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METRO 

CRESCENTIO 

M,  FRANCESCO  SANSOVINO 

NEL  QVALE  SI  TRATTANO 

LI    COSB    DILLA  VILLA 

ON  LE  FIGVRE  DELLE  HERBB 
|)o(te  nel  fìne  t  Con  vn  vocaboljirìo  delle  voci 
diffìcili  che  (bnoin  qucfia  opera,  &  con  i 
diflegni  de  gli  ftromcnti  co  quali  d 
cultiua  òc  (ì  lauora  lacerra^ 

C  0  7{    T  K  I  y  l  L  E  G  I  0, 


IN   V  E  N  E  T  I  A 

Appreflb  Francefco  Ranipazctto 

M  D  L  X  ini« 
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LLO  ILLV5TRISSIMO 

ET  ECCELLENTISSIMO 

S  1  G   N  O  R  E 

crino  B^LDO  1 1. 

DVCA  D'VRBINO    C>^V  AUTO. 


fK^K^  ESCO  SAT^SOriTSiO. 


A  CRI  evi.  TV  RA 

Eccellentirsimo  Si-- 
gnore  ,  oltra  ch'ella 
fu  tenuta  da  noftd 
maggiori  in  tanta  fti 
'na ,  che  volendofì,  come  dice  Cato- 
[e ,  dimoftrar  con  quattro  parole  vno 
[uomo  di  conto ,  baftaua  dire  in  quei 
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tempi, egli  cda  bene&  buono  Ag:^ 
cultore,{criuono  ancho  i  Saui  del 
do  eh  ella  é  vno  de  membri  Princip; 
della  Republica  vniuerfalc  de  gli  hu». 
mini  Ciuili ,  dandole  per  compagn 
la  Militia .  Et  ftimano  farli  vtil  &  li. 
noreuol  imprefa  per  coloro,  i  quali  d» 
fiderando  fraquefti  trauagli  mond* 
ni ,  tranquilla  &c  ripofatavita  ^fi  da>« 
no  con  tutte  le  fonLc  loro  al  cultiuai 
to  de  lor  poderi  :  percioche  oltre 
contentezza  dell'animo  (alla  qual  m 
fideeprepor  cola  chelìa  lotto  il  Cil 
lo)  fi  godono  quella  liberta  natura: 
ch'é  lor  data  da  Dio ,  con  manco  r 
j^uardo  che  non  fanno  tra  la  moltiti 
dine  delle  perfone,  &c  dilungandoli  di 
Vambitioni ,  dalle  Ibllecitudini,  &  d 
gliftrepiti  delle  Citta, guftano  man 
uigliolamente  la  vaghezza  de  Prati ,  1 
amcniti  de  Colli ,  la  copia  de  gli 

bori, 


'  bri  5  rabondaiiTia  delle  Biade  ondeg- 
jianti  per  i  campi  y  la  fèmplice  rozzez- 
de  gli  huomini  di  Contado, &  fi- 
almcnte  lutile  che  fi  trahe  da  tutte  Tal 
f 'ecofe  che  la  benignità  della  Natura 
'  a  prodotte  per  noi.  La  qual  cofa^aue- 
^la  che  per  gli  intendenti  fi  conofca  ci 
•  èr  vera,  tuttauia  non  c  conceduto  a  tut 
i  il  poterli  ridur  liberamente  da  vn  fa- 
.  j  icofb  fiato  5  a  vn  dolce  Se  fbaue,la  on- 
le  fliimando  i  prudenti  gli  anni  di  colo 
ì  :o  beati  che  fcnia  alcuna  noia  del  mon 
iiojSelcggeuano  quella  via, molti  di 
iloro  fcrilfero  deirÀgricultura  ,  come 
f  quegli  ch'inuitauan'altrui  a  quel  piace- 
re eh  efsi  fentiuano .  Fra  quali  Pietro 
Crefcétio  Illuftre  &  chiaro  liuomo  no 
é  fiato  punto  inferiore  a  qual  fi  voglia 
Scrittore ,  percioche  feguendo  gli  an* 
tichi,  e  riducendo  le  cofe  loro  avfbde 
lofiri  tempi,  trattò  quefta  parte  dif- 

^    5  ^ 
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fufamcnte&con  molta  dottrina  :  m 
egli  fu  in  CIÒ  malauenturatOjperciocl) 
eflendo  ne  primi  anni  ch'egli  fcriflejfi 
to  trattato  male  da  qualunque  fi  fot 
colui  che  lo  publicaffe  in  volgare^é  tr^ 
fcorfb  fino  a  di  noftri  quafi  ^epulto  n 
le  tenebre,  ma  poi  eh  e  piaciuto  a  Die 
ch'io  lo  habbia  di  nuouo  ricondótt 
alla  luce  5  ho  voluto  ancho  proueder 
gli  di  valorofifsimo ,  &  giudiciofifsi 
mo  protettore     padrone ,  perche  ri 
uolgendomi  all'Eccellenza  Voftra ,  c( 
me  a  Nobiliftimo  tra  tutti  gli  altri  Prif 
cipi^mi  cadde  in  animo  di  porgeri 
quefte  mie  fariche,non  perch'io  nói 
fàppia  che  voi  Signore  llluftrirsimc 
hauete  piena  cognitione  delle  còfèGfc 
ce  &  Latine:  ma  perch'io  lon  certo  che 
voi  amate  non  fblamente  lefcrittufe^ 
fna  gli  Scrittori  anchora  di  quefta  bet 
lifsima  6<:honoradfsima  Lingua^nell 

quale 


tiàle  ^  aucgnà  ch'io  vaglia  poco,piirc, 
ònfidandomi  nella  humanita  (ìia ,  ho 
perarizàche  mi  farà  conceduto  da  lei 
|iielfauofe  ch'ella  fuol  fare  a  coloro 
he  meritano  ^  per  gràcia  del  fùo  pro- 
ondo  Stfaldo  giiidicio  .  Che  s'io  ri- 
guardo bene  àlìe  honOratifsime  parti 
-«u/ Iella  Voftra  Eccellenza  5  per  Je  quali 
^ Ha  è  celebrata  da  tutti  ì  Saui  y  non  fo- 
li amente  cómegiufto  6c  temperato: 
na  come  prudente  &  forte  j  &:  come 
(  Padre  amorcuole&Protettor  de  fiioi 
t  felici  Pòpoli^  fon  più  che  certo^afsicu- 
,  randomi  in  quello  le  lingue  di  tutti  1 
.1  buoni ,  ch'Ella  piena  di  cortefia  y  nòli 
bara  difcatò  quell'affetto  fincero  che 
smi  muoue  a  honorar  queflo  mio  libro 
col  (uo  nome  llluflre^conciofìa  che  cf^ 
fendo  proprio  della  fua  famiglia ,  Se 
mafsimamente  di  fùa  particolar  vfàn- 
U  il  foflener  le  virtù  ^  chi  piid  )>efìfafe 

*  4 
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?h*Ella  non  le  riguardi  co  òGGhio  àrù 
fcuole^poi  ch'eflè  riconòfcono  Tanti 
co  lor  ricetto  in  cotefte  contrade  ^  &c  i 
cotefta  eafa ,  nella  qiial  elle  furono,{Q 
no,  &  faranno  fem preda  fuoidi/ceil 
denti  aiutate  Se  honorare?Gerto  che  i( 
mi  affaticherei  di  fouerchio  s'iovolel 
fi  moftrar  altrui  quel  che  é  più  chian 
ch'il  Sole  )  perdoche  ogniuil  sd  ch*e{ 
fendo  Voi  nato  di  Padre  grandifsimo 
fiete  per  apparecchiar  nelloccafioni 
materie  a  gli  Scrittori ,  ond  efti  pofTa 
no  a  gloria  del  V oftro  nome  teflèree» 
terna  memoria  delle  Voftre  opere  Illu  s 
ftri.Et  (à  parimente  il  mo^ido  che  nor 
facendo  voi  ingiuria  a  nefluno  j  &c  ho- 
norando  gli  huomini  buoni^Sc  ammi- 
niftrando  vgualmente  giiìftitia  fenii 
rifpetto ,  adempiete  l'ofiìcio  del  vera 
Principe  come  fi  richiede  no  folamen* 
le  airantichifsima  riputatione  che  ha 
^  tu 
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Il  tutti  gli  àìtri  Prìncipi  la  pf  ernìncn- 
della  Voftra  ftirpe^ma  alla  compiu- 
hdkzz^  deiranimo  Voftro^  col  qua 
indiriz-iando  ordinatamente  &con 
rmo  Goafiglio  i  voftri  penfieri  a  glo- 
i  di  Dio ,  Se  a  vtilc  Se  prò  del  Voftro- 
ato,&  acquiftandoui  con  maniera 
u  che  reale  k  volonti  di  chi  la  cono- 
^vi  fate  ancho  reuercndo  alle  natio- 
nv'  più  lo  ntane  &  rimote.  Ma  acciochc 
;li  non  paia  ch'io  ftimi  d'cfler  buonc^ 
taccorre  in  poche  parole,  le  lodi  in« 
ite  che  fi  conucngono  alla  Voftra 
ccellenza  (  la  qua!  per  natura  fi  dilet- 
■  più  tofto  deiroperationi)la  prega 
-.le  ella  attenda  allafFetto  della  mia  va 
nta^pèrciocheame  parrà  di  ripor^^ 
i..r  copiofo  fruttOjfc  nel  confagrar  que 
a  fatica  al  (ilo  nome,  harò  fodisfat- 
almeno  in  parte  a  quel  debito  al  qua 
il  fuo  raro  valore  haueua  obligato  Si 


aftretta  la  mia  fèruìcù  ,  mentre  chdii 
la  (èntiua  da  ogniuno  cotanto  prò 
care .  Et  noftro  Signore  Iddio  fe  ec- 
ceda lilnghirsima  &  tranquilla  vit  J 
beneficio  de  fuoi  amici &:  de  fuoil 
uidori. 

Di  Venetia  alli  X  X  T  X.  .diN 
uembre-        M    D    L  X.' 
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PROEMIO. 


O  I  c  He  perla uirtii del 
la  prudenza,  la  qual  ac- 
cortamente difcerne  tra 
il  bene  &  il  malej'animo 
dello  huomo  s'informa  al 
la  cògnition  dell'utile  & 


del  d; 


fé- 


liletteuole,  &  al 
litamento  dell'una  cofa  e  dell'altra ,  &  ri-, 
ouandofi  lo  flato  pacificò  Se  tranquillo, 
olto  utile,  &  dolce,  &  diletteuole  nelle 
ofe  terrene,  lì  dee  il  predetto  meriteuol- 
lente  cercare  a  tutto  noftro  potere,  e  quel 
I  trouato  ,  fi  dee  come  teforo  ineftimabi- 
,  con  molta  patientia  &  con  molta  Iiumi- 
ita  conferuare.  Percioche  per  effo  age- 
olmente  s  acquifla  l'amor  benigno  di  Dio, 
uita  dello  huoiiio  fi  conferua  fenza  lefio- 
e,&  fi  procaccia  utilmente  una  abbon-* 
ante  copia  di  cofe  .  Nondimeno  à  rxial- 
agi  huomini  non  ricercano  quefto  ,  ma 
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accecati  dalla  fuperbfa  o  da  qualch'altrci 
tio  ,  lacerano  quel  che  fi  è  trouato,  onc 
ancgna  chela  lor  fortuna  paia  fpefTo  pi 
rpera  a  tempo,  nondimeno  ella  in  fine  nrt 
ca  &  perifce ,  &  non  arriua  al  mezo  defut 
giorni».  Ma!  pacifici &gH  humili , auegai 
che  alcuna  unita  riceuino  qualche  lefior 
nondimeno  u  iuono  ,c  trouandogratia  2  > 
predo  a  Dio  &  a  gli  huomini,  finalmente  t/. 
neiitano  hereditarii  della  terra  de  glie> 
pi .  Io  adunque  Pietro  Crefccntio  cittac- 
no  di  Bologna ,  il  quale  fpefi  tutto  il  temrj 
della  mia  giouanezza  in  Logica ,  in  Mec 
dna  ,  &  in  fcientia  naturale ,  &  ch'alia 
ini  diedi  alloftudio  della  nobil  icientiac:; 
le  leggi ,  defiderofo  dello  flato  pacifico? 
tranquillo  ,  dopo  la diuifionc  eia  fcifmas' 
quella  nobil  Cittii, onde  fi  donerebbe  pi- 
gnere,Ia  quale  è  da  fé  per  proprio  non* 
detta  Bologna  cioè  buona  per  omnia,  cr 
iniol  dir  per  tutto  buona  (&  per  tutte  le  pa» 
ti  del  mondononfi  chiamaua  altramentoi 
conobbi  che  mutata  l  unità  6c  Io  itato  pac 
fico  in  dtirenfione,in  odio,&  in  inuidia,na 
era  conueneuolemifchiarfine  gli  efiercit 
&  nell'operationi  della  fiDpradetta  peruerti 
diuifione,  &  però  mi  aggirai  trenta]  ani 
per  diuerfe  prouincie  co  lor  Rettori, face* 
do  uolentieri  giufHtia  a  fijggctti,&  donaK 
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o  a  Rettori  leale  &  fedel  configlio ,  &  con-  - 
;  4ruando  a  tutto  mio  potere  le  Citta  nel  lor 
nieto  &  pacifico  Stato.  Et  molti  libri  d  an 
ichi&denouellifaui  lefsi  &  ftudiai  &  nidi 
conobbi  uarie  &  diuerfe  operationi  de 
oltiiiatori  delle  terre.  Finalmente  riforma 
ila  predetta  Città  per  gratia  diuina,&  ria 
refccndomi  1  andar  più  attorno  &  lo  fì:ar 
!mpre  fuor  della  mia  liberta,miparue  di  ri 
|{  ornar  alla  mia  propria  magione  Etcono- 
j   ;endo  che  di  tutte  le  cofe  dalle  quali  fi  pof- 
,  .  i  far  qualche  acquifto,niuna  è  miglior  del- 
[  agricultura,niuna  più  abbondcuole^niuna 
,  'iu  dolce,  &  niuna  più  conucneuole  a  huo- 
^  no  liberOjCome  difl'e  TuIIio,e  confiderando 
!„  he  nel  coltiuamento  della  uilla,  fi  truoua 
,  igeuolmente  lo  ftato  tranquillo,  &  fi  clTerci 
^  a  rocio,&:  non  s'offende  il  profsimo ,  &  che 
)krc  a  ciò  il  cultiuamento  della  uilla  ricer- 
:a  unaefquifita  dottrina  ,p<£r  la  quale  più 
'  Igeuolmente  &  con  più  abbondaz.a  s'acqui- 
[  la  utile  &  piacere ,  di  quel  che  fi  farebbe  col 
•iuando  le  terre  negligentemente  allufanza 
;  fenzaporui  curaja  qualcofadeeefl'er  defi- 
*  derata  da  buoni  huomini ,  i  quali  bramano 
di  uiuergiuftamente  delle  entrate  delle  lor 
poffelsioni  fcnza  danno  d'alcuno,  mi  riuolfi 
con  tutto  l'animo  ali  agricultura,  &  richie- 
^Ao  l'aiuto  dell  omnipotente  Iddio ,  confi- 
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dandomi  della  liberalità  &  della  cortefia:' 
Giesù  Chriflo,propofì  di  fcrÌLiere,co(i  . 
condol  aperte  fententie  dcfaui  Filofofì ,  • 
4ne  per  prouati  cfperimenti ,  roperation<' 
rutilità  del  predetto  cultiuamento  ,  &^ 
dottrina  di  ciafcuna  maniera  di  campi,. 
piantCj&d  animali, olciirameiite  &  impt 
tettanunte  trattate  da  gli  antichi, &  da  ni. 
derni  poco  faputa.Quello  librofi  chiama: 
libro  dell  utilità  dela  uilla  ,  però  che  e. 
tratta  de  commodi  delle  cofe  di  uilla,  il  q^) 
<:ontiene  dodici  libri.  Il  primo  è, come 
debbono  elegger  i  luoghi  da  habitare,  &  <  : 
le  corti,&:  delle  care,&  di  far  quelle  cofe  c.^ 
allehabitationi  fon  neceflarìe.  iHecondc 
della  natura  delle  piante,  &;  delle  cofe  e» 
muni  alcoltiuamentodi  ciafcuna  manio 
di  campi,  Ilterzo  è,  come  fi  debbono  col^ 
uare  i  campi  campeftri.  Il  quarto  è  deb 
uigne  &del  nino.  Il  quinto  è  de  gli  arb- 
ri.  Il  fello  è  de  gli  horti.  Il  fettimoè  c 
prati  &  de  bofchi.  L'ottano  è  de  giard 
ni  3c  delle  cofe  diletteuoli  che  far  fi  po 
fono  de  gli  arbori ,  delle  herbe ,  6c  de  k 
frutti  artificiofamente.  11  nono  ,  di  tuo 
gli  animali  che  fi  nutrifcono  nelle  uille, 
decimo ,  di  diuerfi  ingegni  per  pigliar  ' 
fiere,  L'un decimo,  le  Regole  delfoper;- 
tieni  della  uilla.  Etnei  duodecimo  fi  far 

fttettamente 
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SOMMARI 

DI  T  V  T  T  A  LO  P  E  R  A. 


N 1 1  Primo  libro  Ci  tratta  del  fico  della  uilla,dellc  b> 

chCjde  contadinjj&  delle  cofe  che ui  hifognano  pe 

bitare.  car. 
Nel  lecondo  ,  della  natura  delle  piante ,  &  della  cul. 

che  richiede  ogni  egualità  di  terra  o  di  campo. 
Nel  terxojdclla  cultura  de  campi  campeftri,  della  nat  i] 

&  della  vtilità  de  frutti  che  fc  ne  cauano. 
Nel  quartOjdelle  viti,&  delle  vigne,& della  lor  cultui 

&  della  natura  &  vtiluà  loro. 
Nelquinto,degli  arbori, della  natura  loro,&  della  vji 

tà  che  li  caua  de  gli  arbori. 
Nel  feftojde  gli  horti,&  della  natura,tanto  dell*  hcj 

quàto  dell'ahre  cofe  che  nafcono  per  fé  medcfiqK 
Nel  fettimojdc  prati, &  come  fi  fanno,&  de  bofchi,! 

le  felue  coli  naturali  come  artificiali. 
Nell'ottauojde  giardini,  &  delle  cofepiaceuoli  che 

fanno  con  artificio,c]uàto  a  gli  arbori  &  alle  herb< 
Nel  nonojdi  tutti  gli  animali  che  fi  nutrifcono  alla^ 

così  per  vtile,come  per  piacere. 
Nel  decimojdegli  ingegni  diuerfi  da  pigliar  le  fiere  fa! 

tiche  &  gli  vccelli d'ogni  generatione.  ) 
Nell'undecimo,le  regole  delle  cofe  che  fi  dcbbon  fan 

contado ,  ridette  in  compendio  perche  fi  tengami 

mente,  i 
Nel  duQdecimo,di'tutte  quelle  cofe  che  fi  fanno  di  mi 

in  mefe  p^r  ordine,da  gennaio  fino  a  Diceipbre.  4 
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DI  PIETRO 

CRESCENTIO 

B  OLOGNESE 

,ELLE  COSE  ^TT  ^KTEVJEVJ'I 
A  BISOGNI  ET  A  COMMODI 

DELLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER 

FRANCESCO  SANSOVINO 


LIBRO    T  R  J  M  O. 

£rciochi  il  Culti'» 
uamento  della  uilia  per  i  fuo$ 
continui  affari^  richiede  fati^ 
che  &  fpetialmente  fortr:^ 
degli  habitantiyperò  mi  è parw^ 
to  conueneuole  in  queflo  pnm» 
libro  infegnar  la  dottrina  dì 
ut  Uè  cofe  che  s  appartengono  atta  cogmtion  della  fa^ 
Ita  de  luoghi  héitahili ,  &  di  alcun  altre  cofe  nec^'^ 

Tiet.  Cre.  ^ 
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DI  T.'  CHESCE^ITIO 
faric  aUc  bxhitationi .  Teraoche  i  corpi  hummnh 
bono  ejfer  preferiti  a.  qualunque  commodità  pecm^ 
ria.  Dirò  ad/mque  primieramente  della  cognition 
la  bontà  del  luogo  habit-  b  le  in  comune,  Laqual  ( 
fifle  in  cinque  cofeyCioèy  nella  purità  deIXanayneUw  i 
feto  de  uimii^nHlafamtàd'tCacquaynella  qualità 
fito  y  (jr  ne liu  fertilità  dulia  terra ,  delie  quai  quax 
cofe  fi  tratta  in  quejlo  pì  moltbi'o  »  Delia  quini 
ragionerà  nel fecondo .  le  y«.ì//  tutte  cojéfono  da; 
fer  confiderate dihgintemnite  yprma  che  alloga 
danaro  nella  con^i pi  ra  dt  poderi  eir  nella  fahrica  d  > 
cafe^nefeguu  non  penfato  pent imeni  o, con  danno 
le  perfone  s  &  con  detrimento  della  roba . 

Della  qualira  dell'aria,  &  della  Tua  bon-  ! 
tà  &  malitia .       Cap.    I  » 

L*A  R  I  A  fecondo  jimcenna^è  uno  de  gli  elen 
ti  delle  cofe  generate ,  il  cui  naturai  luogo  è  quello  tù\ 
uà  intorno  all'acqua,  ^  eh' è  circondato  daWelemeA 
to  del  fuoco  .  La  fua  natura  è  c alida  &  humida  ^ji 
ferh  ella  non  è  per  quale!)  altra  cagion  di  fuori  con$é 
tita  in  altrà  qudità .  L' ejfer  della  quale  gioua 
cofe  generate  per  farle  leggieri  ^  per  fottigliarle ,  i  .1 
per  farle  andar  in  alto.Bi fogna  intorno  alla  cognitii\ 
della  bontà  dell'aere  auuertire  che  non  fiaputrefatt 
ne  troppo  caldo^ne  troppo  freddarne  diliemperatam^ 
te  hu  midoy  ne  molto  feccoy  percioche  Ilaria  putrefatt  i 
corrompe glilH'noriy& comincia  ancho a  corrompi 
lo  humore  che  fi  ritroua  intorno  al  cuore  ^percioche j 


LIBRO  TKIMOl  t 

H  mik'ma  pm»  Ht  Ilaria  grandemente  calda ,  apre  (jr 
ì  iafj  'a  le  giunture y  rifoluc  gli  humori,accrefce  lafete , 
ìoliie  lo  fpiritOyammor']^  la  uirtà;  ^  uieta  la  dige-* 
JonCfpercioche  rifolue  il  calor  interiore ,  ilqtéale  è  in^ 
fomento  natur ale,  &  produce  color  citrino,  perciò^ 
)ie  rifolue  gli  humonfanguigni  che  fanno  il  color  rofi- 
&  accefoy&fafopraftar  lacoUora  aglialtrihumo 
-e  rtfcalda  il  cuore  di  calore  iftrano,  &fafcorrergli 
^hmon,  ZTgli  corrompe^  &  gli  manda  alle  concauit^ 
t  membri  debili ^et  non  è  buono  a  corpi fani;nondimc 
•  '^Ji  con  f enfi  e  molto  agli  Idropici, a  paralitici,  (jr  a  co^ 
^0  che  hanno  lo  fpafìmo  humidoMa  r  aere  freddo  fa 
'ornar  indentro  ilcalornaturaky&fa  catarro,  (Ù* 
bilita  i  ncruiy& offende  molto  l'arteria  trachea,^ 
la  digejìion  molto  forte,  &  rende  le  operationi  oc-^ 
lite  molto  ualorofe,e  defla  T  appetito;  &  finalmente 
migliore  afaniyche  non  è  l'aere  troppo  caldo.  Ma  U 
mido  è  buono  al  più  delie  complejfioni  :  t^fa  buon 
dorè  &  buona  pelle     la  fa  morbida  ;  lafcta  i  pori 
wrti ,  ma  gli  apparecchia  a  corruttione ,  Et  l'aert 
'eco  è  contrario  al  predetto .  Confiderate  adunque 
>olto  bene  lefoprafiritte  cofejì  uede  chiaramente  che 
dee  ricercar  la  temperata  mediocrità  dell'aere ,  ^ 
chiare':^  quanto  più  fia  poffibile  ;  percioche  fe 
tere  è  buono ,  temperato  &  chiaro ,  &  che  con  lui 
n  ftamifchiata  qualche  strana  foflan'^  contraria 
■la  compkijion  dello  jfirito ,  è  falutifero  a  gli  habi-r 
'^m  &  gli  conferua ,  ^  le  piante ,  come  dice 
no,proportionetwlmcntcpereJfo  ficonferuano  eSr» 

vi  % 
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fiuttipcano.  Ma  s'egli  è  cattiuo  c^r  che  con  ejfo' 
mtfchino  uapori  di  laghi    di  Hagni ,  per  liquali  ej 
aere  fi  guafia  &  conturba ,  opera  il  contrario ,  attì> 
Sia.  t anima,  rime fcola  gli  humori,  corrompe^ 
piante ,  ^però  i  uenti  ardenti ,     le  rugiade  mo*  : 
tificanti ,  offendono  &  dijiruggono  le  piante,  Et> 
fomma  ^fecondo  ^Auicenna ,  ogni  aere  che  toflo  s'ii 
fredda  coricato  il  Sole  j     chetofìo  fi  fcaldacome. 
Sol  lieuayè  Cottile, ma  quell'aere  eh' è  contrario  a  qu» 
ftoy  opera  ancho  d  contrario .  Oltre  a  ciò  quelTaen 
pcggior  di  tutti  gli  altri ,  ilqual  coflrigne  il  cuore ,  ( 
non  lafcia  che  l'huomo  rifpiri  largamente .  Et  oltre 
quefte  coje ,  dice  Valladio ,  che  i  luoghi  oue  non  f\  s 
ualli ,  0  nebbie  notturne ,  coìifiderati  ancho  i  corpi  t 
gli  habitatoriy  dimoflrano  la  bontà  dell'acre .  Ve> 
cioche  s*effi  hanno  buon  colore, buon  capo,ucduta  fey 
Xa  difetto yacuto  udire,et chiara  &fonora  uoce:ft  pi  » 
dir  per  queflifègniche  l'aere  fia  buono:  ^  per  il  coi 
trario  fi  giudicherà  maligno  &  cattiuo,  producendó 
contrario  di  quel  che  fi  ha  detto . 

De  ucnti,  &  come  fi  conofce  la  bontà  & 
laloro  malitia.       Cap.  II. 

S  I  può  trattar  de  uenti,  fecondo  che  dice  ittici 
najindue  modi ;l' uno  affolutamente  in  uniuerfalejl'ai  ' 
tra  fecondo  quel  uento  ch  e  più  proprio  a  ciafcuna  cii 
tà  •  L'uniucrfale  è  in  quejio  modo,  chel  Meridional 
fecondo  la  maggior  parte  delle  Città  &  de  luoghi , 
caldo  &  humido  caldo,  percioche  uien  dalla  parte  di 
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LIBKO    TKIMO.  3 

\deihimido  percìoche  la  maggior  parte  de  mari  fm 
lc{  noi  Meridionali^  là  onde  il  Sole  ut  può  grandemen 
'  j5,dr  ne  trahe  fuori  uapori  che  (ì  mijchiano  co  uenti . 
fi  T.1  )f  però  i  uenti  Meridionali  inducono  debilità  &  afro 
V  i  pori,  &  turbano  gli  humorij(^  gli  muouono  dalle 
fc^,  \  0ti  di  dentro  a  quelle  di  fuori,     ne  uccchi  induco^ 
ìgraucT^y  &  corrompono  Cufcitey  ^  fanno  rica- 
menti  d'infermità  y&  indebolifcono,  &muouono  le 
lentia,  &  inducono  il  fonno^  &  fanno  etiandio  feh^ 
Il  fi  putride, ma  non  inafprifcono  già  lagola,Maiuen^ 
Settentrionali  fon  freddi  yperciochc  paffano  foprai 
V  tonti ,  &fopra  molte  terre  piene  di  neui ,  &  fon  fec^ 
Wiy  perche  non  hanno  in  lor  compagnia  molti  uapori , 
ercioche  dalla  parte  del  Settentrione  fi  fa  meno  ri^ 
dutione,  &  paffano  per  lo  più  fopraU  acque  congela-- 
e  0  jopra  i  deferti;  la  onde  quefto  uento  fortifica  e  in-- 
\ur(iy&  prohibifce  quelle  cofe  che  manifesìamente 
corrono,     chiude  i  pori,& fa  forte  lauirtù  digefti^ 
ta,  &  flrigne  e^r  indura  il  uentre ,  &prouoca  l'orti 
\a,&  fana  l'aere  putrido  cìr  peflilentiale.  Ma  quan- 
to il  Meridionale  ua  innan':^  al  Settétrionale,et  ch'il 
Settentrionale  gli  ua  dietro, dal  Meridionale  procede 
Huffo ,  &  dal  Settentrionale  ejpreljion  dalia  parte  di 
ientro,&  però  allora  moltiplicano  ifiuffi  delle  mate- 
rie del  capo ,  &  le  malattie  del  petto, Et  gli  Orientali 
fon  temperati  tra  lacalidità  et  la  fiigìdiià:  ma  fon  piti 
pecchi  degli  Occidentali .  Ma  i  Settentrionali  dell'O-^ 
riente  hanno  manco  mari  ch'i  Settentrionali  dell' OC-^ 
f'  cidme .  Btfe  i  uenti  Orientali  foffieranno  tra  U  fin 
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•della  notte  e  il  cominciamento  del  dìyuerranno  dalt> 
te  eh' è  già  temperato  per  rijpetto  del  Sole  &  da  ^i 
uffottigliato  :  &la  fua  humidità  farà  difirefctuta,y 
però  faranno  i  ucnti  più fecchi&piu  fittili .  Ma  s\ 
foffieranno  tra  il  fin  del  giorno  et  d  cominciamétoa . 
la  notte  y  faranno  tutto  U contrarto  ,  nondimeno^ 
Orientali  uniuerfalmente  fon  fempre  migliori  de  \ 
Occidentali yet  gli  Occidentali  fono  un  poco  più  hun^ 
di  de  gli  Orientali, percioche pajfano  fopra  i  mariM 
fe  foffieranno  tra  il  fin  della  notte  e  il  principio  del  « 
uerrannodalf  aere,  nelquale il  Sole  non  haràpotw 
operar  nulla,  &  però  faranno  i  uenti  più  Ipeffi&p 
groffi ,  mafe  foffieranno  tra  il  fin  del  giorno  etprin 
fio  della  notte  ,farà  tutto  il  contrario.  Ma  fi  dee  ht 
fapere  ch'il  giudicio  che  noi  facciamo  de  predetti  uen  \ 
ti  ji  muta  qualche  uolta  per  altre  cofe  che  auuengom 
Tercioch*egli  ècenueneuo  le  ch'in  certi  luoghi^et  in  et 
te  città ,  i  uenti  Meridionali  ftenpiu  freddi ,  hauena 
dalla  parte  del  meT^dì  monti  piem  dipeue  ,&uol 
gendoft  i  ucnti  Meridionali  a  freddura,perciochepaJ 
fano  fopra  effi  monti.  La  qualcofa  amene  quando 
Settentrionalifon  più  caldi  de  Meridionali,  percioch 
fono  circa  le  parti  de  i  deferti  adufti  « 

Delraequa  checbuonà  per  glihuomini, & 
come  fi  conofca  la  fua  bontà.  Gap.  III. 

I'acclva,  come  dice  jiuicennayè  l'altro  de gl 
elementi  delle  cofe  generate  ;  ^  tlfuo  luogo  naturali 
i  che  circondi  la  terra  &  ch'ella  fia  cirqQvdala  dM 


L  IBKO  TKIMO.  4 
^m^quandofarà  rìpofita  ne fuoi  fui  naturalu  Ella  è 
Ma  tir  humidafe  alcuna  cagione  di  fuori  non  la  fx 
'ìtrariay&  nelle  cofe  generate  gioua  grandemente  4 
mrar  le  forme, fcrcioche  anchora  chel  humido  per-- 
utofìole  forme  figurate  ^nondimeno  le  riceueanco 
\iOfffcome  il  fccco  tcrrefire ,  ilquale  anchora  che 
diramente  le  riceua ,  nondimeno  le  ritien  fortemen^ 
,  La  onde  quando  Ihumido  acqueo  et  il  fecco  delltt 
ifra  fi  contemperano  fcambieuolmemc  infteme ,  il 
:co  acquifla  dall' humido ,  che  toflo  riceue  a^uole%^ 
t  a  figurare ,  &  l' humido  acqui  fi  a  dal 
gna fermamente  quella  coja  che  in  lur 
ir  retificatione ,  per  equatione  5  ^  per  figuratione* 
tper  l' humido  fi  uieta  ch'il  fecco  non  fi  diuida ,  ma, 
confoltda  eìr  si  ringe  più  infieme .  Et  per  lo  fecco  fi 
moue  l'humido  dal  fuo  difcorrimento .  L'acqua  in 
uefìa  materia  fi  dee  confidcrare  a  due  modiyper" 
oche  altra  acqua  fi  conu  iene  a  gli  habitatori  de  luo'- 
bi,  &  altra  alle  piante,  &  io  horafauellerh  di  quel^ 
che  fon  buone  &  falubri  agli  huomini .  Le  acque 
dunque  che  fon  migliori  dell'altre ,  fecondo  jluicen-^ 
«       quelle  delle  fontane  delle  terre  libere ,  nel^ 
p  quali  non  fouerchia  alcuna  delle  di^ofitioni  Ó* 
ualità  Hrane ,  ouero  l'acque  che  fon  petrofe ,  le^ 
jualifon  più  degne ,  pcroche  non  fi  pojfon  corrompere 
ler  laputrefattion  della  terra .  Ma  quell'acqua  che 
'  di  terra  libera  è  migliore  che  la  petrofa ,  pur  ch'eli 
a  fia  corrente ^et  fcoperta  a  uenti  &  A  Sole ,  perciò-» 
he  ella  per  quefto  acquifla  la  fuanobdtà.  "ì{eognà 

U  4 
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Dt  T.  CRESCEI^TIO 
Mcqua  conente  è  difcoperta,  ma  quella  che  difco^  . 
[opra  loto  libero ,  non  fetido ,  ne  lacunofo  ;  perciote 
ella  è  miglior  di  quella  che  [corre fopra  le  pietre ,  ce*.. 
ciofta  che  il  loto  monda  Inacqua,  ^  le  toglie  ognij 
no  mifchiamento  che  ella  haueffcy  &  la  cola; 
non  fanno  le  pietre .  Etfe  quefl' acqua  farà  multai 
correrà  fortCySÌ  eh' ella  per  la  fua  moltitudine  conrn^  - 
fa  in  fua  natura  ti  mfchiamento  ch'ella  harà  in  Ce, 
qualche cofa,&  chefcorra  uerfo  Oriente^farà.migh 
écqua  dell'altre  y  &  tanto  più  quanto  fidilunghtl 
maggiormente  dal  fuo  principio .  Dopo  quefla  è  /  4 
qua  che  corre  uerfo  il  Settentrione ,  ma  quella  che  j  ' 
all'Occidente  et  al  meriggio  è  cattiua,  etproprian» 
$e  quando  foffianoi  uenti  Meridionali,  Et  quella  che' 
fiende  da  luoghi  alti  con  altre  fue  bontà,  è  migliore^ 
cotale  è  quafi  dolce,  &  leggiera  di  pefo,&  toflo  fi  fu 
da  et  s* infredda  perciociy  è  rifoluìa,freddaneluerne 
calda  nella  S tate,  &  non  è  fuperata  da  fapore  alcun,  :ì 
ne  da  odor  e, & quel  che  ut  fi  cuoce,  ft  cuoce  toflo  et  t 
fio  fi  disfà,\Et  tu  dei  fapere  che  il  pefo  è  uno  de  gli  ef.  \ 
rtmenti]  che  aiutano  a  conofcer  la  dijpofition  dell'ai  \ 
qua  y  percioche  l'acqua  laquale  è  più  leggieri ,  nel  p  i 
delle  fue  dijpofitioni  è  migliore ,  e  il  pefo  fi  conofce  p  v 
la  m  fura .  Si  conofce  anco  fe  ft  bagneranno  in  due  ai 
que  diuerfe,due  panni  d'un  mede  fimo  pefo  &  che  p 
ft  fecchino  fortemente  e  fipefino,  percioche  l'acqua  > 
quel  panno  che  farà  più  leggieri, farà  migliore.  La  fi 
hlimatione,&  la  diflillatione  retificano  l'acque  catt 
ue,il  mede  fimo  fa  anco  la  decottione.  Vercioche  l'ac 

qua 


LIBRO  VKIMO.  5 
„cotta^come  dicono  i  fauì,  fa  meno  enfiare  ^  (^di- 
ìde  più  tosiOf  concio fta  che  la  decottione  affottiglia 
hflanxa,&  però  fi  chiarifica  difopra ,  e  Ugrojfo  del 
:erra  difcende  al  fondo  ,  percioche  i  mifchìamenti 
iflri  leggiermente  difcendono  dalla  fiofian^a  fot- 
\ma  dalla  uifcofa  &  jpcffa  non  difctndono  cofi  agc- 
te ,  Tra  l  acque  lodabili  fono  etiandio  l'acque 
'ì>uafie,&  jpetialmente  quelle  che piauono  nel  tempo 
Ila  fiate  quando  tuona  :  nodimeno  fi  corrompono  to 
anchora  che  fian  migliori  ;  percioche  fon  molto  fot 
%&  la  fua  putredine  è  caufa  di  corromper  gli  humo 
impedifce  il  petto la  uoce ,  perche  ognifofian 
t  fottilc  ricette  più  ageuolmente  le  paffioni  ,  Ma fe 
tcquapiouana  fi  bolle ^  la  fua  putrefattione  fi  uiene  a. 
>■  enomar  e.  Et  le  cofe  acetofe  mangiandole  giouan  mol 
ì  contra  la  predetta  putrefattione, et  refifiono  al  dan 
9  che  ne  potcffe  auenire .  Male  acque  de  poi^ 
^  gli  acquediitti  fon  maligne  a  comparation  deìfac^ .  / 
He  delle  fontane,  percioche  fono  coHrette  per  hauer 
iceuuto  cofi  lungo  tempo  la  terreflrità  .  Ma  tra. 
ueft' acque ,  le  più  cattiue fon  quelle  che  paftano  per 
\ifi  fatte  di  piombo ,  per cioch elle  apprendono  affai  del 
<f  fua  uirtàyla  onde  conducono  jpefib  l'huomo  alla  dif- 
nt  cria.  Ma  l'acque  del  palude  fon  peggiori  che  quelle 
le  poxj^j  ,  percioche  l acqua  del  pOT^  fi  affottiglia 
oer  rijpetto  che  fe  ne  caua  continouamente ,  onde  per 
fuo  moto  dura  &  non  jià  molto  riflretta ,  ne  fi  refia. 
"rmolto  lungo  tempo  oue  ellafurge^Ma  l'acqua  della  pa 
lude,  perche  fi  ftd  lungamente  ne  buchi  della  terra  cor 
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mttibiley€t  li  fuo  mouimemo  è  tardo  in  resiarey^}. 
ufcire,  &  non  fià  fé  non  in  terra  corrotta  &  putrì' 
ècattma»  L'acque  de  laghi  che  flanno  ferme ,  ^  / 
tialmente  quelle  che  fono  dtfcoperte  yfongram  ^  r  i 
uagie,  perche  nel  tempo  del  uerno  non  saffreddan^ 
non  per  le  ncui,e  però  generano  flemma, & pirche' 
tempo  della  §ìatefi  rijcaldano  dal  Sole.però  per  la;, 
trefattwne generano  collora.  Et  per  la  loro  fpefjcT^, 
&  mifchiamento  di  cofe  terreftn  eon  effe  ,&p(rU 
ro  fittile  refolutione ,  fi  genera  in  coloro  che  ne  beo^ 
mal  di  mtl'T^a.e  il  mirach  saffottiglia  loro ,  et  le  lorc  ^ 
teriora  s'ingrofianoy&  le  parti  di  fuortdimagranoy 
n  collo &lefpalle,& hanno  gran  de ftderio  di  man^ 
re  &  di  here^indurano  il uentre,  &  non pofjon  ageUi 
ment e  uomitare,  et  qualche  uolta  diuengono  idropi  - 
percwche ritengonom  ejjil'acquofità ,  &  talhorait 
corrono  mpofleme  di  miÌ7ia&  di  polmone  et  indifft 
iena, et  i  lor  fegati  fi  debilitano, et  fi  generano  in  loi 
molte  altre  infermiti  Etlè  donne  singramdano  ma  a 
lageuolmente  & partorijcono  con  diffiadtà,  &  pan 
rijcono  figliuoli  apoftemofi  ,  &  fpefjòfi  genera  in  ejy 
mola ,  o  qualche pregne^^^ difettofa,  EiU\ 
Pglmolifpejfo  patifcono  mal  delle  narici y  &  simpiag 
no  nelle  gambe  di  piaghe  infanabili,  &  hanno fpejfi  l 
quartanay^patifcono  molte  altre  infermità  .  Et  n 
uecchi  le  febbri  fono  ardeti  per  la  fecche':^  de  uenti 
&  della  natura  loro .  oltraaciò  l'acque  alle  quali) 
mijchiafoliaxa  metallina  o  coft  fatta  altra  cofa^t  quei 
le  oue  flanno  le  mignatte^  ordinariamétefon  tutte  cai 

tiue. 
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ItBKO  TRIMO.  6 
^anchora  che  in  alcune  malattie  apportino  qi4al-* 
.igiomrnétOt  percioche  1  acqua  nella  qual  fupera  la 
i-à  dclferro,?hua  per  rmouer  la  dijjenteria  &  per 
■  ificar  dentro  immhri.etperfar  che  tutte  le  uirtà 
Aeratine tprocedinOyCt  uadano  innan^i-L' acque  ne 
e  di  ghiaccio  fon  gr  offe.  Ma  la  neue  ^  l'acqua  di 
ciò  eh' è  monda  e^r  che  non  fta  mefcolata  co  altra 
iche  habbia  uirtà  CattiuatO  dijfolucndofì  in  acqua, 
,  tettédofi  a  liquefar  nell'acqua  fard  buona^nuoce  no 
leno  a  coloro  a  quali  dogliono  i  nerui  ,maftfi  cuoce 
m  huona.Ma  fe  l'acqua  agghiacciata,farà  d'acqua 
'acque  cattiue  ^  oche  la  neue  farà  di  uirtà  cattiua 
'  ma  per  rifpetto  de  luoghi  ne  quali  ella  fard  caduta, 
àcattmaJnoltrel  acqua  temperatamente  fredda  è 
lliore  a  funi  che  tutte  l'altre  acque  ^anchora  (h'elU 
:  '  ^  pedifca  i  nerui ,  &  nuoce  a  coloro  che  fono  apoHe^^ 
Iti  di  dentro i  percioch\'lla  desia  l appetito  y&faU 
naco  forte,  Ma  l'acqua  calda  corrompe  la  digeflio^ 
y&fa  notar  il  cibo  nello  Homaco  :  quando  I  huomo 
^%iene  idroptco^eche  fi  conduce  in  ethico  et  che  Ct  con'» 
na  il  corpo .  U  acqua  tiepida  fa  nanfe  a- ,  fajìi^ 
'       quando  fard  più  ,  e^r  bcuuta  a  digiuno ,  lauerà 
ìlte  uoltc  lo  ftomaco ,     mouerd  il  corpo,  nondime 
è  mala  co  fa  il  krla  troppo  jpeffo,  perche  debilita 
^mrtu  dello  [iomaco  ,  ma  quella  eh' è  molto  cal"^ 
i,rifolue  il  colico  ,  e^r  rompe  la  uentofttd  dci^ 
*  Mf//^4  •  Ma  la  falfafa  difeccare  ^  dimagri» 
. ,  ^  prima  fa  il  uentre  fiuffibile  per  la  poten» 
ch'ella  ha  m  fe.  di  rodere  ,  ^  poi  lo  riHrign9 
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DI  V.  CKESCET^TIO 
nel  fine  per  Ufecche%^  della  fua  natura^  ^  corrt 
pe  ti  [angue, onde  ella  genera  pt'T^core  et  fcabbia, 
l'acqua  torbida  genera  la  pietra ,      oppila ,  ^  ^ 
betiutay  fe  le  dee  mangiar  dietro  qualche  co  fa  prou 
tiua^ancbora  ch'ella  fta  buona  a  coloro  che  uanno 
fo  del  corpo ,  ft  come  fono  ambo  tutte  l'altre  acque  ^ 
fe&grauiyperciechefiritengon  loro  neluentre. 
difcendono  cofi  tofto  a  baffo ,     la  loro  theriaca^ 
le  cofe  dolci  &  untuofe.  Oltre  a  ciò  l'acque  allumiiK 
non  lafcianofcorrere  le fuperflutta  delle  donneane j: 
tar  fangue,  &  prohibifcono  che  non  efca  quello  che'p 
ufcir  delle  hcmorroide  o  maroelle  che  fi  dica.Et  cok 
cono  gagliardaméte  alla  febbre  i  corpi  che  fono  atp 
dilpofli  alle  febbri.  L'acque  che  tengono  del  ferrar 
nono  la  mil7^,i^ giouano  a  coloro  che  no  pojfono  u 
carnalmente.  Ma  quelle  che  tengono  del  rame  fono 
li  alla  corruttion  della  compleffione.  l'acqua  fi  corr, 
ge  col  colarla  Jpeffo,  Et  qualche  uolta  il  cuocerla  la 
Ufi  come  fi  ha  detto  ypercioche  fepara  la  foflan':^ 
l'acqua pura^da  quella  cofa  eh' è  mefcolata  con  effa. 
a  meglio  di  tutto  è  il  diflillar  Inacqua  fublimandola 
ber  l'acqua  col  uino  è  molto  a  propofito,  percioche 
muoue  la  fua  malitia,  quand'ella  però  fta  di  poca  p 
tratione.  Ma  quando  ui  farà  poca  acqua  ,     che  r 
fe  ne  trouijjeafi  temperata  con  l'aceto^  cjr  fpetialmt 
te  la  fiate  ypercioche  difende  molto  lo  huomo  dalla  j' 
&  dal  molto  bere ,  Oltre  a  ciò  fi  dee  ber  l'acqua  fa^ 
Con  l'aceto  &  con  firopo  acetofo ,  nel  quale  fi  metti 
filique  &  granelli  di  mirto  &  diforbe .  Et  dopo 


LIBKO  TKIMO^  7 

■allumino fa  &f  antica ,  fi  dee  ber  tutto  quello  che 
iiU  natura .  E  il  uino  è  una  di  quelle  cofe  che  gio^ 
muto  dopo  total  acqua.  Dopo  Tamaro  ftdebbon 
)e  cofe  untuofe  &  dolci.  Innanzi  ali  acqua  (lan- 
•  di  palude  nella  qual  fiaputrefattione  non  jon  da 
\  ar  quelle  cofe  che  nutrifcono  il  caldo\ma  quelle 
hn  hitice,come  cotogni ,  mele  afre  cjT  circonccUi, 
npra  l acque  groffe  &  torbide  fi  debbono  ufar  gli 
,  &  una  di  quelle  cofe  che  rifchiara  f  acqua  è  lai- 
c  iameno.  Et  tra  quelle  cofe  che  rimouono  la  mali-^ 
di  dtuerfe  acque  fono  le  cipolle^  pen  he  fono  come 
thcriacay&  propriamente  le  cipolle  con  Taee^ 
con  gli  agli.  Et  anco  delle  cofe  fredde  che  fan- 
lucflo  effetto  ,fon  le  lattughe  .  Vercioche  fi  co- 
\dice  Talladio ,  f  occulta  natura  delf  acque  ,  fuol 
dcheuolta  nuocere yfen%a  che  l'huomolapoffa  co- 
cere  per  le  predette  ragioni .  La  onde  bifogna  che 
comprendiamo  la  fua  qualità  per  lafanità  de^li 
Sitatovi iComc farebbe  ,fe  le  canne  della  gola  di  co- 
che le  beonofon  pure^  fe  non  duol  loro  il  capo^fe  mai 
■n  hanno  0  rade  uolte  male  al  polmone  0  nel  petto, 
non  fon  moleflati  da  dolor  alcuno  di  uentre  0  di  hu 
della ,  0  di  fianchi^  0  di  reni.  Se  non  hanno  uitio 
alcuno  nell a  uep  ica,  QjucHe  et  cofifattal 
tre  cofe  effendoper  la  maggior  parte 
-negli  habitantiytu  non  potrai 
jfojpettar  altrimenti  ne 
deWaere,ne  delle 
fontane . 
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DI  V.  CKESCET^TIO 

Del  Tito  del  luogo  habitabild ,  &  del  conc- 
mento  della  fua  bontà  &  della  Tua 
malitia.       Cap.    II  II. 

/  L  fito  delle  hahitationi  o  delle  terre  fi  dee  m 
derar  a  due  modi ,  L'uno  per  la  ragione  della  J  aiuti 
gli  habnaìiti/ altro  ptr  la  ragion  delt abbondan']^ 
campi.  ìslot  djoiquc diremo  ptima  della  natura  da 
nio  jito»  Et  però  jt  dte  fapcrc  che(corne  dice  ^uìtéi 
le  dij'polltioni  de  luoghi  hahn abili  ft  diuerfifican 
corpi  fecondo  la  loro  alterca  bajje%j^ay(^fLCO 
la  djjpofition  d'effa  terra  ^  sé  lutoja ,  hmnidayO  ce 
eia,  oje  ha  wrtù  di  minerà  ,  &  fecondo  la  dijpofiU 
della  moltitudine  o  della  pouertà  dell^ acque,  ^  fe 
do  la  dijpofition  di  quelle  cofe  che  fon  loro  appreffa 
come  degli  arbori jO  delle  minere,  o  deUefojfe^o  d 
fi  mortilo  difimiglianti  cof€y&  per  la  uicimta  de  rm  ' 
ti  e  de  mari .  I  luoghi  hahit  abili  che  fon  caldi  yfanmw 
capelli  neri  cir  cvejpi .  Lt  quando  haranno  grandi/} 
marifolutioneyicr  che  la  bumidità  ft  diminuifca^t 
(lo  auerrà  a  ueahi  quel  che jìtol  uenir  nella  terra  de 
ri  .  Tercioche  coloro  che  habitano  in  cefi  fatti  lu 
ghi ,  diuengon  uecthi  di  trenta  anni^  (jr  fon  di  poco  c 
re  &  timorofi ,  perciccbe  lo  (pirito  loro  ft  rifolue  mot'^'^ 
to.  Ma  ne  luoghi  habitabili  freddi ,  /  corpi  hanno  rnag 
giore  ardimento  &  digerijcon  meglio .  Ma  fe  far  ani 
humidi,  gli  habitatort faranno grojfi  ctcarnoft,  et  me 
to  graffi    uene  de  quali  faranno  profondamente  nafi  • 
fe^et  effi  Jarano  ttm  ri  et  bianchirne  luoghi  habitahi^ 

liìm^ 

>•  ■  •  . 
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LIBRO  TRIMO.  8 

\  f  umidirgli  habitatorifon  dibella  faccia,  et  hanno  la 
M  ie  morbida,et  quado  fanno  effercttio,  toHo  fi  firac- 
'Kfio,€t  laflate  loro  non fcalda  molto,  ne  la  uernata  è 
rdto  fredda»  Et  uengono  loro  febbri  molto  lunghe,  ^ 
Uto  fiujfo  difangue,di  mefiruo,  &  dt  emorroidi ,  & 
Itiplica  la  infermità  dell' Epilentta .  Ma  ne  luoghi 
bitabtli  fecchi,  gli  habit^toriftfeccano  nelle  copte f- 
^u,im,e  Idlor  ptllediuien  nera,(jr  ft  fecca,  e  icerebrilo 
(jfto  uengono  a  fecchexjì:a,&  hanno  la  siate  molto 
mlf.d4,&  la  uernata  fredda.  Ma  ne  luoghi  alti  gli  har 
mkdtorifon  fani  &  forti ,  molto  affaticanti  &^iuor;o 
mmgamentcMa  quegli  che  habitano  ne  luoghi  prof  n 
Ubìanno  in  molta  uaporofitd  &  in  molta  debilità  di 
V^ato  &fono  abondanti  d'acque  non  fredde,  <^  f^e^ 
jfifmentefe flaranno ferme ,oJè faranno  dilaghi  odi 
'  %ni,&laereloroèmaluagio  .  Mal  aere  de  luoghi 
M/itabili  &  petroCi  et  che  fono  al  difcoperto ,  la  fiate 
>  lolto  caldo  ^  il  uerno  freddo ,  e3r  /  corpi  loro  fon 
rito  duri    fodhforti  di  capelli ,  &  di  giuntar e,e  in 
v«>  uincc  laf  ':cchcXi:a,efon  molto  uigilanti  &  di  cat 
^  cojiumi  e  inobedicnti,  &  fon  ualoroft  nelle  batta- 
i  'te  nell'arti  indufiriofr  &  Jottili  ♦  Ma  di  coloro 
i  :fla?mo  ne  luoghi  montuofi  ^  pieni  di  neue ,  ft  fa 
■:  dmedefmogiudicio  che  di  tutte  l'altre  terre  fr ed- 
^    perche  le  lor  terre  fon  uentofe^  &  mentre  che  la  ne 
^  dura,ui  fi  generano  buoni  uenti ,  ma  quando  ella  fi 
r  (afe  ui  fon  monti  che  ritegnino  o  prohibifcono  i  uen- 
I  diuengono  terre  uaporofe .  ?s(e  luoghi  habitahili  ma 
fi  tempera  la  caldc^  &  la  freddura  per  ri- 
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DI  T.  CKESCEV^TIO 
jpetto  deirmohedien'xayallàpafjion  della fùa  hurhti 
tà.Ma  deglihahttanti  ne  luoghi  Settentrionali ,  i 
quel  giudicio  che  ft  fa  delle  città  (jr*  de  tempi  fr, 
nelle  quali  moltiplicano  le  infermità  di  coftrign 
di  mandar  fuori ,  eìr  uift  multiplicano  glihmio 
nati  nelle  parti  occulte  del  corpo :&foglion  hauer  i 
tàdibencfmalttre  <^  di  uiuer  lungamente  .  olt^ 
quejìo  ne  corpi  loro  toflo  fi  funano  le  piaghe  per  U 
fortezza  &  per  la  bontà  del  lor  fangt4e^  &  quesìo  \ 
che  di  fuori  non  è  cofa  che  le  rilajii  o  che  lefcuopraf, 
per  la  molta  calde'7^  de  lor  cuori  fono  i  lor  cofli' 
di  lupo ,  Ma  degli  habt tanti  ne  luoghi  Meridionai 
fa  quelgmdicio  che  delle  terre  cr  de  tempi  caldi,  p  X 
cioche  per  lo  più  l'acque  di  quelli  luoghi  hanno  del  ' 
fureo  &  del  falfo,^  coloro  che  ui  dimorano,  hanos 
no  il  capo  di  materie  ìmmide,percioche  quejìo  pra 
de  dal  me'^  dì,  ^  fon  facili  di  uentre  per  rijpettd 
quel  che  difende  da  capi  loro  allo  ftomaco,Et  hann 
membra  lorolaffeetdebiliyet  appetijcono  poco  dins 
giare  &  di  bere,&  ogni  poco  di  uino  gli  aggraua ,  - 
cioche  fon  deboli  di  capo  &  di  fibmaco.  Le  piaghe 
co  fatica  ft  fanano]et  fi  mollificano, Le  donne  pari] 
te  maìidan  fuori  molto  mefiruo,ne  ftpuò  riflrignen 
non  con  dijficultà.ejpefle  uolte  difperdono  per  la  qi^ 
tità  delle  malattie  ch'epa  pati  fono.  Et  gli  huominii^ 
co  u anno  fpejjofangue  dtl  corpo,  ^  uengono  lorot 
emorroidi  &  l'obtalmiahumida  che  fi  fana  toflo  . 
uecchi  nella  lor  prima  uecchic^^  come  hanno  pajp 
linquata  anni  ^diuengono  paralitici  per  rifpetto  de  W 

catarri^ 
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%&  a  mttt  uien  queFìo  ^  per  cloche  hanno  pt 
!po  d'afma,dt  tenfura  ^  d'epilentia,  ^  uengon  lo 
ebbri  ,nelle  quali  la  calde%^  ft  congiugne  con  la 
Adex,'X^y& febbri  lunghe  ^  ucrnali.Mapoche  uol 
' .  mm  febbri  acute ,  percioche  i  lor  uentri  fi  rifoluon 
ho,&  fi  diffòlue  il  fonile  che  è  ne  loro  humoriMa, 
j  luoghi  habitabili  Orientali^  quelk  città  eh' è  aperta 
ila  parte  dell'Oriente  etpofla  alToppofitOf  èfana  ^ 
mono  aere ,  percioche  il  Sole  nel  principio  del  dì  fi 
uafopra  di  leiy&  chiarifica  l  aere  y&  poi  fi  parte  da 
aere  già  chiarificato y  &foprejfa  foffianoi  uen^ 
fiottili  ch'il  S ole  fi  mada  innan'zi.a  quali  egli  uien  die 
\ypcr  cicche  i  lor  mouimentifi  conmngono  f€co\  M4 
luoghi  habitabili  Occidentali ,  non  uien  il  Sole  alla 
tà  eh  è  difcoperta  dall'Occidente  et  coperta  daWO^ 
ntefe  non  tardiy&fubito  ch'egli  uittiene,  fi  cornine 
a  dilungare  &  non  fe  l'appreffajia  onde  non  affotti 
^'Or  ne  di  f ceca  ilfuo  aere.ma  lo  lafcia  humido  &grof' 
&fe  egli  manda  uenti,  gli  manda  dall'Occidente  et 
tempo  di  nmeJgiudicij  adunque  delle  predette  cit 
fono  giudictj  di  humide  compleffipni ,  &  che  hannQ 
IdcT^^T^a  temperata  groffay  ^fe  non  f offe  perche  prò 
ie  dalla  IpcfeTiTia  dell'aere,  la  lor  natura  farebbe  ft^ 
gliante  alla  natura  della  primauera  «  Ma  in  loro  è 
mrfanità  che  nelle  terre  Orientali  con  molto  dicrc 
rnéto.La  onde  colui  ch'elegge  i  luoghi  habitabili^dee 
nofcer  la  terra  della  città  o  del  luogo  ch'egli  uuole 
marche  in  che  modo  giaccia  lafua  dijpofitione  fecq* 
d  alteT^Tia  ^  U  bajfe'^rp^a  &  la  copritura ,  &  la  di-' 

Ti^iCrc.  U 
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fcopntura.Eì dee  conofcerlafm  acqua, &  lafo^a. 
d  ejfa  acqua,  &  in  che  modo  ella  fi  troua  fecondo  ùi\ 
(iprimcnto  &  difcoprimento  yOueramente  fecona^ 
Juo  nafcondmentOy  o  la  fm  profondità.  Et  sella  è  « 
fia  a  ucnti  o  in  ttrra  profonda .  Et  dee  conofcere  i  «;) 
ti  che  uifoffiano  fe  fon  fani  o  freddi ,  &  fe  ni  è  Hki\  i 
mare yO pelago yOihont e,  o minerà,  Etdeefapereq 
fia  la  qualità  della  terra  fecondo  la  fanità  &  le  mai 
tie^  &  quali  infermità  foglion  ttenire  a^^loro  che  uiu 
woranoy  &  la  for^  degli  habitanti^i  lor  deftderi^^ 
lauinà  ,  &  la  bontà  della  lor  digejitone  ,  &  in^ 
maniera  ui  fieno  gli  edifici yfe  fono  jpatiofi  (jr  ampij^i 
fe  l^  entrate  loro  fono  ftrette.  Dopo  le  predette  cofe  " 
fogna  che  le  porte  &  lefincfire  fieno  Orientali,&  1 
tentrionali .  Et  fi  habbiagran  cura  che  i  uenti  Orien 
li  uadinoper  tutta  la  cafa.  Et  ch'il  Sole  pojfa  entrai 
qualunque  luogo  delle  (tan'xe  che  ui  fono  ,perciocho 
Sole  è  quello  che  re  tifica  l'aere .  É  anco  a  propofitcr  ■■ 
aiuta  affai  la  uianani^  dall  acque  dolcijmobiUyCorh  ' 
tiyin  molta  copia, e  monde ,  lequaliil  uemo  sinfredi, 
no  ^  lattate  fi  fcaldino  &  fieno  diuerfe  da  qut'^ 
the  Hanno  nafcofle  ,  Garrone  fcrifjè  eccellentemehì 
del  ftto  della  uilla^cioè  della  cafa.cofi  de  gli  hab  tai 
ri  come  de  frutti  dicendo ,  che  fi  dee  edificar  la  uii 
di  maniera  che  dentro  alfuo  circuito  fi  habbia  l'acqu 
^  non  potendo  fi  hauere  ,almen  fia  uicina:  laqu 
ui  fia  nata ,  &  che  fempre  ui  corra  .  Ma  fe  non 
potrà  hauer  acqua  urna ,  pfuciano  le  cifierne  fiotta 
tettilo- l'acquaio  fi  faceta  all'aere  dall^iUm^pane^ 

cloche 
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LIBRO    TRIMO.  io 

oche  dall'una  parte  gli  huomini  lapofjìno  ufare,  ^ 
>  W altra  gli  animali ,  Si  dee  parimente  procacciar 
m  ogm  fiudio  che  fi  ponga  la  uilla  fitto  le  radici  del 
onte  faluatico  y  oue  i  pafcoli     le  terre  fien  doU 
&  doue girino  i4enti  falutiferi  ,  percioche  queU 
HiUach'è  uolta  a  gli  eijuinottiali  leuamenti  delSo^ 
è  molto  acconcia^  conciofia  cheia  fiate  ha  l'ombra, 
-  /■/  ucmo  ha  il  Sole.  Mafe  tufofii  aflretto  a  fahrL 
r  prcjfo  alj^me ,  fi  dee  hauer  cura  a  non  fi  por  con- 
al  fiume ,  percioche  la  fianca  nel  tempo  deluerno 
rà  fredda ,  &  nel  tempo  delle  Hate  non  farà  fana. 
dee  parimente  uedere  fe  ni  foffero  luoghi  palu- 
fi  per  le  medefime  cagioni,  &  fi  anco  perche  quan 
i;  ofifcccano.uifoglion  crefcere  alcuni  animali  iqua- 
Mnon  fi  pojfon  ueder  con  gli  occhi  per  lalorpiccio-- 
,  ma  entrando  con  l'aere  dentro  nel  corpo  per 
bocca  &  peri  buchi  del  nafi ,  producono  difficili  et 
irane  malattie. Strofa  parimente  dice,  che  fi  deefchi-' 
tr  che  l a  uillafia  uolta  a  quella  parte,  dalla  qualfuol 
'dr  uento  grane ,     che  non  fifabrichiin  profonda. 
^Ue^mapiutofloin  luogo  altofercioche  quando  tra- 
^  uent 0,  s'auien  ch'egli  ui  coduca  qualche  cofa  no  bua 
hfi  caccia  uia più  ageuolmcntc .  oltre  a  ciò  il  luogo 
'  è  tutto  il  dì  iUuflrato  dal  Sole  èpiufano.La  ondefe- 
'  najcono  appreffo  beftiuole ,  &  che  entrino  in  cafa.o 
'>  eUe  efcon  fuori  menate  da  i  uenti,  o  ch'elle  toflo pe^- 
cono  per  l  aridità .  Et  i  [ubiti  nembi ,  &  i  torren- 
de  fiumi  fon  pericolo  fi  a  coloro  che  hanno  le  cafe  ne 
-^ghtconcam  <^  baffi,,  mai  luoghi  alti  fon  ficuri  da- 
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ladroni  per  la  difficultà  del  fito .  Debhonft  parimen 
far  in  uilla  le  fi  alle  per  i  buoi ,  in  luogo  che  neltemf 
del  Memo  pofiino  effprpiu  calde .  Et  le  canone  o  cant 
ne  in  luogo  piano:oue  poffmo  flar  le  botti  del  uino  ^ 
uafi  dell  olio .  Et  doue  ftieno  anco  i  frutti  ficchi  con 
ilgranOy^il  fieno  fu  tauolati.  Si  dee  parimente  pri 
uedereoue  ha  da  praticar  la  famiglia^  accioche  ejf^i 
do  affannati  per  l'efJercitioyOpcr  il  freddalo  per  il  ca  » 
do,ui  fi  poffino  agiatamente  ricouerare,  Bifogna  che, 
flan':^  del  cotaiinofia  uncina  alla  porta ,  accioch*e^ 
fappiaihiuiene  &  chi  uà  di  notte checofa  fi  po) 
ti,&  mafftmamente  quando  non  fofìe  in  cafa  null'a^  4 
tro  portiere.  Catone fi:riue  che  tufahrichi  la  cafa  in  u  ^ 
la  jeni^  jpftragno  ^percioche  fe  tu  barai  edificato , 
buon  terreno^tu  m  andrai  più  jpeffo  &  più.  uolentier  ' 
il  podere  farà  migliore, &  ne  trarrai  più  frutto .  Tei  • 
ciochefe  tu  farai  uicino  alluogo,tuuedraile  coFe  tuet^^A 
potrai  uender  le  tue  entrate  più  facilmente  allogi 
rail  opere,     condio  r ai  più  ageuolméte  i  lauorxtoì  \ 

Delle  Corti  che  fi  debbono  Fare  a  diuerfi  m 
di  in  diiierfi  luoghi.       Cap.  V. 

^  I  può  confiderar  a  diucr fi  modi  in  che  maniera 
iehbon  far  le  Corti  nella  uilla  per  cagione  della  hahit 
tiott  del  padrone ,  c  delauoratori ,  de  frutti  che  ui^ 
debbon portare ,  &  degli  animali  che  uiftpofìon  nu 
trire  ;  peràocl)d  luogo  oue  tu  hai  deliberato  di  far  L 
Certe  0  eh  è  poHo  tra  l* altre  cafe  della  uilla, 0  ch'egli 
ét  quelle  hmane^  &  di  nuouo ,  0  ch'egli  Un  piano,  < 

ch'egli 

i.  < 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


ItBKO  TRIMO.  ^ 
gli  è  in  mente y  o  uersmente  ch'egli  èpoflo  in  parte 
'<  ira  0  in  parte  pericolo  fa  .  Ora  sii  luogo farà  poHo 
1  l'altre  cafe  della  uillay  la  Corte  non  bara  btfognodi 
'  itafortei^  &  guernimento  di  chiù  fura, pcrcioche 
al  luogo  è  meno  efpoHo  aWinfidie  de  ladri,  &  anco 
che  ha  appreffo  taiuto  de  gli  huomini  uiciniffegU 
l' hifognoMa  fefoffe  partito  dall'altre  ca(e  in  lua 
folmgo,  fi  dee  cinger  intorno  diconueneuolifoffe^et 
.  ripe, et  di  fiepiper  le  ragioni  in  contrario.  Ma  segU 
«  piano  troppo  baffo  ,fi  dee  radunar  terra  per  tutta 
Corte  che  uegna  altronde ,  acciofhs  l'acque  che  d'ai 
mde  uengono,  non  poffmo  entrare ,  &  che  le  pioue 
te  ut  caggionot  fi  poffmo  di  quindi  facilmente fcolar e. 
a  fel  luogo  fojìe  in  monte,  fi  che  non  fi  poteffe  for^^ 
car  con  acqua  difoffefi  elegga  un  luogo  al  quale  no 
idda  fuori  che  per  ordinario  entramento  et  fe  no  per 
iifra  &greue  falita ,  accioche  non  fi  potendo  munir 
d  mcxo  delle  fofe  fi  renda  ficura  con  l'afpre'X^a  del 
rupi  &  dell'alte:^a .  Ma  feti  <  ;ogo  è  ficuro  dalla 
'ilignttà  de  nemici,  bafia  folameute  che  fia  fatto  for-^ 
di  taiguernimenti  che  fia  ficuro  da  ladroni  yiquali 
^ffeuolte  fono  intenti  a  far  danno, etiandio  ne  tempi 
pace  .  M  afe  illuogo  f offe  in  parte  pericolofa^& 
bojio  molto  allefor^e  de  nimici  potenti, far  ebbe  affai 
u  ficuro  abbandonar  a  tempo  quel  luogo ^  che  inco^ft 
^ratamente  metter  fe  mede  fimo  &  le  cofe  fuein  ma^ 
feHo  pencolo  di  perire,  fe  perauentura  la  molta  ric^ 

Ie%7^  non  mouefie  il  Signor  del  luogo  a  far  Koccd  Q 
\liello  da  poter  combatter  ficuramente.  Mafe  quaU 
I 
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DI  T.  CK2S cuvjrio 

the  uolta  per  quelle  contrade  fcorreffero  malandu 
ni  0  debili  inimici ,  rubando  &  fp  ogliando  il  paefe  ♦ 
dee  circondar  la  Corte  di  muro  o  di  fleccato  coniti 
fieuole  .  ^lle  quaicofèfarefi  nonbajiajfe  la  facu 
ta  del  Signore  ^  facciafi  almeno  in  un  de  cantoni  dt» 
la  Corte  3  guernimento  forte  di  ripe  &  difoffi.  , 
difopra  fi  fabrichi  una  torre  o  un  beluardo ,  nel  qu, 
le  ti  padrone  fi  pojfa  ritrar  ne  bi  fogni  con  i  lauorau 
H ,  <ir  con  la  fua  famiglia  .  Tremejfe  adunque  • 
predette  confi der ationi ,  fi  dee  elegger  il  luogo  dei 
Corte  nella  più  conueneuole  &  acconcia  parte  de  ca  i 
pi ,  la  grande'!^  della  qual  dee  effer  tale ,  che  pn 
portionatamente  corrijponda  alla  mifltra  delle  ter  \ 
che  fi  deon  lauorare .  Et  dtfegnato  in  tutto  il  circu  \  ^ 
to  la  larghe's^  delle fojfe  intorno  tanto  fra  la  Con  : 
guanto  è  larga  la  metà  della  fofja,  quiui  attorno  ai 
torno  nel  tempo  che  fi  couiene,  cioè  d'ottobre  o  di  7^ 
uembre ,  di  debraio  o  di  M ar's^ ,  fi  ponghino  piante 
falciydi  pioppi,  od'o Imi  y  lontane  funa  dall  altra  cin  ^ 
que  pie  o  poco  meno.  Dopo  quello  i  lauoratori  fegm  : 
tino  di  farle  fofie,  &  ponghino  tutta  la  terra  de 
lato  di  dentro  della  Corte ,  ^  lafiino  la  terra  fod 
intorno  a  un  pie  dìfcoperta  ^ nota  alato  alla  fofk  ' 
0ue  poi  fi  ponghino  in  alcun  de  detti  tempi ,  piani 
di  fpine  giacenti ,  ^ pofiaui  fopra  la  terra  unaltri^S 
uolta  con  le  uanghe  o  co  badili  y  fi  dif ponga  &  ordì 
m  fecondo  la  forma  delie  ripe^     con  bafioni  diU' 
gno  fatti  per  queflo  yfi  calchi  c^r  s*affodi  forte  *  Èi 
qnandùfarà  trefciuta  su  un  piede,  pofteuimj  altra 


LIBRO  TKTMO.  ri 

jante  difpine  :  ut  fi  metta  fopra  dinuouo  dcWal- 
h  terra  y  ^cofi  fi  faccia  infino  a  tantoché  fi  pcr^ 
i7^4  alla  fiìmmità  della  rifa  .  1  ut  tauia  in  dette  ripe 
offòfì  fiiintars  pochi  ^  afiai  ordini  di  jj>ini  jccon^ 
la  unlonta  del  padrone  *  Ma  fé  pcraut'ntura  fi. 
che  le  ripe  non  rouinafiero ,  in  luogo  delle  fpi^ 
ponghino  tra  le  piante ,  radici  di  gramigna  iier^ 
le  piante  delle  [pine  fiano  tali,  quaLfi)no  le  pian-^ 
ielle  [pine  di  Giuda  fi?  fi  pofono  hauers ,  perciochè 
■  fon  marauigliofe  per  pugnerc ,  oueramentc  fiuno 
\e  di  aloe,  0  prugne  faluatichCiO  piante  di  rofefd^ 
iche ,  0  domrfliche  bianche .  Et  anchora  ch'il  rtk-^ 
faccia  affai  forte  ficpe  >  tuttauia  confuma  &  affoga, 
ìtre  piante ,  quando  non  fon  troppo  grandi. c:^  perà 
Il  mi  piace  molto  ,  qua^ido  fe  ne  poffmo  hauer  di 
altre .  Et  fi  dee  haucr  molta  cura  che  tra  lor- 
ìe  delle  predette  ffnnemn  fi  ponghino  piante  dar 
"^iruttiferi  ^  percioche  gli  huomini  per  l appetito 
utti  guaflano  lefiepi  &  i  foffati  >  fi  che  la  corte 
nfi  può  mai  tener  chiufa.Sihahbia  parimente  curà 
'  ?  non  ni  crefano  piante  che  non  faccino  fiutto»per^ 
chefarcbbono  con  l'ombra  loro  o  co  le  radici,  che  lé 
me  delle  f pine  fi  confumerebbono  &  tornerebbono 
niente ,  Oltre  a  ciò  le  piante  delle  jpine  medefìmeft 
ibon  mondare  nel  primo  &  nel  fecondo  'anno  in  eia. 
in  mefe  difiateMle  herbe  che  ui  nafeono ,  accioche 
predette  piante  non  fien  coflrette  a  feccarfi  pet, 
'etto  di  nutrimento  ,  //  qual  farebbe pcrforr^  tira-^ 
4  loro  dalle  herbe.  Ma  le  piante  poi  defilici, de  piop, 
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piyO  de  gli  olmi ,  che  noi  dicemmo .  che  ft  douemmp^ 
ma  piantare  ,/èn^4  alcun  dubbio  peruerrano  alla 
ntita  delle  ripe ,  percioche  hxuendo  intorno  quxnta 
di  nuoua  terra ,  &pajfandoper  te  radici  loro  lacf 
graffe  che  dalla  corte  fi  fcolano  nelle  foffe  ycrefcera^ 
no  mirabilmente  ;  tra  lequalift  potranno  far  fiepifi 
che,  ouer amente  (& farà  molto  meglio )  incontane» 
te  adunata  la  ripa ,  ft  ponghi  tra  lejpineijpeffa  qua» 
tità  di  pianticelle  di  detti  arbori ,  Tercioche  quam 
elle  faranno  crefcìute  &  co  rami  loro  molto  bene  ffn 
fite,  faranno  una  fiepe  molto  forte,  &  quaft  un  pah 
cato  che  durerà  lungo  tempo .  Ma  habbia  cura  di  Hi 
lafciar  crefcere  in  alto  i pedali  de  gli  arbori  prima  pii 
tati ,  oltre  alla  alte'jrj.i  di  dieci  piedi ,  percioche  alt. 
mente  darebbono  impaccio  alla  Corte ,  laqual  ricer 
fer  beneficio  di  coloro  che  ui  Hanno ,  l'aere  fxno  p 
conto  de  uenti  &  del  Sole*  Foglio  bene  che  tu  lafcit 
fcer  in  alto  quanto  effi  potranno  quegli  arbori  che  i 
porrai  [òpra  ciafcun  cantone  della  Corte,  percioche  e 
l* adomeranno  grandemente ,  &  per  efjer  pochi  non 
potranno  far  nocumento  alcuno .  Inoltre  fe  ne  lofi 
no  crefcere  anco  due  altri  fopra  le  porte  :  all'omb 
de  quali  gli  huomini  fi  pofìino  ripofar  ne  tempi  del  i 
io .  Qjtefie  cofì  fatte  altre  cofe  offeruate  con  dii 
gem^  faranno  fen^a  gran  /pefa  ficura  la  Corte  ci 
tondata  di  foffi ,  difiepi ,  di  fpine  et  d'arbori  con  lai 
dabil  forma,  con  commodità  de  gli  habìtatori, 
Ma  nelle  fommità  de  monti  ft  faccino  intomo  alle  ca 
pepi  di  piante  di  melagrani f  Vercioche  qnefie  piate  « 

temono 


LIBRO  TKÌMO: 
tnono  i  luoghi  alpri ,  conciofta  che  quefio  arhufcettó 
'  mtento  di  picciolo  nutrimento  >  e^r  anco  fa  la  ftepe 
:<te  &  (peffa  per  lo  molto  pulular  che  fanno  le  jUc 
Ucii& punge  gagliardamente  coloro  cheuiuoglio^ 
centrare ,  &  nondimeno  ogni  anno  apparecchia  a 
>i  padroni  frutto  di  gran  belleXT^a  &  d'utilità ,  Ma 
arbori  grandi  non  uagliono  in  cotai  luoghi^  perciò^' 
elfi  hanno  btfogno  di  molto  nutrimento,  ilqualeefji 
1  pofjono  hauer  quiui  a  baflan^a ,  e(\endoui  la  terra. 
)ppó  fajjofa .  Ma  ne  luoghi  bafji  de  monti  oue  il  ter^ 
no  ^graffo  ,ft  potrebbono  affai  acconciamente  pian 
it  le  predette  piante ,  e  mafjimamente  delle  jpine  eJr 
1^//  olmi  é  Ma  il  falcio ,  e  il  pioppo  non  uanno  in  tai 
^ghiinnan-]^ ,  ne  crefeon  molto  ,fe  non  fono  a  lato  a 
4i  0  in  fabhia ,  o  in  terra  molto  {biuta.  Ma  s'il  luo* 
1 1 foife  di  tanta  freddoX]^ ,  eh* il  melagrano  non  ut 
mffe  uiuere ,  ft  dee  chiuder  la  corte  di  quegli  arbu-^ 
'tUi ,  0  di  quelle  (bine,  delle  quali  ft  ha  ef^erien^a  eìr 
atica  che  mèglio  difendino  dell'altre .  Et  quefio  ba* 
i  hauer  detto  quanto  alla  chiù  fura  (&*  guernimenti 
*lle  corti  che  fon  [opra  terra.  Ma  delle  nobili  cJr  mi-* 
ibilifortifìcationi ,  &  delle  Torri  che  ft  pojfon  fare 

t  gli  arbori  artificiofamente  intomo  alle  corti,  fi  ri-^ 
rba  il  ragionarne  nel  libro  ottauo . 

Della  diTpofitione  di  dentro  della 
Corte .       Cap.    V I. 

L  A  Corte  predetta  fi  dijponga  dentro  &  ordini 
t  queHo  modo .  7{cl  mei^  della  faccia  dinan^^  ft 
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DI  CKESCE^ITIO 
faccia  r entrata  della  Corte  di  larghcs^  di  dieci ph, 
almeno,  &  ndla  parte  all'incontro  fi  faccia  l'ufcita, 
quella  medefma  larghe^ ,  per  la  quale  fi  uada 
Caia ,  alla  uigna  ,  onero  a  campi  di  dietro  ^perciot) 
la  predetta  larghe-s^  bafla  all'entrar  d'un  carro  a 
rico  di  fieno ,  o  di  btaua .  Si  face  ino  parimente  ne  py. 
detti  luoghi  Torte  belle  o  brutte  fecondo  la  uolomà  a 
Signore  y  pur  che  la  notte  fi  poffino  ferrar  conchiau 
flelli  diferroy&conchiaui.  Sopra  le  quali  fi  face 
un  tetto  y  0  una  cafa ,  accioche  l'entrata  fi  conferuip . 
fecca  eìr  più  afciutta ,  (jr  anco  accioche  le  porte  in  br 
ue  tempo  non  diuenghino  marce  per  le  pioggie  &py 
le  rugiade .  La  metà  della  Corte ,  laquale  è  daltm 
parte  delle  Torte ,  fi  difponga  per  lo  Signore  in  quel 
maniera ,  cioè  eh' a  lato  alla  uia  che  diuide  laxorte  », 
faccia  la  cafa  del  Signore ,  la  quale  habbia  la  fua  fai  ^ 
ciatalunga  allato  alla  uia  i  e  di  dietro  non  fiatropf 
lunga  y  e  a  quel  che  la  cafa  non  ferra ,//  fupplifca  co 
una  ftepe  alta  eìr  jhinofa  o  con  un  muro .  Ma  la  caj  . 
grande  o picciola ,  murata  onòyfia  coperta  di  tegot } 
0  di  canne  fecondo  il  piacimento  &  la  uolonta  detpa 
drone  .  In  quella  parte  preffo  alle  ripe  della  Corte 
piantino  nobili  generationi  d'ulte  da  pergole ,  le  qua 
poi  che  faranno  leuate  in  alto  otto  o  dieci  piedi ,  po. 
trannofarbelUjfimo  pergolato  fopra  le  ripe  accofìan 
dofi  a  predetti  arbori .  oltre  a  ciò  fi  piantino  intorn 
intorno  cinque  o  fei  piedi  in  dentro  uerfo  la  Corte ,  hu 
mili  arbufceUi  y  come  di  fichi  y  di  melagrani,  di  nóc^ 
duoli,  di  giuggiole  y  ^  di  cotogni.  Et  per  lo  me^ 

di  quello 
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LIBRÒ  VRIMO,  14. 
\'  ]Ueflo  luogo  fi  piantino  piante  di  peri  eSr  di  meli 
\itanialmen  uenti  piedi  ^lequali  piante  sinneftino 
I  :  diligente  indufìria ,  àccioche  a  lungo  andare  fe  ne 
^  I  jbiano  -de  frutti  maturi  in  ogni  mefe  di  State  (jr 
ìtf  autunno .  Tercioche  i frutti  di  quefle  uiti  di 
?fle  piante  rifcruati  fpetiabnente  per  il  padrone^ 
}  unno  per  le  forti  cbiufure  ,  ficuri  dalla  uoraciti 
'  uillani .  Si  f  ormerà  parimente  in  quel  luogo  un 
nteuole  (jr  bel  giardino  :  un  horticcUo  per  il  Si- 
ne  i&uifi  confèruerd  fem^  lefione  l amata  com» 
^inia  deU'api ,  &  le  tortore ,  gli  jpinofi^  &  i  conigli 
'  ondo  i  modi  ch'io  dirò  por  é  Ma  nelf  altra  metàdeU 
Corte  fi  facciano  le  cafe  &  le  capanne  da  ogni  par- 
tpprcffo  le  ripe ,  le  quali  occupino  0  le  due  partì  a 
na  d'cffa  Corte  fecondo  il  hifiygno  della  famiglia  de 
loratori ,  &  de  gli  animali  da  nutrire  >  rimanendti 
Corte  ffpedita  &  netta  nel  meto  ♦  £f  le  cafe  mi- 
ori  in  una  parte  fiano  deputate  perhahitatione  a 
oratori ,     l'altre  a  gli  animali  da  nutrir  e,  Et]ap- 
'ffo  alle  cafe  de  contadmi  fi  faceta  il  forno  ,  &  it 
X^o,  fe  non  ui  è  fonte  nella  pm  coìiueneuól  parte  fet- 
ido i  modi  ^  le  forme  che  sufano ,  pur  et}' il  po%^ 
'accia lontano qu^.X^  Ptto da  fojjati della  Corte, 
dalla  palude  dd  Uxòrie,  auioche  d  putrido  humoi" 
'efoffe  &dd  letame ,  nonui  entri  perle  occulta 
della  terra.  Ma  nelf  altro  capo  della  Corte  appref-^ 
-  le  capanne  de  gli  animali  ^  fi  faaia  una  palude  per 
sturar  d  letame, lóntana  quanto  più  fi  puó  dalia  ca- 
id  padrona  t  Mafe  la  nobiltà  &  la  potenza  de  pa-" 
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DI  T.  'CRESClVjriO 
dreni foffe  tanta,chefi  sdegnaffero  hahttarco  fuoi  ^ 
uoratori  in  una  Corte  medefma  ^potranno  in  qui<r 
luogo  cofi  dijpoflo  far  dimorare  il  guardiano  ^  ch  i 
thiama  Cafialdo,  &faree(ft  in  altra  parte,  luogo 
parato  per  loro  con  pala'^^'s^i ,  con  Torri  y  &  con  gi>^ 
diniy  fecondo  cìjejjì  crederanno  che  ft  conuenga  ùì 
lor  nobiltà  &  alla  lor  potenza .  Ma  quanto  alle  i 
fe  delTaia ,  deUa  cantina ,  delle  colombaie,  del  poi 
io ,  delle  Halle ,  &  delle  capanne  da  fieno ,  mi  rijc\ 
a  ragionarne  a  fuoi  luoghi  4 

Modo  di  far  1  Pozzi ,  &  le  Fontane ,  &  in  c: 
maniera  fi  truouiracqua,  &  come  fi 
pruoui  ^         Gap.  VII. 

J^v  A  N  T  V  N  V  E  il  Vo't^tS  ben  nella  Ci . 
te  come  fi  ha  detto,  nondimeno  qualche  uolta  fi  dcln 
fa  che  fia  fuor  delle  Corti  ne  campi  percommunew 
Utà  di  molti  i  &  qualche  uolta  per  lacommodità  t- 
lauoratori ,  (^perche  anco  non  fi  truoua  acqua  pe 
più  nella  Corte ,  one  luoghi  uicini  ,ofeuifi  truouè 
guafta  &  corrotta  dal  liquor  del  letame  della  Cow 
Jia  onde  auenendo  che  fi  faccia  il  To-:^  ne  campi 
dee  far  a  quello  modo  doue  r acqua  farà  inpelo  &  w 
molto  profonda .  J^el  mefe  d*^gofio,  di  Settemhi 
^d'Ottobre  ficauitl  To-:^ , perche  doue  Vac 
non  uerrà  meno  in  quefli  mefi,non potrà  ne  anco  Wi 
car  negli  altri  tempi  dell'anno ,  7  u guarderai  adu- 
que  (fecondo  che  dice  Valladio)  l' Oriente  ugualm* 
te  chinato  col  mento  alla  terra  innan-^  alkuar  a 

Sole  » 
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LIBRO  VKIMO. 
,  oue  fi  uml  troHar  t acqua ,  e  nel  luogo  oue  tu 
(ti  leuarfi l'aere crejpo in  fottil  nebbia,  i^fpar-^ 
quafi  come  rugiada,  fappia  che  quiui  s'afconde 
■i  ma  ne  luoghi  fecchi .  Ma  bifogna  che  tu  confiderà 
miera  della  terra ,  accioche  tu  pojfa  far  giudieio 
:  abhondatr^  o  della  poche'T^ja  dell'acqua ,  per^ 
)c  la  creta  crea  le  uene  jottili  &  difapor  non  mol 

'  m0r& il  fabbioncledàfotttli,folute,nonfoa0 
•  ,imacciofe,  &  profonde .  Et  la  terra  nera  rende- 
rai rifudamenti&  non  grandi,  d'acqua  raccolta 
^pioggie  &  da  liquori  del  uemo,ma  di  eccellente 
^  re ,  Le  ghiaie  danno  uene  meT^ne  &  incerte 
iigrandilfimafoauità  ,  il  fabbion mafchio , la'- 
%,&d  carbonchio  le  dà  certe  &  in  molta  copia . 
^uclie  che  fi  trouano  nel  faffo  rojfo  fon  buone  &in 
fdan^a ,  ma  fi  deeprouederepoi  che  fi  fon  troua-^ 
ph  elle  non  fi  rifuggino  perle  rouine  de  fajfi .  Ma 
IP»  le  radia  de  monti  &  nelle  pietre  fi  trouan  Pac- 
Mondcuoli  fredde  &  Cane,     ne  luoghicampe- 
falatc,graui,tiepide,& dpiu  deUeuolte  ninfea- 
I  fapor  delle  quali  fe  farà  buono  ,fappia  che  il  fuo 
apio  uerrà  quiui  fotterra  da  monti .  Ma  l'acque 
?  Fontane  che  fon  nel  me^o  de  campi  deUe  monta 
faranno  foaui  ,fe  fi  cuoprondi  fopracon  arbu- 
che  ut  facciano  ombra,  Son  parimente  fegni  da 
acqua ,  a  quali  noi  allora  diamo  fede,  quando 
f  luogo  non  uifia  laguna ,  o  che  non  ui  permane 
teda  per  ufo  humor  alcuno  :  cioè  il  giunco  fittile 
mfUuatm ,  il  pioppo,  la  canna,  leder a,& • 
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DI  V.  CHESCE'KI'^O 
te  altre  cofe  che  fi  generano  di  humor  molto  aci 
fo .  He  luoghi  adunque  oue  tu  trouerai  ipredett 
gni  yft  cauiper  lar^he'3^  trmfiedt^  &  cinque  pe^l 
tei^*  &  uicino  al  tramontar  del  Sole  yfi  metta 
toni  un  uafo  puro  di  rame  o  di  piombo ,  unto  di  àt 
nel  fondo  della  foffa ,  &  fatto  un  gratticelo  fopr  . 
[offa  di  uerghc  &  di  frondi,  ui  fi  ponga  difopra  u 
€^  fi  chiuday& ricopra  tutto  lo  (patio .  il  dì  fe 
te  aperto  il  luogo ,  le  fi  troucrà  il  uafo  fudàto.notì' 
hitar  ci  e  non  ui  habbia  deW acqua .  il  medefmo  t 
to  fa  anco  un  uafello  di  terra  non  cotto  &  ben  ft 
pojio  nel  mcdcfimo  modo ,  Tmwcbe  il  difeguer 
Li  ticnadclC  acqua  farà  un  ina,  fi  trouerd  iluafo\ 
fatto  per  lo  humor  riccuuto .  Se  fi  porrà  pari 
un  neh  di  lana  coperto ,  come  fi  ha  detto ,  sì  eh 
raccoglia  tanto  humor  ch'Udì  fegucnte  fudiom 
fuori  acqua  quando  fi  fpreme^  dmì  tcftimonio  d'ac 
abondante .  Similmente  fe  fi  porrà  in  quel  luogo . 
lucerna  piena  d  olio  &  accefa ,  &  ch'il  dì  feguent^ 
troni  jfcnta  aiian^andoui  l'olio  &  lo  sìoppino  ,j 
fegno  che  ui  farà  copia  d'acqua.  Et  fe  pariment 
farai  fuoco  in  quel  luogo,  ér  che  la  terra  uapor 
mandi  fuori  fumo  humido  &  nebbiofo:  tu  conofa 
che  quiuifarà  acqua  .  Trouatc  adunque  quefle  ce 
tu  potrai  per  certo  &faldo  conofcimento  difegni, 
uar  il  T07^ ,  &  cercar  il  capo  dell'acqua ,  &  fe 
più  capi  raccorli  infieme  «  Jicndimeno  fi  debbon  c 
C4r  l'acque  fiotto  le  radici  de  monti  nella  parte 
tmtrionflle  ;  percioche  elle  in  Cotai  luoghi  fon  m 
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^  ■Tui nafcono  in  maggiore  abondari':^ .  Ma  nel  ca- 
iVoT^fi  dee  hauer  cura  al  pencolo  de  cauatori , 
<  ictoche  la  terra  per  lo  pili  manda  fuori  allume  ^  foU 
bitume  y  le  quaicofe  efalan  fuori  fpir  no  peflilen^ 
dquale  entrando  nel  nafo  tormenta  l anima ,  e  fi 
L'dia  coi  fuggir  toflo,  Trima  adunque  che  fi  di^ 
tdamcofi  fatti  luoghi ,  ponui  una  lucerna  accefa , 
^  ualefe  non  fi  jpegne ,  non  temere  di  pericolo  al- 
,Mafe  eUajijpegne ,  tu  dei  guardarti  da  quel 
mortifera ,  Si  dee  cauar  ilVoi^  di  larghe':^ 
a  fette  0  d^otto  piedi  per  ogni  uerfo  y  aaioche  fi 
duca  col  murarlo  a  due  piedi .  Si  può  anco  far  più 
[0  &  pìu  sìretto  .  fecondo  chfio  molti  opachi  /«- 
iono  di  cauarne  de  ll'acqua      fecondo  la  molti^ 
ne ,  &  la  pouertà  delle  uvne .  Se  l'acqua  farà 
icciofa  0  fango  fa  fi  faciia  buona  col  fale .  Ma  fe 
^  e  che  fi  caua  il  Vo%t^  ,  la  tena  cadevo  perche  fi 
T^yOperdìcliifia troppo humida,mettiui  tauo- 
itorno  per  lungo,  Cirattrauerfa  di  puntelli  che  le 
'nghmo.accwchela  routna  non  ricoprijfe  i  caua- 
.  Vuoffi  anco  m  cotai  luoghi  far  meglio  il  Vo'^ 
\a  pericolo  de  cauatori ,  m  quello  modo ,  cioè  che  fi 
la  una  ruota  ditauole  doppia  et  forte  alla  larghe:^ 
IflPo's^^jJòpra  li  quale  ruota  fi  fabriihi  un  mu- 
dte'^'^a  di  tre  braccia  innan'z^  che  fi  cani  il  Po:^- 
f^opo  queflo ,  /■/  cauator  siia  nel  mei^  della  ruo^ 
'T  del  muro  co  fuoiftr omenti  diferr^j,  cauifott^t 
ma  mtorno  intorno, &  la  faccia  calarono  al  pian 
i  terra  .  <^  quandi  H  muro  farà  nafccfo  fottò 
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DJ  T.  CRESC'EVjriO 
dfelo  della  terra ,  di  mono  ximuri ,  cìr  cam  la  te 
^  l'acqua  fino  a  tanto  che  il  Vo^J^  fia  compiuto,! 
i  To"^  che  fono  in  alto,  perforatala  terra  fino  al 
do  dell  acqua,  fojfono  riufcir  in  luogo  difontiyfe  la 
tura  della  uaìle  da  pie  ut  confente  •  Trouerai  lacc^ 
delpoT^nuouoin  quefta  maniera.  Mettila  in 
najo  di  rame  netto ,  &  s  'ella  non  farà  macchia  fi  «4 
frouiper  buona  •  Etfe  bollita  in  uafo  di  rame  non  k 
fcia  arena  0  fango  nel  fondo  y  farà  utile  .Et  fe  dentra 
fi  cuócono  ageuolmente  i  legumi ,  oueramcnte  fe  fi 
dichiaro  colore y  &  fini^  mufco  0  altra  bruttura • 

Dell  Acquedotto .       Cap .  Vili, 

Qy  ANDO  Sideecondur  F acqua ,  dice  Tali' 
dio ,  che  fi  meni  per  condotto  murato,  per  cannona 
di  piombo i  per  canali  di  legno,  oper  dccciom  diten 
Se  fi  condurrà  per  condotto  murato  ,fi  dee  faldan 
canale ,  accioche  l'acqua  nonpoffa  ufcirperlefeffw^ 
la  grandcT^  del  quale  fi  dee  far  a  proportion  dell' ^  t 
qua ,  Mafe  l'acqua  fi  menerà  per  piano ,  in  fefiam 
0  in  cento  piedi ,  fi  dichmi  a  poco  a  poco  Ufabrica  / 1 
fei  piedi ,  accicche  l'acqua  poffa  hauer  fòr';^  di  corhì 
re.  Ma  fe  ui  fi  interponete  alcun  monte ,  0  che  J-^ 
condurremo  l'acqua  per  le  fue  coftiere;o  che  noi  pan 
gieremo  le  cauerne  al  capo  dell'acqua  ^per  le  quak 
uadapoi  con  l't  dificio ,  Ma  fe  ui  s'interponeffe  qu^ 
che  uallefi  diriT^no  pilafiri  0  archi  tanto  alti  allaf 
fortwne ,  quanto  è  l'alte'^  del  luogo  onde  fi  tog 
T  acqua,  Oche  fi  metta  per  cannoncelltdi  piombo^. 

paJfandQ 
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itndo  per f otterrà  della  uaUe  ft  faccia  falir^colà  dor 
\m  fiaterà .  Ma  fiu  falute  uole  &  utilmente  ft 
u  per  doccioni  di  terra  cotta, graffi  due  ditajquali 
iO  dall' un  de  lati  appuntati ,  sì  che  l'uno  poffi 
^  •  nell'altro  per  un  palmo  almeno ,  le  cui  congiunr 
:  ?  /j  debhonpoi  fluccar  dentro  con  calcina  uiuaftem 
tta€onolio  .  Maìnnanzicheui  fiuolgail  corfo 
acqua ,  uifi  dee  metter  dentro  fauilla  mifia  con 
lUhe  liquore  yaccioche  fi  poffino  incollar  i  doccioni 
auejjero  alcun  difetto.  L'ultimo  modo  è  dimenar^ 
m  cannoni  di  piombo,  iqualirendon  l'acque  noci-' 
.fmioche  del  piombo  fi  fa  la  biacca ,  la  qual  nuoc<f 
Ito  a  corpi  humani ,  Si  dee  parimente  con  diligen^ 
far  f (ire  i  ricetti  dell'acque,  acciochela  uenapouc^ 
rijponda  abondeuolment&  ♦ 

UÈ    Delle  Ciflerne,      Cap,  IX. 

"Ts^^o  n  fi  potendo  hauer  acqua  sfaccia  fi  fecondo 
X  dice  Palladio  una  Cifterna  di  quella  grande'^ 
:e  più  piacerà ,  <^  che  bafit,aUa  qual  fi  poffa  condur 
equa  di  tutti  i  tetti  ♦  llpauimento  fi  faccia  di  mat-^ 
nicotti&difmalto  ,  Et  quello  pauimento  fi  dee 
ner  mondo  con  diligen'jra ,  ^  jpeffo  fregarlo  di  lar^ 
^graffo  cotto, accioche  l'acqua  non  poffa  ujcire  ne 
)rrer  perlefeffure  da  parte  alcuna,  &  co  fi  dopo 
J  '^g'ifecche'si^a  uifi  metta  l'acqua.  Et  nel  me':^o 
i  '^^'^(^i^crna  fi  formi  il  Vo'::^^  ^ poi  alf  intorno  fi 
',  empia  nel  fondo  di  pietre  graffe  di  fiume ,  nel  mexo 

f tetre  minute  e  di  fopra  difabbione.  Ma  doue  man* 
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DT  T.  CKESCE'^TIO 
€  afferò  le  pietre  del  fiume,  ft  menino  mattoni 
in  ah  uni  luoghi  ft  fa  ilpauimento  d'una  certa  i 
la  qual  quando  è  me'^^anamente  dijicmperata  »jfl 
ra  &  ferma  talmente  in  ogni  parte ,  che  conferu 
riceue  m  fe  l'acqua  che  uipioue ,  o  che  nifi  metter 
ràanco  bine  cheui  ft  metta  deW anguille  &  de 
di  fiume ,  accioche  perii  lor  nuotare  y  l'acqua  eh  ; 
.  fi munue  y  fi  sbatta  cìr  dirompa,  Kimedieremt^ 
allefeffure ,  alle  buche  delle  Ojierne  y&de  Vot^ 
quefio  modo .  Vrendaft  pece  liquida  in  quella  qu 
tita  che  più  piacerà ,  e  altrettanta  di  fungia ,  o  dt 
voy&fi  metta  a  cuocere  infteme  in  una  pignatta  .  ) 
à  tanto  che  leui  lajpuma ,  ^  poi  fi  leui  dal  fuoco ,{ 
quando  quefla  meftura  farà  fredda  ,fi  fparga  fopì 
calcina  a  poco  a  poco,  riducendo  tutta  la  miflura  in, 
corpo .  Et  fatta  quafi  come  un'unguento  fi  mettax\' 
crepati y  &  nelle  feffure che  gemono,  &ut  fi  cab.  • 
fortemente .  Ma  ne  luoghi ,  ne  quali  sufano  l'aca^ > 
de  fiumi  y  fi  faccino  Cifterne  picciole,  con  le  quali  i 
que  fi  fchtarino  in  queflo  modo ,  Trendafi  un  uafe 
grande  di  terra ,  &  pongafi  in  luogo  fi-eddo  fottcr^ 
fabbione  ,fopra  ilquale  fia  un  uafo  di  legno ,  o  di  te- 
ra  cotta  ,  alquanto  largo ,  il  qual  hahhia  nel  fondo  t  ^ 
picciolo  buco  con  una  cannella  nel  me'^  del  fondo  c 
auanxi  difopra  un  dito  almeno,  fopra  la  qual  fi  pom 
un  bicchiero  a  rouefcio,  ^  ciò  fatto  s'empia  dt  fabbii 
finoalmcT^tnel  qual  poi  tu  potrai  metter ,  tutte 
uolte  che  ti  piacerà  l'acqua  del  fiume ,  la  qual  poi  di 
ftillata  per  lo  fabbione  a  poco  a  poco  difcendera  per  i 

cmndk 
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mnella  nel  uafo  difotto ,  nel  qud  fi  dee  conferuav 
r  ujarla .  M  afe  tu  uolefji  maggior  Cifterna,  tu  pò- 
ai  far  tanto  difopra ,  quanto  di  fotto ,  //  ricettacolo 
a  marmi ,  o  di  pietre ,  o  di  calcina ,  o  di  fmalto ,  o 
mattoni  y  fecondo  la  forma  la  grande'^a^che 
uttfiaagrado, 

'Cile  materie  per  edificar  le  cafe.    Cap.  X. 

H  A  V  E  NDO  Voi  fatto  mentione  di  fopradeU 
l  Cafe  &  degli  edifici ,  iquali  fi  fanno  di  materia  di 
uri  &  di  legni ,  dirò  al  prefente  che  legni  fi  ricer- 
mo  allefabruhe ,  &  qual  calcina  fia  buona,  &  che 
mfiderationfi  dee  hauere  intorno  alle  fondamene 
i .  Le  fondamenta  adunque ,  come  dice  Talladio, 
durar  lungamente  &  Habili,  debbono  effer  da  cia^ 
na  parte  più  larghe  chel  corpo  delle  mura ,  che  ui 
udranno  su,  per  lo  fpatiod' un  mcT^  piede.  Mafe 
trouerà  Li  creta  foda  &  tenace  Jt  deputi  alle  fon^ 
menta  la  quinta ,  o  la  fefla  parte  deU\iltcx^a  di 
4el  che  fi  dee  murar  fopra  terra .  Mafe  la  terra  fi 
ma  men  tegnente  (jr  folutaji  debbon  cauar  le fon^ 
menta  più  adentro  in  fino  che  fi  troui  V argilla  net- 
&  lenita  rottami ,  la  qual  fe  pur  non  fi  troua ,  bafii 
t4ar  a  dentro  la  quarta  parte  del  muro,  che  fi  farà 
fopra.  L  arena  prefa  con  manofe  Hride  è  buona  per 
lui  chefabrica,&  quella  anco  che  uerfata  m  panno 
mo  &  poifcojfa ,  non  lafcia  macchia  o  fordidezza 
^na  è  perfetta .  Mafe  non  fi  potrà  hauer  arena  di 
JUa,p  taglia  difiumi.dighiara,  o  di  lidi.  L'arena  del 

c  2 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 65Ó/A 


DJ  CKESCET^riO 
mare  fi  fecca  più  tardi  dell'altre ,  &  però  non  fid 
continuamente  lauorarcon  ejja ,  ma  con  interpofiti. 
di  tempo ,  accioche  non  corrompa  il  lauoro,  &fa  ah  ; 
codijfoluer  le  couerture  delle  camere  per  lo  falfok 
more  eh' è  ineffa,  &  però  l'arene  di  [offa  fon  migliù 
fer  le  copriture  delle  camere  tpercioche  fi  feccan  p 
folio .  Et  tanto  più  fon  migliori  quanto  ci)  elle  fi  m 
fchiano  più  prejio  poi  che  fon  cauate .  Ma  Jè  fhuon 
foffeforT^to  adoperar  quella  del  mare, fard  mol 
utile  che  fi  attuffi  prima  nell'acqua  dolce, accioche  et 
l* acque  dolci  (jr  foaui  fi  purghi  lafciando  la  fita  falfi 
gine  •  La  calcina  parimente  fi  dee  cuocer  difiijfo  di 
ro  &  bianco ,  o  di  treuertino ,  o  di  colombino  di  fit^ 
me .  In  due  parti  d'arena  fi  dee  mefcolar  una  < 
calcina .  M  afe  tu  aggiugnerai  nell'arena  del  fiume 
ma  ter^  parte  di  terra  cotta,darà  marauigliofafoì 
te^Xa  al  tuo  lauoro .  Similmente  fe  fi  mifchierà  are 
na  &  calcina  tanto  dell'una ,  quanto  dell* altra  ,fa 
ranno  forte  materia  per  adoperare.  Oltre  a  ciò  no 
fi  dee  murare  in  tempo  di  gran  fi'cddura  y  percioch 
agghiacciando  fi  l'opera  fi  disfarebbe  poi  nel  temp 
del  caldo .  Si  dee  tagliar  iC  legname  per  lafabrica  ne 
mefe  di  'ì^ouernbre  o  di  Dicembre  a  Luna  fcema,per 
cioche  allora  lo  humore  corruttibile ,  ilqual  infracid 
Cìr  corrompe  il  legno ,  è  confumato  per  l  'autunno  in 
nanxi  paffato ,  &  per  l'età  della  Luna,<^per  lo  pre- 
f ente  freddo  dell'aere  fugge  col  calor  naturai  alle  ra 
dici  dell' arboro,  &  col  caldo  uentr e  della  terra  ♦  Mi 
^li  arbori  che  fi  taglieranno  ^filafcino  sìarrecifi  firn 
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midolla  per  alquato  tempo,  accioche  fe  ui  è  puntò 
or  nelle  uenejè  ne  efca  &  piada  fuori  per  quelle 
tt.  Gli  arbori  the  fono  utili  fon  queftu  Valete 
mdemente ,  percioche  ejfa  è  leggiera,  aj}>ra,  &df4^ 
nelle  opere  che  fono  al  coperto .  1 1  falcio»  0  il  larice, 
ondo  Talladio,è  utililfimOyk  cui  tauolefe  tu  le  met 
\ .  'ai  nella  fronte ,  0  neWeflremità  de  tetti,  barai pro^ 
'  àuto  al  fuoco  y  percioche  non  riccuon  la  fiamma  >  ne 
ma  carboni ,  fi  come  il  mede  fimo  dice .  La  quercia 
'Aitrabile ,  mettendola  nell'opere  che  fi  fanno  fotter^ 
1: .  //  rouerc  è  ottimo ,  cofi  fotterra ,  come  fopra ,  il 
iftagnocon  marauigliofafaldeT^a  dura ,  ne  campi , 
f  tetti ,  &  ne  lauori  che  fi  fanno  di  dentro .  //  faggio 
'  Htile  ne  luoghi  afuutti ,  ma  ne  gli  humidi  fi  corrom" 
iw  il  pioppo,  l*  alloro ,  l'uno  <^  l'altro  falcio  9&ÌI 
figlio  fon  neceffartj  alle  fcolture ,  e  a  gli  intagli .  il 
mtano  è  inutile  per  le  fabriche ,  ma  è  neceffario  fe  ne 
ttoghi  humidi  fi  dee  impalar  nclie  fondamenta.Vol" 
tOt&  il  fi'affmo  fe  ft  feccano  diuengon  rigidi  &  fi  tor^ 
ono ,  I  l  cipreffo  è  nobile .  il  pino ,  e  il  pero  non  du^ 
ano  fuori  €he  in  luogo  afciutto .  Il  cedro  è  durabile 
è  non  è  tocco  dall  humore  .  Et  tutti  gli  arbori  che  fi 
cagliano  dalla  parte  di  uerfo  il  Meriggio  yfon  miglio^ 
itma  quegli  che  ft  tagliano  ucrfo  ti  Settentrione  fon 
maggiori  &  più  belli  ima  fi  uitiano  leggiermente  • 

.  Deirofficio  del  contadino.   Gap.  XI. 

/  L  Contadino  dee  effer  bene  ammacflrato , 
ndo  Farrune ,  percioch* egli  debbe  ojferuar  le  fefte. 
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DI  T.  CRESCE'hlTIO 
guardarfì  di  tor  V altrui  ^fzluar  le  fue  cofecon 
diligen':^y  procurar  che  non  fi  litighi  per  conto  d 
fua  famiglia .  Et  [e  qualch'unfarà  male ,  //  uendh^ 
con  buon  modo,  accioche  la  famiglia  non  fia  cai^  ^ 
ua:prouegga  ch'ella  non  fofienga  freddo, ne  fan 
S'ejferciti  in  buone  opere,  la  guardi  da  far  male.  Z^v.  v 
gratij  chi  gli  fa  beneficio,  accioche  anch^eglipoffa  y  ^ 
bene  ad  altri,  ^pprejfo  quefto  fi  guardi  di  non  eji 
uagabondo  .fiafobrio ,  non  uada  qua  &  la  per  ma., 
giare ,  efferati  la  famiglia ,  procuri  che  fi  finifca  qu 
che  gli  harà  comandato  il  fuo  Signore ,  acciothe  m 
paia  ch'egli  moftri  difaper più  dtlui,  H abbia  per  am 
ci  quegli  che  fono  amici  del fuo  Signore .  J^on  dia  b  a\ 
creden':^  a  neffuno  fenica  la  uolontà  dtl  padrone ,  ^  •  • 
rifcuota  quello  che  il  fuo  padrone  harà  dato  in  credei  v 
s^f^ .  lipn  prefli  cofa  alcuna  aperfona ,     non  com  v 
peri  nientefen'^afaputa  del fuo  Signore,  accioche  n 
fi  faccia  co  fa  fenT^  fua  faputa .  Trocacci  come  ogni  :• 
mfappiafarlauoricheft  appartengon  di  fapere  ali,  . 
uilla ,  &  quel  faceta  JJyeffo  che  puote ,  pur  che  non  J 
fianchi.  Et  ciò  facendo  fcriua  nella  mente  della  fu 
famiglia  quel  che  harà  fatto,  accioch'effi  più  uolen-t'"^ 
tieri  lo  facciano  &  con  minor  fatica .  Et  s'egli  farà 
quello  non  potrà  cofi  andare  a  torno,  &  diuenterX 
foderofo  &  fano  &  dormirà  più  uolentieri .  Sia  i 
primo  a  leuarfi  da  dormire,  &uada  ultimo  a  let 
to .  Vegga  prima  che  la  uilla  fia  cìmfa ,  e  ogniu 
uada  a  dormire  a  fuo  luogo ,  &  che  le  beflie  hàbbiané 
d4  mangiare,  Gouerni  con  ^an  ddigen'^^i  buoi 

&  faccia 
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LIBRO  TRI MO:  io 
faccia  talhor  feruigio  a  Bifolci  ,  accìoch'efp  pi» 
ftieri  hahbiano  cura  a  buoi .  Trocuri  che  i  buoi 
lutano  buoni  aratri  &  buoni  uomeri  ^  ^  che  fi 
kia  alle  pecore y  &  ai  buoi  buon  lem ,  cjr  che  fi 
ifi  no  lori  unghie  *  Et  guardi  che  le  pecore  &  gli 
\  i  animali  non  diuentino  rognoft^  la  qual  cofa  fuol 
nir  per  fame  &  piouache  cada  loro  addojfo .  Fac-^ 
tutte  le  fue  operationi a  tempo  y  percioihe  le  cofe 
'^ifJa  uilia  uanno  a  qucjio  modo ,  che  fe  tu  farai  tar- 
.mccfa ,  tutte  l'altre  opere  fi  faranno  poi  fuor  di 
lipo^  Etfeui  mancalo  §ìrame ^ ricoglia  le  froU'» 
{egli  arbori  per  metterle  fotto  le  pecore  e  i  buoi  • 
difi  di  hauer  gran  foffa  di  letame  ^^la  tragga 
fi  nell* autunno     procuri  d'aprir  la  terra  intor^ 
"^gli  olmi  &  gli  letami  come  fi  conuiene .  ^p* 
.  fò  procuri  di  tagliar  a  tempo  la  foglia  dell'oppio  , 
Solmo  &  della  quercia ,  ^  di  riporla  cofi  uin- 
t  per  paflo  delle  pecore .  Riponga  parimente  il 
iO ficco  del  prato,  &  dopo  la  pioggia  dell' autun^- 
mini  la  rapa ,  &  il  lupino  • 

llofficio  del  padre  di  famiglia,in  che  mo- 
,  lo  dee  comperar  il  podere  ,  e  come  do-^ 
^    mandar  il  contadino  dell'opere 
della  uilla.    Gap.  XIL 

CRiVE  Catone,  che  quando  tu  haraiinpenfie^ 
.  '  comprar  un  podere ,  debbi  haue  r  nell'animo  di 
Komprar  per  cupidigia ,  accioche  tu  non  pe  rda  la 
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2)7  V.  CRESCE'hlTlO 
tua  fatica .  Ile  ti  bafliandarm  folamente  una  u 
ta  intorno  »  Tcrcioche  quante  uolte  ni  andrai ,  ta 
<jr  pi«  ti  giacerà  quel  che  ui  farà  di  buono .  Et  por 
cura  a  fa  fere  in  che  maniera  i  uicini  m  Hieno  adag  v 
firin  che  modo  tu  ui  poffa  entrare  &ttfcire^ 
uì  è  buono  aere  o  cattiuo ,  &  s* il  terreno  è  di  fuan. 
tura  poderofo  a  germinare ,  &fetu  potrai  ^fia  foi\ 
radice  di  monte ,  Et  effendo  il  luogo  freddo  fia  «(. 
to  al  meriggio  &  in  luogo  fano .  Se  ui  è  copia  di  l 
uòratoriife  buone  acque  ^  &  fe  ui  è  appreffo  foY 
Caflelio ,  &  s'è  fra  quei  campi  che  non  mutano  (p^ 
fo  Signoria ,  &  chi  fien  coloro  che  hauendo  uendh 
di  quei  campi ,  fi  pentino  dihauer  uenduto .  Et  fe. 
luogo  farà  bene  accafato  yfchiuati  di  non  hauer  t 
tnerariamente  a  uile  V altrui  difciplina .  Si  com 
affaimeglio  da  Signore  o  lauoratore  che  fieno  bk 
edificatoria  Quando  tu  andrai  alla  uilla ,  guarda- 
uifono  affai  o pochi  uafi ,  torcolari ,  Dogli  o  altri  w  • 
fellamenti ,  percioche  doue  non  ue  ne  faranno ,  non  • 
farà  anco  frutto  a  bafian's^a .  Et  uedrai  fe  ui  faran 
ifir omenti  &  maffcritie  da  Uuorare%  &  procura  eh  • 
terreno  fia  tale  che  non  chicgga  fpefa .  Qjiandé 
padre  di  famiglia  andrà  alla  uilla ,  circuifca  il  pode 
quel  dì  medefimo  fe  egli  potrà  ^&  fe  no  y  almeno 
Jeguente giorno ,  accioche  uegga  eìr  conofca  come  e^ 
è  lauoratOy&V  opere  che  fon  fatte  &  che  fon  da  fai 
Et  dopo  queflo  chiami  afe  il  contadino,  érgli  domi 
di  quali  opere  et  quai  lauori  egli  habbia  fatti,  et  qUi 
li  refiino  a  fare ^  & fe  fon  fatte  a  tempo,  & fe  quel  a 
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tornerà  bene,  &  ciò  che  haurà  fatto  del  grano  e$ 
ino  &  d'ogni  altra  qualunque  cofa.  Et  poi  che  ha 
ò  intefo  &  conofciuto  cominci  a  far  ragione  con 
sUe  opere  ^  de  giorni  fe  il  lauoro  non  app<ire  . 
!  //  contadino  che  non  ui  habhia  ufato  malitìa ,  che 
}  habhia  potuto  &  che  fieno  occorfe  pefftme  tem^ 
e ,  &  che  i  feruifi  fieno  fuggiti  y  &  come  egli  hab 
letto  le  fue  ragioni ,  ricomincia  con  lui  la  ragion 
i>  mori  &  dell'opere  dicendoli,  che  quado  furon  tem 
s  e  &  pioue  jfi  poteuainquel  tempo  lauari'uafel'* 
i  nino ,  purgar  la  cafa,  tramutar  il  grano,  portar 
H  il  letame ,  &  far  la  foffa  doue  egli  fi  ricoglief^ 
\ettar  il  feme ,  racconciar  le  funi  uecchie  cir  far  del 
\uoue ,  rappc'^^r  &  ricucire  alla  famiglia  i  lor  ed 
biotti  &  capperoni ,  <jr  ne  tempi  delle  ferie ,  rader 
offe  uecchie ,  acconciar  la  sirada,  tagliar  i  pruni, 
4ay  lo  horto  y  purgar  il  prato, legar  i  uinchi  é*  ron^ 
r  le  jpine  .  Ltfe  ijerui  faranno  Hati  ammalati  non 
lor  tanto  da  mangiare ,  procurar  ch'i  lauori  non 
piuti  ft  tragghino  a  fine,  &  fe  cofa  ueruna  ui  rnan 
Ji  per  l'anno  fi  apparecchi  di  hauerle^  &■  quelle  che 


ire  che  bifogna  che  fi  faccino ,  lafciandogli  un  memo^ 
de .  oltre  a  ciò  prouegga  agli  animali  *  Venda  l'o- 
),  il  uino,  ilgranoyi^  tutto  ciò  che  auan^a .  Fenda  i 
léoiuecchi  &  i  uitelli,  gli  armenti,  le  pecore,  la  lana, 
f  pelli,  il  carro  uecchio,  &  il  feruo  antico  &  infermic 
io^Verctoch'eglt  fi  conuiene  eh' il  padre  di  famiglia  fi^t 
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DI  V.  CRESCETiXlO 
uenditore  &  non  mica  comperatore.  Varimcnte  p 
curiyche  le  cojè  che  s'appartengono  allafemenza , 
paruchmo  a  luogo  e  a  tempo  .  Et  fi  uegga  queli,^ 
da  uendere  &  mafmamente  fi  uendmo  &  prej 
quelle  cofe  che  non  fi  pojfon  ferhare ,  innan7;i  che  fi, 
rompino  &  guaflmo .  Ma  quelle  che  fi  pojfona 
ferhare ,  uendinfi  nel  tempo  caro ,  perciò-^ 
che  cotat  cofe  lungamente  [erbate, 
mite  uolte  moltipluano  non 
folamente  l'ufura ,  ma 
etiandio  raddop^^ 
piano  il  frut^ 

s  mdugiano  a  trar  fuo^ 
ri  in  tempo  con^ 
ueneuole. 


IL    F  I  7{^E  DEL 


PRIMO  LIBRO. 


1% 


I  PIETRO 

CR  ESCENTIO 

B  OLOGNESE 

LE  COSE  ^VV  ^RTEV^EVjrt 
A  BISOGNI  ET  ACOMMODI 
DELLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER 

FRANCESCO  SANSO VINO 


L  1  B  K  0    S  E  C  0  V^D  0. 

ìt\  quale  fi  ragiona  della  natura  delle 
piante,  &  delle  cofe  communi  al  col- 
tiuamento  di  (Qualunque  ge- 
neration di  terreni. 

Avendo  fcritto  nel  precedevi 
te  libro  cofe  utili  &  necefjarie  aH 
la  fallite  di  coloro  che  hahitam 
aUa  uiUa^relia  confeguentemen^ 
te  che  noi  diciamo  al  prefente  del 
toperationi  che  ui  fi  debbono  /i- 
re.  Mapmhegli  efftrcittj del" 
jt  umano  fecondo  la  uarietà  delle  piante ,  de 
%hi  ^  de  tempi ,  la  diuerfità  delle  qmi  cofe  non  fi 


fi 
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DI  T.  CRÉSCETiXIO 
fuo  perfettamente  conofcere fen^^  hauernotitia 
natura  ielle  piante  loro,  &  anco  di  quelle  cofe  eh 
necejfariead  effe  piante, fero  tratteremo  di  tut,. 
predette  cofc  in  queflo fecondo  libro .  Etpercioch 
cune  uc  ne  fon  communi  al  coltiu  mento  di  quaho 
forte  di  campi- y  fi  tratterà  anco  di  queHe  nel  d 
libro  .  Et  primieramente  dirò  di  quelle  cofe  ci. 
conuengono  ad  ogni  pianta  fecondo  i  principtj  à  < 
generatione* 

Di  quelle  cofe  che  fi  conuengono  ad  ogia 
pianta  fecondo  i  principi!  della 
lor  generatione.    Cap.  I. 

X.E  L  L  A  generation  delle  piante  y fecondo  Fi^ 
Mberto,  fon  fette  cofcyfen':^  lequalinon  nafceat. 
na  pianta.  Cioè  il  calor  del  cerchio  del  cielo  ilqu£>i 
primo  &uimfico principio  delle  piante  .  llfeìon^^ 
il  conueniente  caldo  del  luogo  ,  per  cloche fe  nel  h  • 
uifarà  uirttl  mortificatiua  del  freddo ,  non  riceuens  > 
uirtà  del  caldo  del  cerchio  del  cielo.  Simigliantem' 
te  fe  il  luogo  farà  fortemente  adufto,  farà,uno  her^ 
di  arena  &  di  morto fabbione,  per  cloche  tal  luogo  f^. 
è  dijpoflo  a  riceuer  là  uirtà  del  cielo  che  uiuifica  le 
te.  Il  ter'z^  è  il  calore  che  saccofia  alla  materia  di 

lunquefeme fi  juyperciochefen-:^a quello  0 non  w 
rebbe  il  calor  uiuifico,  o  riceuendolo  non  lo  terrebbe 

fe&  non  fi  formerebbe  per  fuo  conto  alcuna  delle  y 
te,  ma  diuerrebbe  uanaper  euaporatione .  Qjief^' 
{romper  l'opere  della  uilla,  còciofiache  alcmepif 

te 
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'mdo  da  prima  Sformano  & fon  tenereìle ,  bijo- 
,prirle  &  tenerle  alTombrayaccioche  non  fi  fec^ 
jyerlo  caldo  del  Sole ,  fi  come  quando  pultdana 
femi  i  cipreffi,  &  i  fichi .  Tre  cofe  fon  quelle  che 
mifirano  la  materia  foflantiale.  La  prima  è  lo  hu 
aturalc  che  s'accofta  a  quella  cofa  che  fi  forma 
tra  di  pianta  y  ilqital  humore  Jpirando  pulula  fu 
:e  fuori  alla  fuperficie  della  terra,^  quando ger 
pulula, &  trahe  dalla  parte  difetto  tutta  la  ma. 
ieUo  humore  y  formando  tutta  lafojìan%a  dello 
redifoprain  iflrumenti  delU  pianticella  ^  &di 
i  in  radici.  Ma  abbandonatala  uirtn  del  calor  nel 
•ito  trahe  a  fe  l' humore  del  luogo,  ^  quesìo  è  il  fe 
lìhumorch'amminilira  il  nutrimento  alla  pian-' 
'icepHta,ft  come  amminifira  la  matrice  il fangue 
moy  nella  cocettion,^  nella  formation  de  gli  ani 
.  il  ter^  è  lo  humor  delle pioggie,  della  rugia^ 
delle  neui  che  uengon  difopra^ilquale  è  alle  pian 
^  V  come  l'humido  nutrimentale  prefo  da  (ibi  a  gli 
fali,et  però  queHohumido  è'deftderato  dalle  pian 
ys  fon  già  formate  et  ridotte  afj)etie,ficome  è  defi 
\  to  il  cielo  dall'anima  ne  gli  animali  nati.  Ma  la  fet 
^'cofa  che  fi  richiede  è  laere  conucneuole  di  fuori» 
ioche  s'egli  è  buono  ^miferuale  piante,  s'egli  è 
tagioyle  corrompe t  però  i  uenti  ch'abbruciano^ 
tr  rugiade  che  mortificanOy  offendono ,  ^  diflrug" 
f  le  piante yma  per  l'aere  proportionat amente  tcm 
to,  fanvo  bene  y&  fortificano,^ ggiugni  che  l*ar» 
melfuo genere  è  caldo^& humido,et  il  Caldo  apre 


li 
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DT  T.  CRESCEVjriO 
i  meati  &  tira  lo  humido  &  llmmido  ahhoi 
fomminìflra  materia  a  bafian^a ,  &  però  ft  liei 
cont unente  in ped ale ^Q!jr  lacere fce  &  lofortifii.  . 
di  lui  manda  fuori  molti  ramile  de  rami  molte  m 

Della  diucrfità  della  generation  del] 
piante.       Cap.    1 1. 

Trincipdmente  fi  dee  confidt  rar  la  dmerfttà 
generatione  ^pcrcioche  per  la  dmerfttà  della gt, 
tion  delle  piante,  fi  faprà  qua  fi  tuttala  lornatm 
di  quella  diuerfità  non  fi  trcua  altro  che  quel  ci 
difie  ^riflotele.cioéyche  alcuni  de  gli  arbori j 
piante  fi  generano  piantate ,  alcuni  di  feme ,  . 
altri  fi  gi  nerano  perfe  mede  fimi,  per  mifchiamen> 
loro  elementi,  &  per  la  uirtù  del  cielo, laquale  m 
de  in  tal  mijchtamento  la  uita  ueget abile.  Dice  V 
ncychefi  troua  una  certa  generation  occulta  di  pi£> 
laqualfifa  di  feme  che  flà  nell'aere, come  fcrijfe  o 
fagora,o  di  feme  condotto  ne  campi  dal  corfo  dell 
que ,  conie  afferma  Theofrafto ,  ma  io  penfo  chei 
quanto  ne  dice  liberto,  pere  he  l'uno  &  l'altro  d 
comprende  la  coja  a  baflanz^,  &  Jpetialmente  il  d 
di  Theofraflo,ct  quello  che  fi  pianta ,  o  chefileua 
pedale  pei  eh' è  nata  la  radice,  o  nata  dal  troco,  o  d^ 
m,o  dal  feme  fi  traj^orta  tutto  da  un  luogo  allah 
ma  queflo  non  fi  chiama  propriamete  piantare  ma 
jpiamare.  Di  quefle  che  fi  trapiantano  a  queflo  moi 
alcune  fi  trajpiantano  del  tutto  interamcte,& ah 
dtreperladure'^  dcUafuafuftan^a  ^  deUafd' 
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h  y  ,  fi  percuotono  &  fi  sfendono  un  poco  di  fotta  oue  fi 
I .  ano  in  terra^ccioche  tragghino  a  loro  il  nutriméto 
•più  facilità.  Ma  delle  piante  delle  quali  fi  pianta^ 
'fecondo  qualche  parte  alcune  fi  piantano  in  terra 
ttomefifadella  uite^del falcio  4elho[[o,     alcune  fi 
h  mano  m  altri  arbori^  e  quefta piatatione  fi  chiama, 
tnnefiare.Ma  quel  che  ne  auien fpejfo  nella  genera^ 
«  delle  piante  è, eh' alcune  delle  piante  hano  genera 
%  dalfemeylequali  no  producono  ilfeme  fimile  a  qU 
\nd'elle  hano  la  lorgeneratione,  Ulcune  altre fan^ 
\lfeme  migliore  &  alcune  peggiore.  Et  alcuna  uoL 
•4a  alcuni  femimaluagi  nafiono  buoni  arbori  ^  come 
Me  che  dalle  mandole  amare     acerbe ,  qualche 
^m' fi  fanno  dolci y&  qualche  uoltapcr  il  contrario. 
U  quando  il  femc  d'alcune  piante  è  debile ,  manca  o 
'  difetto  del  luogo  fi  per  l'aere  di  tempo  non  conuene 
«  ?,  &  allhora  la  generatiou^di  quelle  piante  non  è  in 
l  luogo  per  rijpetto  del  jeme ,  ma  per  qualch' altro 
dodi  piantar  e, 0  de  rami  0  delle  radici,  &  quello  a* 
1  Ipetiahnente  ne  i  pini, ntUt^  palme ^ne  fichi  ne 
agraai,  &  fimilmente  in  ogni  cófa  che  la  natu^ 
Ijma  fuori  ;perao(  he  ella  non  fa  il  feme  dinef- 
p     di  quelle  piante  tanto  efficace  &  potente  che 
ia  pulularfe  non  di  rado  .  Tercioche  qualche 
'  r4  pulula  la  palma  &  il  ciprefio  dalfeme,&  jpe^ 
mente  la  palma  quando  fi  mettono  infieme  più  fe^ 
Mad'un  femplice  fcme  folamente  di  radopulu^ 
4ad  cipreffo  &  il  fico  pululano  d*unfol granello  (h 
noaftmiglianT^dellaherba,  &  crefcono  a  po^ 
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io  apoc(^ .  Ma  di  rado  montra  che  di  maluagig  /J 
fi  generi  hmnapi.inta ,  ne  di  buona  maluagio  arb 
ancora  che  foglia  qualche  uolta  auenire.  Ma  ne 
mali  quefla  cojafuol  auenire  fpeffoperla  diuer 
la  habitationeideWaere  &  de  uenti,  &  del  m 
to ,  conciofta  che  l'animale  è  di  facile  alterati 
fpeflo  auien  cììilfeme  del  mal  compleffionato  a 
s  altera  &ftfa  migliore,  &  del  ben  compleffi 
niutaifalfi  peggiore,  &  l'animai  generato  fifa 
do  la  difpofttion  delfeme  del  qual  fi  genera  o  p 
c  migliore,  il  cuifegno  v  quelioS^oi  ueggiamo 
ti  gli  animali  domefiici  fon  molto  difficili  in  qua 
in  colore,  luquul  cofa  no  auien  lore  fe  non  per  la  m 
diuer fità  delfuo  nutrimento ,  &  per  i  diuer ftfom 
delle  sìalle  ^  degli  altri  luoghi  ne  quali  effi  cenu 
no  •  Ver  laqualcofa  anco  le  lor  carni  fi  diuer ftfic  ' 
nel  (apore  delle  carni  de  gli  animali  faluatici ,  laq  , 
diuer  fu  à  non  è  tal  nelle  piantelo  effendo  non  è  tant 
fia  perch'elle  fon  fitte  nella  terra  co  le  radici  o  perei: 
le  non  mutano  ne  nutrimento  ne  luogo. 

Della  foftanza  &  origine  &generationc 
delle  piante.       Cap.  III. 

Il  luogo  nel  qualnafce  la  pianta  è  come  la  mat 
te  negli  ammali,&  il  fugo  o  lo  humor  è  apparecchi: 
Cjr  attratto  in  cotal  luogo ,  fi  come  il  fangue  mefii 
nella  matrice  degli  animali ,  percioche  lapotenn^ai 
cielo  è  in  loro  come  uirtù  indiflinta  <^  non  deterrm 
ta  a  jpeti€,laquale  quanto  alla  natura  della  pianta 

determina 


lina  &  dijìingue  a  bafla^a  per  la  qualità  degli 
•  enti ,  &  per  ti  modo  del  imfchUmento  loro  nelln 
\  i^ria  del  fcme  della  pianta  ,  Coperation  poi  della 
\rta(fecondoperò  cb'è  lapiama)fon  tre  cioè,  ufaril 
mento, crefcerey& generare  .  rfano l'alimento 
ttraggorio  a  fellamente  puro^conueneuole  &  fi» 
a  loro, M quale  è  tutto  conuertihile  nella  foflanT^ 
lembri^  &  però  non  hanno  ne  uentre  ne  uenCy  ma 
nente  pori,  (jr  la  terra  è  a  loro  in  luogo  di  uentre, 
t qual bjciano  luna  et  l'altra  mpurità^cioè  la  hu 
t  &  la  jecca^  &  quefta  è  la  ragione  perch'ellefic 
u  le  lor  radici  qua  fi  comefua  bocca  nella  terra,  dal 
\  tale  fi  come  da  unoflomaco  fiigano  il  nutrimento, 
^^itte  le  maggior  piante  dri'3^ano  le  lor  radici  di  fot 
I  /  luogo  caldo  della  terra ,  oue  il  caldo  della  terrx 
».;o/a  meglio  &  digerifceil  nutrimento .  Etsalcu^ 
nante  grandi  jpargono  le  radici  nella  fuperficie 
lÈferra  &  non  m  profondo  ytqdo  fi  feccano,per^ 
,  nutrimento  che  è  nella  fuperficie  della  terra  fi  ri- 
?  in  fumo  per  il  calor  del  Sole,&  non  è  coflretto  a 
or  nelle  radici  loro  per  la  continentia  del  luogo.Di- 
h  ali  uni  ch'il  crefcer  delle  piante fe  ne  uà  in  ^nfini^ 
fermando  che  la  pianta  crefcc  fin  ch'ella  ha  lefut 
tct  nella  terra,a  quali  non  fi  dee  confentirCy  perciò 
'fiha  per  certtffmo  che  tutte  le  cofe  per  natura  fon 
quantità  determinata  fra  due  termini.cioè  di  gran 
mo  ne  l  fuo  genere  &  di  piccioli/fimo,  percioche  tut 
ile  co f e  (li  come  eccellentemente  diffe  ^riflotele) 
^no  lajua  ragion  dell' accrefcimento  &  della gran^ 
Tiet^Cre.  o 
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'  de:^ .  Et  quantunque  le  piante  ft  formino &  cffò 
no  per  lo  humido  nutrimento,  nondimeno  la  paru.s 
donerebbe  crefcer  più  oltre  y  s'indura  tanto  col  te 
che  non  fi  può  diflendere  più  oltre,  ^  allora  app,\ 
il  fuo  crefamento  in  lungo ,  e^r  finalmente  per  la 
defima  cagione  flarà  firmo  il  crefcere  uerfo  gli, 
'  due  diametri  che  fono  in  lunghe^i^  &  m  prò  fon 
Ma  dell' operation  della  generation  delle  piante, ^ 
rd  in  quejìo  luogo  Jolamente  qucHo ,  che  hanno  /i- 
trimento  per  i  pori  fugando ,  &  che  di  quellochc;^ 
lieua  di  fuori  in  gemme  per  lo  jpirito  ch'efce  fuor 
forma  tutto  quel  che  fi  genera. 

Della  diuifione  delle  piante  per  le  fue  p 
integrali.       Cap.  IIII. 

H  o  K  A  fi  dee  per  confeguen'^  determinarti^ 
le  parti  uegetabili  delle  piante ,  ^  di  quelle  cofe  a  i 
loro  auengono  per  natura  <^  non  per  lo  cultiuamet: 
Tercioche  noi  diremo  poi  de  frutti  ^  del  culto  lor 
Si  dee  adunque  fapere,  che  fi  come  ne  gli  animali 
etiandio  nelU -piante  è  una  eerta  cofa  eh' è  potentidw 
qual  è  parte  ddla  pianta ,  <^  fi  chiama  fugo ,  & 
farimente  una  certa  cofa  ci/ è  parte  della  pianta  in  - 
40  y  fi  come  la  radice  y  il  tronco ,  il  ramo  ^  co  fi  fati 
tre  cofe  .  Mail  fugo  neramente  non  e  altro  che  \- 
more  attratto  per  ipori  delle  radici  per  nutrir  tutt 
pianta  *  ilqualeuien  difiribuito  dalla  uirtù  nutr 
per  le  parti  della  pianta.  É  adunque  neceffarioc' 
terminata  nel  color  digtfimo  a  fimilitudine  della 
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.per cicche  quella  cofa  no  mtrifce  fe  non  è  fimigUan 
laquale  è  alterata  per  digeslione  dalle  contra- 
m\paf]iom  a  fmigUanj^  della  compleffione  di  quel 
"t  mbro  0  di  quella  parte  laqual  fi  nutrifce  .  Da, 
,<slo  necefjariamente  ne  fegue ,  che  lo  humor  ci^^ 
.s  della  pianta  è  infipido  nella  radice ,  ^  fecon- 
eh  tgU  procede  più  &  più  dalla  radice ,  cofi  per 
mtrario  riceue  piti  c^r  più  fapor  conuemente  al--' 
:^ianta.  Et  fi  come  ella  riceue  ti  fiipore^cofi  ettan^ 
riceue  la  ]pc(ptudine  yla  fottigliez^  >  (ér  l'acu- 
I  .  Tercioche  per  l'operation  del  calore  in  ejpt  è 
beffano  che  fi  trenino  in  efja  tutte  le  predette  co^ 
ìfeperauentura  non  auenijfeU  contrario  per  acci^ 
te  come  fi  dirà  più  di  fiotto  .  Et  in  alcun  altre 
mteefalando  fuori  il  calore,  reHa  ajfat  dello  hu^ 
lo .  ilquale  è  terreflre ,  uifi:cfo ,  lucido  per  ejjer  egli 
natura  diaf  ano ,  c^r  è  odorifero  per  l'operation  eh' è 
':Jfo  del  calore ,     anco  perche  quel  eh' è  conue^ 
nte  digeHo  è  aromatico  3 quel  eh' è  corrotto  è 
'  do       queflo  humido ,  quando  aprendofi  il  cal^ 
Uflilla  qualche  poco  ,fidtfecca  per  la  fi'edcT^  del 
.^jre  &  fi  chiama  gomma  .  Q^ualche  uolta  anco 
miflilla per  qualche  taglio  fatto  nella  pianta  colfer* 
^&  anco  allora  fi  chiama  gomma ,  ma  non  è  di 
Ita  uirtù  come  la  precedente  ,  Ma  le  parti  che 
0  in  atto  parti  delle  piante ,  fi  diuidono  in  due  fior- 
perciocì)  alcune  fono  come  membra  officiali  nell'a-^ 
^mlcy^  alcune  altre  fono  come  fimili ,  concio fia 
'  nodi,  le  giunture  ifìr  le  uie  diflefe  mguifa  di  uene^ 
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^  le  radici  fono  come  membra  officiali  i&  che(h 
all'officio  del  mn  rimento.  Ma  il  legno  in  quelle  pi 
te  che  hanno  Icgnoy  <^  la  carne  di  herha  in  quelle 
non  hanno  legno ,  è  come  il  membro  fimile  ne  glt: 
tiimali .  Et  la  fcor':^  è  come  la  pelle  ne  gli  anim 
£t  il  mede  fimo  è  di  tutte  l  altre  parti  delle  pia) 
Ma  quel  nodo  che  fi  chiama  magliuolo  è  fatto  d, 
natura  acciocbe  in  quello  jiia  ti  fugo  ^  riceua  *» 
quefìo  maggior  digejiione  .  Laqualcofa  fi  com< 
effer  nera  a  quesìoy  chefefnnnejlerà  l'arboro  j 
uatico  nel  ramo  oltra  la  meta  fi  che  la  midolla  fta  u 
gliata,  (jr  poi  legata  fi  faldi^fi  tempererà  lame 
ita  de  fi-utti ,  &  il  fapor  loro  farà  molto  miglio 
JEt  la  cagion  di  quesìa  cofa  è  quefla  che  ritrouàdo  o 
hi  il  poro  ftorto  y  il  nutrimento  afcendendo  peni  tv 
co  Hà  fermo ,  <jr  lungamente  digeflo  ,  fi  digerisce  ' 
trasforma  in  miglior  frutti  .  Et  quelle  piante  hat 
jpetialmente  queHi  nodi  che  fon  di  rara  foflan'^,' 
che  hanno  gran  midolla ,  o  che  fono  in  tutto  uote ,  '  - 
con  tutto  queflo  fon  lunghe,  fi  come  è  la  uite  i^lak 
ticella,  la  cucurbita  &  la  canna,     la  generation  r 
le  btaue ,  come  è  il  grano ,  la  fegala ,  Tors^o  la  ueì 
^  tali  ait^i.'ì^ondimeno  la  pianta  ha  le  radiciy. 
ntili  a  una  hooca  qnanto  all'attrarre  il  nutrimento . , 
hanno  le  raditi  delle  piante  quato  a  un  altro  modo  j 
miglian'z^     effetto  del  cuore ,  percioche  il  cuore  a 
tratto  il  nutrimento ,  primieraméte  infonde  il  calor 
uificoyper  ilquale  fi  comincia  a  muouere  aliemébr 
medefimofa  la  radice  nelle  piante,  Vercioche  col 
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dia  radice  fi  dà  il  calore  alle  piante  &  la  forma 
.  Ulta  potétiale,  per  laqual  fi  rnuoue  a  tutte  le  par 
f'  ila  pianta  con  modo  naturale  «  Et  le  ditte  piante 
'  liuoratricty& aliinentiifi^condo  la  dtjpofttion  con^ 
^  ia  delle  fite  radici  .  Tercioche  qudle  che  hanno 
idici  rare,  porofe^  &  calide,  traggono  a  loro  affai 
nutrimento  di  quel  che pofia  effer  couertito  &  ter 
■  iato  dalla  natura  di  qucll'arboro .  Et  allora  lar-^ 
'  ì  genererà  fi' ut  ti  uerminofi  &  putridi  non  fudan^ 
.  0  non  mandando  altramente  fuori  lo  humorfuper 
qucHo  maffimamente  auune  nella  giouentà 
'le  piante  per  rijpetto  del  caldo  della  lor  giouane:;^-^ 
.  Et  qualche  uolta  quelle  fi  medicano  col  forarle  ap 
>Jo  la  radice,  percwche  di  quindi  efce  l'humido  fu^ 
'fluo ,  come  fifa  negli  huominiper  Uflobotomia . 
rtfcle  piante  calide  &  rare  di  radici fon  pofle  in  ter 
ceca  nella  qualpioue  di  rado  0  nelle  quali  ui  cade 
Houa  con  molto  impeto ,  fi  come  ndla  terra  del  fe* 
do  Climaydel  ter%o  &  forfè  anco  del  quartOyla  rar 
della  pianta  trahe  a  fe  in  qualche  fua  parte  inter-^ 
indo  luna  uolta  daW altra  qualche  fpatio  ,per  Va^ 
i  xdan'}^  della pioua  molto  nutrimeto,  llqual  poi  in^» 
»  t'j^  che  (oprauenga  altra  pioua ^  fi  tira  alle  parti  di'* 
*rai&  compiuta  la  digeflione  fifa  perfetto.  Et  però 
'■4  arbori  in  tai  luoghi jpeffe  uolte  per  auentura  fiorii 
no  ^  mandan  fuori  t  Lor  frutti.  Et  quefla  è  la  cagio 
per  laquale  nelle  terre  de  Mori  gli  arbori  fiortfcono 
uolte  in  uno  anno ,  ^uien  anco  il  mede  fimo  ne  n(hm, 
.  clima  ancor  che  le  nojire piante  no  produchino  fc 
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ào  pochi  fiori jquado  dopo  la  humida  flate,  fegue  i, 
tunno  forte  caldo  &  feccoSono  etiandio  alcune  pia  , 
humide  acquatice  molli ,  lequali  in  qualunque  modh 
ficchino  in  terra j  facilmente  madan  fuori  le  radia 
Crefi  ono ,  il  mede ftmo  fanno  anco  alcune  altre  pi 
te  dure  per  rijpetto  della  fimiglian':^  del  legno  d 
radice  y  ^  del  corpo  della  pianta  ^  come  è  il  Bofi 
cui  ramo  fitto  in  terra  facilmente  s'apprende  &  c 
fie  ♦  Ma  in  quelle  tali  che  non  fanno  quefto  effetto 
cagione  è  quefla  eli  il  legno  uien  abbandonato  dal  u 
trimento  innanzi  eh' egli  poffa  formar  di  fe  le  rad 
perche  o  ch'egli  non  èporofo ,  o  che  non  ha  calor  fo^. 
dente  attratiuOi& però  fi  fecca  innanzi  che  difep 
fa produr  radici  &  madarle  fuori  *  Et  però  tutte  q 
le  che  fon  calde  ^  ficcando  i  rami  in  terra  s  apprendo 
^  crefcono  come  è  il  boffo ,  la  fauina  &  molte  alt\ 
'Et  parimente  tutte  quelle  che  fon  molli  al  tocco  " 
nutrite  dallo  humor  della  terra  CÌT  fi  riempiono  » 
crefcono  come  il  falcio  et  il  tiglio  ,  Ma  quelle  che  n 
hanno  ne  Vuna  ne  l'altra  di^o fittone yj^effe  uolte  fij 
cano  quando  ilor  rami  fi  ficcano  in  terra  *  Ma 
piante  non  fi  può  propriamente  fauellando  dire 
ai  fien  uene ,  percioch*  effe  fecondo  la  molto  ma 
fta  fimilitudine  non  hanno  uene  y  ma  fi  chiaman 
del  nutrimento ,  lequali  afcendono  alcuna  uolta  di 
tamentey  &  allora  la  pianta  crefce ,  quafiper  aletta 
tuniche  herbali ,  o  di  legno  :  delle  quali  luna  fi  fuppt 
ne  air  altra  y  lequali  alcuna  uolta  fon  torte , 
♦W  k  pianta  dinien  fnendofa  >  ^  qualche  Uolta  (i 
«i    -  fon 


,  '  v.ono  nella  pianta  in  guifa  di  micelio ,  ^  il  nutrì'»: 
^  ^to  ft  contraile  per  uie  dirette ,  (jr  effo  nutrimento 
'cne  &  reprime  nelle  parti  della  pianta  per  tra-- 
,  tengono  etiandio  quefle  uie  qualche  uolta  a-* 
iendo  dalle  radici^  &  qualche  uolta  dalla  midol- 
difuori  della  pia7itay  fi  come  molte  linee  prodot- 
^  al  centro  medefmo.  Tale  è  adunque  la  dijpofi^ 
'  delle  uene  nella  pianta  .  Ma  le  midolle  delle 
t  Ite  par  che  fieno  fi  come  la  nuca  negli  animalhet 
lamidolla corre  più  ne  gli  arbori  &  batte  dello 
io  della  pianta,  che  per  alcuna  altra  uia ,  per* 
^  he  nella  midolla  è  ti  uigor  jpirital  della  pianta.per 
tètramente  le  parti  dtflanti  dalla  radice  non  fi  ui" 
vherebbonbene  alla  forma  della  fpecie  della  pian 
Et  però  le  piante  hanno  il  nafcimento  e^r  il  princi 
■  i,,  i  de  rami ,  iquali  nafcono  ne  corpi  delle  piante  dalla 
dia,  quafi  come  da  un  P^icario,  e  luogotenente  del 
xdice.  Et  quando  le  legne  ft  sfendono  per  fecche.'s^ 
,  la  fefiura  per  lo  più  fi  profonda  fino  alla  midoUx 
non  fi  troua  che  ella  fi  profondi  più  oltre  della  mi-^ 
lafe  non  rare  uolte .  Ma  le  piante  che  fi  nutrì fcono 
■i  pori  direttamente  afcédenti, hanno  le  midolle  mi 
i.  E  qualche  uolta  par  eh  no  habbian  midolla,qud 
onfattegrandiyperciochele  tunice  lignee ^sfor's^te 
^e  altre  che  le  circodano  intorno,  foffogano  et  quafi 
'^  no  infenfìbile  la  uia  delle  midolle  .  Et  èuerifimile 
queflafia  una  delle  caufe  della  corruttion  delle 
fegrddi,cioèlafuffocatio  didétro:cioè  dello Jpirtto 
ile  rmchiufo  nella  midolla  ,percioche  uien  coflretto 

D  4 

u 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 65Ó/A 


,       DI  T.  CRESCEVjriO 
perii circoflante  legno  indurato  &  rijiretto^ 
foflantia  dtlla  midolla  par  che  fta  come  un  certo  pi . 
gamento  collerico  che  fuol  ufcir  fuori  da  gli  ora 
de  gli  animali  .  Et  quello  nafceper  lo  calor  dello  fj. 
rito  t&  per  lo  moto  che  batte  nella  midolla ,  di  i 
è  fegnale ,  che  quafi  tutte  le  midolle  delle  piante  j 
fette  yftritrouano  nel  principio  della  giouane'j^v 
le  lor  piante ,  bianche  c  humide ,  in  proceffo  di  ten 
declinano  afecchei^ ,  &  a  citrinità*  Sono  parimi 
te  alcun  altre  piante  y  lequali  hanno  qua  fi  tutta  la  > 
foflan'^a  midollo  fa,  come  è  il  fambuco,  l'ebulo  cìri 
fatti ,  Lequalt  tutte  hanno  molti  nodi ,  <jr  fi  nut 
fcono  di  midolla ,  eìr  però  fe  ne  troua  in  lor  molta .  " 
traqueiìeèlauite  ;ma  ella  è  manco  midollofa  cii 
fambucoy^  Vchulo .  Treuiamo  fmilmcnte  altre  pn 
te ,  che  fon  del  tutto  canate  (jr  note  fi  come  fono  ce: 
ftole,&certicoUami.  Etquefio  auiene perch'elle h 
no  hifogno  di  molto fpirito  famofo  libero ,  ilqual  fi  /a 
su  nel  concauo  di  quelle  piante  peni  nutr imito  che 
le  per  i  pori  diretti  de  latti  della  pianta^  fi  come  la  ; 
na  &  la  forte  de  calami^&coft  fatti  altri.  Qjiefla^ 
dunque  è  la  difpofition  delle  midolle. Le fcor^CyO  le  c 
teccie  nelle  piante,  fon  come  le  pelli  negli  animali:} 
uo  che  le  corteccie  non  s  accollano  in  tanto  alle  pia 
te,  quanto  le  pelli  a  gli  animali  .  Et  fi  come  ne  [ 
animali  la  parte  della  pelle  [corticata  &  tagliata  n 
crefce  fen'^ra  gran  margine  ne  gli  animali^ma  tagli 
ta  la  pelle  per  trauerfo  &  per  lungo  tosìo  fi  fa 
da,  cefi  è  il  medefimo  nelle fior-:^  delle  piantela  on 


\'  (C  uolte  fi  fece  ano  quando  ft  lieua  uia  loro  attor* 
^  .'li  tronco ^la  corteccia  fino  alla  carne  legnofa,o  ber* 
\  t' della  pianta ,  ls[on  è  però  lofcor-^o  com pofioy  ne 
'  4to  diuene  jComeè  la  pelle  delT animale ,  ma  Li 
xn'za  dello fcorz^o  ft  genera  del  terrcftre  della  pian 
acetato  fuori  alla  fua  fuperficie.  Et  la  corteccia 
due  forti ,  cioè  una  di  dentro ,  cìr  l  altra  di  fuori . 
"a  di  dentro  è  più  morbida ,  (jr  quella  di  fuori  è 
ajpra  e^r  più  dura . 

J  Ila  diuerfità  delle  materiali  &  femplici 
parti  delle  piante,  óc  la  cagione  del  ere 
fcimentoloro.  Gap.  V. 

S  I  Camene  gli  animali  tra  le  reticulation  delle^ 
,1  te  ;  ^  de  nerni  ,fon  i  fupplimenti  delle  parti  fern- 
et ,  che  fono  le  carni ,  0  altro  in  luogo  di  carni  in 
elle  cofe  che  non  han  carne  coft  fono  nelle  piante 
i  rti  legnofe ,  0  herhali ,  le  quali  fon  femplici  cjr  ma^ 
Ifiali ,  c^r  Uquali  crefcendo ,  crefce  anco  la  pianta  , 
«•  le  quali  fece  andò  ft  &  diminuendoftypar  che  la  pian 
\  fi  fecchiy     fi  diminuisca .  Et  cotai  cefe  propria- 
-ente  fi  chiaman  nelle  piante  parti  f€mplici,& mate 
ali ,  percioche  effe  per  nutrimento  abbondano ,  & 
".mano  per  difeccation  delle  piante ^ fi  come  i  materia 
jiiplementi  ne  gli  animali ,  Qjtefio  fi  può  per  una 
rta  comune  eir  ufata  anatomia  conofcer  nella  ortica 
la^giore.nel  canape,  eìr  nel  Uno,     in  molti  altri , 
hanno  le  uic  uenali  molto  forti, utfcofe,&  dirette* 
It  quando  l acqua  in  quefti  taltft  marcij'ce  &  corrom 
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DI  T.  CRESCET^TIO 
fcM  loY  carne  materiale  fi  jecca ,  difcrefce,  & 
Vmcy  &  le  uene  di  quelle  piante  reftano  a  fmigliai 
di  lanaj,mghe^candide,e  molli,  per  la  fojiantta  u 
fiofa  cb'è  m  effe ,  &  jè  ne  fanno  di  quello  panni . 
queflo  è  il  modo  che  haueuonogli  antichi  Fifici^e 
turalifti,nc  corpi  degli  huomini,  &  degli  altri anin^ 
li ,  i  quali  elfi  legauano  contra  le  percoffe ,  <^  il  fon 
corfo  dell  acqua,  tt  allora  leuata  la  carne  natura^ 
e  più  molle y  reflà  il  reticolato  delle  uene ,     de  neru 
&  ft  dimojlrcrd  il  modo  delia  lor  diuifione  ne  corpia 
gli  ammali .  Etjì  come  fi  ha  nelt  ortica,  nel  canapt 
&  nel  Imo ,  co  fi  fi  ha  parimente  fen'7^  alcun  dubbi 
nell'altre  piante ,  ancora  che  in  effe  non  fi  poffa  co 
feparare  il  materiale  dalle  parti  officiali .  Ma  U  par 
te  nonfemplice  nella  pianta  yfi  dice  eh' è  quella,  che 
compojìa  di  più femplicijt  come  la  radice,  il  ramo 
€  fimilt .  Dice  'Platone ,  che  la  pianta  è  figura  d^un 
huomo  che  sìia  col  capo  aW ingiù .  Tercioch'ella  hai 
radici  di  fiotto  fimiglianti  alla  bocca  ^ma  fi  allargai 
per  ogni  uerfo  perriceuer  il  nutrimento,  i&  però  U 
pianta  fi  dilata  di  Cotto:  ma  dtfopra  s'allarga  per  Iw- 
fufion  de  rami ,  /  quali  moltiplicano  per  due  cagioni 
delle  quali  l' una  è  materiale,  cioè  abondanT^dinutt 
mento ,  V altra  è  efficiente, la  quale  è  il  calordel  Sole, 
che  toccando  di  fuori  ogni  parte  d^ attorno  deW arbo- 
re,fa  bollire  il  fugo ,  &  lo  tira  alla  parte  di  fuori  ♦  Ei 
però  sbocca  fuori  in  moltitudine  di  rami  nella  parte  à 
foprame  è  più  confiretto,^  doue  saffottiglta  più  pei 
k.4ig4iGne ,  ^t  il  fegno  di  ciò  è  queflo ,  che  le  pianti 
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ffono  da  molte  altre  piante  circondate ,  Sferrate 
■<  intorno ,   come  gli  arbori  ne  bofchi  fpefji  &  ont" 
'  Ci  y  crefcono  in  alto ,     non  moltiplicano  i  rami  in 
)j  &  i  (or  tronchi  non  s'ingroffano  troppo .  Ala 
Ile  che  non  hanno  rami,  la  cagione  è  quejìa  ,  per- 
il  fugo  non  può  bollire  in  loro ,  ne  efjer  tratto  alla 
"emita  di  fuori  per  mancamento  di  Sole^  ma  più  to-^ 
il  freddo  delU  07nbra  rinchiude  &  ferra  dentro  il 
io,  ilqual  multiplicando  dentro  per  la  fuga  del 
contrario ,  manda  in  alto  tutto  il  fuo  nutrimento  ♦ 
efjendo  dmoto  del  freddo  al  centro ,  quante  uol- 
Imoto  del  calore  caccia  il  nutrimento  dal  centro 
icirconferew^^a  ,  accioche  il  pedale  fi  in'ìralji  ^  fi 
trghi ,  tante  uolte  U  nutrimento  fi  riuolge  in  fe  me^ 
'l  ìmo  per  la  fieidcx;:^  del  luogo  ombrofo ,  et  impe- 
ce  l'mgroffar  del  pedale . 

">jlla  gencratlone  &  della  natura  delle  fo- 
glie, de  fiori,  &  de  frutti.     Gap.  VI. 

Dico  adunque ,  che  la  materia  delle  foglie  in 
"te  le  piante  è  l'humor  acquofo  non  bendigefio  dal 
co  terrcflre,  non  ben  purgato  dalla  feccia  della  ter^ 
,  alquanto  appaffìto  &  mfchiato .  La  final  inteU'» 
n  delle  foglie  è  coprir  i  frutti ,  percioche  la  natura 
'  bi fogno  di  purgnrfi  dalla  fuper fluita  delthumido 
qtfofo  4  Et  effcndo  ella  fugace  &  ingeniofa  ,  ufo, 
mede  fimo  purgamento  a  difcfa  de  frutti.  Ma  la 
teria  co  fi  delle  foglie,  come  de  frutti  è,  perche  gene 
imenhfon  due  uapori,  tanto  nel  uentre  della (ian^ 
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DI  V.   CKES  CE'^T  IO 
ta  .quanto in  tutti  gli  altri  uaporanti ,  cioè  il  ua^ 
humido  cjr  acquojo ,  &  iluapor  [ecco  &  uentofo ,  i 
uaporhmiido  è  la  materia  della  foglia  :  iluapor  fei\ 
Cìr  uentofo  è  la  materia  del  frutto  ,  &  però  ifrut 
fecondo  la  forte  loro  ,par  che  fien  tenuti  uentoft , 
ancora  che  la  foglia  per  Inombra  temperata  rtflrii 
larfura  del  Sole ,  nondimeno  perche  il  frutto  ha  gr 
bifogno  della  forT^a  del  Sole ,  la  foglia  nafce  alqua) 
lontana  per  non  impedir  la  digefiton  ,  che  fi  ha  per 
Sole ,  Ma  la  foftan':ì;a  de  fiori  è  generalmente  fat> 
dalthumido  più  fiottile ,  //  qual  per  lo  primo  cai 
bolle  ,&  per  l'abondano^  eh  è  in  lui,  fi  allarga 
guifa  di  foglia .  Ma  percioche  il  fiore  ha  lo  humido  f 
digeflo ,  per  ciò  uniucrfalmente  è  di  buono  odore  ;  i 
che  non  potrebbe  efiere  a  modo  ale  uno,  fe  non  haue 
humido  ottimamente  digeflo  &  fiottile,  fi  come  Ut 
reftrefh'èinefioèfottiliffimo  &  moltomtfchiatoa 
V  humido  .  Tercioche  quando  fifa  la  creation  defiu 
ù  dal  uapor  terreftre  uentofo ,  è  in  éfio  uapore  un  m 
so  cht  più  fiottile  &  più  humido  ^  di  minor  terreflr 
ta ,  che  non  co  fi  ageuolmente  Ha  infteme  &  fi  fiiejj 
fce  per  lo  calor  digefliuo .  Et  nondimeno  quefto  diuit 
più  uapor  abile  che  tutto  il  reflante  di  quel  mede  fin 
che  è  nella  foflan'za.  della  pianta  in  luogo  di  gemma 
dalla  qual  shocca  il  frutto  incontanente  <tT  sbocca  fu 
ri  nel  primo  calore,  &  fi  forma  in  fiore ,  perche  la  ru 
giada  saccofla  al  fiore ,  il  qual  produce  il  mele,  l 
cera .  Et  qucfio  ritrouiamo  nel  profondo  delle  inte 
mra  de  fiorì .  Et  perche  la  natura  forma  il  fiottile 

mido 
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che  è  digeflo  dal  fonde ,  &ben  mìfchiato  [ecco , 
il  da  quel  fottìi  ben  cotto ,  un  certo  himido  acquo- 
tlcunauoltainguifadi  flemma  dolce  nella  crea^ 
de  glihumorine  gli  animali .  Si  uedv  adunque 
la  jhjianT^  de  fiori  fifa  dal  fittile  acquofo  mijchia 
1  •  ol  fottìi  terreno ,  //  qnal  per  la  fua  fot  tigli  cjrj^t  è 
toflo  formabile  &  conuertibile  in  figura  di  fiori 
ngroffex;^  di  frutti.  Et  però  nel  primo  caldo  del- 
rimaticrai  fiori  sboccan  fuori  per  rifpmo  della  fot 
■d deilt lor  jofian'za materialey&piu  ageuolmen-' 
mo  otfefidalfi-eddoyche  le  foglie,  &  i  fi-utti  per  la 
^defrma  cagione.  Et  fon  imito  odoriferi  per  l' humi'- 
.  lottile, il  qu  ile  è  conuénientementc  digcjio  dal  fec^ 
-  che  quaji  (pintualmente  fi  rifolue  nella  lorfoflnn^ 
Et  lo  hurnido  delle  foglie  è  più  tcjio  £  acqua  grof- 
ndigefla .  Et  lo  hurnido  de  fi-ut  ti  nel  fuo  principio 
iu  toflo  sìitico  &  terreflre  bifognofo  di  molta  dige- 
ne  ila  onde  per  quefto  è  ultimo  a  compirfi  dopoi 
•  7  e  le  foglie ,  Aggiungi  che  quando  i  frutti  caggio^ 
&  germinano  non  traggono  il  crefcimento  &  ti  ntt 
nento  da  quella  carne /ma  dalla  terra.  Et  di  quefio 
^Jègno  che  quando  fi  lieua  uia  tutta  l'acqua  all'in^ 
o.ifcmi  germinano  meglio, che  quando  ella  ui  ri-* 
e ,  oltre  a  aò  il  nutrimento  de  frutti  fi  marcfce 
mlmente,  percioche  la  natura  non  l'ordinò  perai 
fé  non  accieche  infiacidafk  compiuto  il  fème,  <^  ca 
'un  luogo  delfeme,mgraffi  &  infonda  il  loto.oue 
e  s  appiglia  più  facile .  Di  che  è  fegno  l'opera  de 
aw,perQtoche  quando  ejfi  uoglionofar  le  uiti  ahon- 
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ieuoli,  &  fruttHofCy  le  letammano  de  pampani^  ■ 
gli  acini  che  effì  raccogliono  della  uita  medefima  t-'  . 
fi  intendono  di  far  fruttuoja.  Il  mede  fimo  amo  fi  c 
fiderà  nell'opere  delia  natura  ypercioche  felack^ 
del  fi-ut  to  non  conferiife  alla  f condita  del  feme,. 
fendo  che  la  natura  non  manca  mai  nelle  cofe  netej. 
rie  ffeparerehbe  fenT^  alcun  dubbio  per  la  tagliai 
per  la  apertura  i Jemi  dalla  carne  de  fi-utti  che 
deffero  .  Et  noi  nelf  opere  della  natura  uediam 
contrario  di  quejio ,  conciofia  che  bifogna  cUil  le 
mar  della  terra  che  fi  fa  per  la  putrida  carne  del  fr 
to,  operi  anco  alla  fecondità  del  fcmc  sìejfo .  Et  jpi 
mite  amene  ch'il  frutto  perilce,& non  il  fiore  per 
lìiml^i  na  delle  tre  cagioni ,  percioche  alcuna  uolta  le  pia, 

fon  grandi ,  ^  pongon  llmmido  al  nutrimento  : 
qual  fi  doueua  formar  il  frutto .  ma  il  fottìi  che  pajj 
fi  conuerte  nel  fiore ,  non  è  i  ofi  incorf  or  abile  ù 
fianta,^  allhoraperijce  il  frutto  &  non  il  fiore,  k 
qualche  uolta  Hg^ofio  nonpuo  cofi  tofto  efjer  mojfo 
tfinto  come  lo  humido  fottde ,  &  allhora  fruttifica 
nel  fecondo  ^  forfè  nel  ter%p  o  quarto  anno ,  aueg 
cjjefiorifcbino  ogni  anno.  Et  qualche  uolta  non  f 
trarre  a  fe  tanto  per  la  dureT^  delle  fue  radidy  cJr  4  • 
lora  ferauentura  non  attraggono  fufficiente  nutrim 
to  a  frutti  yfenon  per  due  anni  oper  tre ,  Et  quam 
farà  nella  pianta  adunato  fofficicnte  nutrimento  ^  a 
Ihora  fruttifica non  ne  gli  altri  anni .  Cotalgmd 
ciò  adunque  che  noi  detto  hauemo  difopra  ,  è  anco  \  ti 
graJlfi  uliuiMa  tuliuo fi>effe  uolte  non  fruttifica,  p^ 

ciochc  .1 
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B LIBRO  SECOli^DO. 
■)e  ft  richiede  al  fuo  frutto  molto  humor  graffo  ^  c?r 
dtocalor€hedtgmfcay&  però  vice  ne  fpefjeuolte 
ìoedimento  per  le  predette  cagioni . 

.'H'unione  e  diiiifionc  delle  piàte.Ca.VIJI. 

^  I  Ha  un  modo  di  unione ,  ilqual  ft  fu  per  inne^ 
amento  nel  qual  la  pianta  sunifce  alia  pianta,  fi 
ne  il  tronco  alla  radice,  &  fi  come  il  yamo  altron^ 
&  continua  con  ejfa  in  tanto  che  diuentano  in  tut^ 
iel  mede  fimo  legno  c-r  delmedefimo  nutrimento  , 
mrachenon  fieno  della  medefima  jpetie ,  ne  anco 
entura  della  medefima  fi>rte^  quando  fi  fa  ilne^ 
t  la  pianta, che  fi  innefìa  attragge  a  fe  il  nutrirne 
^  ia  quella  nella  quale  è  inneflata  intanto  che  la  par 
•  iifotto  di  quella ,  nella  qualft  ha  fatto  il  neflo,  non 
)duc€  per  fua  natura  altro  che  radici ,  Ma  di  fopra 
»  mandi  fuori  ne  rami^  ne  ram  polli  fe  non  di  rado . 
i  il  fugo  fi  digerifce  alla  natura ,  &  al  fnodo  della 
\nta  innestata  y&  non  di  quella,  fopra  la  qual  sin- 
la.  Et  però  noifappiamo  che  neWarhoro  fon  due  di 
.  Uoniyancora  che  elle  tra  loro  non  fieno  molto  fimi^ 
it^N .  Delle  quali  Cuna  è  nella  radice ,     l'altra  è 
pedale  &  ne  rami.  La  onde  è  più  probabile  che 
efio  che  fi  fa  da  pie  fia  migliore  di  quello  che  fi  fa 
opra ,  e^r  che  quanto  più  già  fifa ,  tanto  più  sad^ 
neliicacfimuta  il  fuo  fi-utto &tlfuofapore,et  per 
ppofito ,  quanto  più  alto  fifa ,  tanto  meno  fi  muta  ; 
'cioche  la  uirtu  del  mutamento  è  maggior  nel  tut^ 
che  nella  parte ,  Et  è  maggior  nella  maggior pa^ru 
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deìTarhoro ,  che  nel  minore .  Et  quel  che  è  ancori 
maggior  marauiglia  delle  predette  cofé ,  la  cari, 
frutto  è  fecondo  la  natura  ^^la  uirtù  della  digcji 
del  troncone ,  &  il  fasore  &  ti  mgor  della  midolla 
fecondo  la  natura  ^  la  uirtù  della  radice .  Et  L  ì 
gion  di  ciò  è ,  che  la  polpa  della  carne  del  frutto  fio 
Cir  uiene  da  parte  uicina;  ma  la  jofìan'j^  della  muu 
la  non  può  co  fi  uenir  da  uicina  parte ,  ma  da  qtu 
parte  ch  e  alla  pianta  in  luogo  dd  cuore  ^  dalla  uii 
della  quale 5  informa  tutto  l'arboro,&  quella  è  la  ì 
dice .  il  medefmio  auien  nefemi  degli  animali j  qk 
li  per  la  maggior  parte  fi  diuidono  &  partono  da 
cerehri ,  &  s'attraggono  dijitllando  per  tutto  il  c 
po  ,  accioche  riceumo  la  uirtù  di  tutto  il  corpo  .  C 
medcfmamente  t  midolli  fono  attratti  dal  primo  mi 
bro  deìfarhoro ,  accioche  apprendino  la  uirtù  di  tm 
Varhoro ,  &  fpetialmente  della  radice ,  la  qual  dà  ; 
uirtù  a  tutto  il  corpo  delle  piante .  Si  dubita  quale, 
uoltat  perche  i  membri  diuift  negli  animali  non  uiw  y 
noy  &  nella  pianta  urne  l  una  parte  et  l'altra  ^  S  i  1 1 
fronde i  che  la  pianta  per  la  fimditudme  delle  fue  pa 
ti  9  fuga  da  ogni  banda  il  nutrimento  quafi  come  p 
unab'jcca  i^lo  digerifcein  je  quafi  come  in  unj 
uent'  e ,  &  nelle  uene  y  <^  perciò  ha  potenza  di  u 
uere.  Ma  negli  animali  ancora  che  in  molte  cqfe  hai 
hianoìcorpi  fmiglianti  &  che  però  diuift  &  parti,, 
Yitengbtno  m  ciafcuna  parte  fentimento  &  motOy 
dimeno  alcuni  organi  diuifi  dal  reflante  del  corpo 
no  forma  come  la  bocca  f  Et  però  qualunque  fien  le 

ti  che 
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te  da  loro  fieno  abbandonate  non  poffbn  uiuere^ 
iochenonpoffon  fugar  nutrimento ,  ne  digerrr  /o 
ndo  che  bi fogna  al  fuo  corpo  fen^a  quei  membri . 
u\nde  in  cofi  fatta  diuiftone  .quelle  lojeche  fi  rompo 
■n  più  pexp^  più  uiuono^fe  perauentura  nonfoffero 
wlta  rara  fofianT^jfi  come  è  la  uite^et  il  jalcio  Et 
io  auienp, perche  quando  ti  ramocelio  fi  lacera^^ 
•  mia  dalla  parte  di fottOytiene  i  meati  aperti le 
mere  uerfo  ti  nutrimento^  ^  però  fubito  che  quel 
\e  Hanno  al  nutrimento  ^cominci  ano  a  lUgare^c^  Li 
Ita  urne.  Ma  quando  fi  taglialo  fi  fega,aUora  ipori 
'  ^^ÌTJ^no  al  nutrimento  come  un  punto ,  ^  non  fi 
mo  per  altra  lunghe*]^  al  nutrirne  neo^cìr-  nel  de  t 
gare  fi  fcrolla  et  percuote  tutto  il  corpo  della  pian 
Et  i  pori  fi  rtftringono  per  la  percoffa  ^  per  la  com 
(fion  dell'empito  del  fegatore .  Et  però  quando  fon 
diati ,  Ipefjt  uolte  fi  feccano  ^funr  che  la  mte^  &  il 
do  che  fon  di  rara  fofiani^ .  Tsf  undimeno  il  ramo 
[liato  per  trauerfo  con  tagliatura  alquanto  lunga 
ue  meglio  &  s* appicca ,  che  quello  eh' è  tagliato  per 
itto  0  circolarmente^  Et  que/lo  auìene  come  ho  det 
percioche  hard  molti  pori  cpmi  ue>-fo  il  nutrimen'^ 
uando  farà  fegato  per  trauerfo, che  quando  fi  feghi 
lo  diritto .  llcuifegno  è ,  che  quando  fi  dmidono 
radici  degli  arbori  uccchi  per  lungo yjr ut tificano  me 
io,  perche  fiattrag^e  peri  pori  il  nutrimento  per 
tta  la  lunghe':^  della  diutfione .  Ma  fefifeghe^ 
mnoper  lo  diritto  in  profondo  non  conferifce  punto  , 
mcerà  tanto  forte  che  quegli  arbori  fi  feccheran^ 

Tiet.  Crc*  £ 
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DJ  T.  tKESCEVjriO 
fio, oltre  a  ciò  ftha  anco  un  altra  ragione  &è  per 
la  lungheir^  d'ufa  non  impedifce  nuUa  il  corjc,' 
nutrimento  ,  rna  diuija  la  latitudine  incontan^u 
impedifte  '&  interrompe  il  corfo  c^r  la  uia  del  nu 
mento .  Et  pero  la  taglidtura  negli  arbori  fatta  . 
y  lungo ,  non  uaria  in  tutto  in  figura  &  in  faporv 
jp-ttttiyijuando  fi  ritorna  falda  ,  Mafefi  sfendcra- 
cltre  alla  midolla  che  è  nel  mc%p  de  ramicela ,  & 
ftrifaldmo  yfubito  fi  uarierannoi  frutti  y  ^  il  fa 
loro  per  la  dimfion  che  impedifce  il  nutrimento  .• 
fi  fa  nella  nodo  fi  tà  che  nafce  per  cagion  della  pia 
diuifa'per  trauerfo .  Et  però  la  diuifione  fecondo, 
latitudi  ne -è  Un  certo  modo  d  inneflamento ,  &  noh 
diuiftone  per  lungOyfi  come  noi  dimojir eremo  nelle 
fe  che  fi  ragioneranno  più  oltre ,  Et  però  le  pianti 
fanno  continouamentegìouam  per  lo  tagliamentOy' 
per  lo  rifìoramento  delle  parti ,  percb'egli  auien  j 
mlt  a  che  la  radice  perde  qualche  parte,e  puluU 
del  tronco  unaltrd  radice  &  nutrirà  i  rami ,  o  tutti 
parte ,  &  dalle  radici  pulseranno ,  i  pedali ,  &  i  r  ' 
m.  Et  fmilrncnteauienèyche  perde  ricuperi, 
rami ,  o  tutti,  o  parte . 

Della  trasfiguratione  &  mutationc  d  un; 
pianta  in  una  altra.     Cap,  Vili,  ; 

N  Modo  di  trafmutattone  è  qucflo,cioèy  che 
teuolie  fi  può  tagliar  lafelua  delle  quercie,o  defag 
compiuti     grandi ^percioche  ricrefcono  nella  medi 
[ima  J}etici percioche  tagliati  i predetti  arbori ,  ricr 

i  fcon9 
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m  fopra  quei  mede  fimi  tronchi  altri  arbori ,  che  fi 
mano  t  remoli ,  &  arbori ,  che  fi  chiamano  mirici 
e  parti  della  ^lemagna^i  quali  arbori  fon  men  no 
che  quei  di  prima.  Et  la  cagione  è  perciochc  le  ra^ 
|/i  arbori  uecchi  fon  fsde  &  dure ,  &  hanno  i 
hìkfi,nepo(fon  più  oltre  pulularcy  poi  cbefaran-^ 
'  iati  tagliati  i  pedali  degli  arbori ,  che  fianno  ritti 
a  effe  raditi  Si  marcifcono  adunque  yCt  il  caldo  che 
ce  fuori  ^et  che  mena  feeo  lo  bumido  diuien  forma^ 
di  pianta  d'un'altyajpetieyf^  percioche  è  abban^ 
ato  dal  Ultore  dell' arboro  anteriore  pululerà  fuori 
rbore  ignobile quakhe  uolta  non  pululerà,  (&* 
Iche  uolta  non  fi  genera  quiui  altro  che  funghi ygr a 
May  et  cotali  ai  tre  herbe.  Si  ha  parimente  un  altro 
0  di  trafmutatione,  ma  di  più  fatte,  fi  come  potrà 
■certa  pruouadiqueflo  chiunque  ne  farà  efperien<- 
'  percioche  quantunque  uolte  fi  taglia  un'arbore 
tiferò  nel  fuo  tronco  y  &che  fi  lafcia  la  parte  dì 
0  in  terra  yfi  come  fi  fa  quàndo  s  inmfia ,  //  ramo 
mede  fimo  arborei  innefla  nel  mede  fimo  tronco , 
on  di  quindi  piante ,  ifi-utti  delle  quali  non  fi  con^ 
'^ono  ne  in  figura ,  ne  in  fapore  co  precedenti ,  ma 
ndo  sinnejiano  i  rami  de  pruni  de  cini ,  o  d'altri 
ti  che  hanno  offaynel  troco  del  falcio  ^nafcono  ifrut 
fi'ia  ofio.  Similmente  (e  fi  inferi fce  la  uite  nelcirie 
,ndperoyO  nel  melo,  fi  trouano  ìuue  mature  quan 
bno  anco  mature  leciriegieyle pere,  ole  mele,  <jr 
'>ro  che  fanno  cofi  fatti  nefli  ueggono  bene  Ipefio 
r»arauiglicfe^uariemutationifSihaparmen^ 

£  a 


DI  T.  CKESCEriXIO 
te  prouato  che  quando  sinnefianoi  rami  ndtroh 
del  per  fico  yO  del  cino.che  le  nature  di  amendue  gU 
bori  fi  mutano,^  i  frutti  diuengon  maggiori^  & 
gliorì ,  che  non  fon  gli  altri  frutti  •  Et  par  che  qui\ 
medefmo  auenga ,  fi  come  anco  negUanimali,  pei^ 
mefcolan'xci  de  lèmi  mcini  nella  complefjìone  yfi  coi 
negli  a  fini  y  ^  nelle  caualie,  de  quali  fi  generano  i 
li .  Tercioche  il  perfino  non  è  molto  di  ferente  oU 
tano  dal  pruno ,  o  dal  cino  ♦  Et  però  effendo  l'uno 
1^ altro  arboro  di  rara  foftanT^ ,  l'una  &  l* altra  cok 
munica  la  fua  uirtà  alla  cafiagna  •  Et  cofi  per  la  un 
delie  cofe  mijlhiateinficmein  luogo  dell  inferire ,  fi 
un  fu  io  delle  uirtà  mefcolats  infieme ,  &  però  alle 
quel  che  fi  lieua  in  alto  in  quel  luogo  oue  s'innefia . 
muta  a  poco  a  poco  in  altra  jpetie  ch  'èl'efcolo ,  pere 
fi  conojce  per  la  figura  delle  foglie ,  che  quello  arbo 
hadqumto  di  fmiglian:^  colpino^  ^  col  cino .  £ 
nocciuoli  che  fon  neWefiolo ,  dimofirano  parimen 
quefia  lor  fimiglianxa.le  qur,  tutte  cofe  difopra  mt 
rate  fono  fcritteda  Erate  liberto  .  Oltra  le  prede, 
te  mutationi  ui  è  anco  quellatper  la  quale  d'una  pi  Ji^ 
ta  faluatica  fifa  domtfiiea ,  &  d'una  domeflica , /ìj 
faluatica,  il  cut  modo ,  eìr  la  cut  cagione  ha  bifogno 
cognitione .  Tercioche  fi  ha  prouato  che  ogni  pian 
domeflica ,  non  fi  cultiuando ,  fi  fa  faluatica  ,&og 
pianta  faluatica  cultiuaadofiyfi  fa  domeflica.  Et  lej< 
natiche  hanno  più  frutte yche  le  domefliche^ma  piccit 
le,  &piu  agre,  &  le  domefiiche  hanno  manco  frutti 
ma  più  dolci ^  o  meno  agri ,  ^  di  maggior  corpo  cha 

làlna^^ 
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'  heJl  modo  poi  col  quale  la  pianta  domeftica  fi 
tica,è  col  lenarle  il  coltiuamento,& col  lafciar 
kxar  il  luogo  sì  ch'egli  diuenga  arido ,  &  jpetiaU 
't€  riducendo  il  luogo  a  fahbione  :  perdocbe  allom 
%Ye%^  non  lafcia  flillare ,  o  euaporar  nutrimen" 
efficiente  alle  piante,  perdocbe  l aridità  priuerà  il 
i'imento ,  &  l'arinofità  fa  uaporar  da  ogni  parte  . 

•  '  ^nde  il  uapor  non  fi  può  fermar  intorno  alle  radici 
>^ piante ,  perch'elle  allora  diu^ngono  magre  tfpi-* 

,&di  molti  frutti ,  La  qual  moltitudine  najce 
\i  {iccitài  perche  la  ficdta  è  cagione  di  diuifione  in 
'  ti,  &  in  piccioli  frutti, conciofìa  che  ilnutrimen'^ 
'  humido  da  ogni  parte  è  Ì7npedito  dal fi  cco,&pe-- 
;i  diuide  in  moltitudine  di  ffuttiy  (jr  inpicciole'7^ 
<  fi  frutti ,  iquali  diuengono  acerhi^o  amari,  perciò^ 
cotal  nutrimento  non  ohedtfcealla  dig^iion  com^ 
,  ^tajfi  come  fa  lo  httmido  della  domefitcatione.  Mit 
chiodo  col  quale  le  piante  faluatiche  fi  mutano  in  do-^ 
étche  è  di  molte  maniere,  ^  è  uniuerfalmente  in» 

•  no  a  trecofe ,  cioè  intorno  alla  natura  del  terreno  , 
>iomo  alla  natura  della  pianta ,  &  intorno  alCom-' 
^\et  i  lor  Soliypercioche  bifogna  ingra  ffar  ti  terreno, 
'■olgerlo  &  farlo  contmouo  &faldo^ma  non  fifac^^ 

però  tanto  denfo  o  fodo ,  sì  che  egli  non  poffa  rice-^ 
•  le  cofe  buone  che  ui  dihillan  (opra ,  &  ritener  di 
to  quelle  che  euaporano  dalia  terra  intorno  atte 
t  delle  piante .  Et  è  necejfario  che  cotal  terreno  fi 
"Ciadt  terra,  la  quale  fi  ha%ni  quando  pione 
maU  me  dell'  'acqut ,  &  che  fi  rrmoM  Apert*' 


DI'T.  CKESCEVJTO 
ìfnente  con  lUmfO'atione  y  cìr  che  acconciaìnenv 
contempcri  alla  comple/Jion  dille  piante,  Q^uante  , 
alla  materia  delle  piante ,  ft  dee  hauer  confideratu^ 
ni  potarle  troncando  uia  le  parti  fpmofc  ^  fonerei, 
i!^  parimente  fi  dee  hauer  l'occhio  ali  innefi  ameni 
Cìr  qualche  uolta  ft  han  da  adoperar  ugnimenti^^ 
moUtfic amenti yCol  diuider  qualche  uolta  la  cortecc 
accioche  la  pianta  fi  poffa  ingroffare .  Et  quando  fi 
H  neflo,  acctoche  la  pianta  faluattca  diuenga  domej 
ca  ,  bifogna  anneflar  il  ramo  medefimo  nelfuo  slip, 
iftejjo ,  0  uero  il  ramo  d'altra  pianta ,  chcfia  faluai 
ea,o  neramente  bifogna  tagliar  oltra  la  midolla^ 
trauerfo    legar  i  rami  Hanti  ancora  ne  lor  pedo} 
Tercioche  cotal  nodo  generato  nell'inneftamento ,  j. 
tien  pili  per  la  fua  faldcs^  il  calor  naturale  yfi  cof 
la  pietra  fcaldata  che  ha  maggior  (^^piu  lungo  cai 
eh  il  legno yconciofia  che  lo  humore  dimora  lungarni 
te  in  cotal  nodo ,  sì  per  rijpctto  della  tortuofità  d'^t 
nodo ,  &  sì  anco  per  la  fua  faldex'7^  >  &  pero  quiui 
digerifce  meglio  ^et  allora  i  frutti  fi  fanno  più  dolci^  > 
più  conueneuoli,  &  queflo  è  il  proprio  modo  della  dt 
meflicatione.  Si  dee  parimente  hauer grandiffima  Ci 
fidcratione  alle  ombre  &  a  foli  di  cotai  luoghi^perck 
alcune  cofe  non  fanno  benefe  non  aW ombra  come  èi 
%ucca ,     alcune  altre  non  uiuonofe  non  al  Sole  fot 
temente  caldo  ft  come  è  lauite^^  cofi  di  mano  in  m 
tto  in  molte  altre  ccfe     però  bifogna  molto  auertit 
a  quelle  cofe,  Qjianto  poi  a  fi'utti  che  ficn  per  numer 
fiu  0  meno  nelle  piante  domefiuìje ,  che  nelle  faluati  - 

che. 
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ìlU  cagione  è  l'abondarj'j^  del  nutrimento  humìdo, 
|«  ul  non  è  di  tanta  dÌMfione,pi  tcìol  he  non  ha  tanto 
e  farti fecche  (jr  acute  ,  come  il  nutrimento  di  Ile 
atiche^  &pero  ejfendo  abondante  non  fidiuide 
agcuolmente  nella  pccheo^ ,  ma  in  quel  tant9 
fidimde  yfluifie  più  ahondaìitemcnte ,  ^  peròi 
frutti  irefcono  &  singrofjano  tanto  più  • 

Della  diucrfita  dellakeratione  che  fi  fi 
nelle  piante.        Cap.  IX. 

Parimente  Sì  dee  fecondo  la  diuerftti 
i  generation  delb  piante  ,  auertir  anco  la  diuer» 
della  loro  alt erat ione ,  percio(b'eJ]a  jpejje  uolte  è 
me  didiuerfità  digeneratione .  Et  di  quello  di 
I  gli  antichi  the  larboro  per  la  frcddcT^a  (^per 
tichità  del  luogo  s'indura  troppo  &  ha  la  fcor'ji^ 
ntta  di  modo  che  fi  riferrano  i  pori  della  radice 
i  quali  douerebbe  paffar  il  nutrimento  .Etfefi 
ielafua  radice  ymaffimamente  ne  maggior  rami 
■e  barbe y  ^  fi  metta  in  quella  feffur a  aU  una  pietrai 
iocheella  non  fi  r achiuda  et  fi fildi ,  comincerà  (t 
vii  nutrimento  peri  pori  delle  piante  fcjfe ,  et  di 
HO  a  rmuerdire  ^  farfiuttOy  ^  cofi  d  uno  arhora 
'■de  fi  fa  qualche  uolta  fruttifero ,  Oltre  a  ciò  s'ag- 
gne  eh' alcuni  arbori  ft  chiamano  majchi,  &  aiuni 
line .  Et  ft  conofcono  a  quefto  eh  il  mafd  io  pulu-^ 
prima  che  la  f emina  perrifpctto  del  caldo  che  fi 
Wuecon  piiifor'xa ,  &  le  foglie  fon  più  Ui  ette  cìr 
mi  per  la  fccchcT^u  dd  mafchiojc  quai  cofe  han- 

E  4 


DI  T.  CKnSCE^TIO 

no  luogo  in  pÌH  piante  e  mnlfimamente  nelle  palnu 
nelle  quali  il  ramo  o  la  poluere  del  mafthio  pofla  j. 
fra  I  rami  della  femina^conferif  e  alla  generatione  " 
aUa  m  mratione  de  frutti  dt  Uu  femim .  //  medefiì 
éiuiene  fe  fi  pi  inta  il  majchio  appreffo  lafemina,  aa 
che  Vodor  del  mafchio  per  beneficio  deluento  trapA 
ella  ftmina .  Similmente  fe  ft  piantano  i  melagrai 
lato  a  gli  oliui,acciocbe  il  uapore  a  poco  a  poco  trjip. 
ft  alle  oliue,  gioua  molto .  Et  per  lo  contrario  alcu 
piante  congiunte  con  altre ,  impedifcono  lalorfrut^ 
ficatione  &  la  lor  generatione^  ft  come  il  corniolo  c 
tmpedilce  la  ulte ,  &  la  noce  che  impedìfce  quaft  tu 
tei  altre  piante  per  ridato  della  fua  mortale  am 
rei^a .  ^uiene  anco  per  mutamento ,  che  la  piai 
gualche  uolta salterà  tanto o  per  fi-edde's^  o  | 
ijualch* altra  cagione  ch'ella  ft  muta  del  tutto  m  qm 
altra  lpetie»oin  tutto  o  in  parte  &  a  quello  nto 
ft  dice  che  ft  tramuta  qualche  uolta  ti  calamento 
mentt.  Et  parimente  il  grano  ft  tramuta  qualche  m 
ta  m  fegaUj  &  coft  per  lo  contrario,  la  fegala  in  fit 
mento  come  dice  liberto.  La  prtncipal  catfa  di  q»^ 
fie  alterationi  è  d  cultiuumento,  &  il  luogo.  Vercit  ' 
che  le  mandole ,  i  melagrani  &  alcun  altre  piantl\ 
nmuouono  ageuolmente  dalla  lor  mditia  per  lo  cu 
tiuamento.  Et  i  melagrani  letamati  coljierco  delp 
co ,  <jr  annaffiati  con  acqua  dolce  &  Jredday  migk 
rano.  Ma  le  mandale  fpmalmente,fe  quando  l'hum 
do  foprabonda  ui  fi  ficca  dentro  un  chiodo ,  o  fi  perti 
^MHoin  qualche  luogo,  ofciochi^  il  fupmhh  humit 

fcoli 
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On  la  gomma  che  ejfe  mandan  fuori  in  ahondan* 
!i  che  fon  chiauat'  &  forati ,  riceuono  ^radtffm^ 
xmentoSi  curano  anco  nel  modo  mede  fimo  quel» 
inte  che  fanno  i  frutti  uerminofi  .  Mai  contai 
,  mfaniio  fe  non  un  pertugio  folo,  per  lo^jual  fi  di^ 
lo  humidofoprabondantey  Uguale  qu  indo  fi  man 
mi ,  f altro  è  meglio  digerito  d  il  calar  i  omple(JÌ9 
,  Ut  co»  quefìo  medeCmo  artifìcio  le  piaìite  fai* 
hct  fi  conuertono  in  domeniche  &  buone  per  bar 
irciocbe  a  qucsio  modo  effe  mandan  fuori  lo  hunti 
.  ulto  &ilfr  corpi  s  alterano  per  lo  cultiuamentù 
i  come  per  una  mcdidna  i  &  allora  fi  riuolgono 
tra  complelfwne ,  fi  come  il  medico  che  mena  fuo» 
humor  cattino,  &  poi  dà  altM  il  nutrimento  bu9 
jr  nell'alterationi  procaccia  di  generar  buon  Jan'* 
.  il  luogo  anco  &  l  induflriofa  fatica  conferifcon 
to ,  &  rnalfmie  a  taliattrattiont  nel  cultiuamen^* 
tr  ipetialmcnte  in  quel  tempo  dell' anno  ^nel  qua-» 
fanno  co  fi  fatte  piantationi&  mutamenti, Ver^» 
he  alcune  piante  non  ft  emendano f  *  non  fi  trajpian 
.  Ma  il  proprio  tempo  nel  qual  fi  debbono  pian^ 
è  nel  principio  della  primauera  allora  che  tutta  la 
ù  è  nella  pianta  ;  percioche  allora  trafpiantataU 
ìta^crefceypenhe  già  ha  tirato  afe  lo  humor  e  &  il 
ire  per  iqualì  ella  pulula^  &  è  aiutata  aachora  dal 
Ido^actioche  lo  humido  ^  il  caldo  fuo  nonfene  ua^ 
oer  euaporatione.  Le  piante  ft  piantano  nel  tempo 
:  uerno    fanno  meglio  che  quelle  che  fon  piantate 
primauera  .  Verciochenel  tempo  del  uerno  il 


ealdo  naturale  è  rinchiufo  ne  femi  della  pianta ,  < 
caldo  che  è  rinchiufo  nelle  uifcere  della  t erra ,  fa  eh 
rare  lo  humido  fottde  alla  radice  che  ft  ficca  ^  fi  j> 
te  nel  luogo  caldo  della  terra ,  <jr  da  quefio  la  pia, 
fa  bene ,  ^cloche  le  uifcere  della  terra  fon  fnu  caldt 
tetnpo  di  l  ucrno  ch'in  qualunque  altro  tempo  deli 
no.  Et  quando  le  uifcere  della  pianta  ft  empiono  et 
graffano  coft  euaporando  lo  humtdo ,  apprefjandi^ 
S ole  rtiettoti  fuori  &  fan  bene.  Et  quefia  è  lacaufn 
laquale  lapiantatione  ycheft  fa  profondamente  n  i 
ùifi  ere  deU\  t  terra  ottimamente  fa  bene  nel  tempo  \ 
uerno.  Ma  nell  'autunno  ft  piantano  pochi  arbori^p  m 
Cloche  allora  lo  humore  è  diuenuto  uanoyetil  cahri 
la  terra  è  ridatila  in  cenere  fredda  per  lo  calor  dell» 
te»  &  coft  no  ptió  far  hene,ne  dalla  parte  della  pian 
ne  dalla  parte  della  terra ,  Ma  nel  tempo  della  flo 
ogni piantat ione  è  generalmente  cattiuaper  rijpt, 
del  caldo,  &  delfecco  che  fa  diuenir  uano  il  uigor  di 
piante  y&  jpetialmente  eJ]tndo  il  Sole  in  Cancri 
in  Leone  dopo  il  nafcer  della  Htlla  chiamata  Canteo,  a 
percioche  allora  il  tepo  è  caldiffmio  & fecchifmo,^ 
i  corpi  delle  piante  per  quel  rijpetto  fono  aride^e  làt 
tu  loro  è  de  bile,  &  la  terra  èpriuata  dello  humiihh 
tritiuo  La  onde  in  pochi  luoghi  oue  ft  tempera  tatat 
deX^ft  pianta  nel  predetto  tempo,  ft  come  farebbe 
quel  luogo  eh' è  chiamato  CodoniaMquale  è  molto  f 
do  e  molto  humido  o  per  rijpetto  de  motivo  percioch 
gli  è  molto  uicino  al  polo  aquilonare. 

Della 
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fila  diiierfita  delle  piante  prefa  fccoa 

do  la  diiierfa  produttione  de 
i        frutti.     Cap.  X. 

D  N  o  alcuni  arbori  che  luno  amo  fruttifican(^ 
litro  fi  riftoranOii^:^  di  co  fi  fatti  fe  m  trouan  moU 
etidmnte  i  grandi ycome  fon  gli  olmi  >  iperi^  i 
fimigliantiyiqudi  co  tutto  che  produt  htno  i  ra" 
tifualifi  citoprono  et  fi  dilatano  yHO  dimeno  in  quei 
'  non  è  frutto  ahondante  fe  non  de  due  anni  Vuno, 
oche  la  moltitudine  de  rami  tira  a  fe  il  fugo  pet 
'dtrimentOye  no  permettc'ih'U fi'uttopululifenon 
anm  l'uno,  allora  che  abonda  lo  burnor  ntìfar- 
'►"«Wr* ,  ft  come  ancoi  gradi  animali  pongon  meno  nel  (è 
g%  u  pu  cioU .  oltre  a  queHo  alcuni  arbori  nella  lor 
Vntùfon  più  flerili  the  nella  lor  più  uecchia  età,  et 
\lò  auicne  pere  ioche  tutto  il  fugo  paffa  nelcrefci^ 
0  loro,  ma  quando  il  lor  crefcimcntofi  ferma ^àU 
i.fruttan  meglio  ft  come  è  la  uite ,  laquale^juan^ 
uecchia  produce  migliori  ^jr  più  ahondantiuue 
»:^uando  dia  t  giouane^  pur  ch'ella  però  non  fìafer 
Ha  all' uh  ma  jìia  uecchic^i^ayperciothetUa  ul^ 
àmen  mt  ut  tollerile  perrijpetto  del  feceo  del 
lo  del  quale  ella  abonda .  Et  per  il  contrario  ètlcu-^ 
fri  fruttificano  meglio  neUagiouentu  che  nella  ueè 
yj^^  j  fi  come  fono  le  mandole  &  iperi  ;  perdocf'>& 
ituradiqucfis  f  iante  è  perfettamente  calda  _  ^ 
tda  nella  giouevtà ,  dalle  quali  qualità  dopo  la  già 
ufi  muta  m  freddo  &  infecco     fero  nelfrinci-^ 
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fio  ftfannojienlit& poi  in  tutto  diuengono  auideir 
quai  cofa  auien  più  ne  mandoli  che  ne  peri. 

Di  quelle  cofe  che  bifognano  ad  ogni 
pianta.         Cap.  XI. 

Ogni  pianta  compiuta  in  tutte  le  parti  hak'i 
gno  di  quattro  cofe  fi  come  anco  L'animai  femin  1 
cioè  di  humido  terminato,  di  luogo  conueneuole ^àA 
qua  0  di  humor  temperato  che  nutrifca^e  d  aere  co»  \ 
mile  alla  pianta  ^  che  fta  proportionato  .  Ìlm\ 
quefi  e  quattro  cofe faranno  perfette  e  fi  confaranm  \ 

pianta  nafcerà  &  crefcerà  bene,  Ma  fe  queUe  o^»<  

ch*una  di  quefte  cofe  macaffe,  la  generation  della  fkSH 
ta,^  il  crefcimento  della  pianta  fi  debilita  a  prof, 
tione  del  mancamento  delle  predette  cofe. 

Di  quelle  cofe  che  fanno  bene  alla  genera» 
ne  &  al  crefciméto  della  pianta.  Cap.  ^| 

L  E  herbe y  ^  qualunque  altra  ccfa  che  uiue 
fce  radicalmente  fitta  nella  terra ,  han  b  fogno  d'i 
di  più  cofe  delle  cinque prefenti  cioè  del  feme,  delUA 
trefatione,  dello  humore,  dell*  acque  :&  della  piatk^ 
tione  Jaquale  è  che  una  pianta  nafca  fopra  unaltm 
quefle  cinque  fopr adette  cofe ,  la  prima  ha  in  fe  uh 
format'ma  della  piantati  è  in  ejfa  materia  et  effic> 
teinfieme.  La  feconda  riteue  la  mrtùformatiua  da 
uirtù  delle ftelle  .  MalohumoreilqualeèmefcoU 
degli  elementi yè  cibo  &  materia  tanto  della  gener 
tione  quanto  della  pianta  già  generata  ;  ferctochc'' 

pianta 
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'ìt  lo  tira  afe  purgato  fuor  della  terra  nella  fu* 
r  digefiione  .  Ma  l'acqua  yft  come  anco  in  tutti 
mnutrimentinonferuefenona  queHo  ch'ella  è 
ducitrice  dell' alimento  ^     il  cibo  no  difcorrereb 
^  ' parti fe non fojfeilmouimétodtWacqua.  Etan 
ch'ella  fia  interminabile  infefiefia ,  nondimeno 
;  fUibo  ben  terminabile  alle  membra  cìr  a  queU 
ti Jequalifi nutrirono.  La piantation  poifopra 
t  pianta  è  quella  che  fifa  col  neflo  et  che  fa  bene, 
che  la  pianta  hauendo  dentro  lo  humor  putrido 
.:ia  fuori  per  uirtà  del  Sole  &  fifa  nella  pianta 
|xr<i  pianta  fitta  nella  prima  pianta,  ma  differen-^ 
'ut  prima  in  figurarle  tre  adunque  delle predet^ 
'feruqno  alla  generation  della  pianta ,  &  le  due 
fcono  &  fanno  bene  al  nutrimento.  Ma  alla  ge 
ipn conferifcono^ilfemcyla  putredine y&  il  pian^ 
Ihin  alt' a  pianta  •  Maquelcheconferifceallx 
mtioney  bifogna  che  habbia  in  fe  alcuna  cofa  che 
^\&che  meni  alla  Ipetie  della  pianta .  Et  queHa 
matiuo  dalla  uirtà  inferiore  ft  come  è  il  feme,  ^ 
i  uirtù  uniueìfal  difopra  fi  come  è  la  putredine.Et 
a  due  coje  fempUcemente  conferifcono  alla  genera 
della  pianta.  Ma  la  ter^a  cofa  eh' è  la  piantatici 
Ha  pianta  m  altra  pianta  y  conferire  fmilmente 
•eneratione  &  alla  trafmutation  d'efia  in  figura, 
die  cofe  fmilmente  che  conferifcono  al  cibo  dell 
ntay  hanno  doppia  diuerfttà.percioche  lo  humo^ 
oflani^a  del  cibo .  Ma  l'acqua  conferire  &  dà  al 
proprio  mouimento  alle  parti  nutrite.  Sono  an- 
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to  appreffo  qucfto  alcune  altre  cofe  ,  lequali  pa- 
eonfenfcono  alla  generatione  &  al  crej cimento 
pianta  ideile  quali  habbiamo  fatto  ricordo  d.  ' 
me  è  il  luogo  conueniente  ,  &  l'aere  connatm 
Ma  quejie  non  fanno  nulla  ali  ejfer  delle  piante 
fanno  folamente  a  bene  effere  ,  &  non  conferiji 
fe  non  percagion  del  feme ,  o  della  putredine ,  a  \ 
humore ,  le  quai  fon  cofe  temperate  per  il  luogc 
per  l'aere ,  cìr  conuenientt     connaturali  alla  pi 
ta  ,  Et  il  mede  fimo  aere  che  uien  nella  foìvù^ 
della  pianta  sinufchia  alio  humor  del  feme  dekà 
tredme ,  &  al  cibo  della  pianta ,  fi  come  fi  fa  eh 
dio  ne  gli  animali  .  Oltre  a  co  le  piante  nel  tei  ' 
del  caldo uiuon  nell'ombra  della  notte ,  &  fi  li^^ 
fanno  al  caldo  del  Sole ,  percioche  fon  abbandoni 
dal  calor  cJr  dallo  humore  per  euaporatione,  Mé\ 
tempo  del  uerno  quando  le  piante  fi  coftringono  < 
parte  di  fuori  j  fi  ritrouandi  dentro  affai  più  fugo^ 
nella  fiate»  Ma  l'accidente  che  uaria  molto  &  ci 
ta  la  natura  delle  piante ,  h  il  cultiuàmentodeWH\ 
ma ,  ^  quefio  perche  le  piante  nel  genere  delle' 
animate  fono  fecondo  gli  elementi,  &  hanm 
molto  delle  for'xe  aUr  delle  materie  de^li 
elementi,  (ir  però  quel  che  muta  h 
qualità  della  terra  et  delthti" 
more  nella  qual  è  fituata 
la  pianta,  muta  molto 
la  natura  della 
pianta* 
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Ila  putredine  o  nero  del  letame  óc  della 
itercoratioiie  &  cibo  della  pianta. 
^  Cap.  XIII. 

'  N  c  o  R  A  che  la  natura  fola  fia  il  principio 
ùfe  naturali,  nondimeno  in  tutte  ^uelL-  cefi  le  f& 
>  delle  quali  fi  po(jono  trasformare  y  ella  è  molto 
t  dall'arte  &  dal  cultmamentOyaccioche  fi  tra- 
in  meglio  x>  in  peggio,  Tioiadunqtie  co»  quesia 
teratione parleremo  decampi  &  di  l  cultiuamen 
0,  &  deglihortiy  &  de  giardini,  et  dell'altre  co^ 
lequalt  jifa  d  cultiuamho  delle  piante  &fimu 
I  il  faluati€ht  m  domellkhe.  Ma  quattro  fono  le  co 
V  intorno  a  quefiofi  debbono  principalmente  cofi- 
^e^ioè  il  LiboJ'arare  ouero  ilfojfare^  il feminure, 
me^are^et  intorno  a  quefie  quattro  cof/^  jpetial*- 
sliffaticmo  tutti  gli  agricokorisOra  d  cibono  è 
p  mplice  elemcto:  bijogna  adunque  ci)  d cibo  del 
Me  fu  miflo  mfteme,  perche  fe  la  pianta  fi  nutrif 
ìmplice  sfarebbe  di  una  coja      fi  nutrirebbe 
laltra  jlche  è  al  tutto  fuor  di  ragione .  Oltre  a  ciò 
jMcibo  alcuno  che  fi  poffa  condur  per  fe  mede  fimo 
Membra  della  pianta  U  onde  la  pianta  ha  bifogno 
0  innaffiato, ac(  loche  per  innaffiamento  0  bagna- 
0  conferifca  alla  pianta ,  tome  conferifce  a  gli 
ili  pur  lo  bere  ,  ilqualc  è  conducitor  del  cibo 
reme  alle  membra  ,  É  adunque  U  cibo  pro- 
Mie  piante  alcun humidaben  mifchiato  ,  Ma 
cofa  commifia  laquale  è  humida  &  confifie 
fti^i  fatine  c^r  n^lafua  integriti ,  non  è  in  ui4 
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di  mutatìone  ad  altro, ma  fi  fatua  in  fe  mede  finta, U  en 
ée  muna  cofa  fi  nutrica  di  nutriméto  ilqualfi  jalui  nel 
la fua  Jpette  &  nella fisa  effun?^ ,  ma  f  tu  tofto  da  quel 
lo  che  già  per  innan'^i  è  corrotto  &  che  è  reflato  d'tf- 
fer  della  fila  propria  efiétia ,  o  che  è  m  uia  di  refiar  del 
la fiia propria  efientia,  p'  r  laqual  cofa  è  (  reato  il  uen^ 
tre  agli  animali,  accioche  ui  fi  corrompa  il  dho  &  da 
quello  fi  caui  fuor  quella  cofa  che  nutrifce  l  animale^ 
cioè  l'humido  nutritiuo .  Tercioche  l'eHrattion  di  quel 

10  humido  che  fi  attragge  in  cibo ,  è  corruttion  di  quel 
UcofacbenutrilC€&  che  fi  mettenti  uentre  col  man 
giare,  Conciofia  che  ogni  corrutt  ione  ih^h  fecondo  la 
natura  y  fi  fa  a  que fio  modo  ^  chef  humido  fe  ne  caua 
fuori,  é^ilfecco  fe  nerefta  in  cenere  ^  fi  come  toflo 
S  incenera  ogni  flerco  degli  animali .  TS^  o  hauendo  tf- 
dunque  le  piante  il  uentre,ma  ufando  la  tcrrd  in  cabio 
del  uentre ,  bifogna  che  il  cibo  putrido  della  pianta  fiet 
in  terra  intorno  alle  piante  &  che  l  humido  allora  fia 
attratto  dalle  radici  lot  o  &  che  fi  cihin  di  quello  Que 
fio  che  ho  detto  fi  pruoua  per  f  opera  decotadini,  iqu<t 

11  letamano  col  flerco  che  effi  chiama  letame,  qua  fi  tut 
te  le  forti  dette  piante  ^  ilqual  flerco  nondiflilla  ne 
penetra  alla  radice  yfe  non  per  bagnamentod'  piog-- 
già  0  d'acqua  fopra  effo  uerjata  .  tt  quello  letame 
generalmente  contiene  in  fe  due  humort ,  L'uno  che 
nuota  difopra  ^  è  aereo  &  ilquale  ncn  s'incorpora 
cofi  facilmente  con  la  pianta ,  ma  più  toflo  è  attrat^ 
to  conjumato  dal  Sole  .  l*altroha  l'adunato^ 
il  mischiato  al  feccojottile  che  è  in  effo, et  queflo  è  uè-* 

ramente 
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ji  ìiia.  1  ercbe  L  ultimo  cibo  che  nutriCcp  ^  n^n  i 

Km  buona  miflione  li^i  fZ  e      ,  '""""''t''  & 

fecchi  &  pià  odorar:  Jh.  caldi,  più 

cibano  diVtZjZlìl  ''"f  '^'f  ?«ÌVJ 
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loflerco  degli  uccelli  ^ma  non  acquatici  &j}>etì. 
mtnte  delle  colombe.  Terciochequefloflerco  cn,. 
to  caldo  &  col  fuo  calore  confuma  la  fuperflua  hi . 
dita  nel  letame  ,  e  allora  fi  conuien  più  al  cibo  d\ 
piante.  Et  però  i  contadini  adoperano  anco  loflc- 
dellafinoydd  caualloMle  pecore  et  delle  capre^^ 
cioche  quefti  animali  hanno  la  lor  malitia  fecca  ,~ 
perle  ragioni  dette  fonpiu  conuef^eucli  al  letame 
le  piante.  Et  fi  comanda  che  lo  agricoltore  fi 
dallo  flerco porcino  per  queflo,  perche  cofipc.  u 
tie  come  per  Uccidente(perche  non  èfecco)appoi 
grandifiimo  nocumeto  alle  piante.  Di^osìo  adum- 
cofi  in  comune  il  letame ,  hifogna  che  effo  letame^ 
in  uia  di  corromper  fi  più  tofto  che  fiagia  incenen 
iùr  ridotto  a  terreftreità  cenericcia ,  &  abandon^ 
dal  calornatur  ale. per  cioche  quelletame  è  moltot 
ueneuole  il  quale  per  putrefattionertfuda  &  man 
fuori  alla  fuperficie  il  fuo  humidonatur ale,  V eri- 
che mettendo  quefto  humidofino  a  tanto  ch^cgliri 
da  alle  radici  delle  piante,  tanto  più  dà  il  debito» 
trimento  alle  piante.  La  onde  non  fi  ricerca  leté 
in  tutto  nuouo,  ne  anco  che  per  la  uecchie^jafu 
nericcio yma  quello  d  uno  anno  o  di  tre  parti  delU 
no  è  molto  buono  per  quel  che  dicono  i  cultiuatorii 
le  piante ypercioche  il  nuouoyritienc  ancora  infe  è 
lo  humore ,  &  il  uecchio  lo  ha  in  tutto  perduto  ne 
ramminifirarl'humor  fuo  in  nutrimento .  Laoi 
anco  i più  eccellenti  medici  fanno  fare  in  cofi  pi 

letame  le  ftanze  a  coloro  che  fon  cvnfumati,  pen 

chi 
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timpìaHro  di  cotal  letame  porge  peri  porialcu-- 
fì'mmiditd  con  la  fua foffumigationt  alle  lor  carni . 
tede  ancoqueflo  mede  fimo  per  le  cofe  che  fati- 
gli alchimifii ,  /  quali  comandano  che  le  buone 
•  tur  adoni  che  fi  hanno  da  fare ,  fi  faccino  nel  for- 
del  letame ,  &  chiamano  il  forno  del  letame 
ore  .  //  quale  con  cotale  humido ,  come  fi  ha  det- 
'  ifpira  alla  fuperficie  del  letame .  Oltre  a  ciò  met- 
do  il  letame  fecco  &  non  ben  corrotto ,  noi  uc- 
mo  che  molte  piante  fi  feccanoyfeperauentura 
%fi  ripara  al  fecco  col  molto  inaffìarle  j  percioche 
alor  jcccoy  il  quale  figenera  di  cotal  letame  intor 
>alle  radici)  incende  le  radici  uitali  della  pianta  & 
Ceccay& conuertifce  tutta  lapianta  in  aridità.  La 
de  per  tutte  le  predette  cofefi  r ac  coglie  ^cU  il  leta^ 
'  che  m/tta  la  habitudine  della  pianta  dehhe  effer 
Hedijpofitioniche  difoprafi  ha  detto.  Tercioche 
letame  che  adoperato  in  quefla  mamcra^muta  la 
■stura  della  pianta  più  afiai  che  non  muta  il  cibo 
i  nimal  che  di  quello  fi  ciba .  Tercioche  l'animale  è 
kipiù  diuerfoy& più  lungi  da  lui  muta  il  cibo  che 
nfa  la  piata.  Et  però  effendo  queflo  letame  il  cibo 
ila  pianta  y&  più  profiimo  et  fmigliante  cibo  alla 
^  ma  ch^aW animale  ìfi  muterà  più  toflo  per  lo  cibo 
alcun  altro  animale.^ppreffohabbiamo  detto  pipi 
Ite ,  che  lapianta  ha  la  terra  in  luogo  del  uentre  , 
■  nbo  della  pianta  riceue  nella  terra  l^affomiglià'Z^  » 
onde^  tr  agge  afe  la  mutation  delle  piate,  percioche 
fiirtu  delle  piate  fon  j^etialmhe  leuirtù  della  terra 
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^  fecondo  la  mutatione  della  terra jfara  anco  U  r, 
tatione  delle  piante ytie  fi  troua  altro  modo  più  con  • 
neuole  a  mutar  la  natura  della  pianta  do  il  Ictai  i 
^  la  contemperatione  del  letame»  Et  noi  hahhia\> 
già  mostrato  che  nella pianta^non  fon  tante  digeflt 
ni  per  numero  quanto  bora  nell'animale ,  percioci 
noi  pappiamo  che  la  mutatione  de  fimili  nel  corpo 
f  iù  facile  ^che  quello  delle  cofe  che  fon  diuerfe  di  m 
tura.  Et  pero  noi  uediamoyche  alcune  piante  nonj 
lamente  mutano  per  il  cibo  in  altra  mxnicra  dt  ji 
por  e  i  frutti  loro,mapajfano  bene  fpeffo  in  altre  J^i 
tic  per  la  continuità  del  cibo  &  del  letame  ,ftcon. 
difopra  dicemmo  che  auien  nel  grano  et  nella  fegd 
Et  queflo  fi  comprende  per  induflria  dell  art  e  ^pm 
fe  alcuno  forando  netC  arboro  ir  ami  che  fon  uicim 
ramufcellida  quali  pendono  ifruttiy  empierà  dip(h 
ueri  benipimo  pefte  quei  buchi  ch'egli  harà  fatti , 
quaipo  lucri  fieno  dijpetierie  buone ,  &  che  poi  | 
Hroppi  0  turi  bene,  i  buchi  predetti  da  ogni  laton 
creta  Jpeffa  &  ben  forte,  i  frutti  haranno  fapor  an 
matico3&  fapranno  del  fapor  di  quelle  polueri,leqk 
li  però  non  per  uengono  alla  foflan^a  de  frutti  fem 
per  euaporationcj  bifogna  adunque  ch'il  letame  Jtl 
more  del  quale  entra  per  la  fofian%a  del  corpo  deh 
pianta  &  de  frutti ymutimolto  più  la  naturale  bah 
tudine  deffa  pianta,  É  neccffario  adunque  confidi 
rar  molto  bene ^ch' il  letame  adunato  fopra  terra  m 
mtandi  il  fuo  fumo  a  fiori  &  a  fruttilo  agli  occhi  dd 
féintc.  Tercioche  quelfumo  è  fecce  &  intenfot 
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.  0  &  entra  nelle  uifiere  delle  pianta  per  iport, 
v'orrompepiti  che  non  fa  il  cibo  maluagioyfi  come 
t.')  co  fi  fatti  fumi  &  odori  conompono  i  corpi  de 
,  nmali.  Della  qualcofa  noi  habbiamo  fatta  efpe 
lineile  Ulti  fittele  quali  rendeuano  fumo  agli 
i  loro  0  fiori  &  a  frutti,  ifarmenti  la  paglia  y  & 
%  ci  deltuouay  &  dU^ffe perirono  in  tutto ^e  dUlcU" 
effe  uitigli  occhi  ftferono  poco  buoniy& d*alcu^ 
Itre  d^ffe mancarono i fiori.  Et  s  alcune  prò- 
•  To  qualche  poco  d'uuaycUa  diuennepaffa ,  &  fi 
j.  Tercioche  co  fi  fatto  fumo  nuoce  grandemente 
ùelle  piante  che  fon  d'una  foRan':(a,fi  come  è  U 
Et  cofi  nuoce  più  a  mafchiy  che  alle  femine per 
nrità  del  corpo  del  mafchio ,  percioche  quefìofu- 
ion  digejlo  &  non  alterato  entra  dentro  nel  cor" 
però  corrompe  la  natura  cofi  delle  piante y  co- 
degli  animali.  La  onde  fi  deegittar  lungi  da  lo^ 
ma  la  herha  che  s'è  diuelta  ne  luoghi  delle  pian- 
cciocheper  lo  pux^^  della  lor  corruttione  non 
Hno  alle  piante.  Sta  bene  anco  che  noifappiamo 
per  la  cagion  medefima  fi  debbian  fare  da  lauo- 
ri  delle  uiUe yi  paludi ,  0  le  f offe  del  letame  y  per-- 
he  la  pagliay  ifarmenti ,  &  lo  fìerco  non  fi  ma^ 
'^tno  acconciamente  y  ma  più  tofio  fi  corrompono, 
corrompono  altriper  lo  fumo  cWefcedi  loro:per^ 
hefattehumide  firifoluono  più  languidamente 
""e parti  di  fopray&  fi  fanno  più  molli  y  accioche 
■  niido  naturale  rifudiperla  fpugnofitd  loro  alle 
idifopra ,  &fi  maturi  per  conueneuole  nutrh' 
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mento  delle  piante.  Argomento  di  quanto  fi  è  det-»  ^ 
to  è  quefto,  che  le  piante  fi  come  anco  gli  animali  an^ 
traggono  l  humid0y&  il  conducitore  del  fito  cibo.  Et  \' 
ancora  ci)  effe  non  heuino  come  gli  animali ,  nondi-  - 
meno  ilpaludal  heuer aggio  loro  fi  mifihiacol  letama  i 
ilefuallofa  /correr  per  tutte  le  parti  della  pianta,& 
infondendolo  per  le  fite  parti  lo  fa  nutrire  &  muta- 
re. Tie  è  contrario  a  quefio  l'opera  che  fanno  alcu- 
ni contadini  quado  efii  apparecchiano  i  luoghi cWefìi  \ 
cultiuano  con  ccfpugli  &  con  legnc  acceft ,  accioche 
la  terra  fruttifichi  meglio  nelle  piante^  percioche  efii  \ 
non  fanno  quefio  per  rifletto  delle  piante^ma  lo  fan- 
no per  temperare  la  doppia  malitia  della  terra,  per^ 
cioche  la  terra  uienfredday&  per  la  freddura  diuien 
Aerile^  la  onde  a  quel  modo  ella  riceuc  qualche  cal- 
do ^accioche  ifemi  che  uifpargonofi  apprendino  me- 
glio. Et  fimilmente  la  terra  troppo  humida,  perque 
fta  feconda arfiofie  &  mefcolau':^  di  cenere  ,nc  cui 
pori  non  fi  riceua  l'acqua ,  s'acqnifla  una  temperata 
Jècche'^^yper  la  quale  fi  fa  più  acconcia  a  fruttifi- 
care. Si  uede  adunque  manifefiamente  per  tutte  le 
fopr adette  ragioni,che  il  letame  è  una  di  quelle  cofcy 
che Rettalmente  mutala  pianta  di  faluatica  in  do-- 
mefiica,  percioche  niuna  altra  cofa  è  la  faluatichcT^- 
%adeUa  pianta,  che  il  non  curar  fi  di  cultiuarla ,  & 
il  fuo  fapore,  il  qual  non  è  conueneuole  ali  'ufo  degli 
huomini.  Et  la  pianta  fi  chiama  domeflica ,  quando 
per  locultiuamentoilfuo  fapore  fi  riduce  a  diletta- 
memo  &  a  utilità  de  gli  huomini.  Che  quefio  fi  fac" 
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eid  Còl  meT^  del  letamerò  prouan  quelle  cofe  che  nói 
ueggumo  cììauengono  negli  animali  ^percioche  de 
gli  animali  quegli  che  fon  domtfiici  y  fon  piucarnoft 
perlabondan'za  del  nutrimento y& fon  di  molte  qua 
lità,& di  diuerfi  colori  per  la  diuerfttà  del  nutrimen. 
to,&  il  fapor  delle  carni  loro  è  d altra  maniera,  che 
quello  delle  carni  de  gli  animali  faluatici.  Bifogna  a-, 
dunque  eh' anco  quejio.auenga  nelle  piante  proportio 
nalmenteper  l'amminiflratione  dei  nutrimétOyCome 
dice  frate  liberto.  Ma  Valladio  dice  c^  il  monte  del 
letame ydeehauer  il  fuo  fugo  ahondante  di  humore, 
&  che  Ihorrède  fuo  odore  fiapoflo  dalla  parte  di  die 
tro  della  cafa,  'Perche  labondan':^  dell  humor  farà 
qucfìa  utilità  al  letame^che  fe  faranno  in  effo  femi  di 
lpine,ft  corromperanno Xt  fi  dee  fapere  che  il  letame 
degli  afini  è  il  migliore yet  mafiimamente  agli  hortL 
Uppreffo  ^ueflo ,  quel  delle  pecore ,  delle  capre  ydei 
giumenti  è  buono, ma  quello  de  porci  è  pefiimo,  quel 
delle  ceneri  è  ottimo yma  quello  de  colombi  è  caldifii- 
moyct  quello  di  tutti  gli  altri  uccelli  è  affai  utile/uor 
folamentequelde^li  uccelli  paluflri.  EtCajììo  fcri^ 
ue^  fecondo  che  riferifce  Garrone,  ch'il  colombino  è 
buono,  et  cheloflercodclllmomo  è  dopo  il  colombi^ 
nc,&  il  terT^o  è  quello  della  capraydella  pecora^  & 
dell  afino.  Ma  quello  del  cauallo  no  c  buono  fe  non  ne 
frati.  J  l  letame  che  fi  è  r ipofato  uno  anno  è  affai  bua 
no  &  Tion  fa  nafcer  herbe ,  ma  segli  è  più  uecchio 
d  uno  anno  farà  manco  utile.  Ma  a  prati  è  utile 
ti  letame frefco  per  far  nafcer  e  herbe  in  abondan'^. 

F  4 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


DI  T.  CRESCEVjriO 
It  ti  purgamento  del  mare  se  lauato  con  acqua  dot 
ce  fi  mifchta  con  altre  immonditie  ferueper  buon  le^ 
tame.  S crine  Farrone  che  apprejfo  la  uilla  debhon 
ejjer  due  luoghi  oue  fi  aduni  il  letame ,  o  neramente 
un  fol  luogo  diuifo  in  due  parti ,  &  che  quel  letame 
che  è  nuouo  ncll  nna  di  effe  fi  debbe  lafciar  fin  che  fi 
maturi,  &  che  l'altro  uecchio  fi  metta  ne  campi.  Et 
che  quel  let amaro  è  migliore ,  i  cui  lati  &  la  cui  ci" 
ma  fin  dalle  fronde  &  dalle  frafche  difefe  dal  Sole  • 
Terctoche  non  fi  coni$iene  che  il  Sole  forbifca  quel  fu- 
go, che  fi  richiede  alla  terra  .  Et  però  gli  agricoltori 
pratici  procurano  che  l'acqua  di  forra  in  quella  par-;^ 
te  del  letamar o,neUaqual  jpetialmente  fi  ritiene  il 
fugo,  Helle  terre  de  colli  fi  dee  metter  il  letame  più 
Ipejfojma  ne  campi  più  raro  quando  la  Luna  fcema . 
Laqual  cofa  offeruandofi  nocerà  molto  alle  herbe, 
come  dice  TaUadio,  Colnmella  afferma,  che  a  un 
campo  di  terra,  baHano  uentiqnattro  barelle  di  leta 
me ,  ma  nel  piano  deciotto  ;  ma  i  noflri  contadini  ne 
ne  mettono  il  doppio  &  anco  più  :  ma  i  Tofcaninon 
tanto.  Oltre  a  ciò  fi  debbon  disfar  tanti  monticela 
diletame, quanti  fi  potranno  in  un  dì,accioche  feccan 
do  fi  non  facejjegioua  mento  alcuno  alle  terre.  Si  git 
ta  etiandio  il  letame  nelle  terre ,  in  qualunque  parte 
del  uerno.  Mafie  non  fi  potrà  fpargere  a  fino  tempo, 
innanzi  che  tu  femini,  fpargi  a  ufan%a  difeme  per  le 
tue  terre  lapoluere  del  letame ,  o  neramente  gitta 
coninano  lo  fierco  della  capra,& mifchia  la  terra  co 
farchielli.  Et  fappia  che  non  è  utile  il  letamar  trop^ 
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fo  in  un  tempo ,  ma  Jpcffo  &  poco  ptr  uolta .  Et  il 
campo  acquofo  mol  più  letame  y  che  il  ^eccOé  Ma 
fe  non  ui  fo[je  ahhondayi':^  di  letame,  queflo  entre^ 
,  ra  bene  in  luogo  di  letame  >  cioè  che  ne  luoghi  fab^ 
bionofi  tu  Iparga  la  creta ,  &  l'argilla ,  &  ne  ere- 
tofi  &  troppo  fpefii ,  tu  Jparga  il  fahhione ,  per-» 
cloche  quefta  cofafagiouamento  alle  biaue,  &  ren- 
de le  uigne  bellifiime,  percioche  il  letame  nelle  uigne 
fuol  corromper  il  japor  del  uinOyO  ueramentc  fi  [smi- 
nino ne  campi  oiltiuati  &  nelle  uigne  i  lupini  nel  me 
I  fe  di  ^goflo,  d'aprile,  o  di  Maggio ,  &  quando  fa" 
ranno  uenuti  al  fuo  debito  cref amento,  fi  riuolghino 
'  foT^ra .  percioche  a  quefto  modo  i  lupini  feruendo 
Uin  cambio  di  letame yingr affano  le  uigne  &  la  terra . 
WMa  la  lor  groffc:^  dura  in  effe  al  più  per  lo  f^atio 
di  due  anni.  Ma  nelle  parti  di  Tofana  gli  agricol-* 
tori  pratici  fcminano  i  lupini  nel  tempo  nei  qtial  fi  fe 
jninanole  rape  fielle  terre  cultiuate ,  o  nelle floppie 
due  uolte  arate,  cioè  intorno  a  tre  corbe  per  campo ^ 
&  ricuoprono  ifcmi  con  hrpicie  y  &poi  del  mefe  di 
Ottobre  gli  tagliano  con  le  ^appe^eigli  ripongono  ne 
folchiy&  feminando  quiui  ilformentoycuoprono  il  fe 
me  coni' aratro ,  &  poi  la  fate  feguente  ricoglion 
buonformento.  Ma  i  Milane  fi  feminano  le  raui7^ 
fpejfe ,  &  poi  che  fon  crefciute,  le  riuolgono  fc:^ 
T^pra.  alcuni  feminan»  lagralega ,  &  la  uolgono 
fo'^pra poi  eh' è  peruenuta  al  compimento  della  fua 
foli  an'^,  ^Itri  poi  riducono  le  lor  terre  che  fon  ma 
gre  y&  che  poco  o  nulla  fruttano  a  molta  fertilità 
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col  innaffiarle  a  (jueflo  modo ,  cioè  che  canata  la  hi(t  i 
da  de  campi, conducon  l'acqua  ne  campi  per  folchi^et  1 
per  riuolt  a  queflo  effetto  ordinati,et  è  meglio  fe  VaC  s 
qua  è  torbida  et  di  torrente  J,a  qual  meni [opra  lafac  ; 
eia  del  capo  terra  nuoua,& riempiédo  ifolchiglifac  z 
eia  eguali  al  campo ,  et  jpettalmente  fe  il  campo  farà,  i 
erctofo,perciochefefoffe  foluto,bafla  l'acqua  chiara, . 
f cotal  hagnamcntofa  prò  mafiimamente  ne  tempi 
di  fiate, quando  l'acqua  farà  fiata  ne  campi  al  caldo 
[otto  i  ra'7:j:i  del  Sole:  e  a  (jueflo  modo  i  campi  per  lo 
più  s  ingraJfano.Oltre  a  ciò  dicono  i  Milane  fi, et  tutti 
comunemente  l  offeruano ,  che  doue  fi  dee  feminar  il 
lino  fi  riuolgino  foi^pra  in  quel  luogo  i  lupini  che  ef 
fi  ut  feminarono  non  folamente  quando  fon  grandi , 
ma  anco  quando  fono  a  pena  nati ,  percioche  ingraf- 
fano gr ademente  la  terra.  Et  dicono  anco  dipiù,che 
fe  per  alquanti  dì  fi  mollificano  nell'acqua  fi  chcmet 
tin  fuori  buoni  germugli^e  poi  fi  feminino  con  la  ma- 
no,et  s  arila  terra,t  ingraffano  grandemente,  lime 
de  fimo  dicono  efii  delle  ceneri ,  &  però  ardono  il  le- 
tame,&  lo  feminano  con  la  mano,  et  lo  riuolgon  fo^^ 
'Xopra  col  feme  del  lino,  o  di  qualunque  altra  cofa.Si 
dee  porre  il  letame, ne  campi,nelle  uigne,negli  orti, 
&  agli  arbori  fpetialmente  nelle  calendi  di  Settem- 
bre per  tutti  ifeguenti  me  fi  infino  al  mefe  di  Maggio 
uegnente,&  nel  tempo  del  gran  freddo  fi  può  fparger 
conueneuolmentefopra  lebiauegià  nate.  Si  potrà 
ctictndio  fpargcre  in  terra  nemefi  feguenti  del  caldo 
fe  in  quel  medefimo  dì  fi  fcoprirà  con  la  terra,  et  nelle 

uignc 


LIBRO  SECOX^DO  ^6 
nigncy  &agli  arbori, fe  il  letame  farà  ben  maturo . 
Et  fi  dee  fapere  che  dun  carro  di  paglia  fi  fanno  cin 
que  0  fei  carra  di  letame.  Et  eh' ma  letamation  otti- 
mamente fatta/a  la  terra  ahondantc  per  fei  anni  ue 
pienti.  Si  dee  parimente  auertirc  che  il  letame  fi  fa 
fen':(^animaliaqucflo  modoycioè  chenclla  fiate  fi  git 
ta  la  paglia  o  altro firarncynelle  we  fango fe^nclle  uìr 
ti^o  ne  fofiati ,  &  efiendoui  Bato  intorno  a  quindici 
dìi  ben  calpcftata,& ben  bagnata  dalie pioggie fi  ra 
duna  mfiemey  &  dopo  alquanti  dì  fi  conduce  al  mon 
te  grande  del  letame ^  ilqual  fia  largo  di /òpra,  &  bit 
^ato,  accioche  riceua  l'aqua,  &  efjendo  cofi  dimora-- 

tutto  la  fiate  y fi  fpargcrà  poi  nelle  terre. 
Dell'acqua  che  fi  conuiene  a  maturar  il  leta- 
me,&  al  nutrimento  delle  piante.  C.  xiiìi. 
La  c  qv  a  delle  paludi  conu  onici  emente  matura 
il  letame  clic  nutrimento  delle  piani  c^et  irriga  le  pia. 
fCyCt  certo  chela  pianta  non  è  ben  oiaturata  ne  irvi-^ 
gata  dell'acqua  che  corre ,  per  dot  he  ella  per  la  fm 
freddcxp^u  cofirigne  ipori  del  leta  me  sì  che  di  lui  ?:on 
jpirailcaldo  et  lo  Immido  naturale  alla  parte  difo^ 
pra.  Similmente  ella  cofirigne  con  lafua  mcdcfima 
fredderà  i  pori  delle  radiciy&  non  lafcia  aprire  a  ti 
rar  il  nutrimento  a  lorOy&  lana,  &  coduce  uia  quel 
eh' è  intorno  alle  radici^et però  noiucdiamo  che  nelle 
acque  che  corrono  forte^  nafcono  poche  piate  o  niuna^ 
percioche  la  terrofità  del  fondo  fi  laua^et  fi  conduce 
uia  dall' acquarne  ui  refia  altro  che  la  pietra  dura  et 
fredda^  nella  qualnonpuo  nafier  pianta  ne  nutrir  fu 
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Ma  t acqua  che  ftà  ferma  riceue  in  fe  il  raggio  fermò 
del  S  ole, &  fi  fcalda,&  in  quel  caldo  aiuta  alla  ma- 
turatione  del  letame ^alf  aprir  delle  r adici, &  al  pulu  ì 
lare  dc  femi ,  &  mafiimamente  quell'acqua  che  di- 
fccnde  da  Jiuuoli  in  pwggie  e  in  rugiada  fopra  la  ter-- 
ra,percioche  con  tale  acqua  è  calda  et  uapor abile ^  et 
però  fi  fa  di  quella  conucnientemetite  palude  a  lato 
al  letame tpercioche  col  calore ^fi  come  hahhiam  det^ 
to,  matura ,  &  con  la  uapor abilità  permifchia  con 
fottilpermiflione)  &le  conferifce  la  leggere']^y& 
ilmotOiCo  quali  fi  può  eleuar  in  ueney  &in  pori  or^ 
ganici  delle  piante.  Ma  fe  fi  aggiunge  acqua  de  la- 
ghiyO  di  fontane  y  in  luogo  delle  paludi ,  bifogna  che 
fliafotto  i  ì'a":^  del  Sole  prima  che  fi  gitti  il  letame, 
&fifi  mifchi fortemente  con  lei,&  fi  muoua  di  ma^ 
niera  che  faccia  la  Jpuma,& diuenga  uaporabile  per 
la  ditta  cagione.  Ma  l'acqua  della  grandine,  &  del- 
le neui,fe  non  fld  ferma  lungamente  prima  che  fior-' 
ra  alle  piante, farà  per  lo  più  conia  fuafredde'2^ 
nocumento  alle  piante  ;  per tioche  ella  ha  infe  fred- 
dex^  che  mortifica  le  radici,  &  che  congela  lo  hu- 
mido  del  letame,  il  qual  nocumento  non  fi  può  co  fi 
leggiermente  leuar  uia.  Della  qualcofa  il  figno  è 
qticftoyche  le  terre  renofe  fanno  poca  gramigna , 
quella  poca  ch'effe  fanno  non  è  matura ,  Et  ancora 
che  l'acqua  fi  fcaldi  qualche  uolta  dal  Sole ,  nondi- 
meno egli  non  le  toglie  quel  primo  nocumento  che 
lor  diede  la  prima  fredde':^a,percioche  ella  fu  mor^ 
tijicatiua.  Et  qusfio  noipofiiamo  ueder  nelle  terre  , 
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LIBRO  SECO^po.  47 
&  ne  campi  grandinati,  percioche  a  pena  che  fi  rida 
cono  in  capo  a  tre  anni  a  coltura.  Ma  Inacqua pio^ 
uana  >  ancora  che  ella  fia  fredda ,  nondimeno  non  ha 
il  fuo  freddo  in  eccellen'^^yma  crude^T^  &  uapora-- 
hilità  dalla  nuuola ,  dalla  qual  difcende .  Ma  la  ru- 
giada è  calida  &  humida  &  dolce ,  la  qualfacilmen 
te  fi  muoue  aUt  membra  delle  piante.  La  palude  del 
la  qualnoihahhiamragionato  difopra,  non  fia  fi  tua 
ta  troppopreffo  alle  piante,  percioche  la  pianta  trop 
po  bagnata  simpedifce  sì  eh  ella  non  fa  frutto  trop- 
po conueneuokyma  mediocremente  bagnata  fa  bene, 
perla  qual  cofafi  tiene  il  letame  conuenientemente 
nella  più  alta  parte  deWhorto  o  del  campo,  accioche 
ti  fuo  nutrimento  &  lafua  uirtù  fi  conduca  alle  ra- 
bici delle  piante  quando  cade  la  pioggia,oue  il  calor 
della  terra  fuma  nelle  radici  de  gli  arbori  &  di  al- 
tre piante  ,  &  fi  fuga  Ihumorfuo  dal  calor  naturale 
delleradicL  Et  qucfla  è  la  caufa  per  la  quale  le  ac^ 
que,pure,  magre  &  che  corrono  con  empito  sfanno 
Aerile  quelle  terrene  quali  effe  bagnano.  Ma  Vac-^ 
quelacunofeepaludofe  le  fanno  graffe  ,&fbetial- 
mente  quando  riceuono  crefcimento  per  piogzie  cali-- 
^jM^^lifendodelUk^^^^ 
Phficometlmio  che  crefceper  le  pioTgie  che  di- 
fcendono  dal  equinotiale,  le  quali  fon  calde  &  humi 
l'-Z^Z  3^^^^^^  ifeminati  degli  E- 

ìTJiAn  ^^'t''''l^''  ^  ^'^«^  diffondendo  dalle 
P^l^el  M  ^  ^^11^  radicidellepiante,piu  to- 
fioche  cUauaporiin  effe  piante,  &  però  non  è  cofi  a 
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proposto.  Il  medicamento  deW acqua  che  è  Hata  tifi 
le  lagune, t  il  continuo  raggio  del  S  ole, &  fero  mar- 
cendoft  le  herbe  nel  fuo  fondo,fi  conuerton  quafi  m 
natura  di  letame yper  la  qual  cofa  anco  il  loto  del  fon 
do  di  cot ai  lagune  paludaliyfa  la  terra  graffa  &  fé- 
conda  con  quel  mede  fimo  effetto  che  fa  il  letame  .Ma, 
il  nutrimento  conuenientìfiimo  delle  piante  è  il  leta^ 
me  in  palude  temperata, putrefatta  dalla  humidità, 
&  di  conueniente  fterco  mefcolato  per  le  caufe  dette 
di  fopra.  Si  dee  fopra  tutte  le  cofe  auertìre  a  non  me 
folar  con  le  piante  o  col  letame  1  acqua  falfiypercio^ 
che  ella  è  dijfcccatiua,  &  adufliua,  &  in  tutto  con- 
traria alla  puldation  delle  piante ,  &  ancora  che 
VajpcT^  delfale  fia  rotta  nelthumido  acqueo,  non 
dimeno  per  lo  caldo  del  Soleftconuerte  inaj^rez^a 
i&  in  amaritudine, &  le  piante  fuggono  al  tutto  coft 
fatto  nutrimento,  Et  ha  fimilmcntein  feunaltrapo 
tential  fecche^Xa  per  la  riarfa  terrejiiià  dd  fale,& 
perqucflo  contrahs  ipori  delle  piante, &  indura  & 
diffecca  illctame  per  sì  fatta  maniera  che  il  fuohu^ 
mido  non  può  ufcir  fuori  a  dar  cibo  alle  piante.  Ap* 
prefjo  quefto  tacque  de  metalli  che  difcorrono  per  le 
minore, 0  perche  lungamente  &  da  lontano  uennero 
per  le  uie  o  per  le  uene  de  metalli  non  fon  buone, per^ 
cioche  per  la  natura  del  metallo  piiìtoflo  corrodono 
che  infondino  nell'interiora  del  letame  &  delle  pian 
te.  Inacqua  adunque  che  matura  il  letame, è  Inacqua, 
del  palude  raccolta  dalle  pioua  &  dalle  ruggiade . 
E  Ce  quella  non  ù  può  hauere  y  fi  togUat acqua  del 
^   ^  ^  lago 


^1 
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lago  lungamente  fcaldata  dal  Sole ,  &  fortemente 
commojja-  M  afe  anco  quella  mancaffe  fi  prenda  l'ac 
qua  delle fonti^o  de  fiumi,  0  de  po'^i,  cauata  forte-" 
vienteydirotta3&  fcaldata  dal  Sole  molto  bene. 

Delle  vtilita  dell'arare  &  del  fofTare.  Ca.  xv« 

L\  r  a  r  e     il  fojjarc  generalmente  fanno  quat^^ 
^0  utilità,  delle  quali  l' una  è  l'aprir  della  terra ,  la 
\conda  c  l  adeguamento  di  ejfaja  ter'i^  è  il  mifchia- 
mento  de  campi,  la  quarta  è  il  compimento  di  effa 
terra.  Egli  è  aduque  neceffario  aprir  la  terra,perche 
altramente  ella  non  riceue  ifcmi  che  le  fongittatifo^ 
pra ,  ne  anco  manda  fuori  a  haflau'z^  quegli  ch'el" 
La  ha  in  fe  niedtfima  ,  &  pero  hifogna  aprirla  in 
ogni  mutatione  dipianta,quando  fi  dee  mutar  di  fai-* 
natica  in  domcHica  ,  percioche  la  falde':^  della 
parte  difopra  della  terra  per  lo  fuo  ifleffo  pejò ,  CÌr 
:  per  lo  calcar  de  gli  huomini ,  &  de  gli  animali ,  & 
perla  percotimento  che  fanno  le  pioggte ,  impcdifce 
eh  ella  non  riceue  dalle  parti  di  fuori  cofa  alcuna  in 
•fejicffa  di  dentro  ,  0  ch'ella  dalla  parte  di  dentro 
mandi  fuori  del  fuo  sì  che  la  pianta  che  ui  è  fitta 
dentro  ygermuglio  fi  muti  duna  dijfofitione  in  «- 
n  altra,  la  onde  hifogna  romperla  terra  0  con  ara- 
tro ,  0  con  la  uanga .  Similmente  fe  la  terra  non 
farà  agguagliata  e  pareggiata,  non  muterà  ben  la 
pianta ,  ma  più  toHo  le  contrarie  difpofitioni  che 
faranno  in  effa  la  corromperanno  ,  conciofia  che 
cala  tuttauia  quel  che  è  di  fopra  alla  terra  nelr 
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le  uifcere  di  ejfa  terra  per  lo  jko  pefi  ,&  per 
Scorrimento  delthumcre.  La  terra  è  per  due  piedi  ( 
tre  in  dentro pià graffa,  che  nella  parte  di  fuori  i 
&  però  bifogna  rimlgcr  di /òpra  quella  parte  eh' è  d  i 
fitto ,  &  quella  chièdi  [opra  mandarla  di  [otto  coi 
l'arare  o  col  fo]]are,accioche  pareggiataM  uirtùfuc 
unita  in  una  uirtày  muoua  le  radici  delle  piante  Ó 
le  faccia  feconde  .  Oltre  a  ciò  il  beneficio  dir agg, 
del  Sole  tocca  primieramente  la  fcorx^  di  fopraU 
terrai&  non  ritenendo  ella  cofa  alcuna  diuien  uana 
^arper  rifpetto  della  redundantia  fi  conferua  nella  ir, 
ferior  parte  della  terra ,  &  queflo  adegna  quandi 
quel  ci)  è  di  fiotto, fi  riuolgedi  fopra,et  cofi  per  lo  coi 
trarlo ,  Et  molti  altri  aguagliamenti  delle  uirtu  de^ 
la  terra  fi  fanno  per  il  fojjar  &  per  lo  arar  della  terr 
ra.  Et  cotal  rimefcolamento  è  neceffario,percioch 
fenon  faranno  le  parti  della  terra  da  tutte  le  parti 
loro  mifchiate ,  effa  terra  non  farà  proprio  luogo  alle, 
generatione  delle  piante ,  per  cloche  le  piante  che  fot 
d  i  uirtù  commille,  cercano  che  il  luogo  della  fua  ge- 
neration fta  miflo ,  &  non  può  effer  chil  campo  fu 
egualmente  in  un  tempo  mede  fimo  humido,&  eguai 
mente  caldo ,  &  egualmente  freddo  fe  non  fi  facOi 
foffare,o  con  l'arare ,  Il  rompimento ,  o  il  diminuì- 
mento  è  parimente  neceffario  per  la  fua  fottilità,pe\ 
€he  fe  non  fi  diminuifce,  non  fi  affotiglia ,  &fe  nonj 
ajjottigliaffe,  non  farebbe  conueneuol  cibo, ne  mate- 
ria deUe  piante, et  però  tagricoltor  Valladio  comadi 
€hc  non  fi  ari  quando  la  terra  è  lutuofa ,  perciochi 
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l'  ella  non  fi  può  allora  ridurre  in  poluere.ne  anchol  te- 
troppo  f  'ecco  non  torna  a  propofitp  per  l'arare ,  per 
ìche  allora  le  %olle grandi  non  fi  diuidono,  ma  fi  dee 
*  far  nel  tempo,nel  qual  la  terra  è  alquanto  molle ,  ne 
che  habbia  tanto  di  humore  che  le  fue  parti  fi  ritenghi 
no  in  loro  attaccate ,  peraoche  quando  s'affottiglia,  o 
'  fi  dtminuifce,  allora  s'adatta  a  femi&  alle  piante  per 
^  le  fopradftte  ragioni ,  Terqucflo  rifpetto  i periti  nelle 
coje  dell'agricoltura  comadano  che  il  campo  crudo  s'd 
ì  ri  tre  uolte  &  quattro  ^dicendo  che  ciafcuna  delle  tre, 
0  delle  quattro  arature  ,  aggiugne proportionalmente 
a fiioi  fi  ut  ti  quantità  del  juo  numero ,  o  che  la  feconda 
aratura  renda  l altra  parte  de  firutti ,  la  ter^a  la  tcr^ 
%a ,  &  la  quarta  la  quarta ,  &  che  non  uà  più  oltre^ 
percioche  è  a  bafian'2;a  che  la  terra  per  quattro  aratu^ 
re  fia  ajjottigliata     apparecchiata  al  cibo.Ter  que-* 
slo  rijpetto  comandano  i  pratici  della  agricoltura,  che 
le  'xolle  grandi  fi  rompino  con  i  magli,  percioche  non  fi 
conuiene  aitramétefi  come  fi  ha  detto,  alla  generatio 
ne  delle  piante .  Qjianto  poi  a  quel  che  noi  habbiamo 
detto  delle  tre  &  delle  quattro  arature, fi  uariajecon 
do  la  qualità  del  campo  che  s'ara  ;  percioche  il  campo 
forte,^  tenace,  <^  ripieno  di  herbe  cattine  non  fila^ 
uora  a  emendamento  & pìttigliamento  fi:  no  con  quat 
tro  arature .  Ma  alla  terra  por ofa sfottile ^  &  monda, 
haUa  una  aratura,o  dueyO  tre  alpiujia  onde  Talladio 
comanda  per  queflo  rifpetto,  che  fi  confidcri  la  terra, 
percioche fe  la  fatica  auan%al'utilità,cotal  terra  fi 
dee  abbandonare,  ma  fel  frutto  auan\a  il  merito  del-^ 
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Dì  V.  CRESCEViTIO 
la  fatica,  fi  dee  attendere  a  cultiuarla  «  Sono  anco  al- 
cuni campi,iqual(fi  temperano  non  con  Varare  ma  co 
caj4are,&  ijuenifon  qw.  llija  graffe':^  de  quali  è  ne 
fondoy  doue  il  uomero  dell  aratro  non  può  aggiugne- 
re.  La  onde  a  quefli  bifogna  la  uanga  con  laqual  fi  foU 
(hi  la  terra  pia  profondamente  ,piu  toflo  dui  uome^ 
ro  dello  aratro ,  per  cicche  fi  è  trouato  per  loperation 
de  contadini  che  lo  humor  delh  pioua  mena  giù  confi 
€0  la  grafjt':ì^a  della  faceta  difopra  della  terra  infine 
a  dieci  piedi ,  quando  difcende  nel  prc fendo  ,  Inoltre 
fi  come  noi  ueggiamo  che  gli  animali  acquatici  che  pre 
fondamente  fi  generano  fiotto  terra  ne  laghi  fotterra-^ 
nei  yfonuelcnofi  ypercioche  non  hanno  punto  di  lu-» 
tCy  &  fi  nutrirono  di  uapori  jpeffi ,  cofi  parimento 
quelgrafio  che  è  nafcofo  nel  profondo  della  terra  è  in^ 
conueneuoleygrofib,  &  freddo  Ce  non  fi  conduce  alia 
parte  difopra  qualche  uolta^  fiche  fta  percafio  dal- 
la luce  del  Sole ,  &  affottigliato ,  diffolutOy  (jr  diuen 
ga  jpiritale  di  modo  che  con  lo  fpirito  uaporahile poffa 
giugner  (tr penetrar  alle  radici  ^  afemi ,  &  accom-, 
tnodarfi  all'ufo  de  lauoratori  .  Ma  non  ogni  campo  » 
s*ara  ^  ficultina  ,  Et  però  quando  gli  antichi  huo-^ 
tnmi  di  Egitto  primieramente  difiinfcro  ti  campo  con 
mifure  di  geometria ,  diffcro  che  erano  quattro  forti  di 
campii  ne  quali  le  piante  fi  domefticano  per  cultiuar- 
IcyCtoè  il fattuoyil  confito  ,  il  compafcuo ,  &  il  nouale. 
Ma  di  quifti  quattro  efjì  ne  cultiitarono  folamète  due^ 
cioè  il  fatino,  &  il  nouaicye  chiamauanocampo  fati'» 
fio  quello  che  continouamentc  fi  fcmina  ogni  anno , 
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òpÌMUoltein  uno  anno ,  &  campo  nouale  quello  che^ 
continouamente  ftfemina  ogni  annodo  più  uolte  in  una 
anno ,  &  campo  nouale  quello  che  di  due  annit  o  di 
,  tre ,  0  di  quattro ,  o  di  cinque ,  o  difei ,  o  forfè  anco  di 
fette  fi  ripofa  l'uno  anno .  Et  comandarono  che  quefli 
'  totali  campi  fi  cauajfero  ^  arajfero  per  le  cagioni 
che  dicemmo  difopra.  Ma  compafcuo  era  da  lorchia-» 
^  tnato  quel  campo  yilqualproducea  prato  per  paHu- 
ra  de  gli  animalt ,  Et  confito  tra  quello  ch*era  pien> 
d'arbori  producenti  frutti  falubri  all'ufo  dello  mo- 
mo ,  &  non  cauauano  il  compafcuo  a  modo  alcuno, 
ne  anco  il  confito  fé  non  forfè  un  poco  intorno  alleva 
dici,  &  non  mica  per  tutto ,  delcuicultiuamento  noi 
diremo  più  di  fotto  la  ragione ,  Ma  in  quefìo  luogo  ha- 
flifolamcte  dire  che  il  capo  fatino  et  nouale  fi  debbono 
arare,et  cauare ,  perche  altramente  ifemi  no  fanno  be 
neper  le  cagion  che  noi  habbiamo  narrate  difopra^ 

Della  cultura  del  campo  fatiuo.  Cap.  XVf, 

1 1  campo  fatiuo,et  il  nouale  fi  diuerftficano  nel  cui 
tiuare  ^  neW  arare  ^percioche  il  fatino  hagranuirtù, 
&  ahondeuoledi  fruttificare ,  in  tanto  chefe  non  fi 
macera  cotinouamete  nel  parto, per  la  troppo  graffe':^ 
^  abonderà  in  bruttura  di  piante  diuerfey  laqual  cofa 
non  fi  potrà  poi  fe  non  con  gran  fatica  emendar  e, oue 
ramente  abonderà  in  humore,di  maniera  the  effo  hu" 
more  troppo  abbondante  annegherà  la  uirtà  de  fe- 
mi.Etfeperauenturafarà  cofi  fattamente  abondante, 
$he  fi  tema  dell' abondan%a  delle  piante  adfilterme^f 
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ftfeminicQntinouamente  ogni  anno ,  o  forfè  fin  uokì  \ 
in  unoannoypcmoche  coiai  campo  c  caldo  ér  humi 
do,&  è  ejpojto  al  caldo  dal  Soleyilqual  Sole  difcendcì 
dodaWequinottia{ey  mette  il  calor  nella  terrafofficiei 
temente  a  pululatione  de  fctni,percìoche  il  calor  del  Si 
le  mefcolainfiem^  le  cofc  di /otto  coìi  quelle  difopra ,  < 
generation  di  quelle  col  e  the  nafconoin  terra ,  Et  pen 
quando  il  calor  del  Sole  lieua  in  alto  lo  humor  inferioì 
della  terra,  tirandolo  alia  fecca  fuperficie  del  campo 
diuiene  il  carììpo  incontanente  valido  ^  humido,ei 
è  quel  campo  fcmpre  di  terra  porofa ,  dt  buona  m> 
flura  ^  d'agi'uqUultiuamento ,  zìr  rende  con  poca  fa 
tica  grand^  abondan^a  di  frutti ,  CìT  quel  propriamen 
te  fi  chiama  campo  fatiuo  .  Ma  quando  uincendo  ù 
calor  del  Sole ,  lo  humido  leuato  su  dal  profondo  non 
mefcolainfieme  il  campo  &  lo  mollifica^  ma  fi  con- 
fuma  9  &  ch'il  S ol  confuma  pm  della  humidità  e  del- 
lo humore  di  quel  che  fi  leua  su  in  alto ,  il  campo  allo^ 
ra  diuienpoluerofo  yfabbionofo ,  eìr  falfo ,  peffìmo, 
Cir  non  nceue  bontà  per  cultiuamento,  an^^  più  to- 
fio  fi  riduce  per  la  fecche^^  in  folìtudinc  di  heremo^ 
oue  niuna pianta  può  riceuer  mutamento  a  buono  ufo, 
M afe  la  debilità  dd  S ole  f offe  tata  che  non  poteffe  le- 
uar  nulla  dal  profondo  della  terra  alla  fua  fuperficie  » 
an^ipiu  toflo  fi  cofringa  cotinuamente  il  capo  per  la 
frigidità  mortificate  del  luogo ,  qucltunque  fi  cultiuiil 
capo  non  rende  frutto  delle  piante  fe  no  per  auentura 
dijhluc,  per  Cloche  gli  arbori  delle felue  diri'^nole  lo 
ro  radici  molto  profondamente  in  terra^  oue  è  il  calor 

fumante 
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*IIBK0  SECOl^DO:  $1 
fumante  per  lo  reflringimsnto  di  (òpra  della  terra.  Et 
a  tanta  profondità  no  può  aggiugnere^ne  ti  cauare,ne 
t  arare  ^ne  ilfeminare.  Et  però  coté  campi  non  fi  chia" 
mano  ne  arabili ,  ne  fatini  iperciochc  tutte  quelle  cofc 
che  nafcono  nella  fuperficte della  terra.nafcono  de  uà-' 
fori  che  uenendo  dal  profondo  giungono  alla  fuperfi-^ 
eie  della  terra ,  //  campo fatiuo  adunque  è  ottimo ,  il 
quale( toccando  il  uapore  &  non  le  confumarjdo)è  ca^  , 
lido  &  humido,  &  ha  la  (iiperficie  ìmìllc     porofa  et 
i  J  il  quale  l  facile  a  lauorare  yCt  abondantene  femiche 
uifigittano,La  qualcofa  l' Intorno  fi  può  imaginar  age 
v,4j  uolmente  per  la  fmigliani^  del  calor  debagniypercio 
rvjj  (he  s' alcuno  ufirà  ne  bagni  d  calor  moderato  che  muo 
4  ua  l' humido ^ma  che  non  lo  confimi y fi  dtf  ?nderd  thu^ 
V  mido  naturai  mi fhiato  con  llmmido  cibale  per  tutt^ 
il fuo  corpo,  &  difienderd  le fue  carni,  ^  l' ingrafferà» 
,  Ma  s'egli  uferà  diflemperato  caldo  &  lungamente,  il 
fuo  humido  jpìrcrà  fuori,    diHrug^geraffi,et  il  fuo  cor 
po  diuerrà  magro.  La  onde  Valladio  diffe^che  maffima 
mente  fi  dee  elegger  il  campo  grajfo  e^  rarojl  qual  ra 
tificato  dal  caldo  non  fia  diffoluto  &  fia grajfo  di  mol 
to Ipirituale^r molto  alla  fuperficie  del  campo.  Dice  an^ 
I  co  che  fecondo  a  qucflo  è  il  campo  grajfo  ^  fpeffoyper 
\  cloche  quantunque  egli  fia  fpeffoyfi  può  affottigliar 
I  rarificar  con  Varare ,  et  allora  diuien  conueneuole  al 
\  graffo  et  allo  fpcffo ,  et  auegm  che  qucflo  fi  lauori  con 
'  fatica,  nondimeno  rifponderàfe.  ondo  il  dtfiderio  de  la 
uoratori  non  mfingardi.  Et  concio  fia  che  tjuefle  due  di 
jpofitiom  cioè  grajfo  et  raro  fi  ntrouino  pm  tofio  in  ufi 
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ùt  Pi  C  RESCEI^TIO 
campo  cultìuato ,  tuttauia  fi  conuengon  affai  più  còti 
ie  uigne  ,  perche  le  uitifon  di  legno  raro ,  eJr  nonpof'" 
fono  coft  fugar  del  campo  jpejfo .  ^pprejfo  ciò ,  le  uiL 
hanno  bifogno  di  molto  humore graffo  &  di  molto  ca-^ 
lore ,  e  pero  alle  uiti  non  fi  conuien  la  terra  f^effa ,  Ia 
4iual  impedifce  ch'il  calere  &  Ihumore  non  giugno  al 
te  radici,  M a  il  campo  graffo  &  lo  fpejfoèpiu  conue-^ 
neuole  alle  biade ,  le  quali  richieggono  terreno  fido  et 
tihoper  la  fectììc:^  et  per  la  durei:^  delgrano,ma 
iterreni  troppo  magri  malinconia  per  una  certa 
fecchcs^  non  fono  conueneuoliaUe  biade  ne  anco  alle 
uigne,  Tercioche  qucfle  terre  hanno  la  humiditd  rical 
tata  &  conftretta  nella  lor  uìcina  profondità.  Et  que-^ 
fia  humidità  fpira  poco/e  non  per  auentura  dal  pro^ 
fonds  ét generation  degli  arbori ,  Et  i  frutti  di  totali 
arbori  o  non  nafcono  per  la  fredde%i^^  o  nafcendo  non 
fon  maturi  ne  conueneuoli ,  &però  ie  piante  in  coiai 
terre  non  fi  domenicano ,  Ma  quella  che  per  troppo 
taldo  è  fecca ,  è  peggior fopra  tutte  l'altre  ,percioche 
fila  è  abbandonata  nel  profondo  nella  fuperficie 
dallo  humido.c^però  quefìacotal  terra  fi  chiama  he-^ 
femo,€onciofia  ch'ella  è  ridotta  in foiitudirte^  ^  per 
ìarfura  &perlafalfitudinedL'l  fabbionenon  predu-^ 
te  cofa  alcuna  fe  non  forfè  herbe  molto  minute  ^ fcc-» 
the  generate  dì  qualche  poco  di  uapore  di  qualche  té^ 
po  temperato ,  Laonde  l'ottimo  agricultoretTalladio 
dic'^che  quella  è  la  peggior generation  di  terraM  qua 
k  è  infiememcnte  fecca  <^  f^effa ,  magra  &  fredda 
pr  ufcimento  del  caldo  > 


LtBHO  SÉC0VJ>0  l 
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\t  rimedi  che  fi  debbono  far  al  campo  ac- 
ciochéfiada feminare.    Gap.  XVII. 

5"  o  N  o  M^uni  catnpiin  fe  Aerili  (jr  infiuttuafi 
ferf^eddcT^xa^et  per  humore,  i  quali  nel  primo  culti* 
uamentoft  medicano  (jr  pei  in  loro  allignano  &  cre-^ 
[cono  ottime  piante  &  jpetialmente  le  biade .  St  dee 
metter  in  coft  fatte  terre  l'argilla  canata  nella  terra 
fredda  i  peri  toc  he  la  terra  fredda  ri  ette  per  l'argilla 
fecondità iConciofta  che  l argilla  è  calda  ^  fecca  et  ha 
proprietà  mafcolina ,  Mala  terra  è  fredda  c^r  bumi" 
da ,  per  cicche  il  fi-eddo  induce  l'h  umido  y  ^  quando 
caldo  [ecco  fi  mifchia  col  freddo  humidojìfa  un  tempt 
ramento^et  allora  quella  terra  dura  tanto  abondeuole 
quanto  Hà  che  per  allagamento  di  pioggia  non  fi  fcoU 
^uor  l'argilla,  et  allora  le  piante  in  cofi  fatte  terre  uen 
gono  a  mento  mutando  le  faluatiche  qualità  &  pra- 
prietà  loro, nelle  qualità  domejìiche.cofì  nella  quatità 
de  frutti  come  nella  qualità,  porciocbefe  la  terra  èfec 
€a  c^r  amara  non  riceuegiamtti  medicamento, perciò^ 
the  tutto  quel  che  fi  può  mettere  in  total  terra^  fi  con 
ttene  in  arfUrainfalfcdine  et  in  fecche'^^ala  onde  per 
quello  fi  legge  nelle  fàUole  de  Vocti^che  la  terra  gridò 
a  Gioue  lamentando  fi  deli*  incendio  di  Fetonte  &  non 
del  ghiaccio  di  Saturno  ^  fapendo  che  la  malitia  cÌ7€ 
uien  dal  freddo  fi  può  temperare  ^ma  Varfura  che  uien 
'  fer  lafccche:^  della  faljuggine  nò.Sinngliantcmen^ 
màm0e  fe  ìa  terra  è  poco  abondt  uole  perbumore ,  riceue 
^^^$lckn  ttmptramento  ,percwche  fi  caua  con  fojfati 

I  ■ 
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DI  T.  CKESCET^TTO 
per  tranerfo,  a  quali  prima  fcenda  il  fuperchìo  humo 
re  &  poi  [coli  &  uada  fuori  del  campo ,  &  allora  ri 
ceue  temperamento ,  la  onde  tu  far  ai  che  tutte  le  (of- 
fe de  campi  deriuìno  &  difcendino  a  unafoffa  mag- 
giore &  più  china  con  arar  cìr  fojfarper  trauerfo,  ai 
cioche  il  campo  fi  mondifìchi  dal  fuperchìo  humon 
perla  più  bajfa  &  chinata  parte  del  campo  con  que^ 
modo  col  quale  i  mutamenti  &  iuotamenti  curano 
corpi  de  gli  animali  infermi  per  llmmore ,  et  non  per 
la  qualità  folamente,  percioche  fi  come  quefla  è  dop- 
pia cagione  di  infermità  nel  corpo  dell'animale  dot 
che  fi  infermano  o  per  qualità  o  per  humore^cofi  etian 
dio  auiene  nel  campo.  Et  pero  quando  la  terra  è  fieri^ 
le  folamente  perche  il  freddo  uince ,  sìudi  il  contadino 
di  ^argerui  l argilla  che  muta  la  terra .  Ma  fe  la  fua 
Sìerilità  uien  dal  filo  humore,  Hudij  di  ridurla  a  cui- 
tiuamento  con  coje  che  la  notino i& per  uia  di  f offe  co 
me  fi  ha  detto  di  fopra.ma  fe  la  terra  è  già  abandona^ 
ta,riarfay&  dij}>erata,è  come  il  corpo  morto  &  ince^ 
nerato  delTaniinale.Ver  queflimodi  adunque  s'aiuta 
il  campo  fatino  per  domefiicarlo  alle  piante  y&  maffì- 
mamente  nel  cultiuamento  delle  biade .  percioche  noi 
fauelleremo  poi  delle  uigne  quando  tratteremo  del 
campo  confito.  Et  però  in  cotai  campi  non  buoni ^e  che 
hanno  mefìiero  di  molto  &  continouo  medicamento  ^ 
fon  da  offeruar  diligentemente ,  /  tempi  del  coltiua^ 
mento  &  del  feminare ,  Ma  nelle  terre  fredde  hi  fo- 
gna feminarnelT autunno  per  tempOy  acciochela  pian 
ta  riceuafortcT^a  innan^^i  ci?  aggiunga  il  tempo  del 

uernof 
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LIBRO  SECOVJDO.  5^ 
uerno  ,  ferche  fe  peruerrd  troppo  debile  alla  freddura 
del  FemOy  sì  mortifìtherànd ghiacciare  &  non  frut 
tificherd  fecondo  il  nojìro  defideri^i .  Et  quello  maffi-^ 
mamente  auiene  in  quel  campo ,  il  quale  con  la  fi-ed^ 
de%j^  e  anco  fccco ,  &  fe  allora  non  farà  per  tempo 
lafminatìone,  la  magra  cìr  tenera  pianta  non  hard 
forxa  cantra  il  Ferno ,  ma  nel  campo  caldp  &  graf- 
fo ft  dee  indugiar  la  feìninatione  quanto  più  comoda-^ 
mente  fi  può  che  fein  cofi  fatto  campo  fi  feminaffea 
buona  hora^la  fcmenta  abonderàin  herba^c^  ha^ 
uendo  poflo  tutto  I  humido  fvflantiale  in  herba ,  non 
hard  onde  nella  Trimausra  poffa  produrre  utili  femi . 
percioche  la  jua  fcmenta  non  riccue  dui  freddo  del 
yerno  nocumento  alcuno ,  pero  che  il  leme  è  m'c  ffo  in 
campo  caldo  &  g^afjo  ,  cìr  in  cotal  maniera  non  può 
riceucr  le fione  dal  freddo  del  Ferno  yùni^U  pianti^ 
ceUorsmgraffa ,  il  freddo  del  Ferno  ritiene  ch'eli 
la  non  lujjurtj .  Et  allora  foprauenendo  il  caldo  del^ 
la  Vnmauera  formerà ,  di  fc  molti  femi ,  &  produrr 
rà  frutti  in  grandiljìma  ahondan-za,  Etfideepari^ 
mente  confiderarc  il  mcdeCimo  ne  camPimolto  freddi 
^  hitmidi ,  /  quali  fon  polli  intorno  alle  marine  &  a 
molte  paludi,  percioche  quejli  cotali  no  fi  conuengono 
feminare  nell\Aut unno, percioche  troppo  sinjuppano 
di  freddo  hHmorey&  la  farina  de  Cerni  ft  dilaua  cìrpe- 
rifceifi  che  nella  primauera  diuengono  nani  &  non 
frutttficano^maftminati nella  Trimaueray  hanno  mot 
to  humido  abondan,te  &  uaporofo ,  cofi  per  lo  terreno 
tjr  natura  del  campo ,  come  etiandio  per  i  luoghi  da 
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frejfó,&  quando  il  calor  del  Sole farà  crefmto,  tofi, 
mjcono  &  fruttificano.  Et  ilftgno  di  età  è  quefìo  ck 
noi  ueggianìofrHmfìcarottinfamente  eotanamofnet 
lafcccheT^T^  de  tempi,  laqualfhok  impedir glÌ àltn 
campi,  perciochelaj'ecehejT^add  Sempo-congimta  al 
troppo  humor  del  canapo  fa  temperamento  ^  rendt 
Jfondan'^^a^  di  fi-mti ,  per  laccai  cofa  ansora  diciamo 
che  cotaicapidiuentanoabotidanttper  feminar ni  fatte 
ouer  lino,  s'alctma  Holtafojfero  sìerili pereioche  cotai 
cefo  dmlte  dalie  radici,  temperano  lajka  fuperfiua  hii 
nudità ,  &  però  fi  dee  mot  io  attendere  alla  coltura  di 
cotali  campi,  accioche  con  raccolti  argini  &  alti  im^ 
pedijchino  l'allagamento  deU'acqmperch'elk  non  c^ 
prino  la  faccia  del  campo,  &  mandino  fuori  per  rfoffa 
ti  aperti  neUeftremità  de  campi  quella  humidità  deH^ 
l  acqua  che  uifiafcorfa  ouenuta  per  pioggia.  Ma  Ict 
terraylaqualeèdiuenutadifcrta  &  (ìerile  per  lm^a 
arfura  efecche:^7ia,nonfipuo  (ficomefthadett<y)ct$ 
rara  modo  alcuno,  pereioche  la fua  rade':^a  nonn^ 
tien  l  humido  delle  pioue ,  &  lafecche':^:^a  confuma  il 
lutarne  che  ui fi  mette,& la  innata  amaritudine  im^ 
pedifce  &  dtflurba  il  nutrimento  dcfemi  o  delle  pian^ 
te.  Htfpejfeuoltetrouiamofopracofi  fatta  fa^uggint 
una  certa  corteccia  di  terra  morbida  &  graffa  che  ut 
fu  menata  dal  mare.o  che  forfè  ui fi  è  generata  per  lun 
g^putrefattion  di  herbe,Verciò  ch'i  fiumi  ch'entrano 
in  mare  tiran  co  loro  moltitudine  di  terra ,  laquale  effi 
pumi  radono  &  lieuano  da  buone  terre,  lequali  quan^ 
'»oJon  giunte  al  mare,  fonrigittate  perii  refluffoft^ 
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a  ttt  falfuggine  de  lidi ,  &  mentre  che  fteflo  auien 
ferlun^io  tempo  continmamentc  ^cotal  corteccia  di 
'^1  terra  è  guttifera  nelle  biade ,  lequali  non  hanno  le 
ìor  radici  troppo  fotterra  >  ma  non  può  già  nutrir  qud 
le  cofe  che  ficcano  le  lor  radici  nel  profondo  .  Epvrh 
'  i  total  terreno  mena  grande  ahondani^  di  biade ,  mit 
in  ejfo  non  nafte  ne ffuno  arbore  y  erfe  alcuni  uinajn^ 
v4  no  fon  molto  piccioli^  Ettlfegno  di  que^o  è  ,  che  noi 
Hcggiamo  che  i  mari  che  hanno  due  uoitc  H  dì  natura^ 
ICiil fiuffo  &  il  fifluffo,  hanno  a  lato  alle  riue  Ci)fi  fat^ 
ti  campi.  Ma  i  maricheìianm  fermio  fono  in  tutto  fie 
rUialatoafimlidi, 

DcWù.  coltura  del  càrrtpo  mofictioro  & 
nallicofo.    Cap.    XVI  IL 

«    ì  capi  ìquali  f  ono  fttùati  nelle  pendici  de  mòntiyfpcf 
r'  ;  fe fiate  fofiengono  fece  he^^  &  ma^cT^  1  percioii^}^ 
t 'i  la  grafi  e^%a  eh' è  in  loro jcola  alle  udii,  ^  però  le  ud 
n    /(  fino  graffilfime  ^  &  le  pendici  de  monti  fono  aride . 
?    perlacfud  cofa  le  piante  non  fi  dimefiican  bene  in  tfjì 
' .   fercdtìuamento ,  la  onde  ixultiuatori  comadano  clyè 
Y  .   (Cotai  luoghi  fi  fòMjino  per  trauerfo  ^  accicche  la gràf^ 
/^^Kf*   yft^^g^    fokìyi  y  laquak  andrebbe  in  roui^ 
['    na^fe  il  folco  difcendeffeper  diritto .  La  onde  fi  fan» 
V9  anco  ritegni  0  cefali  per  trauèrfo  diHari'j^i  al  cam'^ 
1*;    fo ,  accioche  la  terra  poi  che  fard  aratd  non  fcor^ 
fjÈL  ra  già  .  Ma  alcuni  feminàno  con  più  fottil  tngtgnù 
/rofi  fatta  forte  di  t'erra  nò  arata  ma  dura,  ^  poi  eh' et 
U  èfemmata  ,  la  rimboccano  fo^raifemi  0  con  l'a^ 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Imoges  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 656/A 
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ratro  o  con  la  T^appa  o  con  altro  mjiromento ,  ^  no 
Varano  fe  non  mia  mlta,ne  tritano  in  e  fa  le  ^pU 
grandi,  verciochefceffendo  arata  Ji  tritajje  jpeffo  fi 
rehbe  tutta  portata  uia  dalla  pioggia  alla  Halle  quan  ■ 
d\lU  difccnde  con  empito  dalla  pendice  del  monte,  ^ 
perirebbe  quel  ci)  è  feminato  .  Itfeme  adunque  in  coj 
fat  1 0  campo  dchbe  cffer  fottde  e  non  huonOy  sì  per  di- 
fetto del  cnltiuamento,  sì  perrimpo/Jibilità  diritenei 
la  grafemi  &  V  Immore  per  i  quéi  ifemi  nafcono 
mettono .  Et  però  anco  il  fango  del  letame  non  ft  po- 
ne m  monti  fotterra ,  ma  più  toflo  di  fbpra ,  acciofhe 
la  terra  rnojja  nella  parte  di  dentro  per  Hmmore  & 
per  l'empito  non  difcenda  nella  uaUe ,  ne  ft  ffarge  il 
letame  ugualmente  ne  monti  per  tutto,  ma  più  adaU 
to  fi  [parge  più  del  letame  oue  più  fi  diiaua  dihumo^ 
re,  &  fecondo  che  te  pendici  dichinano  fi  mette  più 
men  di  letame, percioche  le  parti  difotto  per  lo  difcen 
dimcnto  degli  humori  :  s  ingraffano  per  fe  mede  fimi  ^ 
ma  quelle  di  foprafi  priuano  della graffc^^a  per  alla^ 
1  gamento .  Mentre  adunqne  fi  mette  più  di  letame 

oue  più  ft  dilaua  di  humore  &  meno  in  quel  luogo  nel 
quale  è  apportato  più  di  letame ,  per  lo  dilauamento 
delle  pioggie,fi  fa  una  certa  aguagliani^  di  tempera^ 
ment  o.Mai  frutti  più  conueneuolifon  quelli  de  mon- 
ti che  quelli  delle  Halli ypercioche  la  uerberation  del 
Sole  è  maggior  al  monte: &  l'humor  temperato  ohe- 
dtfce  più  tofio  alla  digefiione ,  &  effi  luoghi  de  monti 
fon  uaporofi ,  //  qual  uapore  aiuta  il  caldo  maturante. 
Adunque  fi  dee  per  queflècofe  confiderare  che  qua- 
lunque 
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Htiquef  iante  hanno  i  frutti  odoriferi  (jr  caldi ^  qucfl  e 
mali  Ùan  meglio  piantate  &  jhminate  ne  monti yper 
la  Jeaheo^a  ^  caldcT^  del  luogo ,  ma  qualunque 
piante  hanno  i  frutti  humidi  ^fodtyè  più  conueneuole 
che  fi  femmine  nelle  ualli  che  ne  mcm^per  la  qual  co^ 
fa  i  inni  &  le  cofe  odorìfere  fon  migliori  ne  monti  ^  Et 
nella  generation  delle  biade  la  uena  crefce  me^flio  &" 
fruttifica  ne  monti ,  che  dformento  &  lafegala .  Ma 
'  l'(fr3;o     la  fegala  fanno  meglio  nelle  ualli  perla  fo^ 
de'^a  de  loro  granelli .  Ma  nel  campo  della  ualle  è 
\  nccejfario  che Ji  faccia  ungranfoffato ,  nel  me:^  del- 
la  ualle  et  molti  altri  pwcioUfofjati  eh' entrino  m  quel 
grande ,  per  i  quali  l'empito  dello  humure  difcorra , 
'  acciò  che  i  torri  mi  che  uengono  dal  monte  non  firn- 
'  ghmo  i  femi  che  fon  gittati  nella  ualle .  //  campo 
adunque  coftcoltmato  mette  ne  femi  <^  nelle  radice 
della  pianta  nutrimento  domcfiico,  ^  però  allora  la 
pianta  fi  fa  domefiica  quando  fi  tempera  il  campo  fa- 
tiuo ,  come  fi  è  detto .  Et  però  concio  fta  cìieffa  terra 
fra  uentrc  &  madre  delle  cofe  uegetabili ,  hifogna  che 
effifemi  ridotti  a  cultura  ^tf/utino  le  loro  dilpofttioni 
fecondo  il  campo ,  perciocbe  egli  digefìlfce  il  cibo ,  c^r 
lo  fa  collerico^  flemmatico,  o  fanguigno^^  poi  per  di- 
jbofitton  del  cibo  fi  muta  il  corpo  &  la  fofraìiT^  delie 
piante,  Terciothe  si  come  ti  uentre  per  l'arte  del 
medico  efperimcntato  acquifla  laudabili  di frofit ioni , 
&  allora  conuer te  il  corpo  a  laudabili  difpofitioni  dei 
cibo ,  cofr  ilfauio  agricoltore  mutati  campo  a  lauda- 
ci di^ofitioniper  cultiuamento,il  qual  laudabilmen 
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te  dilpoflo,arìco  le  piante  acquiUano  dijbofitiònilati^ 
bili.  Et  una  medefma  optratione  è  tra  u  parto  e  la  m 
drice,  e  tra  il  campo  ^  la  pianta  ,perciocbe  ancot 
che  lo  Jperma  del  majchio  fia  l'operatorey  ilquale fi  c 
Me  artefico  maone  &  forma  il  parto ,  nondimeno  pt 
ùoche  il fanguemtfiruo  è  attratto  in  nutrimento  di 
parto  Jeguita  m  molte  cofe  la  dijpofition  della  madn 
&  della  madrtce,  ma  ne  campi  o  nelle  piante,  queflo  . 
più  che  nella  madrice  &  nel  parto ,  perciuhe  fi  com 
per  innan'z^  ft  ha  dettoy  nelle  piante  non  è  propriame 
te  il  mafchw  &  la  f emina ,  ma  quefte  uirtit  Jònpermi 
Jchtate  in  quel  mede  fimo, per  laqual  cofa  la  dijpofitio, 
della  terra  è  tutta  quella  che  muta  la  piantalo  alla  di 
jpofition  domeflica  ofaluatica. 

Della  cultura  del  campo  nouale.  Gap.  XIX 

1 L  campo  che  da  gli  antichi  fi  chiama  nouale  è  di 
due  mamercL^uno  è  quello  eh' è  pienamente  ridotto  a 
coltiuamento  .  L'altro  è  quello  al  quale  è  bifogno  di 
ritornar  a  fiio  cultìuarnento  interpcnédoui  certi  ripofi^ 
fi  come  è  quel  campo  ilqual  fi  fi-mina  due  anni,  cjr  nel 
ter^o  ripofa.o  nel  quarto, o  nel  quinto, o  nelfeflo^o  nel 
jettimo .  Terciochefino  a  queHo  folamente  hauemo 
trouato  che  fi  diuerfificano  t  rtpofi  de  campi .  Ma  sii 
nouale  eli  è  fiminato  uno  anno  fi  uuol  ripofar  per  pm 
anni,  certamente  è  reo,  &  non  rijpondeal  cultiua^ 
mento  o  alla  uolontà  della  fatica  del  coltiuatore . 
Ma  lo  Hudio  che  fi  ha  nel  campo  delle  cofe  noua^ 
U^lequalifon  la  prima  uolta  ridotte  a  cultura,  èh 
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flerpamemo degltfferpi  faluatichi ,  le  radici  dt ^ualt 
^^Ui  fe  non  fiflirpano  fugano  tutto  ihumore  del  campo^<^ 
non  permettono  ch'J f<  mi  ft  Hutrifilmo  &  niuinode" 
bitamente.per  laqnd  cofa  fi  comanda  anco  ci)  il  cam- 
I  fo  non  fi  femmi  di  diuerft  femi^  acci  oche  Funo  non  riar 
(  da  0  dificcht  l^  altro  dttrahendo  a  fe  il  nutrimento.  Ma 
fiirpatichefono.fifemina  ilcampo  .  Et  primamente 
per  cagion  della  non  canata  &  tratta  uirtà  della  ter 
ra ,  laq/4al uirtà  effa  acquiflò  per  lunga  putrefattion 
fvt  inejfadidiuerfe  herbe  ^  flcrpi  y  è  abondante  o  con 
poco  letame  ofen^^a  .  Et  dopo  quefto  fe  le  conmen 
dar  del  letame  douendo  ti  campo  rcflarabondantCi  & 
fenon  è  grajiilftmocampo  ,hijogna  interporui  quaU 
fhe  ripoJ.Ò,&  jpetialmente  fe  fi  diuellono  &  eftir^ 
pano  le  piante  feminate, con  la  foflanj^a  della her^ 
ha  ,0  della  pagliaio  con  le  radici ,  percioche  tratta 
fuori  la  grajje^Tia  &  la  uirtà  del  campo»  è  ncceffario 
eh  d  campo  nudoflia  fcoperto  al  Sole  il  ter^o  o  il  quar 
to  annoyper  lo  calore  ^  lume  del  quale  rweua  uirtà 
di  germinare,  ft  come  egli  hebhe  nella  prima  femen- 
ta  ;  Tercfocbe  quando  lo  jpirito  uiuifico  della  pian^ 
ta  s attrae  penfemi  &  perle  piantela  terrari^ 
mane  abbandonata  daWhumor      dallo  {pirito  ui^ 
utfico ,     ripofataft  per  tempo  terminato  ,  ft  ridu- 
ce di  nuouo  a  campo,  ft  come  ft  riduce  &  fi  riuoca 
4I  uentre  la  uirtà  della  concettionc  per  lo  ripofodaU 
lun  parto  all' altro  ^ma  ad  alcun  campo  ritorna  piti 
.  toHo  ch^  all' altro ,  fecondo  ch'il  campo  fi  truoua  più 
W&meno  & abodenok^et caldo hHmido,& poro^ 


c 
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DI  CRESCE'ìi^TIO 
foy^  [ecco ,     g^^jfo  i  &  fottile .  La  qual  cofa 
moflra  il  fuo  nome  medefimo ,  percìoche  il  campo  no 
uale  è  quello  che  ritorna  alla jua  prima  tiirtù»  rmoua 
to  per  ripofo .  //  cìjè  da  Filofofi  teftimoniato,  perciò 
che  effi  dicono  che  lecofechc  fi  fanno  con  fatica  et  co, 
dijpendio  di  tutta  la  uirtu  ^fe  non  prendono  rifloro  a 
ripofo  che  ut  s* interponga ,  fi  diffoluono  &  corrompo, 
no  é  Tutti  i  campi  adunque  che  continuate  lef  'cmina- 
tioni fruttificano  tontinouamente ,riceuono  innoua- 
mento  dal  cielo  &  dallo  humore  de  fuoi  principij  ydc 
quali  rifiorati  femprc  poffono  puluLire  &  mettere ^ei 
fero  fi  feìninano  continouamente .  Ma  qualunque 
campo  non  folamente  è  infufo  dicontinouo  humore  ^ 
ma  etiandio  è  coperto  perla  maggior  parte  dell' annot 
cioè  nel  Ferno  &  nella  Vrimauera  quando  ifemi  deb 
bonopulularc,!^  nell'autunno  quando  fi  dee  femi^ 
tiare ,  o  coperto  di  troppo  humor  freddo  &  infufo  di 
groffo ,  Quello  cotal  campo  da  gli  huomini  d' Egitto y  i 
quali  primieramente  diflinfero  i  campi  è  chiamato 
campo  fubcineo  o  cenulento ,  ei7*  quefio  non  è ,  ne  no- 
ualey  ne  fatiuoy  jjercìoche  quando  fifecca  nella  fuper^ 
fide  in  tempo  di  State ,  /'/  loro  loto  eh' è  di  [opra  fi  fen- 
de con  gran  fenditure ,  per  l'acqua  fredda  (jr  groffa 
che  lo  copritta  difopra  nel  fuo  loto ,  &  queflo  impedì- 
fce  ilpHÌular  edeUe  buone  piante,  percioche  fe  in  cotal 
campo  nafcono  alcune  piante,  fi  rimagonofaluatiche,] 
perche  nel  fapore  fono  agre  Ramare  per  la  g^offe':^ 
'Xa  &  frcddt'j^y(!!!r  crudez^  dello  humore  et  man- 
cano nel ferne  &  nel  frutto  per  il  difetto  dello  humido 
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"ottileydal  qua  le  fi  cagionano  ifemi  &  ifrntti,Et  an^ 
;  IO  perdili  tempo  della  State  no  è  apululation  defrut 
~  \  ma  a  maturamento  <^  a  difeccatione ,  <ir  però  di 
.  llHejio  cotal  campo  dicono  gli  agricoltori  cljèdaab^ 
.  handonarlo  .  pcn  ioche  neffuna  pianta  fi  può  mutar  in 
ejfo  di  faluatica  a  conuentuele  proprietà  di  piante  do-^ 
meftiche .  Diffi  ro  parimente  i  cultiuatori  antichi  che 
.  fi  troua  un  altro  capo  che  fi  chiama  uliginofi},del  qual 
Jmuendo  difcorfo  molte  cofedijfero  chenonfi  poteua 
ridur  a  cultura  ♦  Et  quefla  è  una  fecca  humidità  na^ 
,^Mral  della  terra^  la  qual  continouamente  ha  del  fec- 
(;0i&  la  quale  è  feahe's^a  poluerofa ,  &  quefla  è 
quella  che  ha  natura  di  heremo^percioche  non  hauen^ 
do  nella  fuperficte  le  fite  parti  [ode  &  contmoue ,  non 
I  radicherà  m  ejfo  ne  fioriràyO  fruttificherà  alcuna  per^ 
fetta  pianta,  percioche  la  pianta  richiede  luogo  difer^ 
ma  &fodacontmouità  nel  qual  fi  radichi^  fiorfca 
&  faccia  frutto,  percioche  neU'uliginofa  tutta  la  para- 
te di  Jopra  è  porofità ,     quel  che  è  di  fottìle  humor 
nel  fondo  euapora  tutto  fuori ,  ne  fi  ritien  cofa  alcuna 
nella  parte  difopra  la  qual  fi  riuolga  in  dietro  &  Uia, 
ferma  sì  che  la  pianta  fi  formi  di  quello  perfettamen^ 
te  &però perche  cotalcampo  non riceue pianta, non 
fi  può  con  arare  o  con  foffar  ridurre  a  quello  che  ni  fi 
faccia  dentro  domeflicamento  alcuno  dipmte^Et  pe^ 
r  ò  fi  giudica  che  fia  bene  l^ abbandonarlo ,  e^r  ridurlo 
in  laghi  et  in  pifcineM  quel  chenoihabbiam  ragiona 
to  di  fopra  della  terra  uligincfa,fono  opinioni  &  paro 
le  iMmo .  7{pHdimeno  altri  dicono  che  la  tertd 

TietXref  u 


tdigìnoja  è  quella  ,  nella  qud  refia  fempre  humidh 
the  non  fi  può  le  uare ,  dicendo  che  l'uligine  è  hunn 
naturai  delia  terrat  U  qual  non  fi  parte  ne  ritorna  mi 
da  lei  come  accidente  infeparabile ,  et  in  quella  opi 
nione  par  che  fta  Valladio ,  il  qual  dice  cìoo'ìm  gran 
dopo  le  tre  feminature  in  terra  uliginofa  fi  muta  t 
^enerationc  difegala ,  percioche  cotal  trafmutation 
procede  per  fopercìno  di  humidità  am^i  che perfope, 
chio  difecckità ,  e  Valladio  fcnte  il  medefimo  in  molt 
altri  luoghi ,  &  con  lui  fi  concorda  Farrone  ^  mol- 
ti altri  ,  1  quali  trattarono  di  quejla  materia . 

Del  tempo  &  del  modo  d'arare  &  di  ftir 
parie  male  herbe ,       Cap.  XX. 

i  CAMPI  Graffi  &  fecchine  luoghi  aridi  yft 
pofTono  rompere     arare  del  mefe  di  Gennaio  <jr</i 
febraio ,  ma  ne  luoghi  temperati  &  humidi  del  mefe 
di  Mar^o  ^  £  aprile  »cioè  quando  lafuerjiua  humi" 
dita  loroc€onfumataf(ì^che  la  terra  è  già  peruenuta 
ad  aguaglians^a  tra  la  humidità  &  la  fcccheT^.Del 
medefimo  mele  d' aprile  ^  di  Maggi'*  fi  rompono  i 
campi  gì'a/ji^i  quali  tengon  lungamente  l' acqua, quan 
do  haran  meffe  tutte  le  herbe  &  ch'i  lorfemi  no  fieno 
ancora  fermati  e  indurati  per  mature^J^»  Ut  ifecchi^ 
de  quali  noi  primieraméte  dicemmo,fi  pojfono  arar  la 
feconda  uoltadelmefedi  Luglio. La  feconda  uolta  sa^ 
rano  i  campi  humidi  che  noi  dicémo  che  fi  doueuan  fol 
€<iy€  di  Mar7;o^d'^prUe,o  di  Ma^ioX  i  campi  humi 
-\  disfamo 
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a  s'arino  la  feconda  uolta  d*^goftOiVia  ifecchi  la  ter, 
XauoltaMa  delmefedi  Settembre  s'ari  il  campo  graj 
'o,U  terx^J-  uolta     anco  quello  eh' è  ufato  a  ritenerla 
bumore, ancora  che  nelfanno  humido  fi  poffa  interT^^ 
^  re, e  anco  innanzi.  Et  m  quefio  tempo  medefimo  fi  può 
arare  e  fminare  il  campo  humido^  piano, & fottileJl 
'^1*  medefimo  diciamo  de  campi  che  fon  graffi  ^  pofiia. 
i  pendio.  I  buoi  fi  congiungon  meglio  al  collo  che  no  fan 
^  no  al  capo,  i  quali  nel  riuolgerfi ,  il  bifolco  ritenga  (jr. 
fojpinga  et  muoua  il  giogo,acciocheilor  colli  prendino 
alcun  conforto.Eil  folco  nell'arature  non  dee  efferfe^ 
tondo  ^Palladio  più  lungo  di  cento  e  uenti piedi, ma  fe^ 
condo  l'ufani^de  culttuatori  di  Lombardia  &  della 
Romagna  &  il  folco  fi  diflende  fino  a  ducento  piedi  et 
più  oltre.  Et  la  terra  cretofafi  dee  arare  più  profonda 
•  mente  che  lafoluta.  Et  fi  dee  anco  guardare  che  non  fi 
>  lafcitrafolchi,  terra  che  non  fia  moffa  e  lauorata.per 
m  €iochefi  debbon  roper  tutte  le  xolle,o  co  le  mannaie,a 
co  martellilo  co  le  x^ppe.  Efe  tu  uuoi  concfcere  fe  tut 
ta  la  terra  è  moffa  egualméte,  metti  una  pertica  a  tra 
uerfo  defalchi.  La  qual  cofafard  ch'i  bifolchi  no  forano 
negligenti  alfuo  lauoro.Si  deepariméte  offeruarc  che 
'  non  sari  il  campo  lotofo.oqueUo  che  dopo  una  lunga 
leccheT^fi  bagni  da  una  pioggia  leggiera, per cioche 
queUa  terra  che  è  lotofa  nel  commciamento  quando  fi 
lauora/t  dice  che  non  fi  può  lauorarper  tutto  l'anno. 
■  Ma  quella  eh' è  leggiermente  bagnata  difofra ,  &  di 
lotto  ejecca  ,fe  fi  arerà, s  afferma  peri  pratici  che  di- 
uerra  stenle  per  tre  anni^et  però  ilcapo  mcT^anaméta 

H  a 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 656/A 


DJ  T,  CKESCE'KX 
bagnato  in  modo  che  non  fia  lotofo  ne  arido  fi  dee  ror 
fere  e  fendere.  Et  sii  campo  è  in  colle  ,ftfolcht  ne  U 
ti  per  trauerfo ,  la  qual  forma  è  da  feruare  allora  eh 
riceue  il  ftme .  Ma  (e  tu  i^orrai  aprire  i  campi  non  la 
uoratoriy  confiderà  fe  il  campo  è  hmnido  o  feico^o  sì 
gli  è  ueftito  di  feluCyO  digramigna.o  dt  fpine^o  di  hro 
chi,Et  s  egli  farà  humidofi  dee  afciugare  da  ogmpar 
te  con  condotti  dtfofTeyfna  quali  fieno  le  f offe  aperte 
noto  a  ogniuno.  L'altre  fi  fanno  in  quello  modo,Sifa 
mifolchi  a  traucrfo  per  lo  campo  d'altei^  di  tre  pi 
dii  poi  s  empiono  fino  al  mei^o  di  pietre  o  di  ghiaia,  é 
di  fopra  s'agguaglia  con  la  terra.  Ma  i  capi  delle  foj] 
richieggono  una  foffa  larga  ^  dw  fi  uegga  ,  nell 
quali  difcorrino  alla  china  l'altre fojfe.tt  a  queflo  mo 
do  fe  ne  trarrà  fuori  l'humore ,  &  gUfp^ttj  de  camp 
non  periranno ,  Etfe  non  ui  haueffero  pietre, fi  copri 
no  di  farmenti,  o  di  flrame ,  o  di  qualunque  forte  fi  fu 
di  uirgtdti .  tt  quefle  cofe  fi  fanno  accondamente  de 
tnefe  di  Maggio  ,  &  anco  negli  altri  me  fi ,  fecondo  L 
qualità  della  humidità  della  terra  confumata.M  a  si 
€ampo  è  bofcato,fi  dee  cultiuare ,  ji  ir  pati  prima  o  dt' 
radati  gli  arbori.  Ma  s'egli  èpetrofolipotrà  purgare 
Sguernire  raccogliendo  da  molte  parti  la  moltitud» 
ne  delle  pietre .  i  l  giunco,  la  gramignay  &  lafelcie  fi 
vincono  con  l'arare  jpeffo ,  ma  la  fel  ie  fi  domafemi" 
nando  jpeffo  faua  o  lupini,  ^fepur  naf  endo  tu  la  ta- 
glierai  con  la  punta  della  falce,  fi  confumerà  fi-a  poco 
tempo  •  Tslpn  diradicheremo  utilmente  lafelcie  &la 
calice  dtlmefe  di  Luglio  o  innan-^i  a  dì  canicolari.Di^ 
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orto  i  Greci  che  in  quello  mefe  (  ejjendo  il  Solenelld 
f]  :afa  del  Cancro y&  la  Urna  nella  Jcfla,poJla  nelfegm 
W  iel  Capricorno  )  le  herbe  che  faranno  diradicate  non 
metteranno  più  le  loro  radici . 

Della  feminat  ione  in  comune.  Cap.  XXf* 

G  I  A  s'è  detto  per  l' adietro  della  uirtù  &  dellx 
^:  natura  de  femiy  ma  qui  è  da  attendere  cìùlfeme  con^ 
^  ùen  in  fé  due  coje .  Cuna  delle  quali  è  la  uirtàforma^ 
tiua  ch'egli  ha  dal  cielo  col  caldo  &  con  lo  fjfirito  ,1 
r  quali  sirumcntalmente feruono  alla  uirtàformatiua  , 
il  caldo  digerendo ,  diuidendo ,  &  fottiglianio^  ma  lo. 

f into  menando  la  uirtù .  L'altra  cofa  che  ha  il  feme  , 
la  fojian'za  formale y  la  quale  mefcolata  con  I  humi". 
do  riceue  la  fortnatione  e  la  figuratione  nella  pianta 
C^r  nelle  membra  della  pianta^  Si  dee  adunque  atten^' 
'  dere  in  ogni  feminatione  che  il  feme  fi  (parga  i^fifc" 
mini  quando  egli  ha  ti  fuo  maggior  aiuto  dal  cielo ^  & 
'  quello  è  allora  ch'egli  è  aiutato  dal  caldo,  dr  dall' hu^ 
midoy  &  dal  uiuifico  lume  del  Sole^  &  della  Luna  in^ 
(ìememente,percioche  la  Luna.perch'c  uicina  alla  ter 
ra,  regge  (&gouerna  tutte  le  cofe  di  terra ,  che  fanno 
alla  pululatione  iperch' ella  muoue  per  lo  temperato 
lume  del  Sole  quel  eh' è  ineffa  alquanto  temperato, 
ma  nel  Sole  è  congiunto  col  fccco,  &  pero  è  alquanto 
adufliuo  dello  humido  del  feme ,  per  la  qual  cofa  colo-' 
roche  faui amente cultiuano  gli horti sfanno  alcuna, 
Molta  molta  ombra  alle  piante  tener  e, a  femi  nouel 
li  incontra  all'ardor  del  SolcMa  nel  lume  della  Lwm , 

H  i 
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DI  CRESCET^TIO 

è  il  lume  del  mede  fimo  Sole  congiunto  al  freddo  tem. 
perato,  &  allo  Jy umido ,  accioche  hahbta  dal  lume  dti 
S  ole  il  caldo  mouente,  (jr  per  lo  freddo  temperato  vi- 
ce ua  temperamento ,  &  lafua  jjccità  fi  muoua  per  le 
humido  .  ^cccfo  adunque  il  primo  lume  nella  Lunor^ 
ejfendo  ejjk  temperatamente  calda  &  humida,fon  da 
fpargere  t  femi,  pcrcioche  allora  più  conueneuolmen- 
te  è  aiutata  la  uirtù  loro  dalla  Luna  per  le  dette  cagio 
ni ,  perche  allora  il  ftio  caldo  mouerd  la  uirtu  fornìa^ 
tiua  y  &  lolpirito  è  aiutato  dal  temperato  caldo  della 
Luna ,  &  è  anco  dall' tumido  delia  Luna  aiutatala 
materia  formalcyla  qualft  deeformarcy  ne  è  meflierù 
attendere  ad  altre  nelle,  perciocbe  la  uirtu  loro  fi  co- 
munica col  lume  del  Sole,  &  della  Luna  per  applica- 
tìon  della  Luna  alle  predette  mie,  la  qual  Luna  sap 
.  plica  a  tutti  gli  ajpetti  d'effe  HeUe  apprejfandofi , 
froflandofi  in  ciafiun  mefe.  Et  però  la  Luna  dagli  an^ 
tichifiiui  è  chiamata  la  Beina  della  militia  cekfliale , 
&  la  lampada  di  uetro  di  Diana  i  La  ragion  del  pri^ 
mo  nomcyè  que fla, perche  e ffendo  a  noiuicina  infonde 
piufopra  icorpidifottOyCh'ogni  altra  uirtù  cekfliale  • 
Et  applicando  fi  in  Jpatio  d'un  mefe^  compie  in  ciafcun 
mefe  col  lume  predatole yquel  che  l'altre  compiono  & 
fanno  in  jpatio  di  molti  anni.  Et  però  l'eccellente  Filo- 
fòfo  ^nflotclediffe ,  che  la  Luna  fa  in  un  mefe  quel 
chefail  Soleinuno  anno ,  cioè  il  remo,  la  State ,  la 
Trimaueray& l' autunno, percioche  dal  fuo  primo  ac» 
cendimentOyinfino  all'ammcT^mento  delfuo  lume ,  è 
(aldaj^  hutnida^come  è  laTrmaj4era,& dall'amen 

'é^mentQ 


Xmentodd  fuo  lume  fino  alla  fua  fienez^  è  calda  » 
^  fecaiyConie  la  State ,  &  dalla  fua  i^ìencz^  fino  al 
fuo  fecondo  amme'S^amerjto  è  fredda  &  Jccca ,  &  dal 
fuo  fecondo  amm  e ':^mento  fino  ai  fuo  mam  amento  è 
fredda  ^&  bum  id  a, con  otto  ilfeminale  humor  flemma, 
fico  .  Et  fero  fe  fi  farà  la  f ementa  nel  tempo  che  ella  è 
calda ,  &  fecca ,  (i  feccbcrà  lo  himido  fojiantiale  de 
femiytl  qual  ft  douerebbe  formar  ne  membri  della  pian 
ta ,  la  quale  non  uerrà  alla  fua  perfett  ione .  Ma  sin 
^uel  tempo  elvella  è  fi'edda,&fecca  fi  jèmineràyil  cai 

10  de  fimi  non  fi  mouerà,ne  aiuterà  lo  humido,  cjr  pe 
rò  lajemcnta  non  farà  conuencuole.  Ma  fe  fifeminerà 
nel  tempo  della  fua  corrotta  uecchiei^ ,  &  che  ella 
farà  fredda  humida ,  tfemiperauentura  s'mfraci-' 
deranno,  &non  ft  harà  utile  alcuno  del feminato  , 
fercioche  nel  fuo  primo  accendimento  ^  tutte  le  cofe 
fono  aiutate ,  &  uanno  utilmente  innan  -s^ ,  &però  è 
detta  la  Lampada  di  uetro  di  Diana  acce  fa  dalla  fred-^ 
da  luce,perchi  Voetifauolcggiando  dicono  yche  Diana 
è  il  lume  dell'aere  y  il  quale  aere  fpiritualmente  è  ne 
€orpi  delle  cofe  animate.  Et  la  lampada  di  qutfio  /^z- 
YitOy  è  li  corpo  della  Luna^il  quale  formatamente  jpar 
fe  la  temperata  riceuuta  luce  dal  Sole,  ^  lo  fptri" 
to  delle  cofe  animate,  ^  gli  muoue,accioche  moffi fo^ 
ftenghino  le  uirtù  alle  naturali  operationi ,  le  quali  fe 
fofierofolamente  moffe  dal  Sole  fi  dtffoluerebbono,per 
la  fua  truppa  difiemperano^  &  fecahexi:^ .  £f  perh 

11  freddo  della  Luna  è  ottimamente  buono ,  perciò^ 
ihe  contenendo  di  fuori  f  ^  (ntrando  dentro  tempe^ 
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t>t  T,  CRESCEI^TIO 
ratamente  muoue  gli  giriti  di  dentro  alle  naturai 
operationi ,  &  non  la/eia  che  ft  dijfoluino per  euapo- 
ratione  ,  perciocbe  il  freddo  temperato  circondandi 
quel  ci)  è  difuori,ribatte  ^  ritorna  a  dietro glifpiritii 
acciocheft  confortino  nella  parte  di  dentro .  Et  quelle 
è  maffmamente  nelle  piante i  le  quali  non  fanno  fenon 

cperationinaturali,&nonfenfibili^perciocheifenfi 
fi  confortano  affai  più  di  fuori,  cìrle  co fe  naturali  fon 
fiu  uiuaci  nelle  parti  di  dentro .  Si  dee  adunque  at- 
tendere che  nelCaccendimento  della  Luna  fifeminì 
per  le  predette  ragioni.  C  oncia  fra  che  hifogna  confr-^ 
derare  la  quarta  del  cerchio  baffo, nella  quale  fi  muo* 
nono  i  lumi  uiuificifacendofi  in  effo  kgeneratione, 
la  corruttione  delle  cofr  uegetabili,però  non  è  in  ogni 
parte  la  caufa  della  generatione,ma  nella  quarta^  la 
quale  è  dall'ariete  al  Cancro. Ognifeminatione  adun 
que  farà  perfetta  quando  fi  faccia  innan':^  chél  Sole 
entri  nelT Ariete, percioche  tu  non  trouerai  ifemineU 
lelormadri,  maglitirera  nella madrice della  terra ^ 
&  gli  mouerà  colfuo  uiuifrco  lume  *  Et  le  feminationi 
autunnali  allora  radicate/t  moueranno  in  conueneuol 
quantità  della  fua  fofianxa ,  &  informatione  di  fiori 
&  difemi.Et  le  feminationi  del  ^erno,  giacendo  an^ 
Cora  nella  madrice  della  terra ,  allora  germineranno 
&  aiutandole  il  S ol  temperato,  fioriranno  & produ  - 
ranno Mnanxi  il  tempo  dell'eflremafecche:^:^a,  è 
bijògno  che  sofferuino  molto  i  uenti,  perche  quantun^ 
que  loflro  moua,  &  dijponga  la  terra,  &  faccia  pu-^ 
Mare  k  piante ^jtquilone  quando  non  è  di  mortificai 

tefred^ 
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'  efredde^ja ,  contiene  il  feme ,  accioche  euapórandó 
ton  ft  difjUua .  Ma  molto  fi  dee  prender  guardia  che 
l  campo  non  fifeminidi  diuerfefemente  infieme^per* 
:ioche  Ipefie  uolte  auiene  che  l^ un  feme  attrae  afe  piti 
*  he  i  altro  ;  &  allora  l'uno  abbruciai  altro ,  &alcu^ 
u  uolta  per  lo  tratto  oppoftto/uno ,  ^  l'altro  è  im'^ 
fedito  di  modo  che  non  germina,  percioche  noi  uedia-^ 
mo  che  la  pianta  pofta  uicina  alteliehoro^  o  alla  fcamù 
neay  tira  a  fe  le  fue proprietà ,  //  loglio  poflo  allato  al 
{armento  Imcende ,  (jr  riarde ,  il  fimigliante  fa  il  co-^ 
rilOfO  il  cauolo  intorno  alla  wtey&cofì  auiene  di  moU 
ti  altri  Et  cofi  fen%a  alcun  dubbio  la  diuerfttà  del 
fcme^  corrompe  il  fottilc  humido  eh' è  nel  campo  per  le 
uirtù  contrarie ,  ilchenonfa  bene  a  frutti  domeftici^ 
ft  come  etumdio  la  diuerfità  de  femi  degli  animali  qud 
do  l  un  ft  congiugne  con  lafernina  d'una  altra  jpetie 
forrompe  l'uno  &  l*  altro,  si  che  ne  l'uno,  ne  l'altro  fa 
prò  alla  generatione ,  per  laqual  cofa  noi  ci  dtbbiamo 
guardar  da  quella  diuerfità  in  più  cofe .  'Nondimeno 
fi  trouano perefptricn'za  certi femi^che  non  s'offendo- 
no inficme,  ma jeìninati  infieme,allignano,  &  fi'uttifi 
canoy^  rendono  abondan^ayfi  come  fono  i  femi  in  con 
ueneuol  tempo  feminati  in  terreno  ben  lauorato  del" 
l'atriplice^de  gli  Ipinaci, de  finocchi  y  delle  lattughe,  de 
petrcfcmoli,dellafantor€ggia,della  bietola,  deca^ 
uoliyde  quali  fi  diuellon  prima  gli  atriplici  ^  poi  gli 
fpenaci,&  de  cauoli  alcuni  per  trafpiantarlio  tutti yCt 
efiendo  troppo  fpeffifi  diradono  ,fi  farchifino ,  &  foc^ 
tejfiuamente  fi  ricogliono  ,rimamndoui  di  qualun^ 


Il 


1^ 


t>I  V.  CKESCET^TIO 
que forte femi per  Ufementa  .  Okreaciòfifemim 
nocomencuolmemeinfìemeilformento  &  lafpeln 
il  miglio ,  d punico,  &  ifagiuoli ,  &  fmilmente  l'or 
^0  ilformento.  Maftftgittano  tfemi  nel  campo  [ho 
dimfura.dtuengom  mutili  e^r  magri, ma  fe  ftfemme 
rati  campo  fecondo  la  proportion  ^deUo  Immido  cibai 
ci)  è  m  elfo ,  di  maniera  che  le  radici  fi  poffìno  conforti 
re  &  dilatare,  allora  la  pianta  che  fi  lieua  fu  farà  foi 
te,  prenderà  il  frutto  che  efio  campo  chiede  per  U 
fatica  delfuo  lauoriero .  Che  adunque  fi  dcbbe  atten^ 
dere  a  queHo  con  o-  ni  dil  genT^a ,  ne  lo  perfuade  U  ra 
gion  naturale, &l-ejpericnir^a  del couiuare  .  Sicon. 
Mene  anco  attendere  che  quelfeme  che  fi  getta  in  ter^ 
ra,  nonfia  perauentura  corrotto .  Et  però  Valiadio  ca 
manda  che  il  feme  che  fi  getta  nel  campo ,  non  fia 
f  iu  uecchio  d'uno  jnno  ,  percioche  fe  fon  più  uecchi 
d  un  anno  Jon  troppo  fecchi ,  &  la  uirtà  format iua 
del  abbandonato  humor  radicale  ,fuo  proprio  fubbiet 
tOy  diuentauana ,  &  però  cotaifemi  rareuoltefan^ 
nohene  .  Oltraciòs  eleggati  formento  &  tutti  gli  . 

'  f (rtfemt  di  quella  regione,  che  noi  cultiuiamo:fchi^  • 
fandoquegluhe  ne  fon  portati  d'altri  paefi, percioche  i 
tu  dei  mettere  &feminare  nelle  tue  terre  tutte  quelle  ) 
elette  forti  di  arbufceUi  &  di  biade ,  di  che  tu  haifat^ 
talaproua.  Ma  nella nuoua generation  de femi,noH 
fi  dee  mettere  tutta  lafua  f^eran:^aje  prima  non  s'è 

fatta  e jpf  riempa  .  Et  nota  che  t  fimi  ne  luoghi  hu^  - 
midi  tralignano  più  toflo ,  chenefecchi.l  Greci  autori  i 
comandano,  chei  legumi  fi  jeminino  nella  terra  fec^  • 
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a ,  ma  la  faua  ,folamente  nella  humida  •  ancho-* 
■a  che  fi  debba  J'emmar  ne  campi  temperati^  nondime^ 
wfe  lajecchcxj^farà  lunga ,  ifemt gettati  non  inenrf 
i  con  ferueranno  ne  campi ,  che  ne  granai»  Et  fé  la  we- 
:e(lità  coflrigneche  fi  (peri  ali  una  cofa  della  terra  fal^ 
^  a ,  uifi  femincrà ,  o  pianterà  dopo  l' autunno, accioche 
«  la  f ita  mditia  fi  laui  &  purghi  per  lepioggie  del  «er- 
•  IO .  Etfe  ui  fi  pianteranno  arhufccUi ,  uifi  dee  metter 
otto  qualche  poco  di  terra  dolce ,  o  di  arena  di  fia-^ 
ne  .  hlc  luoghi  uliginofi,  f  utili,  fi-eddi ,  o  uero  om^ 
'  ^^ofi  yfi  femina  acconciamente  il  grano ,  &  gli  altri 
I  imi  che  fi  femina^o  iìman:(i  al  uerno ,  del  mefe  di  Set 
'  'V  tembre  intorno  alfequinotioy  quando  il  tempo  è  fermo 
&  chiaro ,  accioche  le  lor  radici  s'appicchino  g^t^ 
minino  innan'^  che  uenga  il  uerno  .  Ma  ne  luoghi 
fecihi, graffi ,  caldi,  o  di^osii  al  Sole  ^fi  feminino  do^ 
po  i  predetti  tempi ,  ^  non  s'indugino  fino  algeli^ 
cidio  del  uerno.  Si  fanno  oltre  a  ciò  jernen^ai^ne  quali 
•  fi  nutriscono  cofiifimi ,  come  gli  arhufcelli ,  accioche 
quando  faranno  crefiiutt  9  fi  poffmo  trajporre  in  altro 
luogo  .  Et  cotal  [emenz^aio  deftdera  cotal  terreno, 
&  cofi  apparecchiato ,  come  di  fotta  fi  ha  fcritto  nel 
uicino  trattato  ,  Ma  come  ferine  P^arrone  ,  quel^ 
;  -  le  cofe  che  nafcono  nel  femen'xaio  ,  fe  i  luoghi  far att 
>  freddi ,  offendo  dimolle  &  tenera  natura ,  //  conuen- 
..  gnn  coprire  nel  tempo  della  brina  con  fi-ondi^o  con  ftra 
e;  ma  fe  ui  farà  piouuto  ,fi  dee  uedere  che  l'acqux 
non  ui  fi  fermi  da  neffuna  parte  ,  percioche  l'acqua 
pcnlfuo  giclo  è  un  uekng  alle  radici  tenere  fotter-^ 
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DI  P.  CKESCET^riO 
ray&dtfopraagliarbiifcelli  ypenioche  non  crefcon 
egualmente  in  un  tempo  medefimo ,  perche  mentì 
elìcile  fi  nutricano fotterra, di  fopraterra  fon  cerchia 
te  da  uno  ac  re  più  freddo ,  Che  queflo  fta  coft ,  ne  l'in 
fegnano  le  cofe  feluatichejequali  non  fanno  ciò  che  fi, 
feminar e iper Cloche  fogliono  nafcere prima  le  radici, n 
procedono  più  oltre,  le  non  quddo  mene  il  Sole. Le  cai 
fe  della  radice  fon  due  jpercioche  alcuni  arbori  natu 
Talmente  producono  le  radici  più  lunghe  che  ncm  fan- 
no gli  altri,&  perche  alcuna  terra  da  più  ageuolmei 
te UuiaaUeradiciychetm altra  .  Ma feil femen- 
%aio  farà  d'arbufcellf,  fi  legheranno  fra  due  tauolette 
l  una  dalla  dejlraparte,&  l'altra  dalla  finiflrayle  ci 
me  che  fono  per  natura  più  frali ,  come  farebbe  de  g 
oliui,&  deschi.  Oltw:  a  ciò  fcriue  Catone,  che  la  ter 
radelftmen':^io4ee  effer  tale ,  ciuale  defìderano  ifc^ 
mi,  ogliarbufcellicheuifonfeminati.  Dice  parimente 
che  t  piantoncelli  non  debbono  auani^r  fopra  terra , 
non  quattro  dita,  &  che  le  cime  fi  debbono  ugnere  co 
Jlerco  bouino. 

Della  piaiitagione3&  del  modo  di  piantare 
&  della  fcelta  delle  piante.  Gap.  XXII. 

D  B  gli  arbori yalcuni fono  che  fanno  frutti ,  //  c 
feme  è  rincbiufo  nella  carne  de  frutti  loro,  &  alcuni 
no  che  non  fanno  frutto  alcuno ,  fi  che  ut  ftpoffa  tra 
uarfeme,dal  qualpoffa  nafcere  una  pianta  ftmile ,  Z) 
quegli  che  fanno  frutto  et  feme, alcuni  lo  f anno  picciol 
&  debole ,  &  alcuni  groffo  potente ,  ^  rinchiufo  i 

dura 
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wrafcoYxoL  .  Qjtegli  che  fanno  il  femc  picciolo  ^ 
cholc  y  hanno  uinù  generatiuadìffufa  co  fi  nel  feme, 
i  ome  ne  rami,  &  però  fi  può  piantare  daWunOy  &dal 
' altro,  &  faranno,  anchorached  piantar  di  cotal  fe  - 
ne  fia  più  pericolofo  ,     qualche  uolta  di  troppa  l  un 
[a  jperan'^a ,  &  che  di  quello  ne  nafca  anco  pianta  no 
^  ^if  ;  lomefiica,  ma  jaluatica .  M a  il  piantar  de  rami  uien 
v.rj-,  nu  to(lo,(^  s  appiglia  più  ageuolmente ,  c^r  ne  nafce 
'mt,  mnta  domcfìica,^  non  faluatica/e  il  ramo  fard  toU 
'    ro  da  pianta  domcftica,& non  da  faluatica.Et  di  que- 
h  9^  generation  fono  le  wtiy  i  mei  agrani, i  fichi  &  mol- 
;uir.  ri  altri  •  Ma  quelle  che  fanno  il  feme  forte,  hanno  uir- 
'■    tàgcneratiua,  &  'maffimamentc  raccolta  in  effo  feme^ 
&  però  nafcofio  meglio  ai  detto  femc  che  de  rami ,  e^r 
di  quejiagt  neraùone  fono,  le  noci,  le  caflagneje  man 
iole ,  &  fimigliunti  .  Ma  gli  arbori  che  non  fanno 
alcun  frutto,  hdnno  neceffariamente  la  uirtà  genera^ 
tiua  diìfu^i  ne  rami ,  non  hauendo  la  natura  loro  afje- 
.   gnato  luogo  fpetiale  oueejfe  raccoglino  lo  Jperma  o  il 
lorjpeme  .  tt  però  gli  arbori  diuelti  da  effi  rami  con 
le  fuc  gemmerò  diuelti  da  effe  piante  con  le  radici,o  fcn 
Xa  la  madre  delle  radici,ottimamente  s'appigliano,  et 
-  m  alfmi  amente  quelle  che  hanno  i  pori  aperti,  per  iqua 
■    //  trapa(fi  ageuolmente  il  nutrimento ,  Ma fe  tu  defi-^ 
'.    deri  piantar  piante  d^altro  luogo  diuelte,ofia  di femt, 
'.   0  di  ramilo  di  raaià ,  confiderà  molto  bene  sii  luo^o^ 
[  nel  qual  tu  intendi  di  piantare ,  fia  dijpoflo  aìfinftdie 
delle  belile ,  o  chiufo ,  &  difefo  dal  nocimento  della 
lorroditura.  Etfe  egli  è  dijposio  ali  infidie  delle  he-- 
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DI  T.  CKESCJET^Tia 
flte,  ^  affai  meglio  un  luogo  chiufo  ,  libero  nona, 
meno  dall'ombre ,  e^r  U  cut  terra  fia  libera  Jbluu. 
dolce  y  c^r  alquanto  letaminata ,  ^  ottimamente  ci. 
nata  con  la  marra  ,  (jr  m a fjìrn amente  leuandofi  . 
tiuoua  terra ,  ^  riuolgendola  di  fato  in  sii  «  Tutt 
femi  ii  rami  cir  gli  arhuftelli  fi  piantino  nel  jemei 
:^io  diflanti  l'un  dall'altro  un  piede  a  due ,  quandi 
jemtjhn  forti,  come  le  noci ,  le  mandole ,  &  fimiglia 
ti^ma  [e  faranno  deboli , come  la uite  ^  i  mtlagrart 
le  palme ,  ipcri ,  &  jinnli  ,fi  ponghino  tre ,  o  quat 
troinfieme  ^aaicche  la  utrtù  debole  dell'uno  fi  fofte 
^a  peri  aiuto  dell'altro,  Lt  le  herbe  nafcenti  affidu 
mente  ^  con  fpejjb  cauamento  fidiffipino  &  dira 
dichino ,  ne  ui  fi  Jemini  alcuna  herba  domenica 
Si  annaffino  parimente  nel  tempo  delgra  caldo,qu 
dononpioue  .  L'acqua  con  laqual  fi  annaffia  yH&i 
fta  fredda  mortificante,^  un  pexy^  innan^tra 
ta  del  poxT^  0  della  fonte  ,  ma  fi  prenda  dalle  pijc' 
ne  y  0  dal  palude  del  letame ,  o  dalle  [offe  corrotte  . 
Oueramente  fia  dtUe  fontane  ^  &  de  po-x^^i^purchi 
poi  che  farà  tratta  ,  fia  pcfla  in  alcun  luogo,  oue 
caldo  del  Sole  la  h abbia  retifirata  .  ^Uaqual  uar 
ra  molto  fe  ui  metterai  dentro  un  poco  di  letame  mo^ 
ucndola ,  &  ingraffandola  ffefio  .  Et  poi  l  he  le  cime 
delle  dette  piante  haranno  fuggito  l'ingiuria  della 
roditura  delle  bcflic  per  due  o  tre  anni,  fi  deono  tra 
fpor  con  tutte  le  radici  mlie  foffe,  cioè  nel  luogo  oue  t. 
hai  deliberato  (h'ellefttau  fimpre.^  lato  alle  qua 
li  tu  ficcherai  de  pali,  &  feti  parrà  che  bifogni.guer 
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Jaledijjjwi  .  Mafai  luogo  è  chiufo  &  difefodd- 
r ingiuria  delie  beftie ,  metti  incontanente  i femi,  i  ra- 
mi yO  le  piante  ne  luoghi  oue  effe  hanno  fempre  da 
tiare,  &  da  loro  quell'aiuto ,ilqiiale io  diffi  di/òpra 
in  quelle  cofe  che  fon  da  nutrire  nel  (emenT^io  ,  Ma 
gli  jpattj  tra  gli  arbori,^  leniti  fi  faccino  fecondo 
la  moltitudine  degli  arbori,  ^  la  prouata  ufan':^ 
deUe  terre ,  ^  jfetialmente  fecondo  che  fi  dirà  a  fuo 
luogo  di  ci.ijcuna  pianta  .  Le  fojfe  fi  faccino  larghe 
&  profonde ,  fecondo  la  grande%^  de  gti  arbufceU 
delle  radici  ypur  che  nella  terra  arida  o  posla 
x  pendio  fi  piantino pm profondamente ,     nella  hu 
nuda  &  bajfa  ft  piantino  men  profonde  ,  &  nella 
me^na  (i  ficchino  mc^^namente  •  Et  fe  la  terra 
è  troppo  crctofa  Jt  mefcoU  con  fabbione  &  con  le» 
faìne  molto  ben  trito  .  kt  s  ella foffe  troppo  areno» 
fa.uifi  ponga  d  letame  con  la  creta ,  di  maniera  pe- 
rò che  ndU  terra  magra  fi  metta  più  letame ,  &  net 
la  grajja  mrno^  .  Et  d  letame  che  ui  fi  mette  non  fia 
di  porco ,  rna  £  altri  ammaU  cr-  ben  maturo .  Qjian^ 
do  la  pianta  o  dcme/iica  ofaluatica  fi  trajpone,la 
parte  ih  è  uolta  al  meriggio  fi  fegìii  con  un  /e- 
gnal  roijo  o  con  qnalch  altro  modo  ,  ac cloche  tra/po- 
mudala  fi  pianti  uolta  ucrfo  quella  medtfima  parte 
del  Itelo  ,  dia  quale  ella  era  anco  uolta  da  prima  • 
Ma  quando  tu  metti  le  piante  dentro  alla  fo[ìa,  ta- 
glserai  dalle  radici  tutto  quello  che  tu  trouerai  ma-^ 
gagnato  .  J^ndimcno  fi  dee  auertire  che  la  ter-^ 
/iella  qualfi  pianta^  non  fia  troppo  molle,  ne  trop^ 
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DI  V,  C  li  hS CERVIO 
po  fecva  quando  m  $  adatta  la  pianta ,  pércioche  i 
troppo  molle  non  s'adatta  acconciamente  alle  radic 
^  la  troppo  [ceca  con  la  fua  troppa  fccchf:^  confu 
ma  la  naturai  humidità  delle  radici  della  pianta,  M 
tenendo  ti  mei^  tra  Inno  e  l'altro  fia  polueri'7^ 
le , 0 dijfoUihde  ,  accioche  conuenemlmente  soda 
alle  radici  ,oa  rami  piantati fen'Zci  radici  ,&  ft  c 
chi  meT^namente  co  piedi  .  Ma  fe  la  ncceffita  ti  c 
firi^ncffe  a  piantar  in  terra  troppo  fecca ,  o  troppo  ni 
le,  fi  prenda  buona  terra  di  qualcl) altro  luogo  ^ 
mettine  nella  f  offa  tanta  che  tu  cuopra  le  radici  de 
piante  >  o  ueramtnte  che  tu  empia  tutta  lafofja ,  fé 
ve  barai  però  tanta  che  bafli ,  I  predetti  piantarne 
fi  faccino  del  mefc  di  Ottobre^o  di  'Houembre,  ne  lu 
ghi  artdi,montuofi,e  caldi ,  accioche  la  troppa  fecchel 
^  della  ijlefiii  terra  fi  temperi  intorno  alla  pianta  pei 
la  humidità  del  uerno.  Ma  ne  luoghi  humidiyUallicofi^ 
crjreddiffi  piantano  piuconueneuolmenteneimefi 
di  Febraio^t  tdt  M ar'j^o, accioche  la  fuperflua  humidid 
ta  del  uerno  et  del  luogo  no  ammor^^  il  caldo  natura 
le  della  debol  piata. Ma  ne  luoghi  téperati^fi  piantayC 
trajfiianta  neWun  et  nell'altro  affai  conueneuolment 
Et  ciò  che  fi  ha  detto,  ha  luogo  propriamente  in  quel" 
le  cofe ,  lequali  fi  piantano  con  le  radici  •Ma  quelle 
che  fi  piantano  in  femi,fi  debbono  por  nel  mefe  di  Gen 
naio  ,  non  pu4  che  quattro  dita  pìtterra  ,  accio^ 
che  il  feme  iiigroffato  del  mefe  feguente  di  Febraio^ 
incontanente  fentcndo  il  caldo  del  fole,  &  della  pri^ 
maucra,apra  la  corteccia ,  ^pululi  la  nuoua  piant 
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4afe  il  luogo  farà  caldo  &fècco,  conueneuolmente 
t  fóndono  d  Ottobre  i  o  di  Tslouetnbre.  Et  i  rami  che 
\ piantano  fe<n%a  radici  yfi  ficchino  &  ponghino  del 
nefe  di  Mar':^  allora  che  faranno  tastati  daltarbo. 
ó,e}fcndogià  infufo  il  fugo  nella  uerde  corteccia.  Il 
nantamento  de  quali  fi  potrà  anco  fare  affai  accon- 
iamente  del  meft  d' Ottobre /opo  l^humidó  autunno, 
lòneffendo ancoralo humor e  iluiuifico  fpirito della 
Hanta  rifuggito  alle  radici.  Vercioche  fe  nel  tempo 
lei  gran  freddo  quando  il  calor  naturai  dell' arbore  fi 
fugge  alle  calde  uifcere  della  terra^conduccndo  fe^ 
0  lo  humore,&  Lo  jptritOyfi  ridderanno  dalla  madre 
ramilo  ipampani  per  piantare, poi  che  faranno  pian 
■ati  crefccranno  debolmente.  Jl  ramicclio  che  fi  dee 
nantare ,  nonft  ha  da  torceremo  lacerare  a  modo  aU 
timo  &  quella  parte  dalia  qual  fi  fpera  ch'efca  la  ra 
iice,  nonpatifca  punto y  e  jpetialmente  in  quei  rami 
he  hanno  ipori  larghi  y  &  la  compofitione  del  legno 
*aray  o  le  midolle  grandi  ycome  il  falcioyla  uitey&  fi^ 
nigliami.  Ma  in  quelle  mante ,  le  quali  hanno  fodo 
&  fpefjo  legno y fi  come  il  boffo.la  fauinay&  fimiglian 
^>  forfè  farà  pràfe  fi  fenderà  la  parte  difetto  del  ra- 
'  moy  &fe  nella  tagliatura  fi  metterà  una  petrw:^, 
ttccwche  entrando  ageùolmente  lo  humor  terrefire 
per  la  lunghe'x^depori  deUa  pianta  la  nUtrifcay& 
k  taccia  andare  innanzi.  Ltilceppo  di  fitto  che  fi 
dee  ficcar  m  terrayfi  tagli  co  ferri  taglienti,  in  lungo 
per  trauerfo,  &non  in  tagliatura  rotonda,  o  uero  fi 
Iquarci  daU  arbore,  per  cicche  in  cofi  fatto  modoM^ 
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DI  V.  CRESC1R^T^Q^ 
ri  i porti  per  i  quali  riceue  ti  nutrimento»  ptà  aperti 
Jo  penfo  eh*  in  ognipiantatione  cheft  dee  fare  dopo  i 
uerno  ne  luoghi  caldi  &  fecchiy  fta  utile yfe  riernpie\ 
dolafoffaditerra  mifchiata  con  un  poco  di  letama  . 
maturo,  sinaffierà  con  fugo  o  co  lauatura  di  letame 
ma  leggiermente yaccioche  non  s'afjodila  terray&  l* 
foffafilafciun  poco  uota»  accioche  nel  tempo  de% 
fiate  raccoglia  le  pioggie,  lequali  temperino  Ufuafì 
perfiua  fecche^»  Ma  in  quelle  piantagioni  chef  fai  , 
no  innarn^  al  uerno,  farà  meglio  raccor  la  t  erra  in- 
torno  alle  piante»&  quella  fortemente  coftrignere 
accioche  la  troppa  humidità  che  impedifce  la  dige  \ 
ftion  dello  hurnore  non  fi  raccoglia  alle  piante,!  ran^  . 
che  fi  debbono  piantarey  fieno  più  toHo  di  due  anni, 
che  d  uno  fuor  che  quei  delle  uitiy& d  alcuni  altri»  v 
quali  debbono  effer  d un  anno ,  Et  quefti  tali  s  eleg-  ^ 
gbinOyidlegriyfugofiyrifplendcntiy& occhiuti  di  mol 
te  gemme  gr  offe.  Et  fieno  ridotti  folamente  ad. un*  x 
materia.  In  molti  fi  taglia  acconciamente  U  cim  ^ 
fùpray& fi  lafciano  lunghi  a  un  certo  fegno  ordinate 
fi  come  nel  falcio,  nella  uitey  neU:oliuay& nell'olmo 
acuì  piace»&  in  certi altria  queniftmiglianti.  ,] 

Dcirinneftare  &  incalmare  ,  per  le  qùai  d 
cofc  le  piante  faluat  iche  fi  fanno 
domcftichc.  Cap.  XXIII. 

L*  Innevamento  fifa  in  molti  modi ,  ma  quel  eh 
mafiimamente  uale  y  accioche  per  eftb  fi  mutila  ro 

ra  dtjbofìtion  delle  piante  faluatichc  in  domeftica  ^ 
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tonuencuole  all'ufo^  è  quefto ,  che  fi  faccia  l'inneflar» 
mento  delle  piante  3  in  piante  fimiglianti  fecondo  la 
generatione  &  non  fecondo  la  fpetie,  fi  come  del  pe- 
ro in  peroy  del  melo  in  meloy&  cofi  de  gli  altri,Terr 
ciochefe  le  piante  fer generation  diiterfe  sjnneflano 
in  altrcpiante  diuerfe,il  nutriméto  dicofi  fatte  pian 
te  alterato  &  mutato  ad  altra  dijpofiticn  di  piante  ^ 
a  pena  nutrirà  heney  &perauentura  corromperà  la 
pianta  anne fiata  per  la  ragion,  che  noi  dicemmo  deh:- 
lacorruttion  defcmi  de  gli  animali  y&  de  campi  i 
quando  ifemi  didiuerfe  forti  fi  mifchiano  infime . 
Ter  Cloche  tra  tutte  le  cofe  animate  ^  le  piante  hanno 
tra  lorograìidifiima  fimiglian?^  ;  &  benché  gli  ar- 
bori nelle  fue  jpetie  fieno  differenti,  nondimeno  ilk- 
gno  duna  jpetie  dell' arhoro ,  non  è  molto  differente 
dal  legno  iella  fpetie  d'un  altro.  Et^uefloauiene., 
erciocbe  la  forma  foìinal  delle  piante,  tra  le  cofe 
animate  è  più  immerfa  nella  materia ,  &  qua  fi  nul- 
la 0  poco  fopra  effa  cleuata ,  per  la  qual  cof.t  la  fua 
ulta  etiandioè  occolta .  ^uiene  adunque  per  que- 
fio  che  il  nutrimento  d'uno  arhoro  ,  ha  la  prima 
ydigeftione  a  baflan^^a  per  nutrire  un  altro .  Et  ag- 
giuntai la  feconda  dige filone  ,  per  l'altra  conuer- 
te  il  fugo  m  fapore  &  in  figura  di  frutto  ,  fecon- 
do che  fi  conuiene  alla  feconda .  Et  però  quando 
ancora  le  piante  sinnefiano  in  quelle  che  fon  dif- 
fimiliglianti  ad  effe  ,s  appigliano  &  fruttificano . 
'Nondimeno  il  migliore  inneflamento  della  pianta^ 
M  fi  come  io  difii,  nel  fuo  fimigliante  quanto  pin 
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DI  CKESCE'ìlXtO. 
ppuo,&  fpetialmente  in  tronco  o  hi  rami  tutti  ta* 
gitati  fi  come  io  ho  Ipvfjc  mite  prouato,  Inoltì-e  di- 
ce yarrone  che  innevamento  è  miglior  nclfarbon 
domeflicoyche  nel  faludtico  :  fcioche produce  miglio) 
frutti.  Et  è  parimente  miglior  fe  fi  fa  più  da  hafjo  na 
pedale^cWin  alto  nerami^percioche  il  mutamento  fi 
fa  meglio  nel  tutto  che  nella  parte ,  Et  perche  ogm 
inneflamento  fifa  per  ficcamento  d'una  pianta  inu^ 
n  altro  legando ffi  fortemente, che  la  pianta  innefla^ 
ta  quafi  Iparge  le  fue  uene  radicali  in  quella  pianta, 
nella  qual  sinnefla  ydi  qui  è  che  quella  pianta  la  cu 
tenere:^  è  tanta  che  fi  rompe  &  fi  fchianta  più  t 
fio  che  fi  poffa  ficcare  &  legare  infieme^non  fi  può  i 
alcuna  pianta  anne fiore ,  Et  però  le  herbe  che  han 
noi  gambi  teneri, come  quelle  da  mangiar  e, et  trop^ 
po  teneri  rampolli  non  fi  poffono  (mentre  ch'elle  j 
flanno  a  quel  modo)inneftar  alcuna  pianta ,  perciò 
che  innejtate  no  metton  tofto  le  radici  in  quella  pian 
taynella  quale  sinnefiano  ;  ma  hifogna  ch*in  proceffo 
di  tempo  fi  fortifichino  ,&continourno  infume  co 
quella  pianta,ncUa  quale  elle  fono  inneflàte,  Quefla 
è  adunque  la  cagione  che  la  pianta  tenera  non  fi  può 
inne§ìarc,ne  in  pianta  tenera^ne  in  durarne  in  fimi^ 
le  ne  in  difiimigliante,  7s(e anco  sinnefia  conuene» 
uolmente  in  quella  eh' è  molto  dura,percioche  la  mot 
to  dura,non  riceue  ageuolmcnte  in  fe  le  uene  radicali 
per  ri fpetto  dell'aridità  &  della  difficultà  del  duro 
f or  amento  *Et  però  cotali  inneflamentipcrlopiufan 
no  male;  ma  coloro  ch'innefiano  ^dcbvono  cercare. 

rami 
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ami  ficcioliyodorafiy<Ìr  frefchiyne  quali  fiamolto  fu 
0  &  foca  dure'^i  i  qHdifojìino  foJìenere  il  lega-^ 
uentOy&  che  agemlment^t  s  caprino  daicalor  natu-' 
,  ale ,  per  Cloche  quefli  coiai  rami  quando  sinnefta" 
IO,  toflo  s  aproìwucrfj  quella  piantaitiella  quale  s' in 
tcftanoy  &  mettono  in  quella  le  acne  radicali,fer  le 
ali  fuggono  meglio  ti  nutrimento  che  non  farcbbo" 
dalla  terra  .  Et  però  allora  la  pianta  inneflata 
t'appiglia  meglio  che  fe  fofje  fitta  in  terra  .  Et  quefla 
i  Ha  ragione  dellHnneflamento  del  rampollo  y  oltra 
.  ^ueL,  che  sè  detto  di  fopra  nel  prefente  libro .  Oltre 
!«  a  ciò  fi  debbono  inncfiarei  rampolli  ftcr ili ,  perche 
cfuelli  che  fan  frutto  ^  pongono  tanto  nel  frutto  yxhe 
^  -vo  uenir  ageuolmente  al  debito  crefcimcnto.  Et 
.    debbono  torre  quei  che  fon  nati  di  nuouoyper  lepre 
'  dette  -^a^i^ionìy  &  quelli  che  fono  occhiuti  ydi  molte  et 
•  S^'of  i  gi'fnme  &  Ipefll'.perciochedoue  è  moltitudine 
,  di  gemme  giraffe  &fpefjeyquiui  e  abbondanza  diuir 
tugcncratiuaj  la  qualmafiimamcate  confijìe  nello 
humQrdigefioy&jpelfa&  ottimamente  mifi hi ato  et 
coadunato  nslle  gemme.  Si  debbono  parimente  ta- 
gliar dalla  parte  Orientai  dall' arboroypcr che  in  quel 
la  pili  ch'in  altra  parte yHc  rami  per  lo  illufir amento 
del  temperato  caldo  del  Sole  è  caldei^  &  htimidi" 
tàyle  quali  due  cofefon  cagione  della  uita  in  tutti  gli 
animali^ancora  ch'allignino  anco  gli  altri  rami  che  fi 
apprendono  dall' altra  parte, Bijògna  ancofaperc  ch'i' 
modi  dell' innestare  fon  moltiy  co  quali  le  piatite  otti 
piamente  s'appiglino,  &  fi  mutano  di  faluatiche  in 
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iomefliche.  IL  TRIMO  èchetu  tagli  tutti  i  re 
midd  medefmo  arboroper  lo  trauerfo  altra  la  meu 
del  midollo^&  fi  leghino  incontanente  infieme  le  ta- 
gliature.come  fi  legano  le  ferite  ole  piaghe,  &  uij 
metta  poi  intorno  cera  o  uer  loto,per  difefa  della pio^ 
già  0  d  altro  nocumento  chepotejfe  uenir  difuoriyé 
fi  dcbbojiogfiernire  di  pertiche  conueneuoli.accioch 
nónfipofiino  rompercyo  aprir  le  piaghe  loro  per  di- 
menamento di  uenti,  percioche  faldata  incontanente 
la  piagarla  parte  di  fopra  produrrà  frutto  corrett 
in  fapore  per  la  digeftion  del  fugo  fatta  nel  nodo , 
quefto  modo  fi  chiama  propriamente  ITslJSlEST^- 
U  È:,  il  qual  non  muta  la  pianta  in  altra  Jpetie  ogcne 
fationcy  ma  trafmuta  di  faluatico  in  domeflico.  I  / 
SECO  js^p  o  modo  è, eh' il  mede  fimo  arboro  fi  ta  ' 
gli  nel  pedale  y  &  togliendo  fi  un  de  fuoi  propri  rami 
difopra,fiinnefli  nelfuo  mede  fimo  tronco.percioche 
appigliando  fi  allora  la  pianta  inncftata, produce  frut- 
to d  altra  gentratione  in  fapore, in  quantità  ,&  in  fi^ 
gnra  di  quel  che  produceua  prima.  Et  queflo  modo  fi  ' 
tutte  le  diuerfità  che  fono  tra  i  melici  peri  &  tra  tu 
tigli  altri  frutti,  percioche  la  fo)'xa  del  nodo  y&dc 
laconuerfiondeporri  che  prima  faliuano  è  tanta  ^ 
che  effe  indrÌ7:^no  il  fugo  ritenuto  da  nodi  &  da 
poriyad  altra  forma  di  pianta ,  la  qual  forma  fi  mo 
flra  nella  quantità  &  nel  fapor  de  frutti  come  die 
Alberto.  IL  TERZO  modo  sè  ritrouato  nella 
uite  et  in  alcune  altre  piante, lequali  crefcono  di  mi- 
dolla ,  cioè  che  la  gemma  d'ma  uite  fi  taglia  fino  alia- 
mi 
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^  ftidoUay  con  tagliatura  frofonda,  &  ritorta  da  cia^ 
MafarteatrauerfOi&  fi  toglie  poi  altrettanto 
^  'eHa  gemma  d  un  altra  uite  &ji  parte  in  luogo  del^ 
*  altra  &fafiì  la  legatura  come  ne  gli  altri  ncfti,  & 
tUora  s^appiglia  &  fruttifica ,  &  forfè  che  quefto  fi 
^  ^archhe  anco  ne  gli  altri  arbori  y  ma  ncUa  uite  è  cofa 
•  muata .  I L  Qj^ ^4KT0  modo  dinnejlare  e 
:juello  per  lo  quale  il  ramo  d'uno  arboro  s'innefta 
in  un  altro ,  &  s'appiglia  &  fruttifica  in  ejfo  per 
là  modo  che  più  uolte  s'è  dett0y& quejlo  modo  rego- 
larmente quando  fard  de  più  fmiglianti^farà  mi- 
lliorey  &  s'appiglierà  meglio  y  &  fifa  propriamen- 
te in  quegli  arbori  che  hanno i pori  diritti,  &  che 
prendono  il  nutrimento  dalla  radice  per  le  tuniche 
di  legno .  Ma  queflo  modo  &  fimigliantemente  il 
il  fecondo  fi  diuide  in  più  modi .    Et  L*un  modo  è 
quello  per  lo  quale  il  rampollo  che  fi  dee  piantare , 
li  mette  tra  la  corteccia  &  il  Ugno  della  nuona  ma- 
'  dre .  Il  fecondo  è  quando  il  rampollo  fi  ficca  nel  le- 
gno fcffo  .    //  ter^p  ò  quello  che  fi  fa  a  modo  d'im- 
piaftro.  il  quarto  è  quello  che  fi  chiama  a  hoc  duolo. 
Il  Quinta  èqugllo  che  fifa  nella  pertica  uerde  del- 
l'amedano  0  del  falcio  forata.  De  quai  tutti  modi 
ttcdremo  per  ordine,  IL  TRI  M  O  modo  col  qua 
le  il  rampollo  fi  mette  tra  la  corteccia  &  il  legno  fi 
fa  co  fi.  Tagli  fi  con  la  fega  bi  ne  acuta  il  tronco  in 
luogo  netto  &  fugofo  y  &  poi  facciamolo  pulito  difo 
pracon  la  fafiia  de  la  corteccia.  Indi  leghiamolo 
con  uinco  di  falcio  o  dolmo,  &  quiui  tra  la  cor^ 
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Uccia  e  il  legno  fi  metta  quafi  per  tre  dita  un  con, 
diferroodoffo  che  hahbia  deWacutOyet  daWmafi. 
te  fta  piano  &  daW  altra  quafi  rotondo,&  ciò  fi  fac 
eia  con  riguardo^accwche  la  fitfcia  della  corteccia  n 
fi  fenda.  Et  in  quel  luogo  canapone  il, conio,  inconta 
nente  fi  ficchi  il  rampolloytagliato  da  una  parte,fitl 
Ha  però  la  midolla  &  la  corteccia ,  &  dall' altra  Ie- 
ttatane. lapeUicma  difiiori  di  maniera  che  la  taglia 
tura  del  rampollo  s'accoftibene  al  troco,  il  qual  ran 
pollo  auan'^Q  di  fi>pra  al  pedale  quattro  o  fèidita  ^ 
fino  a  otto.  Et  ordineremo  due  o  tre  rampolli  o  più  j 
fi^condo  la  qualità  del  tronco,  &  lafieremo  lo  fpatii 
di  quattro  dita  più  o  meno  tra  loro  ,&  di  [opra  u 
porremo  conueneuolmente  del  loto ,  &  ui  acconcie^ 
remo  &  leggeremo  una  peT:ja,& quefto  modo  otti- 
mamente alligna, ma  non  fi  può  farfe  non  del  me  fé . 
Mar^p  0  d'aprile  allora  che  fi  può  leggermente  pai 
tir  la  corteccia  dallegno.^e  fi  puofar  fe  non  ingroj^ 
fo  o  in  me'^no  pedale,  e  in  quegli  arbori  chehann 
la  corteccia  dal  legno,  %e  fi  può  far  fe  non  in  gro^ 
0  in  me'x^no  pedale ,  &  in  quegli  arbori  che  hanno 
la  corteccia  grojfa  &  graffa ,  come  il  fico ,  il  pero ,  il 
melotil  caflagno  &  fimiglianti .  Et  Hmicflamento 
fattoaqueflo  modo  s* alligna  &  mafiimamentea  la 
toalla  tèrra,&  s'appiglia  etiandio  affai  conueneuol 
mente  in  qualunque  parte  del  pedale  &  de  rami 
grofii.  Ma  per  lo  meno  habifogno  due  anni  d'aiuto 
di  pertiche  per  lo  impeto  de  ue?iti,  IL  SECO'^oq 
mode  che  fifa  nel  tronco  feffo  yfi  dee  fare  in  quefl, 

ma- 
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laniera.  Seghi  fi  il  tronco ,  &  fipuUfcx  di  fopraal 
lodo  predettOyet  poi  Ji  fenda  in  quella  parte ilaqual 
più  fugo  fa  &  ci)  in  quel  luogo  paia  hauer  la  corteo* 
•  '\a  piana  &  conueneuole  alia  agguagliane^  del  ram 
olio  laqual  cofa  tu  trouerai  mafiimameme  la  doue 
I  jpatio  è  maggiore  tra  la  corteccia  &  la  midolla 
tr  f  ahhondan'^  del  nutrimento  che  corfe  &  andò 
quella  parte.  Ma  fi  tu  legherai  la  fommità  del  tron 
'9  innanxichetu  lo  fenda  »  lo  difenderai  da  troppo 
mga  fejjkra.  Dopo  formerai  il  conio  lungo  due  dita 
poco  meno  nel  rampollo,  tagliato  dall'una  parte  & 
all'altra ,  jalua  la  midolla  &  aperta  la  fiffura  cm 
miche  coniOyCt  tolta  uia  de  labbri  della  fe[fura  ogni 
■  xnuginc'fe  ne  nefjfjc ,  &  con  la  punta  Ì un  picciolo 
vitello  ui  ficcherai  dentro  il  ravipollo  ,  di  maniera 
he  la  corteccia  saguagli  alla  corteccia  dalla  parte 
'■■iii  dentro  &  il  legno  al  legno  dalla pa^te  difuoriyac 
:  iochcii  fugo  tra  la  corteccia  e  il  legno ^pojfa  meglio 
:  &pili  liberamente  fconere  &  trapalare y  &  la  ta^ 
[liatura  del  rampollo  ottimamente  s  accofti  al  tron-^ 
1  :o  della  nuoua  madre.  Et  poi  Icuato  uia  il  conio ^ac^ 
.  .ioche  il  rampollo  mcjjo  nel  trovco  per  fi  medtfmo  fi 
:onJlringayfì  ponga  for  ra  lefcjfurc  et  le  cortcccie  che 
:  fi  hanno  da  congiugnere  infìeme  alquanto  della  cor^^ 
Uccia  del  mede  fimo  arboreto  di  panno  ano  incerato, 
&  ft  leghi  flretttamente  con  un  uinco .  Dopo  quefio 
come  dice  Catone ,  mcjfa  prima  poluere  fottiltfiima 
nella  parte  difopra  della  fenditura^m  fi  ponga  accon* 
ciamente  creta  molto  ben  ferrata  co  un  poco  di  terra 
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&  di  letame  houino  come  difje  il  mede  fimo  t  o  uett 
mente  cera  fopra  il  tronco  &  la  legatura ,  a  dife 
del  caldo  del  uento,  &  delia  pioggia ,  &  fi  facci  a 
una  pe':(7^ .  Et  io  l*ho  più  di  mille  mite  pronatori 
fempre  ho  trouato  che  baHi^  filo  la  creta  ben  calcai 
€^flretta  feti'i^a  flerco  bouino  ^  felina  terra  &  fenT, 
cera  o  polucre  nella  fenditura,  Quefìe  co fe  faran% 
anco  prò yaccioche  il  uapore  che  fale  dalla  radice  pi 
nutrirli  nuoùo  figliuolo  ^ufccndo  fuori  non  gli  fia  ti 
to  &  negato:^{ondimeno  fi  dee  notare  che  tatto  t 
foperation  di  queflo  co  fi  fatto  modo, fi  uaria  fecond 
la  diuerfita  della groffe'^  &  della  fittiglie':^a  de 
loflipitechefidee  inncftare,& del  tagliar  del  conù 
delrampoUoypercioche  o  il  pedale  che  fi  dee  innefta- 
re  è  molto  piàgrofio  ch'il  rampollo, o  egli  è  poco  p^ 
groffoyO  niente  più .  S'il  pedale  è  molto  più  graffo 
può  fendere  in  due  modi.Cuno  è  chedallma  parte  fi 
mettafolamcnte  fino  al  midollo  con  f carpello  a  cil 


parte,  o  ueramente  un  filo  da  una  parte  fecondo  che 
più  piaceràylafciando  l altra  parte  uota  etfenT^a  m' 
ia.  Mafie  l  pedale  è  un  poco  più  graffò  del  r ampolle 
fi  fende  neceffariamente  nel  me'^^^o  &  riceucfola 
mente  un  rampollo.  Ma  ouunquefidee  filamenti 
porre  un  rampollo,  fi  dee  formar  il  conio  di  manier 
che  fatta  la  tagliatura ,  rimanga  da  ciafiuna  band 
la  ter'3^ parte  di  una  conuencuol  corteccia.  Ma  nel 

k 


Early  European  Books,  Copyright  ©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


LIBRO  S1S.C0^D0.  70 
'parte  che  dee  ftare  infra  il  pedale ,  non  fi  uegg^ 
.nto  di  corteccia  0  di  larghe%i^-,Q  nero  un  pvco,fe' 
/  ido  quel  modo  col  quale  il  rampollo  meglio  s  ode- 
i  tanto  nella  corteccia  quanto  nel  legno  del  tronco 
mri& didentro.  Ma  dotte  fi  hanno  a  metter 
?  rampolli y  fi  faccia  la  tagliatura  del  conio  da  due 
''ti  fin  quafi  mcino  alla  midolla  &'  uada  al  taglio . 
ilt  altre  dne  parti  fia  qua  fi  della  mcdefima  lar^ 
'  -  r  4i  maniera  che  la  parte  un  poco  più  larga t  ri 
,  latUo  con  tutta  la  cortectia,  saguagli  di  fuori  con 
corteccia  della  madre.  Ma  la  parte  più flrettayri- 
)jja  &  tolta  aia  la  corteccia  di  fuori,  fi  dijpdga  uer 
da  midolla  del  tronco  di  dentro .  Ma  fc  il  tronco  è 
male  &l  rampollo  che  fi  dcbbe  inncflareyfi  fortni  il 
nio  fi  che  dall'una  parte  &  daW altra  fia  corteccia 
l'una  &  l'altra  saguxgliy  &  pofto  una  corteccia 
mapeT^ttafoprak  picciole  fefiure^  fi  leghi  con 
nco  fiottile  &flretto  0  con  picciola  cordicella  con 
)ca  jiretturai&poi  con  creta  c  con  cera  fifafci  con 
ipexjuola.  Et  qucflo  modo  s'appiglia  ottimamen^ 
'prefio  alla  terra,  &  in  alto  &  nella  fomtnità  .  Et 
me  quefle  forme  che  fi  fanno  fendendo  il  pedale ,  fi 
offono  conuenenolmentc  fare  del  mefe  di  Fehraio  et 
i  ^ari^y  &  anco  del  mefe  d\4p  rile  3' il  rampollo  fi 
riuera  d'ogni  fua  parte  tenera .  Et  fifa  meglio  ^fe 
coglieranno  innanzi  che  mcttino ,  &  lungayneu'^ 
r  fi  ferhino  fotterra  in  luogo  freddo  &  omhrofo  , 
on  le  cime  fcoperte  fuori .  Et  etiandio  del  mefe. 
i  Gennaio  l'mneflamente  fatto  con  rifcaldameìitu. 


i 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 65Ó/A 


^  DI  V.  CKESCEXXIO 
di  fuoco  s*appiglia,conciofta  ch'il  fugo  raccolto  infu 
me  difcorre  con  l'aiuto  del  fuoco.  Ma  allora  farà  l\ 
neflar  migliore  di  tutti  gli  altri  &  meglio  fi  appigf 
ràyifuartdo farà  già  entrato  nella  corteccia  il  fugo  u 
de  &  chele  gemme  comincieranno  a  far  fi  uedert 
M  a  io  feci  già  nefti  di  meli  intorno  al  principio  d\4 
goflo  di  rampolli  nati  in  quella  fiate sappiglian 
no  affai  conueneuolmente.  Ma  cofi  fatto  innejìa 
tv  fi  dee  far  fotterra  opoco  fopra  efia,  accioche  la 
tainne fiata  per  lo  cumulo  della  terra  fi  difenda 
tanto  caldo,  ouer amente  fele p>jpenda  di  fopra  qu 
che  uafo  chediflilli.  Et  il  ne  fio  con  quefio  aiuto  ffif 
tra  in  qucfio  tempo  formare  in  un  altro,  Sifactian  . 
dio  quefioinne fi  amento  (fecondo  che  diceP^arrone 
comodamente  nel  folfiitio  eHiuo ,  &  nel  fegno  dell 
caniculay&  mafiimamcnte  nel  fico  ^  fi  come  ampia 
mente  ho  fcritto  nel  trattato  delfinnefiar  i  fichi  •  S 
può  etiandio  far  il  predetto  innefiamento  fijtterra^ 
intorno  alla  terrayOpoco  di  foprayOue  fen'Z^alcun  du 
hio  i  ramiceUi  inne fiati  sappicca'do,&  uengono 
glio  ci)  in  tutti  gli  altri  luoghi ,  per  che  quiui  il  leg 

la  corteccia  diuenta  humorofa  per  beneficio 
Sole  cioè  ui  s  accofla,  l! innefiamento  del  qual  luogi 
fi  conuien più  alle  piante  picciole  nelle  quali  fi  fa  i 
neflo.  Mafie  la  pianta  farà  mexanamente  grande  ^ 
farà  più  utile  innefiarla  ne  luoghi  più  alti  oue  la  coj 
teccia  fia  netta  &  fugofa  eli  innefiarla  appreffo  te 
rayper cloche  il  frutto  sindugierebbe  in  molti  anni 
Tuttauia  quanto  IHnnefl  amento  fi  fa  più  baffo  ytan 

più 
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ì  ti  frutto  fi  domeftica^fecondo  chehahhiamo  ragia 
^  to  difopra  ,  Ma  fe  l'arbore  farà  grande  >Ùr  con 
7M  rami  neffuna  cofa  fia  fin  utile  che  fcgare  i  ra- 
li  ne  luoghi  fiu  netti,& quiui  inneflar  quanti  rarn^ 
^^Ui  ti  piacerà.  Ma  fe  l'arbore  farà  ue  echio  intanto 
h  e  le  corteccie  de  rami  fien  troppo  crejpe  &  rugofe 
confumate  dihmore,  cotal  arbore  fi  deelafciar 
\gliato  infino  al  feguente anno allora  sinnefiino 
tei  rampolli  cheuifaran  nati  fin  frefchi  &piu  he-» 
che fiennel  'più.  acconcio  luogo  della  pianta  ft^ 
;  :>ati^tagliati  ^gittati  uia  tutti  gli  altri  dintorno  , 
juai  rampolli  potranno  effer  tanti  quanti  piacerà 
Xinnnesiatore .  percioche  cotale  arbore  nutrirà  a^ 
mdeuolmente  ogni  numero  di  rampolli.  Ma  il  modo 
'liinnefiar  che  Valladio  chiama  impiaflrare ,  fi fa 
me  egli  medefimo  dice  in  quefta  maniera,  Si  fegna 
te  dita  intorno  intorno  a  quella  gemma  de  ramino 
elliynettiy  &  abondeuoli ,  laquat  moftra  d'andare 
man'^^y  di  maniera  eh' ella  fia  fituatanel  me'2^0  del 
gno^&poifeneiieui  fottilmente  la  corteccia  con 
■»  fio  acuttfiimocùUello  in  tal  modo  che  non  fi  offenda 
^^t  gemma.  Si  lieuiparimt  nte  di  quell'arbore  nelqua 
noi  uolemo  innefiare,  infieme  con  la  gemma  l'cm^ 
iaHroydi  Iftogo però  netto  &  abondante ,  &  quiui 
ynuenientemente  calcato  intorno  alla  gemma  fi  dee 
rignere  &  accoftar con  legami fen'j(^offefi  delger- 
tugliOfdi  maniera  che  quellagima  che  s  appiaflra , 
tempia  il  luogo  deUa  prima  gemma.  E  poi  ugnila  di 
fra  con  loto,lafciàdo  tutta  la  gema  libera  e  aperta^ 
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alla  qual  cofagiouerà  molto  fe  ft -porrà [opra  lagu^ 
tura  &  la  fenditura  della  corteccia^  una  fiyaccieo 
con  ceray  a  di  f e  fa  de  nocimenti  difuoriy  &a  ritc^^ 
mento  del  fugo  nutritiuo  e  del  calor  uiuifico.Segh, 
raidopo  quejio  i  rami  difopra  deW arbore ,  accio  i* 
la  madre  uolcdo  nutrire  i  propri  figliuoli  cioè  i  raru 
non  lafci  perir  l^ altrui  figliuolo  datole  per  utile.  Ti 
fati  poi  uenti giorni  o  più/ciolti  i  legami ,  tu  trou 
ralla  gemma  del  fcmeeflerno ,  effer  marauigli 
mente  mutata  nell/e  membra  dell  ultrarbora.  Et 
flo  modo  fi  dice  che  fi  può  far  del  mefe.  di  Giugno^ 
gna  che  poco  primai&  pocodopos  appigli ypur  che 
prenda  gemmd  conuencuoleebuonaJl  modo  che  u 
gar  mente  fi  chiama  a  bocciuoloy  il  quale  è  molto  J 
migliante almodo  che  difoprafi ha  dettOyfifa in  q: 
fla  maniera,  Tongafi  un  bocciuol  picciolo  di  grò 
%a  d^un  dito  &  lungOyleuato  da  nuouo  rampollò 
la  gemma  nel  me%o^in  nuouo  rampollo  d^una  me 
finta grolfez:^ Ipogliato  della  fua' corteccia  &  fc^^ 
in  tre  o  in  quantro  parti^&  fi  calchi  tanto  (con  dil 
gen-^ra  pero)  alla  parte  di  fotta ,  che  saccofli  me 
n  amente  flretto  al  legno  del  tronca  ,  &  la  cor  tee 
deW  anello  del  bocciuolo  non  fi  tagli.  Et  la  gemm 
pofla  fopra  il  luogo  della  gemma  leuata  fi  poga  o  nò 
noìidimeno  fenx^aiiitQ  d'alcuna  legatura  o  d^alcu 
altra  cofa  appiglia  &  allignayma  fi  dee  leuar  al 
torno  ogni  altro  rammufcelloyaccioche  non  toglin 
nutrimento  a  quel  ci)  è  inneflato .  T^ndimeno 
rà  grande  aiuto  al  neflo ,  fe  prendendo  la  cortccc 
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iglierà  di  maniera  che  il  hocciuolo  che  ni  ft  inette^ 
agguagli  fottilmente  alla  corteccia  cheui  rima-- 
r ,  &  per  quefta  cagione  fi  dee  porre  mape'^o- 
&poi  la  creta  [opra  la  giuntura  &  [opra  tutto  il 
Hciuolo  Jafciando  la  gemina  libera  &  [coperta, 
r  acciocbe  la  creta  non  caggia ,  fi  dee  fafciar  con 
:  ;  na  pe'3^7^  di  lino ,  &  quefio  modo  fi  fa  del  mefe  di 
tarilo  quando  la  corteccia  fi  diuide  &  parte  dal 
'gno ,  &  del  mefe  d^^prile,&  di  Maggio ,  fe  i  ram 
olii  colti  innanzi  che  germinino  fi  ferheranno ,  pofii 
{quanto  fot  terra  in  luogo  ombro fo  &  freddo ,  ac- 
ioche  ficn  f  ululino  ne  mettino ,   Si  è  fimilmente 
trm^tO  nel  mefe  di  Giugno^  &  intorno  alla  fin  di 
luglio^ch  un  picciol  hocciuolo  leuato  con  la  gtm- 
na  d'un  tenero  &  nuouo  rampollo  &pofloin  un 
litro  tenero  &  nuouo  rampollo  della  mcdcfma 
V^^S^V^  >  ^gg^^^S^^fi  l^g^^^^  0     s  appiglia  ot- 
nmamente  fen'](^alcuno  aiuto  di  legatura  0  d^ altra 
wfa.  Et  co  fi  quefio  modo ,  come  anco  ilprofliìno 
detto  di  fopra  cìye  fi  chiama  impiaftrare ,  ha  fola- 
mente  luogo  in  quegli  arbori  ne  quali  il  fugo  è  graffo 
nella  corteccia  come  ite  fichi ,  ne  gli  oliuiy  ne  cafta^ 
gni  &  in  fmiglianti.  Si  può  anco  fen^a  tagliar  il  ra 
pollo  che  sinnefta  ieuarcil  hocciuoloyCt porre  in  quel 
luogo  il  domeftico  della  medefimagroJfeT;^  e  t  agUa 
to  dall'una  parte  legarlo  col  filo,  e  appureuhiarlo  e  0 
me  s  è  detto  di  fopra  i&  quando  parrà  che  fiaap- 
prefo ,  tagliar  di  fopra  al  hocciuolo  iperciochc  lafM: 
doui  la  cima,  attrahe più  fortemente  il  fugo  al  hoc- 


il  >t«t 
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hmìuoloyche scila foffe  tagliata.  Et  in  quello mo\ 
fi  ne  pojjono  formare  molti  dtUa  medcfmia  f^etie  r 
dt  diucrje  in  un  foto  rampollo .  Ma  il  modo  che  fi  < 
nella  pertica  dell' amedano  o  del  falcio  fi  fa  cofh  h\ 
Tifi  le  pertica  o  il  bafloncello  uerde  di  dettilegnici 
una  triueUa  fottile  &  acuta,  di  maniera  che  tra  h 
foro  &  l altro  rimanga  lo  jpatio  d'un  me^^  piè,  ( 
mefiiui  dentro  i  rampolli  con  la  corteccia  alijuan 
rafihiata ,  fi  porigbino  nella  f offa  a  giacere  coran 
polli  uolti  in  sày  in  tal  modo  però ,  cì^ alquanto-  del 
fommità  della  pertica  del  falcio, rimagafopr a  La  u 
ra,  Etpaffato  lannoyleuata  quindi  tuttala  mattn 
Stagliatala  pianta  tra  rampollila  porrai  con  nu 
te  delle  fue  radici  nella  foffa  ordinata,  alla  quale 
auenturafarà  prò/e  fi  tureranno  bene  ali  intorno 
fefl'ur cloro  &  i  fori  con  creta  o  con  cera,  rnce 
huomo  mi  affermò  giacche  haucaprouato  quejìot 
neftamento  in  palo  di  falcio  uerde,  forato  folamen 
fino  alla  midolla,&  diffe  che  hauea  meffo  i  rampol 
d  ugual  g'offeXT^  rimoffa  la  corteccia,fin  ch\fii  e 
trauanonelforo,accioche  la  corteccia  del  rampo 
saguagliafii  alla  corteccia  del  palo,  &  ch'egli  hauec 
turato  con  la  cera  ognifeffura,  &  che  hauea  pofio  ii 
palo  a  giacere  quattro  dita  fotterra  in  luogo  acquidc 
fo,di  modo  che  del  palo  non  apparue  fopraterra  altre 
ch'i  rampolli,& ch'ottimamente  sapprefe  &  fegato 
il  tronco  tra  rampolli,diffe  ch'cglihauea  piantato  cu 
fcunoperfe,&  ch'ottimamente  sappr efero.  Colu- 
mella  racconta  un  altro  modo  dHnneJiare  &  dice 

Che 
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iìC  r  arbore  fi  dee  forar  con  Utriuella  inflno  alla  mi^ 
dia  ,e  ch'il  foro  fia  dentro  leggiermente  inchinato^  et 
ixttone  prima  ognifcheggia  0  rottura ,  uifi  dee  ficcar 
i  et  t  amente  la  uite  0  il  ramo  mi  furato  nella  fuagropr 
alla  mifura  del  forojlqual  ramo  fia  fugofo  e  hu» 
,orofo  t  lafiiando  fuori  una  gemma  0  due  &  che  poi 
detto  luogo  fi  dee  ddigentemente  coprire  d'argilla 
li  mufiOf&  dilfe  che  anco  le  uiti  fi poteuano  inne- 
aijueftomodoneWolmo  ,  Et  i  due  predetti  mo^ 
ufipofiono  acconciamente  fare  del  mefe  diMar'^, 
-  flprmcipio  d^Apriley&  nella  fin  di  Febraio,  quando 
fugo  ucrde  &  nouello^diffoluto  per  lo  caldo  deWae^ 
',  fi  muoup.per  la  corteccia .  S erme  parimente  Var^ 
mecche  a  fuoi  tempi  fu  ritrouato  un  altro  modo  £in^ 
cHare  negli  arbori  propinqui  &  eracofi.  Si  trapon» 
t  daW  arbore  che  fi  uuol  che  habbia  il  rampollo,  un  ra 
licello  in  quell'arbore  che  fi  uuolannefiare ,  &  fific- 
'  n  nel  fuo  ramofeffojn  quel  luogo  oue  occorrerà  affot 
gliatocon  la  falce  quel  che  a  di  dentro  dall' una  parte 
'  r  dall'altra,  di  maniera  che  da  quella  parte  che  dee 
iar  dtfopra  &  riguardar  il  cielo ,  la  corteccia  fia  ag^ 
[uagliata  con  la  corteccia .  Et  fi  procacci  che  k  cima 
'/  quel  ramo  chesinneHa  fia  diritta  al  cielo  .  Vann^ 
opo  che  farà  appigliato  ,fi  taglierà  dall'arbore  ond'e^ 
li  prefe  il  fuo  nafcimcnto.  Ter  le  predette  cofe  adun^ 
ìueè  manifefio ,  che  auegna  che  l'inneflarchc  fifa  in 
ìmiglianti  piante  fia  megliore,nondimeno  molte  uoL , 
e  anco  s  apprende  &  alligna  per  lo  più  nelle  dtffimi^ 
fi<^nti,&famarauigliei?ifinite,l€qualifimanifejh^ 

Tiet^Cref.  '  a 
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710  a  coloro  che  defiderano  di  farne  la  proua  ^  che' 
éjfercitanoin  cctali  co]  e, 

Per  quali  difpofitioni  &in  quali  fi  tramuti, 
pianta  di  faluatica  in  domeftica. 
Cap.    XXI  IH. 

T  B  K  le  cofe  che  difopra  ft  fon  terminate ,  noifaf 
piamo  che  le  piante  falujitiche  fono  fpinofe  ^  fcabhu 
fe  nella  fojlarìT^t  della  corteccia,  ^  dt  poche  frondi  e 
di  molti  fri4ttiy&  in  quantità  minori,  ^  di  fughi  pi 
acuti  &  piufecchi .  Et  tutte  queHe  cofe  non  dubitia 
mo  ch'autnghino  alla  pianta  fe  non  per  cagion  del  fu 
nutrimento»  Et  però  la  pianta  fi  muta  in  tutte  quefì 
di]j)ofit ioni  per  lo  nutrimento  del  cultiuator  del  cam^Èt 
indijpofìtioni  co  tr arie;  percioche  la  fpinofttà  uiene^^ 
lo  humido  nutrimental  intenfo,  ilquale  è  coflretto 
dare  dalla  midolla  alla  corteccia  per  la  fua  ejicnfiom 
Et  quefta  fi  muta  m  domeftica  per  l'abondan':^a  del 
humidojaqujl  nonpatifce  dui  caldo  s'acuifcia^  ma  i 
rompe,  &  non  lafcia  ch'il  terreflre  fi  raguni ,  ma  l'in 
fonde     lo  fa  correr  ne  pori  della  pianta.  Et  fimiglianà 
temente  lahondan'j^  dello  humido  mede  fimo  in  dmt 
fione  di  maggior  foglie  qu( fio  anco  fa  ,  acciochcf 
frutti  delle  domeftiche  ficn  maggiori.  Et  perche  lo  /;/lH 
nior  delle  piante  faluatiche  è  poco  &  fottile  per  lopml 
dolo  nutrimento  loro,  farà  lo  Imnorc  delle  domeliich 
fpeffo  (&  uifcofo  y  appenderà  al  flemmatico  per lafui 
abondan'^j^perlo  mifihiamento  de  letame  che  fa. 
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ato  loro .  Et  lo  humorpoco  &  fattile  agciwlmen^ 
^ìjpargedal  calore ,  &  (i  diuide in  molte parti,cjr 
'ò  i  frutti  de  gli  arbori  faluatichi  fon  molti  in  nu^ 
0 &  non  fon  uermmoft ,  ma  interi  &  [aldi ,  ^ 
ìigamente  fi  mantengono  fu  gli  arbori,  percioche  il 
:o  ^  fattile  humore  non  fi  corrompe  co  fi  dileggie-- 
ne  cofi  ageuolmcnte  chiude  il  poro  della  fua  ue^ 
atione  per  loquale  fugge  dall'arbore  •  Et  maffì" 
<  mente  quando  nel  mede  fimo  humido,  ti  calore  y  fi 
'  ne^in  fuo  proprio  fubietto  fia  acuto  .  Malohu" 
u\r  ahondante  fpeffo  &  uifcofo  fcorre  per  gran  par-- 
i  in  uno ,  &  non  è  di  coft  ageuole  digeftione ,  per^ 
he  il  fuo  calore  è  pigro      non  acuto  .  Et  però 
.  fuo  rijpetto  i  frutti  fi  fanno  grandi ,  ma  non  tanti 
>  numero  come  fi  fanno  per  il  calor  poco  sfottile ,  ^ 
i4to  .  Et  il  fuo  calor  tepido  &  pigro  lafcia  taflo  chi» 
^  re  il  fuo  poro  per  lo  quale  fugge  dall' arboro ,  di  ma-- 
'-era  che  molti  di  cofi  fatti  frutti  caggiono  innaT^  che 
(  n  maturi  &  ageuolmente  diucngono  uerminofi.  Et  i 
adi  de  nejii  maffmamente  fon  quella  cafra  y  laqual 
fienda  il  fugo  &  digerifce  nelle  piante  domeftiche, 
rcioch'elji'  ritengono  lo  humido  nelle  lor  tortuofità 
^  ne  pari  trauerfati ,  fino  a  tanto  che  egli  fi  maturi 
"peruengaa  fapor  foaue  .  Et  cotale  è  illormu». 
mento  per  l  innefi amento  de  gli  arbori  domeJiichL 
fa  quelle  piante  che  fon  della  generation  delie  bia-^ 
'i&de  carnangiari ,  saddomefracano  falò  per  colti-- 
mento &per  cibo,  in  quanto  che  le  lorfa^ìan'^  di-^ 
ìgon  magiari    più  morbide,et  i  lor  fapari  et  Ìju-" 
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mori  dine  goti  meno  acuti  per  la  cagìon  che  dìfopra  ì^, 
hiamo  detto;  percioche  U  fottiglie%j^  della  cortecù, 
lapianei^t  anchora  eh' è  nelle  piante  domefìici 
fen:( alcun  dubbio  uiene  per  la  bontà  ^per  Cabona- 
^  del  nutrimento» 

De  luoghi  Utili  &  non  utili  alla  generati» 
delle  piante.       Gap.  XXV. 

La  pianta  nella  fua  generatione  ha  hifogno  di  à'-^ 
ccfe,Cuna  delle  (juali  è  la  materia  di  che  fifa,  Vali 
è  il  luogo  della  fua  gencratione  fi  come  anco  del  padk 
Et  ueraméte  che  la  falfedine  impedifce  la  materia 
luogo,  pcrciochedifecca  lo  humore  &  lo  humido  re 
cai  delle  piante .  iicuifegno  è  quello ,  che  le  terre  ^ 
mifchiate  infieme  o  uer amente feminate  di I ale ,  fi  ^ 
no  fterili .  Et  i  luoghi  coperti  di  perpetue  neui ,  noi 
tonfanno punto  alla generat ione  delle  piante ,  peri 
noi  habbiamo  per  efperien':^  prouato  che  la  neue  è 
tnoti[ft  ma  dal  temparamentoper  lo  freddo  del  ghit 
Cio,  ìlquale  è  mortificatiuo  ,  Ma  hifogna  fapere^ 
fe  alcun  luo-^o  in  fé  temperato,  farà  nel  tempo  del  m 
no  coperto  fp^ljodi  neue,  quel  tal  luogo  r tee ue ahi 
doji^  dalla  ncue  per  tre  ragioni  ,  L 'una  delle  qui 
è,  che  la  for^  del- a  terra  tuaporando  fi  riuolge  jpei 
^  ritorna  alla  terra  per  la  copritura  della  ncue.  Lt 
conda  è  che  effendo  la  caldexj^t  opprefja  dalla  neue] 
fìnrando  a  quella  terra,  le  dà  conueniente  nutrimei 
humido  perla  fua  gencratione ,  ilquale  a  poco  a  pt 
feruoUaftellandOfdi  continuo  infonde  dalle  par  tf 
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(tra  della  terra ,  uigore  al  nafcimento  delle  piante» 
t  teri^a  ragione  è, perche  la  neue  per  la  fu  a  fredde.':^ 
ucon  laqual  circonda  il  luogo ,  contiene  che  il  uigor 
principtj  che  generano  la  pianta  non  fuapori,  et  con 
la  corteccia  della  terra,  che  non  mandi  dentro  nel 
eriora  della  terra  i  uaf  ori  generati,  iquali  aduna^ 
fi  fu  la  cortecciayO  nella  fu  perfide  della  terra^cntra^ 
0  nelle  radici  delle  piante ,  &  porgon  loro  nutrimen 
) ,  &  fecondità ,     fomentationc ,  eìr  gcneratione 
materia^  laqnale  entra  nel  mefcolamento  delle  pian 
«  Et  fi  come  noi  dicemmo  eh' il  luogo  perpetuo  nel 
'  *eddo  per  ragion  della  neuofita  non  è  conucneuole  al^ 
igcneratme  delle  piante  ^co fi  per  lo  modo  mede  fimo 
le  luoghi  falfi  &  feahit  non  appari fcc  molto  lagene^ 
'atione  delle  piante ,  per  efjtr  i  luoghi  rimoti  dal  tem^ 
wramcnto  :  percioche  quegli  cofi  fatti  luoghi  che  han 
to  molta  falfedine  y  fono  anco  di  molta  fccchex^'^a  Ù* 
nr  confegucnte  di  molta  freddura  ,  perche  il  cald^ 
:omplcf]ìonale  non  fi  fortifica  yneft  ritiene  fe  non  nel^ 
\o  humido  temperato  ,  Et  fe  alcuna  uolta  in  cofifat-^ 
ti  luoghi  ui  è  altro  caldOyè  caldo  ch'abbrucia  cìr  confu^ 
maj(&  cotal caldo  non  refta ,  ma  fuapora  fuori  aduflo 
freddoyfi'  mortifica  quelle  cojìe  che  forfè  doueuan  na^ 
fcerc  .  Et  il  fcgnale  di  quefla  terra  è ,  che  fi  fcema  , 
//  rannicchia  per  la  fecche?^  &  per  lafreddurai 
fi  rcioche  fi  dilunga  dal  caldo     dallo  humido,  iquali 
Yilcuano  &  fanno  crefcere  &  al^^re  i  luoghi, per  la^ 
ual  cofa  la  terra  dolce  ch'abonda  m  caldo  déffoluente 
^  in  tumido  uaf  orante  ^jp^Jfe  uoltc  fi  inalba  in  cqI» 


DI  T.  CRE^CE^ITIO 
#  ilil  li  &  in  monti ,  &  la  terra  di  moltafal fedine  s'abbajf. 

Cìr  s  incentra  giù  .  Ma  ne  luoghi  caldi,  per  la  con- 
uenientia  della  materia  delle  piante ,  ^  del  luo?o,na 
te  y  bene  &  acconciamente  atiignano  .  Terciochei 
cotai  luoghi  V acqua  è  dolce,  fattile ben  digeflayp 
che  ft  attragge  per  il  calor  di  quel  luogo  dal  profon 
dellaterra,&fi  digerifiebene  dal  calor  terminan 
del  luogo  eìr  etiandtoft  mefcolabene  iConciofia  chela 
decottion  dello  humido  ,ft  cagiona  dal  caldo  che  non 
arrofiifca  &  riarda  molto.  Et  in  cotai  luoghi  il  calo^ 
re  abonda  per  due  cagioni .  Vuna  delie  quali  è  il  calor 
del  luogOyche  ritiene  il  calore .  V altra  è  il  calor  del  So 
Uyilqualeper  alcuna  riuerberatione  ft  multipica [opra 
quel  luogo,&  il  calor  del  luogo  è  ft  com'inflrumenta* 
le,  mal  calor  del  Sole  è  fi  come  terminante^  &  forma 
le,& quaft  uiuifìcante,&però  di  continuo  ft  forma  lo 
humido  nelle  piante  .  Et  l  aere  anchora  è  mischiato  al 
lo  humido  di  cotai  luoghi,  ilqual  aiuta  a  quefto,che 
Vhumtdo  Ipirando  all'in  su  efce  fuori  in  figura  di  pian 
^  ta.Mai  monti ,  percioche  di  fatto  fon  concaui  <jr  ua 

foroft ,  attraggon  lo  humore  dalle  loro  concauità , 
4  far  quello  aiuta  la  molta  calde'^i^  de  raggi  dell 
flelle  &  dd  Sole,  &  la  molta  riuerberatione  eh* 
nella  cofliera del  monte,  caperò  in  loro  sauaccia  l 
decottion  dello  humido ,  &  mafftmamente  nel  lat 
mito  al  caldo  del  Sole,  cioè  intorno  al  merriggio,p 
laqualcofa  molte  piante ,  et  ben  ricotte  allignano  n 
monti,  &  fpetialmente delle neui :  percioche  lo  hu 
mido  attratto  alla  corteccia  o  fuperficie  del  monte 

per 
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ria  figura  della  china  [corre  contimuamente 
^ròiluino  cheriman  difoprafi  cuoce  ottimamente, 
'.rcìoche  è  uinto  meglio  dal  caldo  quando  non  è  trop^ 
ìyne  al  tutto  fi  fecca,percioche  continomimcnte  fi  tra 
e  fuori  dalla  concauità  del  monte  &  fi  nutrica  et  ma. 
ene  dalle  pioue  &  dalle  rugiade ,  &  quefìa  è  la  ca^ 
me.  perche  neWalte  cjofticrc  de  monti,  crefcono  i  ui^ 
!  odoriferij&  le  piante  aromatice ,     firn»  alquanto 
\u  fecchejdaapiè  de  detti  motiti ,  le  piante  &  i  uinl 
n  più  humidi  et  meno  digcsìi  ,et  le  piante  più  fpef- 
,  et  più  grojje  per  lo  molto  humido  che  difcende  con- 
nouaméte  a  cotailuoghi d  illa fceja  de  moti,  Son  non- 
meno  alcuni  luoghi^che  in  piano  0  in  mote  che  ftenoy 
no  di  perpetua  flerilitàye  qflifi  dicono  hcremi.e  fono 
(  reno  fi  et  falfì^et  in  cotali  terreni  uince  la fafuggine^  e 
i  fecchc^.  E  tra  le  arene  di  qfii  cotai  luoghi  fono  rx 
ì  \tày  pche  le  parti  dell'arene  fono  tra  loro  copofie  coti 
uCyC  no  còtinoue.  Et  la  piata  no  fi  può  generar  dal  ua. 
or  continuo,  ilqual  fi  fparge  f  lo  circuito  del  luogo^da 
.'  tolte  parti  cotinue  del  luogo  dalla  uirtu  del  Sole  eun 
'  ^' orate.  Jn  cotai  luoghi  adunque ,  0  al  tutto  no  ui  nafce 
iatayO  le  ui  nafce  è  di  debole  et  di  rara  efic  "j^,fi  come 
la  faffifragayet  certe  altre  picciole gramigne jfcioche 
lon  accofiandofi  le  parti  del  luogo  inficme  per  l'adu^ 
itone, 0  riardimcntOyèimpolfibile  che  le  parti  del uapo 
e  dtfultda  effen'j^ay  fieno  accofìati  infieme,  per  laqual 
ofa  fpira  tra  l  arene  per  diuerfe  parti,  et  non  fi  format 
n  pianta  .  Oltre  a  ciò  ti  loto  nobile ,  tlquale  è  libe^. 
Q^ct  netto  dalla  grofja  terrejlrità  perrijpetto  delU 
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jUa  uentofttà ,  produce  tolio  la  pianta  untuofa  da  m 
giare  .  Ma  la  pianta  che  nafce  (òpra  le  due  pietre  pt 
difetto  &  màcamento  di  humorey  apena  che  ella  sa^ 
figli  &  crefca  con  ImgheT^  di  tempo .  Ma  la  pian 
ta  che  crefce  &  rimane,  ha  b  fogno  di  terra  f  d'acqua 
^  d' aere,  &  la  pianta  che  nafce  nella  dure%p^  di 
la  pietra ,  rare  uolte  ha  quefle  cofe  .  5"/  ha  panmen 
te  un  altra  confideration  alla  pianta  ,  laqual  nafi 
fer  il  luogo  della  pianta,  percioche  fe  la  pianta  far 
in  luogo  che  fia  prefio  al  Sole ,  cioè  nel  dritto  riguat' 
dOy&  affetto  del  Sole  uerfo  Variente,  et  il  Merigg  \ 
nafce  &  crefce ,  percioche  il  caldo  del  Sole  che  jiad 
tofopre{fa& lungamente ui rimane,  muoue più  con 
ueneuolmente ,  &  più  fortemente  il  fuo  humido ,  ^ 
quando  la  pianta  farà  aW  Aquilone,  &  all'Occidente 
fi  che  il  Sole  toflo  declini ,  la  fuageneratione  farà  pii 
tàrda,&  il  fuo  nutrimento  difcrefcerà.Et  quefio  auie- 
ne  in  due  modico  naturalmente,  o  per  accidente y  qua)  i 
do  alcun  luogo  per  la  cagion  de  monti,  o  d'altro^nceui 
proprietà  daWoriente,o  dall'Occidente,  Similméte,fi  \ 
miluogo  della  piata farà  acqua  fredda  groffa ,  che  rtr, 
chiuda  infe  aere  o  uapor  aereo,  laqual  per  la  fua  frcd^^M 
dura  &  Ipeffe-^r^xa  non  lafcifalire ,  o  euaporare ,  com^È 
luogo  no  lafcia  nutrir  le  piante  in  gran  nutrimmto^Ei^li^ 
in  quel  modo  mede  fimo  la  fecche'i^  ritenuta  in  aleuta  ^ 
luogo  ,  impedifèe  il  crefcimento  delle  piante  per  /d,  | 
mancamento  dello  humido  nutritiuo ,  perch'allora  ii  \ 
taldo  naturai  ft  fpande  aW estremità  del  luogo  ,  &mà 
èf€ra  in  quella  ardendo  &  turando  ipon  delle  uie  ,/i  H 
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me  anco  fi  turano  nell'adtifio  terreflre  .  Et  allom 
'  uciftia  che  nmrifce  etiandio  ch'ella  mfoffe  prefente  > 
m  bar  Me  i  meati ,  &  le  àie  per  le  qmli  euaporaf-' 
nel  nutrimento  della  pianta  ,  Et  la  pianta  rima^ 
bbe  abbandonata  dal  ntttrimentOy  caperò  non  ere-' 
e  in  gran  quantità. 

)ella  terra  ,  ideila  cognitioiie  deirabon- 
danza &lterilitafua  .    Gap.  XXVI. 

A  Terra  è  uno  de  gli  Elementi  delle  cofegene^ 
^e^tl  cui  naturai  luogo  è  nel  mcxo  di  tutto  luniuer^ 
'9tncl  qual  luogo  naturalmente  fi  pofa     Ha  ferma , 
<f  naturalmente  ft  muoue  a  ef]ò  luogo  quando  ella  ne 
'^ffc  rimoffa, .  Et  è  fredda  ^  fecca  n.Jturalmente,fm 
)ef  acadente  rictue  nutrimento  perle  co  fedi  fuori, 
il  fuo  cffer  nelle  cofe  generate  dà  aiuto  a  ritenere  ^ 
'  'ar  Har  fermo  ,     a  far  le  figure  e  le  forme .  M  a  nel- 
^  le  terre  '(  fecondo  che  dice  TaUadio  )  fi  dee  ricercar  la 
'  Fecondità y  &  Vabondan'x^  a  queflo  modo,  che  la 
T^olla  non  fia  ne  bianca  yne  nuda ,     che  non  fia  fab^ 
yion  magro  fen'xa  mfchiamento  di  terreno ,  &  che 
non  fia  creta  fola ,  ne  le  arene  afciutte ,  ne  ghiarafle  - 
rile  5  ne  petrofa  magre'^'^  d'arenofapoluere ,  ne  fai- 
fa^  0  amara  »  ne  terra  uligtnofa  >  ne  tutta  areno  fa 
iterile .  ne  ualle  troppo  ombrala  &fnuaUida ,  MaU 
^ofla  fta  putrida  (^r  quafi  nera ,     fo$i  ie*ae  a  co- 
prirfi  con  lo  intrigamelo  della  fua  ifleffa gramigna  i 
Q  uero  fta  di  color  mijìo ,  la  quale  fe  fia  rara.ma^raf^ 
,  &  che  s'attacchi  aljitolo  crctofo^  quelle  cofe  ch*t:l* 
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DI  T.  CRESCEl^TTa 
la  produrrà, non  faranno  fiabrofe ,  ne  ritorte,  ne  hifo* 
gnofc  dtfugo  naturale .  Ma  pe  nhe  altra  terra  fi  con- 
uiene  aformmi ,  &  altra  è  più  amica  delle  uigne ,  fi 
dee  fapcre  d>c  quella  è  utile  a  femmarui granella  qual 
naturalmente  &  per  fé  mede ftma  produce,  l' ebolo,  il 
giunco ,  Ugrami7mgra[]a ,  il  trifoglio  ,  ilcalamo  ,i 
r  OHI  graffi ,  le  prugne  Jàluaticheje  lappole,  il  far  fero, 
la  (  icuta.  Li  maina,  &  tutte  le  altre  herbe  di  tal  ma-* 
mera,  leqiuli  per  lagraff£'2^:i^a  &  ampie'^a  delle  lor 
foglie, dtmojìrano  il  terreno  abondeuole  <^  alleoro, 
il  color  ddU  terra  non  fi  cerchi  molto  follecitamentt 
ma  Ltgraffv'T^j^aetladolce's^a.  Interra  graffa  t 
la  cono' cerai  a  quello  modo .  Bagnerai  la  'zolla  con  u 
poco  d\icqua>  dolce  et  rimenala  alquanto ,  et  fe  far 
uifcofa  et  appiccaticeia  yèmanifcflo  ch'ella  è  graffa 
Varimme  fi  la  terra  cauata  delkfoffa  e-  rimeffau 
dentro  Jòprauan'^ard  yfaràgrajfa ,  ma  fe  mancher 
farà  magra  &  fiottile ,  &  Je  ritornata  in  campo  sag 
guaglierd  fia  me'^ana.  La  doUeTja  fi  conofce  ,f 
prendendo  una  'sbolla  di  quella  parte  del  campo  che  pi,, 
ti  diff>iace ,  parendoti  che  tutto  il  campo  fia  di  quella 
qualità,  ^  meffalainunuafodi  terra pien  d'acqu 
dolce  a  bagnare ,  l'ajfaggerai  con  la  lingua.  Conofce 
rai  anco  per  quefli  figni  mede  fimi  qutUach'èbuon 
Alle  uigne ,  cioè  fe  farà  di  corpo  alquanto  raro  &  ri^ 
foluto,  &  fe  gli  arbofielli  ch'ella  produce  fiin  netti , 
dolci,uerdi,grandi,etfecondi,fi  come  il  pero  faluatico^ 
le  prugne,  iroui,&  tutti  gli  altri  di  qucfla  maniera 
&  che  nonfien  ritorti,  ne  deboli,  ne  languidi  per  ma'- 
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r'^,Et  quefle  cofe  che  hauemo  dette  gcnerabyien* 
'  della  terra  comenemle^àlle  uigne,  haftinoyprfcio-- 
ie  fene  tratterà  più  pienamente  nel  libro  delle  ui^ 
ne .  Ma  concio fta  che  molte  fien  le  generation  i  dd^ 
terre  ypercioche  qualègralja.ò  magra.quale  è  (pcf- 
0  rara,  qualè  fecca  0  humida,  qual'èpietrojà  0  fen- 
a  pietre ,  quale  è  montuofay  &  quale  è  piana ,  &  di 
téeflele  più  fon  uitiofe,  nondimeno  per  la  differen'jra. 
efemi  e  delle  piante  Jpejfe  uolte  ncccjfarie,  fi  dee  maC 
mamentefcieglier  il  campo graffoy&  rijoluto.in  qua 
mque  parte  fifa  fituato,  percioche  cotal  campo  cine 
e  poc  afat  ica ,  e  rende  gran  flutto .  F.  t  dopo  queflo  in 
onta  è  d  campo  jpejfo  &  grafo  ,dquale  auegna  che 
ran  fatica  richiegga,  nondimeno  rijponde  bene .  Ma 
uella  è  peffìma  generation  di  terra ,  la  quale  èjpefa 
^jccca  in femcmcnte, magra  &  fredda,  e  cotal  cam 
ofi  dee  come  cofa  pejiilente  fuggire .  Ma  concio  fta, 
oja  ch'i  campi  ficn  deputati  a  uarie  utilità ,  recita, 
^arrone  che  Catone  diuife  i  campi  in  noue  generation 
iy&  ch'egli  fcrife  l'utilità  di  ctafcun  grado .  Et  dice 
h'il  miglior  campo  è  quello  doue  ìe  uignépojfon  frut^ 
ificare  &-  render  molto  &  buon  uino .  Secondaria^ 
nente  è  quello  oue  poffa  effer  horto  adacquato  ba^ 
[nato ,  Il  terT^o  è  quello  àoue  fieno  falccti .  //  quar^ 
0  oue  fa  oliueto .  li  quinto  oue  fa  pratosi  fi f.o  oue 
la  campo  da  grano.  Ilfettimo  oue  fien  felue  da  taglia, 
•e.  L'ottauo  doue fieno  arhufti .  il  nonodoue  fiafelujt 
il  ghiande.  Ma  altri  fono  che  dicono  che  il  primo  iti 
wntà  è  quello  doue  fono  buoni  prati,  percioche  nulla  0 


poca  (peft  richieggono ,  il  contrario  è  nelle  uigne^per 
cioche  fpejfe  uolte  diuorano  il  frutto  con  la  fpeja . 

Del  fito  che  fi  conuiene  a  campi  per  ra- 
gion della  loro  abondanza. 
Gap.  XXVII. 

7  L  Sito  delle  terre  (  fecondo  che  fcriue  Talladio] 
non  ftacoft  piano  che  faccia  Hagno ,  ne  cofi  dirupati 
chcrouiniyin.necoft  fot  t  errato  che  egli  fìa  abbajfi 
nel  fondo  della  Halle,  ne  cofi  alto  ch'egli  fenta  leteni' 
p'  fic  cjT  i  troppo  {^ran  caldi .  Ma  di  tutti  quefìi  fiti , 
ft  dee  ricercar  [utde ,  cr  l'ugual  we:i^ ,  cioè  che*\ 
campo  fa  aperto  fottraggendo  molto  humore  dalló 
chin  i  della  ualle  ,  o  in  colle  dolcemente  difiefo  &  in^  \ 
(hinato  da  lati  ,oin  ualle  pofìa  con  certa  moderatici^  i 
ne  &  chiurexj^  d'aere ,  o  in  monte  difefo  dalla  con* .; 
trapofition  delfalte':^  d*un  altro  monte  ^  liben  ? 
per  alcuno  aiuto  da  uentt  molefìi ,  o  che  fia  alto  &  j 
afpro ,  ma  bofcofo     herbofo .  Oltre  a  ciò  la  pofìa  di 
campi  che  fono  da  eleggere  fta  cotale ,  che  nelle  prò- 
uincie  fredde  il  campo  fia  oppofìo  alt  Oriente ,  o  4i 
Meriggio  ,  percioche  per  oppoftion  d'alcuna  grai 
montagna ,  aperto ,  (jr  difclmfo  da  quefie  due  partii 
non  diuenga  rigido  per  feUura .  Ma  nelle  prouin- 
eie  calde ,  fi  dee  più  tojìo  deftderar  quella  parte  dei 
Settentrione ,  la  qual  rifpondacon  ugual  bontà  ,alla^ 
Utilità  y  al  diletto ,  e  alla  fanitd .  ^ppreffo  quefto , 
itceVarrone  che  fidehbon  confiderar  quattro  coft 
fuor  del  terreno  ,per  lequali  lapòffefjione  più  &  me*  ' 
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to  è  utile ,  La  prima  è  [eia  regione  profftmana  è  in^ 
cfla ,  perche  benché  il  luogo  fia  abondenok ,  nondi- 
neno  diuiene  inutile  per  i  ladrone':^  e  i  furti  ♦  lh 
hondaèdaconfiderareyfe  nella  projjimana  regione 
(dna  huamini  che  comprino  quelle  cofe  che  fon  dauen- 
lere  nel  podere ,  o  che  non  uendino  caro  quelle  che  fo^ 
IO  oportune  al  terreno ,  pcrcioche  la  pofjejjionc  è  per 
juejio  di  maggior  frutto .  La  ter%a  fi  dee  attende^ 
fe^fe  illuogo  farà  troppo  da  lungi  ^  percioche  le  cofe 
i  ejfonecefjarie ,  ui  fi  porteranno  malageuolmente , 
.  ^ per  tant oèda  giudicar fì  di  men  frutto .  La  quar- 
ta che  rende  il  podere  più  fruttuofo  ,fono  gli  anda- 
nenti&leuie  ,per  le  quali  i  carri  o  le  naui  pojfono 
)ortar  uia  &  addurre  Le  cofe  ncceffarie  .  Kiferifce 
tncOfChefidee  attendere  in  che  modo  iluicino  hab- 
na  il  fuo  campo  inarborato ,  perche  segli  harà  nefuoi 
:onfim  querceto ,  tu  fion potrai feminar  prejfo  a  qud^ 
la felua.o porre  l'uliuo  ,  perciocheè  tanto  pernatu- 
■ra  contrarie,  che  non  folamente  gli  arbori  fruttifi- 
can  meno ,  mafifhifatio  &  rifuggono  dentro  al  po- 
dere &  fi  ripiegano  ,&  nel  confine  fanno  sìerile  U 
me  (^j^  il  terreno , 

De  guerninienti,ouero  deile  chiufure  del- 
le uigne,  de  gIihorti,&de  campi. 
Cap.  XXVIII. 

/CVERNIMENTI  Delle  uigne.de  gli 
horti ,  &  de  campi ,  fi  fanno  in  molte  ?naniere  ,pcr^ 
Cloche  akuni  fono  che  gli  cingono  difojfati ,  alcuni  di 
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DI  T.  CKESCE'HTIO 
ftepi  fatte  di  uimini ,  &  di  pali,  &  certi  altri  gli  cin^ 
gono  di  piante  di  pruni ,  cir  d  altri  arbori ,  IgHcrm- 
Vienti,  &  le  chmjìtre  delle  fojje,  difendono  molto  daU 
l entramento  de  gli  huomim ,     da  gli  ammali  uo^ 
rad ,  &  dall'ingiuria  delle  uicine  acque  che  fcorro^ 
no  a  luoghi  che  ft  difendono ,  &  majjimamente  fe  co^ 
tali  acque  hanno  le  ripe  alte  come  fefo  fjero  argini  fof-^ 
fidenti.  Fanno  anco  multo  prò  cotai  guermmenti , 
a  campi  cìralleuignc  troppo  humide  CÌT  acquidofe  ^ 
cciioche  ad  effe  non  difcorra  tlfupcrfiuo  humor  acqui" 
do[o  ch^ ammazza  le  piante  cir  che  le  conuerte  in  lo" 
^Lio ,  <^in  auena ,  cì^  impedifce  la  compiuta  dige^ 
Jiione  dello  humore ,  che  nutrifce  Ime .  £  qucfli  fofr 
fati  fi  debbono  far  grandi ,  o  piccioli  fecondo  ch'i  luo" 
^hifon  più  0  meno  acquiioft, infecondo  che  più  o  me* 
no  temono  il  nocimento  de  gli  huomini  &  de  gliani^ 
mali  che  ui  uogliono  entrare .  5"/  fanno  ottimamen" 
te  per  tutto  il  tempo  della  State  ,fe  l'acqua  di  fotter* 
ra^o quella  eh  è  raccoltane  foffa ti ,  non  impedffie , 
ne  quai  luoghi  fon  da  far  del  mefe  d'^lgojioydi  Settern 
hre  ^     d'ottobre ,  però  fh' in  tai  mt fi  l  acqua  delle 
foffcj     majjimamente  della  crofla  delia  terra  ècon^ 
fumata  .  Ma  come  fi  faccino  i  foffati  nuouiènoto  a 
cgniuno  y  percioLhe  daciafcuna  parte  dell' ampicT^a 
fi  tira  un  filo  o  un  fpago ,  &  fi  fegna ,  c^r  poi  fi  caua-^ 
no  con  le  uanghe  nella  creta ,  &  con  gli  ai^ironi  nel 
fabbione ,  &  la  terra  trita  che  riman  di  fuori  fi  get'- 
ta  con  i  badili ,  eì?"  le  ripe  fi  pulifcono  con  le  T^appe  ^ 
(on  le  uanghe ,  o  con  gli  a^ij^rom  *  Mai  foffati  ucc* 
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Jt  riparano,     fi  racconciano  in  quello  modo, cioè 
be  fi  fiirpino  coromoni  principalmente  tutte  quelle 
ofecheimpcdifconoicauatori,  &  poi  fi  radati  fon- 
io  con  le  marre ,  (jr  Jì  gitù  fuori  alia  ma  la  terra  ra-- 
i  con  le  herbe ,  Et  poi  con  le  marre  s  agguaglino  & 
[  formino  le  ripe  fecondo  che  elle  debbono  slare ,  & 
t  Cam  poi  liberamente  ilfojfato  a  dentro ,  fecondo  che 
m  piacerà  al  cauator e .  Tuttauia  è  da  notare ,  che 
iella  terra  cretofa  non  fi  deon  far  le  ripe  molto  pen- 
anti ,  ma  poco ,  percioche  dopo  il  uerno  gelato ,  ap- 
reffandofi  il  caldo  della  Trimauera,fj  diffoluereb- 
ono  &  cafcherebbono ,  ma  le  ripe  nella  terra  petro- 
i  ofoluta ,  non  roumano  co  fi  ageuolmente  .  Jguar-- 
cimenti  diftepi  che  fi  fanno  di  pali ,  e  di  uimini ,  han- 
I  \Q  Ipetialmente  luogo ,  oue  è  grande  abondan^^a  della. 
-  ir  materia,  &  doue  la  moltitudine  de  gli  arbori  de 
^runumpedijcelapiantatione  ,  &  il  fuo  crefcrimcn^ 
Jp.i  quali  guernimenti  come  fi  faccino  è  m.mifefio , 
V  )e  ficcati  i pali  acuti  lontani  l'un  dall'altro  un  me:^ 
!€deopocopiu,fttelfonodifopradiuimini,&dilpi^ 
h  &  con  poco  più  pali ,  ^  umini .  Ma  faranno  più 
ebolt  fe  fìtti  i pali,  due  o  tre  piedi  lontani  C un  daWaU 
ro  ut  fi  legheranno  tre  o  quattro  pertiche  per  trauer-^ 
9  egualmente  l  una  dall'altra  diflanti,  &  poim  fitef 
ino  difoprauimni  per  diritto .  Ma  i  guermmcnti  o  le 
hiujure  che  fi  fanno  di  piante  di  pruni,  e^r  d'arbori,  fi 
xccmo  a  quefio  modo,  cioè  che  nel  luogo  della  chiuftf- 
n  fi  faceta  un  folco  un  piede  a  dentro  ^e  altrettanto  lar 
0,  nel  qudc  fi  ponghino  le  piante  diradicate  altrode 
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lungi  Vuna  dall'altra  un  palmo  o  due ,  ^  con  la  tet 
ra  che  fi  leuera  quindi  ottimamente  trita  fi  cuopri 
noie  radici^  &  poi  douendoft  fard  fojfatOjfi  cau 
in  quel  luogo  medefimo ,  ^  la  terra  s  ammonti  fo 
fra  le  dette  pianticelle ,  &  quando  farà  tutta  leua- 
ta  in  alto  fi  potrà  far  e  un  altro  folco  ^a  chi  uorrà^  ^ 
fi  faccia  di  nuouo  un'altro  piantamento  come  s  è  det- 
to.  Si  potranno  anco  fare  molti  altri  piantament 
quando  altrui  piacefj'e  a  maggior  cujìodia ,  fecondo  i 
modo  narrato  nei  primo  libro ,  quando  fi  dijfe  de  Cor»  > 
tili .  Tipndimeno  fi  dee  notare ,  che  la  douv  la  chìUn 
fura  è  molto  necejfaria^fi  debbono  por  le  piante  dijph 
m ,  ma  doue  non  è  tanta  necejfità ,     che  ui  fia  po^ 
uertà  di  legname  per  abbruciare,  fipojJoHo  acconcia^  * 
niente  far  le  piantate  <^  jpetialmente  quelle  di  fopn 
di  piante  d' olmi  y  di  pruni  ^di  fieomoriy  c^di  fimi* 
glianti .  Le  quali  tutte  piantate ,  //  ter'7^  anno^quarUX 
do  faranno  crefciute  fi  rimondino  j  ^  ripieghino ,  ^c-  J 
cloche  diuent  ino  forti  &  ffefje  y     fi  rimettmo  ne  ^ 
luoghi  oue  fufjt  ro  perdute .  Et  poi  che  faranno  ere-* 
fciute  folte ,  &  Ipejfe  ,fi  acconcino  intrigate, 
leghino  oue  farà  bifogno,  &  non  uicino  alla  terra^ma 
unpiè  fopra  effa .  Si  taglino  del  mefe  di  Ottobre ,  cjr»' 
di  Jipuembre ,  eìr  meglio  di  Febraio  ^  di  Mar':^ 
fino  che  le  gemme  cominciano  a  ingrojfare ,  Et  a  que-^ 
fio  modo  i  luoghi  faranno  fempre  chiufiy&  la  fiepe 
f  ululando  diuenterà  fpeffa,  nella  fommità ynelmC"' 
^0  ,  eìr  nella  radice .  £  di  quelle  che  fon  piantate  neU 
lafchiera  di  fopra  yfc  tic  potranno  lafciar  alcune  lun^, , 
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na  dall'altra  per  qualche  piede  few:^  tagliare  ^ 
mche  fi-uttificlnno  y  o  che  fi  ferbino  per  far  fuoco  , 
■Je  fi  ^jfc^nino  per  fahricare .  Si  deono  anco  por  le 
te  nell4  fchiera  dì  fotto  dijpine ,  o  d'arbori ,  o  di 
0  di  rofe  faluatiche,  ^  di  fmiglianti  ^  che 
bbino  le  Ipine  acute  >  Ma  quegli  arbori  che  fideb^ 
I  no  porr^  nella  parte  difopra,  ftano  prugne  domefli^ 
e  ,le  qnali  difendono  con  le  loro  jpine ,  chiudo^ 
.  //  luogo  con  la  loro  Jpejja  pMatwne ,  ^  il  ter:^  , 
4  quarto  anno  fono  buone  a  far  fuoco  rendono 
dto  frutto .  Q  uer amente  fiano  piante  d'ohm ,  di 
'lei, dipioppi yodi  nocciuolfyC^  cotogni , odi  j»^- 
irani  nell'acre  caldo  &  temperato ,  o  difmigltan^ 
.  arbori^  ^  maffimamente  di  quegli  chepululano  dal 
i  radice  agemlvìente  i  nondimeno  fi  dee  notar  e, 
%efe  la  terra  farà  in  tanto  freddati  dura  ^  che  le 
mticeUe  Rappiglino  in  ejfa  malageuglmente ,  ut  fi 
mghino  folamente  le  piante  de  meli  cotogni  con  le 
\dici ,  0  fcnT^ ,  perciQCh'cffe  non  fchifano  cofi  fattoi 
gra ,  Ma  segli  è  campo ,  l'olmo  fard  più  utile  di 
hte  l'altre  piante ,  percioche  foftiene  la  fiepe ,  ^  U 
tf ,  &  amminifira  diletteuoli  frondi  alle  capre ,  e  € 
m ,  ir  fa  delle  ma?^  per  le  fìepi ,  per  il  fuoco , 
H  forno ,  &  è  ottimo  in  molti  lanari .  M  afe  in 
Ile  parti  ut  haueJTe  mancamento  di  piante  ^ui  fi 
mmo  altronde  con  le  radici  coperte  air  ottimamen^ 
apparecchiate  ^accioche  fi  difendino  dal  caldo, 
il  uento  ,&chefi  ricoglino  i  frutti  nel  tempo  che  fi 
mrano ,  ^  ifemìfifecchino  al  Sole ,  ^t  femim^ 

7ht,Cref^  l 
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te ,  0  piantate  nel  fmen%aio  del  mefe  di  Gennaio 
di  debraio  fi  mtrikhino ,  accioche  nel  feguente  ann 
nel  terz^i  fi  habbia  ageuoMente  copia  di  loro ,  T\(pj 
dimeno  TaUadio  comanda  ^  che  ficoglinoi  femià 
roHo ,  &  della  fpina  maturi ,  il  qual  rouo  fi  chian  ' 
canitro ,  &  che  poi  fi  mescolino  le  Hrambe  con  la  fa 
Tina  deWorobo  macerata  nell'acqua  in  cotal  maniera 
che  ifi^mi  riceuuti  tra  le  Hrambe  fi  conferuino  fino 
principij  del  tempo  della  Vrimauera.  JEt  allora  i 
iìuel  luogo  oue  fi  dee  far  la  fiepe ,  fi  faccino  due  folcì  ' 
tontamìun  daW  altro  tre  piedi  y  &  d\alte:i^  din 
piede  e  me'zo^  &  in  dafcuno  di  queHt  folchi ,  fi  fottet 
rmo  le  funi,  o  le  Hrambe  co  femi  in  terra  dolce, Et  co^  > 
in  trenta  dì  efcone  fuori  le  /pine ,  le  quali  co  fi  tenete 
hanno  hifogno  i aiuti ,  tra  iquali  làfciando  uoti  g 
fpatij  che  fon  tra  l'uno  e  l'altro  fi  uadino  a  congiugni 
re  in  fi  ente  • 

Della  difefa ,  &  del  riparo  centra  all'empi 
to  de  fiumi.        Cap.  XXIX. 

F I  V  M  I  SpeJJe  uolte  col  loro  empito  cauano  c! 
foffano  le  ripe  delle  pojfejfioni ,  &  le  fan  rouinare .  £ 
alcuna  uoltaper  lo  loro  crefcimento  &  abbaffamen-- 
to  y  inondano  &  cuopronola  corteccia  ola  fuperfick 
delle  terre  de  luoghi  uicini  •  Et  doue  i  fiumi  con  la  It^ì 
rabbia  fanno  rotture ,  fi  faccino  un  poco  più  su  ipem 
nelli,  forti  fecondo  l'empito  del  fiume  ^ouero  chet{' 
sattuffino  cefle  con  grandiipmi  corni  di  legno  p% 
<iafcun  capo  fatte  in  guifa  di  graticcio ,  &  teffutei 

ttimini, 


imini  y  splene  di  pietre  y  le  quali  cejlif  fi  chiamano 
argulli .  Ma  doue  l'ahondari':^  deW acqua  cuopre  la 
\na  &  amma'3^  le  biade ,  fi  faccino  foni  argini  et 
grandi  accioche  con  la  lor  potem^  ^refifimo 
all'ingiuria  dell'acqua  .  Etfe  l'argine  in 
alcuna  fua  parte  diuentaffc  debole  g 
innan'^ch' egli  manchi  ^fe  ne 
faccia  uno  altro  conuC'» 
neuole  &  buono 
dopoqueU 

lOiCt 

fatto  de-- 
loie  fi  tagli  in 
certi  luoghi ,  accioche  » 
i  carri ,  le  beflie ,  &  gli  huO'^ 
mini  ften  cofiretti  4 
fcalpitare  ,  ^ 
andar  sii 
per 

V argine  fatto  di  nuouo  l 
IL  FIVJ,  DEL  SECOVJDO 

hi      B     R  0« 
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DI  PIETRC 

CRESCENTIO 

BOLOGNESE 

^ELLE  COSE  u4VV  ^KTEV.EVJ'Ì 
A  BISOGNI  ET  A  COMMODI 
d'ella  villa 

TRADOTTO  PER  MESSER 

FRANCESCO  SANSOVINO 


LI  B  K  O  TERZO. 

I        G  B  N  E  R  AL  MENTI 

trattato  di  [opra  nel  fecondo  Zi- 
bro  delcoltiuamento  de  campi , 
Ora  in  quejio  Tev]^  libro  dirò 
fmguUr  mente  delcultiuawen^ 
to  &  detC  utilità  diciafcmfcme 
&  frutto  che  fi  feminx  in  el]i 
campi,  &  che  in  effift  raccoglie,  fecondo  Mine  deU 
l'alfabeto ,  Et  prima  dirò  delf^ia ,  &  de  Granai ,  i 
^Hali  fon  commi,  utili, &neceffarija  ciafcunfeme. 

Dell' Au,  Cap.  I. 

I*A  I  A  non  debbeejfer  di  lungi  dall^uilia,  pei 
r    ^  chcfia 
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IIB^O  SECOVj>0. 
>e  fta  più  ageuole  aportarui ,  &  acciochenonfitc^ 
la  della  fraude  del  padrone ,  o  del  procuratore  per  U 
(petta  uìcinità  del  luogo .  Sia  (come  dice  Talladio)\ 
aleggiata  di  felce ,  o  tagliata  nel  faffo  del  monte ,  o 
ero  che  fatto  il  tempo  del  battere  ti  grano ,  fi  raffodi 
terreno  colcalpeftar  deWugnia  delle  pecore  ^  con 
cquamifchiata.  TrejfoaWjiia  fia  un  luogo  y  alto  ^ 
itano ,  &  netto ,  nel  quale  fi  ponga  il  grano  a  raf- 
reddarft ,  &  poi  fi  porti  ne  granai ,  la  tjual  co  fa  gio^ 
terà  molto  a  farlo  più  lungamente  durare .  Faccia^ 
tifi  un  tetto  ,  ouer amente  fihahhiano  delle  Huoie, 
&  ftmiglianti  9  accioche  nel  tempo  delle  fubite  pio^ 
He  la  biada  monda  &  me'xa.  trita  yfi  poffa  0  portare  « 
0  coprire  .  Sia  adunque  l'Jiia  in  luogo  alto,  aper-* 
ta  da  ogni  lato ,  nondimeno  fia  di  lungi  da  gli  horti^ 
dalle  uignc ,  &  da  giardini .  Tercioche  fi  come  alle 
piante  pie ciole  &  tenere gioua  il  letame  &  la  paglia^, 
coftquefte  pofandofi  foprale  fìrondile  corrompono^ 
tJ*  le  forano  « 


De  Granai* 


Cap.    1 1. 


Il  sito  De  Cranaidebbe  effer  nella  più  aU 
ta  parte  della  cafa,  ^  di  lungi  da  ogni  odore,  da  ogni 
letame ,  &  dalla  slalla ,  in  luogo  freddo t  uentofo,&' 
/ecco .  Ma  fatti  i  Granai  (^come  dice  ValUdio)  fi 
debbono  imbrattarle  mura  di  morchia  mt'chiatJi^.n 
loto  y  al  qudl  5  aggiunghino foglie  d*oliuafl  :y  y  iiColiut 
in  cambio  di  paglia  ,  le  quali  quando  farann  jfeuhe , 
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ni  /i  ripongkmo  i  fomenti.    ucfla  cofa  è  molto  nemù 
ca  amjcgitonU  topi  &  a  tutti  gli  altri  ammali  noe. 
ut.  pleura  altri  meCcolano  tra  il  grano  foglie  dicorian 
doli  fèr  conl'cruarlo  affai ,  ^  quifio  lo  dice  Talladio , 
Nondimeno  non  è  cofa  fin  lutile  a  grani  che  fi  uooliol 
no  conjeruar  lungamente ,  che  cauandoli  del  Grana* 
io  rinjrejcarU  f  ir  alquanti  giorni  in  gualche  luogo  aU 
to  quiui  memo ,  c^jrfoi  ritornarli  nel  granaio  •  Co/«- 
mUa  comanda  ci)  il  grano  non  fi  rimeni, percioche 
tanto  più  ui  f  i  rimefcolano  gli  animali  noctui  che  l'of^ 
fendono  y  che  fe  non  fi  muoue ,  fi  fermano  nella  fom^ 
ntità  difopra ,  cr  non  pafianopiugià  ci)  un  palmo,& 
qucfto  c orrottoy  quafi  come  un  cuoio ,  dureranno  non 
€jfefi  dall'intignato .  Si  dee  anco  guardare  ch'il  paui^ 
Vicnto ,  {opra  il  qualfi  pongono  i grani  non  fia  humi- 
do,  0  raro ,  ma  faldo  ^  ben  piano ,  accioche  i  topi  non 
uipolfmofare  Han':^ .  Et Jàpra  tutto  diligentemen^ 
te  è  d'attendere ,  cì/il  luogo  non  fia  ne  troppo  fi-eddo  , 
ne  troppo  caldo, percioche  l'eccejfo  dell'uno  &  dtl-- 
V altro  y  corrompe  &  perde  la  lor  uirtù  naturale^M- 
cuni  altri  fanno  po'3^,  &  pongqno  paglia  dalle  la- 
torà  &  co  fi  difotto ,  ^  hanno  cura  che  lo  humore ,  o 
Vaere  non  lo  tocchino  fé  non  quando  hifogna  pertfa^ 
re .  Tercioche  quiui  doue  non  è  jpiraglio  non  appari-' 
fcono  igorgoglioni.  Et  cofiil grano  a  quel  modo na- 
fc^'b  dura  cinquanta  anni ,  Mail  miglionebafla  piu 
di  cento,  come  ferine  yarrone . 


LIBRO  SECO'KDO.  H 

DcirAucna,  Cap.  IH. 

I'a  V  E  N  A  è  di  due  maniere  faluatic a  &  do^ 
leflica,  la  faluatica  nafce  tra  ilformentOy  allora  ài  il 
ramilo  feminato  fi  conuerte  in  jiuma  per  la  troppa 
lorhidexj^a  &  intemperanxa  della  terra ,  la  quaìfi 
onofce  in  herha  differente  dal  grano ,  percioche  ha  U 
ìglie  più  larghe.piu  utrdi,  &  più  peloJe,&  il  fuogra 
\eUo  è  nero,  &pelofo,  &  fi  matura  &  cade  innanzi 
b*  il  grano  fia  maturo ,  L'^uena  domeflica  è  bianca 
'T  nonptlofa ,  &  fi  [emina  quando  il  grano  è  a  quel 
tede  fimo  modo^ma  meglio  nel  mefe  di  Gennaio,  di  fe 
raio,e  di  Mar'^^y  &fa  anco  bene  nella  terra  magra, 
*r  cerca  una  medefima  aria ,  ^  de  fiderà  una  fimi^ 
liante  terra.  "Nondimeno  liberto  dice,  ch'ella  uuol 
erra  ficca  y&  che  poco  innani^i  al  ricolto  del  grano  , 
ì  matura  &  fi  coglie .  Et  tanto  la  herha  dell  una 
ell'altra  ^uena ,  quanto  il  feme ,  è  buon  paflo  per  i 
aualli  y  per  i  buoi  y  per  gli  a  fini  ,&peri  muli.  Ma  ne 
una  ne  l'altra  s'upi  per  cibo  de  gli  huomini  ,fe  non 
offe  qualche  uolta  per  necejfità .  Ha  uirtà  di  leuare 
gni  durexj^  &  ogni  humore ,  &  dì  nettar  la  faccia 
la  ogniimmonditia  come  dice  Vlateario  • 

DeCcci.  Cap.  IIII. 

J  L  Cece  è  notOy  ^  ne fon  ci  diucrfe  ragioni;  perciò 
e  alcuno  è  bianco,alcuno  far  'in^mc,&  di  qutfii  al^ 
uno  è groffo, alcuno  piccioloyaU  uno  è  rojfoi  et  alcuno 
nera .  De  quali,  ti  fanguignofolamente  ha  la  cortec^ 

L  4 
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t>I  CKES€E7{T1Ó 

tìarugóld,  &  è  il  miglior  di  tutti.  Glialtrihannol . 
buccie pulite.  J^afce  nelCaere  temperato  &  humido 
<^  de  fiderà  terra  gralfiffmd  et  ben  lauorata ,  ^  noi 
fchifa  anco  la  creta  &fala  terra  affai  magra.Sifemi^ 
na  dii  mefe  di  Febraio  ne  luoghi  caldi^ne  temperati  d 
Miirxpima  ne  freddi  del  mefe  d*  aprile. E  accioche  m 
fchino  più  tofìo^giùuerà  loro f e  fifemineranno  moUi^ei 
mafjimamente  neW acqua  del  letame yquandoft  femi* 
na  tardi.  Si  pianta  ottimamente  intomo  a  Jolchi  delU 
horto ,  &  quando  è  maturo  fi  rtcoglie ,  rimanendo  U 
herbe .  ^  una  bubulca  di  terra  ^  bafia  una  me\a  cor* 
ha  .  Sifarchia ,  &  fi  monda  dalle  herbe  come  lefa^^ 
ue ,  ma  la  nebbia  gli  offende  molto ,  &  il  mole  lum0  ^ 
gli  fa  ageuolmente  perire .  Si  coglie  quando  ilgraneU 

10  è  fecco ,  (&  quando  la  Luna  è  fcema  4  il  Cece  bian^ 
co  (fecondo  che  dice  Ifac  )  è  caldo  nel  primo  grado , 
^humido  mexanamente.  Ma  ilroffoèpiu  caldo i 
^  meno  humido  *  Ma  ^uicenna  dice  ^  che  l'uno  & 
l'altro  è  fecco  nel  primo  grado  y  ch'il  nero  è  piufor^ 
te  é  il  Cece  è  di  molto  nutrimento ,  &inhumidifce 

11  uentre ,  ma  genera  enfiamento  &  uentofità  *  Et 
però  accrefcelalperma^&fagranuogliad'ufarcoìi 
la  femina;perciocWcgli  ha  in  fe  tre  cofe  apparte-* 
itemi  al  coito ,  cioè  caldo ,  nutrimento ,  ^  enfìagio-» 
V.e.  Et  però  fi  conuiene  molto  agli  Halloni,  quando 
fon  cofì}  etti  a  coprir  molte  caualle  ♦  ipocrate  dice  che 
il  Cece  ha  due  potente  y  le  quali  egli  perde  quand(t 
fi  cuoce  y  or  reflano  nell'acqua  doue  fi  cuoce  ^  una  . 
Me  quali  è  di  dijke:;^^^ ,  Ultra  difalfuggine ,  con  la  \ 

fua 


lìolceT^d  genera  buon  nutrimento,  accYefce  il  lat-^ 
i« .»  ir  iHbimidifie  il  uentre.  Con  la  fua  falfuggine  dif» 
ili  htmori graffi  &gli  menoma .  Vrouoca  lori^ 
/jr'imeftrui,  &  naie  a  gli  Iterici ,  a  gli  hidropicif 
dia  pnirigine  di  tutto  il  corpo  »  Et  fé  lo  huofno  fi 

•  inelfuobrodo^raondifica l'impetigine  &  laferpi-* 
e  .  oltre  a  ciò  il  Cece( fecondo  Caleno)cauailorrt 

}■  :i  del  corpo,  &  naie  altopilation  della  mil%ay  delfe 
Oi& ni  fiele,&  rompe  le  pietre  nelle  reni,  &  nel^ 
leffua^  ma  nuoce  alle  ferite  della  uefjica  &  delle  re 
dlCeCenero  è  più  diuretico  &  apritiuo^&  perà 
u  !  più  in  aprir  le  opilationi  della  mil%a  &  del  fcga^ 
K ,  ^  nel  romper  delle  pietre,&  nel  cauare  i  uermi-- 
,  (Hfr  fpetialmente  fefi  cuoce  con  l'appio  &  fi  bea  il 
imbrodo  .  M  adbianco  è  migliore  per  accrefcere  ti 
"  *  'te  &  lo  ipermUiiAuicenna  dice  eh  il  Cece  cbiarifi^ 
la  uoce^&nutrifce  il  polmone  meglio  di  tutte  l'al^ 

•  cofe^&  però  fi  fanno  mangiari  di  far  ina  di  CecLEt 
vhgna  ci)  il  Cece  fi  mangi  comodamente  non  nel  prin 
m  del  cibo  ne  nel  fine ,  ma  nel  mex^  %  &  accrefce 
-andemcnte  il  coito,&  la  fua  infufione  ^fa  molto  ri7^ 
irla  ueri'a  ^uàndo fi  bte a  dtgtunoé 

Della  Cicerchia*  Càp-  V. 

A  Cicerchia  è  nota,&  defederà  aere  humido  & 
itra graffa  c^r  cretoja.  Si  può  feminarin  terra foda  co 
e  la  faua^  &  poi  ararla  e  folcarla  di  Gennaio^  di  Fe* 
'aiOy&  nel  principio  di  MarT^  fi  [emina,  ctuname^:^ 
I  corba  btjjia  a  una  bubulcatE'  buon  aboper  gli  ani'* 
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DI  T.  CnESCETiTTO 
mali,  &  gli  huomini  Cufano  lejfa  &  ne  fanno  torte 
pane  con  altre generattoni  di  biade  per  la pouerafa 
glia^  &  per  coloro  che  duron  fatica. 

Della  Canapa.  Cap.  Vi. 

L  A  Canapa  è  della  natura  del  lino,  ^  però  dei 
dera  aere  &  terra  fmigliante ,  ma  bifogna  ch'ella  i 
tante  uolte  arata, 'Nondimeno  chi  uuol  hauer  Canai 
per  le  funija  deefeminare  tn  luoghi  graffi  fimi , ne  À 
li  uerrà grandemente  lunga  e  grofa  con  molta  Hopp 
per  la groj]c7^:^adtUafua  corteccia  .  Et  quanto  pi 
Pfc'mmràrani,  tanto  più  faràramoruta  .  Ma  co 
loro  che  ne  iwgliono  far  panni,  cioèfacchi,len':^uola,(3 
camijcie,  lafeminino  in  luoghi  me'j^anamcnte  graffi  e, 
foluth  alquanto jpef]a,nequai  luoghi  uerrà  fenra  ra^ 
m  qua  fi  come  un  gran  lino,  &  cotale  farà  conueneuo. 
le  per  le  predette  opere.  Et  farà  anco  necejfaria  a  pe^ 
fcatoriperlelorreti;t>erciochela  Canapa  fi  difendi 
fneglionelf  acqua  ch'illino , &fimilmenteleretifat^ 
re  dt  c anapa .  s tfemina  del  mefc  d'aprile  &  nel  fin 
di  M ar^io ,  &  ftfarcìna  &fi  netta  dalle  herbe  con  le 
mam  .  s  i  ricoglic  quando  i  femifuoi  fon  maturi  cioè  i 
niajchi,e  legata,  infascila  fi  ripongono  in  qualche  luo^ 
go  due  fafl  ella  per  uolta  tnficme ,  fi  ch'il  feme  dell'uno 
jtafopra  il  feme  dell' altro,& la  radice  daW altra  par^ 
te.i&le  uette  del  feme  fi  cuoprcno  con  herba  o  co  qua 
lunque  altro  lirame  foprailqualcft  ponghi  o  pietra  o 
terra  acciò  ch'ifemtfi  compino  di  maturare .  Et  poi 

(if^efiiranno  flati  cofi  per feio  per  otto  dì,  fe  ne  leua  lo  . 

ftrame 


LIBRO  TEKZO.  M 
e&le  pietre ,  fi  pongono  fono ,  o  prejjo  al  feme 
'.^  luola ,  &  fi  fcuoteilfimeilqudcade  ageuolmcn-^ 
\  Ma  la  Canapa  femina  che  non  ha  feme  ,fi  rico^ 
!  tutta,  quando  imhianta ,  per  dieci  dì  innan^  ch'il 
ichWi&  poi  fi  macera  tutto  infieme  nell'acqua  ^ 
i'iUfcia  fi  are  fino  a  tanto  che  la  ftoppa  fi  pofja  jpar 
'  •  idal  Imo ,  &  peflare  effo  lino  putrefatto ,  eìr  mafli" 
.  mete  quel  eh' è  in  lui  di  fot  ti  te .  Ma  in  quel  eh' è  mol 
t  rrofio  &  lun^  0  qua  fi  come  una  pertica ,  fi  può  dipe 
IgfloppadallegnOylaqual  fene  cauerà  ajeuolmen 
wichtifaxà  macerato y  e  fcoffo  nell'acqua  lauando^ 
&  finalmente  feccato .  Et  nota  che  del  mcdefmù 
^\e della  Canapa  nafce  la  Canapa ramofa  che produ^ 
mfiniti  femi  eir  l'altra  non  ramofa  che  non  fa  femu 
140  feme  è  ottimo  per  gli  uccelli^  &  uoletjtieri  lo  bec 
to  &  pigliano  per  ejca. 

Del  Formento.         Cap.  VII. 

/  L  Formento  è  grano  ,  che  dà  conusneuol  nu^ 
mento  a  gli  huommipiu  che  tutti  gli  altri  f  mi,  per 
ftmilit Udine  della  fua  compie ffìone.  Et  lefuediuerfi 
fono  afiaiypercioche  alcuno  è  nuouo  cioè  d'uno  an^ 
0  di  meno ,  (jr  qucHo  maffimamente  dà  buon 
mento  i  ^  cotale  fi  deefeminare.  Et  alcuno  è  di 
tggiore  età ,  &  quffto  è  di  nutrimento  mcn  lodeuo-- 
.&  non  è  buono  a  feminare  ypcrcioche  nafce  debole 
raro.Et  alcun  grano  è  me'zanamente  lungo  Jjiaft'». 
tOroffo  con  la  corteccia  fottile.  eìr  di  dentro  con  la  fa, 
ta  bianca ,  ^  queftg  è  ottimo,  Ma  qnt  l  tb'è  groffo^ 
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DI  T.  CKESCEriTt  0 
rotondo  yYoffo^  o  bianco  o  rijplendente  è  men  buono 
Et  luparia  che  fenefd,  non  è  cofi  tegnente ,  &  il  h 
pane  non  ricrefie  in  alto.  Ma  quello  che  fifa  del  pi 
maio  è  molto  tegnente, & il  fido  pane  crefce  molto,  n 
ricolto  dal  campo ,  rijpode  meno  allamifura  ch'il gn 
fa .  Et  il  grano  che  nafce  nella  terra  graffa,  è  più  gra 
fo  &  più  graue  a  pefo ,  &  nutrica  più ,  ma  quello  a 
nafce  nella  terra  magra  fa  il  contrario.  Et  quel  che  ; 
Jcein  pacfeo  in  terra  calda  è  più  caldo,& quel  che  t 
fce  nella  fredda  è  più  freddo ,  &  quel  che  nella  fecca 
piuftccoy& quel  che  nafce  nelpaefe,  o  nella  terra  h 
midaj  più  hunitdo .  Etne  è  alcuno  che  non  ha  {pigi 
nelle  refle, contuttoché  faccia  jpighe  picciole  o  corti 
&  quantunque  egli  tema  la  nebbia  &  ilmollumep 
ch'il  uifcofo,  come  dicono  alcuni, nondimeno  pulula  di 
le  radici,&raddopia  il  numero  delle  Jpighe  .  Ma  , 
groffo  &  che  habbia  maffimamente  le  jpighe  rojje.co 
tutto  che  le  produca  piugrojfe  &  molto  granofe^non  > 
dimeno  poco  pulula ,  &  fi  truoua  che  ha  le  fpighe  pi 
rare  j^fce  in  ogni  paefe  habit abile  ;  qudtunque  di 
nobile  &  più  abondante  nafca  ne  paeft  temperati  fi  a 
me  nel  ter^o,  nel  quarto  &  nd  quinto  Clima,  Defide-  ^ 
rata  terra  graffa ,  o  mcTianamente  grajfa  ^  di fap» 
dolce  .  Urna  la  creta ,  cjr  nella  mexanamentefolit>> 
ta  fa  bene ,  mafchifa  la  troppo  (biuta ,  o  il  nudo  fab- 
bione  ,fi  rallegra  nel  campo  aperto,  &  fi  offende  m 
luoghi  ombro  fi  .  Digenera  ne  luoghi  humidi  &  ac*: 
quidofi,  eìr  fi  conuerte  in  loglio  et  in  auenaJl  Formeux 
tQchefiricoglienecoUi  è  pm  forte  di  graneUcmana 
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ide  allamtfura*  Si  femina  ne  luoghi  fieddi  ^ 
fofi  nel  fine  d'^gofto  &  tutto  il  Settembre  .  IS^e 
'  Aerati  nel  fin  di  Settembre  e  tutto  il  mefe  di  Otto^ 
.      caldi  nel  fin  d'Ottobre ,  asr  tutto  il  mefe  di 
[;  membre  ,  'Hf  H^^i  tutti  luoghi  prima  fi  feminino 
terre  fottilt ,  accioche  le  radici  del  Formento  femina 
suppiglino  innanT^  che  uonga  il  uerno  .  T^lfulti" 
»  ftfemimno  le  graffe ,  le  quali  fe  fi  fcminano  innan-^ 
tempo, biffuriaiido  moltiplicano  in  diuerfe  ragion  di 
be  eh  'ammaT^i^no  i  Formenti  ,  jl  un  iugero  0  <t 
ni  bubulca  balla  una  corba  difeme,  Mét  fe  nel pre^^ 
oto  tempo  la  terra  farà  troppo  fecca ,  ifemi  jparfi  fi 
beranno  meglio  ne  campì  che  ne  granai.  Ma  fe  fof^ 
g  roppo  molle  per  ìlgitlo  del  feguente  uerno ,  ft  cor-' 
\gerà ,  fefi  potrà  fcolar  l'acqua  fuor  del  campo, ac-- 
che  non  cfiingua  il  germe .  Mafela  terra  farà  tem 
.rata ,  il  grano  efie  fuor  della  terra  in  otto  dì  0  poco 
u  ,  Il  campo  da  grano  campcftre  ft  cultiua  in  que- 
>J  modo .  lauoratolo  diligentemente,  fecondo  la  dot^ 
ma  ne  generali  infegnata, &feminatolò/ari  unal^ 
Jt  uolta,  cr  fi  ricHopra  tutto  ilfeme  con  le  marre  ,  fi 
mpino  le  %plle ,  e  ft  nettino  ifolchi  tanto  i  diritti  mi- 
ri ,  quanto  meo  i  maggioriche  fon  per  traucrfo  ^fut 
nelle  baffe  parti  de  campi  ,per  iquali  f  acque pioua-- 
,  liberamente  fi  deriuinofenr^  impedimento  a  fojfa 
ilequali,  fe  quando  il  grano  è  in  latte  &  comincia  a 
rminare ,  rertajfero  ne  campi ,  fpcgnerebbono  il  fe^ 
|r .    rf  nel  mefe  di  Gennaio  dopo  ilgielo ,  &  diTe-^ 
^0  &  di  HatT^ ,  pQh  ib'il  Fermento  è  di  quattro 
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foglie ,  ft  mondi  colfarchiello  &  con  le  mani  da  tut 
le  herbe  baflarde,  ne  luoghi  herbofipiu  tofto ,  e  ne  i., 
herbe  fi  più  tardi .  Ma  nel  meje  di  Maggio  i  grani  h 
ft  hanno  a  toccar  per  modo  ueruno,  perciòche  fiorifi, 
no  in  otto  dì ,  &  poi  pcftogiù  il  fiore,  indi  a  quarai 
dì  fi  fanno  glandi  tnfino  al  uenimento  della  lor  mat 
rità ,  Il  mede  fimo  dice  Palladio  deWor':^,  &  di  tui 
l'altre  biade  che  fono  difingolar  feme.  Si  miete  il gr  : 
nodelmefedi  Giugno  ne  luoghi  maremmani ,  ne f 
caldi,    ne  fiacchi ,  ma  ne  temperati  &  ne  fi-eddic  ^ 
mefe  di  Luglio,     fi  conofie  il  tempo  di  ciò  fare  »  J| 
maggior  parte  delle  fpighe  ugualmente  con  matu 
biancheggia ,  Cufato  modo  del  mietere  è  A 
to  .  Ma  la  parte  della  Francia  ufa  nel  mietere  f 
fieno  modo.  Et  per  rifpetto  delle  fatiche  degli  huom: 
ni  un  bue  fa  V  opera,  in  tutto  lo  jpatio  del  tépo  del  m 
ter  e. Fanno  adunque  una  carretta  che  ft  porta  con  éH^ 
ficciole  ruote  y  la  CUI  fuper fide  fi  cuopre  di  tauole  U 
chinate  &  pendente  di  fuori.  Isella  fommità  faii,, 
gli  Jpattj  più  lunghi  dalla  Tua  fi-onte  0  L'altC's^  dm 
tauole  della  carretta  è  più  corta.  Qjiiuifono  più  ddt 
€Ìr  rari  alla  mifura  delle  fpighe  ycfi  pongon  per  or4| 
ne  dalla  fuperior  parte  della  carretta .  Ma  dietro  ai' 
lamedcfima  carretta ,  fi  ficcano  due  breuiffimitemot 
niyOueilbucuolto  col  capo  alla  carretta  s* adatta  i\ 
giogo yCt  il  bue  fia  manfueto  fi  ch'egli  non  paffi  il  moà 
deljiio  guidatore .  Qj4eni ,  poi  ch'egli  ha  cominciai 
a  pigner  la  carretta  per  lo  grano ,  tutta  la  fpiga  prij 
da  dentelli  della  carretta  Ji  aduna  in  alte^  o  in  b^l 
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^^X^ ,  rotte  &  lafciate  le  paglie ,  per  lo  pin  mode- 
rndo  il  bifolco  che  fegue ,      cofi  per  poche  gite 
\  ornate ,  w  poco  fpatio  di  tempo  fi  compie  di  bat- 
re  .  Et  queflo  è  utile  ne  luoglji  campeHri  &  pia  - 
' ,  oueU  paglia  non  è  necejfarta .  Segato  il  Formen- 
j ,  (i  lega  la  mattina  fino  a  ter's^a ,  ouer  tutto  il  dì  qua, 
)  l'aere  è  temperato ,  percioche  nelle  hore  della  mol 
ifecche^j^yle  fpighe  &  i  legami  della  mede/ima 
agliafi  rompono ,  et  poi  legato  fi  porta  all'aia  tnfa- 
iatelli  annouerati.et  fi  difpongono  di  modo  fotta 
kun  tetto  o  in  barca ,  che  l acqua  piouendo  no  uipof- 
\ entrare;  Et  quiui  s  adunino  tanto  ch'il  ricolto  fia 
mo  compiuto  dtgouernarfi  .  Voi  fi  triti  o  fi  batta, 
conucrgheoconcaualle  .  Ma  conleuer'^hcème- 
iio ,  percioche  fi  fiuote  tutto  ti  Formcnto  fuor  della 
caglia,  m4  d  tritar  della  paglia  con  le  caualle  è  pm  ue 
oce,&col  romper  che  ejie  fanno  dtlla  paglia ,  appa- 
ecckiano  migliar  nutrimento  per  gli  animali.  Si  mon 
lanoi  grani  dalie  foglie  et  da  tutti  i  fimi  ({vani  col 
ii'^ntarli  ,et  conueneuolmente  fecchi  et  rinjrefcati  fi 
mtano  nell'aie  per  ferbarli  ne  granai  .  ^lU  cui 
^onferuatione  molto  fa  prò.fe  fi  ricerca  fpe(feml^ 
lìe  die  poftì  m  monte  non  fi  guaHino  per  lo  fcalda^ 
mento  loro  .  Laqual cofa quando aueniffc .ftuenti-- 
fio  et  fi  riuolgino  peri  granai  et  quel  eh' è  meglio,  fi 
\>ortim  aWaere  et  al  Sole  ,  et  rinfi-efcati  fi  ripor- 
tino di  nuouo  ne  granai,  l^ondimcno  fi  ha  trouato 
generalmente  in  tutti  i  granai  fuori  dnl  miglio, che 
fi  confer nano  meglio  ne  fuoi  gufci  che  fuori  .  il  Bar- 
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ptento  (fecondo  Ifac)  i  caldo  &  humido  temperm%^ 
mente  ,  La fua corteccia  ò  calda  &fecc4,&mon^ 
dìficatiua^llfuo  nutrimento  è  vochiffimo  .  Mefjonel 
facqm  caldo ,  (troptcciato ,  colato ,  &  cotto ,  purg4 
il  petto  et  i  polmoni  dagli  humori  uifcofi  ,&fefi  met 
te  acqna  mi  latte ,  fifa  più  nutribilc ,  Se  fi  cucce  in  ni 
no  adacquato  y  &fc  ne  facci  impiaflro  alle  poppe  du^ 
YCy  di(foiu€  queir adunattone  per  njpetto  del  latte.  Ma 
Jfidoro  dice,  che  la  farina  del  tormento  mcfcolata  col 
mele  i fina  le  puflule'dellafac(  ia  »  £f  cotta  con  nino  ep 
con  grafio  mollifica  la  durc^^a  delle  poppe  per  congc 
lation  del  latte  .  Matura  l'adunanT^  a  le  poHeme^ 
.  DiHende  i  nerui  indurati^indegnati  >  &  quafi  fpafimn 
ti.  Et  d  mede  fimo  dice  DiofcQride.il  Forméto  mifchia-* 
po  col  Cale  matura  &  apre  lefosìeme  «  }l  nutrimen-» 
to  del  gran  nuouoì  crudo  ^  flemmatico  &  enfiatiuo^ 
MuoHerugttOyCt  dolor  di  fianco  ^  arroflito  nntrifce 
più,  fa  meno  uentofità  et  è  ftitico ,  Cotto  in  acqua  è 
graui(fimo,et  enfiatiuo ,  Duro  da  digerire  et  rigido,  et 
per  lo  corpo  genera  humor  fpeffìffimi  et  uifcofi ,  T^n^ 
dimeno  s'egli  fi  fm4ltfce  hene^nutrica  moltQ,€t  confor 
ta  i  mcmbri,et  p^rò  fi  conuiendarea  coloro  che  du-* 
ran  molta  fatica.  Jl  grano  rotto ,  fe  fi  cuoce  con  lat-^ 
te ,  genera  fangue  buono  e  lodeuole  et  molto  nutrimen 
(0  .Ma  fe  fi  prende  fpefio  yfa  opilapion  nel  fegato  ydu 
we//^  milx^ ,  et  k  pietra  nella  uefftca ,  et  n^Uc 
yeni ,  et  maffmament^  fe  trouerà  rem  calde  natu^ 
^f  4mcnte  0  per  accidente  ,  Et  lapafia  del  formenta 
tìnnQÌ  Hpamo  inrttolù  modi ella  i  a%irna  ,  è  fii» 
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fiofayCttflatiuayet  dura  a  fmaltire.Et  però  genera  en 
fiagioniy  doloriy&  opilatiomy& fa  nutrimento  dura 
graffo  y&  non  lodabile  y  &  però  fi  conuien  filo  a  colo 
ro  che  fanno  fatica.  Ma  sella  farà  fermentata  0  le-- 
uataygcncra  buono  &  lodahil  nutrimento.  Ma  sel- 
la farà  frittayO  cotta  fatto  la  brace  è  cattiua  y  per- 
ciochella  refìa  di  fuori  dura,& di  dentro  uifcofa  & 
mexa  cotta.  Et  però  non  fi  conuiene  a  gli  otiafi  per 
lafua  crudità  &  uifcafità  ci)  ella  ha  dentro  yneac» 
laro  che  fanno  fatica  ptrla'dure'j^ja  &  pcrladu- 
filone  eh  ellaha  fuori.  Il  pan  eh' è  grande, ha  la  car^ 
teccia  più  fittile  &pià  duray  &  però  lafua  certec^ 
eia  nutrifcepocOy& è  dura  a  fkaltire ,  &  difccca  U 
humiditàyonde  coflipa  il  uentre  ;  Ha  molta  midolla» 
&la  ifieffa  midolla  del  pane  ègrcffa,  uifiofajmià-^ 
da ,  enfiatiuay& genera  flemma  uifcofa.  Ma fcl  pa 
ne  e  picciolo  &  fittile  y  il  fuoco  penetra  nelle  fuc  in-- 
terioray&  difeccala  humidità  della  fua  midolla. 
Onde  poco  nutricay&  tardifidigerifce,& lofiipail 
uentrey& f^ecialmentes  è  freddo  y&  fatto  duna  o 
dt  due  di  Mail  pane  eh' è  tra  luna  &  l'altra  mifù-^ 
ra,  è  anco  di  melina  uirtu .  Et  il  pane  il  cui  fuoco 
nella  fua  cocitura  fu  grande ydi  fuori  è  fecco  &  indù- 
ritOy& di  dentro  non  è  ben  cotto  spercioche  la  cor-^ 
teccia  uelocemente  indurita  non  lafcia  ch'il fuoco  pe 
netri  dentro.  Et  però  la  corteccia  e  dura  &  no  nu- 
trifce.quaft  come  abhrucciata  y  onde  partarifce  fan- 
guefecchiflimo  &  coHipa  il  uentre.  Eti  fuoi  mi- 
nu's^jroli  jono  mfiofì  y  grofii ,  &  indigefìi ,  onde  ge- 

Vet  Crtf  M. 
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nera  hum^ri  crudi y&  mfcoft,Ma  fe  fi  caua  fuori  del^^ 
forno  iman':^  che  fio.  cotto  ifarà  uifcofo  3  buon  fola^  • 
mente  per  coloro  che  hanno  buono  flomaco  per  dige"  -  j| 
r/Ve,  ^  per  coloro  che  s  affaticano ,  Etfefi  lafcierà 
fino  eh*  egli  fi  a  cotto  3faràfec  co  yfiiticOy  &  duro  a  di- 
gerire.  Ma  il  fuoco  temperato  è  meglio,  perche  pene 
tra  in  tutto  fi  corpo  del  pane  ugualmente ,  &  cotto 
nel  forno  è  migliore  yperche  fi  cuoce  tutto  ugualmen-^ 
te,  M a  quello  eh' è  cotto  ne  tefiiyè peggiore,  perciò-» 
che  il  fuoco  opera  più.  in  una  parte ,  &  l'altra  riman 
cruda  et  uijcofa,  &  però  è  duro  a  fmaltire^  Se  adun 
que fe  ne  magierà  jfeffo,  genererà  dopo  qualche  tem 
po, enfiagioni,  &  dolori  di  fianco.  Jl  fimigliantefarÀ 
quello  che  farà  cotto  fiotto  la  cenere .  Et  il  cotto  fin 
carboni  fi  ficca  uelocemente  di  fuori,  &  di  dentro  ri 
mangroffo  &  uifcofo  &  fi  mifchia  con  e  fio  molta  ce- 
nerey  mafiimamente  fe  le  legni  fon  dolci ,  &  che  to^ 
fio  s  accendino,  &  però  fa  enfiagioni ,  &grauità  de 
memhri,&  ofcurita ,  Ma  il  pane  ci?  è  caldo  &fre^ 
fio  cpiuhumido  &  nutritiuo,  ma  quel  che  fi  mangia 
fatto  d  uno  0  di  due  dì,  è  laudabile ,  percioche  egli  è 
temperato  di  dentro  &  di  fuori,  llfccchifiimo  è  raro 
CÌ^  leggieri  per  cagion  della  fua  tolta  humidità,onde 
fece  a  gli  humori,&  genera  fete  per  la  fecche^^  del 
lo  fiomaco,&  cofiipa  il  uentre.  Ma  il  pane  che  ha 
temperatamente  fermento,  &  fiale  ,&fia  ben  eon- 
fettato,  &  cotto  quanto  conuencuolmente  fi  dee ,  fii 
fmaltifce  ageuolmente  nello  fiomaco,e genera  nel  cor 
pojangue  chiarifiimo  •  Onde  è  più  utile  a  coloro  che 

ftanno 
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flanno  inripofoy  &in dilettione  delle  delitie^ma  pcir 
coloro  che  s  affaticano  &  chefiejfercitano  non  è  buo 
no  per  la  fra  fottiglie'7^  &  agetiole-zj^  di  dijfolu" 
tione  de  mcbri  loro.  Ma  ilpaìie  che  ha  poco  fermcn- 
tOy& poco  fale  i&  che  non  1  ben  cotto,  genera  uifco- 
fttà  & groffe'X^y& però  c  conueneuole  agli  affati-^ 
tanti  &  che  fortemente  fmaltifcono.  Ma  il  pane 
che  ha  fermento  difoperchio  &  fale,  non  nutricarne 
conforta  ;  percioche  la  uirtù  del  fale  difecca  la  fua  hn 
mdità,&  il  fermento  radifica  lafua  congiuntione. 

Della  Faiia.      ^       Cap.  VIIL 

Za  Vauayalcunaègroffayalcunaèmiìmta,  Inol-* 
tre  alcuna  è  bianca  et  alcuna  è  nera.  Et  ancora  alcu 
ne  fi  cuocono  agcuolméte,  e  alcune  fon  dure. La  hian 
ca  ch*agcuolmente  fi  cuoce  è  migliore.  Et  lapicciola 
€  più  faporofa  et  più  fertile  che  la  groffa.  Ma  lagrojfa 
è  più  bc'Ua,ma  men  fertile.  Si  dice  ch'elle  nafcono  in 
ogni  aere  habitabile.  De  fiderà  la  terra  gi'ajfa  &  ere 
tofayin  quella  fa  la  fua  corteccia  fottile ,  &  fi  cuoce 
ageuolmente^et  nella  me%anamente  fòluta  nafte  af- 
fai conueneuolmcnte,  ma  nel  fahhione  &  nella  terra 
Tmgra  non  uien  bene.  Et  quella  che  nafte  in  cotailuo 
ghi  ha  la  corteccia  groJfayCt  è  dura  a  cuocerfiyfeper^ 
auentura  non  singraftaffe  ti  campo  col  letame;  per- 
ioche  allora  fi  emenderebbe  la  fua  malitia.  Ma  fcm 
prela  migliore  è  quella  che  nafte  in  terra  graffa  ere- 
toft.  Siftmna  inftipult&  in  ter-a  r.on  arata,  aue- 
gna  chef  poffa  cdueneuolmenti:  femìnare  ncH' arata, 
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Si  Iparge  il  fame  ne  luoghi  caldi  o  temper.tti  del  mcfe 
di  V^uernbre  &  di  Decenihrc.  Ma  ne  freddi,  &  non 
temperati  del  mcfe  di  Gennaio  &  di  Febraio ,  quàdo 
la  terra  dopo  il  forte  giclo  è  tale  the  fi  poffa  arare  poi 
che  fi  farà  Jparfo  ilfeme,  Sifemina  meglio  nella  terra 
humida  che  nella  Cecca,  Si  può  anco  feminar  del  me^ 
fe  di  Mar-^ ,  mafiimamente  in  terra  che  fia  molto 
graffa,  alla  quale  fa  molto  prò  il  macerarla  prima 
neU  acqua  quàdo  fi  femina  tardi,  perche  a  quejìo  mo 
do  ella  è  cofi retta  a  nafcere  &  a  germinare  inconta^ 
nente,  M  afe  fi  lafcierà  in  molle  per  due  giorni  o  tre 
in  acqua  di  letame ,  quella  che  poi  nafcerà  farà  mi^ 
glior  da  cuocere^  &  cotal  mollification  graffa  le  darà 
aiuto  contra  alla  magrcT^  della  terra .  Dicono  al* 
cuni  che  fe  fi  imbagna  la  Faua  nell'acqua  di  uetro, fa 
ràageuolea  cuocnfi.  Et  quando  è  feminata  non  è 
neceffario  cheaccioche  ella  na  fta  fi  rompino  le'^lle 
nel  feminarla.  Et  non  oflante  le  predette  cofe,  aue-- 
gna  che  ella  ftapofta  molto  fra  terra,  rompendo ,  Ó* 
f  ululando  efcie  fuori  alla  fuperficie  della  terra,  Vnn 
corba,&  anco  meno  fauna  bubulca .  percioche  elU 
fi  dee  Iparger  larga,  accioche  fi  pojfa  dilatarne  gam 
hi,  Sifemina  meglio  a  Luna  piena .  La  terra  non  fi 
offende  per  quefia  generation  di  legumi ^  &  mafiima 
mente  fe  ui  fi  lafciano  le  radici,  ma  non  fi  feconda  pe 
rò  molto, fe  per auentur a  il  campo  non  fojfe  humido 
per  accidente  ;  percioche  Columella  dice  ch'il  campo 
è  migliore  a  fomenti  qual  fia  tanno  difopra  fiato  U9 
tocche  quello  che  fi  fia  ingraffat  o  con  k  canne  o  con  le 
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paglie  difaua,<&!  dice  il  nero  per  due  ragioni.  Vuruc 
perche  La  ricolta  confumh  alcuna  coja  del  nutrimen^ 
to  del  grano.  L'altra  perche  non  fi  è  potuto  nella  fla 
te  conuenetiolmente  arare y fi  come  quando  è  ignudo^ 
La  faua  (fecondo  Talladio)fi  dee  roncare  quando  è 
grande  quattro  dita  foprala  terrayCpoifi  farchiun 
altra  uolta^quàdo  ui  faranno  rinate  herbe  nociue^et 
certo  che  ella  non  fi  dannijìca  punto  col  far  chiaria, 
a  fe  le  fa  prò)&  renderà  molto  frutto.  Et  quella 
h  è  piegata  qua  fi  fino  al  nodo  rijjwnde  co  fi  bene  co^ 
e  la  diritta.  La  fauafiorijce  &  infitmemente  ere- 
ce  in  quaranta  dì  di  Maggio  &  di  Giugno. Il  mede- 
Imo  t  in  tutti  que  femi  che  fon  doppi,  come  nel  pifello 
&  ne  gli  altri  legumi ,  La  faua  fi  diuelle  del  mefe  di 
Giugno  nel  menomar  della  Luna,  innanzi  dì,  &  in- 
nan'xiche  la  Luna  uadapiù  oltre^  &  fcojfa  fuori 
r infrenata  fi  ponga  nel  granaio ,  &  a  quefto  modo  i 
gorgoglioni  le  daranno  poco  o  nulla  di  faflidio,  come 
dice  Valladio.  Farrone  fcrtue  che  la  faua,  &  tutti 
gli  altri  legumi,  fi  conferuano  lungamente  buoni, in- 
cenerandoli &  mettendoli  poi  neuafi  da  olio.  Lefa- 
Me(comedice  lfac)vfi  mangiano  uerdi,&  allora  fon^ 
fredde     humide  nel  primo  grado, & generano  hu- 
morigrofiiycrudi,& infiatiui,onde fanno  uentofità , 
&  però  fon  grandemente  nociue  allo  flomaco,o  fi 
mangiano  fecche,  &  allora  per  la  lor  compiuta  ma^- 
turitàfon  fredde  &  fecche  nel  primo  grado  ,& ge- 
nerano fangue  non  lodeuole ,  &  dilatano  &  enfiano 
la  carne       operano  in  quella  come  failformento 
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t^I  T>.  CnES<:E%^T  IO 
nella  farina.  Onde  nelle  parti  di  fopra  deluentre'gent  S 
rano  molta groffeT^  enfiatiua^per  la  quale  falendo  <: 
ilfumo  al  capo  nuoce  al  cerehro,&  induce  molti  fò^ 
gniy  &  corrotti .  Effendo  adunque  lefaue  di  queHa  ? 
natura^non  fi  può  lor  torre  il  difetto  per  alcun  inodo  < 
di  decottioneyma  menomare.  Et  fi  pruoua  queflo  per 
cfperien'^^ayche  quelli  cìje  ufano  ogni  dì  U  fauaypati^ 
fcono  indtgeflione  &  enfiagioHCyancora  che  fieno  fa^ 
niftimi,  Son  mondijicatiuey  &  però  uagliono  alle  len 
tiginiy&  quelli  che  uoglion  mondifìcarfi  &  far  bella 
pelle  dicorpOys  aueir^no  a  lauarfi  con  la  fua  farina  . 
Si  ct^ocea  diuerfi  modi,  perciocìye  alcuna  fi  cuoce  nel 
(acquay&  alcuna  sarroflifce  nel  fuoco ,  Ma  cotte 
in  acqua  fon  più  lodcuoli ypercioche  l acqua  toglie  lo^ 
ro  molto  di  uentofitày  &  digroffc^ ,  &  mafiima^ 
mente  fegittando  uia  la  prima  aequa yuife  ne  aggitm 
ga  dell' altra.  Et  queiìa  cocitura  fi  fa  a  due  modi  y  o 
cengufci0yo  fenxagi4fcio.  Le  cotte  congufciofon  du^ 
re  afmaltireygr.oflcy& enfiatine  >  perctoche  la  jpcf^ 
fe-s^t  del  gufilo  yitieta  l'ufcita  del  uentre.  Et  la  lun^ 
ga  fua  dimora  nel  vorpOy  genera  uentofità  &  enfia- 
gione. Ma  cotte  fen^agtifcio  firn  meno  enfiatiucy^ 
toflofifinaltifcono.  Et  fe  fi  fa  il  fecondo  brodo  tòn 
cofe  calde  aggiunte ,  fi  come  pepe ,  ^engiotio  ,  o  nera 
olioy  è  perfetta  medicina  per  ufar  carnalmente.  Ma. 
mangiate  con  origano ycon  menta ycon  cornino y&  con 
fimil  cofcyiHemmano  la  lor  uentofità  &  enfiagione, 
•^rroflite  fon  meno  uentofe  &  enfiai iue^  ma  jòn  du- 
rifiime  a  fmaltire.  Ma  fepoi  ci)  elle Jom  arroflitCy  fi 

met^ 
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^netteranno  ncW  acqua  &  fi  mancino  con  menta  ^con 
'origanOy& con  cornino, perdono  la  dure^^^.  Le  faue 
Infrante  date  a  buoi  ahondantemete  a  mangiare ^gli 
ingranano  toflo  :  &  a  qucfio  modo  i  buoi  grandi 
uecchiyS  ingraffan  da  pratici  Beccai  in  quindici  dì-^  et 
la  lor  carne  fi  rinuoua.  ^uicenna  dice  che  la  retifi- 
cation  delle  faue, è  il  tenerle  molto  tempo  in  molle  ^et 
il  cuocerle  bene ,  &  mangiarle  colpcpe^  còl  fale,  & 
con  Volio^  &  con  cofe  fwuli .  Et  le  migliori  di  tutte  « 
fon  legroffe  &  bianche ^non  forate  da  gorgoglioni. EU 
è  di  lor  proprietà ylo  [piccar  luoua  dalle  galline ^quan  ^ 
dofìnutrica?jodifaue,e  il  far  ueder  cofeflrane  in  fo^ 
,  gno  con  perturbatione  di  chi  fogna,  &  il  far  uenir  pix^ 
':(icore,&  maflimamente  le  frefche.  Oltre  a  quefto 
rempiaflro  delle  cor teccie  loro  pofio  fopra  il  petti-- 
gnone  de  fanciulli /net a  che  non  ui  fiafchino  ipcli,et 
fmigliantemente  fa  quando  fi  mette  jpejfo  fui  luogo 
che  fia  rafj.  Leuano  la  morfea  dalla  faccia,  &  maf- 
fme  con  la  corteccia,&  le  panne,& le  lentigini,  & 
fanno  buon  colote ,  &  il  loro  empiaftroè  buono  alle 
pofteme  delle  poppe, e  alla  congelatione  del  latte  lo- 
ro .  Et  quelle  che  fon  cotte  con  aceto  &  con  acqua  i 
fon  buone  alla  folution  antiqua ,  &  propriamen- 
te cotte  con  le  fue  corteccie  conferifcono  alla  dif- 
fenteria  ;  Dice  Tli?iio  che  lafaua  cotta ,  &  be- 
unta  la  fua  colatura ,  mondifica  il  polmone ,  cura  le 
pofleme  delle  poppe,  &  mifchiata  con  rofc  tana  il 
dolore ,  //  liuidorei  &  la  lippitudine  de  gli  occhi , 
Manicata  &  poHa  a  tempo  ,  rafrena  gli  humori 
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thi  difcorrono  agli  occhi  Inoltre  mim'Z^ta^& p$ 
fta  fopralaucna  tagUatayrìHagnailfangHc,  Ferma 
il  latte  che  dtfcorre  dalle  poppe,  &  non  permette 
ch'egli  efca  fuori .  Gioua  a  podagrici  &  agli  arte-- 
tici  cotta  con  graffo  di  pecora  yfe  simptafira  il  luogo 
che  duole.  Ripercuote  i  tremori  y  &  C enfiagioni  fe 
cotta  nel  principio  con  aceto  yft  ponga  fui  tumore.  Di 
ce  parimente  che  quando  la  faua  è  in  fiore,  defidera 
grandemente  l'acqua ,  ma  quando  è  sfiorita  ama  il 
fecco.  Et  ancora  dice  che  a  -pena  fi  cuoce  ncll  acqud 
marina,  o  falfa.  Et  che  nell'i  fole  del  mar  Oceano  na 
fce  da  fe  faua  jpinofa  ,  che  non  fi  può  cuocere.  Et  in 
Egitto  nafcefaua  fbinofa  lunga  dieci  cubiti ,  la  quale 
i  t  ocodrillifuggonoyteniendo  chelefue  fpine  non  of- 
fendano lorgli  occhi. 

Del  Farro.  Gap.  I  X. 

J  L  Tarro  t  quafi  ftmìle alla  fpelta,ma  è  piugrof-^ 
fo  nell'herha  &  nel  grano.  Si  femina  nel  tempo  del 
grano  &  della  fpelta .  Et  una  corba  compie  la  bu^ 
buie  a .  Si  monda  &  fi  miete, come  il  grano  il  Far- 
ro i  di  temperata  complefiioney  &  è  buon  cibo  a  fani 
&  agli  infermi ,  percioche  nutrifce  affai  &  confor- 
ta ,  &  genera  buon  nutrimento ,  &  è  più  toflo  fii- 
ticoychclaffatiuo. 

Del  Fagiuolo.  Gap.  X. 

/  Fagiuoli  fon  conofciuti,&  di  loro  alcuni  fon 
rapii  &  dcuni  bianchi .  Defidcrano  terra  &  aere^ 

come 


I 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


€vme  il  ìnigl'w  &  il  panico ,  &  fi  Jtmivano  tra  loroy 
&  tra  ceci  comodamente ,  Si  ftminmo  ctiandio  ne 
^li  berti  tra  le  cipolle  &  i  cauoii  ,&  fanno  anco  be- 
ne in  terra  meno  folutaytr  jì^cmnano  in  <juei  mede- 
fimi  tempi.  Et  quanto  la  terra  t  pm^raj}ày  tai?t9 
fin  ftfeminino  rariy&fi  nmndim  li^effo  dalle  herbe. 
Si  cogliono  i  fuoi faglinoli  quotidiaìia?f?-entt  imando 
€on  la  lor  biancheT^  fanno  fegno  à'effer  maturi^Ù*^ 
fifeccano  al  Sole  fvpra  flmre,o [opra  ie^i'ola.  I  rofii 
fon  caldiy&humidinelrne'zo  del  fecondo  grado,  ma 

i  bianchi  fon  poco  men  caldi^ma  pià  humidi.  Si  te- 
flimoniai^Hefto  ,  perche  i  lor  granelli  non  fi  poffono 
feccare,  comegli  altri  Etfe  fifeceano,non  fi  poffono 
€onferuar  ImgaynenteSjenerano  humori  grofii^enfìa 
gioni  y  uentofitày  &  empiono  il  capo  di  molto  fumo ^ 
^  fanno  fogni  cattiuiy  &  corrotti,  £t  oltre  a  que- 
fio  ^Hicema  dice  yehe  generano  humori  grofì'hma  la 
fenapaprohibifu  il  nocumento  loro  &  fimìlmente 
i'acetoytolfaleycolptfe^&eoti  r origano^ 

Del  Git,  Cap.  XI. 

I L  Git  è  m  feme  nero  y  &  quafi  triangolare ,  la 
l'ui  herba  nafce  tra  ilgranoy  tra  la  jpelta ,  &  tra  le 
fegaky&fi  chiama  uolgarmente  CitteroneyO  Giot- 
ton*',  fa  i  fiori  rofii, a  modo  di  campanelle.  caldo 
&  fi  cco  nel  fecondo  grado ,  Ha  uirtH  di  difioluere 
contra  loppilation  della  mil%a.  &  delle  reniyla  paf- 
fwne  iliaea,&  il  dolor  dello fiomacc.  Lafua  poluer§ 


^  DI  V.  CHESCEVjriò 

frangiatane  cìbiy  è  buona  per  la  fua  uentofità.  SÌX 
da  la  fita  polvere  contrai  uermi  con  mele  y  &  fi  fa  u'^ 
empuflro  della  fua  poluere  &  dvlfi^go  d'affhntio  m-^  ■ 
torno  al  bellico. 


Del  loglio* 


Capf.  XIT. 


/  ^  logao  0  la  T^x^nia ,  nafie  tra  il  grano 
tempi  fecchi  &  corrotti.  Ha  mrtù  acuta  &  uelcno-^ 
Ja,  Oppila  la  mentc,Upmurba,& l  inibbria  ^ot- 
to con  mno,& con  fieno  d'afino,&  con  fcme  é  lino, 
^fattone  cmpiaflroJijfolHe  le  pofleme,  &  le  fero- 
fole.  Cotto  con  la  corteccia  delle  radici ,  &  pollo  (ìs 
i^Urjtegiaput  ^  rafia/inoltre 

riarde  d  grano,  &  gli  leua  il  fao  nutrimento.  Et  la 
7t;K^ma  e  come  il  papauero,Uuena,U  eauolo ,  &  la 
utte.percioche  riarde, come  dice. Alberto. 

Della  Lenta.  Cap.  Xiii. 

^  Lente  è  conofciuta.  Qucfiauuol  hauerluogof 
fittile  &  rifouto,& anco  graffo,  ma  mafìimammte 

fco,perciocbeperlamorbidc^:^a,&perlohumore 
ft  corrompe  fino  alla  duodecima  Luna.  Sifeminadel 
mefediFebraio.Bafìa  nelfeminarlami  quartier  d'u- 
na corba  per  unabuhulca.  EtpcrcìycUa  pulida  mol- 
to tofio  &  crefce  affai, bifogna.cbe  fe  fi  dee  letamar  il 
^ffo  prima  cbefifemi?^^^^^^^^^ 
^jijtia  con  effo  qumro  o  cinque  dK&poi  Ci  (barila 
njlcampocomediccMberto.Ma  Valladio  comat 
4a  chc  quello  fi  faccia ,  accioche  ella  nafca ,  &  ere- 

fila 


I 


Early  European  Books,  Copyright  ©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


1 


LIBRO  TÈRZO.  94 
I  "i  fcia  tóflo,  E  fredda  nei  primo  grado ,  &  fecca  nei 
li  ^er^o.  il  (ho  nutrimento  è grojjò  &  duro  afmaltire. 
Qemra [angue  manincofùco, et  ancora  thUlla  fi  man 
gino  con  la  cefteccia  empie  il  cercbro  di  fum4)  grojfo 
4^  manine  onico^oìide  è  cagione  di  dolor  e, &  di  pau" 
ycy  &  di  fogni  inganncHoli,  Fanno  uentofìta, enfia- 
gione &  conflipatione .  Oltre  a  quejlo  è  più  nociita 
^'allo  (lomacoche  tutti  gli  altri  grani .  al  polmone  & 
al  diafì^agma,& allepeUicinc^& a  tutti  gli  altri  net 
i  '  ui  dclcerebroyó^fpctialmcntede  gli  occhhpercioche 
^:  difveca  &  inafprìfccla  loro  humidità,  'hluoce  afani 
"  i  4)cchiyquanto  maggiormente  a  gli  infermi ,  É  adwa- 
^  j  ^ue  noceuole  alle  complefiionifecchei  ma  alcuna  uol 
ta  fanno  prba  cvloro  che  fon  dihumida  complcfiioncy 
Wfefi  cuocono  f  n'^  gufcio.  Sono  anco  buone  agli  Uro 
f  pici.  Ma  con  la  corteccia  nuocono  troppo  per  la  uen- 
^  tofìta  &  per  l'enfiagione  ci)  elle  fanno.  La  grande  & 
wua  è  migliore ,  Ù^piu  fi  cuoce  per  mangiare & 
Ser  medicina.che  non  è  la  picciola,  la  neccbia^  &ia 
4ura.  Se  fi  mefcolu  nella  cenere  fi  conferua  meglio» 

De  Lupini,  Gap.  XII  ti. 

/  I  V  p  I  N  I  fi  feminano  per  ingrcjfar  le 
terre  o  le  uigncyOper  ricvglier  ifani,  Ò^ei  che  fi 
'jpargono  per  iugralfare ,  ji  jpargono  del  mefe  d\.^^ 
goHo  ^  0  fi  fcminano  quando  fon  colte  l'uuc ,  &  fi 
ncuoprono  con  le  marre ,  o  con  gli  aratri ,  Et  poi  fi 
rouifciano  del  mefe  di  J[pr  ile  o  di  Alaggio,  quan- 
do fon  crefiiuti  a  conueniente  grandcT^ ,  &  cofi 
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DI  V,  CKESCE^TIO 
mgralfano  le  uigne  &  i  campi,  come  fa  il  letame.  1 
allora  ft  femim  nel  campo  il  miglio yil  panico ,  &  ne 
tempo  auenire  il  fijmiento.  Ma  fanno  meglio  alir. 
uigne  ch'il  letame, percioche  il  letame  dà  cattino  /<  , 
porcai  uino.  Si  feminano  ottimamente  dopo  la  ric^ 
colta  nelle  fioppie,  onelle  fanali  arate  due  mite ,  wn^, 
torno  al  principio  d\AgoM&  poi  del  mefe  d'Otto^ 
bre  fi  tagliano  con  le  marre  uicmo  a  terra  >  &  fi  pon 
gonoperifolchijopra  i  quali  feminato  ilformento, 
ji  riuolge  la  terra  fo^'T^pra  col  uomero  ,  &  coft  di 
nuouom  fi  fa  ottimo  grano  ,oue  ft  può  etiandio  fe- 
rninar  un  altra  uolta  l'anno  fegncnte  il  for mento ,  o 
lafegala.  Si  pojfono  anco  fcminare  nel  mede  fimo  tem 
po  tra  l panico  nella  fua  feconda farchiaghne.iquali, 
molto  d  panico,  rimarranno  per  ingranar  il  campo 
da  grano,  fecondo  il  predetto  modo.  Et  allora  fi  met  i' 
ter  anno  due  corbe  o  più  per  bubulca .  Ma  queUi  che  i 
pjeminana  per  ricoglierne  il  feme,fi  debbono  Jèmi^ 
nare  del  mefe  d' Ottobre.&di^puembre.euna  cor- 
ba compie  la  bubulca.  Il  lupino  non  nafce  nel  campo 
limaccio fo.  Temelacreta,&amalaterrarojfay&  ' 
fo  ttile.  'Hpnfon  da  farchiare ,  &  farcbiatifi Ipen- 
gono,percioche  hanno  folamente  una  radice, ne  anco 
lo  defiderano,perche  affliggono  le  herbe  oltre  l'aiuto 
del  cultiuatore.  Siraccogliono  del  mefe  di  Giugno.o 
di  Luglio.  Et  incontanente  ,fe  cofi piacerà,  fi  trag- 
gon  dell  aia,ma  fi  debbono  ripor  nel  granaio  di  lungi 
da  ogm  humore.  Et  cofififcrbano  lunmmcnte ,  & 
^afimamente  fenefuoigranaientra  §ifo  il  fumo . 

ILu- 
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LIBRO  TERZO, 
J  Lupini,  (fi  come  dice  Ifac)  fon  caldi  &  jccchi  nel  fe 
tondo  grado.  Et  di  loro  alcuni  è  amaro  per  fua  na-- 
furay&zjutflo  è  buono  nelle  medicine ,  Et  alcuno  è 
dolce  & fen%a  fapore,  percioche  per  molta  dimoran 
7^  nell'acqua  saddolcifie,  &  fi  fa  infipido»  L  a  fari-- 
na  de  Lupini  col  mele^uale  cantra  i  lombrici.  ^Ime 
de  fimo  uale  il  pan  fatto  della  farina,conmele  &  af- 
fen'^^ypoflofopra  lo  ftomaco  ^  &  fia  meglio  ,Je  ui  fi 
aggiunge  un  poco  d  aloè .  La  medefima  farina  matu 
ra  &  rompe  la  poftema.  Il  Lupino(come  dice  ^ui- 
cenna )afjottiglia  i  capelli^  &  monda  le  panne  del  ni 
foy&  la  morfca ,  &  allora  mafiimamente  quando  fi 
cuoce  con  acqua piouana  tanto  che  fi  disfaccia,  jll- 
cuni  dicono  che  la  farina  de  Lupini ,  riarde  i  peli  na- 
tiy& non  lafcia  che  gli  altri  mettino,  Ifac  dice,  che 
fe  fi  bagna  il  luogo  oueflanno  le  cimici  con  [acqua 
nella  quale  fieno  addolciti  i  Lupiniyfi  muoiono,!  Lu^ 
fini  dolci  hanno  graffo  nutrimento ,  &  duro  a  final- 
tire y&  pero  generano  humori  uifcofi . 


Del  Lino, 


Cap.  XV, 


/  L  Lino  de  fiderà  aere  temperato  &  terra  foluta 
&  grafia ,  &  quanto  più  farà  grafia ,  tanto  la  fua 
Sìoppa  farà  piùgrofia,&  quanto  più  la  terra  fia  ma 
^'aytanto  la  fua  ftoppa  fard  più  fiottile  :  ma  in  cotal 
terra  ue  ne  nafcerà  poco  &  corto.  V^Ua  coftui  fe- 
minatione  fi  crede  che  la  terra  fi  dimagri^  &fi  oft-n 
da  affai.  Et  però  ha  bijògno  d'aiuto  di  letame ella 
fiaufataacotal  fementa.  La  fua  terra  fi  dee  arar 
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DI  7>.  CKES  CE'^TIO 
nnauoliitinnanxtaluerno yaccioche  le  ^oUt  per.lÀ 
giclo  fcguente  (i  riduch'mo  in poluere^& poi  dopo  if 
uerno  sari  laftconda  ttolta  come  prima  fi  poJ}a ,  <&^i 
poisafperga  &  di  nuouo  s'ari  cinque  ofei  uolteiìA 
tutto  y  tanto  che  la  terra  fi  riduca  quafi  in  poluere  .1 
Ma  con  qmjìo  che  la  terra  s'ari  la  prima  uolta  pro'-{ 
fondamente, la  feconda  mene  -,  &  iofifempre  fi  uada'^ 
meno  a  fondo, fino  all'ultima  uoltà.  Dopo  queflo  ilfe:\  •  \ 
minarlo  è  buono  da  mcT^o, Aprile  fino  al  fuo  fine. 
Laqual  ferninatwne  fi  fa  in  fommo della  tcrramen.^ 
d'un  palmoyriuolgendofòT^opra  la  terra  con  farà-] 
tro .  l^lla  cuifeminatione  (fecondò  il  coHume  dii 
^ leffandria  oue  fifa  il  lino  ottimamente)un  bue  puo  \ 
menare  un  aratro.  Et  due  buoi  congiunti  infieme  ne 
pGjfon  condur  due, fi  che  fune  aratro  feguitnl  primo  y 
con  imbraccio  0  poco  più  di  fune.  Da  quali  ciafiuna  T 
habhìa  il  fuo  bifolco  che  meni&teng^  far  atro.  Tre 
corbe  o  poco  più  di  queflo  feme.baft ano  a  una  bubuU 
ca,cuimoltogioueràyjepoi  chccotal  campo  farà  fe^ 
minatOys'erpighcrà.  Ma  fef offe  tempo  di  molta fec- 
fhe'7:^7^t,  gli  giouerà  molto  fe  fi  potrà  bagnare.  Si  può 
etiandio  feminare  innan'xj  al  uerno  ne  luoghi  caldi  > 
ne  quali  poi  chefianatoil  LifWynon  fia  o^cfo  dalfred 
doy  &  adora  fa  meglio  nella  terra  mcxananiente  ere 
tofit,che  nella  troppo  foluta.  Et  non  è  bifogno  che  fio, 
Sr^ffa,&  chesaridue  uolte,pur  che  laterra  fi  poi- 
uerer^ .  Et  quando  fi  harafeminato ,  meglio  è  che 
il  feme  fi  cuopra  con  ferpiccie  fatto  folamente  di 
alcuni  f^ini.  Et  maglio  ancora  è  eh' uno  huomo  con. 


unOr 


a 
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fma  fune  tiri  l'erpìcie,piu  toflo  ch  i  buoi. per  lo  noci- 
tento  dell'orina,  &  queflo  è  agcuole  a  ciafcuno  imo 
0,  Quefla  herha  fi  dee  mondar  due  uolte,  &  maf- 
fmamente  quella  che  fi  affoga  rinuolta  dalgrungo , 
fioh  dal  cuflute^o  dalla  podagra  dd  Lino.  Et  però  fi 
dee  diradicare  prima  che  fi  riuolga  intorno  al  Lino, 
•  auegna  che  molto  s  o  ffenda  il  Lino  ad  andar  tra  efiby 
quando  è  grande  y  &pero  il  mondatore  in  andando^ 
dee  innan'Zj^  a  fe  aprirlo  con  le  mani^et  andar  tra  ejfo 
co  panni  molto  Icuati,  ma  quando  fi  monda  la  prima 
uolta,percioche  allora  egli  è  picciolo y  &  quantunque 
s  abbatta  in  tenayfi  rilieua  &  non  fi  offende  cami- 
nando  tra  effo .  Si  coglie  quando  con  color  maturo 
s  ingialla)  &  in  quel  dì  mede  fimo  fi  porta  al  coperto 
legato  in  fafci,accioche  la  rugiada  noi  tocchi.  Et  poi 
co  ma'j^di  legno  fe  ne  fcuote  ilfeme,  et  il  lino  fi  pon 
neW acqua  a  macerare ,  nella  quale  cffendo  putrida  * 
bafla che flia quattro 0 cinque  dì.  Mascella  non  è 
corrotta  ibi  fogna  che  uiftia  fette  dì ,  accioche  fi  pu- 
trefaccia la  carne  herbaley&  la  corteccia  della  qual 
fi  fa  la  floppayrimane  incorrotta.  Si  può  anco  mace^ 
rar  ottimamente  in  queflo  modo ycome  fanno  i  Mila- 
nefu  Quando  il  lino  è  maturo ,  lo  cogliono  fen'x^al- 
tre  herbe  mifchiato,& fi  lega  con  herbcy  con  fegala, 
o  con  giunchi  in  piccioli  fafciuoliy  &  fi  fecca  ali'aper 
ta  y  &  fi  guarda  quanto  fi  può  dalla  piouay&  mafii- 
mamente  quando  egli  i  fecco .  Voi  fi  porta  a  cafa^ 
&  fi  pone  a  coperto  y  &  fi  fcrba  fino  al  mefe  d'^- 
^oftoitanto  che  fia  compiuta  la  necefiità  dd  tritare. 
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allora  fegh  toglie  ilfeme,  &  fi  porta  all'acqua  ,  & 
ni  fi  fon  dentrOy&  j'pcjjb  sattufja  co  pertiche  yO  comi, 
ptjò  di  certi  legm,accioche  fi  bagni  bene,  &  ut  fi  la-' 
p^iafla-r  per  melodi  Jòlamente .  £t  cofi  ben  bagnata 
firipovtaacafa  y  &  fi  ripon  tutto  m  un  monte  ap- 
prejfo  ti  muro  fiotto  coperto ,  &  fi  cuopre  di  pa?lia  , 
&fi  lafciaflar  cofi  tregiornt ,  ne  quali  fi  [calda,  <T 
fi  macera.  Et  poi  eh' egli  fi  fia  raffreddato  &  fatto 
tenero  &lieucy&che  ifemi  che  ui  fon  riwaflico^ 
minciano  agermugliare ,  o  che  la  fua  jloppayrimofia 
perfe  dalla  carne  non  fi  torciey  farà  compiuta  la  ma 
ccrattoney& allora  ciafcun  fafciuolo fi  dtuida  in  tre, 
0  in  quattro  manate  grandi,  &  fi  leghino  col  lino  me 
dcfiwoy&fi  fecchino  ottimamentcneU^aiay&  fi  ri- 
ponga. Et  poi  fi  potrà  acconciar  in  qualunque  tem^ 
po  fecondo  l'ufan'^a ,  faràfcgno  ch'egli  fia  tempera- 
tamente macerato  (macerandofi  in  acqua)  quando 
fia  morbido  al  toccare  di  modo  che  habbia  perduto 
ogni aj}n'^:i^a.  Si  conofie  ctiandio  fe cattandone  qual 
che  poco  dell'acqua  &  feccato,la  carne  herbale  facil 
matte  fi  fepari  dalla  floppa,  Nondimeno  s  egli  fi 
wacerarà  meno  di  quel  che  bifogna  y  la  floppa  farà 
più  forte  y-&  pili  bianca ,  ma  la  carne  herbale  non  fi 
Jpiccheràda  lei  perfettamente,  &  farà  duro  a  filare. 
Silaua  poi  ottimamente  nell'acqua  yfi  fiuotey  &fi 
feccaalSole,  Et  quando  farà  fecco  yfi  percuote  co 
mai^  di  legno  yaccioche  la  fua  carne  fi  rompa.  Et  poi 
fi  mette  al  Sol  caldo ,  &  quando  farà  faldato  y  fi  ri- 
pone  in  cafa  coperto  di  panni  caldiy  &  flato  cofi  per 

qualche 
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jMalcbe  hora^  ff  gramola  .  Et  a  quello  modo  fi  mon-^ 

*  'ia  Qttmameme,  e  la  J{ oppa  non  fi  rompe  gramolane 
\io,  laqt4al  cofa  auerebbe,  quando  fi  gramolaffe  mcon^ 
unente  che  fi  hauefji  leuato  dal  Sole  •  Et  fe  il  tem* 
mi  ara  humidg,  fi  prepara  la  gramola  al  fuoco  co  mot 
^  ti  panni  caldi ,    poi  ff  compie  di  mondi ficarlo  conte 

•  ^^atole ,  &poi  li  pettina  fi  fila,  la  uirtu  del  fe^ 
me  di  lino  (  fecondo  ^uicenna )  è  projfima  alla  uirti 
'4dfien  greco ,  (aldo  nel  primo  grado ,  ^  mifurd- 
]ito  in  humidità ,  &fecche'^a  Je  fi  prende  con  mele, 

0-  con  pepe  grandemente  mueue  l'appetito  del  coito. 

Dell'Orzo,         Cap.  XVT. 

Vqkzo  fofliene  ogni  aria,  &  de  fiderà  terra  graf 
fa^accioche  profitti  bene,&  uiene  anco  nella  terra  me 
^ana,  (ir  fi  rallegra  più  toslo  nel  luogo  aperto  ^  che 
neWomhrofo  .  Si  femma  m  quel  tempo,  et  in  quel 
mede  fimo  modo  ch'ilgranoy<$'ft4fQtterra  fette  dì, 
&  allora  efcefuori  y  fi  come  dice  Garrone  ,  Ma  i  le- 
gumiefiono  in  cinque  dì  ,fuor  chelafaua  ,  OiceM^ 
ber  tocche  fi  femina  anco  nel  principio  della  primaue-^ 
ra,&fipuofar  l'uno  &  l'altro ,  ma  il  ricolta  fi  fa  piu 
tardi  ,  l>iondimenol'orxomarxuolo,ch' a  Bologna  fi 
chiama  M arfola  ,fi  femina  per  tutto  il  mefe  di  Mar^ 
&  ^el principio  del  mefe  di  .Aprile,  &  del  mefe  di 
luglio  è  maturo .  Inoltre  fi  troua  or:^o ,  che  nella  tri^ 
turationefi  monda  come  il  grano,  ($-  queflo  fi  femma 
in  quel  mede  fimo  tempo  ci)  il  grano ,  e2r  nelfeminar^ 
ma  corba  compie  la  bubulca  .  Si  cultiua  &fimond4 

TietfCref,  7^ 


^        D  7  T:  CKTS  C  É7{T1  ò  ^\ 
^tmeil  formenio^  ^fi rHatwra poco innariT^ à queIlo*\ 
JEt  però  dèlfifo  ricolto  ft  prende  prima  quel  che  ft  dee\ 
Cotìfimài'cjnmn'jrj  djigrandiiyrotte  le  jptghcy  caden^k 
do  ftoì'rino ,  penioche  non  hanno  folltculi  che  gli  «^-a™ 
fiino^come  ha  il  grano»  Lafciamo  flar  alquanto  ne  cam^^f^ 
pi  i juoi  colmi  iqualt  noi  chiamiamo  pignoni,  percioche\ 
a  qutHo  modo  fi  fa  grande  c^fi  trita  come  iìformen^^ 
It) .  l'oJ'c^o  (ficofìdo  Jfac  ^  ^uicenna )  è  freddo  cìr. 
ficco  nel  primo  grado.  Haumà  mondificatina  &fco 
Utiua^  nanà'imcno  dificca  più  chelafuua,  ^  però  li""' 
hera  datt  enfiagione  .  L  ot^P  &  H  formento  fon  pi 
ttutritiui  xìrfiu  laudabUidc gli  altp^ani..  Mal  or^ 
'Z^o  fi  d  gerifietoflo]et  però  fi  dijjolue  piutojlo  da  mcm 
hrt  ,  Ma  ilformcnto  fi  fmMfce  più  tardi ,  '&  ft  dif- 
folue  da  membri  più  tardi  ,  G aleno  f duellando  dell'ai^ 
^  CjT  della  fauay  fecondo  la  medicina  dice.  L  'orT^o 
lafauay  percioche  in  tempcrafnento  fon^iicini ,  hanno 
luogoinmóltecofeyfccond) l'ufo  della  medicina,  fi  lo^*, 
me  la  cera  ^  l'olio  negli  unguenti     ne  gli  impia^ 
ftri.  Dell' 0}"7^  fi  fi  una  confett  ione  utile .  Si  ieija  pri^ 
mai  orro  ncU  acqua,  poi  s'ayrojiifie,     poi  fi  compo^  > 
ne  con  farina  fatta  con  bucchero  .  ilitesia  nel  tempo  : 
della  fiate  itale  a  rinfi'efcar  lo  §ìomaco ,  ^  ti  fegato. 
Vàie  etiandiQ  alla fete  temperata  con  l'acquayOgrof*  ) 
fa  fi  che  fi  mangi  col  cucchiaio  ,0  liquida  fi  che  fi  bea, 
r>ellorxo  fi  fa  firmata  a  quefìo  modo,  acciochc  fi  pof 
fa  tor  la  corteccia  .  Viglili  una  mifura  d'or-a^  ,  noue-^ 
d  acqua  ,  cjr  fi  cuora  tantoché  torni  a  una  mi  fura  fo-^ 
la,  &  colato  fi'dia  a  bere  •  Qjiefta  ude^cmfernar  la^ 

fanttà. 
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'  LIBKÓ  TERZOl  98 
fanità ,  &  humetta  il  corpo.  Ma  fe  il  corpo  defideraj^'^ 
^^fepiu refrigerio ,  uift  me] ioli  un  poco  d'acetoso uifi  ' 
r  feme  di  papauero  bianco ,  La  farinata  tifata'-^ 

L  ^IP^If^  >  g^n^ra  chiarifjjmo  &  perfettiffmo  fan 
f  »  <^  non  nutrifce  meno  ch'il  p^ine .  Ma  agl'infermi 
f'^Ji  dà  in  diuerft  modi  fecondo  eh' a  ciafcuna  infermità  fi 
h  conmene:  Terciochefe  tu  uuoilpegner  la  fete  &  il  ca^ 
È  lòr  del  fegato ,  bei  al  fopr adetto  modo^  Etfe  tu  uór-^ 
|:  rai  la  farinata  colatica  mondificatiua ,  cuocilo  con 
h  lo  fcor':^o  .  Etfe  tu  la  uuoi  lafatiua  &  refrigeratiua, 
I*:  Cotta  la  mattina,  mettiuifopra  mei  uiolato .  Ma  fe  tu 
t  là  uuoi  prendere  per  l 'opiìation  del  fegato, cuoci  in fie* 
(t  me  con  lor'zo  le  radici  deW  appio  &  del  finocchione^ 
i^rendilo  con  To[p':(accara,  ^Itri  dicono  che  la  farina^ 
fa  fi  ya  in  queflo  modo .  Cuoca  fi  l'or^^  mondato  moL-- 
to  bene  in  acqua,(jr  fi  coli  per  un  panno  .  La  farina  fi 
"fa  a  qtteflo  modo  .  Si  mette  bt  n  mondato  nella 
macine  &  fi  macina ,  ma  con  le  macine  alquanto  foU 
leuata ,  accioche  la  farina  uenga  groffa .  Cotal  farina 
cotta  in  acqua  lungamente  è  ottimo  cibo  a  chi  ha  la  féh 
Ire,  ^  majfimamente  a  coloro  (he  hanno  pofieme  net 
le  parti  jpirituali .  ^uicenna  dice  che  ha  le  proprietà 
dette  delibi  fegala  .  Oltre  a  ciò  fefe  ne  fa  impiajiro  con 
aceto  forte  y  &  fi  ponga  a  ufanT^a  dempiaftro  fopra 
la  fcabbia  ulcerata ,  la  fana  .  Se  ne  fa  anco  impia- 
con  melecotogne  con  aceto  ^  fopra  la  podagra^ 
'&  pYohibifce  il  difcorrimento  delle  fuperftuità  alle 
giunture  .  Et  la  jua  acqua  fa  prò  alfiniermità  del 
petto .  Etqumdofi  beé  col  feme  dd  finocchio  Jaabon 


I  fl^B 
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dare  il  latte ^&  lafua  acqua  è  infreddatiua,  &  humef 
tatiua  detta  febbre  .  Tiglle  calde  fi  adopera  pura  ^ 
nelle  fredde  con  appio  &  con  finocchio. 

Della  Melica.      Gap.  XVII. 

L  A  Melica  chiamata  anco  faggina  è  conoftmta  da 
tutti .  Ella  è  di  due  maniere  ;  percioche  alcuna  è  rof^ 
fa, alcuna  bianca,  Etfe  ne  troua  anco  una  ter%a  manie 
ra  eh' è  più  bianca  del  miglio ,  Et  di  nuouo ,  alcuna  ere 
fce  molto  in  herba,<^  alcuna  poco .  Ht  alcuna  dimora 
lungamente  ne  campi ,  come  è  la  lunga ,  (jr  alcuna  fi 
matura  tn  pochi  dì ,  come  ti  miglio  .  De  fiderà  la  ter-^ 
ra  molto  graffa  &  più  toflo  crctofa  chefoiutay  &  di- 
magra molto  la  terrdt  per  lo  milto  nutrimento  ch'eli 
la  richiede.  S'allegra  de  luoghi  quafi  paludofi,  &  qui" 
ni  fa  bene ,  quando  la  prima  uolta  fi  riducono  a  cultu^ 
ra  ;  percioche  ilformento  ^  lafaua  tricotai  luoghi  pe 
virebbe  per  la  graffe':^  loro  ;fe  prima  non  fi  confu- 
ma ffe  la  lor  fuperchiagraffe'^colfeminar  la  Meli- 
ca, Si  femina  nella  terra  paftinata  o  nella  foda  cr  fi 
può etiandiofeminare peri  folchi  delle  faue     de  ce- 
ti ,  CiT  in  qualunque  luogo  ouc  le  fctuc  ^  i  ceci far  an- 
no nati  rari  nella  feconda  lor  farchiagione  ,  laqual 
terra ,  diradicatele  fiue  da  ceci  :fard  da farchiar  di 
nuouo  ,  Si  dee  fcrninare  nell'atre  temperato  intorno 
alla  fin  di  Mar^o ,  &  nel  principio  del  mefed'^pri^ 
(e ,  ma  nel  caldo  più  tofio  &  nel  freddo  più  tardi.  Ma 
ifuellach'è  picciola  ,ff  puofeminare  intutt^j  il  tcmpQ 
fbefi  femina  il  miglio  ^  però  (he  dimora  altrettanta 

ne  ' 
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Tfcolatamente  la  fefninn^ 
Èjfio  coi  miglio  e  col  panico  ,  &  etiandio  con  ì uno  & 
Tton  l'altro  infime  •  Etdiqueftofeme  ne  baflapo^ 
co,  cioè  una  ottaua  di  corba  a  compir  la  bifolca .  //  fuo 
fme  dimora  [otterrà  quindici  0  uenti  dì  innanT^che 
nafca .  Et  come  è  nato,  anchora  chela  Melica  fiapic- 
cioUyft  ronca  intorno  al  fin  d'aprile  &  nel  principio 
del  mefe  di  Maggio*  Et  allora  la  terra  s*appre  appref- 
fo  della fua  radice  ^accioche  germugli  meglio  &  pu^ 
tuli  dalla  fua  radice .  Et  poi  dtl  mcfc  di  Giugno  fi  ron^ 
ca  la  feconda  uolta,  &  allora  fi  rincal'^a  la  terra  in-- 
temo  alla  fua  herba ,  accioche  fi  difenda  dal  cadere  e:t 
dal  Sole .  5*/  coglie  del  mefe  d'^goflo  o  di  Settembre, 
Cir  tagliafi  rafente  alla  terra ,  &  poi  uicino  allepan^ 
nocchie  ,fe  tu  uuoi  h.iuer  la  Melica  .  Ma  fe  tu  non 
hai  bifogno  delle  pannocchie ,  percuotile  con  le  perti'^ 
che  .  /  e  pannocchie  fi  tagliano  eìr  fi  legano  infafci, 
^  fi  la  fctano  t  gambi  ne  campi fopra  le  radici^  Et  nel* 
la  bifolca  della  me^ana  melica  fe  ne  ricoglie  intomo  a 
fedici  corbe  .  Si  dee  feccar  quanto  più  fi  può ,  poi  che 
ch'ella  farà  trita  dalle  caualle  o  dalle  uerghe,  &  fi  dee 
ftporre  in  luogo  uentofo  quanto  fi  può  aperta^  accioche 
meffa  troppo  inficine  non  fi  ri]caldi&  corrompa  .  1 
gambi  della  Melica  fon  buoni  a  chiuder  le  capanne 
dagittar  nelle  uie  al  tempo  del  loto ,  &  fono  anco  bua 
ne  per  ardere  cjr  per  Jcaldarei  forni  quando  fonfec" 
én^^da  rinuolger  intorno  alle  piante  de  falci ,  ac^ 
cioche  le  beflie  non  gli  fior':^ino ,  &  accioche  il  Sole 
non  gli  arda  la  Hate  .  il  jeme  della  Melica  è  buoi» 

'K  ì 
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~  j      DI  V,  CKES CJErfjr^J 0 

fmperiporii,i^fipuod4r^abfioixf  a  caualli^  ^ 
anco  gli  huommi  nel  tempo  della  neceffìtà  l'ufano  m 
pane  (}r  fola  &  con  altri  granì  ^  ^  maffimamentc  £ 
fontodintiquali  s^ffercitano  in  continue  fatiche  .  É; 
fredda  &jlcia  &  genera  [angue  maninconico.  Inol^ 
fu  è  cnfiatiuaMper  lofuopejofa  dijcenderilciho  chè 
trouaneluentre» 

Del  Miglio.       Cap.  XVIlL 

I L     igUo  è  ccnofciuto»  &  è  di  due  maniere ,  una 
che  dimora  prejjoatre  mefi  nel  campo ,  &  t^n  altro 
fh  è  maturo  infeffanta  dì, poi  che faràfemnato.Dcf^- 
dera  la  terra  molto  aratafoluta  &  graffa ,  &  faau^^ 
bene  nell'arena,  quando  fi  [emina  in  terra  che  fi  pojfà 
bagnare  <&  in  tempo  humido  ,penhs  egli  teme  il  cam 
po  argiUofo  &  fecco ,  &  confuma  molto  U graffe';;;^ 
dalla  terra  nella  qual  egli  fi  femina  .  Si  [emina  anco 
per  i  folchi  delle faue ,  ^  tra  loro  oue  elle  fon  rade  net 
la  loro  feconda  fan  hiagione,  &fe  la  terra  faràfoluta, 
m7iQlana,& non  crctofa,  diuelte  le  faue  farà  da  farr 
fhiare .  S ifèmìna  etiandio  heniffimo  tra  fagiuolij^fi 
fUofeminar  tra  Usuiti,  e  poffi  [minar  del  mefèd'^^ 
trileydi Maggio.,  &diCiugno.  MaTaUadiodicel 
&,cm lui  Ci  concorda  lejperien'^a  de  contadini  .eli il 
Mf^lto/ideefemindr  dtlmefedi  Mar'^o;  pcrciochi( 
farà  mature  dtl  mefe  di  Giugno .  Dalla  qual  cofa pro^ 
ueuolmcnte  nefegue ,  che  fi  la  terra  farà  bengrafa,j\ 
potrà  feminar  un  altra  uolta  in  quella  medefima  Ha-^, 
Mp  Bé^a  ama  bifoka  una  Qttaua parte  di  corba,  ol^ 


Early  European  Books,  Copyright  ©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


•  LIBRO  T'E<R.Z^&,  io<5 
4re  Oreio  fi  mandi  jpejfo  dalfe  heirb^,  É  matur(r£fuan^ 
t  ;.4o  ^gli  biancheggia  tutto*  Si d  fende  dagli  uicelli  con 
molta  fatica .  Qjiando  egli  è  figatofi  dirÌT^jQ  alsote 
legato  infafcetti ,  oue  egli  Jlia ftrdue o  tre  dì*  Et p^è 
ifl  porti  aie  aia ,  &  incontanente  fihatta^accioLhejefi 
fonejfe  m  gran  monte  non  fi  rifcalda(fe  &  corrompe],^ 
ifi  é  Come  egli  è  battuto  fi  ficchi  bene  innan-^che  [i 
forti  d  Granaio  ;  perciochefe  non  fojfe  ben  fecco^in'^ 
xontanentefi  [calda  &  corrompe;  ma  otiimamentè 
,  fe  co  fi  conferita  Imghifjimo  tempo,  alcuni  rìcoglion 
Jfojiamente  lefpiglK  fi  come  suj'a  nel  panico,  il  miglio 
^(  fecondo  Jfac)  è  freddo  nel  primo  grado ,  &  fei'co  n^l 
r feconda, .  ,  Qjtesìo  ktefiimonia  la  leggere'^a  &  ta 
'.concauitàfHa,(^  l abondan\a  della  uil(:ofità  &dclU 
atcntofUiU  "Hjft'  ifie  meno ,  che  tutti  gli  altri  granel:* 
M  de  quai  fi  fa  pane  .  ISlondimeno  per  cagion.  della 
.fiiaftCLÌHT^  conforta  loflomacOy&  è  diuretico  di  tt(t 
Ji  gli  altri  membri  del  corpo j0  però  s*arroflifcc  alftio 
co,^  fi  foprupon  caldo  aÙa  corrofione  ^  al  dolor  d'f 
,€orpo  4  Et  per  cagion  di  lla  luafeahe'^^  &  del  fuof  o 
co  nutrimento ynon  fi  dee  ufar  dz  coloro  che  fi  uoglwno 
àngrafìare,ne  da  coloro  che  dcfidcrano  di  far  buono  ejp 
Jodeuol  fangue  nelor  corpi;  ma  fi  dee  fotamente  ufar 
4a  coloro ,  iquali  defiderano  refrigeratione  o  confort^ 
di  humort fuperchi,    di  difeaatwne,' 

Del  Panico.        Cap*  XlX. 

/  L  panico  de  fiderà  la  medcfima  terra  e  la  medefima 
qria  cifd  miglio^eji  fmina  in  quei  mcfi  medcfimi  e  nef 
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medefmó  inodo .  E  bafla  la  medefma  mifliM  difetm 
fer  una  btfolca .  Et  fi  monda  fpeffo  dalle  herbe  nel  ma 
do  mede  fimo .  Et  fi  può  anco  femmare  atconciament^ 
tra  lefaucytra  ceci     tra  ifagiuolii  &  nelle  Uigne  fe^ 
condo  la  dottrina  che  fi  è  data  del  miglio  .  Si  ha  anco 
un  altra  generation  di  panico  ch'in  poco  tempo  rictut 
Ufiio  compimento.  Et  queflo  fi  può  conuenientememe 
Jemin:tre,dopo  compiuto  il  ricolto ,  nelle  stoppie  due  o 
tre  mite  arate^^  fotte  le  ':^oUe,  tra  lequali  egli  otti^ 
inamente  produce ^  fuor  che  ne  tempi  di  molta  fecche^, 
%aJlpamco  ( fecondo  Ifac) informa     in  natura  è 
fmile  ai  miglio,  ma  nutrì fce  meno, e  riempie  più  il  ueH 
tre .  S i prende  in  diuerfi  modi,  &  per  la  d<Uerfitd  lora 
muta  lafua  operatione;ma  in  qualunque  modo  ch'egli 
fiprtda  è  miglior  del  miglio.  Sicuocefpeffo  o  cograf 
fi  0     olioy  &  lpe[fo  con  latte  dì  Capra,  o  di  mandor^ 
le.  M  a  cotto  con  olio  o  con  graffo,  è  più  lodtuole,  pcy-^ 
tioche  perde  la  fuafecchexxft ,  &  acquifia  uaporofi^ 
tà  &  buon  nutrimento ,  eìr  perde  la  cafìipatione  . 
M a  cotto  con  latte  è  più  lodcuole  che  quello  che  fi  cuo 
te  con  acqua  fola  .  Ma  del  cuo:eHa  in  acqua  fon 
due  modi  ;  per cioche  fi  cuoce  o  intero ,  aitifimocon 
la  macine  ,  L'intero  fi  cuoce ,  leuatane  Uia  la  cor^ 
tecciafi  clununamifura  di  panico  t  tfcne  ponghinò 
quindici  d  acqua ,  Et  co  fi  cotto  egli  ègrojfo  &  duro  a 
digerire, ma  non  riempie  o  coftipa  il  uentre  ;  pen  ioché 
egli  difcende  per  lojuo  pefo  alle  parti  difetto.  Ma  quel 
the  V  trito  dalia  macine  ,fi  cuoce  cofi ,  che  nella  fari^ 
na  monda  fi  pongono  dicci  mfure  d'acqua  di  più  di 

quel 
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pelcK^lafarinii ,  (^poiché  harà  bollito  duco  iti 
uoltè ,  fi  freghi  con  le  dita  &  fi  Coli  >  e  il  colamento  fi 
V  lafci  ^affettar  fin  ch'egli  i  induri fca ,  &  co  fi  Cotto  è 
\4itile dMangidyfiy&  fi dtgerifce più  fottdrnente  degli 
nitri  modi ,  perche  è  più  facile ,  ma  è  più  Hitico  * 

DelPifeilò.  Càp.  XX. 

ìt  'ìnfetlohuhiglia\jidHCa&  groffd  ,  Sifemi* 
ita  del  mefcdl  Settembre  >  d'Ottobre  idi  Gennaio  <Q* 
dì  fcbraio ,  &  come  io  pènfó ,  meglio  in  terra  facile 
(jf  foluta ,  in  luogo  tiepido  j  &in  aere  humido  *  Si 
^argono  due  parti  d'una  corba  o  poco  meno  per  bifoU 
ca .  Et  fi  dee  ricorre  quando  i  gdgliuoli  fono  fecchi  « 
C^r  cìu  grani  fon  fortemente  indurati ,  d  Lunddtfcre-^ 
ente  quafi  nel fuofine  *  £  fì-eddo  nel  primo  grado  , 
temperato  trd  la  humidita  &  la  fecchel^X^  *  LA 
fua  corteccia  è  fiiticd ,  Md  mondato  dalia  fua  corteC^ 
eia  genera  lodeuol  nutrimento ,  &non  fa  enfiagione 
fie  uentofttà  come  tafaua ,  <^  è  buono  d  mangiare  di 
tìàte ,  &  nétte  region  calde  ♦ 

Della Spelu.        Cap.    X  Xì  , 

I A  Spéttd  è  concfciutd  ,&lefue  maniere  fon  dU 
Uerfe ,  percioch' alcuna  è  più  graue  ^  &  qucfid  è  mi^ 
glioréti^  alcuna  è  più  lìeue  &  quefla  è  peggiore.  De^ 
fiderà  l'aria  U  terra  Come  il  grano ,  ma  fi  difende 
meglio  nella  magra  che  non  fa  ti  grano ^  e  produce  otti 
inamente  ndld  creta  &  nel  campo  aperto  ♦  Sifemind 
in  qne  tempi  ne  quali  fi  femma  ilgrano,et  a  quclm^^. 


domedefmà.  Ma  hifognano  due  corbe  pei!  ciafcun^., 
lifolca ,  oue  del  grano  ne  bafta  una  fola 5^;  cuUihJ 
C^/i  monda  come  il  fermenta  «  Si  miete'incomaneìf. 
te  d'^o  il  fomento  poi  che  fi  matura  dopo  lui  paco* 
&  fi  trita  in  quel  modo  mede  fimo .  M a Je  parata  daU 
la  paglia,  ilfuo  fcmc  fi  batte  più  uolte  con  i  coreggia 
ti  acciocheft  mondi  ben  dalie  n^Jle,  È  diejuàlitàtem* 
f  erata ,  cjrda  buon  nutrimento  a  caualli ,  a  buoi  & 
'4  ftmiglianti.  Et  anco  gli  buomini  la  poffono  ufarutil^ 
mente ,  perciò  cl/d  jtio  pane  è  temperato ,  &  molt(f  ^ 
iei^gieri.  Et  però  jè  fi  mifchier anno  tre  parti  di  f^elù 
-con  una  quarta  parte  di  faua ,  per  la  fouerchta  gra^ 
ue-^a  della  fatta ,  &  perla  molta  leggere-:^  deU<i 
Jpelta  fi  fard  pane  affai  bello  &  buono ,  conuene^ 
noie  per  la  famiglia  ,fe  fi  ur^à  qucUa  diligènza  nel 
f^rlo  che  s'è  detto  di  fopra  del  pane  di  formento. 

Della  Segala.         Cap.  XXL 

L  A  Segala  è  conofciuta  ,&  le  fus  maniere  non, 
jonpiud/una,  Defidera  l'aere  comune  col  farmene 
to ,  e  fojiiene  d più  freddo  come  quel  deli' alpi;  perciò^ 
che  fi  fnatUrà più  tofla.  Xe  bofchi  delf^pifi  taglia^ 
notmti  t  rami  de  gli  arbori  dà  mefe  di  Maggio  (jr-  di 
Giugno,  (jr  poi  che  faranno  ben  fecchi  fi  abbruciano  et, 
delmefedi^goUo  fi  '^^ippano  tanto  ché  diuenghino. 
ctnere^  ^poi  ftjpargono  per  tutti  i  campi,  et  in  quegli 
fifemina  la  f gala .  La  qual  ottimamente  produce  in 
qaell'armo.Etpoifi  ripofano  in  fino  a  fette  anni,  i  qux: 
^tf  affati^  fifa  la  medefirrfa femination  di  nuouo . 

doHc 
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lIBRO  TERZOé  tot 
<  iouf  non  fon  hofchi.ft  taglia  la  herba  con  le fueradidé 
\  Con  un  poco  di  terra  ^  &.feccAta  s'abbrucia  >  nella  cui 
xpolu^re  &  nella  cui  cenere  fi  fcmina  nel  predetto  tem 
)poJ,afegala  &  fi  ripofa  poi  intorno  a  otto  anni , 
xqualipaffatt^fi  rifa  poi  da  cupo  quel  medefmo,  Drfide 
is  ta  la  terra  foluta  &  jahhionofa^et  produce  meglio  nét 
campo  graffo  &  eip€rto^&  ft  fcminU  in  quettempi^ne 
i^uaU  fi  femina  il  grano  ^nondimeno  fi  fcmina  più  conut 
:  neuolmente  prima  che  poi.  Vna  fola  corba  difetne  bit 
oflaa  una  bi folca. Si  cultiua  &  ft  monda  come  il  forme 
to  yfìorifcein  otto  dì  intorno  alla  fin  d'aprile  &  net 
c  principio  di  Maggio  ne  luoghi  temperati, nel  qual  terà 
:^po  non  bifogna  dui  cultiuator  la  toci  hi.  Et  dipollo  gii 
' .  i  il  fiore  crefce  in  quaranta  dì  fino  alla  fua  natiuità .  Si 
fnatura  &  ft  miete  innanT^  eli  il  fomento     fi  trit4 
comeilformento ,  La  fua  fofìam^i  è  tenace  t  &uir 
fio  fa  molto  j  (^però  ft  mfchia  conuencuolmentccotÈ' 
la  melica  i  col  miglio  t  con  la  faua     (-on  ftmigliantl 
V  in  far  pane  peri  lauoratori  &  per  la  famiglia  ;per^ 
1  rioche  congiugne  &  fa  tenere  in f teme  Ivpafìe  di  quel 
t altre  farine ,  le  quali  >  cotto  ti  pane ,  non  ft  pofjbn(^ 
per  fe  medefme  ritenere^  ma  fi  sfregolano  ^fi  fpcT^ 
%ano ,  Ma  pan  folo  di  fegala  non  ft  uja  fe  non  rard 
.  Uolte .  jlnii  enna  dice  che  ella  è  della  natura  dell'or'* 
^0  ,  cioè  fredda  ^fecca  mi  primo  grado .  Ilfifo  nu^ 
>  trimento  è  minore  di  qud  delformcntOy     la  fua  ac-^ 
»  qua  immfe  l'acutex^a  degUJjumori  ì  Et  la  fuM  f^rinA 
ftmilméce ft por^tfoprale pa/iCte^ Cemfiaflro  chefe he 
fa  UHol  effer  caldi)  •  Se  ne  fa  anco  cotta  quafì  come  d4 


DI  V.  CKESCEVyiO 
bere.empiaftro  con  pei^      colofonia  fopra  le  pofih 
me  dure, et  co  lafua  fola  crufca  fopra  le  pofteme  calde!} 

Della  Veccia.       Cap.  XXIII. 

"Hpi  uftamo  la  neccia  per  due  cofe ,  o  per  ricoglien 
tlfeme ,  o  perfegarla  per  pafto  ,percioche  la  fua  her^ 
ba  &  ilfuofeme  è  ottimo  cibo  a  caualli  &  a  buoi .  Sii 
feminadel  mefe  di  Gennaio  &  di  Febraio ,  non  nella 
aurora  quando  è  ancora  larugiada,  ma  quando  il  So^^ 
lefcaldando  per  due  opertre  horeje  laharàbeuuta;] 
ferciochefi  ha  trouato  ch'ella  non  può  foflener  la  ru^ . 
giada  &  che  lafua  uirtu  diuienuana.  Et  ftdee  auer^ 
tire  a  non  feminarla  innanzi  che  la  Luna  fia  neWuU 
timofuo  quarto.cioè  dopo  il  uenteftmo primo  della  Lh 
na  ;percioche  fi  ha  trouato  che  le  lumache,  quandà 
ittafifemma  innanzi,  la diuorano.Ha la ueccìa que^ 
fta proprietà,  che  mietuta  uer de  ,fe  fi  ara  in^ 
contanente  il  campo  con  quel  che  ui  rima^ 
ne  in  terra ,  ingraffa  la  terra  come 
fa  il  letame  ,mafele  fue  ra^ 
dici  fi  feccherannoin" 
nanT^  che  sari 
la  terra  , 
con^ 

fimalo  humor  del  campo  0 
IL   FI^lE    D  EL  TERZO 
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DI  PIETRO 

CRESCENTIO 

BOLOGNESE 

OELL£  COSE  ^VT^KTE'KEVjri 
A  J5ISOGNI  ET  A  COMMODl 
DELLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER 

FRANCESCO  SANSOVINO 


L  1  B  KO    Q^y  a  KT  0. 

Et  SECONDO  libro  di 
fopra  sintendon  molte  cofe  dn 
te  della  natura ,  &  del  culti^ 
uamento  della  uite  ,  quando 
generalmente  parlando,  ft  df' 
fe  della  natura  delle  piantele 
delle  cofe  comuni  alla  cultiua^ 
<1  tura  di  ciafcunà  generationc  de  campi ,  Bora  in  que^ 
fio  Qiwo  Libro  fi  dirà  fpetialmente  della  natura  et 
4  della  culttuatura  della  uite  «  &  delle  uigne  &  d'ogni 
'  militàdefi'UttilorQ*  . 


DI  T.  CRESCETiTTO 

Della  Vite,cioè  ch'eliafìa  ,  &  della  ufrtò  del. 
Je  Tue  foglie  &  della  Tua  cenere,  &  delle 


Aie  lagrime 


Cap. 


kp-eddiifim  regioni  nelle  quali  ella  non  può  uiuere^' 
nonèconojcma.  Et  però  diremo  che  n  è  alcuna  baf^:^ 
fa  a  fnodò  d^àrbofccUo ,  inolio  torta ,  nodofa ,  &  fca^:^ 
bro  fa,     che  hai  pori  Urghiffimi  &  gtan  midolla^  • 
èrliefrondi  larghe     tagliate,  la qualnon può lun--. 
gamenté^uiuere  fen^a  pomagione  &  feWT^  aiuto  di) 
fall  &  d'arbori,  il  fuo  frutto  è  la  una,  del  cuijugo  fi  i 
fa  il  uino  preciofiljìmo  liquore ,  Le  foglie  deUe  uni  fon  \ 
molto  medicinali  .pcrcioche  mondano  &  fanano  le  ' 
f  mtey  &  cotte  in  acqua  refrigerano  il  calor  della  feb-^  . 
bre.  Tmpiaflrate  fulo  Homaco  marauighofamente  • 
acquetano  Ujito  tumore  &  iljuo  rifialdamento.  Mit 
uno  le  donne  pregne,  Vrcuocanoil  fonno,  &  con^ 
fortano  d  cerebro .  Lafua  lagrima  beuuta  rompe  jhef^ 
jo  la  pietra  come  dice  Diojcoride .  ^cuifce  la  uifla  , 
leua  ma  la  lippìtudineda  gli  òcchi  Joccorrea  7norft 
ueienofi ,  (^jirigne  il  uentre .  La  fua  cenere  mifchia^ 
ta  con  olio  &  con  fugo  di  ruta  uale  alle  predette  cofe  . 
'X>iceTlimo  che  le  foglie  della  ulte  leuano  il  dolor  del 
^co^'po  ,  ceffano  l  enfiagioni,  &  con  farina  d'or'^o  cura 
yio  iarteticà  calda,&  aiutano  grandemente  i  diffcntè- 
TiCi,  fe  tpaticntt  ne  buono  il  fugo.  La  corteccia  della  ni 
te     le  foglie fecchejiagnano  lifangue  delle  ferite  ei 
iejaldano.  la  cenere  delia  une  purga  incontanente  U 

fifìoU 
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j!flola  &  la  tura  .  Mitiga  i  dolori  de  ncrui  &  delle 
K^attiture .  Sana  con  Colio  le  morditure  de  cani  &  de 
.^glifcorpìoni  ,&la  cenere  della  corteccia,  rifiora  & 
r  multìplica  ipelt  che  per  loro  medefmifon  caduti . 

t)elladiiierfità  delle  iiignc.        Cap.  II. 

I  E  qenerationi  delle  uigne  fon  diuerfe,  fecondo  U 
diuerfe  &  uarie  cotìfuetudtm  delle  regioni  ;percioche 
alcune  (i  tengem  in  ordine  con  l aiuto  de  pali,  &  delle 
t^ertube.et  qm  jio  a  due  moduCuno  è  cheacufcun  pa 
Vlofia  op'^oggtata  la  mte,&cofi  fi  fanno  nelle  più  par 
ti  della  Lombardia  &  della  liomagnayC  in  quello  mo^ 
_  do  fi  piantino  difiantil'una  dall^altya  per  ogniucrfo 
^  tre  piedi  nelle  terre  fotiili,ma  nelle  graffe  quattro,  & 
\  helleme-x^nctre  emcT^.  V  altro  è  the  una  uite  fola  ft 
diflcnda  (opra  molti  puh     molte  pertiche ,  &  ceffi 
fanno  nelle  più  parti  dt  Ila  Marca  d'ancona,  e  in  quc 
fio  modo  fi  piantino,  lontane^  confiderata  li  grafie-^ 
*jra  QUinagre'7:^%a  del  ternnoy  fiche  fi  poffaconuenc" 
uolmetitc  coprir  tutto  lo  ff^atio  ( he  auan'^a  tra  l'mia 
^  l  altra, & qùcjie  fi  cuUiuano fidamente  con  la  titar 
Wayqtiando  non  fon  molto  alte  &  lontane.  Et  di  nuouo,. 
alcune  ulti  fono  comearbufcelli  alfufan'xa  delUVro^. 
uindaAe  quali  poffotio  flar  fen7Ìaiuto  di  pali.  Et 
quelle, off  anno  con  una  certa  ordinan'^a  lontane  /'//-. 
iia  daW  altra,  che  fi  tuo  traloro  arare  e  feminare ,  0. 
Chit  poco  tra  loro  lontane  &  co  fi  lirettc  che  non  ui 
fi  pifo  arape  v  £f  in  .quejlo  modo  fieno  distanti  l^una.- 
dall'altra  tre  piedi ,  poco  più  0  meno ,  fecondo  che  il 
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DI  T.  CKESCEVJTIO 
fiiolo  nel  qud  ft  dee  piantare  farà  allegro  o  Jònile . 
(ime  Higne  fi  mettono  in  ordine  con  le  pertiche ,  *<^in 
forma  di  pergolati  phcioli.i  quali  dalla  parte  del  tron 
IO  Jan  baffi ,  ^  dinanTitfone  alti,  ^qntfio  modo  $of^ 
fcrua da alfmiu  M odena ,  & m molti  altri  luoghi. 

rnaffmamente  ne  gif  jpattj  de  ^i  hmi'UlcH^ 
ne  wgne  ji  fanno  con  gli  arbuftdUa  quello  formati 
per  i  campi ,  diflami  poco  fm  o  meno  fecondo  dui 
padrone  de/idera  t)am  piti  o  meno  di  grano  o  di 
no ,  ma  il  mediano  modo  della  diflantia  è  di  fidici  o  di 
uentt  piedi  y  v  qucfiornodo  m^ffmmentcioffcrHcL 
appreffo  Milano        qmlk  parti,  alcune ananZ 
d  o  il  fanno  J,  piantano  neUe  ripe  dQ  f  affati ,  o  fopra, 
le  ripe,  oper  i  campi  apprejfo  grandi  arbori ,  per  ri^ 
coprir  quegli  che  fono  ne  campi  q  nelle  ripe  •  accioche 
fruttifichino  .  Et  f^eftomodofofferyamoltQinmoU 
te  pam  d  Italia ,  Et  di  nmuo ,  aUe  fopr adette  uigne 
che  fi  mettono  per  ordine,  ad  alcme  fi  pongono  per- 
tiche et  pali,  &  ad  almo  pali ,  0  frafconi  in  iLa 
di  p4i,&  fermentìi  quali  fi  diflendono  ^  kganQ 

due  parti  o  m  quattro  folamente, 
qifejto  modof  ojferuafj^etialmente  appreffo  Tortona 
0  Cremona ,  <j7<  p//^ow ,  Et  alme  fi  lafciano  Harc 
a  giacere  m  terrafcn^'altro  aiuto .  u  qual  cofafi  dee 
fare  per  fola  ncceffitd  &  bifoguo  della  prQmcia,<^ 
quejiofpr^ojpctialmente  comportar  ne  monti  molto 
aridi ,  Gif  e  l  me  non  sammarcifcono  facendo  in  ter^ 
ra  y  ma  fon  conferme  dal  troppo  feruor  del  Sole , 
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LIBRO  Q^r^RTO.  10$ 
Della  diuerfità  della  generation  delle 


L  B  diuerfttà  delle  gcnerationi  delle  ulti  fono  mot 
tCifercioche  alcune  molto  temono  la  nebbia  y  &la 
brinay(^  alcune  poco.  Et  alcune  temono  grandemen^ 
te  la  feccheT^ ,  &  i  uenti ,  <^  alcune  ageuolmente 
foffrono  quefle  cofe .  Et  certe  fon  molto  feconde , 
certe  nò .  Et  alcune  fon  priue  del  frutto  dal  mollume, 
-  &  alcune  lo  difendonOy&  certe  ageuolmente  Ct  rom^ 
fono  per  i  uenti  ^  &  certe  fono  co  fi  tenaci,che  da  que^* 
gli  non  fono  co  ft  ageuolmente  afe  fi,  i^^r  alcune  temo-^ 
no  lepioue ,  alcune  la  fouerchia  fecchexja .  Et  certe 
ono  che  hanno  i  nodijpeffi,  &  certe  hanno  le  gemme, 
er  la  diflantia  dalfun  nodo  alf  altro ,  molto  lontane . 
t  alcune  fanno  i  tralci  lunghi  e  grofji,  &  alcuni pic-^ 
mli .  E  certe  fanno  gran  midolla ,  certe  rio .  Et 
alcune  fanno  le  foglie  molto  intagliate  ^  alcune  po- 
to. Et  certe  le  fanno  ritonde  &  continue,  E  alcune 
.  fanno  l'uue  bianche,  alcune  roffe,  &  alcune  nere .  E 
'  certe  fanno  molti  grafpt  &  piccioli ,  e^r  certe  pochi  et 
grandi .  Certe  fanno  le  granella  caUofe,c^  certe  mor^ 
oide  ,  Et  alcune  la  corteccia  de  granelli  dura  »  &  al- 
cune tenere  e  fottili ,  Ft  certe  fanno  le  granella  luci-- 
de  e  belle ,  certe  ofcure ,  &  certe  dolci ,  ^  certe 
le  fanno  agre  »  &  certe  fanno  uini  da  ferbare^& cer- 
te gli  fanno  che  tofio  fi  corrompono ,  le  quali  tutte 
diuerfttà  fi  poffono  ageuolmente  ueder  da  coloro  che 
\  fonohuomìni  induftriofi ,  &  Sperimentati. 


Viti. 


Gap.  III. 


^  ^    DI  T:  CU  ES  CE  K^TJO 

Ddltf  diuerfe  maniere  delle  Viri.  Cap.  I  j  l  j 

L  E  matìièrc  delle  uiti  ft  trottano  cfftr  molte 
piolte  d'effe  s  ^ appellano  con  diuerfi  nomi  m  diuerfe  Cit 
^eproumio .  AU  peniochc  dì  quelle  alcune  fon  mt-* 
^Itoi  ijC^  JcJ4He  mcn  buone ,  fcriuerò  prima  delle  mi- 
gliori ,  ^  delle  lor  buone  comlitioni ,     porrò  i  nomi 
loro  .-  Lt  poi  dirò  breuemente  d/ 11^,  altre  mcn  buone  ^ 
4i  Cloche  bctuuta  conofcen':^  delfuna  ^  dell  altra  gè-- 
veration^y  quegli  che  uogliono  piantare  o  inncflaruì" 
g»e- ,  [appiano  elegger  le  migliori .  Dico  adunque  pri-* 
meramente  cu  è  una  gemration  duua  che  fi  dnam^ 
fihiaua,  chepulula  affai  tardi ,  &  è  uua  bianca ,  di 
granello  quafi  tondo  <^  fa  i  fuoi  grappoli  mcT^na-- 
mmegi^olfi  ,  ^Hw/fi,  &  lefogliernc':^namentein^. 
t.ercife      qualche  uolta  produce  in  qualunque  fer- 
mento due ,  tre ,  quattro ,  &  cinque  grappoli  »  Et  la 
durc^i  dcl  fuo  legno  è  tanta ,  chei  fermenti  non  fi 
piegano  agcuolm ente  alf  ingiù  per  lo  pefoddlt-ua; 
6nde  riempie  i  rami  altra  modo ,  &  Hmajua  è  mol- 
to uinofii,  intendente ,  &  fi  matura  tcjio .  1 1  il  Juo 
nino  è  molta  Jottile,     chiaro^  &  rnii^namente po- 
tente ,  0  da  ferbare ,     maturo .  De  fiderà  la  ter^ 
ra  magra  y  mt^^na^  0-  montuofa^    fe  fi  pota  flret-^ 
tamente ,  fi-uttifica  meglio  in  quella  ch'in  altra  ter- 
ra ypercioche  non  può  nutrir  i  tralci  lunghi  con  fuue, 
liqutflemalfmumente  sitfano  apprcjjo  BrefciayC^ 
nelle  parti  montane  di  Manteuu  ,      le  tengono  in 
fiuueneratioriedi  tutte  l'altre*  il  ha  un  altra  ma- 

niera 
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LIBRO  QV\AKTO.  Jo6 
niera  d'uua  cbe  fi  chiama  albana, la  qmlpuluU  Par-* 
diy&è uua bianca  conlungo grancU(.ì ,  (jr  fa igrap^ 
poli  ajfat  grandi ,  fpelJi  lunghi  fruttifica  me^ 
'j^namenta,  &  fa  le  foglie  me':(anamente  interci" 
fé .  Et  ifuoi  far  menti  non  fi  piegano  per  la  for^a  del 
fefOy  tanta  è  la  durei^  dclfuo  legno ,  Et  lefuegra^ 
nella  prendono  molto  color  dal  Sete  i&  fi  matura 
molto  prefiq  ,  ^  nel  fapore  è  affai  dolce ,  ma  la  cor^ 
teaia  è  ajpra. ,  cìr  alquanto  amara .  Et  però  è  me- 
glio ,  che  di  quella  fe  ne  jpriema  il  uino ,  più  tofio  che 
lafciarlo  bollir  lungamente  in  uua,  dentro  nelle  tind 
co  fuoi  fiocini  •  //  Cuo  uino  è  molto  potente ,  &  di  no- 
' l fapore  y  ben  ferbeuole ,  mczanamente  fiottile» 
Et  fe  la  fua  uemL-mmia  fi  fa  un  poco  per  tempo ,  il 
fido  uino  fi  ferba  meglio .  Et  quefia  generation  d  uua, 
fra  tutte  L'altre  è  in  pregio  a, E  orli  t  (jr  in  tutta  la  Ho- 
magna,  ouc  ella  fi. pota  Erettamente  y  percioche  co 
ì  traici  tunjln  fi  difende  meno.  Si  ha  parimente  un  al- 
tra generation  d'uuay  che  fi  chiama  Tribbiana,  la 
quale  è  bianca  col  granello  ritondo ,  U  qual  fa  molti 
&  piccioli  grappoli ,  Tsl^'lla  fua  giouentà  è  fterile  ^ 
Cir  procedendo  m  tempo  fi.  fa  feconda  t producendo 
uin nobile,  &  bcnferbatoio ,  <^  quefia  generatione y 
fi  commenda  maffimamente  per  tutta  la  Marca .  Si 
ha  etiandio  un'altra  maniera  d'uua,  che  appella  gra 
gnolata ,  la  quale  ha  nel  fuo  granello  uno  o  f]ò  folo,  <& 
è  lucidilfima ,  &  ha  il  fuo  granello  alquanto  lungo  • 
Et  fa  il  uino  molto  chiaro ,  potente ,  durabile , 
et  di  nobile  odore    fapore^  &  quefia  è  grandemente. 


7)7  T.  CKESCEViTIO 
commendata  apprcijo  Cortona  &  in  qticlle  parti .  E 
tenne  un  altra  maniera  che  da  alami  è  chiamata  Ma 
lifia ,  &  da  certi  altri  F arada,  la  quale  ha  ilgranel 
hiincOy& rotondOy& torhidoyConfottilcorteccia,& 
fefa  marauigliofamente  y&  fi  difende  in  terra  affai 
ma^ray&  fa  uino  di  merana  potenT^  a*  bontà ,  non 
molto  fattile  yne  molto  ferbatoio,  &  quella  fi  ha  in  mot 
to  honore  &  maffimamente  a  Bologna^  Si  trwma 
un  altra  generatione  ^  che  fi  chiama  Garganica,  U 
quale  è  bianca, i&  rotonda,  marauigliofamente  dolce ^ 
chiara  lucida ,  di  color  d'oro,  congroffa  corteccia ,  e^r 
cltra  tutte  l'altre  fcrbatoia  eìr  grandemente  fertile , 
cioè  la  f emina ,  perche  la  mafchia  non  ual  nulla y  le  cui 
granella  fon  lunghe,^  di  color  molto  dell' oro^ma  è  fle 
vile  al  tutto,  &  ilfuo  nino  è  molto  fott ile,  &  trafparen 
te,  di  poca poten7:a  &  affai ferbatoio,  &  quefla  è  te- 
mta  in  gran  ucn  ?ratio  ne  a  Bologna  e^r  a  Vadoua .  Et 
n'è  un  altra  maniera  eh' è  detta  Mbama^,  la  quale 
è  bianca  non  lucfda,ma  piena  di  macchie,  ritonda,  & 
marauigliofamente  dol':e,&fa  il uino dolcijfimo .  Et 
alctm  anni  è  abondeuole ,  & Ipcfo Herile,&  mafjì- 
inamente  fe  fi  pota  fretta .  Ma  fc  fi  lafcia  co  tralci 
lunghi  è  a  ffai  fertile ,  &  di  quefla  fe  ne  troua  in  molte 
farti  di  Bologna ,  &  è  malfimamente  in  honore  in 
Borgo  Tanicale .  Kl^ò  parimente  un  altra  genera^ 
tiene ,  che  s  appella  Buranefe ,  la  quale  è  una  bianca , 
molto  dolce  &  bella ,  &  fruttifica  ben  ne  gli  arbori. 
Similmente  è  una  una ,  che  fi  chiama  ^fricogna ,  la 
^ptal  non  è  dilcttemle  a  mangiare ,  &  è  fertile  mrra^ 
^  burnente 
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hilmente  negli  arboriy&però  Ha  bene  in  quei  luoghi 
Que  gli  huomini  uanno  a  rubar  le  uue ,  &  quefle  due 
maniere  fon  amate  oltre  all'altre  y  appreffo  ViftoiaSo 
no  etiandio  alcune  altre generat ioni  d'uuc  bianche ,  af 
fai  buone  ,fi  come  la  Limdella ,  che  fa  molto  umo 
buonOy&ferbatoio,&  la  qual  fi  pianta  fui  Tifano.Et 
la  Ferdiga,chefa  i  tralci  piccioli  ^con  molto  fi-ut  to,i^ 
la  rerdacc  biacche  fa  le  granella  uerdi,&  picciole,  et 
produce  molta  uua.  Le  qitai  due  maniere ^et  Hnfi-afcrit 
teche  ft  dicono  ejfermen  buone  fitruouano  nelle ui^ 
gne  uecchie ,  et  anco  in  certe  nuoue  fui  contado  di  Bo^ 
logna.Sono  etiandio  altre generationid'uue  bimche  , 
tra  le  quali ,  auegna  che  alcune  d'cjfe  apprejfo  alcuni 
ìfjeno  tenute  in  molto  honore ,  nondimeno  apprejfo  noi 
per  diuerfe  ragioniyOper  la  pocheTij^a  del  frutto,  0  per 
che  temon  troppo  il  mollume i  fi  ritrouano  per  efperitn 
Xa  men  buone.  Et  quefle  fono  le  mofcatelle ,  et  la  Lu- 
gliaticay  le  quali  (òno  ottime  a  mangiare ^et  negli  ar^ 
bori^ma  nelle  uigne  fpejfe,  et  uicine  alla  terra ^non  coy 
riffiondono  al  noflro  defiderio.Et  la  Greca,  et  la  Fer^ 
naccia,  le  quali  ancora  che  appo  noi  facciano  buon  ni" 
nOyUondimcno  ne  fanno  troppo  pocOyetl'herhigioneyet 
la  Coceruia^et  lagrappofa,  et  la  Fufolana,et  la  Lumi 
'Zayche  fanno  buon  umo,  et  in  certi  annijono  maraui-- 
gliofamentefertiliyet  fanno  grandiffimi  grappoli ,  ma 
quafi  ogni  anno  il  frutto  ft  refla  nel  fiore,  percioche  no 
poffono  fopportar  a  modo  alcuno  il  mollume  »  Le  gene^ 
rationi  delfuue  nere  et  roffe  fon  parimente  molte;al^ 
fune  molto  buone ,  et  alcune  poco  ♦  Le  buone  fono  U 

9  3 
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DI  T.  CnesCEViTTO 
Sf'Ua,  la  '^^zs'X''  o  mardegana,  le  quali fon  quàfid'u-'' 
no  rjjer  mede  fimo,  feniochefon  foco  nere  molto- 
fendi.  ff'!nnfl  ogni  amo  le  granella  (mi?he ,  et  U- 
(ortmia  loYo  !^  lu/la ,  &.f„ttde .  &  fanno  uin  dilet- 
teuo  e  &  affai  ferbatoio ,  ma  lelor  granetta  crcpano  - 
J>er  tafouerchia  pioggia ,  &  ne  monti  non  fanno  bc- 
ne.ma  fi  allegrano  dcUe  pianure  campcflri ,  W  ondi- 
m^nofondgcrentt,perciochela^^aga  fauino  più 
nobde,  mtpoco .  conciofia  ch'ella  fa  i  grappai,  piccio- 
*,  &  rm ,  mamolti,& le  granella  picciole .  Ma  la- 
CriUafa  tutto  l  oppofito ,  &  quifie  maniere  d'um  ft 
trouano  a  Bologna ,  <&  in  molte  altre  terre .  Si  ha  L 
ntt  mente  un' altra  generation  dmanera,che  s'ap- 
fetta  nubrola ,  la  qual  non  è  dilctteuole  a  mam,L 
&  e  nar abilmente  urne  fa,  &  uuol  terra  ir  affa  &  le. 
Umata,  &  teme  molto  l-ombre,  &puìulatn(io,&- 
fi  umo  ottimo,  &  ferbatoio,  & potentemolto 
non  ofaHarundìodue  neUe  graffe .  Etquefla  èin 
grande  honore  nella  Città  dUlì, ,  &in  quelle  parti. 
Sihaun  altramaniera  duUa,ihe  fubiama  Maiuo- 

>^j^'ì»''leeneramolto,&tolìof,matura,fai9rap^ 
folilm,ghi,jpelf,,&belU,è  dokiffima  di  P>pore,&  fa. 

'""<l<'ro,eaffailirbato,o,quaf,nero,&èaffaifertile, 
teme  qualche  poco  il  mollume,& produce  m  piai 

no  &  "'mome.EtqueliamalfmamentefìhaaBolo^ 
gnammoltiluoghi.  Siha  anco  un'altra  manieradì 
»ua,deuaBHrac,hia ,  la  quale  è  molto  nera.con  lun- 

f  '  ^f" '^"'"^ buono neUe 
f^^'rehHmtdettacqmdofe.ManekQghifecchiemon^ 

tani. 
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^  'tìBKo  Ji^unro.      log  " 

tani^nd  s*ailcgra,E\qu€lìafi\z  tutte  l'altre  sama^ràn 
demente  à  Ferrar a^S€  ne  ha  tm  altragencrationc^ch'e 
chiama  Cimanfca ,  ^jnefla  non  è  molt onera ,  ha  le 
granella  lunghcyCt  innan'zi  ch'ella  fi  maturi  fcrde  ttit 
te  le  foglie, nel fap  ore  è  agra  >  me':^mam  C7ne  fertile, f4 
^  i  grappoli  raii,  <^  il  nino  ottimo     ferbatoio  lunga^ 
ente,&  qncjiama  non  fi  mangia  da  cani ,  ne  da  gli 
ccelli^ne  anconolomtcridagli buomini .  E  di (jucji'a 
i  fe  ne  trotta  affai  nelle  parti  mo?uanc  di  Bologna.  Se  ne 
'  troua  im  altra  maniera,  i  he  scappella  G raion ft .  (juafi 
'•■  fimigliante  alla  pi-edetta  nd  fapore,  &  nella  duràbi^ 
Ut  a  dtl  uino ,  <;t  nella  forma ,  ma  fa  i  grappoli  molto 
maggiorile  le  granella  più  graffe,  &  nino  in  più  copiiti, 
V  ma  men  nobile^ s  allegra  più  di  luogo grajjo ,  et  qn^ 
flefttwuano  in  più  parti jul  Bologncje .  Si  troua  anco 
i  un  altra  maniera  d'una  nera, la  qual  è  detta  Vadcrin^ 
gaja  qual  fai  grappoli  grolfi  &fpefji»& producemùl 
ta  Ulta,  &  fauingroffo.^  lo  fa  dilet  tettole  per  la  P^er 
nata,  ma  non  dura  la  State ,  &  quella  fi  troua  in  in^ 
finite  uigne  a  Bdogna^  Sono  etiandia  molte  altre  ge^ 
ntrationi  di  uuc  nerejie  quali  per  le  uarie  lor  condirò 
niree  yfinomenoapprouate  jiiomela  Tignucla  la 
quale  è  molto  grandemente  amata  da  MiLviffi  fit  per 
gli  arlufceUi;ma  appo  noi  non  fruttifica  bene,  e-  /  di' 
òatua^on  la  quale  fi  tingono  gli  altri  uim,la  qual  te-^ 
me  molto  il  mollume ,  e  fa  d  uino  troppo  afpro  ,  Et  U 
V  arana^  ^  la  0  lem  ina,  c  la  Tortmajequali  aue-» 
gna  che  pendi  marmigliófa  dolcc^  a  mangiare ^ 
C  cbefacmo  buonuino ,  nondimeno  fon  quafijierili^^ 
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!ér  temono  troppo  il  moUime .  Et  la  Falmurica  et  U 
Tufla^chefonoamendue  molto  nere .  E  la  Melogona, 
che  è  nera  oltre  tutte  l* altre  generationi,  et  la  Canictt 
la,ch'è  heìliffima  ma  etferbatoiaje  quali  tutte  frutti 
ficano  uno  anno  sì  et  uno  anno  nò .  5"/  troua  etiandio 
un  altra  generation  d'uua  rojfa  come  il  cinaproymoltò 
dolce  y€tfcrhatoiayma  poco  fmile.Sono  parimente  aU 
cune  generationi  et  maniere  d'uue  faluatuhe  ,chefi 
chiamano  Labrufche ,  delle  quali  alcune  fon  bianche , 
dlcune  nere ,  le  quali  fanno  granella  molto  picciole  et 
piccioli  grappoli, et  le  quali  col  fuo  moto  naturale  afcé 
dono  Copra  gli  arbori ,  et  fopra  le  ftepi  delle  {pine  uer- 
diyCt  non  fi  potano,mafefi  potajfero,  et  fi  domefltcaf- 
fero  coltiuandolefarebbono  i grappoli  maggiori,  et  le 
granella  più  groffe  che  prima .  Et  quelle  che  fon  nere 
tingono  il  uinoyCt  lo  chiarificano ^fe  intere  o  Ipicciolate 
da  grappoli ,  fi  pongono  nelle  botti ,  et  non  uitiano  il 
fapor  del  umo .  Et  quelle  che  fon  bianche  chiarifica^ 
no  et  purificano  il  uin  bianco .  Sono  oltre  a  ciò  alcune 
generationi  d'uue  groffe,  et  dure,  le  quali  fi  chiamano 
pergole,  et  BrumeCcheJelle  quali  alcune  fon  bianche, 
alcune  nere,  alcune  roffe,  et  alcune  hanno  le  granella 
ritonde,  et  alcune  lunghe  molto,  alcune  me'xanamen^ 
te, et  alcune  che  non  hanno  nomi  propri ,  Et  di  quejie 
alcune  fi  maturano  tofio ,  alcune  tardi .  Et  di  quejie 
fi  debbono  elegger  quelle  che  più  piacciano  a  mangia^ 
re,  percioche  non  fi  piantano  per  altro  effetto,  non  fi 
facendo  um  d'effe .  'ìiondmeno  elle  fong  affai  buone 
ferfaragrefte  acerbo. 

DeKaere, 
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Deiracre,cheficoninenealIe  Viti,&  delU 
fituatioii  delle  Vigne.    Cap.  V. 

1 L  Cielo  dee  ejjer  dì  me'zana  qualità  y  &  più  toHo 
tpidoyche  freddo, &  più  tojiofeuo  che  troppo  ombro 
fa .  Ma  innanzi  a  tutte  le  afe ,  U  ulte  teme  troppo  le 
tewpelÌ€,(^  i  uenti .  l^ondimeno  l' Aquilone  fecon-f 
da  le  Ulti  cheglifonfottopofie ,  &  loflro  le  fa  nobili. 
Et  però  a  noiflàyfe  uogliamo  bauero  molto  uino,  o  mi 
^liore*  Si  dee  etiandio  intorno  al  ftto  dt  ile  uigne  fape-* 
re,  cì)i  campi  rimoiji  da  monti ,  &  le  ualli  non  acqut^ 
dofe ,  danno  uino  più  largamente  Ma  i  colli  &  i  cam^ 
fi  y  che  fon  lor  uicinii&  che  hanno  la  lor  natura^fan^ 
fio  il  uino  più  nobile  .  Oltra  a  ciò  fi  dee  Capere,  che  le 
uigne  fi  dcbbon  porre  ne  luoghi  freddi ,  &  ne  mòti  dal 
M eringio y  ne  caldi  a  Settentrione^  ne  temperati  dal" 
l Oriente,  &  feneceffario  fra  da  Tonente,accioche  per 
queHainduflriafi  temperi  la  qualità  che  fuperchia  . 
1  luoghi  fpejjcuolte  mutano  la  natura  delle  uiti ,  & 
però  le  lor generationi  s'adattino  acconciamente .  Tu 
porrai  adunque  la  uite  che  jòflien  le  nebbie  &  le  brine 
nel  piano y  ne  colli  quella  che  fojìien  i  uenti  &  lafec^ 
cheT^t  nel  campo graj]òyle grafìe  i^^jir  feconde, nel  ma 
grò  le  fruttifere  &  falde,  nel  freddo  &  nebbiojò  quel-' 
le  che  fi  maturano  prc'fiamente  innari  al  uernOyO  quel 
le  che  fiorifcono  tra  le  caligini  più  ficuramente  con  gli 
éicini  duri,  nel  uentofo  le  tenaci ,  nel  caldo  quelle  dalle 
granella  più  tenere  e  humide ,  nel  fecco  quelle  che  non 
fofiengono  lepioueM  acciochcio  molte  cofe  non  dica. 


I 


DI  V.  CKESCEViTlO 
Udeono  f  ggerqut'lk  lequdi  pen  • 

dififa  delor  mttj  amano  i  luoghi  contraria  quegli  ,  ne 
qjaltefje  non  poffono  durare.  M.t  la  region  piaceuole  - 
&  firma  riceueràficuramente  ogni  generation  di  ut  . 
te,  L  0  huomo  adunque  induflriofo  ami  quelle  cofe ,  che 
}onprouate  &  le  mandi  a  cotai  luoghi,  iqualipofUna  a 
mutar  quegli  da  quali  effe  uitifi  to^liono.  Et  cofi  eia- 
fctWii  fcYucrà  il pio  nierito, 

beIJatcrraconuenicnti  alleviti.  Cap.  VI. 

A  A  /c . ,  i  uu  pur  uigiie.non  fia  ne  troppa  fheffa,  nc^ 
mppo  rijoluta.mafia più  ttflo  uicina alla  rifoluta,  ne 
jmile.ne  lemi/jlma,ma  più  toHo  uicina  al  lieto, ne  ca^ 
peft  re  ne  dirupata, ne fccca ,  ne  uli^inofa ,  ma  un  poco 
rojctda.ne  (alfa, ne  amara,  ilqual  uitio ,  corrotto  il  ui^ 
no, contri  fta  il  fapore .  //  Tufo  e  le  altre  cofe  più  dure, 
tn  quei  luoghi  aue  fi  rilavano  perlo^ielo  &  perloSo^ 
Ic.  produconohelli^^^^ 

mute  le  radici,& ritenuto  lohumore.  Malàghiara 
Mutagli  campo  fa  ffofo,  ór  le  pietre  mobili  Mafe  tutt& 
queste  coje  ftmifchieranno  con  le  :^oUe  graffe,  et  che  fi 
metta  il  felice  fotto  intorno  alla  terra,perciocì>è  fred^ 
do  &  tenace  dello  humore,  nofofierrà  che  le  radici  pa 
ttlchmofetelaflate.l  luoghi  fimilmente  aqualiroui^ 
na  la  terra  daWaltcT^i^e  de  montico  le  uaUiy  alle  quali i 
fiumi  la/ciano fcorrendo  ahondan^^a  di  terra .  La  terrd 
argiUoja  è  comodala  UargiUa  fola  è  grauemente  ne^ 
mica.  Lafahbia  nera  &  la  roffa  è  utile ,  quando  ella  è 
mijihiata  con  terra  forte .  U  terreno  carhonchiofo .  Ce 

non 
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'  thtftletamma  beneyfale  uigne  magre .  "VjUa  rofptf: 
;  4le  malagcuolmente  s'appigluniOjquatuncjHeappref^ 
foifaccian  bene,rru  quefla genemtion  di  terra  è  moh 
'o^nemiea  aÌI' opere, percioche  col  jm  pocOy  o  Sole,o  hti 
fiore ^  hagnh  troppo  ,  o  troppo  [ceca  .  Et  però  farà- 
rràndemete  utile  d  terreno  che  harà  tra  tutti  glieflré; 
^Mim€':^na  temperatura  ^  &  (he  harà  più  toflo  del 
itaroyche  dello  jpejjo  *  Tu  conofcer ai  parimente  le  tef'^ 
te  ntili  alle  uigne  per  quesii  fegni  y  che  fe  la  terra  fi^ 
tà  dt  colore  &  di  corpo  raro  <jr  alquanto  rijoluto,i  uir 
piti  LÌTe  ella  pwduce,  fon  pi a-cemìi,-: ietti,  rohufli ,  &_ 
fecondi y  come  ti  pero  faluaticoy  il  pruno ,  il  rouo,& 
migliatiti,  neflorti,  ne  fìerdi.ne  fcahrofi ,  ne  magri 
languidi  per  fottiglie^p^a ,  Oltre  a  ciò  debbiamo  eleg-^ 
geirperpa/iinarej  canìpiroxjiy  &  mafjìmamenteifat 
mtit  hi .  L'ultima fiia  conditione  è  quello  nel  quale  al-" 
tre  uolte  fieno  fiate  mgne  uecchic,  llqual  fe  fia  bijogna 
sari  più  uolte. ^accioche  (pente  le  radici  delle  prime  ui^ 
gne,^ cacciato  ognifuo  fquallore^  nifi  poffdporficu» 
ramente  la  uite  nouelia. 

Della  paftinationc&rdifpofition  della  terra,' 
nella  qual  fi  debbono  piantar  le  Viti. 
Cap.    V  1  L 

/  L  pàfimo  0  la  cultura  del  luogo  oue  fi  dee  piantar 
la  uìgnai  ft  dee  far  del  mefe  di  Settembre  o  d'Otto* 
brenne  luoghi  aridi, 0  di  Gennaio, di  Febraio^o  di  Mar* 
follie  luoghi  humidi  *  Laqiial  coja  fifa  m  tre  maniert^ 
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DI  V.  CRESCETiTIO 
ache  la  terra  fta  in  tutto  cauata.o  confolchi,  o  con  fefr 
fe.La  terra  fi  dee  cauar  tutta  doue  ilcampo  non  è  mon 
do,  per  liberarlo  de  tronchi  faluatichi.daUe  radici  delr 
lofelce,&  dalle  herbe  noceuoli  &  dannoje .  Ma  doue 
le  terre  naoue  fon  monde ,  pafliniamo  con  le  foJ]e  o  co 
fjlchi,  ma  farà  meglio  co  falchi,  perche  gli  jpatijpalìi^ 
natt  trafrnettono  tutto  lo  humore.  Si  fanno  i  foLhi  di 
queUalunghe'T^ache  più  ti  piacerà,  &  le  tauole  di 
larghe:^  di  tre  piedi  o  di  quattro,  dUte:^  d'un  pie 
de  ne  luoghi  humidt,  odi  due  ne  luoghi  fecchi  .  Etfe 
poi  fi  dee  cultiuar  Uuignadaglihmminiconlemar^ 
re  lafciamo  tanto  di  terren  crudo, che  impreffo  f  altro 
fo.co,  le  Ulti  per  ordine  fien  di/lanti  tre  o  quattro  piedi, 
cioè  tre  neUa  terra  fottile^e  quattro  nella  graffa,  et  tre 
&  me^t  nella  me^ana  .  Mafe  le  uigne  fon  da  arare, 
fi  lafcm&gli  ipatij  di  tne'^o ,  che  non  fon  da  cauare ,  di 
cinque  0  di  fei  piedi .  Ma  fé  ti  piace  di  far  le  foffe,  fieno 
tanto  lunghe,  quanto  debbono  effer  difianti  le  mi,  ac^ 
Cloche  fi  poffa  porre  in  capo  di  ciafi;una  foffa  una  pian^ 
ta  .  V^ndimeno  ifolchift  poffònfare  acconciamene 
t(:djllantiin  tre  cotanti  che  è  la  uigna,  Laqual  finale 
me  dee  c(fer  fpeffa,e  fi  deon  porre  le  piante  più  fhef. 
fem eia fcun folco, di  queUocìielle  douerebbono  efe- 
re,&  procurar  con  le  marre  ch'elle  uadino  per  ordine, 
&  arar  ghjpatij  per  tre  0  quattro  anni,  &feminarli 
d  ogni  generation  difemi.  Et  quadole  uiti  faranno  ere 
icme, tirarne  una  daUa  deslra^et  V altra  daUa  fmifira, 
&tardue  uitidellma  &  dell'altra,     cofi  empier 
{Htto  lo  IP  at  io.  L  e f offe  no  fi  fanno  alte  più  che  due  pie 

di^ 


LIBRO  QJ^JLKTò:  111 
iiSN^  fi  dee pajiinar, quando  è  freddo ,  accioche  i  fer- 
menti non  patij  chino,  I  lati  delle  fjjfe  ften  tagliati 
qualmente  ^accioche  la  uite  torta  non  fi  ferifi  a, mentre 
che  ilcauatorfì  sforj^oL  di  cacciar  dentro  i  ferri  per  ta- 
gliar i  fermenti.  In  ognipajiino  che  fi  fa ,  fi  caui  la  ter 
ra  due  piedi  in  alte':^':^,ufandofi  didigcni^a  che  il  caua 
tor  con  occulta  fraude  non  rinch  uda  m  Ila  [offa  sterra 
crudajaqual  cofa  d  guardiano  dee  cercar  con  un  baflo 
'  ne  perglifpatif  che  fi  cauano,oue  la  f offa  fta  di  quell'ai 
te'Xj:^i  che  fi  dìjjcpur  hora .  tt  faccia  tornar  difopra^ 
tutte  le  radicit&  tutti  i  purgamenti,  <&  maffimamen 
te  del  rouo  &  del  felce ,  luqualcura  fi  dee  hauere  an^ 
to  in  ogni  generation  dipasiino .  Sipofjbno  ctiadiofar 
lefoffepicciole  &  ^irette  acconciamente ,  nondimeno 
profonde  in  qu  dunque  luogo  del  campo  oue  leuiti  han 
énoa  sfar  fempre,  fecondo  che  s'offerna  per  tutti  i  pra- 
tici agricoltori  di  Bologna, e  di  pin  altri  luoghi,  Sipof- 
fono  etiandiofire  in  terra  sforami  intorno  alla  une  in 
qualunque  luogo  oue  la  uita  fi  dee  piantare, iquali  stu- 
fano di  far  con  un  pjilo  ;  ma  t  molto  meglio  che  fi  facci 
no  con  un  fora  terra ,  ilquale  è  uno  flromcnto  di  ferro 
trouato  da  me, col  quale  fi  fora  la  terra  profondamen- 
te quanto  fi  uuQle,(^  fi  mena  fuori  la  terra ,  di  modo 
che  ella  non  fi  ritiene  attorno  iparieti  delforo^  laqual 
per  V ordinario  fuol  impedir  le  radici  più  deboli, quan^- 
do  fi  ficcano,  Laqual  cofa  fifa  con  poca  fitica  fc  il  cani 
po  però  non  fojkpietrofo  o  faffofo  .  //  luogo  che  fi  dee 
palmare t  fi  dee  prima  purgar  da  gli  impedimenti ,  & 
dagli  arbori^  accioche  la  terra  canata  per  lo  continuo 


mi 


calcare  non  ft  confolidu  Si  ha  trouato  per  moke  conti^ 
me  ejpmm'^e,che  le  ulti  fanno  meglio ,  fé  ft  piflina- 
fio  incontanente  chela  terra  è  cauata,  o  non  molto  in* 
n^Pt^i,  concio ftu  che  l  enfiamento  del  pallino  non  ejjen 
tì't  ancor  rafjodatOyCadeinfe  mede  fimo  difotto.Et  qu 
■fio  è  proiu'to  fiefolchiy^  nelle  fo[je. 

In  che  maniera  fi  debbono  cogliere  le  pian- 
te delle  Vili ,  &  quali ,  e  coiiie  fi  pofsino 
ferbare  ,  &  portare  in  parti 
lontane.    Cap.  Vili. 

IB  piante  delle  ulti  che  fi  chu>a.uio  Magliuoli  fi, \ 
debbono  cogliere,  quando  fi  hanno  a  piantare  y  &  fiì\ 
pofiono  coglier  anco  innan'^^yfe  fi  jcrhano  bene.  I  mi-  À 
glicr  tempi  da  coglierli,  fono  del  mefe  d  Ottobre,  quan  ? 
do  fon  cadute  parte  delle  foglie,  cir  parte  fe  ne  tengo^  y 
no  anchora  fu  le  uiti,  percioche  allora  il  calar  naturai  \ 
della  Ulte  è  Jparfo  anchora  ne  rami ,  ma  quando  fon  ca  \ 
dute  tutte  le  foglie  y  &  che  è  foprauvmuo  gran  giela  t 
neiiaria,  i  fuoi  rami  allora  fon  priui  del  fuo  cahr  natii  » 
rale,  ilqual  fi  fugge  perlafi-eddcT^^  de  liana, alle  ra 
dici ,  er  alle  calde  uifcerc  della  terra ,  per  kqual  co  fa 
cotai  piante  malageuolmente  5'appigliano  ,  oltre  a 
ciò  y  il  tempo  di  MarT^o ,  è'  ottimo  a  ricoglier  le  piante 
per  le  medefime  ragioni  ;  percioche  d  calore  &  lo  hu* 
trme  ritorna  a  rami  ^  fi  che  le  lor gemme  comincia-^ 
noaingrojjare  .  Ma  quanto  all'elegger  le  pianterei 
fon  ragioni  a  più  modi;  peri  iochefi  deVprimieramentei 
d^'igcri^  di  tal  terra  i  che  non  fi  a  più  graj]  a  di  quella 

ne  Uè 
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LIBRO  QS\AKTO.  iii 
nelle  qualft  dee  paflinare ,  ma  di  ugnale  o  di  fin  foni- 
le ,  perciocbe  (e  le  uiti  fi  porteranno  da  una  terra 
graffa  a  un  altra  che  fia  fattile,  non  potranno  ejfe^ 
re  utili, fe  non  s'aiutano  fpejfo  col  letame  .  Inol- 
tre fon  da  elegger  i  fermenti  da  paflinare ,  dal  me- 
I  ?(p  della  Ulte ,  non  dalla  fommità ,  ne  dalle  parti  di 
y[otto  y  iquali  fermenti  ften  cinque  o  fei  nafcentidd 
\$ieccbio  [patio  ci)  è  tra  le  gemme  ;  perciocbe  quan- 
\  do  fi  fcegliono  di  cotai  luoghi ,  non  tralignano  coft 
ageuolmente  .  Lafceremmoftar  i  magliuoli  di  fopra 
^  i  rampolli,  iquali  auegna  che  di  buon  luogo  fien 
nati ,  nondimeno  mancano  del  beneficio  delfabondan 
.  I Ipampano  parimente  che  nafcc  del  duro,  aue- 
i  ^na.  che  faccia  frutto^  non  fi  punga  per  fruttifero ,  per 
I  Cloche  nel  juo  luo'^o  è  fatto  fecondo  dalla  madre;?na 
tra/Litato  ritien  u^io  di  fienlità,  laqualc  egli  prefe  na 
pcenuo  .  Sipn  ndà  •  parimeììte  da  uite  fecondale  non 
Jiimiamo  che  quei  brancìn  delle  uiti  che  fanno  una 
una  0  due,  fìen  fertili,  ma  quegli  che  per  la  molta 
abondan'^7  fi  piegano;  perciocbe  la  uite  ferace, può  ha 
nere  in  fe  materia  affai  più  ferace  .  In  qucfio  adun- 
que farà  fegno  d'ahondan^^^fc  farà  frutto  poH.i  in  air 
cun  duro ,  fi  co  frutti  empierà  i  ramifurgcnti  da  ógni 
p^rte,& queflifonfegni  proprij  d.t  uedeHi  nel  tempo 
della  uendemmia,  Colu  wella  a  fferma  che  non  fi  può 
ucdcr  la  fecondità  della  uite  in  uno  anno,  ma  in  quat- 
tro ,  mi  qual  numero  fi  cono  fi  e  la  nera  genero fità  d^ 
magliuoli .  Ver  paflinare  fi  dee  elegger  tralcio  nouel- 
lo,  ilqual  non  habbia  in  fe  niente  di  duro  o  deluecchio 
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fermento;  peycioche  altramente  fpe^o  ft  corrompe  ^ 
ammarcifce.  La  mi  fura  del  fermento  uuol  ejfer  cCun  ci  • 
hitò f  econdo  Valladio  ♦  Ma  a  me  pare  che  efji  habina' 
no  a  efier  molto  più  lunghi,  ^  majfmamente  ne  luo- 
ghi alla  china  imonUiofi ,  &  aridi ,  quando  fi  pongom 
torti  nella  folfa,i^^' che  hifo^ni  purgarli  da  ramufcelli 
^da  nodi'  Et  le  piante  delle  uiti  fi  dehhon  ftrhar  d^ 
maniera  ch'elle  non  fi  riardino  o  per  uentOt  o  perSoley\ 
ne  fi  offendino  in  modo  alcuno ,  ^  mafftmamente  co-»  > 
pertefottcrra  infino  al  meri^ ,  fe  pero  elle  fi  debbo-' 
noferbar  pochi  dì .  Ma  fc  farà  nccefiario  ferbarleper 
lungo  tempo ,  &  maffìmamentefoprauenendo  dcal-»  ^ 
do ,  fi  cuoprino  qua  fi  fino  alla  cima ,  con  terra  molté  \ 
ben  trita t  ma  cofi  apertamente  che  la  terra  diligente^ 
mente  poHa  tanto  di  dentro  quanto  difopra ,  tocchi  ^ 
ciafcuna  pianta  d\'[fc  uni .  Ma  fe  hi  fogna ffe  portar-^  • 
le  in  parti  molto  remote ,  fi  mifchi  ottimamente  con  le\  \ 
piante ,  // purgamento  del  grano  che  noi  chiamiamo 
lotOy  0  ucramcnte  le  paglie  molli  et  alquanto  loto  fe, et 
riuoltein  un  fiacco  o  nelle  ftuoie  che  è  molto  meglio  fi  \ 
leghino  bene  fìrette  dal  capo  piugroffo  con  le  prede t' 
te  paglie ^e  ft  cuopra  col  letame y  ^  quando  ft  portano^ 
fi  difcndmo  dal  Sole  e  da  uenti  quanto  più  fi  può .  Ma 
fi  la  fecchexja  dcWariafojk  molta,  i  capi  più  groffifi 
poffono  qualche  uolta  tuffar  utilmente  neWacquaypet 
€Ìoche  cofi  difpoflo,  ft  potranno  portar  ^  tener  lunga 
mme,fen7^  offenderle  punto* 


iSjtandf 
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^l'uaiuio  ;  &  in  che  modo  ,  la  ulgna  Se  lé  mtt 
^    fon  da  piantare.      Cap,  IX. 

L  E  uigne  fon  d^t  piantare  nel  tempo  di  Settembre 
aprile y  ne  luoghi  freddi,  T<le  temperatiydel  me^ 
\d  ottobre  e  di  Mar%p .  1^  caldi ,  del  mefe  di  ^o- 
Kmibre  e  di  Febraio  ,  ma  coCi  fattamente  però  che  ìhl 
\itti  i  predetti  luoghi  fe  faranno  bumidi ,  campeflri,  e 
^//?,  fi  piantino  dopo  il  uerno,  aecioche  il  caldo  lor  na 
''{Tale  no  fi  ejiinguaper  doppia  acquofìtay  cioè  dellua 
,o,eìr  del  uerno.  Ma  fe  i  luoghi  da  piantar faranno  ari 
&  montuofttft  piantino  innan']^  al  uerno ,  acciochc 
•\i  fouerchia  ft  (che':^a  de  luoghi,  Ji  temperi  intorno  al 
piante yco  la  humidità  del  uerno.  Ma  ne  luoghi  ten$ 
' 'aerati  fi  può  piantar  acconciamente  innan?^,  &  dopo 
-'i  uerno.  Inoltre  le  uitifi  debbono  porre ,  ne  dì  piaceuo 
•  i  &  tepidiyquado  il  terreno  è  un  poco  humido,mapm 
olio  arido  che  lotofo^Qjtando  la  uigna  fi  pianta  per  or 
lme,o  ch'ella  fi  pianta  ne  forami  de  pali  grojji-t  o  nel 
orarne  dello  fir omento  che  fi  chiama  Foraterra  eh* è. 
'  nvlto  meglio  i  &  allora  fatti  i  forami  diritti  yO  un  fo^ 
-  .  0  torti  y  uifi  mettino  due  fermenti  tagliati  nella  parte 
a  [otto  cofiun  poco  alla  florta,  et  ft  ponga  fitta  alla  me 
t  ià  del  forame  fabbia  o  terra  foluta  e  tritay&  mifchia- 
'  ta  con  un  poco  di  letame  maturifjimo  di  paglia,  <22r  poi 
t  '  fi  riempia  di  creta  o  di  terra  che  fi  troud  quiui,  o  uera- 
mente  che  fi  piantano  in  picciole  foffe  conueneuolmeu 
te  profonde  ypoHii  capi  delle  piante  lontani  nella  par 
ifotto ,  ^  in  quella  di  fopra  congiunti  prcffo  alfe*-* 
Ti^t^Cref,  T> 
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yio ,  da  ogni  lato  proponion^tncntc  poHo  con  la  fu  \ 
ne^  &  disopra  fi  calca  di  terra  trita  ,  il  capo  del fer 
mento,  quando  fi  pon  da  torcere,  non  fi  dee  per  mod 
alcun  molefiare  .  Tercwch  quella  parte  della  oua 
ftjpera  che  ucnga  la  radi(e,  non  fi  dee  fottoporre  a  in 
giuria  alcuna ,  ticHino  Jopra  terra  due  gemme  fecon 
de,&  non  fendo  in  tutto  fommerfè ,  fi  lafci  mila  parti 
piufecondaquelcbefopra  efje  t  uicino  alla  fimlità 
Ma  douela  natura  delle  terre  è  graffa ,  lafceremmt 
niaggimfpattj  tra  le  ulti,  cioè  di  quattro  piedi.  Ma 
doue  farà  (òttde,  gli  faremo  più  firetti  cioè  di  tre  pie- 
di  y  ma  doue  fard  mcT^ina ,  di  tre  piedi  e  mc:^ .  oU^ 
tre  a  queflo  non  fi  dee  ufar  il  mede  fimo  pafiino  in  ognis 
generation  di  uite ,  accioche  uno  anno  inimico  alla  \n(i\ 
niera  dt  Ila  une  non  Iteut  altrui  ogni  fperan-^a  di  w  n^  x 
demmia ,  &  però  pianteremo  quattro  o  cinque  jer*- 
nienti  nobili  per generatione  .  Ma  tornerà  bene  cf?e^ 
fi  dijfonghinu  le  generation  de  fermenti  a  tauola  pcr\ 
tauola  ,perciochcpoJie  cofi  difimtamentc  fecondo  la. 
diuerfità  de gcntri  ^  minor  numero  di  lauoratori  le  pi 
tra  pm  agetiolmente  jfedire ,  &  ripor  a  grado  a  gra-  ^ 
do  quelle  che  prima  fi  matureranno ,  e^r  poi  meglio  e  \ 
più  tardi  ferbare  ciafcuna  maniera  di  uinpuro  di  fapo^  > 
re ,  jen-xa  combattimento  d'altra  generation  di  uino.  , 
Etfe  tiparefie  eh  a  far  queflo  fojjè  cofa  diffictlcy  non  ' 
metter  altre  uni  infume  !fe  non  quelle  che  fi  conucngo 
no  tra  loro  dijàpore ,  di  fiore ,  &  di  mature':^'^ .  Ma 
ncUefofe  grandi  &  larghe ,  metterai  quattro  fer* 
menti  per  j  emoni ,  di  dijlantia  come  debbono  flar  k, 

uiti^ 
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HÌti ,  &  poifpargiui  (come  dice  Columella)  uinaccict, 
mifihìata  inliemc  con  letame ,  &  sii  terreno  fojfe  ma 
^0 ,  metterai  nelle  foffe  della  terra  graffa^  mafe  fof- 
fe  troppo  cretofo  »  mifchiarai  della  fabbia  .  Ma  fe  tté 
*^  ti  dilcttaffi  di  hauer  arboro  con  pianta  digeneroj'a  ui^ 
te  ,tu  la  donerai  prima  nutrire  nel  femeni^io .  Onde 
fi  trajporti  coft  radicata  alla  [offa  <jr  congiunta 

arboro .  Ma  nel  femen'^^io  t  fermenti  ft  debbono  por 
*  tra  loro  poco  difianti  .  Et  quando  faranno  ueriuti  a 
buono  ejfere ,  //  diradicherà  di  quindi  la  uite  e  l*arbu^ 
fto  dopo  due  anni ,  &  fi  trajporra .  Lequali ,  quanda 
tu  metterai  nella  foffa ,  leuerai  potado  »  a  ciafcuna  ma. 
teriaytutto  quel  che  ut  foffe  di  cattino  ^fcorciando  anca 
Le  radici  fe  tu  ne  trouafii  di  quelle  che  nonfalferobuo- 
''\  ne.  Ma  fe  tu  uuot  far  larbuftoy  porrai  nella  fofia  due 
'  f«  uiti  radicate ,  ofieruando  che  le  radici  non  ft  tocchine 
tra  loro ,  c^r  le  congiugnerai ,  dirigendole  a  lati  del" 

•  la  f offa  .  Garrone  afferma  che  no  fi  dee  compir  lafof» 
fa  il  primo  anno ,  laqualcof  i  farà  che  la  uite  fonderà, 
più  profondamente  le  fue  radici,  ma  quefta  cofaper 
auentura  farà  più  coueneuol  ntUe  Trouincie  aride ^ma 

■  ■  feminate  nelle  humide ,  fi  ammarciranno ,  riceuut$ 
;  •   lo  humore  tfeperò  non  fi  cumulaffe  la  terra  inconta^ 
nente.  Ma  fi  ponghinogli  arbufli  di  quelle  generation 

•  d'arbori  che  fanno  piante  .  Et  fe  foffe  abafianz^pef 
1^  Vabondan':^  del  campo  y  ufi  fi  di  quelle  ^cioè  l*olmoj'op 

pioyil  falcio,  il  pioppio ,  il  frafjino ,  il  cirtegio ,  la  nocCf 
il  prugno  &  fimiglianti  ima  quanto  al  falcio,  &al 
pioppio  l' tiferemo  folamente  ne  luoghi  humidi,gli  al- 

V  z 
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tri  poi ,  &  ne  gli  Immidi  &  in  tutti  gli  altri  luoghi . 
Bijogna  adunque  forre  intorno  alla  [offa  della  uite  t 
tronchi  radicati  di  quelle  generation  d^ arbori ^  uera-» 
niente  il  falcio  &  il  ^loppio  feni:^  radici ,  &  la  uite 
nelle  [offe  deejiar  di  lungi  dal  fuo  arboro  mcT^o  pie, 
0  al  più  dftejperciochel'arbor.^  troppo uitjpo alla  uite^, 
0  che  non  lafcwrà  crcfcere^  o  ch'egli  da  lei  non  farà  la-^ 
[ciato  crtfc ere  .  Si  può  anco  far  un  altro  ingegno  per 
irafportarla  uite.  Si  porta  una  picciola  corbetta  fat^ 
tadi  uimini  aW arboro  o  al  pergolato,  accosto  al  quale 
ftà  la  uite  ,  <^  [i  fa  un  Imo  a  punto  nel  mexo  della  cor 
hit;  per  lo  quale  facendo  fi  paffare  il  fermento,  ftfojpen 
de  la  Ulte,  <^fi  empie  di  terrajlqual  fermento  poi  che 
fard  paffato  fanno ,  tagliato  nel  fondo  della  corbetta^ 
fi  porterà  con  la  corbetta  al  luogo  oue  tu  hai  de  fiderà-^ 
to  di  piantarlo ,  e^r  quiui  fi  fotterra  con  la  medefmn 
corba  prejfoalle  radici  dell' arboro  che  fi  marita  «  Et 
quello  fi  fa  fen:^z  dubitar  punto  ch'egli  non  fi  habbia 
ad  apprendere  ,  Si  fanno  anco  allint orno  delle  caue 
per  difend-  rio  dalle  pecore ,  e^r  ft  debbe  incontanente 
legarlo  al  fuo  arboro  ,  Ma  quando  tu  delideri  armar 
irf/  uitt  gli  arbori  delle  ripe  è  buono  e  più  agcuole  ,far 
il  folco  nella  ripay&porui  poi  le  (pine  &i  magliuoli 
infieme ,     cauato  il  focato ,  metterui  la  terra  di  o* 
pra  ;  perche  a  qmjlo  modo  il  campo  fi  armerà  di  Ipini, 
^  le  ulti  ficuramente  andranno  fu  per  quegli falendo. 
Inoltre  fono  ottime  generation  di  uigne  prouinciali, 
quelle  che  fi  fanno ,  cioè  che  le  uitifliano  come  gli  ar^ 
bufiiylequali  a  ciò  fare  fi  piantanti  ^  come  quelle  che  fi 

dijpongonQ 
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ripongono  per  ordine .  Et  queiìe  neramente ,  0  ch'ella 
ff  faftmano  egualmente  da  ogni  lato,  0  ci)  elle  tengo^ 
rto  folamente  un  ordine  y  rimoffo  ,  come  più  piacerà f 
dall'altro .  Ma  in  queUo  fi  può  porre  una  fola  pianta, 
per  ciafcunafojfa ,  cioè  in  due  ordini .  M a  nella  terT^. 
farà  buono  porne  due  per  ogni  lato ,  uicine  alle  quali t 
quelle  piante  che  fon  perdute ,  fi  pojfino  nefeguenti  m 
ni  riparare ,  Et  fein  ciafcim  luogo  fe  ne  porranno  due, 
&  quando  faranno  apprese  ^fe  ne  Imi  la  uiapiu  debole 
fiche  refti  unafola.Oltre  a  ciò  fi  deefapere,che  ilfuo- 
io  &  il  ciclo  foftentano  la  natura  della  tute ,  sella  ac-^ 
conciamente  i adatta .  Et  però  nel  piantarla  yfi  deb* 
bono  offeruar  quelle  cofe  delle  quali  noi  dicemmo  difo^ 
f  -acquando  io  parlai  de W aere,  &  del  fito  delle  uigne. 

bel  propaginare,  &  del  ritrouar  le  nigne ,  & 
le  Ulti.         Cap.  X. 

J  L  propaginar  qualche  uolta  fi  fa  nelle  uigne, 
qualche  uolta  a  gli  arhufii .  Velie uigne  alcuna  uoU 

fi  propagina  nel  luogo  uoto ,  oue  la  uite  dee  ejfer 
fecondo  l'ordine  della  uigna»  Et  alcuna  uolta  fi  pro^ 
pagina  il  fermento  d'una  uite  nobile j  nel  luogo  d'un^ 
altra  eh' è  di  generation  infame»  Et  alcuna  uolta  è 
condotto  per  circanferentie  ,  accioche  la  uigna  riceua 
àccrefcimento  .  Manti  primo  modo  ,fi  conduce  al 
iuogo  ordinato  yO  incontanente  ch'il  fermento  è  lun- 
go a  fofficicn'j^  y  ofoccefjìuamente  ne  gli  anni  che  uen 
gono ,  quando  egli  manchi  della  fua  lunghe:^'^^  ♦  Et  il 
mede  fimo  fi  dee  offeruare  in  ognipfopa^inatione ,  M4 
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fejtnjenala  propagine  in  luogo  oue  fi  debbono  diueU 
ler  le  uiti ,  queHo  fi  faccia ,  o  incontanente ,  o  uera^ 
mente  che  fi  conduca  il  primo  anno  per  un  piede  ui*\ 
tino  alla  uite  che  fi  dee  leuare,  accioche  hauutofi  il  frut 
to  del  primo  anno  dalla  uite  che  fi  dee  condennare ,  fi 
meni  nelfeguente  anno  leggiermente  nel  luogo  di  quel] 
^^^^P^i^a  fu  diradicata  .  Ma  quando  fi  mena  a 
gli  arbori^  o  a  gli  arbufit,la  propagine  fi  faccia  dilun-^. 
gì  dall' arhoro  almeno  un  piede .  Ma  in  tutti  ipredet^ 
ti  modi ,  fi  ponga  letame  nella  fojfafopra  la  terra  in^ 
ti>rno  alla  propagme  apparente .  ne  fi  ponga  /otterrà, 
per  quato  è  lungo  il  tratto  della  prepagine ,  perciochc 
per  lo  Coperchio  calordel  letame  indebolirebbe  o  riar-- 
derebbcyfe  perauentura  nonfoffe  tanto  maturo  &  ueC' 
chio  y  ch'egli  hauejfe  e/alato  tutto  il  fuo  caldo  .  Si  dee  . 
ancofapereyche  le  dette  propagini  fi  fanno ,  o  nel  caua 
mento  di  tutta  la  uite  che  fi  fropagina.ò  nelle  uerghe^  ^ 
ouer amente  nella  incuruatura  del  fermento ,  cioè  che 
fi  lafcifopra  terra  piegato  quafi  come  arcOy  non  caua^ 
ta  anchora  V altra  parte  della  uite,  Laqual  cofa  fe  fifa 
rd  nelle  uerghe,  fi  taglino  pajfati  due  anni  o  tre,  che  è 
piuficuro  per  la  debole?:;^  delle  radici  che  hanno  due 
anniilequalifpejfe  uolte  non  difendono  conueneuolmen 
tela  uite nuoua.  la  antica  & inuecchiata uite , et  che 
produce  molto  dilungi ifuoi tralci  fruttiferi,  fi rinou^t 
perftudiofo  culttuamento  fatto,  a  fuoi  tempi  conuene^ 
uoli ,  0  per  infangamento  di  letame ,  o  di  fermenti, o  di 
fahbia,  effendo  il  luogo  troppo  crettofo,  o  di  creta  effen 
do  la  terra  troppo fabbionofa ,  o per ftretta potagióne^ 

oper 
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t>per  innefi  amento  fatto  nel  luogo  del  tronco,  netto  ^  et 
fugo  fo  .  Dice  Columella  ,  cÌ3eje  la  ulte  della  pergcU 
0  dell  arboreto  eh' è  di  tronco  intero  in  rohuflo  terreno^ 
ft  poterà  jìrettarìitntey&  [calcato  allintorno,fi  leta  - 
mini ,  &  che  poifjferifca  con  un  coltello  acuto  tre  o 
quattro  piedi  [opra  terra^     chejpefjo  ft  rimeni  la  fof" 
fa,  produce  per  lo  più  di  quel  luogo ,  un  germuglio  nel 
tempo  ddix  primaucra^&  infonderà  materia  alla  ui-» 
te ,  con  laqualc  ella  fi  potrà  riparare  .  Ma  fe  il  tron^ 
I  co  della  une  fofie  corrotto  perla  fouerchia  uccchic^:' 
fi  recida  del  mcfe  di  Mar'j^o  uicinoalla  fuperfi^ 
eie  della  terra  o  poco  fitto ,  accioche  la  uite  medcft-^ 
ma  fi  rinuoui  fmigliantemente  mi  tronco  tagliato  • 
Mafela  uiteciyèjòla,di/icnde  troppo  di  lungi  i  fuoè 
tralci  fruttiferi  ,Je  ne  ripieghi  uno  che  fia  lontan  dal'-' 
la  uite ^e  ficcandolo  quiuiin  terra,efchi  fuori  appoggile 
to  alla  uite,  et  dopo  due  anni  fi  tagli  la  madre .  Le  uiti 
della  uigna  che  fi  dee  rinouare^o  che  tutte  f  la  forte  h 
ro  fon  lodcuoUyC  allora  fi  faccia  di  tutte  quel  che  fi  hx 
detto  difopra  che  fi  dee  far  d'una  fola ,  o  che  tutte  fon 
reCynel  qual  cafo  no  fi  potrà  far  co  fa  migliore  ch^eHir" 
farle  tutte  ^et  confumate  a  baflanT^a  le  uecchte  radici^ 
fiatarla  uigna  di nuouo.  Mafe alcune uitifoffero buo 
ncyct  alcune  recytfiirpate  le  radici  peggiori  yO  pofii  ipe 
li  m  tutti  quei  luoghi  ne  quali  s'adattano  le  uiti  che  fo 
no  ìiate  lajciateyfi  cauino,  di  m anitra  che  fi  poljì-^ 
no  ageuolmente  piegare  ,  (jr  totalmente  fommer* 
feyfidiflribuifchino  ciafcuna  in  due  parti  o  più  ,fc'^ 
tondo  il  bijogno  e  la  foffibilità  d'effe, e  lajciati  due  tra 

V  4 
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DI  T.  CRESCETITIÒ 
'ti  al  più  per  ciafìun  luogo  con  due  gemme ,  tutte  taU  v 
tre  fi  taglino  fopra  terra ,    fi  ponga  qualche  poco  dì 
letame  per  ciafcuna  uite  •  Et  non  è  da  trapaffare^cbe  \ 
fi  metta  de  nmui  tralci  tanto  di  ciafcun  d'effi  fotterra^  . 
'fi  che  poffin  metter  le  nuoue  radici  in  conueneuol  luo* 
^0  y  kquali  non  nafcono  ageuolméte  nel  luogo  uecchiog  \ 
segli  non  è  qua  fi  come  nuouo.  Etfi^reflafie  alcun  luo^  • 
go  al  quale  non  fi  potefie  condur  tralcio  alcuno  fi\ 
•  ponghino  altri  tralci  nuoui ,  portati  da  qualch' altra  . 
parte.  Inoltre  ogni  propagine  fi  può  far  ne  mefi  d'Ot- 
tobre di  J^uembre,  di  Febraio,^  di  Mar^^^quan 
la  terra  non  è  co  fi  molle  fi  ch'ella  non  poffa  acconci 
Piente  maneggiar  fi  (jr  sjreggolaYfi ,  ne  cofi  dura ,  eh 
fofia  troppo  refisìcre  a  cauarfi  «  Ma  ne  luoghi  troppo 
acquofi  y  fi  farà  utilmente  la  propagine  dopoiluemo^ , 
ne  fecchi  innanzi  al  uernoy  di  maniera  però  che  la  : 
mefi  cacci fotterra  ne  luoghi  piani  un  piede  ,  ma  n 
chini  &  Yoniuofi  due ,  Et  forfè  che  quella  propagine 
che  fi  fa  innanzi  al  uerno  è  migliore  in  tutti  i  luoghi, 
fur  che  negli  acquo  fi  fi  adatti  intorno  la  terra  accon 
ciamente,  perCioche(come  dice  ValUdio)la  importa 
'  zca  delle  uni  è,  che  fi  fermino  ben  le  radici ,  perch'eli 
non  fi  curano  altramente  di  quattro  tralci  ci?e  uenghi 
no  0  più  lunghi  0  più  corti. 

Dell  inneftamento  delie  ulti.   Cap.  Xf. 

L  E  Ulti  sinneflano ,  o  nelle  uiti ,  o  ne  gli  arbori^ 
rinnefiamento  nelle  uiti  ,  fi  può  conueneuoU 
fnentefare  in  due  modi^  cioè  nel  tronco     nel  tralcio* 

L'in' 
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'l'inneftatnento  nel  tronco  fi  fa  in  queda  maniera  * 
jElefygafi  un  tronco  nel  cjital  fimiol  inneftare ,  che  fi<t 
faldo  &  che  hahhia  ahondan'^  di  alimento  dello 
more  y  &  che  non  fiaper  uccchie'X^%a,  ne  ver  altro  di'' 
(etto  arido  oguafio .  Taglifi  apprejfo  terra ,  0  un  me^ 
%o  piede  fra  terra  \percioche  [opra  terra  ^ appiglii 
malageuolmente .  Varrone  fcriue  che  fi  dee  fegar  U 
'Ulte  che  fi  uuol  irìnefìare  tre  dì  innanT^i  ch'ella  sinHe" 
i.accioche  quel  troppo  humor  che  ui  è  dentro  che  non 
fiio  proprio  yfipofjafiolare  .  /  rampolli  da  innejìa'» 
re  fitn  fodi,  ritondi, jpejfi  di  gemme y  &  bene  occhiati^ 
de  quali  fi:  ne  lafiino  due  otre  nel  nefto  »  Radifi  adun-» 
<^ue  li  fermento  alla  mifiira  di  due  dita^  fi  che  dall' unA 
-^cU':  due  parti  fta  la  corteccia.enonfojìenerche fi  jpO'» 
gli  la  midolla^ma  radi  licuementet  accioche  la  taglia^ 
<4urapof]a  fen\iialmente  riujcir  alla  pianta^     s  accori 
\a  la  parte  che  ha  la  corteccia,  alla  corteccia  della  nu^ 
MA  madre  *  Cocchio  di  [otto  fi  ficchi  di  maniera  j  che 
/accofti  coìigiunto  al  tram  obliquale  occhio  dee  figuaf 
dar  alla  parte  difiton  ^  (t^  poi  fi  leghi  come  fi  è  detto 
ne  i  nefli  dell'altre  ccfe .  St  cuopra  anco  con  qualche 
cofit^dccioche  il  neflo  non  fia  offe  fi)  dal  Sole  e  dal  uenr*- 
:tOtlunoahhrucciando,&l\iltro  percotendo  &  shat^ 
'  tendo ^  ma  dotie  il  caldo  del  tempo  noiaffe  la  legatura 
Ifi  dee jpejfò  coprir  il  luogo  con  un  pannicello  bagnato 
Ueggiermentc  colà  fui  tardi ,  accioche  con  quefloali^ 
imcntoilnefi^s  $amticontrala  forila  del  cielo  arden* 
4e  »  Sipuoetiandio  inneftur  acconciamente  qurdche 
<ofa  di  uecchio  coinuouo^  Quando ^adunpjte il 


DI  T.  CKESCEVTIO 
muglio  commieràacrefccre ,  fi  dee  legar  con  aiuto 
(«ina  odi  palo,  amocÌK  qualelK  mcuimemo  non 
iqualj,  la  fragile  nà  del  fermento  che  creTee .  leghili 
leggcrmcmecon  qualche cofapiaceude,  accioche  U 
■  giouane^^a  dd  temrogermuglio ,  per  lonodo  {hettf 

"0»  'ficchi.  Setufara,tlm({ofotterra,adunamf;e^ 
me  la  terra  che  fi  caua,per  benefico  della  ulte,  accio* 
theanco  qucjla  faccia  prò  al nuouo  fermento ,oltrt 
glt  dimenti  eh  egli  ha  della  madre. Sono  alcuni  ch'in- 
ne/lano  nella  mteontl  ramo  di  due  anni  o  più ,  un 
rampono  lungo  cbehahka  qualche  poco  del  uecchio, 
aigrofiexT^a  del  tronco,  &  anco  poco  piuomeno  • 
utramenrewfiemc congiunto  dallun  lito  &  daU  'aU 
tro  al  tagliato^  uer amente  apparecchiano  il  ne  fio  co- 
'>>edifoprafihadetto,offeruandola  leggedeUa  prò- 
pame.  llncflo  nel trakio fifa  induemodi, &l  un» 

fl>^'»tgliordhuttigliakrijquejìo,(}7efiaumm» 

'"'""olermemoahuouopersfenditiéraJattTlatì. 
gliaturadeUuno &deUaltro  nel  luogo  medefm,>. 
'ippreffo  la  gemma,  e  la  legatura  dd  uinco  morbido  in 
(erata  can  lape-^:(etta,&  poi  mefiaui  difopra  accon- 
mtc  l  argilìa.L-al,ro  modo  è,  che  fi  tagli  la  zem- 
mad  una  une  fino  alla  midolU ,  facendo  latadLum 

f'tondamente,etatrauerfoneUMo&neU'altrok 
gn>,  &  jottomettendafi  altrettanto  della  gemma  dd 
i  altra  u,te,fi  pong^  nd  luogo  della  prima,  &  fi  facci» 
>  legamento  come  neW altre,  e  aUora  t  appalla  &  /i 
Jrmo.rn  certo  huomo pratico  mi  ha  aflcrmato^h'e- 
gli  una  uoltaforò  la  ulte  fino  alia  midoUa  con  unatri:- 

uella 


iella  picciola ,  &  ci)  in  quel  foro  mife  il  rampollo  di 
nroUcT^  del  foro ,  rafo  un  poco  &  ch'egli  s'apprefe  , 
en';!^  f  ender  altramente  la  uite ,  La  qud  dee  meglio 
tppigliarfi  quando  fi  fende .  .5^/  ha  medefim'amente 
,  in  altro  modo^che  ottimamente  prouiene  ^  è  qucflo^ 
'•'  :he  fi  tagli  la  uite  che  fi  dee  inneflare  tortamente  infi-- 
ìo  alla  midolla  o  prcjfo  a  quella  Jn  tanto  che  uifi  pof- 
a  metter  un  conio  qua  fi  di  due  dita ,  et  allora  fi  pongci 
'  nella  fenditura  il  rampollo  di  due  gemme ,  che  habhia 
.  fin  poco  del  ucc  hio.rafo  da  una  parte  fino  alla  midoU 
la  fi  chela  fenditura  uadam  acutei^j^a^e  apparecchia 
to  in  quel  modo  nel  qual  meglio  fi  adegui  alla  parte  di 
fuori ,  rmoffa  la  corteccia ^  fi  leghi, ponendoui  intorno 
creta  con  unape'^^uola^  eir  la  madre  inneflata  fiufef- 
■■'  fa  difopra  per  quattro  dita  o  in  quel  torno ,  ne  fi  lafci 
'  '  c))e  di  fiotto  0  difopra  pululi  cofa  alcuna  .  Et  fipofjhuf 
adattar  acconciamente  intorno  alla  uite  più  ncflL  F4 
'V.  etiandio  bene  ^quando  sinneflafolamente  unfol  mflo^ 
&  fi  farà  della  medefima  gro[fe%7;a  del  tronco  farà 
il  meglio  che  pojfa  efiere  ^  altramente  s^agguagli  con 
una  parte  della  cort cecia, n  ueramente( come  dice  Far 
^  ^  Yonp)fi  faccia  Ragguagliamento  delle  midolle»  Lo  Jn^ 
HU  neflamentone  gli  arbori  fi  può  fare  a  due  modi.  L^uno 
che  la  Ulte  fi  meni  per  lo  ciriegw  o  per  altro  arbore  , 
if|  oue  l'uua  fi  maturi  a  un  tempo  col  frutto  dellarboro . 
Il  L'altro  che  sinntfii  neWarboro^  fi  come  qualche  uol^ 
ta  fi  fa  ogni  ne  fio  ^in  cofe  difjimiglianti.  Il  primo 
modo  è ,  che  fi  pianti  la  uite  prefìo  al  ciriegio  o  altra 
arboro  di  peri  o  di  meli ,  &  quefli  fi  forino  ,&piri 
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fori  fi  conduca  la  Ulte.  Et  quando  faranno  crefciuti 
gli  arbori  &  le  uiti ,  di  maniera  ch'i  lor  legni  fien  con^ 
giuntiinfteme  yft  taglia  la  uite  dalla  parte  della  radi^ 
ce  ,  di  modo  che  non  fi  nutrifcafe  non  per  la  radice  et 
per  lo  tronco  de W altro  arhoro ,  &  allora  luua  ft  m'a^ 
tura  in  un  tempo  mede  fimo  co  frutti  dell' arboro.  S'in^ 
ncfl<t  nell'olmo      forfè  anco  in  alcuni  altri  fecondo 
Columella  m  quejìa  maniera ,  che  fi  fori  il  tronco  deU 
r  arhoro  fno  alla  midolla  conia  triuella  Gallica, 
quiuifi  ficchi  ti  nefto  della  uite,  fecondo  ilmodofopra 
detto ,  quando  io  ragionai  in  comune  de  inefii.  I  pre*  ■ 
detti  nefii  ft  fanno  ne  luoghi  caldi  dei  mefe  di  Febraio, 
ne  fieddt  del  mejé  di  Marr^ ,  quando  le  uiti  lacrima^ 
no  lo  humor  loro  non  d'acqua ,  ma  Jpeffo ,  auegna  che 
fitte  nel  tempo  nel  qf4ale  elle  mandino  fuori  le  lacri^ 
me  acquo fc ,  o  chehabbiano  anco  perduti  i  pampini ,  > 
qualche  uolte  inneflate  Rappiglino .  Si  poffono  etian^ 
dio  inneftar  del  mefe  di  Maggio,  &  di  Giugno,  effen^ 
do  già  confumate  le  lacrime,  fei  tralci  dainneflare, 
faranno  conferuati  in  luogo  freddo  &  omhrofo ,  fi  che 
non germuglino .  Oltre actò  non  porrò  qui  un  altro 
modo  d'tnneflare ,  col  quale  ft  metta  la  gemma  i^nu^ 
da  in  luogo  dell'altra  col  mele ,  o  con  qualch' altra  co^ 
fa ,  da  alcuni  celebrato ,  percioche  egli  pare  che  la  ra* 
gion  naturale  non  Vappruouiper  rijpetto  della  troppo 
tmerei^  della  gemma .  Nondimeno  un  certo  Fra^ 
t£  minore  mi  aff  ermò  ,  che  quando  le  tmi  cominciano 
éifar  le  foglie  del  mefe  d'aprile ,  prefe  la  cima  d'una 
gemma.,  reflandoui  le  foglie  picciole  con  qualche  con-- 

cauitàt 
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LIBRO  Q^V^TITO.    :  JK) 
:auità  y  &  in  quel  luogo  poje  un' altra  gemma  jìmU 
'Jiante  frefchifjima  &  tolta  da  un  altro  luogo, con  le^ 
:ame  tenero  di  bue  ,  &  fen':(^altro  aiuto  sappnjc .  Et 
ìerh  (t  può  prouare ,  autgna  che  quéfia  cofapata  con^ 
r aria  alla  ragion  naturale ypofia  da  Frate  MbertQ 
r hodefco ,  MaC atonc  fcriue ,  che  il  nefto  della  ulte, 
mo  jifanelU  Vrimauera^^  l'altro  quando l'uua  fio- 
'ifce,  &  quello  èli  migliore,  Innejierai  nel  tempo 
Ila  Vrimauera  a  quefio  modo .  Taglia  la  uiteche 
u  annefli ,  e:;;;' fendila  nel  me'^  con  la  midolla,  dopo 
l^^K.^^  ^  ^^1^^  5  ^  ^  rampolli  i  quali  tu  uuoi  inneflarc , 
tir  componi  injìcme  la  midolla  con  l altra  midolla, 
l'altro  modo  di  inneliare,  è  che Je  la  uite  tocca  l'altra 
rme  tenera ,  congiugni  tra  loro  tortamente  midolla 
mi  midolla ,  legando  luna  a  l'altra  con  una  corteccia, 
ì  altro  arboro ,  litcr'^  modo  è  che  tu  fori  con  la  tri^ 
uclla  la  uite  che  ti  piace  inne(lare,e  metti  nel  foro  due 
rampolli  di  Ulti  H  quella  generation  che  tu  uuoi  che  ci 
la  fu ,  &  mettigli  tortamente  memi  alla  midolla y  ^ 
rongiuntamidolla  con  midolla ,  &  leuata  uiala  tri" 
'tatura  del  legno  fatta  con  la  triuella,  farai  che  i  ram- 
polli riefchino  dall  altra  parte .  Sion  lunghi  due  piedi. 
Traraglia  terra       ripiegato  il  capo  alla  mte  y  fic- 
cherai in  terra  la  me'xa  uite  con  legami ,     la  copri- 
rai di  terra ,  Et  tutto  quefio  poi  ugnerai  di  loto ,  /f- 
gheraiy  &  coprirai  a  quel  modo  mede  fimo  y  come 
oliui ,  Ma  io  ho  più  uolte  prouato  un'altra  manie-  a 
d'innefiamento ,  e^r  ho  trouato  che  non  falla  mai , 
ch'èficura  dalla pululatione  &  dall' ofeja  de  cauato- 
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DI  T:  CRESCE^iriO 
ri .  La  qud  tu  farai  in  qucfio  modo,  Trendi  un  tralcii 
lungo,  nuouo.ihe  habbia  quattro  dita  del  uecchio  del- 
l  anno^  p^jl^to,  <^  lieuanc  ma  la  metà  della  pane  uà 
dna  fino  alla  midolla ,  wflando  Jalua  quella  parte  cht 
Ji  dee  inìieliare ,  cir  del f  altra  mttà  della  parte  uec- 
chia ,  forma  in  conio  lungo  tre  dita  cioè  fino  al  tralcio 
nuouo ,  é'"  quiui  fi  faceta  una  cocchetta ,  oue  fi  fermi 
ben  forte  il  conto  y  tagliato  non  dalla  parte  dt  Ila  mt- 
dolix  ytna  UuU'ultralolamente  &fia  bene  acuto .  Et 
poi  taglia  il  tronco  che  tu  uuoi  inneftar  per  lo  mc^ 
dellamedefimagroffe'T^afe  fipuo ,  Cr  {e  non  fia  pm 
grojjo  un  poco ,  £^  da  quella  parte  che  ha  meno  la  mi-' 
doUa  yfe  ne  He  ut  quantità  d'un  dito  grofjb ,  eir  ficca  il 
conio  nella  tagliatura^  fi  che  la  coLchetta  fortemente 
saccofiialcapo  più  corto  del  tronco  fefjò  ,  et  gli  altri 
due  capi  uguali  fieno  alquanto  dentro  del  nuouo  yac^ 
Cloche  il  legame  pofia  ftringer  l'un  capo  e^r  l'altro 
^gg^'^g^iato  del  fermento  uecchio ,  &  dopo  quefto  le^ 
ga  diretto  con  un  giunco  fefio  tutta  la  fenditura .  E  a 
ijueflo  modo  tu  potrai  tnnefiaredue  <jr  tre ,  e^r  piti 
branchi  di  uiti ,  tag  bando  ma  tutti  gli  altri .  Et  do- 
po yfotterra  tutta  la  ulte  tnnefiata,  &  farai  tanti  foU 
chi  in  quella  parte  che  tu  uorrai^quantt  faranno  i  hran 
cU  che  fono  inncfiatty&tn  ciafcun  folco  sfarai  nel  luo- 
go  0  ne  luoghi, oue ghiactranno  in  terra  i  nefli,unapie 
ciolafojjà  m  ila  quale  fi  mette  tutta  la  legatura  de  ne 
fiiy  &  coperta  di  terruyla  calcherai  co  fi  pianamente  co 
piedi, e  il  fermento  auan^^  fuori  almeno  oltre  una  jpan 
na ,  Inoltre  i  fermenti  nuoui  fi  potranno  congiugner 

col 
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LIBRO  Q^raKTO.  no 
€oimouo  0  col  ueccbio  fmncmo  al  modo  ufjitv^  6" 
wmerii  in  terra  col  modo  mede  fimo ,  mabijh^naihe 
fi  ferrili  La  congiuntura  con  una  canna  fefja,  àccioche 
piegando  fi ,  non  fi  rompa  co  fi  ageuolmente . 

Del  potar  !e  Viti  &  gli  arbori  che  hanno 
leviti.  cap.  XII. 

La  Ciufla  potation  deìlemgne  fi  fadelmefedì 
Ottobre ,  di  V^uernbre ,  di  Febraio,  &  di  Mar^o  fin 
che  le  lor  gemme  crefcono  ne  luoghi  cddi.  Ma  ne  fi-cd^ 
di,  fi  fa  del  tnefe  di  Febraio ,  o  di  Mar^rp  folamcnte , 
<Ùr  ne  temperati  fi  può  far  neWun  tempo  ^ndt al- 
tro .Ma  m  monti jkrà  più  conueneuole  potar  le  ui^ne 
the  fon  ttolte  alla  parte  del  Settentrione.o  allOccidcn 
te.neltmpodel  Iberno ,  ^  l altra  parte  eh' è  uolia 
ullc  parti  più  benigne  dei  ciclo  fi  poti  C Autunno . 
Vercwihim  total  luoghi  Z!r  in  tutti  i  caldi ,  non  fisa 
forila      la  natura  dtlle  brine,  Mal'huomo  (fc^ 
tondo  Valla  ilo)  nella  potagione ,  fi  dceforTiarfempre 
a  far  fi  che  la  une  fi  faccia  più  robujia  nd  gambo ,  ac- 
I  Cloche  noi  nonferbiamo  nelle  uiticelle  deboli ,  due  dw 
I  ramentija  qual  cofa  non  offeruano  alcuni  prat  ci 
potatori  de  nojiri  tempi  nelle  uigne  difordmate  &  ab 
battute  ^affermando  che  fia  ìneglio  ritornar  lpef]o  il 
tronco  della  une .  Son  da  tagliare  i  fermenti  morta- 
li ,  ritorti ,  deboli,  &  nati  in  cattiuo  luogo .  E  fi  dee 
anco  tagliar  il  fermento  nato  tra  due  branchi ,  &  fa 
debilitalfeperlagrafftT^^a  lun  branco  &  l'altro  foc^ 
$cda  m  qud  luogo  tagliato  il  branco ,  V^ondimcm 
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Dì  V.  CKES  CET^TIO 
farà  ottima  co  fa  alla  fot  agione  y  difender  il  fermenta 
(li l'otto ,  nato  in  buon  luogo ,  per  ricuperar  fempre  U 
tilt  e ,  (jr  laftiarlo  a  una ,  o  a  due  gemme  ^  Mane  luo^ 
ghi  lieti  cr  pni  benigni  farà  lecito  di  far  che  h  uite  (\ 
jpanda  in  alta  ,  ma  ne  fottdiy  ne  caldi ,  e  ne  luoghi al^ 
la  china  ^  fi  dee  farla  andar  bajfa  .  Ma  h  sìimar  U 
potenza     il  uigor  della  une  ,  sìa  al  giudw  di  colui 
(:beha  intt  Ile t(o ,  pere toche  ciucila  che  uà  in  alto  è 
graffa  ^feconda,  &  non  dee  baner  più  che  otto  trai 
,  ma  che  pero  fi  lafcino  nella  parte  di  me^o  ,  wio.o 
due  guardiani ,  Ma  sella  è  ìnagra ,     baffa^  lafcia  a. 
^iafcun  branco  un  fermento ,  ma  fi  dee  prouedere  che  i 
fermenti  che  tufi  rbi,  non  fien  tutti  da  una  parte  yper^ 
cloche fe  ciò  fofie ,  fi  fecchcròbono  toflo ,  non  altra^ 
mente  che  fe  la  fretta  gli  haneffe  tocchi Tagli,  rema 
(lualunfie  cofa  che  nafcerà  intorno  al  gambo  ,/è  già 
la  uigna  non  ama  d'efjer  rinouellata  ♦  l  fermenti  non 
fi  deono  lafciare ,  ne  intorno  al  duro ,  ne  anco  in  fom^ 
PIO ,  peri  iochequefli  y  come  troppo  pampinofi  fanno 
rnen  fruito  y  (^quegli  aggrauano  la  uite  col  troppa 
frutto  y  c^lo  menano  più  di  lungi  ^  ^  però  fi  deona 
ferbare  nel  me-^    non  uicino  alla  gemma .  Ma  la 
tagliatura  fi  faci  ia  alquanto  più  fHì&fi  fcofli  dalla 
gemma  per  rijpetto  della  lacrima  che  fcola ,  Recidi 
parimente  f  unghie  fecche  &  nociue  de guardiam^cìr 
tutte  quelle  cofe  che  tu  ni  troni  che  fon  uecchic  ^  fca^ 
broje ,  Ma  sii  tronco  della  uitefoffe  mcauato  per  la 
Sole  3  per  le  pioggie  y  0  per  gli  animali  nocini  ypur^ 
ghinmQ  ciò  (he  m  è  di  motto ,  ^  ungiamo  le  fue  pia-*. 
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ffje  di  morchia ,  o  di  terra ,  che  farà  prò  contra  alle, 
predette cofe.  Si lieui parimente  malacorphccia  ricir'. 
fa-t  &  che  pende  dalla  uiteJaqHal  copi  (come  dice  Val 
>  ladio)  fa  minor  feccia  nel  uino .  Si  rada  anco  il  mufco. 

mmnque  egli  fi  tromjfe.  Le  piaghe  che  fi  fanno  nel  da 
I  ro della i4ite , debbono ejfer torte     rotonde.  Sita» 
\  gUno  adunque  tutti  iuecchifermenti^  da  quali pende-^ 
(  rono  i  frutti  il  pnmo  anno^  &  fi  lafcino  t  nuoui,tag  ia^ 
ti  uia  i  Hiticciy&  i  ramicellifouercbi ,  Ma  fi  dee  fape^ 
^.  re, che  in  certi  luoghi  i  potatori  lafiiano  i  fermenti  co  fi 
'  lunghi  come  la  natura  gli  produce  yCome  apprejfo  Cre^ 
'  monayCt  Tortona  e  in  molti  altri  luoghi,  E  in  alcuni  ne 
leuan  uia  folamente  le  fommità  che  fonoHerili.  Et  in 
'  alcuni  filalcia  il  tralcio  lungo  un  piede.  E  in  alcuni  al-^ 
tri  luoghi  fi  pota  cofisìretto ,  chei  tralci  fi  fcorciana 
fino  alla  mifura  d^un  mtX3 piè,  Quanto  al  primo  mo^ 
do  >non  è  ben  fatto  a  offeruarlo  ,fe  non  ne  luoghi  grafi* 
fh  oue  non  fi  pongono  le  pertiche,  ma  doue  le  uiti  quafi 
come  pertiche  ofunifidifiendono  perogniuerfo ,  Ma 
il  fecondo  sojferuaappreffQ^fii^  folamente  con  pali 
fitti  intorno  alla  uite  tirando  a  detti  pali  i  tralci ,  ma 
pochi y  delia  uite.  Equeflidue  modi  fi  comportano 
^ctialilfimamente  nelle  uigne  allegre, &  in  quelle ger» 
neration  diuiti ,  che  hanno  le  gemme  loro  perla  lun^ 
ghci^a  dalftm  nodo  all'altro ,  molto  difianti.  Et  que- 
fte  cofi fatte uigne,fannomoltofi'uttOi&  molti grap^ 
poli,  auegna  che  non  co  fi  grandi  come  quegli  delle  ul- 
ti, che  fon  potate  flrette,  &  amano  d'effer  molto ,  eÌT 
àrduamente  cauate  er  letammat  e,  perch'elle  polfin^ 

VietXrefi 
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DJ  T.  CHESCEVjTIO 
mtrir  tralci  conucncuoliy  ^  frutti .  Ma  quelle  uigne,  * 
ìjelle  quali  t  tralci  fi  fanno  corti  un  piede ,  come  a  Bo- 
logna, a  Modona,  &  in  molti  altri  luoghi,  fi  difendo- i 
tio  in  me'^na  terra^^  qua  fi  in  ogni  generation  diu 
ti  difendono  acconciamente  i  traili  ^  i  frutti  Juoi, 
quelle  che  fi  potano  Hrettiffìme,  come  appreffo  Forlì  ^ 
^  in  certi  altri  luoghi,nelia  Troutncia, procurano  cofi  ' 
fattamente  nelle  uni,  chejianno Jtn':^  pali  &  fcn-:^  : 
feniche  negli  ordini  loro, come  fanno  Le  arbufliue^ein  ' 
quelle  uitt  che  effi  trouano  the  hanno i  nodi  molto  JpeJ  \ 
fii&  maffimamentene  terreni  fot  tiU,&  m  quelle  ge-  3j 
nera  ti  on  di  uiti  che  fi  thiamano  cibane  &  S  chiane .  % 
Et  cotal  potagione  fi  può  anco  ofjeruar  nelle  Zi'^ighe 
CÌr  nelle  p'cr  dighe, le  quali  fe  fi  potano  altramente  fin 
no  troppo  mifere  uue,  et  non  producono  tralci  foffìcien  v 
ti  per  lofeguente  annOj&quefio  è  il  difcorfo  che  fi  puow 
far  in  materia  delle  uigne.oltrea  dò  fi  ha  fatto pruo^ 
ua,  cheje  fi  ta^^liano  i  fermenti  che  producono  l'uua  ut  v 
cinoagrapfoli,  o  fiorendo,  o  poco  dì  dopo,  nasceranno 
nuoui  fcrìncnti  con  molte  uue  per  far  agrefio  al  tempo  a 
della  ucndc  mmia,e  anco  dopo .    io  penfo  eh' a  qucjta  s» 
ejpericn'3^1  farà  prò ,  [è  nel  tempo  della  detta  potagto^ 
ne  fi  tory  anno  a  tutta  la  uitct  jermenti  nati  fen'zjiua^ 
o  quegli  almeno  che  fi  douerehbono  torre  nella feguen 
te  potagione .  Inoltre  farà  prò  ,fe  non  fi  lafcicra  che 
l'uue  nate  prima  fi  maturino, ma  c  [fendo  ancora  acer-- 
he  ,fi  torrannoper  far  agrefio .  Ma  qucflecofè  han- 
no Ittozo  non  in  tutte  le  oenerationi  delle  uiti ,  ma  in 
quelle  che  preducono ,  tanto  nel  uccchio ,  quanto  nel 

nuouo  , 
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LIBRO  Q^r^RTO.  Ili 

mouOy  come  fono  i  Mofcatelli,  &  fimiglianti .  Mane 
ili  arbori ,  (jr  ne  pergolati  ^  fi  lafdano  tante  materie 
quante  la  mrtà  della  uitef  ho  comodamente  tollerare^ 
^  nondimeno  non  fieno  troppo  jpeffein  nefjun  luogo  , 
ntl  lafciar  i fermenti  ^fi  leuin  uia  tutte  le  cime  che 
fono  Uerili .  Si  potano  da  i  più ,  diter'^  in  ter^  an^ 
no  folamente  y  accioche  produchino  maggior  copia  di 
'  uuc,  Ma  fe  fi  potano  ogni  anno^  produrranno  luuepité 
gr affé y&  difenderanno  la  uite più  lungo  tempo.  E  al-* 
cum  non  potano  mai  le  uiti ,  ne  i  grandi  arbori,  <jr  ra-* 
'  moft ,  per  la  troppa  malagcuole^i^a  che  fi  ha  nel  po- 
tarle, ma  le  battono  fortemente  con  le  pertiche  per 
far  cadere  quelle  che  fono  aride .  Et  alcuni  non  le  hat-- 
tono  altrimenti ,  ma  le  lafciano  uiuere  nel  loro  moto 
naturale ,  e  anco  a  qucflo  modo  fi  difendono  ne  luoghi 
più  graffi .  5"/  dee  parimente  fa  pere,  che  nella  potagio^ 
medi  ciafc  una  uite  fonda  confiderar  tre  cofe  acioè  la 
jperan?^  de  l  frutto  fi  che  tu  lajci  folamente  tali  tralci, 
da  quali  tu  poffa  jperare  dt  riceuer  buon  frutto ,  come 
^fono  i  molto  maturi ,  &  rotondi,  &  che  hanno  grof- 
fe,  &  rotonde  gemme  i&  jpeffe, fecondo  la  generation 
di  quella  uite .  L'altra  la  materia  che  dee  foccedere  > 
come  fono  i  guardiani ,  e  i  fermenti  nati  in  buon  luo-^ 
go  y  de  quali  fi  prefume  che  l'anno  feguente  ne  habbia 
a  uenir  affai ,  lafciandoli  più  ihefipuo  corti .  In  ulti- 
tno ,  ti  luogo  checonferuila  uite ,  &  che  tu  ui  lafti  il 
guardiano  etiandio  nella  parte  baffayO  in  quale  h' altro 
cnueneuol  luogo,  per  quando  la  uite  habifogno  di 
tinouarfi  ^operla  uecchic"^  ,0  per  la  brutte':^  ^ 
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DI  T.  C  RESCEVjr  I  0 
0  per  la  troppo  lunghe^  ^  accioche  e  fendo  in  luo^i 
del  guardiano  crejciuta  a  haflan'i^yfe  ne  tagli  lauan- 
Xo  ♦  Inoltre  fi  dee  notare ,  che  fe  la  uite  fi  pota  a  buo- 
na bora  jpulula  anco  pm  a  buona  bora ,  &  produci  . 
fermenti  affai  maggiori  ^  per  ricetto  della  ritention  \ 
dello  humore  ,  ilqual  non  lijparge ,  effendo  faldate  k  • 
piaghe  innan'^  al  fuo  fcorrimcnto ,  la  onde  egli  entra 
tutto  in  accrefcimcnto  de  rami ,  Ma  s'ella  fi  pota  tir^^ 
di,  pululapiu  tardi y  &  riceuerai  molti  jrutti^perL'ef^  ^ 
fufione  del  foucrchio  humore  acquofo  che  tmpedifce  ld\ 
digejìion  dello  humor  uifcofo ,  del  quale  fi  generano  i 
frutti ,  Et  però  fi  taglino  le  uiti  &  le  uigne  fittili  pri^ 
ma,  e  poi  fi  posino  più  tardi  le  graffe ,  le  quali  Ittjfu^,  - 
riano  troppo  per  lofupcrfluo  humor  non  digcjio  in  fron  ^s 
dì  &  in  tralci  i  &anco  quelle  che  temono  le  brine, 
oltre  a  ciò  dopo  una  buona  uendemmia,  pota  più  flret 
to ,  per  rifletto  della  uirtu  della  uite  confimata ,  mài' 
j^opo  una  picàola  ucndcmmia,  pota  più  largo  yper  ri-*  - 
ff>etto  delle  foY'^riprefe  desile  uni  per  lo  juo  fcamhie^  - 
uol  ripofo .  Degli  arbori  mtifert^  alcuni  non  fi  potano  o 
a  modo  alcuno  ,  carne  fon  quegli  che  portano  le  labru^ 
fche  che  fon  uiiifaluatiche,  le  quali  non  fi  fogliano  po-^ 
tar  mai ,  e  le  uitidomcffiche ,  le  quali  fi  purgano  per 
aliimt  dalla  fcchcxj^a  con  le  pertiche .  Alcuni  fi  po- 
tano di  tevT^  in  ter^p  anno ,  come  fono  gli  arhujli , 
^gli  arbori  grandi  che  foficngono  le  uiti  domefiiche, 
fe  nonfoffcro  perauentura  arbori  fruttiferi, i  quali  per 
defiderio  di  batter  i  frutti  nonfipjtano .  Islondimeno 
fArd  utile,  fc  m  quegli  anni,  ne  quali  gli  arbori  che 

fono 


LIBRO  QS^^TO,     '  11^ 

mo  da  potare  non  fi  ricidonOyfi  taglierà  loro  la  trop-^' 
0  l^effexj^ ,  &  i  ramifouerchi . 

>ella  formation  delle  iiigne ,  &  del  tagliar 
delle  radici  inutili .       Cap,    X 1 1 1  » 

'  Z)  I  c  E  Columellci ,  che  la  uite  nouella  dopo  il 
mmo  anno  ft  dee  formar  a  una  materia ,  (jr  che  fini^ 
'0  ti  fecondo  anno  ,  non  fi  dee  ricider  tutta ,  fi  come  fi 
tifa  in  Italia^  per  croche  le  ititi  in  tutto  recife^c  fi  muo^ 
^  ìòwa ,  0  eh* elle  producono  i  fermenti  fenxa  frutto ,  i 
qualiy  leuato  loro  il  capo  fono  asìretti  a  ufcir  del  duro 
tome  pampini .  La  onde  fi  debbono  lafciare  appreffo 
la  commeffura  del  uecchio  fermento^a  una  o  duegem- 
me  del  capo  difotto,il  che  fi  dee  meritamente  ojferuar 
F    nella  uiticella  più  forte ,  percioche  la  uiticella  troppo 
■  debole  fi  lafciada  ricider  e  nel  fecondo  anno .  Et  la  ui^ 
te  nouella  fi  dee  aiutar  con  le  canne  o  con  piccioli  pali, 
acciochenel  feguente  anno  glipoffariceuer  più  forti  ^ 
'Et  fi  dee  riddere  fino  ad  una,o  a  due  gemme jino  a  tan 
:io  eh* ella  produca  fermenti  fertili  &  lieti .  La  qual 
"  cofa  facendo  ella,  &  douendofi  formar  cóme  arhufla  ^ 
fi  ridurrà  folamcnte  a  una  materiaMa  snella  dee flar 
'  coni  aiuto  dtlie  pertiche  &  de  pdiy  fi  faranno  d^ejfa 
\ìdue  materie  i  o  due  tronchiy  le  quali  fi  formino  di  tan^ 
ù  ta  lunghe'^  ,  di  quanta  de  fiderà  Valte^T^  dello  fli^ 
fite ,  cioh  che  nel  terreno  fiottile  fi  dijpovga  più  corto 
id*  un  piede ,  ma  nel  graffo     nel  lieto  di  maggiore , 
J^  cioè  di  due%o  di  tre  piedi  d'altcx;]^.  Ma  Vanno  feguen^ 
^  te^doueranno  haueral  più  puattro  materie y  le  quali  fi 
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DI  T.  CKESCETiTTO 
dìmdino  in  quattro  parti  ♦  Et  dopo  ne  feguenti  anni ,  j 
altretante  o più y  fecondo  la  dottrina  che  fi  ha  data  nel 
la  lor  potagione .  Mafe  hifognerà  che  la  uite  monti  fu 
per  arboro ,  o  per  arbufli  tfi  dee  menarla  di  tempo  in 
tempo,  fino  a  tanto  ch'ella  farà,  a  rami,  &  quiuift  do^ 
uerà  tagliarla,  acaoche  i  capi  nati  mila  fua  fommità, 
fi  poffino  diuidere  nel  fecondo  anno  fecondo  la  diuifio- 
ne  che  fi  troua  ne  rami  deW arboro.  Dopo  queflo  fi  prò 
uicon[eguentemente,chelauiteuada  ajcendendo  fu 
per  irami ,  diri'^^ando  fempre  una  materia  fola  uerfo 
j|MÌ  la  cima  dell' arboro.  Si  formano  le  uigne  a  diuerft  mo^ 

il  yfecondoleHarieufanxe delle  Città  &  de  luoghi^ 
percioche  in  alcuni  luoghi  fi  formano  in  ordine  con  pa 
li,  &  con  perticherò  con  fermenti  difleft,  o  fen':(^alcu^  • 
n  altro  aiuto, come  altroue  fi  è  detto.  In  altri  luoghi  ft  \ 
fanno  afcbiera^et  allhora ,  o  ihe  fi  foflengono  con  una  \ 
ferticafolamente  o  con  du€,o  con  tre ,  quando  fono  in  \ 
terren lietOyC maffime  nelle fchiere  degli  arbori,a  qua.  : 
li  le  uiti,col  me%o  di  certi  pali  fi  foftégono,  o  che  fi  fan  - 
no  piccioli  pergolati.  E  allora  uerfo  la  parte  del  tronco 
fon  haffe ,  c  dall'altra  dauantifi  dirii^no  in  alto ,  U 
qual  cofahabifogno  dimolti  legami  &  di  molta  fa^ 
tiuiymafe  ne  catta  gran  frutto.  Io  pongo  una  fola  perti  t 
c a  nella  parte  baffa^  e  una  nella  parte  alta  ben  forte  ,  . 
le  quali  foflengono  tutti  i  tralcimotto  lunghi  &  quafi 
pendenti  fino  in  terra  ccngrandtfma  fert  ilità  d'uue  . 
M  a  io  uoglio  che  f  una  pertica ,  fta  lontana  dall'altra 
folamcnteun  braccio,  tt  faccio  co  fi  fatte  pergole  ^nel- 
le ripe  delle  uigne  ^  &  de  campi ,  ne  quali  fono  arbori 

efiepi 
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e  ftepi /oprai  quali  effe  ripongono  molti  fmnemt  & 
grandi  per  tanno  feguente  •  Et  cofi  a  qutfio  modo  ri-* 
cogito  molta  una  con  poca  fpcfa  dalle  ripe  ^  dalle  fic" 
pi  uerdit  le  quali  non  fono  buone  per  altro /e  non  o  pct 
far  chiufurCy  o  per  arder  infuoca ,  oltra  eli  elle  con  Le 
HÌti  adornano  grandemente  i  luoghi.  In  certi  altri pae 
fi  fi  formano  ordinate  in  arbufìi  baffi  per  tutto  ,  o  in 
grandi  arbori  difiinte  in  [quadre ,  Gli  arbufìi  baffi  ui^ 
tiferiyfi  debbono  formar  e  ^  cIk  poi  che  faranno  pianta^ 
ti,0'  ^^^^  p^ff^ti  due  anniy  o  tre  faranno  rapprefi,  firi 
l   cidmo  in  altex^  difei^o  difetterò  d^otto  piedi, di  mu^ 
niera  che  nel  terreno  fittile  fi  formino  più  baffi, ma  nel 
lieto  egrajfo ,  più  altiy  &  quiui  natii  rami,  tanno fe^ 
guente  fi  taglino  tutti,  fuor  che  i  quattro  migliori,  ^ 
rimanendo  in  quattro  parti  diuerfe  ,  fi  formino  con  le 
perticherò  co  giunchi,  &  legate  pietre  fofficientiper-^ 
pendicolariyfi  ccftringhino  a  diflenderfe  per  ilati^  ac^ 
€Ìoc}>e  non  fi  dirii^inoin  alto ,  i  quali  poiché  faranno 
fortificati,  fi  lafcino  lunghi  tre,o  quattro  piedi,  ne  ca^ 
pi  de  quali ,  fi  legheranno  le  uiti  conforti  legami ,  ^ 
queflo  modo  s'ofjerua  fpetialmente  nelle  parti  di  M  i- 
lano.  Ma  quegli  da  Bergamo  fanno  lo  stipite  più  baffo, 
cioè  di  tre  piedi ,  e  mandano  in  alto  i  molti  rami  quiui 
nati,  e  formano  tarbufto  uitifero  inguifa  di  campami 
riuolta.  2v^/  cui  mcT^fia  fu  lo  fìipite  colui  che  pota  U 
Mite  &  tarboroy&fa  fpander  la  uite  intorno  intorno, 
di  modo  ch'i  tralci  di  fuori  delia  campana  fiannopen^ 
denti.  Ma  gli  arbori  grandi  fi  debbono  formare,  che  di 
fopra  C  di  fotto  habbiano  per  ogni  lato ,  molti  rami 
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troncati,  fecondo  la  poIfMità  della  nite  che  cUóprt 
Varborojòpraicapi  de  quali,  fi  legheranno  leuiti 
che  poi  tutu  cariche  fi  ripiegano  allm  giù .  5'/  poffo*- 
no  etiandio  formar  conueneuolmente  a  portar  le  uitit 
(jr  ch'efji  arbori  non perdino  ti  loro  crefcimento.a  que 
fio  modo  cioè .  Quando  il  Tioppio ,  //  Salcio ,  o  l'oU 
-mo  faranno  grojji  intorno  aun  braccio,fi  tagli  la  font- 
mitàloro  intorno  a  dodici,  o  quindici  piedi,  c^na-r 
fcendo  quiui  i  rami ,  fi  lafci  eh' un  d'effi ,  //  più  diritto], 
uada  in  alto  quanto  egli  uuole ,  ^  ogni  anno  o  uera^ 
mente  un  si  un  nò  ,fegli  lieuino  dattorno  i  ramif- 
fcelli,  lafciandofolamentelacima .  Magli  altri  ra-* 
michefi  fono  lafciati di  fotto,  fi  formino  in  baffi  ar^ 
bufli  uiniferi ,  come  fi  ha  detto ,  a  quali  fi  leghino  le 
Ulti ,  ne  fi  Ufcmo  crefcere  da  indi  in  $ù .  oltre  a  ciò 
icome  diffe  Garrone  )  oue  la  terra  è  naturalmente 
humida ,  qwuifi  dee  mandar  la  uite  più  in  alto ,  per^ 

•  che  ella  nel  parto  &  nella  nutritura  chiede  Sole,  & 
non  acqua  fi  come  ella  fa  quando  ti  uino  è  nel  bicchier 
re.  Et  però  io  giudico  che  fia  utile  lo  j}}ampanar  le 
uigne  ne  luoghi  campefiri,humidia  tempi  conuene^ 
noli ,  cioè  dd  meje  di  M aggio,  di  Giugno,  &  liberar-^ 
le  da  tutti  ifouer  chi  &  difutilt  pampani  &  fermenti. 
Etpoi,clftndoleuHe  qi^afi  mature , dopo  ilmefe  di 

■  ^goflo  Ipogliarle  dalle  frondi  fouerchte ,  acciocbe  il 
ole poffa  uedcre ,  e  cuocer  tutte  luue ,  accioche  il  ui- 

-no  habbia  piufovT^a ,  ^  fiapiu  mmro ,  accioche 

confumata  lafvuechia  humidità  fi  faccia  piuferbatò» 
&  di  miglior  odore  * . 

Dd 
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.Pel  rileuar  le  Vigne.   Cap.  Xlllr* 

I  B  uigrte  fi  debbono  Yìleum,  &  le  uitifon  da  /^^ 
'  m  innan';^  che  le  gemme  troppo  wgroffmoy  &  le  ni* 
^le  che  faranno  in  ordine  con  pali  et  co  pertiche  fi  che 
mtitralorofonofpeffe ^ft  deon  rìleuar  difiantidaU 
m  iato  &  dal!  altro  egualmente  >  accioche  pùHo  a 
'  mi  uite  ilfko  pale  J,a  mede fima  fi  leghi  nel  me%ù  coH 
game^  conueneuole.fe  la  ulte  c  bajfa ,  Ma fe  la  uite  à 
Ita ,  fi  dee  Cignere  in  due  luoghi ,  hauendo  prima  lè^ 
itoanoue  con  pali  d'altexi^  Conucneuole  ,fei  cari* 
ti  0  fei  pertiche y  di  maniera  eh* una  uite  ftain  me^o^ 
i  fi  altre  lefliano  aU*  intorno  ,  perche  a  queHo  modo 
difendono  dal  cadere      danno  la  uia  a  uendern* 
'  :  iiatori ,  ff  ch'elfi  poffono  andar  quafi  a  tutte  le  uiti . 
)opo  que  'sio  fi  diuidonoi  tralci  in  quattro  parti  ^  &  fi 
rghino  i  più  forti  alle  più  forti  pertiche, & ipiu  debo- 
'  i  alle  più  deboli  Ma  in  quelle  uigne  c  hanno  le  uiti  più 
are ,  fi  ficchino  pali  per  tutto  diflanti  l*un  dall'altra 
'te  piedi t  &  fopra  effi  fermamente  legati  con  canneto 
on  pertiche^  fi  menino  le  uitiy  &  fi  dtjponghino  di  ma 
\iera  che  ricuoprino  tutti  gli  jfattj^  &  fi  leghino  .  ÈC 
ìueflo  modo  ìofierua  in  molte  uigne  dell  t  Marca  Un 
onitana^ma  a  me  non  viace  egli  .  Ma  dou  j  i  tralci 
juafi  come  funi ,  fi  diflcndono ,  fi  pon?h'no  intorno  a 
iafcma  uitt  tre  pali  picctolidijUnti  l  un  dall'. dm  me 
IP  pie,  ^  fi  cerchino  intorno^  quaft  come  con  unaghir 
anda,cort  un  uincolo  >  &  poi  fi  disiendino  i  tralci , 
ra  uite  &  Uite  fi  ponghinopicciole  forcelle,  o  hi  fi  le^ 
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ghtno  bacchette,  acciocherutte  non  fi  pieghino  a 
ra  .  litmoltofaràpròyCofiaqucft€uigne,quanti> 
f  mei  altre, ndk  quali  fi  lafciano  t  traUi  lunghi,* 
fatta  la  legatura  uictna  al  palo  ,fi  florceranno  un  pc 
co  i  fermenti  foauemente  fuor  d'efia ,  poi  che  j^rgoi, 
già  le  lacrime y  perciocheper  quefla  torcitura  nafce  fi 
la  legatura ,  la  materia  chedeifoccedere ,  nefarebl 
offjà  alcuna  ali  uuenafcentt  .  Et  queSlomodofioj 
ferua  lodeuùlmente  da  ogniunoappreffo^fii .  Ma 
SraLi  affai  fondamente  &  contra  ogni  douer  fi  lega 
no  dopo  il  cauamcnto  delia  uigna ^a  due.oatre ,^ 
quattro  pali ,  intorno  alla  uite  fen^a  pertiche, Ver- 
fioche  fe  in  quelle  uigne  che  fon  posìe  in fchiera , 
(latteranno  con  i  fermenti ,  o  con  le  pertii  hefvlamen- 
te ,  la  loro  operatione fìa  ccnofciuta  .  Ma  nelle per^ 
golepicciole  ,  fitti  pictioli  pali  appreffo  le  uni,  & 
rrmo/fi  dalla  parte  oppoftta  per  lunghe':^a  di  tre  pii 
.  fi  leghi  un  basìoncello  forte ,  tra  l'uno  &  U altrùi 
palo  pii  ciolo  &  grande,  baffo  dalla  parte  detta  uite,  e$ 
alto  daWoppofito,  [opra  iqualt ,  polle  pertiche  fofficiem 
ti^fi  comportino  le  uiti  egualmente,  ma  fc  negli  arbii 
ri,  <&  negli  arbujii  faranno  uiti,non  fi  dee  far  altro  ,f^ 
fion  legar  le  uiti  in  ptu  luoghi  al  tronco,      allargar  i 
fifoi  tralci  egualmente  compartiti  fu  per  i  rami  &fii 
p  r  i  tronchi .  Maft  dee  anco  prouedcre  che  la  uite  fi 
fcioglia    fi  leghi  ogn  anno, percioche ella  fi  ricrea^ 
come  dice  Talladio. 
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ÓtWa  letamation  delle  Vigne,  &  del  tagliar 
le  branche  inutili  delle  Viti. 
Gap.  XV. 

S  I  fanno  del  mefe  di  Ottobre^o  di  "ì^ouemhrCy  di 
'  Fehraio ,  o  di  Muy't^  intorno  alla  uite  picciolefoffe^  et 
cagliate  tutte  le  radici  che  fon  nella  fommità  della  tea' 
ra ,  uifi  pone  d  U  mme ,  ei?"  quefio  fi  dee  niaffimamen 
te  ojjèruiir  nella  uitenouella ,  che  fi  taglino  le  radici 
(òucrchie ,  lequali  ella  produffe  di  tempo  in  tempo ,  le 
'  quali  fc  s  appigliano  sfanno  le  radici  di  [otto  in  terra, 
la  uitc  rcfiafojpffa  di/òpra,  laqual  co  fa  fa  ch'ella  è 
\  offefa  dal  caldo  e  dal  freddo .  Ma  quejìe  radicate  non 
-  ft  deon  ricidcre  dallo  Pipite ,  accioche  o  non  ne  ne  rina. 
fchinfiUyOche  la  uite  per  la  nuoua  piaga  fatta  nel  fuo 
corpo  y  non  riarda  per  la  potenza  del  freddo  che 
'dee  uenire  .  Si  riddino  ^  lafciato  un  dito  dijpatio^ 
^  fe  U  uernata  è  piaceuole ,  lafciamo  le  uiti  aper- 
te ,  quando  qucsìo  fi  fia  fatto  innanzi  al  uerno  i  ma 
fe  il  uerno  foffe  crudo  »  copriamole  innanT^  Dicem*" 
hrey  &  se  freddo  forte  mcttereno  un  poco  difter^ 
co  di  colombo  intorno  alle  uitecdle  ;  ma  quando  ui 
mettiamo  altro  letame ,  ne  daremo  alle  uiti  picctclc 
poco  >  0  alle  grandi  più  ♦  Ta  adunque  '^randemen'* 
te  bene  alle  uigne  >  //  dar  loro  fpejfo  del  letame  ,  a 
chi uuol ch'elle  faccino  molto  frutto*  Mapirdcch'e^ 
gli  è  ufato  a  dar  cattiuo  fapore  al  nino ,  ^  di  offender 
lafua  durabilità ,  coloro  che  defiderano  haucr  più  no^ 
M  uinOffeminano  del  mefe  d'Sigoflo  f  oue  la  uigna  è 


DI  T.  CKESCET^TIO 
più  fìretta^una  corba  di  lupmiynella  bifolcajquali  qux 
do  faranno  al  lor  debito  crefcimento  ygli  riHolgonofc]^ 
Xppra,&  dicono  che  quefto  è  ottimo  letame  alle  ui- 
gne .  0  Meramente  ch'elfi  pongono  nelle  fojfe  fatte  in^ 
torno  alle  Ulti Jermenti  &  pampani  tagliati  &  fmi^ 
nuT^ti  bene,  &  gli  cuoprono. 

Del  cauar  delle  Vigne.   Cap.   XV h 

S I  cominci  a  polueri'2:jar  la  uite  nouella  del  me^ 
fc  di  M  aVT^y  laqual  co  fa  fi  dee  fare  allora,  &  poi  per 
Ciafunmefe,  infino  a  Ottobre ,  nonfolamente  per  le 
herbe ,  ma  accioche  affodandofi  la  terra ,  non  cofirin- 
gai  femtambjra  teneri  .  Ma  del  me  fedi  Luglio, fi 
dee  la  mattina  &  la  fera  quando  è  pajfato  ti  caldo,ca 
uare,  &  polueri-T^T^ar  Jcal^ata  la  gramigna .  Si  deb- 
bono leuar  uia  le  radici  della  gramigna ,  perciocKelle 
nuocono grandemente  .  Si  faccino  oltre  a  ciò  yfolchi 
per  quelle  parti,  ne  quali  fi  raccoglia  l'acqua,  perch'el 
la  fcorra  facilmente  alle  parti  più  baffi ,  accioche  re- 
flando  non  efiingua  le  uiti  nuoue,  &  nò  offenda  le  uec 
chie  .  T>lelmedefimomefediAfar-:ì;^ofideefarilca- 
uamento  delle  uigne  compiute,  innan'7^  che  le  gemme 
singroffmo troppo,  perciochcfcilcauator  uedràV oc- 
chio della  Ulte  aperta,  deejperar  poco  di  douer  hauer 
gra?i  uendcmmia .  Dopo  qucHo  fifa  ti  fecondo  caua» 
mento  d'elle  uigne  del  mefe  di  Ma  '^gio ,  in  quel  tempo^ 
nel  quale  elle  nonfiorifeono  a?ichora ,  o  in  quel  tempo 
nel  quale  die  hatmo  reflato  di  fiorire  ypercioch* egli  è 
noto  a  ciafifmorhe  quando  le  ni;  ifiorifcono^nonfi  deb 

bona 


LIBRO  auro, 

ono  toccare ,  Ma  fi  dee  auertire  in  qualunque  caua- 

tione,ch'ella  no  ft  faccia  in  tempo  nel  qual  la  terra  fia 

9 troppohtmida,o troppo fecca  :ma  quando  ella  òdi 

meT^anadijpofttione  .  Et  quanto  più  fi  polueri'^r^a  U 

terra,  tanto  fia  meglio .  y^ondimeno  ha  fi  a  ,fe  fi  caua 

'  la  terra  a  dentro  me%anamente ,  Ma  fi  hahhia  cura  a 

\  :auar  tutta  la  terra  egualmente ,  fi  che  non  ui  riman  - 

la  nulla  di crudOy& mafjìmamente  appreffo  le  uiti.La 

qual  copi  il  deltgente guardiano  con  un  hafloncello  oue 

JtadifegnatalaaltezTiadeUafoffa  che  fi  dee  cauare, 

andrà  con  diligen'^^a  ricercando  in  molti  luoghi, perciò 

'd)ecoO facendoci cauatori  infingardi  metteranno  piti 
mraallauoro, 

.  De  nocimenti  che  auengono  alle  inti,&  del- 
la lor  cura.      Gap.  XVII. 

^VENGONO  allo  uiti  piantate  il  primo  anno, 
nocimenti  per  iquali  elle  o  per  fcono,  o  fi  reflano  me'i^e 
tiiue .  Laqual  cofa  qualche  uolta  amene p  le  herbe  che 
■nafi:ono  intorno  alle  uiti ,  le  radici  delle  quali  tolgono 
loro  il  nutrimento ,  &  fe  qucfìo  auiene ,  s'aiutino  col 
poffare, et  col  tagliar  le  herbe  (pcfo.  Mi  una  uolta  prò 
cede  dalle  ombre  degli  arbori ,  o  delle  ftepi  che  fm  uici 
ne, et  allora  bifi>gna  o  tagliarli, o  sfi-ondarli ,  Spcfe  uol 
te  uengonoanco  meno  per  lo  troppo  caldo  del  Sole,nd 
qual  cafo  bijbgna  coprirle  o  adombrarle,  o  con  terra, o 
con  qualch' altro  coprimento  di  Ararne,  accioi  he  po»fì 
lecchino  in  tuttofo  con  dar  loro  dell'acqua  connenenol 
mente ,  acciochefi  riparino  da  quell  ojfefa  .  ^uicnc 
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DI  P.  CKESCET^TTO 
etiandio  qualche  uolta,  che  le  t4Ìti  riccuorto  impedimn  i 
toper  U  ukinità  d'alcune  piante ,  fi  come  del  cauolo^  V 
del  cordo del  imro ,  percioche fi  ha  trouato  che  h  i 
uiti  riardono  peri  ombra  delle  predette  3  e  però  non  fi  \ 
debbono  piantar  nelle  tiigne.  Qjuilche  uolta  le  uitipìt^ 
tifcojwpcr  lo  redimito  degli  animali^i^jualìpcr  lo  pikv 
le oj]endonOy& L  akelcnano,& però Jele  uitifarannits 
foche  figUL  rmfihmo  con  fpini  conucneiioli^mafcfarAn 
no  mohcy  fi  cinghino  difojjati  et  di  fiepi.  Qjfalcbe  uol^ 
ta  le  Ulti  perijcono per  logiclo  del  ucrno.  La  onde  bifo^  '. 
Igna  tagliarle  prej]ò  alla  terra^clrin  cotai  luoghi  fi  dee- 
hauercura  nella  potagione  t  che  non  fi  rjxT^mai  flipi^'X 
te  alcuno  [opra  terra ,  &  quando  sapprojjima  il  fied^-y 
do  fi  potino  le  uiti ,  &  non  fi  fiorano  i  flagelli, <^  tut^-i 
ti, in  certi  luoghi ,  legati  con  un  giunco  fi  pieghino  ap^-^ 
prejfo  terra,  ^  fi  ponga  loro  in  capo  della  terra,acci(^i\ 
che  non  fi  pofiino  leuare,&  papato  poi  il  uerno ,  Itua  > 
to  uia  il  legame,  fi  rileuinOyO  fi  faccino  folamente  in  ar 
horiyfopra  iquali  non  fi  feccano  per  logielo  co  fi  di  leg" 
gieri  Qjtalihe uolta  il fi'eddonoN  uccide  tutta  la  ut" 
ie,ma  lolamente  i  tralci  nuoui ,  iqudi  per  la  tenere']^-'  - 
%a  del  legno,  et  perlagrande'T^^a  della  midolla  non  fi  i 
fojkno  difendere Jaqu al  cofaauenédo,  fi  tagli  difopra 
in  luogo  atto  a  generar  tralci,  0  uer amente  lafciato  un 
poco  di  tralci^  fi  ridda  quel  poco  che  farà  quiui  di  uer- 
dcT^a ,  per  Cloche  a  questo  modo  la  uite  uerrà  qua  fi  a 
YinoHarfi  ;  cìr  a  formar  fi  ,  ^  forfè  che  ella  farà  quaU  . 
che  frutto  in  quel  fanno  medcfimo,^uiene  ettadioper 
lo  piiiiChepQi  é)c  le  aiti  barano  fatto  i  tralci  et  le  une. 
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ardono  per  le  brine  tutta  la  uerde^^a  loro .  la  onde 
tcotai  luoghi  ft  debbono  piantare  tutte  quelle  'genera 
li  ìondimtubeuerdeggian  tardi,comefon  le  albanese 
'arganicl)€^e  le  maiuole.^Uuna  uolta  le  rughe  entra 
IO  nelle  uigne,  &  rodono  tutta  la  uerdci^ ,  et  alcuni 
ermmiuerdi  &  ax2:urri  piccioli ,  iqudi  a  Bologna  ft 
>  hiamano  taiaturi^iqualinati  con  l'uue  forano  i  tralci 
-^ir  gli  fanno  ficcare.  Contra  quefiifi  dee  rimediare jpi^ 
.  [bandoli co  le mam.et  amrna'^'^dogli  col  pefiarut  su 
^0  piedino  col  gettargli  nel  fuoco .  Inoltre  auiene  fpefji* 
^(olte^he  nel  tòpo  del  caldo  difcede  dal  cielo  una  piccia 
'  ^  P^^^S^i^^  co  unjòlferuentejaquale  è  uelenofa  et  adu 
^Uylaqual  uolgarmente  a  Bologna  ft  chiama  melume, 
0-  laqual  offende  molte  generationi  di  ulti,  in  tal  ma'- 
-liera  ch'ella  riduce  i  frutti  loro  a  niente  .  Et  però  Ji 
piantino  in  quel  luogo  oue  qucflo  f itole  auenire  fpeffof 
git  ile  gm  jration  diu  ti,  che  poco  o  nulla  fon  da  queflo 
)ffcjè,comefonola  Malifta/ albana, la  Grilla,  &  d 
mne generation  conofciute.  La  tépefla  parimente  coii^ 
ruma  ipejfh  le  uigne  al poflutto ,  contra  laquale  no  può 
Haler  Lojà  alcuna ,  fe  non  le  pictofe  preghiere  fatte  da 
mpuro  ^  mundo  cuore  alla  Maeflà  di  Dio,  aurina 
che  alcuni  enfi  mafchi  comefemine^  ignoranti  della  na 
tura  &  della  generation  della  gragniuola,  impruden 
temente  &falfamenteaffermi?ioche  fi  poffino  fare  al 
cune cofe lontra  le  faette      le  grandini  .  Auiene 
niandio  qualche  uolta,  chela  uite  s offende  con  U, 
marra,&  allora  la  uite  fi  leghi  lirettamcnte  nella  pia 
fa,&fcaiutak  intornofi  mifchicon  la  terra  letame^ 
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ò  di  pecoraio  di  capra ,  Rutene  anco  Jpejfo  chela  "uiH 
fa  tanti  pampauii  ch'ella  non  può  producere  al  fuo  dèà  ■ 
bito  compimento,ne  ipampani^ne  luue  9     in  que^l'^ 
fi  debbono  confidcrar  del  mefe  di  Maggio ,  i  fermem.r 
chelauite  onuouao  uecchia  ha  prodotti^  &  leuan^w 
il  reflo  gliene  lafcieremo pochi  &  fodii&  la  femereci 
tno  con  nuota  aiuti  i  fino  a  tanto  ch^i  branchi  ftrma 
s'indurino .  ne  lafceremo  per  lauenirc  alla  mticella 
Mante  3  piti  che  due  otre  materie ,  &  fi  leghino  pe 
ch'effi  non  riceuin  danno  da  ucntt  ,  Ma  fe  tu  ne  laffv^ 
vai  nel  principio  meno ,  bifogncrà  che  tu  (pampini  ne 
niefe  di  Maggio  ;  ma  allora  è  ncceljario  lo  fpampana^x 
rCy  quando  (irtngendoi  rami  teneri  con  le  dita,  crepa-i^ 
no,  fenxa  dtfficultà  di  colui  che  gli  coglie ,  Qjielia  co-ì 
fa  fa  l' une  più  grafferà  uigore  alla  materia  che  dee  fui\ 
cedere,  &  per  lo  trapaffar  dentro  al  Sole  ^  fa  utile 
frutti  ♦  Inoltre  auiene  Jpeffo  alle  Hiti,iì)  elle  fi  indebi^^ 
lijcono  in  co  fi  fatta  maniera  che  non  producono  fe  nom 
me ,  &  fermenti  miferiy  die  quali  fi  dee  porger  aiuUA 
col  letame^  col  foffar  fpeffo,  &  col  potar  fìretto.^lcn 
ne  altre  Ititi  poi  fon  tanto  liete  &  graffe,  che  colagra 
de^j^^de  pampani rinchiudono  le  uigne,^  infiemc\ 
con  le  wcine  uitift  foffogano ,  ne  permettono  che  fi  m 
turino  i  lor  frutti ,  alle  quali  ft  dee  fouemre  con  potar 
largo, con  foffar  di  rado,  con  non  dar  letame ,  &  con  Iq)\ 
jpampanare  o  leuar  i  tralci  e  le  fiondi  del  mefe  di  Mag[ 
giQ  ne  luoghi  freddi ,  ^  fpetialmente  in  quello  oue  le 
me  ammarcifcono  .  Si  jpampinino  da  lati  per  un  me^ 
fe  innanT^  al  tempo  della  uendemmia,  eir  fi  la fci  inte- 
ra ' 


\i  folamente  quella  fronte,  laqualpoHa  in  fommoydi-' 
%de  il  troppo  Sole  dalla  cima ,     fe  alcune giacef- 
i^o  interra, fi  al'j^no  dolcemente  fenT^  torcerle pun 
I,  Ma  ne  luoghi  ficchi  &  ardenti,  luua  s  adombra, 
'  x'xioche  ella  non  riarda  per  la  poteno^  del  Sole^fila 
iCCìele%2>^  delle  uignc ,  o  la  f acuità  de  gli  operai  lo 
mnette  .  alcune  altre  uiti ,  in  certi  luoghi ,  pati>' 
le  troppo  infidi£  de  cani  &  de  gli  huomni^le» 
,'mli  bifogna  che  fi  guardino  il  giorno  &  la  notte, 
"  it  tempi  chi  fi  maturano ,  &  jra  loro  fi  debbono  pian 
vre  quelle  generation  di  uiti  che  nm  fon  diletteuoli, 
\a  acerbe  a  mangiare ,  come  legimarefihe  <jr  igima 
mi ,  iquali  non fon  cofi  ageuolmente  tocchi  da  ogmu- 
Oy  &  nondimeno  fanno  ttin  nobile  &  ferbatoio  . 
dtre  a  ciò ,  le  uiti  fon  molcflate  molto  jpeffo  da  gli 
iornelii ,  laqual  cofa  auenendo ,  fi  fiaccino ,  con  fu- 
^  con  fegni  jpauenteuoli  appiccati  perleuigne, 
con  perfine  che  gridando ,  gli  jpauentino  .  Af«  fi 
i  lor  moltitudine  fojfe  tanta  che  non  fi  poteffe  difen* 
er  luua  co  predetti  modi ,  faccia  fi  nel  mexp  della  ui-* 
na ,  un  luogo  eminente  fopra  quattro  colonne, fui  qua 
?  fiia  un  fanciullo  y&  tragga,<^  muoua  le  funi  legate 
aW altro  capo  a  pali  più  lunghi  delle  uigne ^intorno  ai 
le  quai  funi  fieno  appiccate  %ucche  ^  ba^ìoncel 
li  piccioli  in  quella  parte  oue  parrà  che 
bfogni ,  fi  come  s*oJferua  per  ogni 
uno  nella  Città  di 
Chieggia . 


VicUCref, 


DI  T.  CKESCE^riO 

Bella  coiiferuation  deiruiie  frefche  &  .V 
fecche.       Cap.    XV  HI. 

S  E  noi  uogliamo  conferuar  It  uejjìfognci  che  le  m 
gliamo  Jen's^uff  'enderlc punto ,  Icqualinon  ftano  agì 
fCY  l'acerhcT^,  ne  crcpate  per  la  maturità,  ma  ricc 
glieremo  quelle  che  haranno  ti  granello  trajparéte pi 
lufua  luadcT^Q^y  &  al  toccamento  caHoJò  con  morbi 
da  giocondità .  Et  fe  nel  grappolo  ut  faranno  degli  a* 
niguajìi  Jì  rimondi ,  ne  gli  lafciamo  Hare  tra  quegi 
la  acerbità  ìnefpugnabilc  de  quali  s'indurano  cantra 
fiaceuoli  allettamenti  del  caldo ,     allora  tagliati^ 
grappoli  s  unghino  con  la  pece  calda,  &  s  appiccherà^ 
no  poi  in  luogo  afciutto  freddo  &  ofcuro  fen^a  entri 
mento  di  lume.  Inoltre  fi  fa  a  un  altro  modo,  TratA^ 
il  pan  del  forno ,  ma  non  troppo  caldo ,  ui  fi  ponga  j 
della  paglia,  &fopra  la  paglia  l'uue  ,&  lajcialelìai 
fer  una  horayO fecondo  che  ti  parrà ,  fn  a  tanto  chU^ 
le  s  appajiifchmo .  0  ucramente  fi  mettino  inforno  j(i 
fra  una  affé  o  fopra  un  graticcio,  &  poi  che  indipiraìi 
no  tratte  ,//  tuffino  nel  mollo  doLiIjimo  (jr  fiponghii^ 
no  al  Sole  tanto  eh' elle  li  fecthino  alquato,  o  ch'alquK 
tofi  [gocciolino  dal  mofto      fi  riponghino  poi  in  ua^ 
fo  come  botte ,  o  come  fiacco  .  Similmente  a  unaltn 
modo .  Metti  al  fuoco  l'uue  cotte  al  Sole  nel  mqfto  bcA 
lente,  &  lafciale  alquanto, &  rimettile  dinuouo  al  Sì 
le,  &  faranno  perfette  .  Similmente  lune  fan'jji^ 
me  5     alquanto  appajfite  al  Sole ,  fi  ferhano  neU 
lajabbiaafciutt::  d  Sole ,  &  parimente  diUefe  nelli 

paglia 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


LIBRO  Qr^KTO.  1^0 
paglia  &  nel  fieno ,  &  nelle  foglie fecche  delle  uiti^et 
nel  mele  ,  Biffe  Catone  che  le  me  ftcondifcono  ac^ 
conciamente  nelle  pentole j  in  mollo,&in  fapa .  Fa- 
rat  l'uuapa(]a  greca  ottimamente  in  quefia  maniera, 
attorci  nella  ulte  i  grappoli  che  habbiano  gli  acini 
\  buoni ,  dolci  y  &  lucidi^  &  affetterai  che  fi  [cechino 
a  pofta  loro ,  &  poijficcati  dalla  ulte  appiccali  alTom 
bra,     componili  ne  uaftflr etti  y  facendo  lor  letto  di 
pampani  freddi  per  lo  [ecco  algore  fpremendolt  con 
i  le  mani ,  &  come  tu  barai  pieno  ti  uafo  aggiugnitd 
di  fopra  de  pampani^  (jr  poi  cuopri,  &  ripongli  in  luo 
go  freddo  afcimtooue  non  entri  fimo  .  ISalernita^ 
ni  fanno  l'ima  paffa  a  queslo  modo  .  Eleggono  lemÌT 
gUor granella  dell'une, ^  le  feccano  al  Sole,i& poflele 
"  poi  per  un  poco  nelforno,le  lauano  in  uin  dolce ,  di 
"  ••ì  fopra  afpergono  poluere  di  cannella,  &  le  legano  info 
''t  E}^^   ^C0t& Icferbanoper uno  anno,Qucfie hano uir 
tu  dt  lenire cotte  in  uino,  uagliono  infieme  con  effo 
uinotalla  toffe  fredda, Si  fa  etiandio  uuapaffaottima-f 
mente  in  quefìo  modo. Si  torcia  nella  ulte,  et  coft  torta, 
fenda  nella  ulte  per  tre  o  per  quattro  dì ,  &  poi  ri^ 
colta  y  ciafcun  grappolo  fi  ponga  o  con  la  mano  o 
con  la  tenaglia  ,  nel  mofio  dolce  bollente  ,  &  ni 
ft  tenga  per  lo  jpatio  di  dueauemariCy    poi  fi  fec-^ 
chi  al  Sole  quando  è  caldo  ,  o  uer amente  nel  forno ^ 
quando  fi  ha  tratto  fuori  il  pane ,  ma  guarda  però  che 
la  rugiada,o  la  pioggia  non  la  tocchi ,  ^  poi  rinfre- 
fiata  y  fi  riponga  in  qualche  uafo  netto ,  &  Hretta 
bene  infiem  ,  nifi  ponga  di  fopra  qualche. pefo  . 

21  ^ 
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DI  T.  C  KESC  EV^TIO 
^Alcuni  come  Uuua  è  fecca  al  Sole  »  l'attu  fatto  unaU 
tra  uolta  nel  moHo  dolce  freddo ,  c^r*  la  afciugano  aU 
quanto ,  &  poi  la  compongono .  Ma  tutte  quefle  co^ 
fe  fi  pojfono  far  cmìodamente  dell uue  jrefche  fen-:^ 
torcer irami,oljerudndo tutte  C altre  cofc che difòpra 
habbtamo  detto,  purché  tu  fappia ,  che  elle  fi  poffona 
malageuolmente  fiaccare  al  Sole ,  nelle  regioni  tempe^ 
rate .  oltre  a  ciò  t  Greci  infi:gnano,  che  fé  tu  uorrai  lun 
gamente  firbar  nvUa  ulte  o  neWarboro  Vuue  o  le  mele, 
chiuft  in  uaft  di  terra,  &  pertugiati  dall'una  delle  par 
tiyfi  appicchino  diligentemente  alla  jhmmità  del  tet^ 
to,  duegna  che  le  mele  coperte  digejjb  fi  coferuino  per 
lungo  tempo. 

Delle  uirtù  che  hanno  luue.     Cap.  XIX. 

£*  t  V  A  ftdiuide  in  due  fecondo  Ifac ,  percioche 
ella  è  acerba ,  &  matura .  L'acerba  è  fredda  nel  ter~ 
XP  grado ,  fecca  nel  fecondo ,  quefia  ha  in  fe  trefoHan 
dwerfe ,  ciot  granella ,  corteccia ,  &  fugo  .La  na- 
tura del  fiocino  o  granello  è fvcco  &  dur$  (jr  di  n'una 
conuerfton  nel  corpo ,  ma  fe  nefce  fuori  intero .  La  fa^ 
Tina  de  fiocini  beuuta  conforta  &  rtfìrigne  l'ufdtacol 
Urica ,  &  maffmamente  fe  sarroflilce.  La  cortec-^ 
eia  è  groffa  ,&nonft  conuerte ,  &  però  non  nutrì- 
fce,  è confortattua  allo  fiomaco^efiingue  il  calar  del 
fegato ,  lieua  lafete ,  mitiga  lacute'^^  della  coUora 
rolfa,ftringe  iluomito  &  la  digeflion  collerica  ^pofl^t 
fiégliocchi.affottiglia  &  difecca  i groffi  humori delie 
fdpebre.rale  etiandio  al ptT^ore  &  allaafpre:^^ 


IIBKO  QJ'^KTO.  i^i 

U  gli  occhi  .  Ma  il  fugo  delTuua  acerba  ft  dee  porre 
li  Sole  innanzi  a  di  canicolari ,  accioche  ft  fpeffi  &  fi 
Cecchi  come  il  mele .  Qjteflo  uale  agli  humoriche  di^ 
fcendono  alla  gola ,  ^  allegengiue ,  &  a  gli  orecchi. 
Se  ne  farai  chriftero,  naie  alle  ferite  degli  intefiini/t 
aglihumoridilungo  tempo  difcendenti  nella  natura 
della  donna  .  Cuua  matura  eh' è  m  ila  fua  compiuta 
dolceT^yfa  fangue  lodabile  y  &  è  tra  tutti  altri 
.  jirutti  ti  miglior  cibo ,  fi  come  anco  ilfit  o,  nondimeno  il 
fico  nutrica  più  che  luua  .  Se  ne  uede  la  proua,  per- 
che alcuni  ne  fuoi  tempi  non  mangiano  aliro  che  fichi, 
onde  s' ingraffano  &  fanno  la  pelle  morbida,  ma  la- 
i  fidando  Bare  di  mangiarne ,  agcuolrncnti:  dimagrano. 
Le  fueoffa  fon  fi'cddc  &ficcheyUÌcine  a  granelli  del- 
l'uua  acerba  ,  hanno  uondimeno  una  certa  acutc:^^ 
per  laquale  toHo  efion  fuori  innanzi  c,he  fi  conucrti- 
no  .  Similmente  la  corteccia  loro  è  fi'edda  ^  fecca» 
^  dura  a  fmaltire  y  &  {e  fi  mangia  con  l'offa  &con 
la  corteccia,  indura  l'ufcita ,  &  genera  enfiagione  eìr 
w  uentofitdytthumori  lontani  molto  dai  fangue  lode- 
^'  Mole  .  Se  fi  mangiano  allora  quando  ft  lieuano  dalla 
mte,trouando  lo  flomaco uoto di cattiui  bumort  ^ 
di  cibi ,  eJr  che  fia  forte  a  fmaltire ,  fi  digerifcono  be-^ 
ne      fi conuertono in lodabil fangue ,     aiutano  la 
folution  del  uentre,& purgano  il  corpo  da  cattiui hu^ 
mori .  Et  per  lo  contrario,  fe  truouano  lo  flomaco  pie- 
no di  cattiuo  humore  et  di  cibi  et  che fìa  debole  a  fmal 
*  tireyui  dimorano,  ^  gene  rana  enfiagione  &  rugito  et 
fi  couertono  in  cattiui  humorì,& creano  fumofità  mot 
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DI  T.  CHESCET^TIO 
tonoceuole  .  M a  appiccate  i&  dalla  aria  f€cchèd:t\ 
jouercbi  humorijon  più  lodabili  di  tutte  1  altre  me, et 
fon  comcneuoli  a  coloro  che  fanno  dieta  molto  flret- 
ta,&  fon  di  lungi  dall'enfiagioni,  &  dalla  uentofrtày 
&  dalla  fumo fnà  &  nonfonfiitice,  nefoluhili,  Meffe 
m  moHOyO  In  fapa  fon  di  groffa  dieta,  &  meno  conue^ 
rtetioleaUoflomaco,  producono  uentofttà  &  enfiagio* 
ni,perglifiranihumori  prefi  dalla  fapa  &  dal  mo^ 
fio  •  Vuueche  hanno  molta  carne  fon  più  nutrihili 
&  più  dure,  di  quelle  che  hanno  più  humore  che  car^ 
ve.Uuua  parimente  Jlfapor  della  quale  è  dolce  ejr- 
grojfo  &  uicino  al  mele i& più  calda ,  genera  fetCy  ^ 
è  di  più  grò ffo  nutrimento ,  i^^piu  dura  a  fmahire,  & 
fa  enfiagioni  &  rugito ,  &opilation  di  fegato  &  di 
wìIt^  .  Et  ruua  il  cuifapore  è  fittile  acquofo ,  è  pia 
fredda  &  più  lieue  a  fmaltirfi ,  confortatiua  dello  Jh 
tnacoy  &  mondificatiua  degli  humori  collerici,  miti^ 
gatiua  della  fete,&conueneuolealle  compleffioni tem 
perate.EtVuua ,  ilcuifaporev  me^^ano  tra  le pre^^ 
dette,  è dimcT^ana  potenza  .  Vuua  bianca  chiara 
&  acquofayUutrica  leggiermente ,  &ageuolmente  fi 
fmaltiji.e,trapalfa  toflo  nelle  ucne,  &  prouoca  l'orì^ 
na .  La  uua  nera  groffa  è  dura  a  fmaltircyma  conforta 
lo  Homaco,  &f€  ftfmaltifcehenefabuonnutrimen'* 
to .  La  rojfa  o  citrina  è  melina  tra  le  fopradet-* 
te .  Il  paffo ,  0  ueramentc  l'uua  pajfa  è  fecca  a  compa-^ 
ration  della  uerde ,  <&  tra  efia  uua ,  alcuna  ne  dolce^ 
laqualeèpiucalda &piu  himida ,  maffimamente  sè 
ìim^  &  quefta  uale. al  dolor  del  petto ,  &  ddpol^ 

mone. 
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me  y  &  mitiga  U  to/fe ,  ma  quella  eh* è  acerba  ntt'^ 
nfce  meno ,  &  è  più  fredda ,  &  più  fecca  della  dol^ 
e, &  però  conforta  lofimaco ,  eflingue  il  calore  ^  (jr 
iftrigneiluentre^ 

Dell'apparecchio  della  Vendemmia. 
Cap.    X  X. 

^pprejfandofi  il  tempo  della  uendcmmia ,  bifogna 
tpparecchiare  acconciar  le  fine  in  quei  luoghi  doue 
i  ufa  bollire  il  uino  (jr  tfuoigrafpi  con  gli  acini,  ma  ne 
ili  altri  torcolari .  Oltre  a  ciò  le  corbe cofani ^  le  cefle 
&gli  altri  uafi  &  mfir omenti  che  fono  oportuni  per 
qualunque  operat ione  y  fecondo  l'ufan^^e  uarie  &di^ 
uerfe  de  luoghi ,  &  fi  dcono  lauar  ^  bagnar  bene  tut 
tiiuaft  neceffari,  trouar  i giunchi uec-chi che fur oh 
ferbati  ;  pere ioche  fon  migliori  &piudureuolidenuo 
ui  che  fono  anchora  mcT^  maturi. 

'Del  tempo  del  nendemmiare.    Cap.  XXL 

É  util  co  fa  il  conofcere  quando  fia  tempo  da  uen^ 
demmiare  ,  percioche  alcuni  uendemmiano  innan^ 
^  che  luue  fien  mature ,     però  fanno  il  uino  fot^ 
'  pie ,  infermo ,  &  che  non  dura  .  alcuni  altri  uen^ 
demmiano  tardi y  &  non  folamente  offendono  le  ulti, 
tffendogià  rifolute  le  for^^e  loro  ,  ma  fanno  il  uino 
à  piu  patibile  ^  men  ferbatoio  .  Si  conofce  adun* 
/i"  quela  uendemmia  al  gufìo  &  all'occhio  ;  percioche 
^uicenna,  Democrito,  &  UffricanoMcono  che  l'uunt 

il 
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DI  T.  CKESCE71TI0 
dee  Har  matura  fei  giorni  &  non  ptu.  Et  sii  grano  da 
Vma  non  è  pin  uerde,  ma  nero  o  d'altro  colore  come  a 
la  dee  effere ,  fecondo  la  generation  di  quelf/4ua,ftgn 
fica  ch'ella  è  matura .  Sono  alcuni  che  jpriemano  l'u- 
ua,&fe  ufcirà  fuori  il  grano  deWuHa  mondo  &  fen* 
%a  carne  ^dicono  che  Vuua  è  matura ,  &  che  fi  dee  fai 
la  ucndcmmta .  Ma  s'il  granello  ufcirà  fuori  con  par- 
ìe della  carne ,  dicono  ch'ella  non  è  matura .  Ma  alcu 
ni  altri  congetturano  eh* ella  fia  matura ,  quando  co- 
mincia ad  apparire .  alcuni  altri  fanno  la  pruoua  4 
quefio  modo,  Cauano  un  acino  da  un  grappolo  che  fìa 
j^effifìimo  &  folto ,  &paffato  uno  0  due  dìy  confiderà  \ 
nofe  il  luogo  ouera  l'acino  è  il  mede  fimo  ch'era  primax 
&  feglt  acini  chefono  all'intorno  di  quel  luogo  no  fom 
punto  crefciuti ,  s'apparecchiano  a  far  la  uendemmiani 
'Ma  sii  luogo  oue  era  l'acino  farà  fatto  minore  perlù\ 
crefcimento  degli  aciniche  fono  aW  intomo ,  afpettano\ 
di  uendemmiar  fin  che  luua  crefca  .  Taliadto  dice  che 
'fi  conofcela  mature':^  dell'une  fe  jpremuti  i  grani 
dell'uuay  i  fiocini  che  safcodono  ne  granelli  fon  fofchi,\ 

alcuni  qua ft  neri  ;  percioche  queflo  auiene  m  lorm 
fer  la  naturai  mature':/^  dell' uua .  Bifogna  adun^ 
que  ch'allora  fi  faccia  la  uendemmia  >  e^r  maffimamen 
te  efiendo  la  Lunain  Cancro 0  in  Leone, 0 in Libra^, 
'  0  in  Scorpione ,  0  in  Capricorno ,  0  in  Aquario  , 
Ma  finita  la  Luna  &  efiendo  fotterray  bifogna  far  • 
•vendemmia  frettolofamente  come  dice  Borgondionel  \ 
itbro  delle  uendemmie,  ilquaJeegli  traduffe  di  Gre^  • 

in  Latino  ^  Et  in  fomma  fi  dee  faptre  ^chefe  l'uue 

troppo 
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oppa  graffe  fi  fpoglieranno  delle  fiondi  loro  da  lati  » 
:  mm  che  ft  farà  d'effe ,  farà  -meno  acqmfo ,  più  po- 
ente ,  &  meglio  dureuole .  5^^  Vme  fi  coglieranno 
ìopo  terxa  quando  la  rugiada  è  confumatay^  che  l'a 
f  ia  è  calda  ^fcrena ,  //  uino  farà  più  potentet&  du" 
\  erà  meglio .  L'uue  lucide  non  graffi ? ,  ne  confumate  ^ 
te  in  alcuna  parte  corrotte  sfanno  il  nino  più  potente , 
^  '  c2r  che  meglio  dura^&  le  contrarie  fanno  il  contrario» 
«  yuue  troppo  mature  fanno  il  uino  più  dolce ,  ma  me^ 
no  potente,  &  mcn  dureuole  che  quelle  del  primo  tcm 
po .  Cuue  troppo  acerbe  fanno  il  uino  più  acerbo.  Ma 
■  le  mcT^ne  fanno  d  uino  potente y&  che  dura  meglio  • 
L*uue  ricolte  nel  crefcimento  della  Lun.a  il  uino  men 
f  ferbatoio ,  ma  nel  difcrefiimento  più .  Se  ft  porranno 
le  uue  nere  a  bollire  nelfondo  della  Tina^  il  uino  farà 
più  roffo  ,fe  mature  più  maturo  yfe  acerbe  più  acerbo ^ 
fe  col  mele  farà  dolce,  fe  con  la  faluia  faràfaluiato.  Et 
!  generalmente  il  uino  riceue  il  fapor  di  quella  cofa  che 
;  ft  porrà  in  quel  luogo ,  bollendo  conueneuolmente  in^ 
[teme  per  alquanti  dì .  Se  l' uue  raccolte  ftar anno  in 
'  mucchio  per  qualche  giorno ,  il  uino  farà  più  maturo  • 
LA    ilmoffo  bollirà  nelle  botti  fenira  grafpiy  farà  buono 
\t  i&  dureuole ,  ma^ifchtariràpiu  tardi  di  quel  che  egli 
farebbe fe  bolHffe  cograjpi . 

Jn  che  modo  fi  dee  ucndemmiare.Cap.XXII. 

Coloro  Che  portano  i  cofani  magg'^^io  le 
sorbe,  ^  coloro  che  ricogliono  l'ime ,  &  che  le  met- 
tono  nelle  ceftc  ,fceglmo  &  eleggino  le  foglie ,  &  fe 
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,  D/  T.  CRESCET^TIO 

t  trouerà  qualche  grappolo,  acerbo,  putrido  ,ofece&l 
gcttifi  Hi  a .  Btjogna  anco  che  coloro  che  pigiano  l'uue, 
aleggino  le  foglie  Je  perauentura  fojfe  ufcito  di  mente 
a  coloro  che  l'opraft anno  a  cofani  &  alle  corbe;percto^ 
cÌK  le  foglie  pejie  con  l'uue,  fanno  duino  pm  acerbo  et 
the  pili  facilmente  fi  corrompe  ,&daWuue  acerbe  ^ 
putride ,  &fecche ,  nefeguegran  danno  al  uino . 

In  che  modo  fi  debbono  pigliar  luue ,  &  far^ 
ne  perfetto  uino.       Cap.    XXI  IL 

.Poi  che Dme faranno meffe nel torcolare,bi^ 
fognache  coloro  che  fono  a  queflo  ordinati ,  incorna^ 
ncnte  le  p  fimo  co  piedi,  &  quando  faranno  egual-^ 
mente  calcati  tutti  gli  acini,  rimeflino  &  ahino  di 
riuoHo  i  grappoli  &  gli  acini,  accioche  fcorra  molto 
humoreneltorcolare ,  &  quando  haranno  calcatola 
f^'^ondauolta,&  che  harannopofiii  grappoli  diruti^ 
^  molli,  &  caldi,  &non  troppo  humidt ,  gU  pon^ 
ghino  a  quel  modo  fitto  il  legno  &  il  palo;  percioch'ef 
jendo  caldi  &  moUi ,  mandano  fuori  il  fu^oageuoU 
mente .  m  afe  fi  dijporranno  troppo  humidi,  è  necef-. 
fario  che  ejfindo  pefii  fitto  a  cofa  graue  fi  disfaccina 
nella  Loro  campo fitione .  Bfo<^na  che  coloro  ch'entra^ 
no  ne  torcolari  hahbianoi  piè  molto  netti ,  &  non 
efchino  &  entrino  fpefih  co  piedi  ignudi.  Et  è  buono 
che  non  mangino  &  non  beino  nel  torcolare ,  &  che 
fieno  uifim&  ùnti  per  i  [udori  che  foprauengono. 
'Kpndmcnom  alcuni  luoghi  del  Bolognefi  ficalcana 

aUa 
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uigna  nelle  corbe ,  meT^namentey  &  coft  calcate  ' 
iftefopra  le  carta  ne  uafi ,  fi  portano  alla  tina,  nelle> 
.tali  le  lafciano  Bare  a  bollire  per  otto  dì  talbora 
jr  fino  a  quindici ,  zjr  a  uenti .  La  onde  il  nino  per 
^cfta cagione  fi  purifica  molto,  ma  ritien  del  fapor 
elle  gralpe  .  Et  però  è  affai  meglio  che  [opra  la  tina 
ponga  un  graticcio ,  o  qualche  injlromento  di  tauolé 
irato  per  tutto  f^tto  a  pofia  per  qucjlo ,  fopra  ilqua- 
ì  Hia  un  calcattre ,  //  quai  calcando ,  compia  di  finir 
.  'uelcbenon  fi  puote  compir  nella  corba  y  zHt  quando 
htrà  calcato  ben  co  piedi  tutti  i  grappoli,  metta  la  n-* 
la  da  una  parte ,  neUa  qual  boll  i  il  uino  tanto  che  fi 
mrifìchi ,  &  Icuati  i  picciuoli  fopra  il  liquore  &  dii^i-* 
ì  da  effo  (la  qual  co  fa  fifa  in  pochi  dì)  fi  riponga  nel" 
e  botti  y  &  nelle  tina,  e  nifi  ponga  della  acqua  o  poat 
)  molta  fi'condo  che  lune  faranno  o  più  nobili ,  o  più 
r  menti ,  opiu  uili,    ficondo  che  fi  deftdcra  che  que^ 
■r  Ho  uino  che  fi  chiama  mijìo  yfia  migliore  o  peggiore . 
Nondimeno  fi  dee  fitpere  che  quanto  più  fi  calcano 
l'uue ,  tanto  meno  il  moflofard  cattino ,  ma  harà  pia 
del  puro  f  Ala  snelle  faranno  calcate  male  yfarà  anca 
per  lo  contrario ,  ^  fecondo  quel  modo  il  nino  fi  pn-^ 
nficherà,  &farà  durabile^  &  non  harà  fapordigra^ 
fpia ,  nondimeno  tu  hai  da  fapere ,  che  Cune  acquofe  fi 
dcono  bollir  più ,  &  le  nobili  meno ,  Ma  fi  dee  fapae, 
che  fitrouano  alcune  generationid'uue  che  hanno  i 
^picciuoli  co  fi  acerbi ,  che  il  uino  non  ardifce  a  bollir 
con  cffi  fin'za  fuo  grandiffimo  danno  .  <^  alcune  gli 
<hamocofipocoa]pr( ,  cFejfe  pofjono  bollir  affai  (on 

i 
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DT  V.  CKESCET^TIO' 
loro.  Sidee  anco  notare,  che  quando  Tutie  fono  più 
gnaffe  &  più  acquofe,  tanto  più  debbono  bollir  nelit 
tina  co  picciuoli,  &  quanto  più  faranno  nobili  (&-  fec 
chi ,  tanto  meno  ut  Haranno  dentro.  Inoltre  fi  dee fa" 
pere,  che  poi  che  l'uue  faranno  ricolte  & pofle  in  mon  , 
te.  Ce  Haranno  cofi  per  due  0  per  tre  giorni  ^s'accre^  . 
fcerà  moltóla  mature'}^     U  dolce<:^  del  nino,  . 
&  però  è  utile  hauer  nelle  uigne  del  bitume,  nel  quaL 
fi  mettino  l  uue ,  oue  poffino  Har  qualche  tempo ,  j 
di  fuori  ricoglier  il  uino  maturo  nelle  tina  picciole  fat-^^ 
tedi  bitume,  &  quel  che  qumdi  ufcirà,farà  moltou 
dtletteuole  &foaue,  ma  non  fi  potrà  ageuolmentei 
ftrbar  nel  tempo  di  State .  Si  dee  anco  fapere,  chcL 
tutto  il  uino  che  bolle  co  picciuoli  &  con  le  corteccie  ì 
de  gh  acini  è  bianco,  &  ciò  che  bollirà  con  effi  farh 
tinto  da  loro ,  &  prende  il  color  della  corteccia,  o  «e-  • 
ro,  0  bianco,  o  roffo ,  o  d'oro  • 

Di  quelle  cofe  che  fi  poffonofar  del- 
rune.      Cap.    XXII II. 

S  I  Tojfono  fardcU'uue,agrefio,pa{fo,  caroe^^ 
no  ,  rifritto,  fapa,  uino,  &  aceto ,  delle  quai  tutte  co^ 
fe  diremo  il  modo  come  ft  fanno,  &  come  ficonferua" 
no ,  &  della  natura  &  della  uirtù  ch'effe  hanno  ne 
corpi  huma'ù, 

Dellagreao , del  pafTo , del Caroena , del 
rifritto,  &  della  rapa.    Cap.  XXV. 

i*A  Ce  R  B  s  T  o  fifa  a  due  modi ,  liquida. e Jcc^ 


L'^greflo  liquido  ft  fa  in  qucfla  maniera .  si 
liono  l  uue  ancora  acerbe  quando  fon  giunte  al  kr 
ito  crcfctmento ,  &fi  peflano,  &  fi  pongono  in  un 
i^Jleìlo ,  in  una  tina ,  o  in  quakì)  altre  itafo ,  eir  poi 
"\e  faranno  Hate  al  Sole  due  o  tre  dì  ,ft  prende  tl  fu^. 

>&ripo[io  fi  jcrbi  per  ufo;  alcuni  non  ui  mettono 
r  >  ^^fi  'onferua  meglio  con  ejjo,  &  niaffmamen^ 
\fe  farà  fatto  di  cotali  uue ,  //  uin  delle  quali  non  ft 
''-conferuar  buono fer  la  State .  Ma  Vagreflo  jec- 
fi  fa  a  queflo  modo .  Trendi  Ime  acerbìlfime  ^ 
jfta,  &  caua  il  fugo,  &  mettilo  in  uafodi  rame  ro^ 
mtc  ai  fuoco ,  &  cuoci  tanto  che  scappigli  poi 
■  ttilo  m  un  uafo  lungo  &  Ufcialo  Ilare  al  Sole  fino, 
fi  fecchi ,  cir  ferbalo .  Et  aUum  lo  mettono  afec^ 
re  al  S  ole  fenica  farlo  cuocere ,  fé  ti  Sol  farà  caldo . 
-Ilcunifanno  lagnftoduue  ch'hanno  qualchepoca 
dolce ,  ma  d  pnmo  è  ptu  fi-.ddo ,  ^  più  litico  Si 
o  ancoamtcr^o  modofar  l'agreflo  (j>efo  come  il 
ete,  er  e  molto  uirtuofo,  come  sè  detto  di  foprd  deU 
mrtu  dcll'uue,  il  paìfo  ft  fa  per  tutta  l'africa 
'^a^o,  &piaceuolein  queflamamera .  Si  ricodiono 
otte  uue  paffc  &ft  pongono  infifcelle  fatte  di  mn- 
'  f  alquanto  rade ,  &  poi  fi  battono  fmemente  con 
^  me  bacchette,  &  poi  eh' il  corpo  deWuue  fi  farà 
^stjttto  per  le  battiture,  fi jprieme,  &  ciò  che  nefce  è 
Ilio, e  condito  in  uafello  a  ufinT^a  di  mele,  fiferb  i  li 
fitto ,  ti  caroeno  ;& la  fapa  fi  fanno  di  moflo  '  si 
noma  rifritto  da  quefla  uoce  feruere ,  che  fignifica 
•  oUire,  &  s  intende fatto^quando  fi  puma  forte  finé 
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n'ì  T.  CKESCEJiTIO 
a  tanto  ch'egli  ft  fa  jpej]ò ,  il  caroeno  qiundo  nel  boi 
tir  y perduta  la  ttri^  parte ^  ne  njiono  due .  La  fap 
quando  rcjla  la  ter^  parte ,  lacjual  però  è  miglior 
je  fi  cuoce  infìeme  con  mele  cotogne . 

Della  purgation  del  iiin  fatto  dell'iiue  accr 
be  &  corrotte .        Gap.  XXVI. 

Bisogna  Spartir  tutte  l  uue  acerbe, o  m  cjh 
lunque  altro  modo  corrotte ,  dall'altre ,  e  il  mollo  eh  ■. 
fifa  d'effe  fi  curi  a  quefio  modo .  Cuocafi  acqua  pio . 
uanajino  alla  metà  »  &  di  quell'acqua  cotta  fi  mett  i 
nel  uino  quanto  è  la  decima  parte  del  mofioy&di  nm 
uo  fi  ricuoca  col  uinoy  sì  che  fi  confumi  nel  ricuocerli 
la  decima  parte .  jilcuni  non  fanno  cofi ,  ma  metto^ 
no  l'acqua  nelle  une  ,  mtfchiando  per  far  il  mofto  l 
terxa  parte ,  <&  poi  che  luue  fon  pigliate ,  cuocono 
moflo  tanto  che  fi  confumi  la  ter  7^1  parte .  * 

Della  cura  del  nino  commoflb  dalla 
pioua.      Cap.   XXV 11. 

S  E  Vuue  ejjendo  ancora  nella  uigna ,  0  dopo  l 
uendemmia^  fi  bagneranno  più  di  quel  ihe  bifogna  dd 
le  molte  pio^gic  che  (oprauengono  ,  faremo  coflrctt- 
a  pigiarle  »  Et  [e  tu  ucdrat  ch'il  moflo  fia  debole  (  la 
qualcoCafi  conofce  gufiandolo  )  poi  che  fard  meffo  m 
uafi ,  incontanente  dopo  la  prima  bollitura ,  lo  potrà 
trauafar  in  alcuni  uafi ,  percioche  nel  fondo  refla  pe\ 

10  pejò  ogni  limaci  iofo  0  lotof  ) .  ^  Icuni  fanno  meglh 

11  uino ,  perciocbe  lo  cuocono  fino  a  tanto  chQ,  fi  confm 

mila 


•4 
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LIBRO  Clr^UTO.  1^6 

mt  la  umcfima  parte^mcttetidoui  dentro  una  center 
'  ftrna  parte  éigeffo.  J  Lodigiani  lo  cuocono  al  fuoco 
santo  che  fi  confumi  la  quinta  parte ,  &  poi  l  'ujano . 

In  che  modo  fi  metta  il  mofto  ne  uafi  . 

cap.  xxvni. 

Bisogna  Lauari  dogli  con  l'acqua  falfa pu-- 
.  ra^&  nettarli  con  una  If  ugna,    profumarli  con  Un-- 
»  ccnfo ,  ìnnanT;:  che  uiji  metta  dentro  il  mofto,  ^  bi- 
'  fogna  anco  non  empierli  troppo, ne  farli  ^ar  troppo 
[cerni ,  ma  bifogna  imaginarfi ,  bollendo  il  mojio  , 
quanto  egli  hMiaacrefccrc ,  autoche  non  fiuerft . 
Et  poi  II  dee  con  le  mani  &  co  bicchieri, poi  e  he  il  mo  - 
fio  firà  ne  dogli  Jeuar  la  jpuma ,  o  qualunque  altra 
'bruttura  (ouerchia,& gettarla  uia  di  lungi  dalia  cel- 
la ,  percwche  s\'Ua  iieUeuicino  aUa  cella  ,fi  genera- 
no d'ejfa  i  canopi  ,&uifi  fa  cattiuo  odore  Ile  quali 
^uecofe  fanno  dar  la  uolta  al  imo.  Et  peròbifogna 
che  ne  T orcolan,  &  m^ffimamente  nelle  fue  Hanze 
'  fu  buono  odore , 

In  che  modo  fi  pofla  haiicr  del  mofto  per 
tutto  Tanno.       Cap.  XXlX, 

7nn  A  N  z  I  Che  fi  pigino  igrappoli^metti  quel 
tnojtochefcediloro  per  fi  mede  fimo,  &  che  d^  al- 
cum  è  chiamato  Vrefinone ,  m  un  uafo  quel  dì  mede- 
Imo ,  //  qud  fia  impeciato  di  dentro  ,  o  di  fuori ,  et  ft 
€hiL  uafofiame-^o  pieno,  c  turalo  diligentemente 
congejfo ,  perciQche il  mojlodura  dolce  lunp  tempo  ,• 
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DI  T.  CRESCE7ÌTI0 
mafep  metterà  il  uafo  cbitfo  con  cuoio  nel  poT^^du- 
rerà  molto  più  y  peri  ioche  non  potendo  bollire  yfarà 
fempre  mojio  ,Mafe  alcuno  pigerà  l'uue  a  poco  a  por 
co  sì  ci)  elle  non  fi  raffodino  tutte  inficme ,  fjuefttfmo' 
fio farà  dureuole ,  come  dice  Borgondio .  Mtrifi  co^ 
me  fi  ha  detto ,  mettono  il  uafo  impeciato  di  dentro ,  o 
dt  fuori  nel  poxj:^,  lafciando  folamente  di  fopra  la  hoc 
ca  y  &  quifio  parche  per  pruoua  fia  il  meglio .  ^Itri 
fiotterrano  il  uajo  nella  arena  humida . 

IJ  modo  di  conofcerc  s  il  mofto ,  o  il  uino 
habbia  acqua  o  nò,  e  in  che  mo- 
do fi  parta  l'acqua  dal  ui- 
no.      Cap.  XX^. 

j£  Conofier  sii  uino  ha  deltacqua,mettinelmo^ 
fio  pere  crude ,  o  fecondo  alcuni  altri,  more^percioche 
s'egli  barà  deW acqua ,  andranno  a  fondo ,  ièr  fe  farà 
fciìiettOyHaranno  agalla,  alcuni  ungono  con  olio 
una  canna  greca  di  quelle  che  nafcono  nelf  acqua  yO 
noy  0  papiro y  o  fienOyO  qualcl)  altra  cofa  arida  &  l'at" 
tuffano  nel  uino ,  &poi  lo  cauano  fuori ,  &  fe  ut  farà 
acqua ,  le  gocciole  s'appiccano  all'olio .  Et  quanto  ha- 
rà  più  d'acqua ,  tanto  farà  maggior  l*adunan7^  delle 
fue  gocciole  intorno  all'olio .  Mtripiufcmplicemen^ 
rifacendo ,  mettono  il  uino  in  una  pentola  nuouaymu 
non  ancor  bagnata^  &  l'appiccano  per  due  dìypercio^ 
che  l'acqua  fi  diflilla  per  la  pentola  e  refla  il  uino.M" 
limi  ui  mettono  fopra  della  calcina  uiua ,  &feiluino 
harà  ì'acqna,  fonerà  facendo  bolle  y&ufciràfuori , 

alcuni 
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kunì  alni  ungendo  con  olio  una  jpngna  nuoua , 
mo  con  effa  la  bocca  deluafo,  <^  lo  riuolggno  fo7;j^' 
(dy^fe  ut  farà  acqua  ^  [còlerà  nella  Spugna .  Si  fa. 
tco  la  medefima  prouay  quando  fi  uuo  i  uedere  fe  neU 
"^iio  è  deW acqua .  alcuni  altri  cogliono  in  mano  un 
podi  moflo,& lo  fregano,  &  segli  è  puroj  uif^cfo, 
ik  r  s  appicca  infiemeima  fe  egli  ha  acqua,non  sappici 
Il  i(.  L'acqua  fi  parte  dal  uino  a  quefto  modo.Mctti  nel. 
ifodelumodell'alumej  &poiiura  la  boxa  deluafo 
\  m  una  {pugna  intinta  nell'olio ,  cjr  poi  chinalo  sì  che 
:^rfh  &  nufciràfolamente  l'acqua . 

In  che  modo  il  mofto  fi  chiarifichi  to- 
'        fto.  Gap.  XXXI. 

\iM  B  T  T  f  Inunamei^inadimoflo  dolce  ^  dieci 
fie  di  aceto  ,  ^  dopo  tre  giorni  farà  chiaro  . 

In  che  modo  il  uino  non  foprabolla  • 
Cap.  XXX  li. 

M  n  r  T  i  Intorno  al  collo  dd  uafo  una  ghir^ 
jnda  di  puleggia ,  o  di  nepitella ,  o  d'origano ,  come 
ylfe  Borgondio .  alcuni  ungono  il  u-ifo  di  dentro,coft 
ai  lati,  con  latte  di  uacca  :  percioche  quefio  ritien 
-ntro  il  moflo  che  bolle ,  come  ejji  dicono . 

che  luogo  fi  dee  metter  aliar  il  uino,ac- 
cioche  duri  meglio.  Cap.  XXXIII. 

/KP  ^  f^ohhiamohauerlaCdk  deluinooppofita 
Settentrione.  Fredda  efcuraiO  poco  menche  ofcura^ 

Tiet.Crefi  s 
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ài  lungi  da  hagniMUa  stalla, dal  forno, dal  letamaió^ 
dalleCiftcrnCydall  acque  jCt  da  tutti  gli  altri  odori  cat 
tiM,7{ondimcnó  Borgondio  nel fuo  libro  delle  uendem 
me  diceyChe  il  piuuaLorofo  uinojper  lo  più  fi  dee  por^ 
re  allo  Jcoperto,  ma  riguardi  alfOccaJo,  et  al  Merigo 
gtOy  poftiui  alcuni  porteti  di  me%o .  li  reflo  de  gli  altri 
mii  f  i  dee  porre  al  coperto^  Bijògna  che  lefinejìrc  fie* 
tto  alte,  tp-  Ytuolte  all'aquilone,  &  all'Oriente . 

Deltranafaril  nino,  &  dell'aprir  i  do- 
gli.       Cap.  xxxiin. 

Bis  o  G  N  A  Trauafar  il  uino  ne  Pienti  Borea'* 
li  y  ma  negli  Auliraiinon  mai ,  ne  più  deboli  la  Vri^  • 
tnanera ,  ne  più  forti  la  State ,  ma  i  nini  che  fono  in  r 
tuo^n  aridi  ji  trauaferanno  dopo  il  folflitio  brumale  • 
Quandò  il  uino  (ì  trauaja  a  Luna  piena ,  fifa  aceto,  Sf 
dee  amo  fapere  che  quando  il  uino  fi  parte  dulia  fec- 
cia ,  fi  fa  più  fittile  &pi^  debole .  Jlffermano  colo- 
ro che  han  fatto  grandiffimc  eJferienT^ ,  che  fe  fi  ri- 
inouerà  il  uino  dalla  feccia  grójfa  neU!  Ogni  fanti ,  al-^ 
lorach'il  uino  ha  cefjato  di  bollire  &  che  la  feccia  è  di' 
fcefa  al  fondo ,  che  nel  tempo  del  F'ernofarà  la  madre 
fattile  y  con  la  quale  fi  conferuerà  meglio ,  &  dopo  il 
Fernoagcuolmentefi  fchiarirà  nel  tempo  della  Tri- 
tnauera ,  Inoltre  dicono, che  (e  il  uino  dimord  lunga^^ 
mente  con  la  feccia ,  e(ja  feccia  foprauenendo  il  calore 
incorporerà  cofi  fattamente  col  uino ,  che  egli  hard 
del  fuo  faporey&  non  fi  potrà  fchtarire  a  modo  alcupQ 
fenon  coccndofi  dal  principio  del  fuo  bollimento  ,4  '' 


LIBRO  QS^KTO. 
:  ioco  lento  &  chiaro^  &  ponendofipoiin  uafo  netto ^ 
ion  fduia  uiuay&  che  habbia  nel  fondo  ydue  bacchet^ 
0  una  tegola  monda  riuolta  foTj^pra  ,  e  un  man^ 
'  elio  di  panno  groffo ,  oche  neramente  fipongain  una 
"ina  monda ,  &  poi  fi  ritorni  nel  medefmo  uafo  in 
^  mei  modo  che  fi  è  predetto.  Sidee  anco  prouedere 
he  nel  tempo  del  remo  fi  fcaldi ,  &  che  nella  State 
i  rinfrefchi .  Difogna  trauafare  il  uino ,  quando  la  tu- 
ia crefce ,  &  ch'ella  è  fottcrra  ,^ihe  noi  parimene 
.  e ,  trauafando  il  uino  da  Dogli  m  piccioli  uafi ,  offer^ 
;  damo  il  nafcimento  delle  ftelle  ypcrcioche  la  feccia 
i  lel  nafcimento  delle  HeUe  fi  muouc^  &  maffmamen- 
?  nel  fior  delle  rofe ,  &  fiorendo  la  uigna .  Ma  i  faui 
■onfigliano  &  majfmamente  Hefiodo ,  che  quando, 
(apre  il  Doglio ,  che  fi  confumi  iluino  eh' è  nel  princi- 
io  del  Doglio  ^  quel  che  è  nel  fondo  .cerche  fi  ferbi 
■quel  eh' è  nelme'z^ ,  percioche  è  più  potente ,  eìr  piu 
dureuole ,  ^  più  atto  a  inuecchiarc ,  percioche  il  uino 
cWèuicino  alla  bocca  del  Doglio  y  fi  come  quello  cWh 
prejjo  alt  aere  y  è  più  debole,  perche  fuapora  .  Et  quel" 
lo  eh' è  prefo  al  fondo  0  alla  feccia  toflo  fi  guafla  .  5/- 
fogna  quando  fi  tramuta  il  uino ,  che  non  fi  metta  fi- 
no alla  bocca  del  uafo ,  ma  un  poco  più  di  fotto  dal  col'» 
lo  y  accioche  non  fi  foffoghi ,  ma  habbia  qualche  rijpi- 
ratione ,  fe  però  non  fi  teme  ych' egli  dmenga  aceto.che 
l    quando  queflofojfe ,  non  rijpiri  punto ,  (jr  fi  faccia  lo 
juentatoio  di  falcio  uerde ,  &  rimondo  dalla  cortec-» 
•  cia.Oltre  a  ciò  farà  buono  cWapprejJo  la  ^ina  della  fec 
eia  ,fia  un  picciolo  fi)inello  yper  lo  quale  fi  tragga  un 
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DI  V.  CRESCET^TTO 
poco  di  nino  ne  tempi  caldi  &  uentofi,  pèrcioche  per 
e{fa  ejce  fuori  qualche  poco  difeccU  col  uino,  egli  fi, 
[chiarirà  mtglio .  Inoltre  bifogna  che  colui  che  apre  il 
Doglio  offeruiil  nafcimento  delle  Helle,  pèrcioche  allo 
ra  fi  fa  ti  mouimento  del  uino ,  eìr  non  bifogna  affag* 
giarlo ,  ttfetu  aprirai  il  Doglio  di  dì,  bifogna  atten^ 
dere  al  Sole  sì  eh  il  fuo  caldo  non  tocchi  il  uino .  Ma, 
fc  tu  r aprirai  di  notte y  bifogna  che  tu  logu,trdi  dal  lu^ 
me  della  Luna .  Inoltre ,  come  i  Dogli  faranno  uoti , 
hifogna  incontanente  lauarli  con  acqua  falfa ,  con  ce^ 
nere^  o  feccarlicon  t  erra  arzillo  fa,  fe  ilumo  è  debo* 
le  y  ma  fefojfe  molto  potente ,  bafta  che  fi  chiudino  da 
ogni  lato  t  pèrcioche  L'odore  &  la  fua  poten;^  con* 
firuaiuafi , 

Del  tempo  &  del  modo  di  afìTaggiar  i 
uini.         Cap.  XXXV. 

^  L  c  V  N  I  ^ffaggiano  il  uino ,  quando  trag^ 
gono  i  uenti  di  Suora ,  pèrcioche  allora  fono  immuta-' 
bili  &finceri ,  ma  aitri  Ipcrimentati  nella  cognition 
deuinigli  affaggiano  quando  foffìa  ofiro  ,  pèrcioche 
l olirò  commoue  piuluini,^  dimoftra  quel  ch'ejfì 
fono .  Colui  eh' è  a  digiuno  fa  male  saffiggia  il  uino , 
pèrcioche  rintw:^  ilguflo,  ne  anco  è  buono  affaggiar 
lo  dopo  moko  bere  o  mangiare ,  come  ferine  Borgon- 
dio .  Ma  a  Bologna  hanno  ufan'^^i  d'afjaggiarlo  a  di^ 
giuno .  oltre  a  ciò  bifogna  che  colui  che  faffaggia  , 
non  habbia  tolto  innan^j  ne  cibo  amaro ,  ne  falfo ,  n^ 
cofa  alci^nii  altra  che  alteri  il  gufto,  ma  bifogna  ch^ 

habbia 


7 


LIBRO  Q^v^nro. 

ahhia  mangiato  poco  CTche  hahhia  fmaltitoJ 
uni  uolendo  ingannar i comperat ori  di  uino ^hanno 
n  uafo  nuouo  il  quale  effi  tuffano  in  buon  uin  uecchio 
■>  '<r  odorcfo ,  &poi  ui mettono  dentro  il  uino  che  effi 
^  ogliono  Uendere,  Ma  altri  più  malitioft  dannò  a  mer-* 
atanti  che  uoglion^  affaggiar  il  uino ,  delle  noci  e  del 
afcio  a  mangiare ,  accioche  fi  corrompino  il  guflo . 
"  uefte  cc  fe  nei  le  diciamo  non  per  ingannar  altrui , 
fia  accioche  noi  ci  guardiamo  d\jfere  ingannati.  Si 
f  '  wnuienc  amo  a  compratori  afjaggiar  Jpeffo  il  uin  nuo 
^  w  &  uecchio ,  per  non  fi  dimenticar  quello  dal  qua-» 
€  egli  fi  debbe fchtuare . 

IDe  fcgni  da  conofcere  il  nino  da  dura- 
i       re.  Cap.    XXX  VI. 

T  o  I  eh* il  uinofiirà  meffo  nel  Doglio  dee  tra'" 
ajar  dopo  ciualche  tempo, in  un  altro  uafo  foauemen^ 
te  ♦  lafcifi  la  feccia  nel  primo  uafo  ^  &  fi  chiuda  con 
diligenza .  Indi  fi  dee  hauer  cura  odorando  fpeffo  il 
uafo  ,  che  non  fi  faccia  qualche  mutatione  nella  fec-^ 
eia,  generando  canopi  yO  fango  bianco  che  nienfottè 
la  botte  y  0  fimil* altre  cofe ,  percioche  allora  fi  dee  f?/^ 
mar  cHil  uino  figuafii ,  ma  fe  non  iti  nafcono  cofi  fatte 
cofcy  ft  giudicherà  vi)  il  uino  habbia  a  durare .  ^icwm 
ni  forando  una  canna  intera ,  la  mettono  nella  botte 
fino  al  fondo  fopra  lafe(cta  ,  ^  clmdcndoU  buco  di 
fopra  della  canna  col  dito ,  tirano  fu  col  najò^  leuando 
il  dito ,  l'odor  di  fiotto ,  &  poi  fucciando ,  tirano  a  lo^ 
r^y  parte  della  feccia ,  e  fecondo  la  fua  qualità  fannQ 
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DI  P.  CKESCEriT  IO 
gtuditto  che  debba  efferil  nino  .  Mcum  altri  boUon  ■ 
un  foco  di  uino,  e  poi  raffreddato  lo  ajfaggianOyC  qua  \ 
le  effi  lo  trouano  nelgujìo,  tale  credono  che  hahbia  a 
effcr  il  recante  del  nino ,  ma  hifogna  che  fi  faccia  il  fa 
gio  di  mexp  alla  botte .  Mcuni  altri  pigliano  ti  faggi 
dalla  copritura  del  uafo  ypercioche  difcopertolo  ,gu 
fiano  il  coperchio ,  &  segli  è  uinofo  .farà  buon  uino 
ma  fe  farà  acquo  fo,  nò .  ^Itri  fe  nel  principio  del  fag 
gio  forniranno  afprei;i^  haurannoper  certa  la  fua  bi 
tàjmafefentirannomolleT^,  terranno  il  contrario 

Dcnocimentich'auengono  al  uino. 
Cap.  XXXVII. 

V  r  B  N  E  \Al  uino  per  Tacquofità  fua  corrut'  - 
tibile  nella  ulte  o  nel  uafo^ckeglifi  corrompe  e  figua-  i 
fla  peruarie  cagioni  adoperate  in  effoper  lo  Urano  cay 
do ,  come  farebbe .  Se  fi  cauajfe  un  poco  di  feccia  o  (Mi 
nino  che  haueffe  la  feccia  fi  metta  nel  uafo  fen'^^a  aprir 

10  yfi  conuertirebbe  in  muffa ,  la  quale  infetta  il  uino .(  i 
oltre  a  ciò  ogni  altro  uino  che  ui  fi  ponga  figuafla,  Eth 
je  di  quel  uinofe  ne  metteffe  in  un  Doglio  buono  o  ft\  i 
mfchiaffe  con  altro  uino»  lo  infetta  &  lo  conuerte  nel  ìì 
la  fua  corrotta  natura .  Inoltre,  il  uin  faldo  &  poten^  \ 

&  mafjìmamente  dolce grojfo,  mejfo,  in  tempo  del 
caldo,in  uafo  non  pieno  &  non  chiufo  difopra,  fuapo^  - 
ra  il  caldo  &  lo  humido  del  uino .  &  refla  il  freddo  e^r 

11  fecco  che  fi  conuerte  in  acetofità  .della  cura  delle  h 
quali  tutte  cofe  ragioneremo  a  baftan'^^a . 

In  che 


LIBRO  flrUKTOl  i^o 

n  che  tempi  il  nino  pju  ageuolmente  fi  vloU 
ti  ^ ac  corrompa  .    Cap.  XXXVIII» 

OGNI  yinoda  [peffola  uolta  nel  tramontar 
ideile  Vleiade,  &  nel  jolflitio  eniuale,&  nel  caldo 
del  Cane  che  mlgarmente  fi  chiama  Cumma  .  &ge-- 
ncralmcnte  quando  traggono  i  uenti  Autunnali , 
If  nel  caldo ,  &  nel  gielo ,  &  nelle  gran  pioggie ,  ofer 
'  '  n  il  troppo  empito  de  uenti  y  operi  terremoti ,  o  per  gli 
tuoni ,  0  quando  fiori fcono  le  refe  yole  uigne^come  di^ 
ce  Borgondio , 

J^n  che  modo  fi  pofTa  prouederc  che  il  uino 
non  dia  J  a  uolta.    Cap,  XXX  IX. 
/sali  ^rfi  ^  mejfi  nel  uino ,  metano  che 
'■  ^  vegli  non  dia  la  uclta^che  non  bolla  più  oltre  di  quel  che 
fi  conuieney  &  non  faccia  g  ran  fchiuma .  Metti  man-* 
dorle  dolci  nelfuue  nere  y  &  lafciandouele  Hare  cori^ 
feruerannoiluino .  L'uuapaffa,  trattine  i granelli  & 
'  mifchiata  con  rarena^meffa  nel  mollo ^  o  nel  uin  cotto^ 
lo  fa  graffo ,  &  dureuole  ♦  alcuni  eleggono  luua  fec^ 
ca  nata  a  cafo  nella  uigna ,  &  l'ufano  fmgolarmente  • 
llgeffo  meffo  in  principio  fa  il  uino  acerbo, main  pro^ 
ceffo  di  tempo  lactrbe^p^  fuàpora,  Etilgeffo  fa  que^ 
fio  utile ,  che  il  uino  dura  gran  tempo ,  &  non  lafcta 
elicgli  dia  U  uolta .  La  fua proportione  farà  quefia. 
■■■  sii  uino  farà  lento  &  di  fapore  humido^  o  agitato 
dalla  piogii^a,  bajierà  una  cerne fma  parte  di  gef* 
:  fo^ma  s  egli  farà  faldo  per  lo  fuo  ualor,farà  a  baftan^ 
a  la  metà  d'una  centefma .  Se  fi  mifihierà  col 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


DI  T,  CKESCEr{TtO 
no  fiengreco  con /àie  abruciato  fefio  ,1  umiche  dttn^ 
no  la  uolta  ,  partiti  daUa  fua  cattiua  feccia ,  &  mejjì 
nella  feaia  del  buon  uino ,  faranno  dureuoli .  ^  leu- 
ni  Ipa-'gono  nel  moflo  le  faccelle  accefe  ,  &a  quelle 
modo  non  lafciano  ch'il  uino  dia  la  uolta .  alcuni  ciò 
fanno ,  mettendo  nel  uino  ti  frutto  abbruciato  del  ce- 
dro ,  &  galle  abbruciate ,  Mtri ,  peft andò  cenere  di 
fermento  di  uigna  abbruciato  &  feme  di  finocchio^  & 
riducendolo  tn  maffa ,  mfchiano  le  predette  cofe  nei 
uino .  Ultri  mettono  il  uino  che  fi  uolta,  in  altri  uafi,  . 
^  li  portano  in  altra  cafa ,  percioche fe  fono  offeftd:d  •  > 
caldo  gli  portano  in  luoghi  fi-efchi  &fe  figuaflano  pen 
f  luoghi  humidi  &  freddi  y  gli  mettono  in  parte  caldai 
^fecca.  ^Itri  abbruciando  feme  di  lino  0  legno  di 
guercia  mettono  la  cenere  nel  uino .  ^Itri  mifchiandoì 
il  latte  col  mele,  gli  mettono  nel  moflo,  accioche  fienai 
più  leggieri.  L'argilla ,  meffaneluino  poicìjegli  ha^  \ 
bollito ,  lo  purga ,  tirando  feco  a  baffo  il  torbido  alU  \ 
fecciaymas'ellafoffè  abbruciata^fa  il  uino  di  buono  odo\ 
re  &  dolccypercioche  gli  animali  reptilinel  tempo  del' 
yernòi  mangiandola,  uiuono,  percioch'ella  addoù  ijce\ . 
il  uino  ,&lofa  durare .  P'n  poco  d'elleboro  nero  (jr 
hian€o,nteffo  nel  uino  lo  fa  durare ,  Il  mede  fimo  fa  il . 
uin  cotto,  mefcolato  una  tcr^^  parte  d'effo  nel  moflo  . 
La  farina  dd  formento  gli  fa  anco  durabili .  La  ra%  ia 
del  pino  ritiene  i  umi .  L'allume  fcagliuolo  f  %  i  uìni  fli^ 
ticit  e  ferina  quegli  che  prendono  dell'acido  &  dell'a- 
iuto .  Dicono  alcuni  c  he  è  impofjibite  th'il  uino  dia  là 
uolta  >  fe  fi  fci'iueranno  nel  uafiquefie  parole  diume-i 


LIBRO  ^F^KTO.  141 
ySrUTE   ET   FIÙETE  Q^ro^ 

yjin  cnnisTrs  sF^ris  est 

0  M  IJ^F  S.&  è  buono  che  fi ffriuino  in  una  me 
t,  Uqual  fi  metta  nel  uafo.  Confettion  marauiglioft 
conferuay  il  uinojlaqual  fi  chiama  Tannacìa.  Vren-^ 
i  aloè  onde  due^imenfo  onae  due  ,  amonio  onde  due, 
neliloto  onde  quattro yCàfìia  oncia  tina,Jpigonardo  on 
ie  due  y  foglie' onde  quattro ,  mirra  onde  due ,  metti 
utte  quefìe  cofe  legate  bene  in  un  panno ,  ne  uafi ,  fai 
he  ui  farà  flato  mt  fio  dentro  il  uino  ,  &  ci.)  (gli  farà 
mrgato  y&  métti  di  qUtfle  fpeticrie  un  cucchiaro  per 
:iafcun  uafo, poi  difdoglile  dal  panno ,  <^  lafcia  la 
loluere  nel  uino,^  indi  a  tre  dì ,  rimeflale  con  radici 
di  canne  .  ^  Icuni  alt  fi  fanno  un  altra  confi  tt  ione  a 
fuefiomodà  .  Trendi  croco  onde  tre  perdoch^eglifa 
món  colore  Jncefo  mafchio  criueHato  onck  tre  S' q^c 
ftofa  acerbo ,  foglie  un  manipolo ^equ e ft e  danne  buo-^ 
to odore*  Mifchia  tutte  queste  cofe  e  ben  cviucllaté^ 
ime  tt  ine  due  cucchiai  per  forte  per  ciascuna  anfora  di  ui 
no^quando  non  bolle  più ,  &  ojferua  quefto  in  tutti  i 
Juini ,  che  tu  gli  condifca  quando  fon  fermi  di  bollire  . 
feltri  condifcono  i  uini  in  quella  maniera, Viglia  Car^ 
damomo.irioSyCàjfìaifpigonardo  ,melilotOy  fdobdfa" 
mOjfquinanto^  eoflo  y  jpica  celtica^  tutto  a  ugual  pefo, 
CÌr  trita  ic^  mettinel  uino.Inóltr e  piglia  ar temi fta^c^ 
pentafila,^  polueri'^^a^  &  quando  il  uino  ebollito , 
mettile  dentro^  &  non  fi  riuolterà,  ^Itri  accioiheno 
f  ^  dia  la  uolta  lo  lafctano  bollir  due  0  tre  dì  nelle  grajpe^ 
|i  ^     nel  mèfe  di  febrah  lo  tramutano ,  ^  rf/  quello  ni 


bt 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


£>I  P.  CKESCE^X^O 

hollom  la  ter^  o  la  quarta  parte,  &.  mifchimo  in  fu 
me,  iz^  poi  mettono  in  dodici  corbe  diurno  una  comni 
fiodclla  di  [ale,  o  ueramcnte  ft  faccia  coft .  i  i  tramu 
ti  di  fcbraio,  ^  hoUifi  al  fuoco  la  quarta  parte,  & 
fihiumt  fino  a  tanto  che  cali  la  fefla  o  l'ottaua parte,  t 
prelfo  al  fin  del  bollire  fi  ponga  m  ogni  caldaia  delfin- 
ganula  &  del  lurtffìojcccOyO  del  luriffw  jolamente ,  'à . 
maniera  che  bollino  un  poco  col  nino,  &fi  mettino  /«f, 
fieme  cofi  caldi  nel  uafo .  Et  uifi  porranno  dentro  dtL 
le  graffe  ben  lauate,pofie  prima  nel  mùjioyduinofar'i 
più  chiaro,&fi  turiti  uafo  fi  che  non pofia girare, 
fia  ben  cerchiato,  &  queHo  c  rimedio  certo.  O  fi  fac* 
eia  altramente,(^  farà  marauigliofo  e  diletteuole  a  be 
re,aqueJìo  modo  .  Qjtdunqueuinofi  fia.j^uminfi'. 
luue,&  tutto  iluino  non  bollito  punto  con  legrajpe^ 
■  bolIaalfuocOy&ftfihiumi,& fi  ponga  nel  uafo  ,et  pò] 
togli  garof oli  per  ciafcuna  corba  &  pofìi  o  in  un  filo,  o 
m  una pCTi^ia^mettigli nella  bocca  del  uafo,& è  certa. 
Dicono  alcuni  che  sd  moflo fremuto  ^  incontanente 
partito  da  rafj)i,fi  ponga  in  un  tinOyCt  coperto  co  qual 
che  panno  mondo,  o  con  nuoua  fluota ,  fi  lafci  cofi  fin  a 
quindici  ouenti  dì,  &  fi  fchiumi  ognigiornoy  &  poi  fi 
metta  nella  botte, fard  marauigliofo  mchiarexj^a  ^ 
in  fapore. 

In  che  modo  fi  liberi  &  guarifca  il  uia 
rinuolto.      Cap.  XL. 

Pi  c  L I  A  ciriegte  acerbe  in  buona  quantità,  & 
mettile  cofi  intere  nel  timccio  oue  è  iluino  che  cornine 

eia 
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^  a  bolliret&  fi  lafci  coft  per  tregiornit  0  fino  a  tanté 
9e  re^ìi  di  bollire tper cloche  iluino  in  quel  bollimenti^ 
ilpurga  dalla  feccia,  et  quando  il  uino  fard  chiaro  met 
ilo  in  un  altro  uafOi<^  è  rimedio  certo.  Se  anco  tu  di- 
\épererai  col  uin  riuolto.mel  in  buona  quatitàj  gettati 
lolo  nel  uafo  oue  è  il  uinOi^  che  poi  tu  lo  rimefcoli  nel 
\i  botte  con  una  bacchetta  per  lo  cocchiume  lafciando 
\) lìar  cosìyil  uino  fi  chiarirà  per  rifpetto  del  mele, per ^ 
iocheil  mele  fa  difcendere  al  fondo  ti  torbido  che  è  nel 
ino.^lcuni  altri  ottimamente  facendo  y  mettono  nel 
•afo  deluin  riuolto^nel  tempo  della  uendemmia, molti 
•rappoli  d'uua  non  pigiati ^  iqualifono  al  uino  in  luoga 
Iella  madre ypercioche  quei  grappoli  dopo  alcun  tem^ 
^o^rit ornano  il  uin  riuolto  allafua  debita  bontà ,  ^  al 
HO  fxporeMa  ft  dee faperCyCh  mna^^i chejtjacciani^^ 

•  Tat~uinriuqLto^hìjogna  trauajarlo^  e  liberarlo  dall(t 
teda  cattiua,^lcuni  altri  gettano  duino  ne  rafpide 
jualifi  fia  nouellamente  tratto  il  uino ,  accioche  ut  fi 
ìchiarifca^e  quiui  lo  lafciano  quato  bifogna,  ma  s*il  ui-^ 
*io  fo[fe  troppo  yno  fi  dee  far  tutto  a  un  tratto^  ma  a  po 
:.oper  uoltayaccioche  il  uino  non  eflingua  il  calor  delle 
^rajpCjee  accioche  no  prohibifca  il  boUiméto ,  nel  qua^ 

•  le. egli  fi  fchiarayi&il  modo ,  quanto  meno  Harà  nelle 
grafpe,tato  più  opererà  ualorofamente»  Dice  Talladio, 
ch'il  uino  ft  fa  chiaro  et  buono  quel  dì  che  peflado  uen 
ti  granella  di  pepe  e^r  uenti  peflacchi ,  ui  aggiugnerai 
un  poco  di  ttinoy&fe  mefioui poifeifeflari  di  uino,  ha^ 

<  uendo  prima  innanzi  tramenato  ogni  cofa ,  lafcerai 
mpofare  il  tutto  colando  pperctQche  fi  potrà  adopera'* 
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re  .  Inoltre  dice,ch'm  uin  fccciofo  ft  fa  incontanente 
chiaro,  feft  mettono  in  un  fefiarh  di  uino  .fette  noceto 
li  di  pino,  tramenandolo  ffrejfo ,  &che  poi  lafciando^ 
lopafareapopocofifchiara  ,  e-  che  ft  dee  colare  ^ 
sfarlo  .  ^ l  uni  lo  fi  hiarifiono  con  noccioli  di  perfì^ 
€0  «  Miri  folamente  con  chiara  d'uom      con  fale  . 
0  nero  fecondo  altri,  Viglia  pietre  bianche  dt  fiume, 
&cuoctle  inforno ,  fine  a  tanto  ch'elle  comincino  i 
crepare,  &  fanne  poi  poluere  .  Viglia  parimente 
fai  bianco  macinato  fottilmente ,  &  in  un  uafò  dt  dieci 
corbe,  metti  fei  oncte  di  poluere  di  pietra ,  &  quattro 
difalcy&coft  tramenando  metti  il  uino  neluafo,  & 
fe  tu  aggiugnerai per  ogni  corba  due  uoua  o  trejari 
hene.ilcheft  potrà  amo  fare  delle  dette  pietre  crude; 
Sottilmente poluerii^ate,  &fvn^afale .  Etfia  beneaz 
giungerui  un  poco  di  mele,percioche  il  mei  rojfo  rifioi 
rati  color  perduto  del  uin  bianco,  &  ogmmeleè  utCcó 
fi  &  grane  e- conferuatiuo  di  tutti  iliefuori  ♦  Ma 
seglifoffe  troppo  torbido,  s'aggiunga  alquanto  più  di 
ctafcuno.perctoche  queUecofe  col  lor  pefo  ritengono  U 
feccia ,  &  il  torbido  ua  al  fondo ,  di  modo  che  non  può 
cojt  ngetiolmente  tornar  in  alto,oltre  dì  elle  non  danno 
fumo  di  cattino  fapore  ai  nino .  Ma  sii  uino  fojfe  tan 
to  torbido  che  haùeffe  quafi  del  ituido ,  <&  quafifiorra 
come  olio,effendo  ilfuo  calor  naturale  ejìinto  al  poflut 
to,  non  gli  può  più  ualer  medicina  alcuna  ,  ftcomea 
morto.  Ma  s  eglino  è  morto  affatto  &  è  ancor  roffo 
&che  babbia  itcolorcorrottoetgiallo.  fi può  rifiorar 
col  mno  albatico  q  con  alcuno  altro  molto  roffo  yocon 

laud-m 
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»  UatUYd  di  concede  fecche  0  frefche  di  uuc  alhatiche: 
Itoti  colatura  di  femi  d^choliy  &  il  fugo  d^effo  fcme 
menda  il  fapor  del  uin  riuoho,  &  fimdmente  mel  ro^ 

0  .  Sifotràfarancoilmedefmocon  la  lauatu-a 
etti femifecchati  .  Oltrcaciòfifchiarirdancoa 

ijefifo  modo  ,ff  predino  per  un  uafo  di  uenticorbe  qua 
mta  uoua,  lequali  pojìe  m  un  catineìlo  netto  fi  sbatti 
molto  bene  con  le  mzni,  0  con  ungranatello  mondo 
-  poi  uift  metta  dentro  una  ftodelìa  comune  di  tarta 
I  &fi  mifchi,&  aggiuntom  un  poco  di  mno ,  (ìpon- 

1  nel  uafo Mche  fatto,  fi  trameni  ben  forte  per  lo  eoe- 
lume, con  un  legno  fefjb ,  c^r  più  uolte  fi  tragga  di  fot 
per  lafecctaia ,  &fi  rimetta  poidinuouoVieluafo, 
andò  farà  fchiarit.o  ,  fi  caui  fuori  tutto  il  torbido  per 
IpmamefUd'fotto  m^Uecosìedel  uafo^  Mafidee 
pere ,  eh-  nel  wn  bianco  fi  mette  foUmcnce  la  chia- 
sma nelrofpjfi  mette lachiara  col  tuorlo,  mi 

m  più  torbido,  fi  mette  più  roba.  In  oltre,  in  luogo  del 
-'maro  ,  fi  mette  anco  [ale ,  &  finalmente  fi  ponga, 
l  uafo  un  poco  d'acqua  di  fiume  .  Mtri  rico^limo 
l  tempo  della  uendemmia,  i  femideWuue,  iqualifcc- 
iti  ottimamente ,  &  fatta  d'efii  farina ,  ne  pongono 
^erctafcuna  corba  una  buona  manata:  mifchiano 
^on  diligen-:^!.  Dice  un  certo  huomo  elperimcntato  mol 
,Oyche  il  uin  fifchiarifte  &  fi  libera  dal  cattiuo  fapor 
Iella  riuoltatura  ,fe  fi  metterà  in  un  uafo  di  terra  me 
{a  libra  d'aUum".  di  rocca  chiaro  et  altretanto  di  :^uc,^ 
caro  rofato,con  otto  libre  di  mele  a  quello  modoSi  cuo 
a.il  mele  ottimaments,&  fi  fchiumi^  &  poi  che  farà 
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rafreddato,ui  fi  mifchi  dentro  l allume  molto  he  poi 
ueri's^ato  ^H-s^uccaro  disfatto  ,  lequai  tutte  cofe  mi 
fchiate  bene  in  una  fecchia  da  uino  ,/i  ponghino  tutti 
mi  uafo  ^  ottimamente  ft  rtmeftino  con  una  pertica 
fefiay  (jr  aperto  ti  uafo,  fi  Ufii  Hare  fino  al  giorno  fe* 
guente^^  farà  chiaro  il  fecondo  o  il  ter%o  dì .  Ma  ft% 
umofarà  molto  torbido  e  putrido,  ui  fi  ponga  tanto  pit 
di  ciajcuna  delle  predette  cofe ,  il  uino ,  di  acerbo  fi  fi 
maturo  ^fe  nell a  predetta  mtfura ,  fi  porrà  nel  modi 
predetto ,  una  libra  del  prefato  Toccherà  con  un  K«/- 
10  di  mele,  laqudcofa  darà  anco  buon  fapore  (jr  buou 
odore  al  uino.  0  ueramente  che  fifchiarifcei&  fifa  pit 
ro ,     odorifero  a  qucHo  modo ,  Viglia  me%a  libra  dH 
buono  allume  di  rocca ,  &  me'X^  d'allume  'xttccarinoi 
C^r  polueri^T^  fottilmentCt  &  metti  mcT^  oncia  delli 
predette  robe  per  corba ,  s'è  poco  torbido ,  ma  fefoffe 
molto  torbido  mcttiucne  una  oncia,et  piglia  una  libr4 
di  taffo  bianco  e  roffo  fecondo  eh' è  ilumo ,  in  quattor-^ 
deci  corbe ,  cì^  togli  una  buona  manata  di  fai  bianca^ 
i&  tre  uoua  frefcbe  per  corba ,  &  fel  uino  farà  bianchì) 
non  ui  metter  i  tuorli  dell  uoua^  ma  s'è  roffo ,  mettiuf 
ogni  cof'aJequali  uoua  rotte  in  un  uafo  &  sbattute  be^ 
vc,^  pojia  in  effe  uoua  una  fecchia  di  acqua  di  fonte  o 
di po':^:(o^cjr  di  nuouo  sbattuti,  ^ pofìifopra  le  dette 
cofey&  di  nuouo  fortemente  sbattuti  y  &  pofli  nel  det 
to  Ui:fo  di  uenti  quattro  corbe,  et  rimefiati  ottimamen 
te  infteme  col  uino  con  una  pertica  feffa  fino  a  tanto 
che  farà  tutto  torbido, cauando  di  fiotto  perlafecciaia^ 
&  rimettendo  dijòpra per  lo  cocchiume^  fi  lajciflare^ 
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•  i  farà  chiaro  il  fecondo  dìy  &  cauane  ogni  dì  un  bic^ 
e  per  otto  dì  continoui ,  &  fmìltnente  fe  ne  caut 
jT  tre  di  tutto  il  torbido  dalia  jpinapofia  di /òtto  neU 
;  code  del  uafi,  V^ndmeno  fi  dee  fapere,che  innan- 
icbefj  faccino  le  predette  cofc ,  fi  dtc  trauafar  il  ui-- 
in  un'altro  uafo,  <^  liberarlo  dalla  fiiafccàa  catti^ 
\  Si  può  etiandw  chiarificare  colandolo  un  poco  per 
n  colatoio  di  panno  come  ti  chiaretto, 

nche  modo  fi  faccia  nero  il  iiin  bianco,  &fi 
,  muti  in  altro  colore.    Cap.  XLl. 

Voi  che  tuharaitrauafato  il  imbianco  fatto  in 
endcmmii ,  nel  uafo ,  (jr  che  fi  farà  ripofato  per  un 
J) ,  trattolo  in  una  t ina  della  qualfia  cauato  uinnc^ 
V  ylo  trarrai  dopo  due  dì  chiariffìmo  &  roffòbene. 
noi  t  refe  nelle  tue  uue  ;  ne  fon  tante  di  bianche  che  il 
un  è  pocorofio  yfi  lìcndemmiano  fcparatamente  e  fi 
«  mettino  nella  tina ,  prima  le  nere,&  le  bianche  di  fo- 
ra ^&  farà  tutto  nero  .  Dice  Talladio  che  la  na- 
na della  Ulte  è  quefia ,  che  fe  fi  riduce  in  cenere  la 
mnca  0  la  nera,  &  che ui fi  ponga  del  uino.pren- 
ie  quel  colore  di  che  era  la  cenere  .  Fauiafid  rof- 
fo  bianco ,  eìr  //  bianco  roffo  col  medcfimo  modo,  cioè 
che  la  cenere  del  fermento  abbruciato  fi  metta  a  mi-- 
^ura  d'un  moggio  in  un  doglio  di  dieci  anfore  ,  & 
iafciatolo  cofi  per  tre  giorni ,  fi  cuopra  et  fi  inloti  et 
farà  bianco  0  nero  ,  paffati  i  quaranta  dì  .  0  uc-^ 
ramcnte  che  fi  fà  ottimamente  roffo  &  nero  nel 
nmpo  della  ucndcmma  conf  uue  che  fi  chiamano  d 
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h^_tkCy&  con  1  lahrtisìt  ben  maturi ,  quando  faranno 
fiate  conquaffate  per  dùdu  i  giorni  in  qualche  uafOypo  . 
ncndoui  dentro  quel  uino  che  noi  uogliamofar  nero^et3 
nel  far  iluin  neri,  filauino  ffejjo  igra[pi  deli' alba  tiii 
ca  detta  o  del  hbrufio  .  Et  è  etiandio  buon  modo 
far  nero  il  urna  puro  o  mifio  nelle  tina ,  fe  le  grafpe  /e-  -  : 
uate  difopra  al  liquore  ,ft  premeranno  nel  mede  fimo  ^} 
più  che  fi  potrà ,  facendo  il  mede  fimo  due  etre  uolte^ , 
coft  farà  tinto  dalle  corteccie  delhtue  nere  .  S'ar^  - 
ro(fifce,  s  annera ,  & fi  fihiara,    fi  uiuifica  il  fuo  mot  r 
to  colore,anco  a  qucfto  modo .  Si  pigli  per  ogni  corba  ^ 
mexj^^  libra  di  femi  iebolifccchi ,  e^r  s'immollino  nel  n  ■ 
um  caldo,  &  poi  fi  tritino  con  le  mani  o  col  pefiello,  &  ; 
fi  lanino  più  uolte  col  uino,  et  lalauatura  fi  metta  nel  j^ 
uafo  con  uoua,con  tartaro^con  uin  reffo.  &con  fale,  et  |.). 
ben  rimenato  fi  ferbL  i 

In  che  modo  fi  tramuti  il  nino  d  unfapore  in  ■ 
un'altro.      Cap.  XLM. 

I  Greci  nel  condire  il  fnosio ,  aggiungono  al  moHo 
ma  metà ,  o  una  ter'^a  parte  di  mofìo  cotto  #  Oicono  ^ 
che  fi  fa  foaue  di  duro ,  fe  tu  metterai  due  hkchieri  \ 
d'orilo  pollino  col  umo  nel  uafo ,  lafciandouelo  fiar  per  i 
unahora  ,  Mcuni  mefcolano  la  feccia  del  um  dolce,  1 
&  meglio  ;  poi  che  fi  harà  meffo  nella  tina  un  carro  \ 
d'uua ,  gettikift  dentro  del  mele  liquefatto  al  fuoco  in  j 
buona  qunntità,&  in  qualunque  luogo  fi portino^mi^ .  i 
fchiando  poluere  di  pfpe  col  mele,  fi  farà  potente ,  c^r  | 
fe  tu  ui  aggiugneraigarofoli,  o  qualche  altri  cofa  odo^  ^ 

rifera. 
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prenderà  l'odor  di  quelle  cofc^il  mede ftmo  fari 
Urteranno  nel  mojio  che  bolle  fen^^graf^e^  Dico- 
fhe  fi  fa  uino  fomlfmo  per  bere  a  qucsìo  modo, che 
mta  nel  nino  finocchio  &fantoreggia  quanto  ba^ 
Icir  fi  mijchi,  &  che  fifa  umo  di  perfeniljìmo  odore 
ttendom  dentro  bacche  di  mirto  faluatico  fecche  & 
^Jiate^  lafciandoleftar  nel  uafo  almeno  dieci  dì,  & 
\Cola  &H{i{ .  Secca  parimente  i  fiori  della  uite  ar^ 
nula  ricolti  all'ombra,  &  sfogliatili  &  tritili  bene, 
migli  in  un  uafi)  nuouo,  quando  tu  Hortai ,  met'* 
ma  mifiirn  di  fiori  in  tre  cadi  di  uino,  &  anta  difo^ 
!  il  doglio, aprilo  il  fe/io.o  tlfettimo  giorno ,  afa, 
)Ho  anco  legar  i  ditti  fiori  in  piccioli  fafcietti  a  un<t 
1^,  in  capo  della  qual  fia  una  pietra  accioche  fi  pof- 
attujfar  nel  mno^  tenendoli  fojpefi  tanti  di, in  qui 
fi  faranno  il  uino  odorifero .  <^  non  pin  oltre  per^ 
glidarebbono  cattino  fapore  .  Il  uino  fi  fa  come 
\cchiodinuouoJetHfi-eghimfieme  rnandolc  mare, 
dentio, gomma  di  Tmo  &  fien  Greco, quanto  baHa, 
fondendoli ,  ^  mettendone  Hn  bicchier  per  anfora, 
affermano  altri  ch'il  uino  fi  fa  di  morbido  forte  m  que 
k  maniera  ,  Mettiui foglie  0  radici  d'altea  cottelo 
fo,o  due  cotili  diceci^o  tre  pallottine  diciprejfo,o  fo 
ìe  diboffo  una  buona  man  piena^o  feme  di  appio ,  ^ 
mere  difertnentiilacuiforxa  laida  ^eboleil  corpù 
tUafiammay  cauandone  fuori  ogni  faldcT^ ,  Et  gè-- 
oralmente  fi  può  in  qualunque  tempo  metter  il  uin 
tlcilfimo, nell'acerbo  &  nel  forte^  &  f  acerbo  nel  dot 
,f€  la  dolc€';^i^  dijpiace,  &  il  uin  nobile  ne  L'ignobi-^ 

TietfCref  x 
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ky&  il  poterne  nel  debole  ,  Mafe  tu  gli  mot  ag 
^ner  qualche  fapore  ilranOipon  quel  che  tuuuoti 
groppi  legati  al  filo  con  la  pietra  come  fi  è  detto,et  af 
Jaggia  ognidì  il  uino ,  &  quando  bara  fapore  a  baita 
\a  caua  fuori  ii  filo  leggiermente.  Et  è  prouato  cb'Uf 
gUo  ottimo  da  buon  fapore  al  uino. 

In  che  modo  fi  liberi  il  uino ,  &  le  botti  dali. 
muffa.  Gap.    X  L 1 1 1» 

.  S*  i  z  uino  ha  la  muffa  oqualcU altro  cattiuo  fa* 
pore ,  piglia  la  un'alba  con  le  Jue  radici ,  &  fotteraU 
Jotto  la  botte ,  di  maniera  cbe  le  radici  uenghtno  a  ef- 
fire  giu§ìo  diritte  al  buco  difopra  della  botte ,  &  tuf 
fa  i  rami  nel  uino  un  palmo  in  dentro ,  per  lo  cocchiu* 
tne  difopra  del  doglio ,//  cheui  flia  ptr  tre  dìy  &  eh 
ferda  quel  cattino  fapore .  ^Itri  pigliano  una  uitaU 
ha  lunga ,  ^  mettono  un  capo  d'ejj'a  nel  uafo  in  luagt 
della  jpinafecciaia ,  &  la  piegano  a  terra  &  ue  lafit 
cano  fi  ih' ella  fi  la  ferma,  et  l'altro  capo  lo  riuolgono  o| 
tr.e  a  tre  dita  /opra  terra ,  &  fi  uedeche  la  muffa  efc^ 
fuori  ogni  di  per  lauitalha .  &  co  fi  il  fuo  fapore  fi  ua 
menomando .  ^l  medefimo  ,  Fa  un  pane  dt  panica 
neUategghia,  &  mettilo  coft  caldo  f opra  il  mufferò 
del  do^io  «  Si  dice  parimente  che  fi  libera  il  uino  daU 
la  muffa  ,Je  fi  tura  per  più  dì  col  pan  caldotlaqual  cofn 
fi  dee  far  più  uolte^  fino  a  tanto  chepoflo  il  pane  lul-^ 
timauoltadiuenga  più  nero  y  ouer amente  fi  piglino, 
fimi  di  alloro  che  fi  chiamano  orbache ,  &  fi  bolli 

no 
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♦0  in  uino ,  &  poi  fi  menino  nella  botte ,  &  a  que- 
fo  modo  fi  libera  il  uino  ^  il  uafo ,  ma  fe  gli  dà  mal 
iporet&  però  è  meglio  che  i  rami  dell  alloro  bolli-- 
■  0  in  una  caldaia  di  mno ,  &  (ipongbino  nella  bot-* 
fi  mefcoli  il  uino  .  Etirami  o  inftcmeofe^ 
arat amente  legati  ,  fi  fojpendino  nella  botte  per  lo 
occhiarne  ,  &  ui  fi  lafcino  star  per  qualche  dì  fin. 
he  il  uino  fia  libero,^  poi  fi  cauino ,  e^r  a  questo 
nodo  il  uino  non  piglia  cattiuo  fapore  .  oltre  a  ciò 
9  ho  prouato  che  molte  nefpole  acerbe  infil':^te  in 
mattro  o  in  più  fpaghi,  pojie  per  lo  cocchiume  neU 
a  botte  fi  che  difcendino  al  umo  ,  lafciandouele  Har 
icr  quindici  giorni  o  per  un  me j'e ,  liberano  ottima^ 
nente  il  uino  &  il  uafo  dalla  mufja.  Si  dice  anco  che 
^a  prò  fe  mattina  &  fera  fi  fojpenden^iuafounfa^- 
'■'^  Aciuolo  di  faluia  fi  che  non  tocchi  il  uino  ,  ^caua-- 
0  fuori  fi  laui  con  Inacqua ,  turando  bene  il  cocchiu^ 
me  .  Si  dice  anco  che  fi  lieua  la  muffa  dal  uino.fe 
7  mette  nel  uafo  per  lo  cocchiume ,  un  tacchetto  flret- 
0  pien  di  panico  caldo  yilqual  nuoti  per  lo  uino, ^ 
\Jì  muti  qualche  uolta  .  Si  dice  anco  per  certo,  che 
fi  piglia  un  fafcetto  di  herba  chiamata  nierelU 
morella  ,  &  legato  a  una  cordicella  ,  fi  met- 
a  la  mattina  nel  uafo  per  lo  cocchiume  fi  ch'egli 
ntri  nel  uino  folamente  due  dita  ,     legata  la  cor^ 
^  dicella  di  f opra  dal  uafo  a  qualche  cofa,  fi  turibencef- 
fouafo,&  uifilafciundì  folo,&poi  la  fera  fi  le- 
ni, ponendoui  altrettanta  herba  frcfca  y  lafciandoucla 
^arjin  che  nafca  l'altro  dì  fegump ,  &  fi  faccia  cofi 
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DI  T,  CKES  CET^TIO 
tre  0  quattro  giorni ,  ft  libera  ti  uin  dalla  muffa  ♦  0 
neramente  ui  ft  ponga  un  facchetto  Cottile  mondo,  di 
panno  lino  o  dijiami'^na ,  pitno  di  [ale  ,  o  di  geffò,  o 
di  calcina,  per  lo  cocchiume  legato  a  una  cordicella  che 
difcenda  nelme'^odcl  uino ,  &  ft  tega  femprecofi,  et 
fard  prò .  lluafo  che  ha  la  muffa  fi  cura  a  quello  mo^ 
do .  Tongaft  un  quart eruolo  di  c  dcina  morta  in  un  un 
fo  di  dodici  corbe ,  <jr  ft  ponga  nel  uafo  ben  ferrato  ac-^ 
qua  0  uino  bollente  ^  fi  turi  il  uafo  che  non  sfiati 
punto,      lafciatolo  Har  un  pei^  cofi  ,  riuolgi  il 
uafo  fo'z^opra  più  uolte ,  ^  poi  fluralo  <&  manda,, 
fuori  cièche  ui  è  dentro,  &  rtlaualo  con  arquafi-^di 
da  .  0  in  altro  modo  .  Siponga  nel  uafo  il  ginepro  ) 
cotto  in  una  caldaia  di  utno ,  (jr  ihe  fia  bollente ,  &  • 
faccia  fi  comedifopra  ,  &  farà  meglio  fe  fi  faranno 
amendue  i  rimedi  l'un  dopo  l'altro,  cioè  il  fecondo  do 
po  il  primo  ;  perciochefen'^alcun  dubbio  fi  libererà  Ict 
botte  ,  ^Itri  dicono  che  fi  cura  col  fale  poflo  nel  ua^ 
foylafciandouelo  ftar  tre  me  fi  di  tempo ,     perauen-*  • 
tura  fi  fa  queflo  mede  fimo  con  la  calcina,  colgeffo^  ■ 
0  con  la  cenere ,  O  ueramente  fi  libera  a  quefto  mo^ 
do .  Kadafi  ottimamente  il  uafo  di  dentro  con  lagrat^ 
tugia  0  con  ^fcia ,  &  con  la  punta  del  coltello  fi  lie^ 
ui  dalie  fenditure  la  muffa  &  ogni  altra  nereo^z^yet 
fi  ponga  in  un  uafo  di  dieci  corbe  un  quarteruolo  di  ce^ 
nere  di  fermenti  con  tutti  i  fuoi  pruni ,  &fe  il  ua^ 
fo  farà  più  guafto ,  uifi  metta  più  roba ,  &  fi  metta 
la  cenere  per  ogni  parte  del  uafo,     poi  fi  chiuda 
il  uafo  f&  perlo  cocchiume  uifi  metta  acqua  boUcH' 

te. 
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tlBRO  Qr^KTO.  147 
&  fi  turi,  &  ft  riuolga  ben  bene  ti  uafo ,  ^  poi 
tafci  cofi  {lare  fin  che  l'acqua  (jr  la  cenere  sinjred- 
'  &  allora  fi  laui  ottimamente  ,  in  ultimo  fi  netti 
r  on  acqua  [alfa  ben  calda  .  InquefloiTleffbmodo  fi 
V  Urano  anco  i  tinacci  ;  ma  perche  non  fi  pojfono  cefi 
^  hiuder  come  le  botti,  fi  cuoprino  con  panni  &  con 
^uoie fi  che  non  pefjìno  sfiatare  .  Dicono  i  pratici 
h'd  uino  &  il  uafo  fi  libera  dalla  muffa  fe  fi  mette 
.\  il  foglio  poluerÌ7^ato  fotttlmeme  in  un  facchetto , 
e*r  che  per  lo  cocchiume  fi  mandi  già  nel  nino, la- 
^ciandouelo  flar  parecchi  dì ,  &  non  fegli  dà  mal 
y  apore ,  &  una  libra  bafla  in  uafo  di  cinque  corbe  . 
Inoltre  fi  dice  ch'il  uafo  fi  cura  con  V aceto  fortijji^ 
ymobollito ,  lauando  il  uafo ,     lafciandouelo  un pO" 
co  dentro  •  ^Itridiconoche  fi  cura  col  fuoco  di  pa- 
glia  ;operauentura  meglio  col  fuoco  di  fermenti.  Le 
botti  fi  corrimano  dalla  muffa,  fe  quando  faranno 
uote,flaranno  aperte  fin  che  uifia  dentro  poca  quan 
tità  di  uino .    che  poi  fi  fecchino  ottimamente ,  &  fi 
bagnino  d'acqua  falata  0  di  uino ,  0  non  cauando  fuori 
quel  poco  di  uino,  fi  turi  ben  la  botte  ,accioche  non 
efca  fuori  l'odore  &  il  fumo  del  uino  ;  laqual  copi 
non  auien  nel  mofio ,  ne  nel  uin  debole ,  fi  che  ejfi  re- 
ftino  nel  uafo .  Klova  che  fe  ui faranno  molte  botti,  &' 
che  tu  uoglia  faper  qual  fia  di  miglior  uino,percuo^ 
'  ti  il  fondo  col  dito,  (<r  quella  che  bara  pili  chiaro 
fuono  ,farà  migliore ,  &  quella  che  lo  hard  più  foffo^ 
gatofarà  peggiore. 
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In  che  modo  fi  prouegga  che  il  uino  non  df^ 
iienga  aceto ,  &  in  che  maniera  fi  liberi  ' 
dalla acetofita.    Cap.  XLIIIL 

AfE  T  T  I  nel  uino  cenere  di  uitdha,i&' non  dU 
uerrà  aceto  come  dicono  alcuni  ;  nondimeno  farà  me^ 
gito  a  guardar  che  il  uino  non  fi  faccia  aceto, fe  fi  terrA 
nellacellafredday piene  le  bottiy&  ben  chtufe che  non 
sfatino .  Etfe  il  uafo  non  è  pieno  e  fia  in  luogo  ealdo  e 
tema  che  diucnga  aceto, prendafi un  pc:^  di  Urd^ 
graffo  ottimo,& fi  cucia  in  una  pe:^a  bianca  ditela^  . 
&  legato  dall'un  capo  d'una  cordicella ,  fi  mandi  già 
nelmc^^o  del  corpo  del  uino  per  lo  cocchiume,  &  quan 
do  il  uino  beendofi  uà  menomando  ,fi  uada  anco  calan 
do  giù  il  lardo,  &  il  uafo  fiia  coperto  difopra,  &  cofi 
fi  tenga  fin  che  farà  uin  nella  botte .  Et  quanto  uifarà 
fiu  Lardo,  tanto  meglio  fi  coferuerà  il  umo.  Ma  accio  * 
<he  l'aceto  fi  muti  in  umo ,  dicono  che  uifi  metta,  den^ 
trofeme  di  porri  &  farà  fatto.Mtri  dicono  che  saiu^ 
ta  il  uino  daWacetofità  mettendo  fopra  il  cocchiume 
fiondi  diuiti ,  &  mutandole Jpejfo ,  tenendoui  fempre 
mfafjo  difopra..  Mtn  dicono  che  fi  mette  nel  uaf9 
tanto  olio  cì}€  cmpra  la  fuperfici^  del  uino  ,fi  difende 
ottimamente  daW aceto fità,& il  uino  ufcirà  fuoìi  nel 
r ultimo  col  uino ,  &  fi  potrà  ricorre. 

In  che  modo  fi  faccia  l'aceto.   Cap.  xtV. 

2,  A  c  E  T  o  fi  fa  a  queflo  modo/Pongafi  il  uafo  me 
%opie  mi  diino  &  maffimamente  dolce ,  in  luogo  caù 

do. 


ti tiafo  habbia  delfaceto[o,& (Ita  difcopeftóy&. 
.  iraffi  aceto  ♦  Si  fa  fimdmente  buono  aceto,fe  tu  por^ 
ti  uhi  chiaro  o  torbido  nelle  gra^e  onde  fi  trajfe  il  «i- 
%  >  lafciandoudofiar  per  un  mefe  o  pi» ,  Se  tu  uuoi 
ir  acetoprefio  ^  [calda  acciaio  o  pietra  ,  mettalo 
el  uino  ,  lafiiandola  bocca  del  uafo  fcopertayO  ae^ 
amente  ft  mette  il  uafo  col  nino  al  Sole  per  tre  ,  ^ 
er  quattro  dì ,  &  ui  fi  aggiunga  del  fale  .  Tuoi 
nchor  far  a  quesìo  modo  più  preBo  .  Viglia  eh^ 
\afo  tu  uuoi ,  &  empilo  d* ottimo  uino  ,  &  turah 
ti  ene  ,  &  fa  bollir  il  uafo  per  moka  fpati^  in  cai" 
\ìaia  piena  d'acqua ,  ^  incontanente  farà  aceto^ 
<  ar  aceto  fortiffìmo  .  l^iglia  le  corniole  quando  inco-^ 
^'^  ninciano  a  arroffire ,  &  le  more  che  nafcon  ne  cam^ 
n  quando  cominciano  parimente  a  far/i  roJfe,&de 
imbuchi  innanzi  che  comincino  a  enfiare ,  ^  dellt 
mgnole  acerbe  delle  fiepi,  &  polucri^^j^a  fòttilmejf 
veinfieme  ognicofa ,  ^poi  piglia  del  migliore  aceto 
he  tu  trotti ,  &  diflemperalo  con  quella poluere  fi  che 
tu  faccia  pani  ben  fecchi,  et  quando  tu  uorraifar  aceto 
•ortifjimo  di  qualche  uino  che  farà  forte, ponui  una  on^ 
ia  di  quel  pane,&  fe  farà  debole,  ponuenepiu,fecon^ 
io  che  ti  parrà j&  incontanente ,0  fra  otto  dì 3  farà  ate 
io  fortiffmo  .  Inoltre  dicono  i  molti  pratici ,  che  fe 
ti  tempo  delle  uendemmie  fi  lauano  le  grafpe  del-- 
l'uue  er  che  fi  purghino  dallecortecciee  daogniaU 
tra  immonditia ,  <^  chefi  feccbinounpocoalSole,^ 
r«ti  metti  no  poi  in  qualche  uafo  tanto  che  s'empia  I4 
netà ,  aggiugnendoui  altre  tanto  di  uino  ,  &  che  H 

T  4 
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DI  T.  CKESCETiTtò 
uafo  fi  ferri  di fopra,  fi  farà  aceto  fortiffimoyd  quale,  fi 
come  io  penfo  /fard  pròfe  legrajpe  fi  bagneranno  pri- 
tnt  in  aceto  forte ,  &  a  queflo  modo  fi  potrà  in  tutto  ' 
il  tempo  cauarne  dell  aceto ,  potendouifempre  aggiut  - 
gnere  del  uino .  5"^  fi  feccheranno  le  radici  del  rafano 
&  fi  poluere%T^nOy  &  fi  ponghino  nel  uafo,  fi  fa  ace» 
to .  oltre  a  ciò  prenda  fi  dell'acetofa,  &  fi  fecchi  et  poi 
uerexjifi,e  fi  faccia  d'efia  con  l'aceto,  pane,  ilquale  fi 
fecchi  <T  fi  ponga  nel  mnot& incontanente  fi  farà  act 
to,  ilqual  fi  può  anchorafare  mangiando  a  tauola  •  Ù 
mede  fimo  fi  dice  ch'auiene  delle  radici  del  rafano» 

Della uirtù dell'aceto.   Cap.   XLVI.  - 

Z' A  c  E  T  o  è  fi'cddo&fecco  nel  fecondo  gradùt 
fìa  uirtupenetratiua  &  diuifiua  per  la  fua  foflam^^ 
^  coftrettiuaperle  fue  qualità .  Contra  il  uomito  ^ 
il  flujjo  del  uentre ,  fi  bollino  ,galle,  o  refe  o  fimiglian'^ 
ti  cofe  in  aceto  &  in  cotale  aceto  intinta  lana  o  jpugna 
fi  ponga,  fe  farà  uomito  yfu  lofiomaco ,  &f€fiufj'o  di  i 
uentre^  fu  le  reni,  &  fu  l'ombilico  ,  il  fciropo  acetofo  ^ 
che  fi  fa  d'aceto ,  uale  alla  femplice  ter:^na ,  &  alla  j 
quotidiana  di  flemma  falfa ,  &  ad  ogni  altra  acutd  i 
materia  fe  fidà  con  Inacqua  calda ,  percioche  diuide  U  4 
materia  collerica  y&fifaa  quello  modo  ♦  //  'yucche-*  wÀ 
ro  fi  dee  liquefare  in  acqua  ^  in  aceto  &  fi  cuoca  fin 
tanto  che  fi  appicchi  alla  tan^*  Val  parimente  co  tra  .^/d 
ogni  materia  calda  •  L'offtmele  fifa  fimigliantemen^  S 
te  é  aceto  ,  qualche  uolta  fempltce  ,  qualche  uolta 
iompoHo  .  Il  femplice  fifa  di  due  farti  d'aceto ,  ^  S 

d'una  H 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Imoges  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 65Ó/A 


ma  terxa  di  mele ,  //  compoflo  fi  fa  a  quello  modo  « 
nglia  radici  d'appio^  di  finocchio,  &  di  petrofcmolo , 
r  pcftale  alquanto,  &  tienle  di  dì  &  di  notte  in  ace*- 
t)  »  il  fecondo  dì  cuocile  inficine ,  &  poi  le  cola^  &  in 
naie  aceto  metti  del  mele  alla  terl^a  parte, e  cuoci  co 
te  difopra .  Si  fa  lo  fcillitico  cofi  *  Viglia  la  fall  i,  & 
xfcia  sìar  un  dì  &  una  notte  nell'aceto,  &  cuocio  & 
ola ,  &  bifogna  gettar  uia  quel  dì  è  di  dentro  &  di 
m  i,  &  tor  quel  ti/ è  nel  mexo^  &poi  mifchia  il  me- 
■e  &  cuociiCome  di  fopra,ma  fe  tu  non  hai  falla^met* 
[in  quel  cambio  radici  di  rafano ,  e  fa  il  fimigliante 
_  ìeffc .  Si  dà  Solfimele femplice  o  compoflo ,  cantra  U 
{.materia  fredda,  ft  come  lo  fciropo  acetofo  cantra  U 
calda ,  perctoche  la  fepara&  la  diri'S^*  La  faKa 
fatta  con  t aceto  con  la  faluia ,  col  petro[emolo  >  con 
àa  menta ,  e  col  pepe  ^ConfoYta  l* appetito .  inoltre , 
nota  che  fe  faceto  troua  lo  flomaco  pieno ,  rilajfa  il 
imentre ^mafelo ritroua  uoto  Hitica il uentre ♦  oltre 
fc  ò  uale  centra  le  déolc'Xj:^  delle  infermità,  fe  in  effo 
ja  fi  mette  pane  arroflito  ^  &  con  quel  pane  mollificato 
neU aceto i  fi  tocchi  la  bona,  le  narici  &  le  labbra  del 
*'  t ammalato,  i  polft  nel  braccio,  &  che  il  detto  pa^ 
ne  fegli  leghi  fu  polfi ,  &  quel  pane  uale  anco  più  in^ 
%  tinto  nel  fugo  della  menta.  ale  etiandiol  aceto  con-^ 
(1  tra  la  letargia,^  la  fiencfiafi  fi  HropiCciano  le  pai- 
^  ntl  Me  delle  mani  ^&  le  {viola  de  piedi  con  effo  aceto  i& 
^•»>ii}  iolfale.  Dice  jiuiccnna  che  l' aceto  Conftrifce  anca 
aWabbruciature  del  fuoco  ^  più  uelocemente  che  tutte 
l'altre  cofe ,  ^  quando  fi  mifchia  con  unto  d'olio ,  ^ 
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DI  CRESCEV^TTO 
con  olio  rofato,  &  fi  dibatte  infieme ,  &  che  uifì  ttfff 
dentro  lana  fucida  y  &  che  fi  ponga  ftflcapoja  pn 
allafoda  calda  &  alla  firn  forte^^^ .  Bagnandofi  U 
bocca  con  l'aceto  oue  fia  allmne  gioua  aUroUamenn 
de  denti ,     la  euaporatione  dell'aceto  caldo  conferà' 
p:ealla  difficultà  dell'udire ,  ^  Vaffotttglia  ,  &  apre 
Voppdatwni  donde  efce  la  reuma ,  &  rifolue  lo  sbuci* 
namento  de  gli  orecchi,  &  quando  fibee  caldo,  dop§ 
ilueleno,faprò . 

Deluino&deilefucuirtù.  Cap.  XLVII. 

Il  r ino( fecondo  Ifac )  da  buon  nutrimento  e  reti  \ 
de  la  fanità  al  corpo      fe  fi  prende  come  fi  dee  ^ 
quanto  la  natura  può  folìenere ,  conforta  la  uirtàdi^ 
gefiiua  cofi  nello  Homaco ,  come  nel  fegato,  percioche 
è  impofjibdt  che  l*operation  della  uirtù  digeftiuafi  con 
forti  fenT^  la  forte'^  del  calar  naturale .  Ts^ow  fi 
truouanecibonebeueraggìocofi  confortatiuo  ^ ac^ 
cr-fcitiuo  della  uirtu  naturale  come  il  uino ,  per  lafa^ 
migliarità  &  per  lo  confortio  ch'egli  ha  con  la  natu^ 
ray  zir  però  fi  conuerte  tofto  in  fangue  mondiffimo  &< 
naturale  .  Onde  Ruffo  dij]e  ;  ch'il  uino  nonfolamen^ 
te  c onforta  il  calor  naturale,ma fchiarifce  anco H fan^ 
gue  torbido,  ^pre  mondi  fica  l'entrature  del  cor  ^ 
po,  &  maffimamente  quelle  delle  uene^  ^pre  &  lie^ 
ua  uia  l'oppila' ion  del  fegato .  Scaccia  dalcu^re  la  te^ 
ntbrofafumofjtà  che  genera  malinconia ,  &  fortifica 
tutte  le  membra  del  corpo ,  &  la  fua  bontà  fi  moflra 
nonjolamtnte  nel  corpo  ,  ma  anco  nell'anima  ,per^ 

ciocb'e^ 


LIBRO  Q^FjiliTO.  t50 

i' Ch'egli  fa  ych^  ella  fi  dimentica  della  triflitia  &  del-» 
mgojcie  iC^le  da  Ittitia ,  la  conforta  a  inuefligat 
\fe  jet  tilt       le  da  ordine  &  foUecitudinc ,  cjr  non 
<  lafcia  fentir ,  ne  dolor  ne  fatica ,  E  adunque  conue^ 
mole  a  tutte l età ,  in  tutti  i  tempi y<^  in  tutti  ifae^ 
J,  quando  fi  prende  fecondo  ti  uigore  ^  l'ufo  di  colui 
K  lo  hce  y  ^  fecondo  che  comporta  la  fua  natura  « 
erciochel'operationdtl  uino  non  è  quella  medefìma 
e  uccchi  &  ne  giouani  yiheène  gar'^oncelli ,  &  ne 
tnciullu  T^euecchiella  è  fecondo  la  medicina  yper-^ 
iochc  il  calar  del  uino  ripugna  alla  lor  fredde7^St<l§ 
mani  è  fecondo  ti  cibo ,  perche  la  fua  natura  èfimi^- 
iiante alla  natura  de  giouani,  l>le  garzoncelli  (jr 
\€  fanciulli  è  cibo  &  medicina ,  pcrcioche  auegna  che 
fi.cddo  lor  naturale fiafoflantieuolmente  forte ,  r/o«-. 
^fìeno  non  è  ancora  in  perfettione  per  l'abondauT^ 
iella  himidità  loroy&però  il  uino  dà  crefcimcnto 
ìHtrmento  al  caldo  lor  naturale ,  eìr  difeccala  loro 
jumiditàt  &però  è  medicina  »  oltre  a  ciò  fi  dte  fa-- 
me ,  che  ne  paeft  freddi  fi  conuicn  bere  ti  mn  puro 
'  tempo  del  Iberno ,  &  la  State  nel  paefe  caldo  fa^ 
^fà  buono  y  poco  dr  innacquato y  pcrcioche  rinfr e fca 
ìnhumidifie  il  corpo  per  l'acqua  che  ui  è  dentro .  Hi-^ 
ougna  etiandio  al  calar  dell'aria ,  fi  che  non  faccia, 
i  corpi  caldi. &  fecchi ,  cir*  porta  con  la  fua  jottiglicT:^'- 
il  cibo  a  tutte  k  membra  del  corpo  uelocemente , 
fa  adunque  pvò ,  contra  due  cagioni  contrarie ,  per- 
cioche  naturalmente  rifcalda  i  corpi  freddi ,  <^  difec^ 
taglibumidi,  &  uiddmtdmmtermfrujca  i  ^aldiy^j* 
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m  V.  CnESCE7{TI0 
itihumidifcc  ifecchi,  per cioch' egli  con  la  fua  fottiglìex^ 
'2^  e  con  la  fua  penetratone  porta  la  acqua  alle  mem^ 
bra,  quando  hanno  ncceffità  d'ejfcr  rinjrefcate  &  ha^ 
gnate  •  La  diucrfnà  del  uino  è  generalmente  di  tre 
maniere, Cioè  il  nuouo  d'un  anno ytluecchio  di  quattro 
anni  &  più  oltre ,  //  melano  di  due  anni  o  di  tre .  il 
fiuouo  è  caldo  nel  primo  grado ,  onde  s'appartiene  aU 
lafi-eddeT^a^  alla  humiditd,  &però  è  più  nutriti^ 
uo  di  tutti  gli  altri ,  &  genera  cattiui  humori,  e  fogni 
fantafticiy  &  uentofttà  di  stomaco  &d"inteflini,onde 
C aleno  dice .  Ogni  uin  nuouo  non  ha  poten^^a  di  con-* 
durre  il  cibo  per  il  corpo ,  ne  di  prouocar  l'orina ,  Bi". 
fogna  adunque  che  coloro  che  fono  di  humida  ^  &  di 
fredda  natura  Je  ne  guardino ,  ma  fe  bifognaffe  ufar- 
lo,  s  elegga  uino  chiariamo  acquofo,^  tratto  per 
molto  tempo  dal  tino  .  //  uin  uecchio  è  caldo  &  fecco 
nel  ter'^  grado ,  &  ha  alquanto  di  amare^i^a .  Co^ 
t al  uino  nut  rifce poco ,  to^io  fale  al  capo ,  ^  percuote 
la  mente  per  l'acume  delle  fue  punture  y  &malfima^ 
mente  quando  fe  ne  bee  molto ,  ^  che  ut  fi  metta  po^ 
ca  ac qua .  Coloro  adunque  che  hanno  i  nerm  deboli , 
Cìr  ifenfi  acuti ,  fe  ne  guardino ,  percioche  nuoce  loro 
grandemente  Je  non  hanno  ne  corpi  loro  tanta  humi- 
dita  che  gli  faccia  refiflen'^ .  onde  Galeno .  Molto 
(  ditegli)  il  uin  uecchio  è  conueneuolea  coloro,  ne 
(ui  cafi  è  adunata  moltitudine  di  humori  crudi .  //  uin 
melano  è  buono  come  fe  fojfe  temperato ,  ^  è  fecco 
caldo  nel  fecondo  grado^  Elegga  fi  adunque  di  que- 
f^o.&fiLfiJiareiluecchiffìmo.Sifu^afimilmen^ 

teU 


nuouo ,  percioche  non  ha  finito  ancor  di  bollire  » 
If*  quel  ch'egli  ha  di  terreftre  non  è  ancora  difcefo  al 
ò  luogo  naturale ,  ne  quel  che  è  aereo ,  al  fito  luogo , 
^  oè  di  [opra,  &  non  ha  ancora  il  fuo  liquore  lucidilfi  - 
39  eÌT  chiarifjimo    Oltre  a  ciò  fi  dee  fapere  che  il  co^ 
t  Ire  ,  //  faporcy  l' odore ^  il  liquore,  la  debole7^,&  la 
fernet  diuerfificano  ti  uino  nella  fna  qualità  y  &  nel 
•  i  fua  operatione .  Et  il  colore  generalmente  è  di  quat 
0  maniere ,  cioè  bianco     nero  eoe  fon  [empiici,  ^ 
rijfo     d*oro  che  fon  componi  defredetti.Sono  ctim- 
io  uini  d'altri  colon  fi'a  quefli ,  cioè  glauco  eìr  rofa- 
,7y  che  jon  tra  il  rojfo  ^  ti  bianco ,  pallido  &  JottO" 
'dlido  che  fono  tra  l'aureo  è  il  citrino  ,  iquali  tutti  fi 
enerano  a  queflo  modo  y  percioche  ti  uino  fatto  d'uue 
ranche ,  è  prim  i  bianco ,  per  l'acquofitd  ,per  la  crU" 
leT^ ,  &  per  lo  mancamento  del  fuo  calor  naturale^ 
na  quando  egli  s  è  inuecchiato  alquanto      che  fia 
!  '  ')ajfato  uno  anno,  tlfuo  caldo  fi  conforta^  ^  lafua  hu-^ 
midità  fi  menoma  ,  <^  diuien  di  color  fubalbiio  cioè 
■ottobianco ,  ma  s'egli  inuccchia  più ,  (i^che  pajfi  due 
'  ^anni ,  il  fuo  caldo  molto  più  fi  conforta      la  fua  hu» 
ynidità  fi  menoma  più ,  (jr  //  fuo  color  fi  fa  pallido.  Et 
I   fe  farà  più  uecchio  &  che  paffi  quattro  anni  fi  ch'e^ 
gli  compia  la  fua  digcflione,  ^  che  la  fuanatural 
caldei^ja  uenga  in  Hato ,  //  (uo  color  farà  citrino ,  Si" 
rnigliantemcnte  il  uin  fatto  d'uue  roffe,  effendo  nel  fuo 
principio  ancor  crudo  e^r  mancando  il  fuo  calore ,  ha- 
i  i  rà  colore  uicino  al  bianco ,  cì^  paffando  uno  anno ,  il 
^  Jho  calore  &  la  fua  digcflm  fi  conforta  &  fi  fi  di 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 656/A 


r>7  T.  cnrstET^Tio 

color  ro  fato»  Et  fé  pafferà  due  anni  ,  &  compia 'li  ' 
fua  digcflione  &  la  fua  mrtu  ,  harà  il  fuo  color  rojjo , 
Maje'l  urna  farà  d^uue  nere ,  nelp  tnapio  è  nerifjìmo 
Cìr  ofcurojper  la  parte  terrcflre  che  lo  domina,  &  per 
lo  man'  amento  della  fiia  digefiione  &  del  fu&  calore, 
&icpafjerà  uno  anno,  il  fuo  calore  &  la  fua  digeflion 
fi  conforta^  eìr  //  fuo  terrcflre  difenderà  al  fuo  luogo , 
s  incomincia  a  (chiarire, clT  ftfarà  di  color  weT^ 
no  tra  il  rofjo  ^  il  nero ,  ma  fe  pafferà  due  anni  ^ 
cheHjuo  caldo  faccia  la  fua  digeflion  perfetta  chel 
terrcflre  difcenda  allcpartidi  fottoficf)eglififchiari'i 
Jca  y  farà  di  color  rojfo  .  adunque  noi  manifeflamenti 
ucdiamo  chel  uin  bianco  &  il  nero  fon  meno  conuenti 
uoli  che  gli  altri,& eh  il  bianco  ha  più  dello  acquofo  eli 
dello  humido  enti  nero ,     che  ti  nero  ha  della  terre-^ 
finta  &  della  groffe^^  più  ch'il  bianco.  La  diuerfità 
'de  mnièper  rtjpetto  de  fapori,percioch' alcuno  è  dolce^ 
alcuno  è  acctofo,altro  inftpido,&  altro  forte.ll  dolce 
è  caldo  nel  fecondo  grado,  ^  (ecco  nel  primo ,  Ha  aU 
quanto  dello  humido ,  onde  neWoperation  fua  ègroffo 
e^r  non  lodabile, fe  non  ciò  egli  (blue  il  uentrc ,  perciò^ 
che  in  ogni  cofa  dolce ,  è  titrtti  lafjatiua  &  colatiua  , 
ma  fe  il  uino  troua  qualche  cofa  che  fta  contraria  alla 
)ua  operatione ,  <^  che  fta  aflretto  a  ufcir  fuori  yft  ri^ 
jcalda,  bolle ,  ^fafcende  alla  fuperior  parte  dello  fio^ 
•maco,  &  fi  conuerte  in  humori  collerici ,  genera fete  , 
(jr  uentofità,&  oppila  tion  enfiatiua  nel  fegato  &  nel 
la  mil^a^crea la  pietra  nella  ueffica,^  maflimamen- 
te  s'egli  trouerà  le  memh  ra  apparecchiate  a  queflo  ^  o 

la  HÌrtH 


LIBRO  Q^ranTO.  ' 
:  ninà  digefliua  debole.  Si  guardino  adunque  da  quc 
\o, coloro  che  hanno  natura  humida  &  gro/Ja^  perdo 
c  h'egli  cm  lafua  grofe::^a  ageuoimeme  oppila  le  uc 
ne  lottili  del  fegato, ma  non  nuoce  alpoimsnejper^io" 
ohe  non  pajfa  a  luiyfi  non  quello  che  è  più  di  Imfottilet 
la  onde  non  può  oppdar  le  uene  dei  polmone  che  fono 
molto  larghe  ,  Ma  quando  il  uin  dolce  ha  di  l  rojfo  e^r 
delchiarOy& chcfe  ne òerà quanto bifogna,  a^  jecZdo 
che  balia  alla  naturale  comencuoleacoloroch'efcono 
^  d'ìnfermitAy&  a  coloro  a  quali  fa  bifogno  moltitudine 
i  di  nutrimento ,  Maduino  ponttcoche  fi  chiama  anco 
acerboièpiu  duro,piuchiarOy&  più  grane     fi  fmal^ 
tifce  più  tardi,  &  trapaffa  malageuolrneme  alle  uene, 
ferctoch'il  dolce  è  più  caldo,&  ha  più  grato  fapore:  On 
de  è  più  dijfitil'j  a  penetrar  nelle  uenc,^  nonpr.ouoca 
ne  il  [udore  nt  la  dtgc/iionr,  non  genera  admque  buon 
\fangue ,  nondimeno  conforta  il  uentre  &  gl'mtcjiini . 
■Mail  uino  infipido  è  miglior  ch'il  pontìco ,  percioch^è 
temperato  a  comparationddpontico.O'ndeficonuic^ 
^nealk  compiei fioni  calde  ,  &  maìfime  nello  Horna-' 
co ,  ma  muricce  poco  ,  (jr  tofio  manda  fuori  l'orina . 
il  II  uin  potentilfimo  è  più  caldo  di  tutti,      di  più 
•  1  forte  operatione  ,  tofto  fale  al  capo  ,  &  fa  bollii 
^  >t  re  &  fcaldar  le  humidita  del  corpo,  onde  falenda 
il  fumo  dallo  sìomaco ,  nuoce  al  cerucllo  &  percuo- 
1  $e  la  mente  ^  É  adunque  ncceffario  che  coloro  che 
^  fon  di  compie] fton  calda,  fene  guardino ,  [e  non  foffa 
fcraucntura  molto  inacquato  ,  percioche  fe  far 
rà  bene  adacquato      quanto  hifogna  ,  fi  bea  & 
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è  lodabile  fecondo  che  fi  contitene  all'età,  alle  regioni , 
^  uUe  coìifuettidini ,  percioche  dtfcioglie  gli  hurnori 
^ro(]i,     mondififa  le  me  delle  uene  dalla  putredine  |. 
^  chiarifica  dfan'^ue^&  è  buono  a  necchi  ^  a  colora 
the  fon  prejjo  che  uecchi ,  per  l'adunani^a  della jUper^ 
finità  ne  corpi  loro.  &  ma/fimamente fe  farà  quafi  cq 
tnepuro ,  ptrtioche  conforta  ti  caldo  loro ,  ^  dijfolu9 
l'uhondanT^de  gli  humori  audi ,  &  èconnenettoleu]^ 
coloro ,  ic^iialt  hanno  raccolto  humori  crudi  &gro/Ji  4 
Ladiuerfità  delumoèper  rtfpettodcl  liquore  ,per^  '^ 
Cloche  egli  è  0  fottile  acquofo^  0  terrejlre groJioyO  mc-^j^ 
^ano.Il  uin  fottile  acquqfoyfi  troua  fempre  con  la  bian:^ 
cheT^  &  conlachiarcT^.Onde fi  fmaltfce 4geuoL.  ^ 
niente  i&  (rapajfa  alle  ucne,<:^  prouoca  l'crina^i^  | 
rò  è  utile  a  coloro  c  hanno  la  febbre  >  percioche  non  ri-'  > 
fcalda  mólto ,  ne  percuote  la  mente ,    non  fa  nocu^* 
munto  alcuno,  ne  al  cerueUo,  ne  a  ncrui,  &  fe  non  fa- 
rà mifchiato  Jarà  migliore  ^     mafjìme  a  jjìegner  I4 
fete .  //  uino  terreflre  i^groffo ,  è  il  contrario  del  fot^ 
tite  &  Acquofo ,  onde  aggraua  lo  §lomaco, perche  è 
duro  a  fmalttre ,  &  malageuole  a  penetrar  nelle  uè-» 
ne ,  non  prouoca  l' orina      tardi  afcende  al  capo  per 
la  fua  grauexxa  &gr^ff^'K3^<ii  &  però  non  cofifaciU 
mente  fa  ehbro^Qltre  a  ciò  de  uini^alcuno  è  odorifero^ 
percioche  penetra  tojìo  per  la  fua  leggere'^  il  fenfa 
ddl  odorato  che  ftà  nella  pelili  ola  del  ceruellot  alcuna 
non  ha  punto  d^ odore ^  per  la  fuagraue-^rj^  &grf>ff^\ 
%a,&  alcuno  ha  odor  horribile .  //  uino  odorifero  fi^ 
gmfica  che  ha  il  [ho  liquor  temperato  et  fottile, e  mon^ 


LIBRO  Q^V^KTO.  15^ 
dn  ognifordide'^^ye  alpojìutto  digcfiOiOnde  gene 
nguCilodcuole,  chiaro ,  &  morido,  è  confortatim 
cuore ,  allegra  l  anima  ,  fcaccia  la  maninconia  ^ 
go',cieyperctothe  mondifica  il  [angue  che  è  nel  cuo^ 
}  ìdalla  putredine y  &  per  queflo  rispetto ^coft  fatto  ui^ 
%  è  conueneuole  a  ogni  età.&a  ogni  compleffione,  fe 
hec  quanto  bifognay&  fecondo  che  la  natura  foflie-^ 
ii,Oltre  a  ciò  muta  il  uitio  dell'anima  in  uirtùypercio 
b  la  riuolge  dalla  empietà  alla  pietàydallt  auaritia. 
Ja  liberalità  ydalla  fu  perbia  alla  humilitàydaWotio  al 
!jfoUecitudiné,dal  timore  all' ardire  ydalla  dapocaggi^ 
j  alitfacondiayaltaccortex^^e  allo  mgegn0y<^  que 
é  anime  quando  fi  bee  temperatamente  come  è  con^ 
nenole,ma  fe  fijjerà  fino  alfebbrei^tgenererà  tut 
il  contrario  delle  predette  cofeypenioche  lebbre^ 
z  efìingue  il  lume  dell'anima  ragioneuole^onde  il  ca^ 
y  refla  come  la  naue  in  mare  fenxa  gouernatore^o  co 
T  leffercitofen'^  Capitano,  Ma  sii  uino  è  dineffu^ 
7  odore ,  lo  accenna  Ugroffè's^  della  j uà  fumofità , 
r  lagrauexj^a^<&l'indigeflibiUtày&però  è  di  nutrì 
ento  non  lodeuole,^  genera fangue  torbido  &grof 
j,&fumo  torbido  e  ofcuro,  onde  è  cagion  di  maninco 
ia,  ma  non  afcende  cofi  toflo  al  capo  ^  Mail  uino  che 
aodorgraue  &  horribile ,  è  pel  fimo ,  perciocbe  egli 
b/  (uo  odore  horribile,^ graue  nuoce  al  ceruelloy  per 
ote  la  mente ,  ^fa  danno  a  nerui ,     alle  pillicole 
d  ceruello ,  &  genera  fangue  peffimo ,  (ÙT  majfme 
'egli  è  pontico , 

FJ^^E  DEL  Cìr^RTO  LIBRO, 
Tiet.Cref  T 
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LIBRO     Q^P"  I  V^T  0. 


O   HO  DETTO 


mente  di  [opra  nel  fecondo 
molte  cofe  intorno  a  gli  a 
quando  io  ragionai  delia  natuf 
ra  delle  piante,  &  delle  cofe  co* 
ìHuni  al  (ultiUiamento  duiafcu" 
na  generation  di  campi.  Maajf 
prefente  fi  deetrattann  quejio  Qjtinto  Libro  di  eia- 
fcuno  arboro  fpetialmente  ;ma  percioche  effi  hanno 
alcune  cofe  comuni,  alcune  proprie ydiro  prima  gc^ 
neralmente  parlando ,  del  cultiuamento  di  tutti  in; 
comune ,  &  poifauellerò  del  cultiuamento  di  ciafcu-^ 

noar^ 
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LIBRO  QviV^TO*  154 
boro  (he  ft  ritroua  ne  nofirì paefh  fecondo  lordi 
^^nheto ,  accioche  ft  pojfa  più  ageuolmente 
mar  li  trattato  diciafcun  di  loro  .  Et  primamente 
ittcremo  largamente  di  quegli  che  fanno  frutto,  & 
oi  pafleremo  breuemente  a  quegli  che  non  fanno  jrut 
I ,     delle  loro  utilità .  Dirò  adunque  de  fruttiferi 
ò  (^h\'ififono ,  &  delle  diuerfità  loro  ,     qual  terra 
ffìderinOjC^  quale  aria,  &  come  &  quando  fipian^ 
:inOy  i^sr  comes'inneflino,&  come  fi  formino  ^  &co^ 
\e  fi  liberino  da  lornocimenti ,  Diraffianco  di  loro 
^ome  i  lor  frutti  fi  coglino ,     quando  &  come  fi  pof-^ 
i^ìno  fcrbare ,  &  quello  che  di  lor  ft  può  fare  y  (jr  delle 
rirtà  ch'elfi  hanno  ne  corpi  humani  ♦ 

De  gli  Arbori  in  comune.      Cap.  I. 

?<^o  N  Bi  fogna  porre ,  ne  annouerare  in  comune 
de  difcritttoni  degli  arbori  <^  le  lor  diuerfità ,  perciò-' 
Uh- elle  a  baflanT^  fon  note  a  ciafcuno  ne  propri  paeft , 
'per  quel  che  ft  tratterà  ftngolarmente  di  loro ,  Z^- 
Waìino  aijai  manifejic .  Ora  alcuni  di  loro  deftderano 
\  faere  molto  caldo,  come  il  Tcpe,  &  la  ValmajalcU" 
ni  freddo ,  come  la  Cnflagna ,  &  molti  altri  il  tempe-^ 
itOy  come  qua  fi  fon  tutti,  e  certi  uiuono  in  ogni  aere  9 
fomed  Vero,  il  Melo,  &  alcuni  altri ,  eJr  certi  deft- 
derano la  terra  molto gr affa ^come  il  Moro»  il  Fico,& 
[  <^i)  fimiglianti,  alcuni  la  uogliono  magra  & fabbionofa  » 
\,iOÌcomela  Valma ,  &  il  Vino  .  nondimeno  tutti  gli  ar^ 
!  borift  conuengono  in  quefroyCÌìeffi  defiderano  la  terra 
fecca  nella  fuperficiCy  &  fotto  nelle  uifcere  humida,. 
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alla  quale  effi  diri'zj^ano  le  loro  radici .  /  gran  corpi 
de  gli  arbori  defiderano  molto  cibo ,  ^  majfimamen^ 
te  i  corpi  de  domejìici ,  il  frutto  de  quali  ogni  anno  fi 
defidera  grande  Ma  in  che  modo  ft  piantino  ycome^e  in 
che  maniera  s  inmflino,  a  baHan-^a  fi  è  detto  nel  yè- 
condo  libro .  Si  cultiuano  a  quello  modo .  B  fogna  caÀ 
uar  loro  la  terra  intorno  fin  fu  le  radici  nel  tempo  deU 
V Autunno ,  ^  ponti  poi  qualche  poco  di  letame ^ac- 
cioche  coperta  la  radice  col  letame y  lo  fcorrimento  del 
lepioggie  apporti  fempre  qualche  cofa  d\'Jp>  letame  ^ 
alle  radici  ^mafela  terra  fejje  troppo  arenofa,  fi  tor^  > 
rà  conueneuolmente  della  terra  grajfa ,  &  sella  fop-  • 
fe  troppo  cretofa ,  ui  fi  metta  della  fabbia  in  luogo  dk, 
letame ,  ^  qneflafi  dee  non  folamente  appoggiar  aU 
trónco  ,  ma  metterl  intorno  intorno  ali'arboro  per^ 
quattro  o  per  cinque  piedi  y  fecondo  lagrande^^  ^ 
le  radici  delfarboro ,  <jr  ft  mefcoli  con  la  terra  the  ui 
era  prima ,  la  qual  cofa  fe  ft  faceffe  per  tutto  fin  doue 
ft  Hendono  le  radici ,  far ibhe  di  grandifjìmo  gioua-»  4^ 
mento  altarboro ,  perciocbe  il  nutrimento  delfarb^ro 
fatto  migliore  per  quefto  effetto ,  diuien  più  lieto , 
ritorna  per  cotal  abo ,  a  un  certo  modo ,  alla  fu  igio 
uentH  ♦  La  onde  gli  arbori  poflt  tra  due  acque  o  fopr 
riuiy  fanno  beniffimo,(^  la  corteccia  di  cotali  arbori 
più  piana  (^r  più  fottile,  <^  i  rami  fon  più  alti,  &  pi 
uigorofi  de  '.'li  altri .  il  mede  fimo  è  ne  luoghi  che  fon 
alla  chinala  quali  fcorre  da  monti  lo  humor  0-  lagra 
f^T^jì^a  per  ri  fpetto  della  fimile  ahondan^a  dello  bum 
re^percioche  ottimamente  fi  culiiua  il  campo  Confìtog 

nelle 


Unno  (iFiViTo.  i^j 

^ée  uifcc  re  delie  milliy&  cotal  luogo  nobilita  le  pian 
mn  la  fm  bonta,ma  fe  non  ft  potrà  far  altramente^ 
pieni  un  riuo  per  un  canale ,  col  qual  qualche  uolta 
\ichiufo  fi  poffa  innondar  le  radici  degli  arbori^  ren- 
ando humide  le  uifcere  della  terra .  Et  fe  anco  quello 
mft  potcjfe  fare  acconciamente ,  et  che  la  terra  non 
e  buona,  gli  arbori  na[cerannof}>ejJi>con  le  cortec- 
'  ifpidejequali  con  la  loro  lp(^  ffcXj(^y  impediranno  il 
^diimento  &  il  frutto  degli  arbori. Gli  arbori  fi  deb- 
^3formarc  innanzi  che  fi  piantmoSe  la  pianta  farà 
fìcciolafi  taglino  loro  alt  intorno  tutti  i  ramufcelli^et 
i  fciatafolamente  la  cima,  fi  me t tino  nella f offa .  Md 
h\  la  pianta  farà  grande, fi  pianti,  tagliati  i  rami  al  po 
B  utto ,  &  la  fi  iatofolamente  il  tronco .  Ma  sella  faro, 
b  we fiata ,  fi  leuia  quella  che  harà  due  tronchi ,  il  più 
ytbole,  acciochercfiandofolo ,  ft  dirìi^piu  allegra- 
ncntein  arboro,fe  nonfoffe peraucntura  o  fico,  o  me- 
agrano,  o  fimiglianti ,  /  quali  poffono  acconciamente 
Muer  due  o  più  piedi,  fecondo  che  più  piace  al  padrone. 
Ma  poi  che  piantata, fi  farà  apprefa,  non  fi  poti  infino 
d  ter'^i^  anno ,  fe  non  nafce fiero  forfè  in  effa  in  luogo 
lonueneuole ,  ramufcelli  coft  aUe<m  che  trahefiero  a 
iiìro  il  nutrimento  che  fi  de  fiderà  che  habbia  la  cima  ^ 
nel  qual  cafo ,  cotai  ramufcelli  fi  debbono  tor  uia  (la^ 
l:iandoftar  gli  altri)  come  nemici  de  gli  arbori.  Do- 
(M)  /  tre  anni  pafiati  ,fi  poti  tutto  ciò  che  farà  nato  in 
(jualunque  parte  del  tronco ,  hauendo  tuttauia  que-^ 
(iaconftderatione  ,che  il  pedale  ftUeuida  terra  più 
&  meno  i  fecondo  la  natura  deWarboro  &  la  ma* 
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DI  T.  CRESCEXTTO 
grcx^a  dd  luogo ,  cioè  nel  terren  graffo  più  alto 
magro  pm  hajjh,  ^  quiuifi  procuri  ch'i  rami  fi  duudi^ 
no  in  pani  conueneuoli ,  e^r  sii  pedale  non  andaffc  sà 
diruto  Ji  dee  correggerlo  con  le  pertiche,& con  ìc 
mi,&(t  quando  il  pedale  fia  dimfofopra  il  tronco  non 
fura  ramo  la  cui  Jommità  riguardi  al  cielo  ,fi  dirÌ77Ì 
pm  acconciamente  in  alto  a  poco  a  poco  ,&ftleg 
pertica  dirittamente,& quando  anco  queflo  non  fi  pof 
ja  far  comodamente ,  non  fard  cofa  più  utile ,  cheta^. 
gltar  la  pianta, oue  fi  jperi  che  debba  najcer  ramo  con^ 
ueneuole,&  quando  fia  nato  &  crefciuto  fi  leghi  Ic^^ 
ghermente  con  legami  tener i,accioche  egli  cofirettofaC 
eia  per  arte, quel  eh' egli  nonuolle  far  pernaturadt 
fua  uolonta ,  &poi  di  tempo  in  tempo  fi  riddino  con  ' 
Sem  taglienti,  i  rami  che  nafionoo  troppo  fòefft  9 
bronco  fi  0  m  luoghi  non  conueneuoli,  &  fe  abbandoni 
nando  alcunaparte  del  cielo,  fi  molgerannoChauen^ 
do  congiurato  infieme)  a  qua W altra  parte,  fieno 
aftretti,riuocato  il  mal  proponimento  loro,ad  habitar 
di  nuouo  il  luogo  abbandonato ,  Mafie  lo  humore  me-^ 
nando fuperbia,non  fi jpargera per  i  lati,  ma  diriz^e^ 
r^m  SUI  ramufcelli/fi  tagli  in  quel  luogo  oueirami 
crefctrannopiu  conueneuolmente .  Siprocacci  adun^ 
qu€  con  ognifoUecitudine,  cominciando  daUafua  gio-^ 
uane'^afinoal  fuo  debito  compimento ,  ci)  il  pedale 
fi  diuida  in  rami ,  i  rami  in  uerghe ,  ^  le  uerghe ,  in 
uctte  fi-utttftre .  Et  poi ,  quando  fcemata  la  uirtùlt^ 
crejcmta  la  dt  boleT^a  dd  uecchio  arboro  ,fi  rompono 
tramilo  che  mancando  gli  humori, fi feccano. &fola*' 


mente 


ente  fruttificano  de  due  anni  l'uno ,  fi  tagli  dì  loro 
nifouerchto  e  incomportabil  pefo  di  rami^accioche  di 
ceffttà  non  fi  conuerta  tutto  injofìanT^  di  ramiymA 
iu  tofto  una  parte ^  &  l altra  fi  dia  per  nutrimento  de 
rHttiyacciofhe  nonperiftbino^^ondimeno  fi  dee  coti" 
^  tdcrartla  quantità  del  nutrimento  che  può  dar  il  luo 
[0  della  generation  dell' arboro.V ere iochef  eco  do  quel 
a  proporttone  fi  dee  difiilcar  delie  uerghe  &  de  rami, 
ii  che  non  fi  lajanofenon  tana  the  poffino  ìlar  in  quel 
luogo  &  fugar  nutrimento  di  quel  luogo ,  ^fe  non  fi 
'  Wà  coltagli  arbori  ff'Uttifìcheranno  di  due  anni  hmofi 
fiìdisf arano  il  lauoratore .  Ft  le  dette  potationi  & 
fbrmagionifi  poffonfar  dal  principio  di  i^uéhre  jino 
'  alla  fin  di  Mar^o^ouer amente  perfauellar  più  natura 
k  &  propriamente,  dal  tempo  del  cadimento  delle  fa 
glie  in  quegli  che  le  perdono  fuor  che  nel  tempo  freddi^ 
(imo  del  Fernoy  infino  ch'elle  cominciano  a  pululare  - 
tAuicn  qualche  uolta  alle  piate  nouelletch'elle  quafi  fi 
ficcano, per  la  troppo  gagliarda  difìcperan'Z^  del  cal-r 
:  do  del  Sole,  alle  quali  bi fogna  porger  aiuto  co  lo  fffeffo 
cauare  e  innaffiare,  Difendinft  parimente  con  cofe  che 
faccino  ombra,  0  con  Hrame  legato  alle  piante ,  0  con 
-  V  herbe  morbide  ^  piene  di  frondi ,  0  sHmpiaftrino  con 
argilla  uifcofa ,  0  fi  unga  la  corteccia  dalla  parte  del 
Meriggio, con feuo, con  oliOyO  con  unguento  freddo.  Le 
formiche  parimente  hanno  ufxn'^  di  molejiar  la 
^  pianta, 0  il  nefio  tenero  che  appiglia, e  appaffir  alcu^ 
V  ue  foglie, con  certi  uer mie elli  ch'effe  generano i^  im-- 
ì  fedire  ti  crefcimento  de  ramufceUi ,  alla  qualcofa  fi 
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t>I  T.  CKESCET^Tlò 
dee  riparar  (poi  che  tu  barai  tagliato  le  foglie  ch'e^» 
rana  offefe  )  col  purgar  diligentemente  con  le  dita  q, 
con  le  mani ,  //  tenero  delle  cime  dai  uermiceUi .  U 
qual  cofa  fatta ,  la  pìctiola  pianta  liberata  da  fuoi 
mici  importuni  iene  andrà  arditamente  etficuramai 
te  in  alt  o .  Et  acciocbe  le  formiche  non  ui  pcffmo  più 
falire^  &  farle  predette  &  altre  leftonialle  piante 
ficciole  0  grandi y  o  a  coloro  che  falgonoper  ricoglii 
frutti  faremo  un  cefi  fatto  riparo.  Comanda  Taìladio, 
the  s'unga  il  pedale  col  fugo  della  porcellana  mefcola^ 
to  con  la  metà  d'aceto ,  o  con  la  feccia  del  uino,  con  U 
feceroffa  liquida  y  ma  temperatamente  per  non  far 
danno  aU>'arhoro,accioche  quel  che  fifa  per  riparo  ^non 
gli  ritorni  in  ueleno.O  ueramente(et  penfo  che  fia  me 
glio)lega  un  pcT^^o  di  panno  di  lana,  o  dilino^o  difie^ 
no ,  0  di  paglia ,  intorno  al  pedale  nella  più  alta  parte 
delle  dette  cofe,  pendenti  dalla  parte  difotto {partita-- 
mente  &  qua  fi  pettinati ,  oueramcnte  fi  faccia  un 
uafo  di  terra  rotondo  &  largo ,  nel  cui  me':^  fia  un 
pertugio  lardo ,  per  lo  quale  fi  ficchi  la  pianta  di  ma- 
niera eh' egli  poffada  ogni  lato  ritener  l'acqua  fen'j^a 
tterfarla^ccioche  le  formiche  nonpofjino  apprefiàrft  al 
la  pianta,o  ueramente  fi  metta  intorno  intorno  al pe- 
dal  della  oiataydel  uifchio,percioche  a  quefto  modo  l'ef 
jercito  loro  nociuo, impedito  dalia  lorfolita  afcefa/i  di 
uierà  cetra  fuo  uolere  dall  arboro.^ltri  dicono  che  fe 
fi  circonderà  la  pianta  con  una  cordicella  difeta  unta 
d'olio/t  uieterà  ìafalita  alle  formiche.  Ma  fi  dee  fopra 
ogni  altra  cafauedereche  gli  animali  non  ui  entrino  ^ 

perciò^ 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 65Ó/A 
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iocJjelJì  per  lo  più  rodono  le  piante ,  la  onde  clU 
%)lto  fi  contnilanOyi&'  qudthe uolta  ft ftccano  »  0  che 
sianno  troppo  nodofe^fi  che  lafolìan'Za  loro  è  impedì 
il  che  non  può  crefcere  >  1^  non  permette  cWellefrut-^ 
ilchinoyma  fe  la  pianta  f  offe  in  luogo  che  non  fi  potcf- 
\difendtre  da  gli  animali,  ficcatoui  apprcfio  un  palo» 
guerUifca  di  [pine  pungenti  »  Contra  lo  sbattimento 
*  ria  rabbia  de  uenti  per  iquali  ì  nuoui  nefli  j  &  maffi 
\amente  ne  luoghi  alti  &  rileuati)  ageuolmùe  fi  dif- 
pano ,  fi  leghino  le  uerghe  inne  fiate  in  ciafcuno  ar» 
oro  a  conucneuoli  aiuti  con  fpefii  legami ,  c^feilne 
0  farà  fatto  in  pedalfeffoy  fi  lafci  col  predetto  fofle- 
no  due  anni  la  fiate  .  Mafie  i  nefii  faranno  meffi  tra 
\  legnoy  &  la  corteccia  ^  farà  più  ftcuro  fefi  lafceran- 

0  co  predetti  aiuti)  fino  al  terxp  anno,  percioche  fico 
liene  attendere  in  ogni  arhoro  >  che  non  uifi  lafcì  quel 
he  ui  nafce  di  baftardo^o  che  sbrocca  fuori  di  ejfo  ar* 
ìoro  dalle  radici  appreffo  il  pedale ,  percioche  da  toro 

1  leua  il  nutrimento  a.11' arhoro, &  quando  faranno  ap 
wefi  &  multiplicherannoj^'arboro  fi  feccherà  $  prima 
le  ramiy&  poi  nel  tronco,  Bi fogna  adunque  tagliarli 
nel  principio .  Si  dee  etiandio  tagliar  tutto  ciò  che  fio. 
Cecco  ne  rami  nelle  uerghe, aaioche  non  corrompi^ 
no  i  membri  degli  arbori  che  ui  fon  prefio,  ^Aniene  art 
co  talhora  agli  arbori ,  che  lo  humor  fouerchio  mdige*' 
Ilo,  ft  caccia  alla  parte  della  corteccia ,  fecodo  che  noi 
ueggiamo fpejfo  negli animrdi  ^  ne  gl:  huommt , la 
cui  putrefattióne  genera  ucrminijqualimaluagiamen 
te  perfegmtanolafalute  dell' arhoro  ^  &  però  quando 


DI  T.  CRESCEI^TIÓ 
tu  uedi  che  la  corteccia  fìa  gonfia  in  alcuna  parte  d4 
fcdalcy  fendi  incontanente  quel  luogo ,  accioche 
nocino  udenofcoli  quindi  &  [corra  fuori .  Mafek 
già  generato  ucrmini ,  procaccia  di  trargli  fuori  con 
uno  uncino  di  ferro.  Ma  fe  tu  uedrai  che  la  corteccia  fi 
magagni  in  più  luoghi  per  gli  hutnori  indigefti  e*r  che 
[colano  y  fendila  in  certi  luoghiMUltcT^  del  pedale 
infino  a  hafjo.accioche quel  che [corrope  in  e[fa,s\ 
duri.  Et  [e  ì' arbore  è  ft  in[ermo  che  produca  i  frutti  uef 
niinofi  0  pctroft  forfè  per  uitio  di  humore  che  proceda 
dalla  malitia  della  qualità  della  terra,  leuata  la  terra 
intorno  alle  r adici, mettiui  altra  terra  di  miglior fapo-*. 
re,&  pertugiato  il  pedale  uicino  a  terra,  [i  ponga  nel 
pertugio  un  conio  di  quercia .  Laqual  co[a  io pen[o  cIjé 
fia  anco  da  [are,  quando  nell^  arbore  ahonda  in  tanto  d 
mtrimento,che  il [uo  calde  naturale  quaft  mortifica^ 
te  per  la  mancata  digejlione,  non  può  fpefftre  il  [ugo  al 
la  douuta generation  de  frutti ,  &  però  è  cofìretto  4- 
hondare  in  moltitudme  di  foglie  .  Ma  nafiono  etia^ 
dio  Ju  gli  arbori  altre  piante  uerdi  &  [ottilt ,  onde  fi 
deeefferfolleciti  a  rader  alcuna  cofàdeirafpre':r^a  del 
la  corteccia,  &  leuarne  il  uerdume  che  ui  è  natofopra 
&  letamare  fpeffo  le  radici  maggiori ,  ^  infonder^ 
le  bene  &  acconciamente ,  &  metter  una  pietra  neU 
la  fenditura ,  accioche  attrahendo  meglio  lo  humore^ 
poi  fino  nel  tempo  humido  rifìorar  la  [ete  ,  laquale  effi 
[ojìcngono  per  la  feccbe']^  del  campo  .  Ma  [e  la 
terra  è  troppo  ajfodatainlieme,  oche  ha  troppo  gran- 
di herbe  ^  dipro[onde  radici ,  genera  molto  impedì* 

mcnto^ 
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ito ,  per  Cloche  la  terra  troppo  rifiretta  c^r  calcata» 
lafcia  dtfcenderlo  humoreallc  radici  t&  per 
calcamcnto  empie  &  tura  ipori  delle  radici  fi  cfJ<^ 
\  poj]otio  trarre  il  nutrimento  .  Impedifce  an^i 
Ila  cujporationc  che  fifa  dalle  parti  di  [otto  alle  ra^ 
.\ci,  per  Cloche  il  debole  caldo  del  uapore ,  non  può  tra 
I  }fffar  tanta  uirtu  della (hefje'Zj^  del  luogo ,  ma  a  co- 
Me  impedimento  fi  ripara  col  cauare ,  non  con 
^arc  y  pcrcioche  il  continuo  folco  deWaratro^  fa  mot 
wdanno  alle  radici ,  &  le  herbe  grandi  che  con  le  fue 
liei  fi  dijlcndono  molto  a  dentro  ,togliono  il  ««- 
incuto  agli  arbori ,  percìoche  hanno  le  radici  mor^ 
ide  &  temre ,  &  più  molli  &  più  rare  che  no  han^ 
^0 gli  arbori  y  però  attraggono  il  nutrimento  pili 
hflo  ,  Bifogna  adunque  diradicarle  &  fucglierle^. 
via  perche  forfè  il  luogo  jpogliatodel  tutto  dalle  her 
hj^iuentcnhhe  mcn  ddetteuole  ^  uiftpoflonolafia'* 
-e  le  gramigne  fiottili  come  le  fila  ,  iquali  non  ca^^ 
mo  il  fuo  nutrimento  fe  non  dalla  corteccia  difo^ 
u  sperei)  d  nocimento  di  cotai  gramigne ,  0  eh* egli  è 
tulio  1 0 effendo qualche  cofa  yè tanto  poco  che  non  è 
la  firfcne  cura  .  T^tocono  etiandio  molto  a  gli  ar-^ 
lori  le  Kugiole  >  perciò  elle  rodono  il  uerdume  ^  lefa^_ 
Y  &  guastano  i  fiori  di  modo  ch'i  fi-ut  ti  perifcono\ 
L«  n  tutto^  ^  ptrò  fi  raccoglino  del  mefe  di  Dicembre^di. 
y  Cennaio,^  di  Fcbraio,le  loro  uouache  fopra  i  ra* 
mfcelli  fl  innorinuolte  in  certe  tele ,  &  sabhru-^ 
ino  innan'xi  che  nafchino  ,  percioche  col  percuote» 
u^c.&  con  lojlropicciare  a  pena  fipojsono  fpeguere,m(t 
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DI  V.  CRESCEViTIO 
col  fuoco fì  confumano  tutte.  Rutene  anco  jpeffe  uoU 
te  a  peri  nelf  ultima  loro  etàycbeper  la  dure:^  dcU 
la  corteccia  delle  radici  non  f  affano  trarre  a  loro  fojjì^ 
c lente  nutrimento,  anutric amento  de  rami  &  de  frut 
ti  deWarborOy  perche  ne  feguita  ci?  elfi  fruttano  di  due 
anni  funo,  o  di  rado .  Femimft  aduquc per  me%o  lepm 
grojje  radia  dtlfarboro,&  nelle  feffure,  accioche  non 
ft  pofimo  chiudere^  ft  mettino  pietre  di  fiume^accioche 
lo  humore  fofficientemente  digeli o  in  terra,  ilqual  non 
foteua  entrar  per  lajirettura  della  corteccia ,  entri  p 
leuie  aperte  delle  feffure.  Et  fi  fcemi  anco  intanto  it 
numero  fouenhio  de  rami,  che  il  fugo  attratto  poffa  ' 
h-ìfìareal  nutrimento  de  frutti  &  de  rami.  Coltiua-. 
ti  adunque  gli  arbori  ne  predetti  modi ,  iil  campo  è 
troppo  humido ,  gli  arbori  produranno  frutti  uermi- 
no  fi ,  percioche  lo  humido  conce puto  indig(fìo,&  mot 
lamente  paffo ,  ammarctfce  di  dentro ,  dal  quale  am* 
marcimento ,  quando  ilfottile  humido  comincia  a  fua^ 
forare ,  ft  genera  il  uermine ,  //  qual  poi  rode  il  frutto 
&  lo  rende  inutile, di  che  è  fegno  che  nel  luogo  del  fe^ 
medeuelo  humore  è  più  fottile  ,fempre  ft  genera  il 
uermine ,  Bifogna  aduque  segli  è  po/fibilr,  the  fi  afciu 
ghi  il  luogo  proportionalmente,  fiche  le  piante  non  fi 
ficchino oltra modo,  &  fe perauentura  quefìononfi 
potcffe  ageuolmentefare ,  fi  formo  i  pedali  degliarba 
ria  lato  alla  terra,  doue  le  radici  maggiori  fi  giungo^ 
no  al  pedale,  accioche  per  quel  pertugio  ftfcoli  lo  hu^ 
morfouerchioyet  allora  i  fi-uttifi  cureranno:  ma  fe  per 
la  contrario  il  luogo  è  arido ,  &  hard  proprietà  di  he- 

remo. 
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LIBRO  CimiTO.  i^p 
Oydi  modo  eh' a  pena  ft  poffa  curar  per  cukiuamen 
ygh  arbori  dmentcranno  fpinofi ,  &  faranno  frutti 
iccioli  &  aceto  fi ,  &però  le  piante  in  co  fi  fatti  luo^ 
hi  fi  debbono  tagliare .  Coglinfi  ifi'uttifenxa  romper 
rami,  <^fenianfchio  del  coglitore,      gli  arbori  i 
ni  frutti  non  fifcuotono  con  le  pertiche ,  fe  i  rami  fa^ 
anno  troppo  alti ,  fi  leghmo  i  deboli  con  i  più  forti  co 
uni  conueneuoli,  mai  più  baffi  fi  f  arrubino  de  frutti 
[cale  lunghe  quanto  bifogna ,  oueraméte  fi  habbia. 
a  pertica  forte  non  molta  lunga  con  uno  uncino  di 
erro  da  ogni  lato  benfermo.del  quale  l'un  capo  fi  pon 
la  al  ramo  debole  di  fitto  per  coglier  i  frutti, l'altro  al 
'amo  forte  difopra  oue  meglio  fi  poffa  fermare.  Sipof- 
'  ono  anco  tirare  a  fe  i  rami  con  quel  uncino^  (jr  poi  che 
saranno  tirati ,  fi pofiono  in  alcuna  parte  fermar  con 
l'uncino  dalf  altro  capo,     corre  fen^a  pericolo  del  co 
glitore ,  Si  cogliono  i  frutti,  et  maffimamente  le  pere, 
in  diuerfi  tempi  fecodo  la  diuerfitddel  lor  maturamen 
ojyauendo  queslaconfideratione.che  quegli  che  fi  ma 
turano  nel  tcpo  della  fua  fiate ,  fi  cogliono  allora  quan 
do  fi  mofirano  manifefi amente  maturiy^  cotali  fi  con 
ferueranno  più  per  tifare ,  che  quegli  che  farano  colti 
neW ultima  maturità  ,  ma  quegli  che  fi  maturano 
nella  fin  dell'autunno ,  &  che  fi  deono  ferbare  aWii- 
fo  della  primauera ,  o  almeno  del  uerno ,  fi  coglino  del 
mefe  di  Ottobre, in  tempo  chiaro  &  ih  co, nella  quar^ 
ta  della  Luna .  Et  bafli  queHo  che  iè  detto  de  gli  ar^ 
bori  in  comune n 
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DT  T.  CliES  CET^r  IO 
i^/auaorlo.  Cap.  II. 

I  L  Mandorlo  è  arhoro  noto ,     le  fue  diuerCrt 
quanto  al  fi-ut to  jon  due,  pcràoche  alami  fanno  f 
dùlcitet  alcuni  amavLì  dolci  fon  bwmi  a  magia .  . 
fnariypm  ioche  fon  caldi ,  fnofiuengonopiua  ufo  v. 
dkina  ci)  ad  aUro.l<[efom  anco  certi  che  hanno  i 
feccia  fottiiCi^  alcuni  che  la  hanno  graffa  ,^4  . 
mandorle  Con  lunghe,  alcune  (jualt  ritonde  ^  al 
grojfey(^  alcune  minute.  Si dcono  elegger  legrof; 
rifonde  ^&  che  hanno  la  corteccia  fiottile .  Ornano  t  a^ 
re  caldiffi.mo  auegna  che  allignino  nel  temperato ,  é 
che  fila  di  loro  ufo  fiorire  molto  toflo^percioche  ìtelit  ter- 
re calde  fruttifican  molto  per  ahondai^  del  fiuo  f:  ' 
re, come  difìe  Alberto,  M  a  nelle  terre  fredde  il fiuo 
fi  infpeffa  di  modo  che  non  è  habile  a  fruttificare,  e  pe- 
rò ne  terreni  molto  freddi  o  perifice  alpojìutto,  o  poco  <: 
nulla  fruttifica,  et  il  fiuo  frutto  nato  in  terre  fredde  no%) 
dura  lungamente^  (jr  fipefifie  uolte  diuien  uano  in  man 
ra  che  d'effo  non  nafcepianta^     però  bifogna  piantami 
nelle  terre  fredde^i  noccioli  che  fiien  tratti  di  paefi  caldi\ 
Defiidcra  terra  dura  fecca,  etpetroja ,  auegna  che  s'afi 
j,  r  nda  anco  nella  terra  mc'zanamcnte  pura ,  ma  nella\  ; 
troppo  acquofia  fiara  di  nulla  o  di  poca  utilità .  //  man^^ 
dorlo  ne  luoghi  temperati  fi  femma  del  mefe  di  Gen-i 
naio  &  di  FebraiOy  ma  ne  caldi  d^ Ottobre  &  di  ?«(o«à 
hre^  col fieme  ^  con  le  piante  chefii  Icuano  dalla  radica 
della  madre.  Et  in  quesia  generation  d'arbori  ninna  etRi 
fa  è^ÌH  utile  the  far  femen^aìo  .  Caueremo  adunqH^\ 

(^feconda  j 

ì 
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LIBRO  <lrn^ro.  j6o 

^fecondo  Valiadio)l'aia  alta  mc:^  pie yO  fecondo 
neno  due  piedi ^ma  a  me  pare  che  lafjfja  d'wi  pie  fici 
hbajianT^a,  Et  ciò  fatto  fot  t  erreremo  nellaia  o  nel  fè^ 
'7:^iiole  mandorle, non  più  a  dentro  di  quattro  di- 
MAyiiicàdo  in  terra  le  cime  fpartite  luna  dati  altra  fra 
iorOyfuUméte  uno  o  due  pied',  -ma  fi  a  bene  udendo  por 
f^e, eleggerle grandiyi^^r^  nuoue,  6"  the  non  hubhiano 
cortt  ccia  troppo gro/sa  y  lecfuali  innani^tbe  noi  le  po- 
,  marni) i  fi  demo  macerare, nel  mulfò  molto  adacquato , 
MCioche  d  mordicamento  ael  troppo  mele  non  o.cida 
'UfemcoiUi  macerano  i  noccioli  in  letame  liquido  per 
\tio  di  tregiorniy& poi  gli  lafiianojiay  mi  mulfo  un 
^  !Ì  tir  una  notte yma  quegli  Jolamet e  de  quali  fi  può  Ini 
^^iter  qualche  fojpetio  fé  fon  dolci  o  no .  La  terra  del  /è- 
men'jr^vo  dcbbe  ijaudr  d  letame  mifchiatOy  al  qual farà 
I  -froje  uifi  mijchierà  anco  dt  liafabbiayaccioche  la  ter- 
^  rafia  dolce  &foluta ,  &  poi  che  le  mandorle  faranno 
MCConcienefernewT^ai^fe  JoprauemfieftCihe':^'X^a,ft  deo 
rm  adacquar  tre  uolte  il  mefe  purgandole  jpefso  dalle 
.herbe  che  nafiono  intorno.  S'appartiene  anco  al  folk  ci 
^jto  lauoratorcymc  tter  a  ciafcun  de  noccioli  un  picciol  fé 
.%nal  dilegno,acLiochefipojfa  cauar  fuor  del  femeti- 
m^io  feno^alefionede  gerrmigli,  innan'^i  che  fi  facà 
^ìu  grandi  .  Farà  anco  molto  prò  al  femen-^aio  Je 
mnanT^  che  ui  fi  mettino  le  mandorle ,  fi  riuol^erà 
diTopra  la  terra  nuoua  cìferadi fiotto  ^accioche  otti- 
mamente trita  &  polueri^ata  riceua  ilfeme,  ma 
poi  che  faranno  ere fciute  due  anni  nel  femenr^aio  Ji 
prajportinodeprcdcttimcfial  luogo  oue  hanno  a  flar 
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DI  P.  C  P^ESC  E  f^lT  1 0 
fempreSi  deom pianure  dalla  parte  dd  Merig<rio,  (fi 
lungi  l'ima  dall'altra pvr xy.o  xx  piedi .  Il  mando 
s'innefla  dd  mefe  di  Dicembre  ,  &  dì  Gennaio,  ^ 
luoghi  freddi  di  Febram^fe  tu  ricorrai  i  rampolli, ripo^ 
vendoli  iymani^i  cljcffi  gmnmino  (<r  mandm  fuori  le 
gemme  *  Ver  inneft. ir  e  ^  fon  pm  utili  i  rampolli  che  ft 
lieuanQ  dalle  cime .  S'innlia  il  mandorlo  fotta  la  cor^ 
tccciay&  nel  pedale,  infe  mede  fimo ,  nel  per  fico ,  ó* 
nelfufino .  Ma  l'imietìarlo  non  è  coft  utile  come  d  f^ 
minarlo  come  dice  liberto .  T^el  primo  anno  ch'egt^ 
ft  pianta,  accioche  egli  apprenda  bene,  hifogna  cauar-M 
lo  all'intorno  ogni  mcfe  dal  mefe  di  Febraio  fino  alm» 
fé  f  Ottobre y     purgarlo  dalle  herbe  che  ui  nafcono.ù 
almeno  fi  cani  nel  predetto  tempo  quattro  uolte,  quan 
do  la  terra  non  è  troppo  molle,ma  tale  che  fi  può  ridttr 
re  in  poluere  hauendo  alcuno  humore .  Islefeguemian 
ni  ft  caui  attorno  tre  o  quattro  uolte  almeno ,  accioche 
poffa  riceuer  la  pioggia ,  laqual  non  potrebbe  penetrar 
alle fue  radici, quado  la  terra  fofje  troppo  foda  &  trop 
fo  calcata .  Ma  non  fi  dee  cauarnel  tempo  del fuo  fio- 
rire perPoch*il  fuo  fiore  per  la  cauatura ,  ageuolmente 
cade  comt  dijfe  ti  mede/imo .  Se  la  fua  terra  fard  ma^ 
graffi  caui  nell'autunno,     uift  metta  il  letame .  Se 
farà  troppo  fabhionófa ,  riceuer à  conueneuolmente  le 
pietre  ^il  letame, <&  la  creta.  Si  dee  formare  come  hab 
hiarno  detto  difopra  otte  io  parlai  in  comune  della  for^ 
matìon  degli  arbort.Habbia  un  fola  pedale ,  ilqual  fio. 
leuatQ  da  terra  infino  aprimi  rami  da  fei  fino  in  dieci 
fi^di  ♦  vi^  d^fto  arboYofoglmo  auenir  molti  nocimen 
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LIBRO  (y^ri'ìiTO.  i6i 

'k^Y^]}  alcuna  Hok a  a  molte  altre  piante  incontrano yet 
Mcura  loro  s'è  a  baUan7:a  trattata  difopra  ,  Oltre  a 
li  auien  anco  loro  che  fefon  rofi^  i  frutti  diuengono 
ari,     pero  fi  dee  grandemente  guardarli  dalle  pe 
.  Inoltre  quando  fi  teme  che  le  brine  non  gli  of- 
dinoy  fi  flwglino  &  fifcuoprino  le  lor  radicijnnan^ 
'  >^  che  fiorirono  come  afferma  M  artiale .  Ma  ^Iher^ 
ggit^gne  che  fi  coprino  con  pietre  bianche  picciole 
con  arena  groffa ,  &  fe  non  fi  teme  la  brina,  fi  He- 
ia  la  arena,  &  ui  fi  ponga  la  terra .  Dice  Talladio 
M  artiale  affermaua ,  che  fe  innanzi  che  fior  ifchi^ 
'  io  i  mandorli,  fi  falcano  intorno  al  pedale  ,&  nifi 
%etta  per  alquanti  giorni  acqua  calda ,  genereranno 
gufici  teneri .  Di  amari  fi  fanno  dolci  yfecauato  intor^ 
0  al  pedale, fi  farà  una  cauerna  lungi  dalla  radice  tre 
jta,  per  laqualfifcoli  il  noceuole  humore,  o  che  fi  per 
ugi  il  tronco  nelmcT^  ^  &uifi  metta  dentro  un 
mio  di  legno  unto  di  mele ,  ofc  intorno  alle  fue  radici 
\  porrà  fier  co  dipecora,o  di  porcello  picciolo, come  di' 
e  Talladio,  &  fè  la  detta  pimta  fi  ficca  con  molti  tf- 
\uti,riceue gran  prò  quanto  al  fruttare,  &  maffima- 
mente  fegli  aguti  faranno  d'oro  come  dice  Mherto . 
e  non  faranno  abondeuoli ,  fi  dee  forar  la  radice ,  & 
.  "zel  pertugio  fi  ficchi  un  conio  d'abeto,o  ui  fi  metta  una, 
.  iìietra  per  cofi  fatto  modo  che  ut  fi  chiuda  dentro,  fer- 
[  r  andò  fi  la  corteccia.  Qjdcflo  arboro  ha  quesìa  proprie 
:'à  che  nella fua  uecchiei^  fruttifica  più  che  quando  è 
nouane ,  perciocl)il  fuo  humore  non  fi  fecca  dal  caldo 
.ome  quando  ègiouane,  Ifuoi  frutti  fi  cogliono  ^bat^ 

TietfCrefi  x 
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DI  T.  CRESCEl^TtO 
tendoli  con  le  penkbe, allora  che  fon  maturi ,  auegttéi 
(che  effendo  anchora  teneri  er  acerbi  fien  richiesti  Uefi 
derofamente  dalle  donne,  &  majjimamente  dalle  prt 
gne,L€  mandorle  fon  mature  quando  la  corteccia  ch^è 
mtorno  ai  gufiio  s  apre     fi  parte  da  efjb .  Et  lauan- 
do  fi  in  acqua  falfa^  fi  mondan  dal  cHoio,&  diuengono 
hiamhe  &  ft  conferiiano  lungamente ,  ma  fe  faranno 
fccche/iferbtramw  molto  tempo  fèn-^a  batter  altra  cu 
va.  Se lafciano il  cuoio  malagcuolmente yfotteranioft 
in  paglia ,  lo  laveranno  incontanente .  DeUe  fue  ucr^ 
ghe  fi  fanno  ma':!^  o  manichi  di  ma7^  ferrate  per 
gli huomjni  d'arme  .  Del juo pedale  uicmo  alle  radici^ 
fi  fanno  ma^j^ fortiljime  per  tagliar  legne .  Leman^ 
dorle  dolci  fon  calde     humide  nelmcT^odel  prima 
grado  .  Le  ucrdi  fon  più  fiottili  &piulodeuoli  chele 
Jèccheperlalorohumidità,&  però  ft  le  fecche  dimo 
rana  una  notte  nell'acqua  calda ,  effendo  fcor'^^ate.di-^ 
uent eranno  in  operatione  uicine  alle  uerdi.Se  fi  man^ 
giano  uerdi  innanT^i  che  hahbiano  corteccia  y  confort  a-- 
fio  le  gcngiue  ,  <^  rinfi^efcano  il  calor  delio  fiomaco, 
Diojcorideafflrma  ilmedefimo ,  e2r  aggmgne ,  ci/eU. 
le  a9 granano  il  capo ,  nutrifcono  ofiurità  nel  uedere, 
accendono  alla  lujfuna  j  fanno fonno ,  &  refifiono  al^ 
l'ebbrietà .  Le  mandorle  amare  fon  calde  &fecchenel 
quarto  grado ,  ér  uagltono  contra  lafma  &  contra  la 
toffe  per  cagion  di  freddo  y  prefe  con  'j^cchero ,  per  ri^ 
frimer  la  loro  amarcT^  .  il  loro  olio  naie  contra  alla 
jordaggine,  <^  alla  marcia  di  dentro  agli  orecchi.  Va 
le  anco  contra  i  Bacchi  del  corpo  Jè  mcfcolato  con  la 

farina 


LIBRO  OFIT^TO.  i6z 

'ama  de  Lnpiniy  fi  pone  fopra  il  bellico.  Vale  ottima^ 
tute  a  prouocari  meftrm ,  facendoft  fuppofnono  con 
trifera  grande.^ nicenna  dice,  che  le  madorle  ama, 
di  lor  proprietàjUccidono  la  uolpe.jè faranno  man- 
ate da  lei  Lon  al-  me  ho.  Fanno  anco  prò  peli  e  fopra, 
la  panna,  fopra  le  lentigini.  fopra  le  margini^  &  fopra 
l(fpercojfey&  appianano  lacontrattion  della  faccia,et 
'dando  fi  cuoce  la  radicey&fi  unge  fopra  la  panna ,  è 
ìc'dicina  potente.  Et  la  corteccia,^  le  foglie, fon  man 
'  dificatii{eyfottigliatiue,& fanatmc^come  dice  Diofco^ 
ride.  &  il  mangiar  mandorle  dolci  ingraffa,  &  Galeno 
■^r  dice, che  le  mandorle  amare  aprono  foppilatiom  del 
fegato  ytonmarauigliofa  apritura^ 


Alienane. 


Cap.  III. 


VautUane  fon  conofciute  .  Di  quejle,  alcune  fon 
faluatiihe,  lequali  najconone  bofchi  &  nelle  fiepi -et 
alcune  fono  domeniche.  Le  faluatiche fon  picciolo ^fa^ 
porofe,  (jr  hanno  il  gufi  io  groffo^  Ma  delle  dome-- 
Jiiche  alcune  fon  ritonde  &grojfe ,  &  akune  lunghe^ 
delle  quali  le  lunghe  fon  piufaporofe^e  fi  maturano  pit4 
tofio.'tio dimeno  tutte  manifefiano  lalor  maturei^ 
quando  ft  partono  da  lorofcor':i;i  ,  lequali  quando  fon 
jèuhe  al  fole ,  fi  conferuano  lungamente,  i^afcono  et 
allignano  quaft  in  ogni  aere^  amano  luogo  magro  yfr ed 
do  yhumido  ^fabhionofo  ,auegna  che  in  ogni  altra, 
quafi  generation  di  terra,  nafihino  &  durino, Si  deon 
forre  co  lor  nocciuoli ,  ne fot  terra  più  di  due  dita .  Ma 

X  a 
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DT  CKESCEVJTTO 
nìcglionafcono  &  allignano  con  Le  piante  coram 
pollisi  deon  piantare  del  mefe  di  Febraio,  auegna  che 
fi  poffìno  avco  piantare  del  mefe  di  Mar%o^  d'Onoi 
0  di  ^ue?ìihrc ,  &  s\ippiglino .  Del  legno  di  qHe'-<ì 
arboro  ft  fanno  ottimi  cerchi  da  botte ,  ^  archi  aj; 
buoni  per  factt are  .  C auellane  fon  calde  &unp0LO 
fecche,&  fon  \mt  fredde più  pungenti  delle  noci, et 
^  t  loro  corpi  fon  piufpeffi.i^ìr  più  fodiyC^  fenica  uhoft 
tà,&  però  jòn  più  nutritme  delle  noci ,  nondimeno  fi 
fmaltifcono più  tardi  &  più  tardi  fccndono  nel  corpo 
del  uentre .  Generano  infìagioni ,  maffimamentc  fe  fi 
mangiano  con  la  corteccia  ,mafe  ft  mondano  fono  pitt 
dtgcjiibili,^  utili  a  coloro  che  hanno  la  toffe ,  &  jpe^ 
tialmente  fe  fi  magiano  peliate  col  meleJnoltre  lafuet 
corteccia  hftitica ,  ^  ftringe  il  uentre* 


Berberi. 


Gap.    1 1 1 1. 


J  Berberi  fon  frutto  d'tm  certo  arboro  picciolo  moU 
to  jpinofo,  ft  come  il  melagrano  fon  ritondi  rolfi, 
C^r  f  ia  ft  iteri ,  ciT  alquanto  lunghi ,  fi  come  i  frutti  del 
la  fpinalba .  Si  piantano  come  i  melagrani .  Son  freddi 
^feC'  hinel  fecondo  grado  .  agi ionocontra  alla  fe^ 
bril  dilirafia ,  &  contra  il  rifcaldamento  del  fegato  fa 
cendofene  poluerc  ponendolo  fopra  il  fegato  con  Cu 
go  difolatro.  Dice  ^uicenna  che  fon  freddi  &  fecchi 
nel  ter^  grado .  ùiffe  etiandio  cheuincono  molto  It 
collera,^  che  j^engono  molto  la  Cete.  Gli  arhufcelli  di 
quefto  frutto  fon  molto  buoni  per  far  fiepi  (jr  ehm  furo 

quando 
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LIBKO  Q^ri'ì<iTO. 
mndo  ne  ne  fia  copia ,  laqual  fi  ptw  baucrc  feminan^ 
ilfuo  JruttOyO  ilfiiofcmc. 

Ciriegio.  Gap,  V. 

J  L  Ciriegio  è  arboro  conofàuto ,  cìT  de  fiderà  acre 
"cddo  0  temperatOyma  il  troppo  caldo  non  lopuofofle 
\  \er€yma  ne  paefì  tepidi  le  ciriegic  ucgono  piemie^  ma, 
i)oHe  in  rcgion  montuofa.o  in  colli ,  o  preffo  a  monti  fi 
lUegrano.Dcfiderano  cìul  terreno  fia  humidOf  Men- 
ine fon  dolci  ^alcune  fono  afr  e  y&  quejie  fanno  grandmar 
:òoriy  &  ere fcono  per  fe  mede fimc  all'in  sii ,  &  quelle 
propriamente  fi  chiamano  eiriegie ,  alcune  altre  fono 
molto agre,&  quefle  hanno  arboro  afiai  minore ,  cìr 
non  fi  dirixjrano  all'in  su ,  ma  crefcono  folamente  per 
\largOj&  fi  chiamano  marinerò  m.arafchejequalifan^ 
no  molte  piante  nel  fuo  circuito  fopra  lefue  radici  y  pie 
ne  di  molte  harhicelle  &  habilia  piantarci  Si  pianta-'^ 
no ,  poP:o  ilfiio  feme  del  mefc  di  Ottobre ^  o  di  J^uem 
hre .  Ifuoi  ttirgultiposii  qualche  uolta  per  aiuto  d'ai-' 
tra  pianta  ageuohìcnte  dìnentano  arboriyCome  afferà 
ma  Valladio ,  a  la  quelle  eiriegie  che  fon  piantate  in  fe 
miffi  trapiantano  ne  me  fi  predetti,S*inneflano  del  me 
fe  di  J^uemhre ,  o  fe  foffe  di  neceffità  nel  fin  di  Gen-^ 
naio.ma  io  ho  trouato  che  il fuo  ìnneflamentofatto  nel 
tempo  di  Febraioì&  di  Alarlo  mmamenteuà  innan 
^,auegna  che  C'inneftamento  di  qucfli ,  (jr  d'ogni  aU 
tra  generation  d'arbori  che  hanno  gomma,  fta  miglio^ 
re  quando  effi  non  hanno  gomma  o  quando  è  compiu- 
ta difcolarCtM a  Garrone  firiue  che  s'innc(ìa  nel  tem^ 

A'  3 
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DJ  P.  CRESCET^TIO 
po  hrumalcycioè  da  i  dodici  di  Dicembre  fino  a  Caletta 
di  di  Ft  hraio,  S 'inmfla  ottimamente  fatto  la  corteccia, 
&  nel  tronco fil]o,& neUefitefommità.ma  coloro  che 
fanno  d  ncfìo  nel  tronco^ne  decn  leuare  ogni  lanugine. 
SHnncfla  in  fc  mede  fimo, nel  fuftno.nel  Vlatano  &co 
nte  dicono  alcuni  nel pioppio.^ma  lefoffe  alte,  (&gli 
Jpatij  larghi^cioè  di  trenta  in  quaranta  piedi ,  &  uuol 
efli  rjpejjò  cauato.  Etft  dee  potare  il  feccume  &  il  fra 
udume  iht  fofìe  in  efjo,  &  queUo  che  haueffe  prodotto 
di  fi  effo.accioi  he  non  fta  cagion  di  fcccarlo.  T^on  ama 
il  letame,  anT^i  tralignaci  forma,  come  i  pedali  degli 
arbori  dolci ,  ft  do  il  dolce  fi  lieui  di  terra  ,  da  otto  fi^ 
no  in  dodici  piedi,  più  &  meno, fecondo  ih\gli  è  in 
graffo  0  in  magro  terreno  ;  ma  il  tronco  delle  manne 
che  fono  agre ,  fi  lieui  in  alto  intorno  a  fei  piedi .  Se  il 
liriegio  infraddaffe  per  humor  conceputo  ,fi  pertugi 
nel  tronco  .  Se  f offe  mole  flato  dalle  formiche ,  o  che 
haueffe  lefionc  in  qualche  altra  maniera ,  fi  dee  curar, 
come  hodetto  difopra  ,  quando  parlai  de  gli  arbori  irt 
comune  .  Le  ciricgie  non  fi  conferuano  altramente 
chefecchealSole.  Et  acciocl/elie  nafchino  feni(ofo, 
MartialeaffirmachefideefareaqueHomodo  .  Ta^ 
glia  larboro  tenero  mfino  a  due  piedi ,  &  fendilo  fino 
alla  radice ,  &  lieua  uia  con  un  ferro  dell'una  parte  et 
dall'altra,  il midolio,& incontanente flrigmcon  un  le 
game  Cuna  parte  &  l'altra,  &  impiaflrata  con  leta^ 

rae  0  con  creta  Uparte  di  fopra,&  le  fefikre  dai  lati, 
&  dopo  l'anno  la  detta  feffura  fi  falda^innefla  poi  que 
fta  pianta  co  rampolli  che  anchora  non  habbmo  fatto 


LIBRO  Q^riTiro: 

rutto  ,  &  di  qiH'Sìi  nafceramo  ciriegie feti'^^a  noiciolL 
le  ciricgie  dolci  toflo  difi  édono  dallo  flomaco,  cir  l'aia 
^  loro  allo  fiomaco  è pocOy& l'afre  fanno  il  contrario, 
ji  na  l\uetofc  dijkcuno  più  the  l'afre,  &  con  qucjlo  ta- 
gliano    conferiscono  allo  fiorr/aco  flemmatico  pieno 
iifuperfiuità ,  Ma  Diofcvride  dite. che  le  humde  ani" 
mollano  ti  uentre^&le  jeccbe  lo  rifirirfgono,& che  U 
fua  gomma  col  nino  &con  l'aiqua  rmjchiata  cura  U 
^fk  mcchiay  &  migliora  il  color  della  faceta,  &  affot 
tiglia  il  uedere ,  c^r  prottoca  l'appetito ,  &  col  uin  /u- 
i:  ioy  ua  l'alma  della  pietra, 

Caftagno.  Cap.  VI. 
I L  Caftagno  è  arboro  conofcimo ,  &  ne  fon  di  due 
maniere,  domeflicbc,&  faluatiche^  &  delle  domesìi^ 
'  che  alcune  fanno  mc^j^namente  frutti,  iqudi  fi  chia- 
manocaflagne ,  ^  alcune  fanno  frutti  molto  grojjt, 
iqualifon  da  Milane  fi  chiamati  Marrom.^mano  l'as 
re  freddo, &  non  ricufano  il  tiepido .  Se  lo  humore  af-^ 
fentifce  fi  dilettano  dipaefi  ombrofi  &  fcofcefi,e  mar" 
[imamente  uolti  a  Settentrione  .  Umano  il  teneno 
morbido  &foluto,  ma  non  arenofo. fanno  ben  nelfab 
hione,ma  che  fia  humido  .  La  terra  ncriffima  è  loro 
molto  acconcia  &  la  carbonchiofo,  &  il  tufo  diligen^ 
i  temente  infranto ,  non  poffono  nafeer  nella  argilla  ne 
nella  giara.  Semina ft  con  le  piante  le  quali  nafcano 
per  fe  mede  fimcy^  col  ftme  .  Ma  quelle  che  fi  fe^ 
minano  con  le  piante ,  fon  co  fi  iti  ferriate  &  cattine, 
l.  ihe  Ipcffe  uolte  ne  due  anni,  fi  dubita  della  ulta  loro» 
(  Si  deono  adunque feminar  con  U  lor  caftagne  del  mefe 
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DI  V.  CRES  C  ET^TIO 
dì  J^Memhre  di  Dicemhrc^di  Gennaio  &  di  Fehraio^ 
Et  le  cajiagne  per  feminare  fi  deono  eleggere  che  fien 
fi'efche,grandi^&  mature  ^ma  fi  dee  far  in  maniera 
elvelle  durino  fino  al  Fehraio.  Si  [cechino  Jparte  all'om 
bray  &  poi  condotte  in  luogo  [ecco  et  flretto  fi  mcttino . 
in  monte ,  c^r  poi  fi  cuoprmo  diligentemente  con  are-- 
na  di  fiume  ^  (ér  dopo  trenta  dì  alenata  la  arena^mctti" 
le  in  acqua  fi' édday  &  quelle  che  fon  fané  uanno  al  fon 
do  y&  quelle  che  rimangono  agalla  non  fon  buone. Sot 
terra  parimente  quelle  che  tu  barai prouate  prima,  èt 
dopo  trenta  giorni  prouale  un'altra  uolta .  ér  quando 
barai  fatto  queflo  tre  uolte, potrai  feminar  nel  comin- 
ciamento  della  Vrimauera  quelle  che  faranno  durate 
incorrotte»  alcuni  fono  che  le  confcruano  in  uafellipie 
ni  di  arena,  il  luogo  che  fi  affegnaper  quefio  arhoro,fi 
deepajiinare  o  uangare  un  piede  e  me%%o  [d'alte':^  o 
due,i^  rìfoluer  tutta  la  terra  o  nefolchipofliper  ordi- 
ne 0  con  gli  aratri  ylaqual  fifatij  di  letame ,  &  ridotta 
in  poluere  riceua  ilfeme  delle  cavagne ,  ilquale  non  ft . 
dee  fotterar  più  giù  che  uoue  onde  d' un  piede per 
conofcerlo  yft  dee  ficcar  a  ciafcun  femeuna  uerga  per 
fegnale ,  &  i  femi  ft  ponghino  infieme  atre  y  & 
cinque  per  uolta  ,  &  feparati  tra  loro  tre  piedi ,  o 
quattro .  Lequali  quando  ti  piacerà  di  trafporre,  ne 
donerai  trjfpor  due  piante ,  m  quefio  modo  però ,  che 
tu  le  metta  nehofchipiu  jpefi,&  ne  campi ferUinali 
fin  rare ,  cioè  diftanti  luna  daW  altra  quaranta  pie" 
di,acciocbe  fi  poffino  conueneuolmente  allargar  per  t 
lati  ,Jlel  luogo  predetto  fi  faccia  un  condotto ,  onde 
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)  humore  fcolì^  acciochc  lo  humor  trouando  il  letame 
lon  affogaffe  il  germoglio,  S'inncfta  del  mefe  di  Mar 
0  y  d'aprile  y  &  di  Maggio ,  in  fe  mede  fimo  &  nel 
klciOyma  nel  falcio  uienpm  tardi,  &  fi  matura  anco 
iu  tardi .  S'mnefla  &  s'ingemma  nella  corteccia^  ^ 
*mnefla  meglio  a  boccinolo  a  quejio  modo.Taglifi  lar 
wro  che  fia  nobile  per  generationCy  &  quando  nel  /c- 
liiente  hanno  haràpuMatoaguifa  dipioppiofi  rico- 
rlino  i  rampolli  iunan'^  eh' effi  faccino  le  gemme  y&  fi 
^erhino  fotterrati  in  luogo  freddo  &  ombro fo ,  accio-* 
the  poi  fipofjino  hauer  del  mefe  d'aprile  &  di  Mag- 
^io,&  allora  fi  farà  comodamente  d'elfi  nmn  fì  amen 
to  a  boccinolo ,  a  modo  dimpiaftro .  M  a  fe  fi  ccnuen^ 
gonofar  molti  ncflifaccinfi  molti  boccinoli  con  legem 
me ,  lunghi  fecondo  la  larghe';^  d'un  dito  grofjo  o  di 
più  ,  Tagliato  poi  il  piantonceUo  che  fi  dee  inncTlarc 
in  luogo  conueneuoley  &feffa  la  corteccia  in  tre  par^ 
ti  0  quattro  y  fi  elegga  il  boccinolo  che  fia  uguale  al  pe^ 
dale ,  tlqual  fi  mandi  tanto  gin  che  s'agguagli ,  la 
corteccia  leuata  fi  formi  men  lun<^a  del  boccinolo , 
fi  tagli  tutto  quello  eh' è  fcorticato  fopra  al  boccinolo , 
Il  nuouo  caflagno  fi  dee  cauar  affiduamcnte  del  mefe 
di  Marxp  eìr  di  Settembre  y&  fe  fi  aiuta  col  potar  ^ 
lo  y  crefce  tanto  più .  Qjielli  che  fi  feminano  ne  bojchi 
*fi  formano  più  baffi  che  quelli  che  fi  feminano  ne  cam- 
fi .  Le  cafiagne  fi  ricogliono  allora  che  per  la  lor  ma- 
ture-:^  elle  caggiono  in  terra  fuor  de  fuoi  ricci  youe^ 
ramentc  quando  fi  cominciano  a  moflrare .  Si  fenato^ 
no  con  le  pertiche,  &  raccolte  co  ricci,  fi  riducono  in 
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monte  dentro  a  una  fiepe  rotonda  per  paura  de  poret, 
&  poi  che  faranno  siate  così  incarcere  alcuni  dì  sa- 
prono,  &  qutfle  fon  migliori  delle  predette  per  ferbar 
jt  uerdi^percioche  fi  pojjbn  ferbar  uerdi  per  tutto  Mar 
t^o,  ma  quelle  che  caggiono  mature  dall' arboroy  a pe^ 
na  fi  ferbano  uerdi  qumdici  dì  ,ma  pofiealfumo  cìr 
fecchcyfi  poffono  confiruar  lungamente,  &Jì  dice  che 
fon  piu  faporofe  deWaltre.Si  conferuano  uerdi  nel  fab^ 
bionefi  come  ho  detto,oueramétepofte  al  fumo  negra 
ticciper  due  mcfi ,  accioche  poi  che  faranno  fecche  ,fi  ; 
mondino  &  fi  ferbino  lungamente  jl  legno  del  cafia^ 
g,no  è  ottimo  nelle  cafe  c^r  dura  marauigliofamente 
fot  terra,  &  fuori  de  tetti  alla  pioua ,  &però  fi  fanno 
d  elfi  cafiagni  buoni  pali  per  uigne  &  per  pergolati  • 
Si  fanno  anco  del  detto  legno  ottimi  uafi  éi  umo  >  <^ 
una,  &  altri  uafi  fi  conferuano  le  cafiagne  Jeccbe .  Le 
caflagne  (fecondo  Ifac)  fon  calde  nel  primo  grado, 
fec.  he  nel  fecondo .  La  ftgnification  del  caldo  loro ,  e 
la  lor  dolce'2^:^a ,     la  lor  faporofità  &  afie'^^a  ac^ 
cenna  lalor  fecche'T^j:^^  Sono  affai  ageuoli  a  fmaltire 
&  nutribiliyne  fon  molto ftitice  o  diuretice .  Se  fi  ar^ 
Yvfiifcono  &  fi  leffino  in  acqua ,  fi  rarifica  il  corpo  lo^ 
ro,percioche  la  lor  compleffion  fi  tempera  per  la  moU 
IcT^a  dell'acqua  &  perla  humidità .  Son  nel  corpo  di 
buon  nutrimento,  &generatiue,&diffoluonolafec-> 
cbe';r^  del  petto,     la  difficultd  dell'orina .  I  colle- 
rici le  mangino  col  Truccherò  ,i  flemmatici  col  mele  . 
Inoltra,  elle  hanno  fecondo  la  medicina  uirtu  lodabi- 
le, penioche  rifìringono  il  uomito,  &  confortano  fin-- 

tefiino 
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LIBRO  QS^KXO*  i66 
'flino  chiamato  leìuno ,  Fano  impiaflro  d'effe  con 
trina  d'or'^ ,     con  aceto  ^  con  nino ,  cìr  poftoro" 
ra  l'enfiatura  d.  Ile  mammelle  darà  loro  potente  r/- 
ìedìo  &  aiuto,  ^hh  'uciate  ^  poluerix^te  le  cor^ 
sccie,& diflemperate  confapa,& pojie  fìd  capo  d'un 
iouane  a  modo  dlmpiaflro ,  confortano  i  lor  capelli 
irgli  accrefcono ,  &  uagliono  cantra  lalopicia .  D/- 
eUuicennache  nella  caflagna,  è  aflcrfione^efaen-- 
lamento  nel  uentre  inferiore ,  &  Hitiche':^ , 
onforta  le  membra ,  &  è  di  tarda  digejìwney  ma  è  di 
mon  nutrimento ,  Ce  ft  mifchia  adtincjne  con  Tamaro, 
Ifuo  nutrimento  è  buono .  Dice  Galeno  che  la  cafia^ 
ina  è  più  ntttritiua  di  tutti  i  g  r anelli ,  di  maniera  cb'el 
•a  è  froffima  aggancili  del  pane . 

Cotogno .  Cap.  VII. 

I  L  Cotogno  è  arhoro  covofiiuto,  &  di  qmfli.alctt 
il  fono  che  fanno  pere  cotogne  ^e  quelli  arbori  fon  mag 
^  liori^  ^  hanno  le  foglie  minori     alcuni  fono  arbo^ 
ri  minori,  ^  hanno  le  foglie  più  grandini  frutti  de  qua. 
lift  chiamano  propriamente  cotogni .  ^  mano  luogo 
freddo  er  humido.fe  fi  mettono  in  luogo  tiepido  jfjan" 
HO  bifognod' innaffiamento, nondimeno  foflengono  fla- 
to dimi'jr^anolito.trala  natura  dd  freddo  &  del 
caldOy&  allignano  nell'erta,  &  nel  piano,nohdimt nò 
^hamopiucart  iluoghi  allathina,  Difiderano  term 
Zaffai  gìafla^etft  alicgron  più  nella  foluta, che  m  Ila  ere 
uita.  Si  piantano  in  piante  con  le  radici  che  fi  ritrcuano 
"  uicme  a  eJlfi  arbori.  Indire , ne  tallì  ^  mlle  cimi^ 
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%e  luoghi  caldi  dclmefe  d'Ottobre  &di  Ts^uem^ 
bre ,  ne  freddi,  di  M aY%o  &  di  Febraio .  K^e  tempc* 
rati  fi  pojjoìio  fcminar  neWun  tempo  <^  neW altro .  Si 
deono  pórre  di  lunghi  lun  daW altro  ,  fecondo  Talla^ 
dio  y  (j  che  inno  non  tocchi  la  cima  dell'altro .  S'inne^ . 
fiano  di  Febraio  meglio  nel  tronco  che  nella  corteccia^ 
in  Ce  sìcffit  Et  fi  debbono  inneflar  le  piante  noueìleneU. 
le  cui  cortcccieè  fu^o  »  Se  la  pianta  fof e  maggioro 
sinnefla  meglio  pr e ffo  alla  radice  ,fe  perauentura  U 
corteccia  &  il  legno ,  per  beneficio  del  luogo  oue  è  U> 
pianta ,  non  fofjc  humida .  Oltre  a  ciò  riceuono  in  fe 
i  rampolli  quafi  di  tutte  le  generation  d'arbori  cioè  di. 
forbo,di  melagrano,  &  di  tutti  quegli  arbori  chefan^, 
no  le  mele  migliori .  Qj^ando  l'arboro  è  picciolo  fi  dee 
aiutar  col  letame ,  quando  è  grande  con  la  cenere ,  & 
conlapolueremeffaunauoka  l'anno  alle  radici,  il  J 
continouo  humore ,  matura  toflo  &fa  più  fruttare  in 
quefli  arbori .  Si  debbono  innaffiar  nel  tempo  del  fec-^ 
co ,  &fi  deono  cauar  intorno  ne  luoghi  caldi  d'Otto^, 
bre  &  di  Tsiouembre, ne  freddi  di  Febraio  &  di  Mar^ 
%o ,  &  fe  non  fi  dauano  affiduamente ,  o  diuien  Heri^ 
le,  och'ifuoi  frutti  tralignano  .  Si  formano  fi  che^ 
habbiano  un  foto  pedale  leuato  da  terra  quattro  o  cififfi 
que  piedi .  Si  deono  potare      liberar  da  ogninoci-^ 
mento.  S e  l'arboro  è  infermo,  fi  dee  ugualmente  jpar^ 
gere  alle  fue  radici  morchia  mtfla  con  acqua  Jaqual 
co  fa  facendo  fi  ogni  anno,  lo  guarderà  da  ogni  malitia, 
ma  non  uimrà  lungo  tempo  come  diffe  Talladio .  5*/ 
cogliono  del  mefe  d'Ottobre^  quando  uegnendo  la 

giada. 
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da  y  mamfeflano  la  lor  maturex^  col  color  d^oro, 
^-ft  dehhon  ricorre  quelle  che  hanno  più  odore .  Se  in 
iìgion  fredda  s  appiccano  per  ipicciuoliy  duranopera- 
wntura  uno  anno  &  più  ,fi  pofjhno  ancoferhare ,  fe 
xcttendole  fra  due  tegoli,  ft  chiudono  da  ogni  pane 
m  loro ,  ouero  fe  fi  cuocono  in  rifritto,  o  in  paffo^M- 
;ifono  che  le  conferuano  in  luoghi fecchi , guardando^ 
•  dal  ucnto .  Mtri  le  mettono  in  mele, nel  qual  mo- 
.  idi  c  ondire,  hifogna  che  fieno  molto  mature  »  Mtri 
'Ifottcrrano  in  miglio,  ole  mettono  (partite  fra  la 
nglia.  Mtrile ripongono  in  uafipitni  di  nino, 
n  le  attuffano  ne  dogli  del  moftoMqual  cofa  da  buo- 
0  odore  al  uino .  De  Cotogni ,  fi  fanno  buone  &  jpef- 
il'  fiepi ,  nondimeno  non  hanno  jpine ,  ma  prohibijcono 
-entrata  a  gli  ammali ,     qualche  uolta  fanno  frut- 
iO ,  &  tagliate  rijpondono  affai  ben  per  far  fuoco, l  co- 
:'ogni  (  come  dijfe  Ifac  )  generalmente  fi  dmidono  in 
'  lue,  cioè  in  crudo  legnofo,  &  in  maturo  compiuto .  il 
rrjudo legno fo  èpeffimo,  &  duriamo  a  digerire,  & 
rion  nutre  punto ,     però  bifogna  che  noi  ce  ne  guar- 
iamo al  poflutto ,  ma  d  maturo  uniuerfalmente  è 
freddo  nel  fine  del  primo  grado,  &  fccco  nelme':^j  del 
fecondo,  &però  in  loro  è  maggiore  afrc^a  ch'in  tut 
te  l'altre  generation  di  mele,    però  uagliono  alfluf- 
fo  delfangue ,  allafcorren^a ,  &  al  uomito .  Confor- 
tano lo  stomaco, quando  ui  dimorano, &  fe  fi  mangia^ 
no  a  digiuno  coflringono  il  ttentre^     fe  dopo  m  mgia 
re,  allargano,  comprimendo  &  coflringendò  la  bocca 
!  dello  slomaco .  Ma  de  cotogni  alcuni  jono  afri,  &  al- 
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funi  dolci .  Gli  afri  &  gli  slitiri  fon  più  freddi ^  p'm 
duri  a  digerire ,  &  però  n  m  fi  d  hhono  mangiare  con 
Id  jua  carne yfna  foUrneme  il  liquore, pcrciodjeconfoT'^ 
ta  lo  stomaco,  prouoca  forma     rifirignc  Tufcita  ^ 
il  uomito ,  &  jc  fi  mangiano  con  la  carne ,  bij^gna  in- 
gegnarfi  di  leuar  ma  la  dure^^a  ddU  carne  o  leffandù 
li ,  0  mettendogli  fopr a  f  acqua  calda ,  o  ft  fcndmo  ( 
farà  meglio)  dr  gettate  uia  te  granella  .m  fi  metta  detk 
tro  del  mele,  &  fi  mondino,&  riuoltt  in  Imo^o  in  flop> 
fa,o  quel  che  più  uale  inpafìafi  mei  tino  nella  cenere 
calda,  percioche  a  qucflo  modo  faranno  ^iticey&  mol 
to  confortatine.  Gli  acctofi  fon  piufottili,  &  più  pene^ 
tr abili,  &  però  efìinguon  la  fete^  <^  f  acume  della  col» 
lora  rop,(!ìr  fanno  prò  al  uomito  collericOyC  alla  ufci . 
ta,prouacano  formale  accrefcono  lafor^^  delfapeti^ 
to  .&  fodor  loro  uicta  il  uetnito,  &  il fugo  heuuto  do^ 
fo  il  umo  ritiene  il  fimo  che  fale  al  capo. Onde  Auicen 
ìia  dice, che  i  cotogni  fanno  prò  al  uomito  yC  alfebbne^ 
tài  &  fptngono  la  fete,  &  confortano  lo  Homaco  che 
riceuelefiipirfìuità  ,  &  giouano  alla  dijjenteria,  (& 
quando  fi  prendono  dopo  il  cibo  foluono,  di  maniera 
che  quando  fe  ne  mangia  affai ,  traggono  il  cibo  dello 
stomaco  innan'T:^.  chefia  digefio ,  /  più  dolci  fono  pm 
temperati ,  &  hanno  un  certo  che  di  calore ,  la  onde 
non  hanno  potrn^^  di  manifefia  uirtu  in  loro  per 
gner  la  fete  e  il  calore , 

Cedro.  Cap.  Vili. 

Varboro  del  Cedro  è  conofciuto .  De  fiderà  Vaer 

caldo 


unno  Q^Fii^ro.  t6s 

:aldo ,  ma  s'allegra  molto  de  luoghi  marini  mafji^ 
mamcnte  che  habhiano  accfHa  in  abondan":^ .  Se 
■mo  de  fiderà  di  nutrir  quefia  generation  d'arboro ,  in 
jaefe  freddo ,  lo  dee  dijporre ,  <^  mettere  in  luog9 
ìmfo  di  paridi i  o  uolto  al  Meriggio  ;  ma  ne  mefi  del 
yernoft  cuopra  di  Hrame,^  quando  ritorna  la  Sta- 
te fi  fcuopra ,  &  fi  ritorni  ficur amente  aWaria .  De^ 
fiderà  terra  di  molto  rara  natura .  Sifemina  del  me^ 
fe  di  Mar'zo  a  molti  modi ,  cioè  in  feme ,  in  ramo ,  in 
tallo,  &  mgbiaua.  Setuuuoi  feminarloin  grani, 

V  farai  a  queftomodo  .  Caueraila  terra  intorno  a  due 
piedi ,  ^mefcolata  con  cenere ,  &  farai  pie  c  iole  aie , 
<icciocheV acqua  per  piccioli  canali po(Ja  correre  per 
tutto .  In  quejie  aie  tu  aprirai  con  ìe  mani  la  fofja 

J5  larga  una  Ipanna ,  &  ui  metterai  dentro  tregranellx 

I  mficme  uoltc  con  la  punta  in  giù  ,     fotteratele ,  le 

II  innaffierai  ogni  dì .  Et  s  tiferai  bagnarli  con  acqua  tie- 

V  fida ,  andranno  tnnan^pm  toflo,^  nati  fi  fucila  fcm 
i^prelorolljerba  d^ attorno,  E  di  qui  tu  potrai  trajpor^ 
r  tar  una  pianta  di  tre  tronchi ,  Ma  fe  tu  uuoi  porre  un 

ramOftu  non  dei  fotterarlopiucljun  me'^o  piede,  ac- 
àochenonsinfi-acidi.  E  più  commodo  feminar  con  la 
ghiauay  la  qualfia  di grofie^^z^i  d'una  manata ,  &  di 
lungbcjTz^  d'un  cubito .  ^appianalo  da  ogni  parte 
da  nodi,  e^r  da  bronchi,  tagliandoli:  ma  lafcia  la 
fommità  delle  gemme  intera  )  per  le  quali  singrof fi  U 
f^eranxa  del  futuro  gcrmuglio .  1  cultiuatoridiligcn^ 
tiimpiaflranocon  letame^ di  bue  la  cima  daciafcima 
fartelo  la  ueftono  con  aliga  marinaio  la  cuoprono  con 
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argilla  rimenata ,  eìr  a  quello  modo  la  mettono  nel 
terrenpaftmato  «  Il  tallo  può  efjerc ,  &  più  fittile 
fiH  corto,  il  quale  ftwtgliantcmente  fi  fittcrra  tutto  ; 
ma  ti  tallo  fiprauan  'j^  due  palmi ,  la  ghiaua  tutta 
fi  fitterra ,  ^  non  fi  dee  abbracciar  con  gli  altri  ar*m 
bori .  il  tallo  o  lagbiaua  fi  mette  nel  tempo  dell' 
mino  ne  paefi  che  fin  caldiffimi ,  ncfieddilfimi  pojcc 
di  Luglio ,  &  d'^gofio ,  &  fiìflenute  da  i  quotidiani 
innaffiamenti  fino  andate  innan's^fcome  afferma  Tal 
ladio)  &  hanno  fatto  frutto,  S\imu(ia  ne  luoghi  caL 
di  del  mefc  d\dprile ,  ne  fi-eddi  di  Maggio  ,  non  fitto 
la  corteccia ,  ma  sfejjo  il  pedale  intorno  alle  radici^nel 
fero  y  (cT  nel  moro  ficondo  alcuni .  S'allegrano  dello 
fpeffo  canare ,  per  queflo  fanno  maggior  frutti,  ma 
non  douemo  troncar  &  leuaruia  fi  non  rare  uolte 
(quelle  che  fon  aride .  Qucfto  arhoro  non  è  mai  fen':^ 
frutti ,  perche  abondando  d'humore  >  dopo  t  maturi 
ucngonogli  acerbi ,  &  dopo  che  fon  maturifuccedono 
gli  altri  qua  fi  per  un  certo  giro  di  fecondità  >  ammini^ 
flrando  tufi  la  natura .  Dicono  che  d'agri  fi  mutano  in 
dolci  s'i  fimi  che  fi  deono  porre  ,fi  metteranno  per  tre 
dì ,  ncll\icqua  mulfa  ^enel  latte  di  pecora .  alcuni 
forarlo  del  me  fi  di  Febraio  il  pedale  dalla  parte  di  fot 
to  sì  che  ti  foro  non  penetri  dall' altra  parte ,  e  lafcia 
che  l'humor  fcorra  da  queflo  pertugio  fino  a  tanto  eh 
i  frutti  fi  formino ,  allora  poi  riempiono  il  foro  di  loto, 
&  cofi  affermano  che  quel  eh' è  di  me%o  fifa  dolce .  1 
fu'jì  f'uttifi  poffono  firbar  fu  l'arboro  quafi  tutto  l'an 
no ,  0  nella  paglia  ;  ma  fia  meglio  affai  fi  fi  rinchiug 

gonoin 
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mo  in  uafi  »  /  Cedri  (  fecondo  Ifac  )  fon  compolii  di 
ttattro  cofe,  cioè,  la  prima  di  corteccia,  la  feconda  di 
irne,  la  ter-:^  di  midolla,  la  quarta  dt  feme .  La  cor^ 
mia  V  calda  nel  primo  grado,  &  fecca  nel  fecondo, la. 
ual  cofa  fi  manifcfla  per  la  fua  acutex^ ,  &  per  lo 

0  odore ,  nondimeno  la  fua fofian^a  è  dura  &foda , 
7^  però  non  fi  dee  prendere  in  cibo ,  ma  fe  ne  prende 
napicciola  particella  per  uia  di  medicina,  conforterà 

1  sìomaco,  e  aiuterà  la  uirtà  digefiiua ,  eìr  farà  buon 
ito ,  &  dato  con  buon  uinouarrà  molto  contra  al 
deno ,  &fefi  metterà  fecco  trapanni,  gliconferue^ 
z  dalle  tignuole.  Dato  a  mangiare  alle  donne gr a- 
ide,  le  cura  dalfirrationale  appetito  di  mangiar  cofe 

Arane .  La  fua  carne  è  fredda  &  humida  nel  primo 
rado;  la  onde  rifìrigerà  lo  Homacoy&è  difficile  a 
maltireper  la  fua  dure'zj^ ,  per  la  qual  cofa  è  necef^ 
*  trio  che  colui  che  ha  lo  stomaco  indebolito ,  lo  prenda 
nnan'^  mangiare  con  'Truccherò  &  con  mele ,  &fe  fi 
mngia  nel  me^p  0  nel  fin  del  definare  ,fi  fa  cagione 
Ir  materia  di  dura  &  di  groffa  febbre .  La  midoUa 
fattile  ^  acquofa ,  &  fenX^aicun  nutrimento ,  &  è 
li  due  fatte,  percioche  alcuna  è  infipida  &  alcuna  è 
icetofa.Cinftpida  éfi-edda  &  humida  nel  fecondo  gr  a 
lo ,  perche  raffredda  il  calore ,  &  mitiga  la  fete  :  ma 
'acetofa  è  fi'edda  &  fecca  nel  fecondo  grado.  Ha  uìr^ 
u  incifiua  ,fottigliatiua  &  rifi-igeratiu^ ,  però  miti" 
[a  il  calar  del  fegato ,  conforta  lo  stomaco  :  deHa 
a  uirtu  deW appetito,  &  mitiga  lacuteT^a  della  col 
S'Ora  rojfa,  &  Jòuien  perfettamente  a  coloro  che  ban^ 

Tiet.Cref  x 
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pi  T.  CRESCE'^riO 
m  fete,  Kimuoue  la  fuj}>itione  &  la  triftitia genere^ 
dalla  pafjion  collerica  ^  cardiaca»  Mitiga  l'ufcua  1 
uomito  collerico .  Diftrugge  limpetigint  e  le  lentigi^ 
sìropicciite  con  la  corteccia ,  La  qual  co  fa  teflimoniy 
il  panno  bagnato  d'inchiofiro ,  permche  purgato  co 
effo  ritorna  nel  fuo  primo  colore  Jl  feme  è  caldo  ^fi  -j 
€0  in  fecondo  grado  j&  ciò  dimoflralafua  amareT^a  :J 
CÌ^  però  non  è  conucneuolc  a  ufarlo  per  cibo,  ma  feco 
do  la  medicina  è  falubre .  Diffblue  le  pofleme ,  ^  «<;  „ 
£ontra  ilueleno  dato  nel  uino .  Le  fiondi  pariment 
dell' arboro,  perciochefono  odorifere,  &  hanno  alcu 
Kacofa  d^ acuità  y  fon  proffime  per  op€ration&  pe  \ 
aiuto  alle  cort cecie  de Juoi  frutti . 


Cornio . 


Cap.  IX. 


I  L  Cornio  è  uno  arbore  picciolo ,  il  quale  auegn* 
che  nafca  ne  bofchi ,  &  fta  comunemente  arboro  fai-  \ 
statico ,  nondimeno ,  perei)  egli  fa  frutto  effèndofatuì 
domeflico  col  cultiuamento, ragioneremo  d'effo.Qjte-i 
(lo  arboro  foflien  quafi  ogni  aere ,  &  s'appiglia  quaji 
in  ogni  terra,  &  majfimamente  nella  graffa  &  nelh\ 
humida ,  Si  pianta  col  fuo  feme,  &  anco  con  le  piccio^ 
le  pianticelle  che  glifi  trouano  appreffo  le  fue  radici 
J  fuoi  frutti  dimoflrano  U  lor  mature'j^  ,  allora  che  ^ 
fer  la  lor  molta  roffe'i^  han  prefo  quali  del  nero»  & 
che ageuolmente  caggion  delf arboro.  Del  legno  dì 
queflo  arboro percioch  è durtffmo  &  tenace, fi  fanno^ 
citimi  denti  per  le  melma ,  buoni  manichi  di  mar 
telline  coreggiati  per  battere  il f or  mento, &  percar 

minar 
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%i«(ir  la  lana  >  e  generalmente  è  buono  a  tutte  (juellg 
^toj'e  che  richieggono  dure^^     tenacità  di  Legno yi^^ 
ìcrò  è  utile  a  farne  ftepi  ne  luoghi  oue  non  è  bijbgno  di 
^chiujura  di  jpineypercioche  quejio  arhnro  non  ha  jpme, 
^'^Et  perche  non  fi  trouanoabondeuolmcme  delle  dette 
fiantey  ft faccia  femen'^iio  del fiio  femc  colto  maturo, 
ICr  feuo  al  Sole ,  Sifcmini  del  mcfe  d  Ottobre  &  di 
'  '^l^oucmbre ,  Le  cornie  per  natura  fon  molto  afre  ^ 
^Ìfiitiche,&  quanto  meno  fono  nercy  tanto  più  fono  afre 

•  cìr  non  fono  utili  a  ufare ,  ma  per  cofito  di  medicina 
'  mglwno  a  reflrigncr  il  fluffo  del  ucntrc,  e  il  uomito,  il 
i  qual  uien  per  acutcT^  di  coUora,  per  la  lor  fredde^j 

&  fecchei^.Oltrc  a  ciò  fifa  d^effe  aceto  perfetto, 
feftpejlano  mefcolano  con  aceto  f or tij fimo j^rfor-^ 
I  mate  in  pani,  &  feccate  fi  ferhino  &  poi  fi  me  (colina 

•  nel  uino  quando  bifognerà  . 

Vico.  Cap.  X. 

/  L  Fico  è  arbore  conofciuto  eìr  le  fue  diuerfità fori 
molte  f  imperò  eia fc uno  elegga  quella  generation  di 
fichi  ylaqual  fi  ueda  che  fa  meglio  nel  luogo  doue  fi  de* 
fiderà  piantare ;ma  tuttauia  fi  ponga  cura  che  ne  luo^ 
ghi  magri  ^  fecchi,  non  fi  piantino  quelli  che  nel  tem 
fo  del  gran  caldo  caggion  dtlfarborOt&  fi  procuri  che 
ne  luoghi  non  ficuri ,  non  fi  piantino  quelle  generation 
di  fichi  che  producono  i  fichi  prima  chelefoglie^  Qjte 
fi  arbore  de  fiderà  aere  caldo  0  téperato,€  co  l'aiuto  de 
gli  huomini  fifofliene  nel  me'^namente  fìreddo^cioè  fe 
Jarà [coperto  dall' Oriente  ^it  dal  Meriggio  ,e  dall'altre 
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due  parti  guernìto  con  qualche  riparo.  Inoltre  non 
slngraffi  la  fua  terra ,  accioche  la  freddura  del  Fer- 
vo non  la  troni  troppo  tenera^  &  allora  fi  guernifca  il 
fuo  pedale  fofficient emente  di  paglia  legata  intorno 
fino  a  rami  ;eft  ponga  un  piè  [opra  terra  letame  nuo^ 
ito  di  animali ,  ^  maffìmamente  di  colombi,  il  qualcy 
partito  ti  freddo  dopò  il  Ferno  ,filieui  uia  ifepera" 
ucntura  la  terra  nonfojfe  troppo  magra.  Fugge  l'aere 
freddo  y  de  fiderà  terra  graffa  o  me':^na ,  cjr  anco 
nella  magra  eìr  nella  fiacca  fi  difendono  alcune  genera 
tioni  di  fichi ,  nella  qual  nafcono  frutti  più  fecchi 
fiu  dolci  y  ma  nella  terra  graff  a  ^  humida  i  frutti  dì- 
uentanopiu  acquidoft,  &  men  dolcìy^  di  meno  fapo-» 
re  &  piugroffi ,  Si  pianta  con  piante picciole  diuelte 
dalla  radice  de  fichi,  d'altro  luogo  del  mefe  d'Ottobre  , 
0  di  T^uembre ,  ne  luoghi  temperati  del  mefe  di  Fe- 
hraio^ne  freddi  del  mefe  di  Mar^o^o  d'aprile.  Metti 
gli  col  tallo  0  con  la  cima ,  all'ultimo  di  M ar7^ ,  o  nel 
mefe  d'aprile,  adora  che  effi  hanno  il  f  '4gopiu  uerde  • 
Se  tu  metterai  le  cime^taglia  due  o  tre  rami  dalla  par-- 
te  ^uflraky  &  fotierragli  di  maniera,  che  le  cime, in 
terpoflaui  terra  di  me%ofaccino  uiHa  quafi  di  tre  ram 
folli .  /  talli  ft  metteranno  a  qucfio  modo ,  che  diui^ 
fo  prima  leggiermente  da  una  parte  fi  metta  nella  fen 
ditura  una  pietra .  Si  deono  elegger  quelle  piante,  le 
quali  fono  fpejfe  di  nodi,ma  quelle  che  fon  nette  ^  che 
hanno  gli  occhi  lungi  l'uno  dall' altro  per  molto  Ipatio, 
fi  crede  che  fieno  sierili .  Se  tu  nutrirai  la  pianta  del 
fico  nel  femeni^io^et  poi  che  fard  matnra  k  trajporrai 

nellii 
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\eUafoffa  produrrà  frutti  fiu  nobili  .  \Ama  lefojjh  al" 
gran  campo  tra  l' un  fico  &  l altro  per  la  mol- 
4  lungheT^  dtUe  fue  radici .  Seminiamo  ne  luoghi 
rcddi  il  fico.che  toHo  faccino, acciocbe  innan^^  le  pio- 
te  dell\Autunno  poffì produrre  i  fuoi  frutti,  ma  ne  cai 
j  a  (jr  ardenti ,  porremo  quegli  il  cui  frutto  fi  matura 
■ardijl  fico  sinnefla  del  mcfe  d'aprile  tra  la  cortec- 
:iay0  fegli  arbori  fon  nouelli  nel  legno  fefjoy  &  tncon^ 
tanentc  fi  dee  coprire  ^  legare, accioche  il  uento  non 
'41  entri  dentro.  S'apprendono  meglio  fe  sinnefiano  in 
dedale  tagliato preffo  alla  terra  ^  ^Alcunil'inneHano 
iel  mefe  di  Giugno  »  yarronefcriue,  che  quegli  arbori 
che  sinnefiano  nel  tempo  del  Ferno,  fi  poffono  etian^ 
dio  mnefiare  intorno  al  folfiititio  come  il  fico ,  perciò-* 
che  la  materia  nonèdenfa,  &però  feguita  più  caldo 
luogo.  Onde  auiene  che  le  ficaie  non  fi  poffono  alieuare 
ne  luoghi  fi'eddi ,  percioche  l'acqua  nel  fecco,  ammar^ 
cifce  tofìo  le  piante  tenere,  &  però  fi  Hìma  che  sinne 
fimo  acconciamente  nel  fegno  della  Canicola .  Ma  a 
quei  fichi  che  pernatura  fono  men  molli  fi  legar à  fopra 
effi  un  uafello ,  onde  ne  difiilli  acqua  a  poco  a poco,aC' 
Cloche  i  rampolli  non  fi  fecchino  prima  che  sappiglino. 
Dicono  che  i  rampolli  fi  debbono  ferbar  con  la  cortec^ 
€ia  ,&che  fi  debbino  far  co  fi  acuti  che  non  fi  fpoglt, 
ne  fifcuopra  la  midolla,  accioche  lepioggie,o  il  troppo 
caldo  non  nuocin  loro.  Si  dee  impiaflrar  con  l'argilla , 
^  poi  legar  di  fopra  con  corteccia  di  arboro .  Scriue 
Catone  chUl  fico  fi  può  anco  inncflare  nel  tempo  della 
uendemmia.  Terche fi  dee  fciogliere  il  rampollo  d'uno 
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anm.feniccheficndech'efjendo  diniaggiore  odimi 
fiore  età  ncnfja  huono.  Inoltre  il  fico  fi  fuo  ingemma 
reoimficftrare^etihmjiarloa  hccuuolo  dcLmcfedà 
Giugno     di  Luglio,  nondimeno  fi  può  far  a  hocciuo^ 
lo ,  anco  del  mi  (e  d* aprile ,  ^  di  Maggio .  S'inncfia 
nel  capì  ificoy  nel  moro,  &  nel  placano,  nelle gemme^ 
&  ne  niwpoili,  come  dice  Valladio,  &  molto  meglio 
infe  mede  fimo,  ama  d'ejjer  Jpefio  cauato,  al  qual  fa^ 
rd  prò/e  nell'autunno  uifi  metterà  fierco,  &  majfi^, 
inamente  d'ucelli .  Il  fico  fi  forma  ne  luoghi  fi-eddi  pc% 
modo  che  hahhia  jolamente  un  pedale  leuato  poco  dd 
urrà, e  in  colai  maniera  fi  difende  meglio  dal  freddo  i 
mane  luoghi  caldi,  fe  ne  lieumouno  ofiu,purche  no 
trapajfino  il  numero  di  tre  odi  quattro  piantoni^fe". 
tondo  che  piacerà  al  padrone  4  Si  dee  tagliar,  da  efjì, 
tutto  ciò  che  fi  trouerà  di  fracidOyO  dimalnato,  &  fi 
dee  potar  di  modo,  che  fi  poffa  jpandere  inchinato  peri 
lati .  E  il fuo  (pedale  fi  dee  fcartficar  nel  luogo  oue  ejfa 
gonfia,accioche  lo  humor  ne  poffa  fcolare  sì  che  nonge 
neri  uermini ,  i  quali  fe  già  fofjero  generati ,  fi  leuino 
dal  fico  con  uncini  diferro.altri  fono  chepongon  caU 
Cina  uiua  nelle  cauerne  de  uermini.Et  fe  le  formiche  fa 
cefjero  moUflia.fi  deetor  terra  rojja,  &  bituro,& pe 
ce  liquida ,  ^  mefcolato  ognicofa  fi  dee  impiaftrar  il 
pedale,  &  fe  come  infermo  gettaff e  uia  iJÌ4oi  frutti^aU 
cuni  forano  le  radici  &  ui  mettono  un  conio^o  chefen 
dono  fpejjò  la  corteccia  delCavboro  con  la fcure ,  allora 
ch^i fichi  incominciano  a  produr  le  foglie,  ma  accio^ 
cVeffi  gli  faccino  moltQ  graffi  e  in  obondanT^  ytorre^, 

ma  \ 
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mo  nel  tominciamento  delgermuglio  le  cime  di  fopra^ 
doueramente  quella  fola  ama  che  procede  dalme-^ 
dell' arboro ,  &  accioche  i  fichi  fi  maturino  tofto ,  un- 
\  gilt  con  fugo  di  cipolla  lunga  mefcolato  con  olio  &  con 
pepe ,  allora  che  fon  graffi  ^  che  cominciano  a  far ft 
raffi ,  come  dice  Taliadio  :  ma  allora  fen^i^altra  ope^ 
ratione  fon  uicini  alla  lor  maturcs^  ♦  I  fichi  fi  pof- 
fonofcrbar  uerdt  ,  onel  mele  .ponendo ,  sì  che  non  fi 
tocchino  infieme,  0  rinchiufi  ciaf tun  per  fe  in  una-T^c^ 
l  ca  uerde,  cauando  a  ciafcuno  il  midollo  del  uentreyCò'z 
me  dice  Valladio,  Si  fecchinoefiferbinoinquelmo^ 
do  nel  qualgli  conferua  tutta  la  Campania ^cioèyfi  fpar 
gino  i  fichi  su  graticci  fino  a  mc'^o  dì  &  cffendo  ancor^ 
*  molli  fi  rtmettino  ne  cofani ,  er  fialdatopot  il  forno 
$omejfe  fi  uoleffe  cuocere  il  pane,  ui  fi  metta  dentro  il 
€ofano ,  1/  qual  fia  su  tre  pietre,  accioche  non  scarda  , 
chiufo  il  forno,  poi  ch'i  fichi  faranno  cefi  bifcotti  ,yZ 
ponghino  co  fi  caldi  come  effì  fono ,  traponendoui  delle 
lor  foglie  in  uafello  di  terra  ben  chiufo,  (jr  impeciato  e 
i  fichi  ben  pigiati  in fiem  e, & difopra  coperti. Ma  fe  tti 
no  potelfi  ff)argerli  su  graticci  per  lepioggie  eotinoue^ 
mettigli  al  coperto  cofifattaméte,che  flieno  alti  da  ter 
va  mfT^o piede ye fiotto  d'effiin  luogo  di  Sole  fimetta  ce 
nere  che  uaport  e  gli  rifcaldi  &  afciughi,e  poi  fi  riuol- 
ginoi fichi  fo']r^opra,accioche  fi  fecchino  anco  i  lor  cuoi 
e  poi  accoppiate  le  polpe  loro,  fi ferbino  0  in  cefielle  0  in 
fac  c  betti .  alcuni  poi  ch'i  fichi  fon  ma  turi     che  gli 
hanno  feffi  per  mcT^,  gli  pongono  su  graticci  a  feccare 
4  Sole, &foi  la  notte  gli  mettono  al  coperto.!  fichi 
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fecchift  ferbano  con  lagraJJeT^  loro  alTufariT^  Sp/t'^ 
fnuola  a  queflo  modo .  Si  fece  bino  mt;':i^namente,<^ 
poi  che  faranno  ottimamente  affreddati ,  fi  ponghtno 
in  alcun  uafo,  <^  ben  calcati  fi  ferbino.  I  fichi  fe(fi  che 
fi  hanno  co  fi  buoni  da  Cefi^nayfifanno  da  loro  a  quefio 
modo. Si  raccogliono  i  fichi  grajfellt  me%aneimente  ma 
turi ,  eìr  gli  lafiiano  ftar  due  dì  interi  al  Sole ,  ^poi 
s fendono  nel  mexo  a  trauerfo  i  più  gr affi, &  di  nuouo, 
riuotgendo  in  fuori  la  parte  di  dentro,  gli  Ufi  tano  Uar 
al  Sole  per  due  o  tre  dì,  ^  congiuntili  infiemegli  la^ 
fciano  anco  due  altri  dì,&  lafciatili  dinuouo  al  Sole 
due  0  tre  di^finalmcte  fi  mettono  in  trecciale  di  nuoua 
ftlafciano  al  Sole  due  o  tre  dì  ciò  fatto  fi  tengono 
nella  caffa  intorno  a  quindici  dì,  &  poi  fi  rimettono  di 
nuouo  al  Sole  s'è  mefiieri,i  quali  poi  rinfrefcatifi  pon^ 
gono  sirett amente  in  un  uafo  &  s  appiccano,  E  guar» 
datiy  quando  fi  feccano  che  la  rugiada  &  la  pioua  non 
gli  tocca.  Il  fico  è  frutto  più  lodeuole  ^  più  nutritiua 
di  tutti  gli  altri, ma  genera  humori  grolfi.  De  uerdi  al 
cunt  fono  crudi  &  non  compiutamente  maturi ,  alcu- 
ni perfettamente  maturi .  il  fico  crudo  non  ben  ma- 
turo, non  è  troppo  caldo,ma  è  piugrojfoper  la  poten- 
7^  eh' è  m  effo  della  parte  terrefìre .  Onde  dice  Hip- 
pocratc .  //  fico ,  quanto  è  più  [di  lungi  dalla  matu- 
reXj^aytanto  è  men  caldo,c^  più  grojfo*  Ma  i  fichi  per 
fett amente  maturi  yfon  caldi  nel  primo  grado ,  ér 
temperati  tra  lo  humido  &  ilfecco .  //  fico  è  compofla 
di  tre  cofe.cioè  difeme,di  polpa^  &  di  corteccia,  ìlfe- 
me  non  ha  nutrimento  alcuno  ^fe  non  come  l arena  , 


le  pietre.  La  corteccia  èfecca  come  una  pelle,  pe» 
j  ò  è  dunfjima  a  digerirfi  ma  la  carne  è  più  nutritiua^ 
più  folutiua .  //  fico  [ecco  è  caldo  nel  principio  del 
y.condogradOi&  fecco  nel  mexp  del  primo,  per  lacjual 

ofa  rifcalday& genera  fete,  &  ft  muta  in  bumori  col^ 
er tei, nondimeno  è  di  maggior  nutrimento  che  neffmo 
litro  frutto,  &  che  meno  infiamma ,  ma  scegli  truoua 
lello  ftomaco  bumori  fouer  chi,  fifa  duro  a  fmaltire^ct 
ì  muta  a  corrottione^& genera  enfiagione,  et  uentoft 
f^,  &  fangue  pefiimOi& genera  pidocchi  nella  parte 
iifopra  del  corpo ^  ma  fe  lo  truoua  netto  di  humori  ,fi 
.  ^maltifce  bene ,  &  genera  lodeuol  fangue,  mondifica  ti 
itorpo,le  reni,il  polmone,  &  la  uefcica  dagrofiihumo 
riXhi  uuol  fchifare  ifuoi  nocimenti^gli  mangi  a  digiti 
^no,e  dietro  a  efji  prendalo  pepe,  ogiengiouo^  &  accia 
the  generi  fangue  buono,  ftdeono  con  effi  infiememen* 
te  mangiare,o  mandorle,o  noci  .  yagliono  anco,fe^ 
condo  lamedicina  ,fe  fi  cuocono  con  ifopo ,  perciocbe 
tnondificano  il  petto,^  il  polmone  •  Himouono  Canti^ 
ca  tojfa .  Cargarf^ata  la  lor  cocitura,  difiolue  le  pofle 
me  ne^e  canne  del  polmone.  Cotti  in  uino, et  fatto  chri 
fieri  d' effi, uagliono  al  dolor  del  uentre  che  procede  da 
groffi  i  umort.oltre  a  ciò  dice  jiuicena ,  eh  il  fico  bian 
to  è  migliore ,  (tir  appreffo  ti  rofio,è  poi  il  nero,  &tlfu 
go  delle  foglie  è  di  forte  rifcaldamento  &  mondifica- 
mento,&in  efio  è  ultimo  addolcmento,c^  ti  fito  lat- 
te cofirt^^ne  il  dilcorrimento  del  fangue,  &  del  latte  li' 
quefatto,  c^fu  Itquido  ^  corrente  quello  eh' è  congela 
tQ.Qjielli  che  fono  humidi,fon  di  ueloce  nutrimento,  I 
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rami  del  fico  hanno  in  loro  tanta  uirtù  d'affòttigliarei 
(he  quando  fi  cuoce  la  carne  con  efie,  fi  dij]olue,& U 
dccot tton  de  fichi gargheri-T^^^ata  conferifce  alle  pofie^ 
me  della  gola,  &  alle  pofieme  delie  radici  degli  orec^ 
chLllfuoUtteualealle  punture  dello  fcorpione  un^ 
gtndofì  con  ejfo,& fimilmente  alla  mtela ,  ^  fimd^ 
mente  i  fichi  non  maturi,  &  le  foglie  frefche  uaglwn0 
èli  morfo  del  can  rabbiofo,fe  fiperranofopra  effa. 

Alloro.  Gap.  xL 

V alloro  è  uno  arboro  affai  grande y  le  cui  fiondi  fo» 
larghe,  lunghe,  &  falde,  fempre  uerdt,  &  odorifere 
molto  yilquale  arboro  fa  Corbache.lequnlifono  un  fiut 
to picciolo  nero  »  Va  bene  quafi  in  ogni  aere,  cr  fi  di-* 
letta  maljimamente  nel  temperato ,  &  nel  caldo^-* 
ma  la  terra  marina  &  (biuta  .  Si  pianta  co  rami 
co  rampoUi,o  col  feme  del  mefe  diMar'3^,a punto  qua, 
do  lo  humore  entra  nella  corteccia  de  rami .  Le  fuefo^ 
glie,&  i  rami  fono  ottimi  per  conferuar  i  fichi fecchi, 
&  per  metter  nella  gelatina,accioche  ella  fta  odorife-^ 
ra,  eìr*  anco  intorno  al  cotognata  rotto  in  più  peT;^ ,  a 
int ero,  &  in  qualunque  luogo  che  ft  mettino  a  cuoce-- 
re  rendono  perfetto  odore  ^  &  confortano  il  ceruella 
&  lofiomaco  col fuo  odore  &-  con  lafua  afie^j^.L^or 
bache  pefle  nel  uino  che  habbia  la  muffa  lo  curano;ma 
danno  al  uino  il  faporloro  non  molto  grato.  Dice  jtui 
cenrìa,chelegranella,lecorteccie,(^^  lefoglicyfon  cai 
de  &fecche,ma  le  granella  fon  più  calde,et  più fecche^ 
feruoihefono  infecondo  grado ,  &  il  fuo  olio  è  più  cai 

da 
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^  0  che  quel  della  noce,  cr  conferifce  a  tutti  i  dolori  de 
erui     rfolue  la  la/fitudine .  Et  quando  fi  bee  della 
orteccia,  o  delle  granella  un  pefo  d'una  dramma  e  me 
/Oyrompelaptetraj&amma'^^'T^a  tifane  tulio  in  corpo 
i  Ila  madre  per  la  fua  ammartT^  aggiunta  [opra  l'a^ 
mrej^  dell'altre  cofe,  &  datouino  fa  prò  al  morfo 
l  ìellojcor pione,     è  buona  alleuejpi  (^alle  api  quan^ 
I  lo  pungonOy& beuuta  è  tiriaca  a  tutti  i  ueleni  .  Dice 
Oiofcoride^che  le  foglie  dell  alloro, di  fendono  i  libri  (jr 
'  e  Msfli  dalle  tignuole,&  dalla  corrottione. 

Melo.  Cap.  XII. 

/  L  melo  è  un'arbore  uniuerfalmente  conofctuto  . 
le  fue  dmerftta  fon  molte,  perctvche  alcune  mele  fi  ma 
mano  di  Giugno ,  e^r  di  Luglio ,  Itquali  fe  fi  lafciana 
ino  alla  lor  compiuta  mature':^  diuengono  più  doU 
u  &  molto  odorifere,  alcune  non  fi  maturano  fino  al 
Verno ,  e  fi  cogliono  agre  &  acerbe  &  poi  fi  matura-' 
noinprocefio  di  tempo  per  fe  mede  fme  «  tt  alcune 
^on  molto  groffe ,  akune piccioli  alcune  mexT:ane,al* 
cune  roJ]e,alcune gialle  y  &  alcune  uerdiy  &  alcune 
molto ferbatoiey(^  alcune  poco,^  certe  dure  etfode, 
&  certe  tenere  &  che  ageuolmente  fi  rom^ono^&  al 
cune  che  durano  fu  gli  arbori  ^  ^  alcune  che  ageuol-' 
mente  ne  caggiono  .  Onde  le  jpecie  de  meli  fon  molte, 
delle  quali  lo  huomo  potrà  per  ejperientia  cenofitre  il 
uant aggio  in  ciafcuna  contraday&  elegger  le  migli o- 
rj,&fchifar  le  men  buone  .  Qjteflo  arboro  alligna 
quafimogni  aere,  ^  amagra/;io& allegro  terreno^ 
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ilquale  fia  humido  non  tanto  per  adacquamento  quan 
to  per  natura .  &  Je  farà  m  arena  a  in  argilla ,  sami 
con  L'adacquare.Sidee  ne  luoghi  montuoft  ordinar  uol 
to  al  meriggio  ,  il  terren  magro  (jr  arido ,  producei 
frutti  uerminoft&caggiondaU'arboro  .  Si  [emina  co- 
rami  &  colfeme^mam  ciafcun  di  quelli  due  modipe^. 
na  troppo  a  uenire  ,  E  adunque  meglio  che  noi  po» 
niamo  le  piante  faluatiche  de  meli ,  ne  luoghi  caldi  di 
Ottobre,  &  di  j>louembre ,  &  ne  freddi  di  Febraio  ^ 
di  Mar%Oy&  quando  faranno  crejciupe  sUnnefiino,L<t 
lontanani^a  tra  l'uno  &  l'altro  arboro  farà  di  uentio 
di  trenta  piedi .  il  melo  fi  può  innestar  nel  pero ,  nello 
^inoy  nel  cotogno  ynel furbo ,  nel  per  fico ,  nel  platano, 
nel  pioppioyCt  nel  falcio  del  mefe  di  Febraio  &  di  Mar 
^  perloSolfiitio  cinquatacinque giorni  come  difr 
fe  Catone,(ìr  ne  gli  altri  arbori  come  il  pero,  &  stnne 
fla  nella  corteccia^  nel  tronco, nell'impiafiro,  (jr  a  boc 
duolo  y     in  pertica  forata  di  lontano  &  di  falcio, fe^ 
condo  la  forma  generale  data  nel fecondo  libro.iiueHi 
arbori  nel  primo  anno  della  fua  piantagióne,  fi  debbo- 
no fcalT^are  intorno,  e  fi  liberino  da  tutte  le  herbe  ogni 
mefe  di  fiate ,  ^ppreffo  quefio  fi  cauino  in  certi  anm 
due  0  tre  uolte  intorno  per  ciafcuna  fiate  ^  ma  poi  che 
faranno  apprefi,  &  che  haranno  fondato  le  fue  radici, 
non  amano  d'effcr  arati  ne  cauati  da  torno  ,  ^  ptrò  (} 
conuengono  loro  più  toflo  i prati,  no  ricercano  letame, 
ma  uolentieri  lo  riceuonoy  &mafftmamente  fe  farà  ce 
nere  mifchiata  con  efio.  Ornano  gli  adacquamétifem 
pf^rati  1 1 potarli  fa  lor  bene ,  &  mafflmamente  qu<m^ 
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I  ft  lieua  loro  ilfecchume  ch'effi  hanno  intorno, 0  quel 
te  è  mal  nato .  Si  formano  in  modo  chll  pedale  fia  le 
Ito  da  terra  fei  0  otto  piedi .  Ts(on  fia  mai  accampa^ 
iato .  S i  procacci  chHl  pedale  fi  diuida  in  molti  rami, 
r  iramim  molte  uerghe,  &  in  molte  cime  che  facci'- 
V  frutto  &  che  fi  Jparghino  egualmente  per  tutti  i  la 
X  di  maniera  ch'i  rami  qualche  uolta  troppo  carichi, 
foflcnghinocon  qualche  legame  come  ha  piena- 
mente trattato  in  comune  nel  capitolo  de  gli  arbori . 
iHiene  a  quello  arhoro  ageuolméte  cÌ7Ì  fi-uttiglicag 
mojaqual  cofa  auenendo  fi  dee  fender  la  fua  radi- 
f ,  &  metterui  dentro  una  pietra ,  &  terrà  i  frutti. 

le  mele  caricafiero  troppo  i  rami,  fi  debbono  del  me 
'  di  Giugno  &  di  Luglio  trar  fuori  tutti  quegli  che 
.anno  difetto,  accioch'il  fugo  che  in  nano  andrebbe 
"e  cofe  guafie ,  fi  riuolga  a  quelle  che  fon  migliori, 
r  a  nobili  amminiflri  abondan?^,  laquale  efje  per  la 
•umerata  uiltd  de  corrotti ,  perdeuano  .  Mafe  que- 
>  \o  non  fi  può  acconciaméte  fare ,  fi  deono  difender  dal 
.  <i  rottura  de  rami  co  pali,  con  le  pertiche,  &  con  le  fu* 
,  accioche  la  fua  molta  liberalità,  non  fi  conuerta  in 
uà  morte  &  in  rouina.  Ouefio  arboro  inuecchiato^ 
\oy&  nella  fua  uecchtex^a  traligna  •  Le  mele  di  fta- 
X,  fi  deono  coglier  allora  che  efie  dimoflrane  la  lor  ma 
ure%x^  col  color  e, con  l'odore ,  &  col  fapor  dolce  . 
ilueUe  che  fi  debbono  ferbare,  fi  cogliono  intorno  alla 
fin  di  Settembre,  eìr  mfino  a  mex^^o  il  mele  d  Ottobre, 
quando  cadendo  molte  delle  buone ,  &  hauendo  ilfe- 
m€  mro,moftrano  d'ejfer  mature,  &  fi  ricogliono  con 
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Jcale  Itmghefino  a  rami  che  fi  pojfono  toccare ,  da  indi 
in  fu  conte  mani  da  rami  deboli, ma  da  forti,  con  funi  o 
non  oncini  legati  bene  a  rami  forti  .  Dobbiamo  ricor 
con  diUgcm^  qucllt  mècche  noi  uogliamoferbare,  et 
ferbarle  in  luogo  ofcuro  oue  non  fta  uento,  o  pocOyCome 
dice  Garrone ,  &  effondo  molto ,  fi  ferrino  lefinefircf 
hauendo  prima  fatto  lor  letto  fu  graticci  di  flrame,Q 
di  paglia  touero  le  metteremo  in  monte  in  qjéalche  luo" 
go  fecreto  .  uni  mettono  ognicofa  ìnfiemeyi&  cito- 
prono  il  luogo ,  Delie  mele  fifa  uino  &  aceto  ^fi  come 
anco  delle  pcre^  come  ft  dirà  più  oltre .  Le  mele  fi  dmi"  \ 
dono  in  due  maniere ,  cioè  in  crude  non  mature^  &  M 
compiutamente  perfettamente  mature  i  Le  crude 
fon  durey&  legnofe  et  nutrifcon  male^nuocono  alloflo 
tnaco,  generano  dolore ,  &  non  trapaffano  alle  uene, 
^  lo  troppo  continouarle ,  è  cagione  di  febbri  lunghe, 
lequali  malageuolmente  fi  diffoluono .  Laqualccfa  fi  \ 
deemtenderancodi  tutti  gli  altri  frutti  che  non  fon  \ 
perfettamente  maturi  ne  fuoi  arbori ,  ma  le  mature  > 
perfettamente  nelfuo  arboro  ,  [on  diuerfe  perla  à" 
uerfitàdefapon  ,  percioch' alcune  fono  afre  ,  alcune 
acetofe,  alcune  dolci  .  Delie  afre ,  alcune  fono  terre^ 
ftri  fredde  &  fecche ,  &  tarde  a  fmaltirft ,  ma  molto 
confortatiue  allo  ftomaco  ,  percioche  lo  coftringono, 
fan  difendere  la  humidità  fouerchiache  ui  ritroua^ 
no  .  Coflringono  parimente  Vufcitay  majfimamente 
fe  ft  prendono  mnan's^  al  cibo ,  &  fino  conueneuoli  4 
coloro,  ne  gli  siomacht  de  quali  fignoreggia  il  calda 
&  la  humidità ,  mafonogroffc  a  Imaltire,  tardi  tra* 

fafìano 

\ 
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ajìanoalle  uene  sfanno  enfiagione y  &  nuocono  a 
^  ter  ut ,  ma  il  liquor  loro  è  più  lodeuole ,  &  più  fottile, 
tr  piti  lieue,  &  però  conforta  lo  flomaco,  &  le  budel-- 
a ,  &  uale  al  fiufio  del  fangue  y  alla  difiemeria  per 
Mfcita  collerica  ,  ^  al  uomito ,  &  però  fi  dee  gettar 
mri  la  fo§ian'^a ,  &  tenere  il  fugo  mangiando  ,  oue^ 
ro  ingcgnarfi  come  la  lor  durei^  &  ^iP^c'K'K!^  fito^ 
glia  ma ,  &  queflo  fi  fa  a  tre  modi ,  o  leffanéde  in 
.  tcqua ,  accioche  attraggino  per  l acqua  la  humidità 
^&  la  moUc^^a,  ofoffcndendolefopra  il  fumo  deWac^ 
qua  calda ,  accioche  fi  inhumidifchino  ^  fi  maturi^ 
myO  che  tagliate  per  me^jo  ^  gittate  uia  le  lor  gra^ 
mella,  fi  mcttino  in  quel  cambio  mele  &  ':^4cch€rofe' 
:ondo  la  natura  di  chi  dee  mangiarle  &  inuolte  nella 
ypajia  fi  mettino  nella  cenere  calda ,  o  nelle  braci  fin 
chela  pafia  fi  cuoca  di  fuori .  Qjie^io cofi fatto mo- 
^do  r ammorbida ,  &  matura,  &  da  lorfhpore  &  faU 
kpiutoHofmaltirey  &rimoueda  loro  il  nocimcnto 
h' elle  fanno  a  nerui.  Ideile  meleacetofe  fignore^gia 
'oflan^ia  acquofa  conpoco  terreflre ,  la  onde  la  lorfec- 
cheT^^a  et  fi-eddc'T^a  è  più  temperata  che  quella  delle 
afrcy  p  la  uicinità  del  liquore  alla  natura  dell'aere.  On 
ie  lafua  opcrationc  copofìa  co  lafua  la^r^tà ,  coforta 
&  coHrigne  lofìomaco  ^  il uentre.et  riftrigne il  ucn 
tre,&lycita  collerica  ma  con  la  p-edde^j^a  &  con  la 
"milità  del  liquore,  fregne  lafete  &  l'acume  della  col 
vra  ro!]a,  toglie  lafori^^i allacollora  cardiaca,  &  di^ 
Ur ugge  gli  h  umori  grofft  che  fon  caldi  &  affottiglia 
ichmi  dolci  ^  accioche poffino  pajlar  per  tutto  il  cor^ 
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T>I  V.  CKESCET^TTO 
po  •  Così  fatte  mtle  fon  buone  a  mangiare  innan':^  Il 
iihoy  &  dopo  il  cibo  y  ma  le  pere  fon  nociue  innan'j^  al 
ubo  .  M a  le  dolci  gpercioche  fon  temperate  traquat^ 
tro  qualità ^non  nuocono  allo  fiomaco ,  ^  non  hanno 
mamfcfìa  uinù  &  potenTra  alcofiringimento^  ^  aU 
lo  allargamento  del  ucntre  .  Le  foglie ,  /  rami  &  le 
corteaie  t  pere iocbe fono  flitice  ^  1^%^ ,  confortano 
lo  fiomaco ,  &  faldano  le  ferite ,  (^r  metano  i  mali  hu 
mori  che  ad  effe  corrono .  ^«/c.  dice  che  nella  fojianr^ 
'j^  loro  domina  la  humidita  foucrchia  fredda^  &  per 
aucntura  quelle  che  fon  di  troppa  dolcei^xa.yfon  tem» 
perate  nella  calde-s^.o  ihe  decimano  ad  effa,& nel- 
le mele  è  enfiamento ,  propriamente  in  quelle  che 
non  fon  dolci ,  &  linfipidefon  molto  acquidofe^  &  de 
clinano  alla  humidita  difouerchio,  ^  l'acetofe  etacer 
he  generano  flemma ,  putredini,  sfebbri ,  per  la  prò 
frietà  delfuo  humore  &  della  fua  crude's^T^ ,  &per^ 
che  ageuolmt  nte  riceuono  putrefattioni* Et  il  uino  an-^ 
tico  delle  mele  &  degli  altri pomi^  è  migliore  eh* il  fre 
fco ,  per  la  rfolution  da  lui  de  mali  uapori,  &  l'ufo  affi 
duo  di  mangiar  mele,  fa  uenire  dolori  di  nerui  et  quel 
le  maffimamente  del  uerno  &  che  fono  odorifere  con^ 
foì  tano  il  cuore ,  ilquale  fe  per  caldexj^  haueffe  ango 
fcht ,  prende  da  quefle grandifjìmo  aiuto ,  &  quelle fo^ 
no  lai^.o  afreyO  acetofe^  cofortano  la  debole^^  del 
io  fiomaco ,  &  conferirono  alla  diffenteria,  &  maffi^ 
inamente  l'afre^  (jr  le  fue  foglie ,  fi  come  i frutti ,  ua^ 
gliono  contra  a  uenenù 


Melagrane 


IfBRO  Qj'n^TO.  177 
Melagrane.  Cap.  XIII. 

'  l  B  Melagrane  fono  afiai  note, di  quelle  alcune  fon 
Alci^alcmefon  agre  0  aceto  fé,  alcune fon  compofle 
mcT^anofapore  tra  il  dolce  &  l'agro.  Qj4el  paefè  è 
'ìegli')  per  loro  eh' è  temperato  &  caldo,  ma  nonpoffo 
:ì  fofìenere  i  freddi fQjiefl' arbore  ama  il  terren  creta 
i,&fa  anco  ben  nel  foluto^ma  anco  il  magro ^auegna 
ìe  alligni  meglio  nel  graffo,  nondimeno  Gilberto  dice 
ìegliuHol  il  terrena  arenofo  e5r  g^affo^  Sifemina  con 
^piante  diuclte  dalla  radice  della  madre,  nondimeno 
meglio  stl  fuo  ramo  di  lunghe'^  d'un  cubito ,  ^  dì 
.  '^^fl'^'^'K^  qj^<^ntopuo  flrignere  una  mano ,  agguaglia 
0  daciafcun  capo ,      con  pennato  tagliente  rimon- 
io,  fi  fotterra  qua  fi  come  fefojfe  torto ,  nondimeno  fi 
^  lee  prima  impiaflrar  da  ogni  capo  con  jierco  di  porco, 
i  »  fi  faccia  per  uiuafor'za  entrar  in  terren  crudo  con  un 
nartello ,  eìr  farà  meglio  sii  ramo  che  fi  dee  porre  ft 
irenda  dalla  madre  che  fia  gemmata .  Si  dee  anco  ha^ 
jsrcura  che  il  uirgulto  non  fi  metta  col  capo  aWingià 
wllafoffa,  &  che  non  ft  dibucei  ,  Se  tu  porrai  nella 
•offa  tre  pietre  nella  radice  fi  rimedia  (come  dice  VaU 
ladio  )che  i  fi-ut  ti  non  fi  fendono .  Le  predette  pianta^ 
^iont  fi  fanno  di  Mar^o  &  d'aprile  ne  luoghi  tempe 
rati,ma  ne  caldi  &fecchi  di  Upuembre .  Si  dice  fer- 
piamente  che  fe  ne  fuo  far  neflo,legando  infieme  i  ra- 
tnifi  che  le  midolle  diuife  da  l'un  ramo  &  dall' altro  fi 
0ngiunghino  infieme  f  Si  può  inneftar  folamente  in 
medefimo  <  intorno  al  fin  di  Mar%o^o  in  Calend'^^^i 
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DI  T.  CKI^SCEl^TlOy 
prìle^  nel  pcdalfejfo,  nel  quale  jì  dee  incontanente  in» 
mfiare  il  rampollo  frelchiffimo,  iiccioche  l  indugio  non 
dificdn  ti  poco  bumord)€  ui  è  dentro  .  Si  deono  fcaU 
nell'autumo  ^  nella  primauer  a  yCt  formar  fi  che^ 
kabbino  un  pedale ,  o  dne ,  o  tre  al  più ,  leuatipoto  da 
terra y€t  tagliar  ogni  amo  tutto  ciò  che  nhfcerà  nelpe. 
dakyO  intorno  alle  radici .  ^  uengono  acjjl  molti  no^ 
rmuntiy  ondefediuenijjcro  acetojé  ^  non  s'adacquine 
jpej]o,percioche  lujtccheTJ^ain  quifli  arbori  arreca, 
joauitd  &  abondan'^ ,  alla  cut  troppa  fecchcT^  fi, 
dee  apporre  qualche  poco  di  humore.  Se  nafcono  acc^ 
tofe  y  fcalT^te  Ivjue  radici^fi  dee  ficcaruiun  chiodo  d'a 
keto,  altri  fottcran  alle  raditi  alga  marina,  ^  alcuni 
con  quepa  mefcolano  Jìerco  d^  a  fino  ^porcino.Se  non 
fotefje  tenere  il  fiore,  tempera  orina  con  ugual  mfura 
d'acqua ,  ^  metterai  tre  uolte  fanno  alle  fue  radici 
morchia  bagnata ,  o  metterai  l'alga  alle  radici  adac^  • 
quando  due  uolte  il  mefe ,  ouero  (  fecondo  che  fcriuc 
Talladio)  rinchiuderai  in  cerchio  di  piombo  il  pedale 
dell  arboro  fioritolo  l  inuolgerai  con  un  cuoio  dijerpe, 
C^fe  ifuoi  frutti  crepano,  metti  una  pietra  nel  mexp 
della  radice  dell' arboro ,  oueramentt  [emina  la  fcilla 
intorno  all'arboro  .  Se  ut  nafceffero  ueìmtni,  toccando 
la  radice  col  fiele  del  Bufolo,incontanente  fi  muoiono, 
o  fe  gli  frignerai  fuori  con  aguto  di  ferro ,  walageuol^ 
mente  ui  r mafie  eranno, o  fe  ui  porrai  orina  d' afino, me^ 
jcolata  conflerco  di  porco,  fi  refiflerà  a  predetti  uermi 
ni.La  cenere  con  la  Itfcia ,  fpeffe  uolte  mejj'a  intorno  a, 
queflo  arbore  lo  rende  fiuttuofo  ^  allegro  .  ^ffer^ 
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la  Martide ,  che j e  tu  metterai  neWargdla  e^r  nclla^ 
retay  Li  quarta  pane  di  geffo ,  &  che  per  tre  anni  tu 
'ietta  alle  radici  dell' arboro  colf  fatta  generation  di 
erra ,  farà  le  granella  bianche  .  //  mcdcfmo  dice, 
ihe  quefio  frutto  dmenterà  di  marauiglinfa  grandcT^ 
t  fe  fi  fottererà  intorno  al  pedale  uria  pentola  di 
erra ,  nella  qual  fi  rinchiuda  il  ramo  i  ol  fiore  legato 
i  un  palo ,  acctoche  non  ritorni  al  fuo  flato,  &  fe  co^ 
lerta  la  pentola  jft  guernifca  fi  che  le  p^oggie  non  U 
ì>offino  offendere ,  percioche  fcoperta  poi  neWautun-^ 
no ,  farai  frutti  alla  fua  grande^^a .  Dice  anco,  che 
quefl*arborofarà  molti  frutti ,  Jè  mescolando  infieme 
Ugo  di  porcellana  con  titimali  tanto  de  lun  quanto 
ie  l'altro ,  fi  ungerà  il  fuo  pedale  innanT^i  che  uenghi^ 
noie  gemme  .  Si  cogliono  quando  dimoftrano  con  la 
Tofje%^  de  fuoi  granelli  la  lor  compiuta  mature'^ 
•^^.Siconftruano  fe  ordinatamente  l' appiccherai  per 
i  fuoi  picciuoli ,  0  altramente  •  Qjtando  faranno 
raccolte  intere  ,  fi  tuffino  in  acqua  marina  >  &  ef^ 
fendoui  fiate  tre  dì ,  //  fecchino  al  Sole  yù'la  not- 
te  ftianoal  fereno,  &  poi  s'appicchino  in  luogo  fred^ 
do ,  &  quando  tu  uorrai  ufarle  ,  macerale  un  dì 
innanxi  con  l'acqua  dolce  .  Si  fcruano  anco 
cuoprono  d'argilla ,  &  fecchate  ft  appicchino  in  luo- 
go freddo  .  Similmente  fe  ft  fotterra  una  pentola 
all'aria  mei^  piena  di  arena ,  &  prefe  le  mek  co 
picciuoli  ui  fi  mettin  dentro  infil'^^andole  prima  ju 
haltonceUi  di  canne  o  di  famhuchi ,  ^  ficcandole  nel- 
r  arena feparatamente  fi  ch^ elle  fileno  juor  dell'arena 
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quattro  dita ,  Qjicjìo  ft  può  far  anco  al  coperto  in  unn 
fofJa,(^  è  più  utile  perferharle  quando  fi  coglioncon 
più  lungo  ramo .  Si  conferuano  anco  in  un  fecchio  me^ 
t^o  d^ acqua ,  appiccate  di  maniera  che  non  tocchino  lo 
humore ,  e^r  coperto  il  fecchio  di  fopra.  Mettendole  an 
coinundogliofral'or'2^o,fi  ch'elle  non  tocchin  l'unct 
V  altra ,  coprendo  il  uafo  di  fopra  fi  ferhano  marauigliQ 
famente  .  il  uino  delle  melagrane  fi  fa  aquefiomo^ 
do .  fi  prendono  le  granella  mature  purgate  diligente-m 
mente ,  e  fi  mettono  in  una  cefla  di  palma,  &fi  cola-m 
no  in  un  ua  fello  da  cuocere ,  &  fi  cuotono  dolcemente 
fino  alla  metà  ,  &  poi  eh' è  fatto  fi  rinchiuggono  in 
uafeUi  impeciati  &  mgeffati ,  Mcuni  non  cuoconoil 
fugo  y  ma  mettono  una  libra  di  mele  per  ogni  flato 
le  ripongono  ne  predetti  uaft .  De  melagrani  fi  fanno 
ottime  ftepi ,  fpeffe,  Jpinofe ,  forti,  &  che  molto  frutto 
producono,  &  le  melegrane  più  utili  in  medicina, eh' (t 
ufo  di  mangiare,  et  ben  che  il  lor  nutrimento  fia  lau^ 
dahile,  ^  buono ,  nondimeno  è  poco  per  la  lor  fottio 
glie']^ ,  et  per  la  digeftione  ageuole  .  Qjdefte  fon 
c  ompo§ìe  di  quattro  parti,  lequali  però  fon  tutte  fi  iti" 
ce.  La  prima  è  la  corteccia  ,  la  feconda  la  carne ,  U 
ter:i^ail  liquore ,  la  quarta  le  granella  .  //  liquore  è 
freddo ,  ma  in  diuerfi  modi ,  fecondo  i  fuoifapori ,  & 
le  fue  liquidità  ,  percioche  effe  fono,  U'j^, acide, mu- 
7^, dolci ,  et  infipide .  Le  la%7^  t  impolfibil  co  fa  che  fi, 
prendinoad  ufo  di  cibo ,  percioche  la  naturale  fchifa 
per  cagion  delfafprexja  tt  durcT^a  loro,  ne  le  riccue 
fi  nonfecondo  la  medicina^  La  onde fe  quefte  mele  me-» 
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^fime  ft  dihattino  un  poco^et  fi  bea  il  fugo  loro  0  co  ui 
0  0  con  fciropo  lajfaiiuo ,  purgano  &  mandan  fuori 
nelle  cofe  che  fono  fopralo  fiomaco,     cacciono  fuori 
t  bum  idi  tà  corrotta  nelle  parti  di  fotto       dopo  la. 
ìondificatione  confortano  lo  fiomaco^  fen'2^  lefton  de 
ioi  neruiy&però  uale  alle  febbri  lungherie  quali  fi  ge 
erano  ^  corrunttion  di  humori,et  al  piT^i^corCyCt  aU<t 
ogna  nata  da  corrottion  difléma  falfa. L'acide  0  agre, 
perla  poca  fofta':i^a  terre/ire  che  hano  in  loro,  fon  di  mi 
\lior  operation  che  tutte  l altre,  percioche  ammor^a-^ 
10  i  rifcaldamenti  del  fegato ,  confortano  le  membra^ 
ór  jpetialmente  la  bocca  dello  ftomaco ,  il  fegato, &  il 
more*  Onde  uagliono  alla  cardiaca,  ór  al  dolor  che  na 
[ce  nella  bocca  dello  jiomaco  dalla  coUora  roffz.  Hanno 
etiandio  quefla  proprietà  che  fìillate  ne  gli  occhi  de 
gli  Iterici,  ft  rimuoue  loro  il  color  citrino ,     però  fe 
ft  lieua  la  corteccia  dalla  melagrana  acetofa,  ftpc^ 
fti,  e  trattone  il  fugo  ft  cuoca  co  mele  fi  che  paia  un  un 
guentOyUale  a  rimuouer  l  unghie  degli  occhia  &  puri  fi 
ca  la  uifla  da  gli  humori  groffi  &  uifcoft .  Il  liquor  dot 
te  della  melagranata^è  più  graffò,  &  più  caldo, &  piti 
digeflibile,  &  però  dà  allo  ftomaco  alquanto  più  di  c(t 
lorei&  ft  muta  tofio  in  collora  roffa ,  &per  quefla  ca 
gione  non  è  conueneuole  a  coloro  che  hanno  la  febbre^ 
ma  ammoUifce  il  uentre,  mitiga  l'ajpre's^  del  petto, 
CÌr  la  toffa  •  Il  liquor  mw:^  è  quello  che  è  tra  Vacetofo 
Cjr  il  dolce yilqual  uale  non  meno  che  l' aceto fo,  al  rifcal 

S~  damento  del  fegato  e^r  deUo  ftomaco^  ma  non  ha  uir^ 
tà  di  coftrignere  il  uomito  &  iluentre  »  L'inftpido poi 
Z  S 
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DJ.T».  CHESCEJ^TIO 
Uguale  è  quaft  di  fapor  d'acqua  per  l'aboudan:^a  dd 
fuo  Liquore  <^  della  acquosità  fua,  s'ajpetta  alla  frcd^ 
de^X.a ,  onde  non  è  conueneuole  a  ufo  di  medicina ,  ne 
di  mancare  o  di  bere  ♦  ^  ufo  di  mangiare  .percieche 
non  ha  japore  onde  le  mtmhra  del  corpo  lo  attragghi^ 
noafe.^  ufo  di  medicina  ypcrcioche  non  confona  lo 
lìomaioper  lacquofttà ,  ne  prohibifce  iluomito  nella 
fdutwtie .  &  però  fa  faftidio  allo  flomaco,  &  lo  ren* 
de  debole  (jr  molle,  &  non  lafcia  che  fi  fmaltifca  il  ci-, 
bo  nello flomato  y  onde  cagiona  rugito  &  enfiagioni, 
le  granella  delle  melagrane  jpremute  dal  fugo  ,  fon(t 
utili  a  rifir/gner  il  uomito  collerico  &  l'ufcita^  et  maf^ 
fmamemefefi  arroftifiono ,     che  fi  bea  la  lor  poU 
uere .  ^mmor-^^no  il  calore  dello  Homacoy  &  l'acuii 
ta  delia  coUora  rojfa .  Le  lor  corteccie  fono  fredde, fec^' 
che.&terrcjìri, &feficuoconoinacqua,&  che  fe 
ne  faccia  chrifieroy  uagliono  contra  la  diffenteria  eìr  al 
la  diarrea.  Inoltre,  la  dccottion  loro ,  conforta  le  gen 
g'ue, & €oflrigne  il fìujfo  del fangue  delle  morici,  e  del 
le  donne .  La  medt  fima  corteccia  cotta  anco  nel  uino^ 
^  beuuto,  mada  morti  fuori  del  corpo  i  lombrici  chia 
mait^fcaridi  &  Cucurbitini  .il  fior  loro  che  fi  chia^ 
ma  Balauflo,  è piulaT^o,  ^piu [ecco  di  tutte  le pre^ 
flette  cofe,&  fi  dee  ficcar  alquanto  dr  riporre  in  uafo 
di  uetro ,  percioche  è  freddo  &  ficco  nel ficodo  grado^ 
'^ficonjeruaperdueanniin  molta  efficacia  &  ope-- 
ratione,  peniocheual  contra  il  uomito  collerico,  ^  al 
flufio  del  fangue  &  deluentre,  perla  debok'jrTra  della 
mi  tu  contentm^  percioche  kbalauflie  fi  deon  tritar 
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LIBRO  (irn^Tb.  i^o 

•'mtra  il  uomito ,  &  cuocerle  m  aceto, &  intinta  una 
^^.pugna  neWétcetto  .  ft  ponga  fu  la  forcella  del  petto^  et 
{  'entra  il  flujfo  ft  cuocmo  in  acqua  piouana,  &  faccia'» 
fene  fomento.  Dice  ^uicenna  che  le  corteccie  delle  me 
latrane  y  &lebalaujìe .  ritengono  ogni  fiuffo  di  fan^ 
'  \^ue  sfaldano  le  piaghe^      l'antiche  ulcerationi,  ó* 
s  j  ^anno forti  i  denti  che  crollano. 

Moro,  Gap.    X  1 1 1 T. 

ì  L  Moro  è  arboro  conofcmto,&  molto  amico  del^ 
la  uite .  ^7na  aere  caldo ,  o  temperato ,  ^  fchifa  il 
freddo.  Cercai  luoghi  fahhionoft  &  per  lo  più  m  tri 
Mimi,  &  alligna  nella  terra  me^T^anamente  fUuta^ 
ma  nell'argilla ,     nel  tuffo ,  apena  s'appiglia,  S'al^ 
legra  molto  del  letame  <^  della  terra  graffa ,  &  pe'- 
rò  ft  diletta  d'effer  tra  le  cafe  nelle  Città  doue  è  mol^ 
a  gyaffcj^  y&ui  diuenta  grande  &  uerde  .  Si 
HO  feminar  del  mefe  di  Mar%o ,  o  intorno  alla  fin 
p     di  Febraio ,  ne  luoghi  temperati,  ma  ne  caldi  del  we- 
•  !  fe  d'ottobre     di  J^ouembre,  Si  può  feminar  con  fe- 
me  yma  i  frutti  &  le  piante  tralignano ,  &  però  ft 
pone  (jr  ft  femina  meglio  co  talli  &  con  le  cime,  & 
'   meglio  co  talli  d'un  pie  da  ciafcun  capo  appiana 
ti,&  impiaflrati  di  letame  ,  Et  fatta  prima  di 
poco  la  fofia  ,  fotterriamolo ,  cìr  copriamolo  nella, 
f.  4  cenere  mefcolata  con  la  terra  ,  cì^  non  lo  lafcia  - 
;  i  mo  fopraterra  più  di  quattro  dita  .  Sideetrajpor  Lt 
l     pianta  robufla  del  mefe  d'Ottobre  (jr  di  J^ouem^ 
r    bregma  la  tenera  di  Febraio  0  di  Mar:;o  .  Defidem 
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t)ì!p.CRESCEjÌXÌO 
le  foffe  alte ,  &gli  interualli grandi  cioè  ditréta  ^ 
di  opaco  menoy  acctoche  l'ombra  dell'uno  ngn  offenda 
l'altro ,     accioche  non  simpedifchino  con  le  radici. 
Siinnefla  tnfe  mcdefmo,& nel  per  fico  fecondo  alcul  1 
;// ,  0  nel  fico ,  lequali  fé  s'appigliano  non  deono  bene  • 
andar  innanT^i  .  Inneftato  etiandio  nell'olmo  (fi  come 
dice  Valladio)s  appiglia,  ma  partohfce grandiffìmi  ac 
crefcmenti  allafua  infelicità .  Si  allegra  d'efjercaua^ 
to  &  letamato  y  ma  non  fi  crede  cheìl  continuo  humo 
re  faccia  prò  alle  more,  Crefie  malàgeuolmente 
nonfoljcgià  in  molto  allegro  terreno  .  Dopo  tre  an-- 
ni ,  &  quando  fia  anco  hifogno ,  fi  dee  potar  &  pur*  i 
gare  ,  da  ogni  fi^acido  &  da  ogni  arido  .  Se  gli  dee  i 
aprir  la  terra  dattorno  aUe  fue  radici  nelle  Calende 
d' Ottobre ,  &  le  radici  fi  deono  jpargere  con  feccia 
di  uin  uecchioJl  M  oro  fi  dee  formare  per  modo  che  fia 
contento  d'un  pedalfolo,  &  i  rami  principali  fi  lieuinó 
da  terra  intorno  a  otto  piedi  >  più  &  meno  fecondo 
ch'egli  farà  in  terreno  allegro  o  fittile  y  ma  pur  che 
nelgrajfofiapiu ,  &  nelmagro  meno  alto. Bifferà aL  [ 
cimi, che  il  moro  diuenterà  più  abondeuole  &  alle- 
gro Je  forato  il  pedale  dall'uno  &  dall'altro  lato, 
fi  metterà  in  ciaf  un  pertugio  un  conio  di  Terehin" 
to  .  Rutene  oltre  a  ciò     quefioarboro  ,  un  gran 
nocimentoyfi  che  gli  uiene  impedito  il  ere  fiere ,  <^ 
ijuoi  frutti  dmengono  come  mutili,  fi  fi  (foglia  del^ 
le  fue  foglie  ,  &  majfimamente  fi  fi  gU  toglionó 
quelle  che  fono  nelle  fue  fommità  ,ofefi  gli  ta^lio-^ 
no  lefimmitàcon  le  foglie  che  farebbe  peggio  fi  come 


fb  fono  ufate  di  fare  le  troppo  molefle  femine ,  ti 
tlt  le  ricogliono  per  efca  de  uermi  che  fanno  la  fe^ 
Le  foglie  che  fono  ottimo  cibo  de  uermi  ^  fi  ricogliO'^ 
»  incontanente  ch'i  ucrmi fon  nati yfino  a  tanto  eh' ab 
èndonano  il  cibo  >  ^che  cominciane  a  far  il  lor  la^ 
viro .  1  f  ioi  frutti  dimoflrano  la  maturità  loro  con  U 
.  Lè  mofe  fon  di  due  maniere  >  a  agrg  noti 
]'rfettamenie  mature^  o  dolci  compiutamente  matu^ 
,i  %  Leàgr:  fon  fredde  ^  fecche  >  hanno  uirtà  sìiticà^ 
•mfortano  lo  ftomaco     gl^inteflini ,  fiftringonù 
mntre ,  perche  (e  elle  faranno  fecche  tiaglion  molto 
ìUadiarria  ^alla  difinteria ,  tl^  maffimàmerìte  fé 
')«  collerice  .  il  fugo  loto  Hale  anco  molto ,  al  dolot 
ella  gola  ^  della  Hro^s^  -,  o  delf  uuola  y  maffimA'^ 
nente  cotto  con  fapa^  ^  con  un  poco  di  "s^ccheYoMd 
e  mature  dokiy  tendono  poco  al  caldo  >  ma  molto  aU 
a  humidità  ^  la  onde  toflo  fi  gettono  fuori  dello  fio* 
naco .  ^mmoUifcono  il  uentre  ^    prouocano  l'ori*' 
ia,'ìiondmeno  fe  troueranno  cibo  nello  ììofnaCopre* 
Co  innani^i,  ui  dimorano ^  ancora  ch'il  cibo  fefifiaj&  fi 
vonuertonoin  corrottione,  ^  mocoHo  al  capo  esal- 
to stomaco .  Ma  fe  troueranno  lo  Bomaco  uoto  ,/J 
fmaltifcono  bene  ,  ma  nutrifcono  poco  %  Kinfi'efcano  > 
tolte  a  digiuno ,  rinjrefcate  in  ac^jua  o  in  neue^lpengon 
lafete,  é^r  ammor'ZanolHncendimento  dd caldo*  Ld 
radice  del  Moro  cotta  in  acqua  &  beukta  >  aminoUi^ 
fce  il  uentre ,     caccia  fuori  i  lomhrici     i  cucUrbiti-^ 
ni .  M  afe  fi  cuocono  le  foglie  i/ifieme  con  le  radici  <^ 
the  l'acqua  loro  fi  tenga  m  bocca^  uagliono  al  dolor  de 
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ni  T.  CRESCE^TIO 
denti  y&jefi  cuocono  con  uino .  Se  fi  cuocono  col  «/- 
no,  i&fc  ne  faccia  gargarifmo  ,  uagliono  aglthumori 
che  dijtendono  aU'uuoU  &  allagda.  Se  U  radice pe^ 
flata  fi  porrà  neW aceto  al  Sole  per  dodici  dì,  &fecca* 
tafi  riduca  in  poluere^pofiafopra  i  denti  marci  ^  /ìu 
rati  gli  dmlle.Dice  ^uicenna  ch'il  moro  è  cattmo  aU 
lo  Homacoypercioche  ui  ft  corrompe  dentro,  &  quan* 
do  ft corrompe  nuoce  incontanente.  Etbijogna  che 
tutte  le  generation  delle  more  fi  mangino  innanzi  pa^ 
flo,(jr  fi  riceuino  nello  flomaco,nel  qual  non  fit 
corruttione .  Et  lemorechefonfecche  &  infiliate  ri-, 
iìrmguno  il  uentre ,     fono  utili  alla  difenteria ,  & 
iijua  corteccia  ha  uirtà  mondificattua  &  folutiut 
molto ,  cìr  in  tutte  le  jpecie  delle  more  è  uirtà  prouo^ 
catiuj  dell'orina ,  &  la  corteccia  del  moro  èia  tirine 
ca  del  lufquiamo . 

Meliaco.  Cap.  XV, 

I  L  M eliaco  è  un  certo  arhoro  quafi  fomigliante 
alfiifino.maè  più  nodofo.  Et  ti  fuo  fi-uttoèdellg 
grandi  t:;^  delle  prugne  comuni,  ma  è  fimile  informa 
alle  perjuhe .  'Nondimeno  è  molto  odorìfero  er  di  co» 
lor  d'oro ,  Defidera  l'aere  &  la  terra  come  il  prugna, 
nondimeno  ama  il  terren  foluto,  &  non  argilla  ne  ere 
ta.  Si  pianta  col  feme  del  mefe  di  Febraio  &  di  Cen^ 
naiOy&fi  trafpianta  del  mefe  d'Ottobre^  di  Jipnem^ 
hre  ,  di  Ft  braio  er  di  Mar%o .  Si  può  mnejlare  m  fe 
ìm  ciefimo ,  nel  p^u;^no ,  nel  perfico ,  &  forfè  anconet 
mandorlo .  S i  dee  IpeJfo  foJJare,  &  adacquar  ne  tempi 
feuhi,  &  leuargli  uoche  egli  ha  di  putrido  &  d'arida 

intorno  « 


z^ornOy  &  fi  dee  formar  come  il  prugno .  /  fuoifrut^ 
$vn  meno  bumidi  che  quegli  del  per  fico  o  de  prugni  • 
iiando  [on  ben  maturi ^  fon  più  confort atiui  di  llo  fio-^ 
nco  &  del  ctruello ,  <^  la  lor  mature?^  fi  dimo-^ 
fa  per  lo  colore ,  per  lo  fapore ,  &  per  l'odore  • 

Nefpolo .  Gap.     X  V  f  ♦ 

Il  "ìielpoloèarboroconofiutOt&defuoifrunÌB 
MCumfongrolfi  c^dvmjjiici.ma  alquanto  afri^^  al- 
mi fon  faluatichi,    piccioli,  <(T  la^^,  Softien  l'aere 
ddo  temperato,  <^  freddo,  &  de  fiderà  terra  fahbio-* 
'»I^g^'il]'^>oghiiro(a,meJcolata  con  arena ,  o  argilla 
mfaffiSi  pianta  del  mefe  di  Mar'j^o  o  di  '^ouembre 
talli ,  ma  ti  terrmo  U  taminato  per  modo ,  che  Cuiu 
sipo  &  l'altro  del  tallo  fia  coperto  di  letame. S  ifemi'» 
u  anco  nel  femc,  ma  pena  a  uenir  lungo  tempo.  SUnnc 
■ji  infs  medefimoy  nel  pero,  nel  melo,  nella  fj^inalba  , 
r  nel  cotogno^  Is^ondimeno  il  fuo  rampollo  fi  dee 
nel  mcT^o  deU'arboro ,  percioche  tolti  dalie  cime  di 
fra,  fon  uitiofi.  Si  dee  innefiarnel  tronco  fejfo, 
f  rcioche  la  magrcj^  della  corteccia  Aerile  ^  no» 
nrà  nutrimento  alcuno  y  fe  fi  inneHerà  nella  cortec- 
la.  Ma  liberto  due  i  che  quando  s'innefìano  fo'* 
ra  il  pedale  d'un  altra  jpecie ,  come  di  pero ,  di  melo^ 
di  qualdy altra  fpim ,  che  i  frutti  loro  crefcono  moU 
ì  in  quantità  ,  ma  non  fa  nocciuoli  >  pcrciothe  d 
uttoècrefcente  nel  fuo  propno  legno.  Ma  m  la 
0  Ipefe  uolte  innefiato,  nel  peroy  nel  melo,  net 
Hogno^ nella ^inalhi,&non  ho  trouatQ  che  egli 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


DI  T.  CKESCEViTIÓ 
fia  siato  feriT^offi,  ne  che  fta  molto  crefciuto.Ma  (juatt 
do  le  nejpolemancajfcro  in  qualche  paefe ,  ft  ha  fatta 
frucua ,  come  dice  Alberto ,  che  quando  fi  innefla  la 
cima  del  per  fico  m  tronco  della  jpina  grande  che  nel 
legno  &  nella  corteccia  vfimile  al  faggio ,  &  fi  chia^ 
ma  uolgarmente  jpina  faggi  ana ,  nafcono  nejpole , 
maggiori  cjr  migliori  di  quel  che  fi  fien  mai  più  uedu^ 
te  *  iAma  d'eff  'er  potato  cìrcauat0  intorno ,  llleta^ 
me  &  la  cenere  delle  uiti  meffo  intorno  alle  fue  radi^ 
ci ,  lo  fanno  fertile  .  Si  forma  di  modo  che  fia  poco  di 
fopra  terra  ,  &  hahhia  intorno  a  quattro  ramici  quali 
andando  in  alto, fi  diflendino  infuori  in  altCT^ ,  più 
alti  d^ un  bue  ♦  Sefoffe  moleflatodauermi^fidee  net^ 
tar ,  come  dice  Valladio ,  con  un  slil  di  ferro ,  cìr  im^ 
brattar  con  morchia ,  o  con  orina  uecchia  di  huomo ,  o 
poluerÌT^r  con  calcina, ma  temperatamente , per 
non  far  danno  all'arboro,  ocon  acqua  di  lupini  cotti, 
ma  fi  crede  che  per  queflo  l'arboro  nediuentiHerile  .» 
Se  le  formiche  gli  danno  noia ,  fi  amma^T^eranno  com 
terra  roffa ,  con  cenere ,  &  c»n  aceto  temperato .  S'i 
fi-utticadefferoy  fi  ficcherà  nel  me^o  del  pedale  yun 
pe'7:;2:p  di  barba  tagliata .  Le  nejpole  da  ferbare  ,fi  co* 
gliono  che  non  fieno  ancora  mature  de  quali  dureran^ 
no  lungamente  su  l'arboro ,  ne  gli  or  duoli  impeciati , 
0  appiccate  per  ordine,  o  co  picciuoli  me^e  mature ^  & 
macerate  nell'acqua  falfa  per  cinque  dì  ;  poifpefe 
mite  fi  tuffino  sì  che  galleggino,  Kiccoglinfi  in  dì  chia 
fo  &  fereno  &  a  me'jr^  dì,  &  fòtterrtno  nella  paglia^ 
Jpartite  l'ma  dalTaltra  sì  che  non  fi  calchino  infiernc  é 

Sefi 


^elt  cogLieffiro  troppo  mmre,fì  confemano  nelme^ 
.  DenejpoU  fi  fanno  buone  fiepife  fi  piantano  jpef^ 
Jh  ole  fi  propaginano  con  uerghe,  o  con  (hinalhe/con 
cotogneper tuttala  fiepe.  Leneff>ole  fon  fi-edde  ^ 
Jecche  nel  primo  7rado.  iT^«r,^  j:  ^..,r 


'  '  '  ,  ^ ,  yj^us^unu  k  orma ,     jeruono  pm  a  ufo  di 
tnedicma  eh  a  cibo ,  percioebe  nutrifcon  poco ,  & 
rierano  nutrimento  groffo ,  &fon  migliori  fe  fi  pretta 

fiono ^ digiuno, percwche confortano  lo  sìomacQ,& 
vonfon  nociue  alla  fua  uentofità , 

Mortella.  Cap,  XVII. 

L  A  Monella,  è  picciolo  arhufcello,  e  jbetialmen^ 
te  abonda  s  u  i  lidi  marini ,  &  il  qude  è  jpefh  innon^ 
^^todalmare  Richiedeaere  caldo ,o temperato ,o 
p-eddo ,  fecondo  U Iherto .  ^ma  terra fahhionofaSo^ 
hta.mavra  &  di  proprietà  di  beremo .  Sipiantacon 
arbufceUi  dm  iti  dalla  madre.  Lehaccbc  che  fono  i 

y^oifHttifonfcddenelprmogrado.&fccchenelfe. 
fondo ,  le  quali  fon  principalmente  medicinali  &  do^ 
po  loro  Ic  foolie  ^  sfiori,  &  quanto  i firn  frutti  & 
^  Cuoi  fiori  fon  più  jrefcbi ,  tanto  fon  migliori ,  //  fuo 
frmo,  pad)  è  ricolto  dopo  la  fua  tnaturezza  fcr^ 
bato  due  anni  è  di  grande  efficacia ,  e^r  fi  dee  feccare 
di  Sole  I  fiori  nonfipoffono  conCeruar  lungamente, 
ma  le  foghe  .  Hanno  uirtà  di  coflrignere  per  l'a^ 
jre'^a ,  &  di  confortar  per  l  aromatico  che  è  in  effe , 
$1  imo  i  fratti  a  mangiare,  o  ilfup  comra  il  uomitQ 
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DJ  Ti  Cn  ESCEViTIO 
e  ilflujfo  deluentre,^  contri  il  profiuuio  delle  donne 
per  debole:^  della  uirtù  contt  ntattua,  o  prr  la  humi 
dita .  Si  dia  anco  lofciropo  del  fugo  loro  con  Toccherò 
the  è  ottima  cofa^contra  le  predette.  E  d  jugOyCocendo 
fi  bene  fi  può  ferbarper  uno  anno,&    tu  non  hauefjt 
ficcherò  ymettiui  mele.  Contru  d  uomito  fi  faccia  im^ 
piaflro  intorno  alla  bocca  dello  Uornac osella  polucre, 
o  de  frutti  cotti  con  albume  o  d  uuo ,  e?"  ual  contra  li 
difjenteria  intorno  alle  rem, al  pettignone,e  al  bdlico» 
Sì  faccia  etiandio  fomento  della  dccottion  delle  foglie 
loro  in  acqua  di  fiume ,  intorno  alle  parti  di  fot tOy  per 
il  fluffOiper  la  diffenteria,  &  per  lo  profiuuio  delle  don 
vcOlt^e  a  ciò  Jl fomento  dt  quefta  acqua. intorno  alla 
fronte i€  alle  tempie ,  e  a  piedi ,  prouoca  d  fònno  nella 
febbre  acuta  ,  c^r  lieua  il  dolor  del  capo  per  rif  alda'' 
mento i  &  i  fafcetti  delle  cime  di  quefl^arbufc dio  cotti 
in  aceto  o  in  acqua  piouana ,  ^  posii  fopra  la  bocca 
dello  sìomacOyraf frenano  ti  uomitOyepojii  fopra  le  re- 
niyilprtttgnone,e  il  bellico ^uagliono  contra  il  fluf]b  del 
uentre ,  et  nella  febbre  acuta  Iettano  il  dolore ,  //  qual 
nafce  dall' acut€':i^7;a  del  calor  dtfjhluente  .  Lo  Iciropo 
fatto  di  fiori yual  marauigliofamente  contra  le  predi  te 
te  cofCy  ^  la  poluerc  de  fiori  data  in  abituale  al  mede 
fmo,  &  pojia  su  F  ulcere  )  le  falda  .  Inoltre,  lapoluere 
delle  bacche     de  fiori^data  la  mattina  innanx^  man 
giare,  è  utile  a  coloro  che  hanno  la  boccafiatofa^quan 
do  uegna  per  uitio  di  ftomaco .  Dice  ^uicenna/he  la 
mortella  coftrigne  la  folutione^e  ti  [udore,  (jr  ogni  ftuf 
fo  difangue,^  o^ni  altro  fluffo,aÙe  membra.  Et  quan 

dolo 


do  l  huomo  fi  frega  con  ejja  nel  bagno ,  fi  con  fona  il 
'  I  lorpo,  &ft  difeccano  le  humidità  che  fon  Cotto  La  coten 
na .  oltre  a  ciò  l'olio  della  monella,  &  ti  fugo,  ^  U 
decottione,  confortano  le  radici  de  capelli,  &  metano 
:  I  che  non  caggmo,  &  gli  fanno  lunghi  &  neri^er  prò- 
.  !  f  riamenteifuotfemi,  &  le  fue  foglie  fecche  rimuouo^ 
.  I  no  ilpuTj^o  deUe  duella  &  dell'anguinaia .  Mitigano 
)  anco  lepofleme  calde,  &  la  cottura  del  fuoco  con  l'o- 

Ìlio,  &fmigliantemente  Impiaflro  del  frutto  ,et  non 
lafciafar  le  uefciche .  Lmpiaftro  parimente fatto  del 
.  fuo  frutto  cotto  in  uino  è  conueneuole  al  mollificamen 
to  delle  giunture ,  le  fue  foglie ,  quando  fi  cuocono 
m  uino ,  &  chefe  ne  faccia  mpiaflro, mitigano  molto 
.  lafoda .  Mitiga  anco  l  obtalmia,&  l'ufcita,& quan^ 
do  II  cuoce  con  olio  fana  le  loro  pofleme.  Conforta  il 
€uore,& rmuoue  ilfuo  humorc.Conforta  anco  lojio^ 
rnaco,&  propriamente  il  fuo  Kob,  &iJuoifemi  co^ 
Jtrmgono  d  corfo  dellefuperfiuit^aUo  stomaco.  E  pa^ 
r mente  buono  a  coflrigneri  meflrui,  tir  il  fuofugo  è 
molto  utile  alla  puntura  dello  fcorpione . 

Noce.         Cap.  XVIIL 

IlVoceècofìdettodaqHauocenocendo,pcioche 
J  /  ombra  fua,  nuoce  agli  altri  arbori,  et  è  arboro  noto. 
T  'Ho  ricufa  aere  ntuno ,  ne  generation  alcuna  di  terra] 
!i  auegna  ch'in  terren  graffo  e  foluto,diuériptu  allegro  e 
maggiore.  Si  piata  nella  fin  di  Gennaio  co  le  fue  mei, 
%n  qlmodochefipdgolemadQk^enemefimedefimi, 


DI  T.  CRESC  EGITTO 
ma  qticlle  che  tu  fonai  di  J^ouembre  ficcale  alquan^ 
to  al  Sole,  accioche  fi  ficchi  ti  nociuo  ueleno.  dell' huma  | 
re  i  ma  quelle  che  tn  Horxa  i  porre  del  mfi  di  Cennaia  i 
di  Febraio.  macerale  neW acqua  un  d\  innari'}!^  Sk  \ 
de  bbono  por  per  trauerfi. ,  sì  che  il  lato ,  cioè  la  cofKa  ' 
del  gufcio ,  ft  ficchi  in  terra  i  &  quando,  fi  pongono,  i 
lìcl fcmenxaioyo  in  qualunque  altro  luogo ^  diri's^t  1 
remo  lafua  cima  dalla  pane  dclC^Aqudone ,  ^  fotto.  ' 
fi  le  dee  mettere  o  pietra  y  o  un pc^T^  di  fcodella  rot^-  ] 
fa  (  come  dice  Talladio  )  accioche  non  faccia  una  rat 
dice  fola  3  ma  trouando  f contro  l'apra ,  &  la  (parga-,,  . 
Si  trapianta,  ne  luoghi  caldi  ^ ficchi  del  mefi  d'ot- 
tobre, poi  che  fon  cadute  le  foglie ,  cìr  megliadel  mefe- 
diTioucmbre.  M^ne  luGghi  fi-eddi  fi  dee  farlo  del 
mefe  di  Febraio  &  di  M^x^ma  ne  temperati  fi  tra^ 
fpiantano  affai  acconciamente  neWun  tempo  ^neU 
l'altro ,  Quella  di  due  anni ,  ne  luoghi  freddi ,  ^  di 
tre  y  fi  tra^orta  nepaefi  caldi ,  In  queflo  arboro  non, 
fi  deoìw  tagliar  le  radici .  Sarà  più  lieto  fi  fi  trafbian^ 
terà  fpeffo ,  Si  dee  impiafirarla  pianta  di  fotto  con  le-- 
faine  di  bue ,  ma farà  meglio  fparger  nelle  foffe  cenere, 
ve  luoghi  fi-eddi^  &  fahhia  ne  caldi yaccioche  non  riar^ 
da  per  lo  caldo  del  letame,  (^ft  crede  chela  cenere 
faccia  la  corteccia  tenera ,  &  i  frutti  fpeffi .  Si  diletf 
ta  di  foffe  alte  per  la  fuagrande'^y  &  defideragram 
di  inter Halli y  cioè  di  quaranta  o  di  cinquanta  piedi  aU 
mena,  percioche  le  grande  delle  fue  foglie  nuocono  alt 
t  altre  che  le  fon  uicine ,  a  agli  arbori  che  fon  della  fu(^ 
meiefima^eneratigne.  S^inne^ainfemedefmo  nei 

mmQ^ 


LIBRO  QjntlTO,  ig. 
troncoJelmefediFebrah.  &  nel  prugno, come  dilTe 
Mbem  .Si  dee  gualche  uolta  ca/arlod'moZT-. 
I  j,. .  mm  arboroper  la  ucahie^^anon  dmentaffe  cam, 
&  nel  tempo  deìU  Vvimuem  m  f,  dee  tagUar  dentro 

f  canile  lungo  daUafommità  del  pedak  fino  a  baP. 
fo,accwcheper  bcnefictodel  Sole  &  del  uentoji- 
uamno  dure  queUe  eofe  che  in  eJ]ofi  corrompcuano . 
f.l  SjformanosuheUluo  pedale  fu  alto  da  terraottoo 
.  d'capied,  &qmui fi dmidam rami, i quali  andan- 
.1  do  pnmaaUmsu .  in  procelfo  di  tempo  fi  piegheran^ 
no,ng,u  &  fi  IP-irgerannolargameute  peri  lati.  Se 
la  noce  farà  dura,  o  nodofa.  o  stretta .  per  modo  che  fi 
poja  cauar  ageuolmente  dalgufào ,  fi  dee  tagliar  in- 
f'''>'0  intorno  la  corteccia,  accochetluitiodelmalua- 

mna  deUe  radia .  uUn  mettono  un  palodibofToio  un 

l«'^'gl'foéctprelfoodiferronelpcrtugioc§ekfan 
no  con  la  trmella  nelie  rad.ci:  le  quai  tutte  cofe  filol 
■  fonoprouare ,  maiogiudico  cl/eUe  fientuttcinutUi , 
&/en^a  ragione  alcuna.SicogUono  battendole  con  le 
f/rticlf>^Uoracbeappari^^^ 
fm  e  II  mi  oUo ,  o  uero  quando  comi!lci}^o  a  po  effi 
spogliare  della  corteccia  di  fuor, .  s,  riducono  ilmol 

ì:J!wfn  f"'^'""^"'">  'f'poipno ageuolmente 
partire  dalle  corteccia  ^pprejfo  fi  lafano  neWaia 
due  di.o  tre,o  quattro,fecodo  che  il  Llfa>-dpiu,o  nZ 
.S^^'c^Tt^^'^^"'  ^f'P€4erbL]ma% 

f'>^'">»ofiubeUe,&piuuenderecde,&quandora^ 
_  Tiet.Cref. 
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DJ  V.  C7?  nSCE'KT  TÓ 
TJLnno  Cecche ,  farà  utile  [eie  glier  tutte  le  forate  lè 
magagnate  da  uermmi  y  da  quelle  che  fon  buone  y  <^ 
fan  irle  dall'altre  ^  accioche  (i  rampino  incontanente , 
^feccatt  i  midolli ,  ft  ferhino  per  far  oltOypercmhe  (è 
fleffero  lungamente  ne  gufcifarebbono  tutti  mangiar- 
ti da  uermini.  l'altre  tutte  elette  fi  firbino ,  le  qua-* 
li  tu  potrai  fotterrar  nt  il' arena ,  o  nelle fue  foglie  fec-* 
che  ,0  in  una  arca  fatt  a  del  mede  fimo  Ugno  tra  le 
cipolle ,  la  qual  cofa  etiandio  lieua  loro  la  agrei^ . 
Martialedice  di  hauer  fatto  pruouache  potando  le 
nociuerdi  da  quelle  cofe  che  le  potc  uano  impedire ,  &t 
nieffele  nel  mele,  furono  uerdiy  paffato  l'anno,  &  che 
quel  mele  fu  co  fi  medicinale  yCtK' fattone  potione,  cu- 
raua  l'arterie ,  ^  le  fauci .  Delfuo  legno  fi  fanno  ot* 
timecaffey  &  molto  belle,  &  durabili,  (t'T  fimiglian- 
ti  altri  uafelli  da  riporui  gli  arneft ,  &  forti  ruote  per 
ic  carra  &  tenaci  c^r  che  molto  durano ,  m  queste 
opere  auanT^t  tutto  l'altro  legname  che  fi  truoui  nelle 
tìoflre  contrade ,  Del  fr  utto  ft  fa  l'olio  con  gli  Hrii- 
menti  a  ciò  apparecchiati ,  il  quale  è  molto  bello  & 
tlilctt enoie,  prefò  crudo  ne  cibi .  D  una  corba  di  noci , 
fi  fa  la  teri^a  parte  midolli  y  de  quali  fi  fanno  quindici 
libbre  d'olio  fe  faran  buoni  y  altri  ne  fanno  uentiquat- 
tro libbre.  Delle  noci, alcune  fono  ucrdt,  <2!^  alcn- 
tic  [ceche .  Le  uerdi  fono  men  calde  che  le  fecche  Han^ 
no  alquanto  di  humi dita  per  l'imperfetta  lor  maturei^ 
onde  un  poco  fon  fecche,  &  un  poco  fon  nociue  d-^ 
lo  JiomacOyle  quali  mangiate  con  la  ruta,  fanno  contra 
0(L  udeno .  Male  noci  fecche  (  fecondo  Aìiicenna\ 

fon 


fon  calde  nel  ter^o grado,  &  Cecche  nel  prmcwioàel 
fecondo,  &fon  di  tre  fatte  :  perciocbe  alcune  fon  uici^ 
ne  al  tempo  quando  furono  mrdi, altre  che  ne  fon  lon^ 
tane,& altre  che  jono  in  quel  wrc^o.  Le  wcinefono  ìm 
fnide,  &  hanno  un  poco  d'untuofttà,  &  quanto  più  fi 
dilungano  dal  detto  tempo ,  tanto  più  la  loro  humidt^ 
tà  ft  confuma,  <^  Cuntuofità  fignore'^gia,z!r  però 
lora mangiate toflofi conuertono in  humori collerici. 
La  onde  efft  ndo  effe uecchiffime     dominando m  effe 
Vuntuofità ,  ilfapor  loro  diuenuta  quafi  uno  olio  ucc^ 
chijfimo  &  perdono  la  natura  del  abo.Le  noci  fon  con 
trarie  a  quelli  dello  fiomaco  ,  fuor  che  quando  truo- 
uano  lo  sìomaco  temperatolo  con  tanta  freddeTiay 
che  poffa  contraflar  al  calar  delle  noci,  &  però  a  cot*a 
le  Homaco  fon  di  buon  nutrimento,  dibuonadige^ 
ftione  .  Ma  a  coloro  che  hanno  caldo  lo  fiomaco  fauno 
ine  endio,  &  ft  mutano  in  humori  collerici,  &  fumo  fi  o 
furiofi  fanno  dolor  dt  capo,    uertigint  d'occhi.  Ma  ae 
cioche  fi  parta  da  effe  ogni  nocmento ,  è  bifogno  che  fi 
mondino,  &  che  fiieno  per  una  notte  in  acqua  calda 
acctoche  acquifl ino  parte  delia  humidità  deW acqua  , et 
fi  faccino  come  uerdi.  Se  le  noci  fi  mangeranno  confi^ 
chi  innanTri  al  cibo  ^difenderanno  altrui  dal  ueleno  & 
fe  ne  faremo  impiaflro  con  cipolle, con  mele,  &  confa 
lejaraprò  al morfo  del can  rabbiofo. Cimpiafiro d' ef 
fe  fatto  con  ruta     con  mele  [opra  le  pofleme gener.t 
te  da  collora  nera ,  le  diffolue  marauigliofamente ,  le 
quali  etiandio  pefle  con  Icfuc  corteccie,  &  pofle Joprjt 
Il  bellico,  rompono  la  poftema  didentro  del  corpo  ì 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


DI  T.  CKESCE'blTtÓ 
ì)ato  a  mangiare  un  faggio  della  corteccia  yO  delle  fron 
<//  del  fuo  arboro ,  col  nino ,  fouicne  ottimamente  alla 
fìr anguria  ^&fe  fibee  con  l'aceto ,  ripugna  al  rigor 
della  febbre.  Dice  ^uicenna,cbe  le  foglie  ^  la  corteo 
eia  della  noce ,  cofiringono  il  fluffo  del  fanguc ,  ^  lei 
fua  corteccia  abbruciata  è  diffeccatiua  fen'^^  mordica^- 
tione .  £  il  fuo  midollo  mafiicato  uerde ,  pofio  fopra  la 
poflema  melanconica  &  ulcerofafa  prò .  Et  con  ruta 
C^r  con  mele  conferifce  alle  Horfioni  de  ncrut,  &fafo^ 
da ,  eìr  folio  uecchio  fa  uenir  dolof  digorgo':i^le , 
limpiaftro  della  noce  fa  prò  alle  mammelle  apofiemo^ 
fe,  &  nutrita  col  mele  fa  prò  allo  sìomaco  freddo,  &• 
con  2  fichi  con  la  ruta  è  medicamento  contra  tutti  i 
uelenif  Oltre  a  ciò  dice  Diofcoride  yche  f  ombra  del 
noce  è  molto  nociua  a  coloro  che  dormono  fotte[fa,& 
ègeneratiua  di  molte  infermità  ^&ch'd  fugo  della 
corteccia  &  delle  radici  bemto,fouiene  alle  difficoltà 
dell*  orinare  yprejò  alla  quantica  d'un  faggio,^  beuu^ 
io  con  acetOyripugna  alle  febbri  che  uengono  con  rigo- 
re &  con  freddo  .  Tinge  i  capelli,  gli  purifica  & 
prohibifce  ch'ejji  noncaggiono , 

Vliuo.  Cap.  XIX. 

JL'  V  L  I  V  o  è  arboro  conofciuto,  &le  fue  ge^ 
nerationi  fon  molte ,  le  quali  per  la  fomigUan-za  del- 
la  uirtù  loro  non  bifogna  bora  moftrare .  Qjitji' ar- 
boro ricerca  aere  caldo ,  o  temperato,  ^  uiue  nel  po- 
co freddo ,  ma  Hel  molto ,  non  lo  può  foftcnere .  Defi- 


dera  t erra  la  qual  fia  mifchiata  conghiarat  o  creta  ri^ 
Soluta  per  mifchiamento  difabbione,  o  fabbion grafjo , 
0  terra  di  più  denfa  &  uiuace  natura .  Si  hifa  del  tut* 
to  la  creta  di  che  fi  fanno  iuafelii,  &  l'uliginofa  c^r 
nella  qual fmpre  fia  humore ,  &  fabbwn  magro ,  ^ 
ghiara  ignuda ,  &  benché  in  effe  sappigli ,  però  non 
uàtnnan'^.  Il  [ito  delle  terre  che  gltuienin  accon^ 
CIO  fi  è  che  egli  gode  ne  luoghi  ardenti poflo  su  i  colli 
uoltt  al  Settentrione ,  &  ne  fi-eddi  colli  uoltial  Me^ 
riggio ,  ma  ne  me'z^ni  fi  diletta  de  luoghi  a  pendio 
fcrcioche  Piando  in  effi  perla  chinata  del  monte,  fe 
gli  disìiUa  humore ,  //  qual  egli  ricerca  molto ,  ^  che 
fi  ritiene  a  haflan':^a  intorno  alle  fiie  radici ,  percioche 
quel  luogo  non  è  dirupato ,  ma  di  larga  chinata ,  J^n 
Joftwn  luogo  baffo  ne  alto ,  percioche  nel  baffo  è  trop^ 
fa  acqttofitày&  nell'alto  poca  .  Si  piantano  gliuli^ 
ut  ne  luoghi  caldi  &  feccht ,  di  Ottobre  &  di  Xp^ 
uembre ,  &  ne  fi-eddi ,  di  Fehraio ,  &  di  Marro  & 
fi  deano  porre  in  paftini  o  in  [offe .  Si  piantano  o  di 
piante  radicate,  o  diuelteda  pedali,  &  dalla  parte 
di  pitto  infrante,  o  da  rami .  T  ulula  &  nafi:e  dalnoc^ 
ctuolodeUafanfii  ufiita  dell'olio,  ma  alligna  meiUo 
dalle  piante ,  &  da  rami  fitti  in  terra .  La  onde  Vir^ 
giho  fi  marauigliò  che  un  ramo  diuliuo  che  parca  qun 
fi  fiacco  y  pululaffe ,  effendo  fiato  fitto  in  terra .  ^le^ 
fle  piante  quando  fi  porgono  in  palino  o  in  [offa  ,ri^ 
cifiprtmaicapi  &  i  bracci,  &  ridottein  tronco  di 
^^nghei^  d'un  cubito  &  d'un  palmo  appreffo.  fific^ 
%hmo  ndfermamento  deUa  terra,hauendo  prmajca^ 
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DI  ^.  CIÌESCE'hiTIO 
nato  H  luogo  con  un  palo  ,poneHdoui fotta  (  come  dice 
ce  Tu  Uà  dio  )  granella  d^oY'7^ ,  (jr  fi  rimuoue  da  loro 
ciò  che  cjfi  hanno  di  freddo  o  di  Jlcchicdo ,  et  allora  fi 
uelano  i  capi  loro  con  loto  e  mufio ,  legati  con  qualun 
que  legame  fi  uoglia ,  Ma  farà  grand' utile  a  fare  che 
la  pianta  crefca  Jefi  fognerà  con  terra  rojfa  o  con  al^ 
tra  tintura^accicche  nel  tra/porla  fi  metta  a  quel  mo^ 
do  mede  fimo  &  uolta  a  quella  parte ,  alla  quale  ella 
craprima  .  Qj^ando gli  uliui fi  piantano  nelle  foffe  , 
debbono  effer  larghe  tre  piedi  o  quattri  (ù'  due  afon^ 
do ,  nelle  quali  fi  metta  ghiara  &  Herco ,  doue  non 
[offe  comodità  di  pietre .  S 'd  luogo  è  chiufo  fi  ponghi^ 
no  le  piante  di  modo  eheauan7;ino  poco  fopra  terra, 
mafie  fi  temeffero  animali  fi  debbono  porre  co  pedali 
più  alti  da  terra .  Se  tu  uuoi  far  unFliucto  fieno  le 
piante  di  lungi  r una  dulf  altra  quindici  o  uenti piedi  ^ 
&fi  leui  lor  dattorno  ogniherha ,  &  quante  uolte  ut 
pioueràsàffideono  jpeffo  foUecitar  con  cauare,  & 
foUeuata  la  terra  dal  pedale  &  rimenatala  bene.,  ut 
fi  rimetta  di  nuouo  alquanto  più  ritenuta  che  prima  ; 
ma  fe  nd  campo  doue  noi  fauiamo  l'uliucto  uifi  fi" 
mina  grano  ^  fia  graffo  ,fi  deono  porre  lungi  l  una 
pianta  dalT altra  quaranta  piedi ,  ma  fe  farà  magra 
uenticinque ,  cui  farà  prò  [e  fidiri'^^rà  lordine  fuo 
mito  a  Fauonio .  Se  la  Vrouineia  nella  qual  tu  defi^ 
Aeri  di  piantare  ha  hifogno  diuliueti,  &  non  ui  è  don^ 
de  fi pojfa prender  o  leuare  alcuna  delle  dette  piante  , 
fi  dee  fare  ch^i  rami  tagliati  con  la  figa  a  mijitra  d  un 
mc^o piede  fi  fgmrrino ,  &  purghino ,  &  pa  dopQ 
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mque  anni  fj  potrà  qumdt  tra[}m  la  pianoforte ,  ér^ 
cnftiuta  .  S  ano  anco  molti,  i  quali  fanno  quello, eh  è 
pin  utile  &  più  ageuole ,  cioè  ,  che  tagliate  le  radici 
de  gli  uliui  che  per  lo  più  fi  trouano  nelle  fclue  o  ne 
luoghi  diCcrti ,  alla  mifura  d'un  cubito ,  gli  dijpvn^o^ 
no  in femen'^^aio  0  m  ulmcto  ,coyne  più  piace,  &  gli 
aiutano  col  letame ,  penh'egli  auiene  che  delle  ra- 
dici d'un  arboro  ne  nafcono  molte  piante .  S'inncfìa 

tnfcmedcfimo.er  i  nmiinnefiati  nel  tronco  fottile, 
incontanente  s'appigliano  .  i)  uc  fio  innefl  amento  fi 
fa  ottimamente  nel  tempo  di  Ua  vendemmia ,  erme 
dice  C  at  one .  Et  fi  cultiuano  sì  che  ogni  me  fé  le  pian-^ 
te  nouelle  che  fon  nel  femen'^aio  o  neìlefojfe ,  fi  pafìi-^ 
nino  .  &  quando  faranno  crefciute.  Infogna  canarie 
due  0  tre  uolte  almeno ,  nel  tempo  di  State ,  &  libe- 
rarle intorno  intorno  da  tutte  le  herbe    Si  debbono 
aprir  da  pie  del  mcfe d'ottobre,  ne  luo'^bi  aridi  &  tie 
pidi^acciochelhumor  di  [opra  pofjafcoìare  allefue  ra^ 
dia .  Collumella  comanda  che  fi  dmellmo  tutti  i  ram-^ 
polli;ma  a  Talladio  pare  di  doucrne  lajciarfempre p^ 
chi  &  faldi ,  de  quali  il  miglior  fucceda  in  luogo  della, 
madre  mueccbiuta,  o  fi  faccia  eh' il  meglio  nutrito  ar^ 
btifceUo,     che  habbia  le  fue  radici,  per  beneficio  deU 
la  terra,raccoIta,dafarl'uliuetoft  traj^ongafen^aU 
tra  cura  di  femenT^aio .  Gli  uliueti  fi  letamano  del 
medefimo  mefe  d'Ottobre  ne  luoghi  freddi  er  fiottili  ^ 
&  fi  dee  tuttauia  rafchiar  da  effi  il  mufco,  &  fi  poti-* 
no, come  dice  Columella.paffata  l'età  d'otto  anni  ;  mn 
aTalladto pare  ch'ogni  anno  fi  debba  leuardattor^ 

^a  ^ 
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DI  T,  CRESCEV^TTO 
no  ilfeccume ,  &  quel  chef  offe  Uerile  &  infruttuofo , 
Cìr  che  nafce  con  debole-^  ,  alU  cmcpinione  io  con- 
ferito .  Dijfe  etiandio  il  mede  fimo  Valladio,  &  nohiU 
mente  certo yche  quclio  arhoro  ama  effer  me^anamen 
te  fojpefo  dallo  himorCyfcalTiaco  da  pie^letamato  j^ef 
jòypercioche  singrajja,    agitato  da  uenti  dolcemen- 
te f^iranti  •  Si  forma  sì  che  egli  habbia  pochi  tronchi y 
^cbepocoftlcuinoin  alto.accioche  fijpandmo  per 
i  lati  quanto  elfi poffono .  Rutene  anco  agli  uliui  per 
la  uicinità  deW altre  piaìite  molto  nocimento ,  perciò- 
che  lo  uliuo  ha  hifogno  di  molto  humido,&  però  qua^ . 
lunque  cofafe  gli  pianti  a  lato,  gli  toglie  il  nutrimen- 
to ,  &  fallo  diuentar  magro  ,per  la  qual  cofa  bifogna 
diueller  le  piante  che  gli  fono  aW intomo ,  &non  la- 
fciaruene  alcuna.  Si  uogliono  anco  diligentemente 
guardar  dalle  beflie  che  non  lo  tocchino ,  percioche  il 
rodimento  loro  le  dannifica  molto  ^  ne  fi  rada  la  fua 
corteccia, percioche  ella  fi fecclnrebbe ,  &  diuerr  eb- 
be sterile  &  infruttuofa  ♦  l<luoce  parimente  il  trop- 
po andamento/opra  il  terrcn  loro ,  percioche  la  terra 
fi  calca  et  affoda ,  et  poi  eh' è  indurata ,  non  lafcia  di- 
scender loro  humorfofficiente,&però  fi  debbon  caua^ 
re  &  letamare.  Queffarboro  non  uuol  efjer  adacqua- 
to di  fonti  0  di  riut ,  percioche  cotale  acqua  è  graue  ^ 
tofto  difcorre  dalla  radice  difotto,ma  fi  allegra  più  to^ 
fio  delle pioggie,  la  qual  acqua  è  uaporofa,  e  inconta- 
nente fuma  nelle  fue  radici .  Se  luliuo  è  Aerile ,  fo- 
ra con  una  tnuella  Francéfe  due  rami  d*uno  arbo- 
re fruttifero  tolti  dalla  parte  eh' è  uolta  all'oftro  del^ 

la  me^ 


LIBRO  (Ivit^TO.  i8p 
la  medeftmagrmdeTiTifi ,  &  ne  pertugi  metti ,  fi  che 
mdmofimti,  o  faffo,  o  falò  di  pino  o  di  auemo,  &  ta 
gliato  tm  quello  che  aum^erà  di  fuori ,  impuflra  & 
fina  il  luogo  con  loto  d,  paglia,  &  s'abonda  in  fo?l,e 
i  finxafi-utto.ficcaunpalo  neUefue radici,  &reMo 
I  ro  aUegro  non  farà  frutto,  r,  fori  con  una  trmella  Hno 
I  aUamtdoUa  6-fi  metta  nelpertugio  un  tallo  bene 
.  jiretto ,  &fifial^rarboro ,  &  da  piè  s  infonda  con 

«'orchtaoconormauc'cchia,perciocbcgl,arborifieri' 
i'P^'''l»^'fio>nodofi  di/pongono  agmerar  frutto,  iqua 
b  tuttauja  fe  la  maiitia  durafle ,  fi  conucrranno  mie- 
ilare.  L  ulmafì  coglie  del  mefe  di  T^ouembre,  quando 
comincia  ad  effcr  uaria,o  con  le  mani,  o  battendo  les- 
giermente  con  le  pertiche ,  accioche  non  fi  offendim  i 
rami ,  perciochcfe  fi  danmficano ,  tanno  fe'iuente  fi 

fog,'^menfrutto,ddqualf,faprimaol,o,maquan- 
do  ulmanereggia è  meglio , perciod/elia  rwompcn- 
Salafua  tarde^^aconl-abondanT^a  .  Dice^rko- 
me  che  l  uliue  non  fi  maturan  mai  ndl'arboro  perfet 
tamente  ttiandiochemflefferoper moltianm,maac 
Cloche  efiericeuino  uera  &  compiuta  maturità,  b  fa- 
gna  che  lebacche  ncoltedaU  arboro..per più  vornidie 
no  mfiemem  un  monte,  perciochefiando  coti  rillr et- 
te, confortando  fi  per  lo  caldo  dr  ritenendolo  in  fe  me 
defime,  fi  riducono  a  piena  maturità.  Ma  Tlinio  di- 
te  che  quanto  più  Hanno  neWarboro  tanto  diuentano 
«"glim  perciocheripiglian  femore  nuoue  forze  & 
mmatageuolmentecaggiono  .  Garrone  fcriue,cbe 
Cile  i  urna  ma  qualfi  fa  l'olio ,  f,  dee  radunar  in  mon 
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tìcelliognidifu  tauoUtiiaccioche  ^uiui  me'^anafnerr-^ 
te  fi  maceri ,  &  che  il  primo  monticeli^  fi  mandi  in  jei 
mite  auc, fi  dell'olio  &  alla  macina , fotta laquale  (i 
metta, eflendo  di  duro  &  d'afpro fajjo .  Ma  fe  Cttliuct 
raccolta  dimorerà  molto  in  monticelli ,  s  infracida  per 
h  troppo  caldo ,  &  però  fe  tu  non  la  uorrai  co  f?  tofìa 
maturare Mfognerà  che  tH  le  fnentoli .  Scriue  Cato^ 
ne  che  fi  dee  partir  l'olio  dalla  morchia  più  che  fi  può, 
percioche  quanto  più  Jià  nella  morchia,  tanto  diuiert 
peggiore  ,  Dice  parimente  che  Tuliua  fi  dee  purgar 
dalie  foglie  &  da  ogni  altra  immonditia  innani^  che 
fe  ne  faccia  olio  .  Scriue  anco  Varrone  che  la  mor^ 
(  hia  ha  queHa  uirtù,  che  fefene  mette  troppo  nel  cam 
pofa  k  terra  Aerile  &neray  ma  al  coltiuamento  de 
eampi  ne  bafla  ogni  poco»  &  fi  uuol  metter  intorno  al 
le  radici  de  gli  arbori,  maffmamente  aWuliuOy  &  do 
uunque  la  herba  fa  nocimento  nel  campo .  Catone  feri 
ue  di  piu,che  accioche  le  tignuole  nonoffendino  le  uè- 
ftimenta,  fi  cuoca  la  morchia  a  me^o,  &  unga  fi  il  fon 
do  dell  a  caffa,  &  i  pie  di  fuori  &  i  cantoni ,  &  poi  t  he 
ella  farà  fecca^uifi  mettino  le  uefiimenta,&  ciò  facen 
do  le  ugnuole  non  noeeranno ,  &fc  ungerai  le  maffe- 
Yiiiedi  legno,  non  fi  marciranno ,  &  fe  le  forbirai  com 
la  more hiafaranno più  belle.  Fngine  parimente  le  co^ 
fe  di  fi  rro  o  dirame, prima  forbite  bene ,  c^r  faran  piti 
hel'€,&  poi  quando  le  uorrai  ufare ,  f orbile  &  faran^ 
no  jpl£ndenti,&  la  ruggine  non  darà  lor  noia  .  Et 
uorrai  metter  l'olio  in  un  uafello  nuouo ,  digua%^lo 
prima  con  la  morchia  cruda ,  &  digua'^^lo  bene  ac-- 

cioclìiL 


I  r/?  //  uao  laprendapertutto,& cofi  facendogli  Ha fc^- 
[io  non  berà  r  olio  Jo  fard  migliore,  &  ti  uafeUo  farà 
pmfaldo .  DeU  ulme  alcmefon  faluatiche,  air  alcun^ 
domefliche,& delle  domefliche  ale  une  fono  acerbe  uer 
di ,  &  alcune  mc-s^ane  cioè  roffe  &  uarie,    alcune  ne 
re  <^  mature .  V acerbe  uerdi  hanno  foco  o  nulla  d'un 
tuofnày  ma  fola-mente  aiquofitày& quefìe  fon  terre- 
Jiri&  la^i^e ,  fredde  &  feccbe,  onde  fon  confortati- 
ue  dello  ftomaco,  &  coflrettme  del  uentre  ,  &  tarde 
a  fmalttre,&  nutrifcono  d  corpo  qm fi  niente,  et  que- 
ste uliue  Jon  da  certi  apparecchiate  con  r.ceto  e-  con 
fale ,  altri  con  folo  aceto ,  <^  quelle  fi  fanno  più  fred- 

5^/"'^'^^^'^^'^"^^  fP^^^ono  l'acume  della  colora^ 
deflanoLtuirtù  uppetitiua.maffimamentefeftma. 
giano  nel  ?ne^^o  del paflo ,  lequali  obedendo  alla  mrtà 
àigcmtayconjortano molto lofiomaco ,  cofiringo^ 
no  d  uentre.  Catone  ferine  che  quelle fono  ottimamen^ 
U  appare€cbiate  ad  ufo  di  cibo,  lequalififiroppicciana 
tifile  cinque  giorm,& poi  fcojfone  tifale  Jiando  due 
^  giorm  al  S de,  rimarranno  buone,  e  poi  fi  mettino  flret 
tejen^altrofale  in  qualche  uafo  .  Le  uliue  net^e  ma- 
X  t^refon^alde,c^  temperatamente  humide, laonde 
t  lor  cibo  e  molto  nutribile  &gro[fo ,  &  che  mollifica 
lo  Itomaco,  tardo  a  fmaltire ,  &  ageuole  a  ufcir  fuo^ 
ri  .  La  tardità  della  digeflione  è  per  ri/petto  deU'un- 
1  P^ojita  che  fa  notare  il  aboneHa  bocca  deUa  fìom^ico^ 
£^  U  ageuole'T^^a  deWurdre  è  per  riatto  deWun^ 
Uwjita  cht  lubrica  nello  fiomaco ,  onde  prima  che  ft 
jmaltifca,difcende  ndlo  (tomaco,  et  fi  emme  ^a^ò  m 


DI  T.  CKESCKVJlO 

collora  rojja  .Male  mei^ne  fon  meno  nociue  che  le  ne 
re  &  le  acerbe  per  la  poco  mtuofità  &  afre':^  loro. 
Dell  olio  che  fifa  delluliue  altro  è  nuouo  .fiefcamen^ 
te  fatto  de  frutti  de  gli  uliuiy  altro  è  uccchio  che  lun^a 
g^menteèHatofatto.IlhHonoolioficonojceaWodo^ 
re y$  egli  è  odor ifero^  al fapor e  s  egli  è  d'ottimo  fapore^ 
la  cuila'^rr^tà  fi  fente  alla  linguajèn^a  alcuna  acuiti, 
pcrcioihc  quanto  egli  è  più  afro ,  tanto  più  tende  alla 
frcddc^T^a&aUafecchex^a,  &  però  confortalo  fio 
macoy  &  per  queHogli  antichi  lo  affomigliarono  alTo 
ho  rofcito.&iufarono  in  molte  infermità  in  luogo  d*o 
Ilo  rofato  ♦  Ma  lolio  nuouo fatto  d'uliue  nere  cr  ma* 
ture  è  caldo  &  humido  meT^namente,  mollifica  lo  fio 
maco,&iluentre,&ficonuertetofio  in  collora  rof^ 
fa.  Ma  quello  che  farà  fatto  d'uliue  non  mature ,  non 
haràmalitiaalcunafino  che  riterrà  alcuna  c<fa  del^ 
l'afro  ymapartita  la  afre':r^  in  tutto,diuenta  nociuo, 
&  toUofi  conuerte  in  hurnori  cattiut.  Ma  s*eglift  fa- 
rà inuecchiato  di  modo  ch'egli fìa  difapor  piti  ajpro  c2r 
piuhorribile.non  farà  buono  a  mangiare,  ma  utile  in 
medicina .  Garrone  fcriue,  che  la  cella  dell'olio  dee  ha 
uer  lefincflre  mite  alla  parte  calda  del  cielo,&  quel* 
la  del  uino  alla  fredda. 


Pero. 


Cap.  XX. 


I  L  Teroè arhoroconofciuto,& lefuediuerfitàfo 
no  infinite,  &  in  eia/cuna  Città  fi  truouano  pere  di* 
uerf  <^  però  lafciandoflar  da  parte  l'infinità  loro 
l'Htilìtà.  bafii  folamente  dir  que^ìo^ch  alcune  fi  mattt* 

rano 


! 
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^'">^àel  »,,fc  di  Gwgno,aUune  di  Luglio,  alcune  d'^ 
golìa  alcune  di  Settcmbre,alcuned'(mobrc,  ^  aku 
necolte  allora  &  [erbate ,  fi  maturano roùZme  la 
fiate  feguente,  come  fono  le  pere  ruggini,  &  ale», 
«e  Con  piccole  &  alcune  gr'ofe  AmLt  et 
f"neh'nnodcorpoguUo,alcuneuerde,aLe;^^^ 
l  fi,  falcune  fi  mangiano  non  mature,  &  alcune  Ce 
non  fon  mature  non  fi  poffhno  manglZ,  ^ 

&  "torbida,  &  alcune  no,  &  alcune  fon  pieirole  di 

«eHitice  oafì-e  alcune  infipide,  &  alcune  fon  molto 
<>^f  re,  &  alcune  poco  c  nulla,  ^^e/M^^^ 
■j^»e  ogni  lìato  d'aere,  percioch-affT^conu 

rato  .  s,  può  piantare  in  terra  graffa  &  matra  ma 

'''^'.'^enmagro,ar,do,&cretofo,ipZ7aZTmi 

■^/r' &P'-f''>r,& efi  arbori  piccioli.  &Z7Z-. 
fumati  perlaueccbie:^     &  iafrmlZnlZÌZl 

A^&">eoamare^^a  di  terreno  aUefue  radici,  manel  ■ 
l'''Tr"''^'''l}o>&dolceM^^^^ 
-ti nobili &    ^„  - ^  &^affimLnte SterrZ 

Zfi  fZT  i  f"""^''  1"'flo  'erboro  in 

giert  difetto  mfe,  o  nefhutti,  ma  ne  luoMmolto  lon- 
tani da  monti  troppo  humid.  &  ac^uidofi  M  adori 
firanno grand,,  &  fogliofi,^ 'lohJtigto/Ji  uZ 
d» ,  &fen^a  uiuo  colore ,  &  l'odor  loro  &il  a  ore^a 
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DI  T.  CKtscnvrto  * 

un  certo  modo  mjìpido  &  non  acuto .  I  rami  de  pen 
fi  f)olfono  piantare  fi  come  fi  ha  detto  de  gli  uliui,  &  a 
{juei  modo  mede  fimo,  ina  qualche  uolta  ucngono  tar^ 
di ,  &  non  fanno  perfettamente  frutto,  oltre  a  ciò  le 
pere  fi  piantano  ,&èdi  neccffnà  che  nafclmo.richie^ 
dendo  così  la  fua  origine  per  natura^  ma  è  molto  lun- 
go allo  huomo  afl>cttare,oUre  du  lie  non  nafcerebhono 
domeftiche^ma  faluatiche  .  E'adunquv  meglio  che 
noi  piantiamo  le  piante  diradi  ate  delle  pere  faluati- 
che ,  acaoche  quando  faranno  apprefe,  ft  poffmo  inne^ 
ftare.  Ma  glilp^tij  tra  efft  arbori, accioche  ettimamrn  i 
te  allignino,  douranno  ejfer  di  trenta  piedi .  S i  pianta 
acconciamente  il  pero^ne  luoghi  aridi  fecchi  del  me 
(e  di  Ottobre  &  di  T<louembre,ne  freddi  di  Fcbraio  & 
ài  Mar':^, ne  temperati  neW  un  tempo  &  nell'altro, 
S'inncfia  acconciamente  mi  pero  faluatico  o  nel  dome 
ftico,  &  nel  melo  nel  quale  ottimamente  alligna,  e  net 
pruno  albo  &  nel  cotogno ,  ma  in  quelli  non  può  per- 
ueriir  afuo  debito  crefcimento ,  anco  innevato  in  cer^ 
ti  altri  arbori  sappiglia,ma  inutilmente,  &  però  la- 
fcio  difauellarne  ♦  Si  può  quefio  arboro  mneflar  etian- 
dio  fottcrra,&  difopra  uicino  alla  terra ,  o  in  alto,  fe- 
condo ladiflintionche  noi  facemmo  nel  fecondo  librOy 
quando  io  fauellai  in  comune  de  ncfti .  //  fuo  innefia- 
mento  fi  fa  nel  tronco  fe(fo,& fiotto  la  corteccia.  Si  fa 
anco  nella  pertica  dtl  falcio  &  dtl  lontano  sferata.et 
fepoitafotterra .  Similmente  fi  fa  per  quel  modo  che  fi 
chiama  mpiaflrare,  et  per  quell'altro  the  fi  dice  a  Boc 
molo .  La  dottrina  de  quai  tutti  modi  fu  da  mepofia 

difopra, 
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■n  letmata.  S,fomaco„  un  tronco  filo,  U^n^lfi 
ut    terra  da  otto  m  dieci pwdi ,  da  indi  in  i,  fi  parta 
^nranu  .  Unengono  a  peri  molti  nocimenti ,  Lai 
*ono,mnatcon  lelor  ere,  nel  principio  di  .hJoIì- 

■byo,'ìi<andowfaueliat  in  comune  de  <.li  arbori.  Et  li 
ncoghono  fen^a  pericolo, feiramtdeU& più 

f  ^"i^^o  forte  con  funi  conuencuoU,  mai  L  Si 
fifcancano^on  le  fiale  .  (^ueflo  arboro  ha,  rZ 

2'oàodebol,,&diipofiiafarcadercolorocheco7lZ 
■«'nfuoi  fiMt, ,  &  mafflmamente  quand'egli  coSL 
€,au  declinare  ali-ultima  uecchiezia.  Le  per^T" 

tcj,  matiifano ,  nondimeno  quelle  d, fiate  fi  ricoZ 
2^uMe  col  colore  &\on  l'LrediZfTo 
d  cficr  mature  à-quali  fi  fi  corranno  due  o  tre  d  inZl 

»  '  K.l.^,lt  le  beranno  miglior,  a  mangiare M  quelle  che 
iaranno  cokenMultima  ■>naturJ,ma\,uMe  J,el 
maturano nd  fin  deW autunno,  ^chefilZo  Ìr- 

sita  0  trailformemo,m  luogo  nodmeno  ofiuro  J f  c 

i^LLof  r""*'"""'"'''""^  ^  h^nno  tolte  co  uoi 
ficcmol,  ,  le  rnmono  in  orciuoli  impeciati  iJuJi 

^l'''^f'^ongefooconpece,fifi>tterranVaZ^^^^^^ 
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2)7  T.  CRESCE^iTIO 
fcrti  difahhione .  mitrile  mettono  nel  mcle^fi  ch'elle 
non  fi  tocLhinoftma  l  altra,  oltre  a  cw  diuifeper  me" 
%pi&  cauatim  i granelli ,  ft  f( ccano  al  Sole ,  c^fila^ 
fciano  flar  ncll'acquajalja  fredda ,  &  poi  fi  macera- 
no  per  due  dì  nell  acqua  pura ,  o  mila  fapa,  o  nel  paf" 
fo$&fi  fi  Yhano  .  Si  fa  uino  di  pere  fe  fi  ammaccano 
^peftanobene  y  &pofteinun  fiacco  che  fia  raro  di 
tejjitura ,  fi  fopprcffino  con  qualche  pefo,  o  con  torcolo, 
^  qucfio  cotale  dura  nel  uerno  >  ma  come  uien  la  fiar- 
te  fi  fa  aceto .  Si  fa  aceto  di  pere  in  quefta  manii  ra* 
Le  pere  faluatichct  o  afpre  d'altra gencratione  yfifer-- 
hano  così  mature  in  monte  per  tre  dì  ,&  poi  fi  metto- 
no  in  un  uafelloynel  qual  fi  mefioli  acqua  di  fonte  opio 
uanay&  coperto  il  uafello ,  fi  lafci  per  trenta  dì  , 
quanto  fe  ne  cauerà  ad  ufo  d'aceto ,  cotanta  acqua  uift 
giunga  per  rifacimento  di  quello  che  fe  ne  è  cauato .  // 
liquore  delle  pere  fifa  a  qucfio  modo .  Si  pigliano  le  pe 
re  molto  ben  mature  con  fate ,  poi  che  la  carne  loro 
farà  disfatta  fi  rinchìudino  tua  fi  di  terra  cotta,  &  im 
f  edati  fi  ferhino .  Qjtefle  carni  dopo  tre  mcfi  la  fciano 
il  licuore^di  delettcuolfaporcy^  di  color  bianchetto» 
Del  legno  delpero  fe  ne  fanno  buone  belle  tauolejc 
quali  ottimamente  fi  pianano  y  delle  quali  fi  fanno  ac- 
conciamente  molte  opere .  Delle  pere ,  alcune  fon  faU 
natiche  ^alcune  domcfliche.  Lefaluatichefon  più  fred- 
de ,  più  durcy  &piu  fecchct&piu  fono  afie  che  le  dO' 
ntefliche.  Et  di  nuouo,  delle  pere  alcune  fon  acerbe  la'^ 
s^c,  alcune  fon  mature  dolci, Le  acerbe  lai^yquafi 
tutte  fon  di  natura  delle  faluatiche^  &  cojifortano  lo 

ftomaco. 
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che, &  p,„  conuenemle  a  ufo  d,  medicina,  cL  tj, 
H'are.&però  lo  huomofidee  insegnare/ JellZai 

0  che  s  appKchmojopra  il  fumo  d'acqua  calda  oZ'r 
t>/'<^T'l^t<'mo  che  le  pere  0  crude  0  cotte, mrinLr. 

lemo,^  polle fopraU  pett.gnone  colìringomMul 
fo  del  angue .  Uperedok,  mature  fon  ditempor  t^ 
complelfione,  perctochefon  men fredde  d  ml  l'll 
tre,perla^ualcofarfcaldano  &  acereto  ad.t 

'y;f  °"P-f<i''&fecca.}  ranno  le  pere  a^^^^^ 

}  p  loro .  La  cenere  dcU'arboro  del  pero  faluaicob^. 

:  ^'^"^^'"^'P^^'&'rmijinfolamett^e 

'"dJacondo", 

;^%rhSdt!:^:fr^^^^^^^ 

Prugno.         Cap.  XXI. 

1  h  "Prugno  è  arboro  conofciuto  t'Trandihiuf.i- 

n^re,  &alcumroJfe.  Oefìderaprmapalmeme  ia.r 
I  Tkt,Crej:  jj^ 
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DJ  V.  CRESCEriTIO 
tepido  et  puGfoJicnere  affai  accmciamente  il  freddo» 
St  allegra  del  luogo  humida  et  graffo  et  fomigliante^ 
mente  de  luoghi  jajfofi  ^  gbiarofi ,  &  ricufa  il  leta^ 
me ,  peraoche  egli  per  ^nrflo  fa  i  flutti  nerminoft  & 
€^dt4chi  •  Si  piantano  co  fuoi  o(fi  ncll' autunno  del  me- 
jc  di  J^ouemhre ^tìd  terreno  ben  letamato  ^  lauora^ 
tOyCÌr  fideono metter  [otterrà  due  palmi  o  poco  meno, 
i!^  ft  pongono  anco  ifuoi  noccioli  dd  me f e  di  Febraio; 
tua  allora  fi  dcono  macerar  per  tre  giorni  tn  lifciki 
CJoche  fieno  afiretti  a  germinar  tofì Oyalla  qual  cofafa 
VÀ  prò  ,  fefi  nutriranno  nel  fentcn'i^no  ,  acciocbcpoi 
f^fjatidueannifìtrajjfonghino  .  Si  pongono  di  que 
mede  fimi  mefi,  &  le  piante  d)€  noi  prenderemo  dalle 
radici  y  0  dalla  corteccia  della  madre  delle  radici  Jì  im 
fiajireranno  di  letame  quando  le  porremo  .  Qjiefio 
erboro  non  ricerca  moka  le  fue  fofie  profonde ,  per^ 
Cloche  non  ficca  troppo  a  dentro  le  fue  radici ,  ne  fi 
cura  anco  di  mdto  grandi  fpatijy  percioche  poco  smi^ 
fedifccno  infieme .  sUnnefia  in  fe  mede  fimo ,  nel  per- 
ftcQ  i     ndmandorloy  ma  lo  fa  tralignare  &  diucn  - 
Zar  picciolo ,  cÌT  riccue  in  fe  il  mandorlo  cìr  il  melo  jc  - 
Cùndo  alcuni  cJr  il  meliaco,  il  fuo  inneflamcto  fi  fa  net 
la  fin  di  M ar'zo ,  o  del  mefe  di  Gennaio, ìnnan'2^  che  la 
fua  gomma  incominci  a  lagrimare  .  Ma  io  ho  jpeffc 
mite  prouatò  che  egli  uicnc  anco  bene  del  mefe  di  Ff- 
hraio .  S'aiuta  con  adacquarlo  fpeffo  <^  canario,  <(t /i 
àcono  Hirpar  dalia  radice  i  rampolli ,  fuor  folamente  i 
diritti  che  fi  ferhono  per  far  piante  .  Si  forma  fi  (  he 
e^li  habbia  un  Col  ùt  dak  non  molto  kuato  da  terra  . 

S% 
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Z  ti  prugno  fofji  infermo ,  fi  dee  metter  aUe  fue  radi- 
ti  manina  temperata  egualmente  con  acqua ,  o  cene. 
rjd.for»o  ù-maffimamente  dtfermentt ,  ^fe  ijrut- 
f  j^-^ifro,  ficca  neUe  radui  forate  con  la  trivella  del 
i"™"?  dr  segUpatiffeuermimo  formiche,  fi  cu- 
ucomeéfoprafi  è  detto  nel  trattato  comuni  degli 
arbon  ,  Leprugnefifeccanoal Sole,  tagliate  in  Frc 
o,n  quattro  parti  intorno  al  nocciolo.  ^Itri  tuffano 
le  prugne  nuovamente  ricolte,  nellacqua  marinaio 

«Jj-cqmcaldu  &poicauatelefuort,lefannorc. 
car  nel  torno  0  al  Sole  ,  De  prugmfifannofiepiiti- 

fanno  ipefe  clrfort,  &  fruttificano  abondantemen 

tTi  rTr  '^"'"PP"''"''''""'  »>olti palidaùi. 
gne  ,<&fod,sfanno  per  fuoco  abondantemente  .  M4 
accioche  fì  habbia  copia  abondame  d,  diuerfi  prugni 

t^f''rl^rfpi.»onfaràcora  più  utile  che  mandarnel 
^^rnpofek^^^^^^ 

ttmptaTiTia  oue  fluendone  le  prugne ,  &  fimanmn» 
po'''ri,,q„al,r,coglino  tutti  inicSoZt^^^^^ 

neijemen:^aw  quattro  o  jeiinfieme  ,  accioche  quan- 
^firannoapprefi,fi,r^^^^^^ 

^etndu  l  r  r^"/ poco  &lebian- 
Zl  r  7    "{^"^"'"'fo"  "ociHc  ali ,  Slomaco,ma  un 

MaTr:-  ^/'^""f -''"y- g'oJfenonfideoZ 
t»angiarefe  non  grand,      perfet  :mente  mature 


DI  T.  CRESCEKT^O 
nelCarhoYOy&  delle  fnrugne  nerCy  ali  une  fon  domefli* 
che ,  &  alcune  faluatiche ,  delle  domefliche  altre 
fon  nere  perfettamente  mature  ^  dolci ,  (jT*  altre  erti 
de  0  acerbe i  altre  ucrdi  &  afre,  &  altre  roffe  cioè  me 
-xane  tra  le  predette .  Le  nere  perfettamente  mature 
<^fr  dolci  fon  men  fredde  &  più  bumide ,  percioche  U 
lor  freddeT^a  è  nel  principio  del  primo  grado ,  &  la 
himidità  nel  fine  .  "Hondtmeno  vlateario  dice  che 
fon  fredde  humide  nel  fecondo  grado.  Et  ^uicen- 
na  dice  che  fon  fredde  nel  principio  del  fecondo  ^  hu-- 
mide  nel  fin  del  ter'^) .  Fanno  lo  Jìomaco  humido^ant 
mollano  il  uentrei&  diffoluono  la  coUora  roffa  U 
mandon  fuori ,  nondimeno  fe  noi  l'uftamo  troppo  nuo^ 
tono  allo  fìomaco  .  Ma  le  crude,  dure, ucrdi,&  afre, 
fon  pef  jime  nella  medicina  c^r  nel  cibo,  perctoih'ilduro 
è  molto  nociuo  allo  flomaco,  &  non  nutrifce  ^  affati 
ca.Ma  le  roffe  fon  pm  fredde  (^r  meno  humide^Le  fal^ 
natiche  fon  troppo  fiitice^  &  però  uagliono  alla  diar^ 
rea  &  alla  diffenteriay&  alcuni  le  ricogliono  mature, 
Cir  le  fendono  per  lo  me7;o,(^le  feccano  al  Sole,  et  poi 
le  bagnano  con  aceto,  <^  le  ripongono  in  uafo,  et  que- 
jie  più  che  lefecche  hanno  uirtu  di  rinfrefcarc  &  di  mi 
tigaref  interiora.  Onde  uagliono  nelle  febbri  acute, 
^  nelle  acute  infermità  >  et  allo  fiorgimento  del  uen^ 
tre  per  humor  collericot&fefon  uerdi»  fi  dieno  a  man^ 
giare,  &fefon  fecche  fi  cuocino  in  acquai  &  fi  mangi-- 
no  le  prugne i&  fi  bea  f  acqua .  Dice  ^uicenna ,  che 
la  fua gomma  è  fottigliatiua,incifiua,0' conglutina^ 
tìua,et  però  falda  le  ferite  ,et  quando  fi  frega  la  bocca 

con 


f/n  U  foglie  deUe prugne  f,  uieta  che  non  um^Mr^ 
fiali  uuola  &  alle  amigdale  mgola.La gomma  è  bua 
na  per gltfcrimri,come  dice  Ifidoro. 

Perfico.  Gap.  XXIF. 

lì.  Terftcoèarboroconofiiuto.&affaitofinrre- 
fie  etuiue  pocotempo  .  fanno  in  qualuPcueluo9o, 
marefono  in  aerecaldo ,  &  w  terreno  arenoQ,  ,tku 
nudo,  i  frutti  et  le  foglie  firn  migliori  et  duranpiu,  ma 
ne  luoghi  freddi  et  majjlmamente  uento fi,  perirono 
fi  non  far m  difift  da  qualche  riparo.  Si  debbono  pof- 
rem  pattinai  noccioli  di  perfico  del  mefi  di  -Npilem 
hreneluoghi  caldi, ne  gli  altri  di  Gennaio  hnzhilm 
dall  altro  uno.o  due  piedi,  &■  quando  le  piante  ni  fa 
ranno  crefciute.  fi  tral^onghinojie  fifittcrrino  (fecon 
do  TaUadio)piu  di  due  o  di  tre  palmi.  Mentre  ch'i  ver 
«lugli  fon  teneri,  bifogna  cauarloro  jf>effo  le  herbe  dat 

t^^'^p.  le  piante  di  due  anni  fi  poffono  acconciamente 
trasporre  mpicciolafoffa ,  ne  fi  deono  porre  troppo  di 

lungtl  una  daU  altra,accioche  ejfendo  infiemejlhifino 
dcaldo  del  Sole .  S  innefla  ne  luoghi  freddi  di  Gennaio 
«di  Febraio,ne caldi  di  ^ouembr<;,mafltmamente ui- 
t'»o^terra,ejfendoniflati  folti  fimi  rampolli,  &  ap~ 
freSroaUarboro,o  al  pedale,  percioche  le  cime  onon 
terraino,o  tenido  nonpotran  durar  lungamente.  S'in 
nella  nel  mandorlo &nelprugno  d'.AprileodiMar. 
po  ne  luoghi  cddi,ma  in  Italia  fi  può  inocchiare  (che 
Jt  dice  anc o  impUflrare)  del  mefe  di  Maggio  o  di  Giu- 
gno, tagliato  difipra  il  tronco ,  etimpi^rate  molte 
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t)T  T.  CRESCEViTTO 
gmme ,  a  quel  modo  che  di  [opra  sè  detto  .  Ma  lo 
ho  trouato  che  l'inneflamento  fatto  nel  prugno  del 
mefe  di  Febraio  s*è  ottimamente  apprefo  .  5"/  dee 
aprir  la  terra  intorno  alle  barbe  loro  nelT autunno  » 

fi  debbono  letamare  con  le  lor  medeftme  foglie  . 
Bi fogna  anco  potarle  per  modo  che  fi  rimuouino  pi-* 
lamente  le  uerghe  putride  <2ir  corrotte  ypercioche  (e 
noi  tagliafjìmo  qualche  cofa  uerde,  fi feccano  come  di^ 
ceTalladio  .  Maapprefionoi  l'ejperientiaè  incon'^ 
trarlo ,  percioche fi;  fi  taglìeranno  i  rami  uerdi  nati 
in  luogo  non  conueneuole  y  larboro  diuenta  più  bel-' 
lo  &  migliore ,  ma  forfè  che  nel  fuo  paefe ,  /  luoghi 
erano  troppo  caldi  .  Qjieflo  arboro  fi  fecca  per  I9 
caldo  del  Sole ,  &però  s  aiuti  col  fpefio  ammontar^ 
gli  la  terra  da  pie ,  adacquarlo  ogni  giorno  fui  far"- 
diy&  fi  difenda  con  riparo  che  gli  faccia  ombra  co-" 
wediceValladio  .  Laqual  cofa  io  intendo  ne  luoghi^ 
che  fono  troppo  fecchi  ^  troppo  caldi  ypercioche  nel- 
le noftre  contrade  che  fon  temperate  non  ha  b  fogno  di 
quefli  aiuti .  Dee  hauer  un  fol  pedale  poco  leuato  da, 
terra  :  Se  1* arboro  è  infermo ,  bifogna  annaffiarlo  con 
feccia  di  uin  uecchio  mefcolata  co  acqua .  Centra  le  bri 
ne  s* aiuti  col  letame ,  0  con  la  feccia  del  uino  con  raC" 
qua ,  come  fi  difìe  pur  bora ,  con  acqua  oue  fia  cot^ 
ta  faua ,  eJr  fia  meglio  come  dice  Talladio  .  ^^egli 
foffe  impedito  da  uermi,  la  cenere  mefcolata  con  la 
morchia  gli  amma^^rà ,  0  ueramcnte  orina  di  Bue 
mefcolata  con  una  ter-;^  parte  d* aceto.  Se  i  fi^uttihan 
no  quello  difetto  di  cadere  ,fcoperte  le  fue  radici ,  uifi 

ficchi 
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fic  h,  dmre,o  «d  pedale,  m  conio  di  Lentfco  o  di  Te 
rebmto  cme  d,ce  Talladio,  o  ucramme  trmetimj 
rn^Ko .  m  fi  cacci  »n  palo  di  Salcio  .  Se  Moro  fari 
t""'  '^'f^  "  f'^'d'Jt  dee  t  agitar  la  corteccL  di 
baffo  aUmtomo,& po,  che  ne  farà  ufcito  un  poco  di  ht 

paglim  .  S,  due  che  lo  Ifarto  attaccato  al  perfno  è 
buono  a  guardarlo  da  ogn,  uuio.Leperficheficon- 
ff''''«o,ficj,uatt,nei  noccioli/,  ntettononelJele.rì^ 
éuemonoéhuonfaporc.Si  due  anc^,,he  fi  eonfèrZ. 
no/emp,er.do  con  una  gocciala  di  pece, lf„o  buco  R 
ripongom,nHn„afo  ferrata.  Leperfichefon  fredde 
f  '"/«««''o         gcn'eranoflLma,  Tk 

due  man,ere,perc,ocbe  alcune  fon  graffe  morbide ,  & 
quéefon  p,H  acquofe  cioè  fredda  &  humide.  Et  dZ 
«e  fon  piccole,  fide  &  dure ,  &  ^fueflefon  pu  terre- 
f'"ocpiufreddc.&auncenolodoAcheJ^l 
fimamentefe  non  faranno  mature  perfettameZeVu 

IffH'fbeuuto  manda  fuori ,  uermi  cucJhnl 

f-fofulbeUico,  &  fecondo  uùicenm,  fu^o  dZ 

toglie  me^o  negli  orecchi  amma^^a  i^r  Jni  tl 

ture  fon  buone  aUoflomaco  &  hSn^uirtù  di  r  torL 

{^m'-ffnonbifognarnSgiark^^^^^ 

f:''f  'M  corrSoono.wa  fi  deano  man^rein^^^^ 

C<^^^b^'tard.fifmaltifior,o,enonfond,buLutrS 
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anchora  eh* elle  molto  nutrì fchino.  Mature,  ammorbi" 
difcono  il  uentrCyCt  non  mature  lo  coflringono^ 


Palma. 


Cap.    XXII L 


L  A  Talma  è  arhoro  che  produce  i  Dattoli,et  defì" 
dera  aere  caldo  o  temperato ,  percioche  nel  clima  caU 
do ,  matura  il fuo  frutto  innan'3^  al  uerno,  ma  nelfred 
do,  eh' è  nel  quinto  o  nel  fello  clima ,  non  lo  matura  fe 
non  dopo  il  uerno ,  nel  principio  della  Trimauera ,  o 
della  fiate  dell'anno  feguente  ,  ma  intorno  al  fetti^ 
mo  clima  pulula  ,  ma  per  lo  freddo  non  alligna  , 
ma  più  uera  cofa  è  a  dire  ,  che  nel  fefto  clima  non 
uiua ,  et  nel  quinto  malageuolmente  •  Richiede  ter- 
fa  fahhionofa  et  foluta^  percioche  è  manifeflo  ch'il  lua 
go  doue  nafcouo  le  palme  per  fe  medefme ,  non  è  utile 
qua  fi  a  frutto  alcuno .  Si  pianta  con  le  piante  del  me-^ 
fe  d'aprile  o  di  Maggio Jn  modo  però  che  quando  fi  p9 
ne  la  pianta,  uifi  metta  o  intorno  o  fiotto  terra  graffa* 
St  pianta  pariméte  col  femeoco  noccioli  de  dattolino 
uecchiymafre fichi  et  graffi  del  mefe  d' Ottobre  ^nel  cuife 
men^aio  hifogna  meficolar  della  cenere  della  terra  • 
'J^ndimeno  fi  dee  notare,  che  la  palma  che  crefice 
d'un  Col  nocciolo  ,  a  pena  alligna  »  ma  più  toHo  di 
molti  pofli  infieme ,  et  quefio  auiene  ,  percioche  la 
pianta  che  nafce  d  un  folo  è  tanto  debole ,  che  non  puù 
far  tronco  chepoteffe  portar  arboro .  Ma  nafcédo  mot 
te  piante  infieme,etper  la  Hrette":^  dell'una  con  l'ai 
traferratejanno  et  compiono  il  pedal  di  queW arboro» 

Et 
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ftauegna  ch'i  nocciuoli .  tifimi  dell'altre  piante 
habb,a„o  la  umà  puUuktiua  .alcune  éCopr^,  Ikunl 
dabafo.  alcune  intorno ,  &  alcune  nel  mero .  non^ 
dimeno  d  nocauo  o  deUa  palma  eh' è  lo  offa  del  Datti^ 
^  lo,  la  haquartrul  dor/o.  &  quim  è  un  pertugio  fìret- 

fé  fuor,  La  onde  dfuo  ottimo  piantare  è,  cheque- 
fi>  nocauoh  fi  mettano  m  unfacchetto  di  tela  nel  Cab- 
b,one  &  ,1  pertugio  deWuno  (per  quanto  pmf  po- 

^'^f  )^l'ccofl,  Raggiunga  al  pertugio  dell'altro;  a- 
f  ora  la  pote„^adi  molte  piante  infieme  congiunZ 
faranno  l  arboropm  perfetto,  percioche  lapaàTd'u. 

iftfT^tfa"'''^  '''"''"^"Perfettione  ./i 
per  lo  jeffoch  è  diflmto  più  in  lei  che  in  tutte  l'altre 

tffpprejjolafermna,  fi  inchina  aejfa,  permdoche 
fioccano  mfiemei  rami  del  mafchLonla  femina 
f'^^'McamntoderamideUafemina,^^^^^ 

^nloi  '3'^'  ''""'fl'"  ^''ff'<'"o  che  fanno 

n^fonpolled,  ung,lmo dall'altro  tiranZrJSel 
fnafcho  &  g^, pongono  fopra  la  femina .  e 

^J";  "^lierue forcelle  &'concife  di  lorL^^^^ 

^  ^  '"""or  del  mafchto  fopra  il  frZtt 


iella  femina ,  ft  maturano  i  jruttima  non  è  da  intagli 
na>  fi  che  la  [emina  habbia  bifogno  di  qttelia  impregna 
tiene  i^maturatione ^quando  la  pianta  s apprende 
^  nafce  di  più  femi ,  perciocliella  ha  in  fé  pia  piante 
mafchie  in  jòfl  nT^  &  in  tùrtà.Si  dee  trajporla  pian^ 
ta  d'uno  anno  o  di  due  del  mefe  di  Giugno ,  nel  e o- 
minciamento  di  Luglio .  Si  feal';^  fpeffo ,  aecioche  con 
lo  jpeffo  adacquamento  uinca  gli  ardori  delia  State  ^ 
L'acque  alquanto  [alate  fanno  prò  alla  palma.  Se  ìar 
boro  è  infermo  fi  conuien  cauar  intorno ,  &  tnetterui 
feccia  di  uin  uecchio ,  &  tagliar  il  fouerchio  capcUa^ 
mento  delle  fue  barbero  ueramente  metter  un  conio  di 
falcio  nelle  fue  radici,Qjteflo  arboro  crefce  malageuol 
mente y  &  uiue  lunghiffimo  tempOy  &  non  fa  frutti  in 
nanT^  a  cento  anni,  come  dice  Vlinio  ^Etfi  dee  fapere 
ch'i  frutti  de  Battoli  non  pendono  peri  picciuoli  da  rs 
mi, ma  hanno  più  toflo  certe  fedie  ,per  le  quali  Hanno 
fen'xa  altro  me%o  ne  rami .  Et  quel  eh' è  marauigliof^ 
a  uedere ,  produce  in  una  boccia  i  fuoi  frutti  &  ifuoi 
ramine  quali  confiflonoi  fuoi  frutti ifual  gufcio 
non  fi  apre  dalla  parte  di  fopra ,  come  fi  fa  la  bocciit 
della  rofa  &dd  Giglio  &  di  molti  altri  fiori ,  ma  sa^ 
prono  difetto  dalla  parte  del  ramo  ,  <^  caggionOypùi 
che  fono  ufcitii  dattoli  ^  i  rami  fopra  i  quali  effiera^ 
no,  in  quel  modo  che  s'apre  la  boccia  delpapattero  ^ 
del  porro.  ISlella  fornmità  di  quefio  arboro  è  un  ricet*- 
t acolo  nel  quale  è  la  fofian':i^amoUe,laqnalsa^rof^ 
fima  molto  allafofian7;a  del  dattolo ,  la  quale  come  fi 
taglia,  la  palma  fi  fecca.  I  dattoli  fon  caldi  &  humidi 

nel 


tilcono  mda^euolrnente  :  nondimeno  fi  fmaltifcono 
meglio  che  i  fichi Cecchi ,  &prouocano pm  l orina,  ma 
coloro  che  gli  coli  Hmano  di  mangiare ,  pmCcono  con^ 
Stringimento ,  dnrc'^r^^a ,  grofle-^^,^  &  enfiamento  di 
segato,  &  di  mil-^a.  S  an  nocini  a  denti  &  alle  '/cnvi- 
,  &  fanno  dolor  neUa  bocca  dello  Homaco 

P^no.  Cap.    XX II II, 

/  L  Vino  è  arhoro  conofciuto ,  &  fi  crede  che  fi  a 
Utile  a  tutte  kcofe  che  fatto  efo  crcfcono.  Urna  luo70 
m^gro  ^fpejfe  mite  marino,  &  fi  truoua  grande  ^ 
robufto,  tra  monti  &  tra  fa ft.  Gliarhori  ne  koM 
bumidi  &  Hcntofi  diuengon  magggiori ,  ma  a  quèfia 
generation  di  arbori,  tu  darai  queUe  pianure  o  quei 
monti  ,1  quali  non  pofihno  ad  altri  arbori  effer  utili, 
^erai  adunque  quei  cotai  luoghi  con  ogni  diligenza, 
fpurgheraili, &uijpargerai  il  feme  come  fi  fa  del 
Siìrmento  i:^  poi  lo  coprirai  leggiermente  colfarchiel^ 
,neft  dee  nafconderpm  dm  palmo ,  ^  nati  non  fi 
trajportano,percioche  non  s'appigliano  co  fi  ageuolmC^ 
tee  a  pena  crefcono.ne  fi  taglino  in  alcun  tempo, per ^ 
nache  fi  muoiono,  e  in  luogo  delle  radici  o  de  rami  ta-^ 
gliati.non  nafce  altra  pianta.Sifemina  cofuoi  noccio^ 
^^^^cerati  per  tre  dì  neW acquarci  mefe  d  Ottobre,  o 
'  t  ^^""'^/'/^^^^         ofccchi  :  ma  ne  fieddi^etne 
g  ihumidi4iFebraioetdi  Mar:^o.Mcuni  dicono  che 
'\   frutto  del  pino  fi  domeflica  col  traj^orlo,  &fannclo 
'  w  qucHa  maniera, che  prima  fotterano  molti fmi  in 

1 


I 
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DI  CRESCEXTia 
uafelH  ripieni  di  letame  &  di  terra  cUrpoi  che  farart^ 
no  crejmti ,  lafciato  quello  che  farà  più  fiildo,  lieuano 
uta  tutti  gli  altri i  ^ peruenuta  paia  debito  crefci- 
mento ,  traspongono  la  pianta  di  tre  anni  con  tutti  i 
uafiUi ,  /  quali  rotti  nella  fojfa ,  fanno  agio  alla  pianta 
che pojfa  disìendere  le  fue radici,  mejcolandoHi  tut" 
tauia  sìerco  di  caualla ,  Si  dee  nondimeno  hauer  cu^ 
ra ,  che  la  radice  che  è  una  fola  &  diritta,  fi  po] fa  fi^ 
no  alla  fuafommità  trafporre  intera  &fen7;a  lettone . 
Mentre  che  la  pianta  è  tenera  fi  dee  difendere  ci)  il 
terreno  non  fia  fcalpicciato  &  affodato  dal  caminar 
delle  beft  te .  Il  potar  le  piante  nouelle  del  pino,lepro^ 
muoue  in  tanto  ch'elle  crefcono  in  doppio .  Si  dice  an^ 
che  fotto  la  corteccia  loro  nafiono  ageuol mente  uer 
mini  che  rodono  il  legno  e^r  lo  guafiano ,  &però  fe  fi 
fpoglierà  jpeffo  delle  fue  corteccie ,  durerà  più  lunga 
tempo .  Le  pine  pojfono  Har  sà  l'arboro  fino  al  mefe 
di  J<[ouembre ,  i^r  le  più  mature  fi  debbono  corre  pri^ 
ma  che  i  pinocchi  fi  mofirino ,  i  quali  je  nonfi  purga- 
noynon pofjono  lungamente  durare. I^ondimeno  alcu- 
ni affermano  che  ficonferuano  in  uafi  nuoui cottici 
ripieni  di  terra  co  fuoi  gufci .  tapina  è  humida  ^ 
calda  nel  fecondo  grado,  &  fecondo  ^uicenna^è  cal- 
da i^humida  nel  ter':^  grado .  E*  ottimo  cibo  per  co- 
loro che  hanno  difetto  ne  membri  jpirituali ,  &  che 
hanno  poftema  di  freddo  humore,agli  ifmatici  &  che 
hanno  la  toffefecca.  Uccrefcetl  fangue  agli  Ethici 
a  c  onfumati ,  prouoca  la  libidine,  ^  fi  può  per  fe  me- 
de fima  dare  ocon  fciropo^ocon  lettHario^  g  ne  cibi ^ 

La 


Ì-''onecckdifuori,udcomralato(re  aìlorltl 

^  Pepe.  Cap.  XXV. 

;  è  moka  ardenza  d,  Scie  '  fZZ  '' 

ammencì  monte  Caucafi,come  dice  tdo^oate 
■  «nco  f 'firpemfa„„o  la  guardia  alle  le  fe^^^  "^f 
I  gli  habitanti  di  quette  contrade  neltetZlTl,  '  T 

■Strusa 

^''"bnlpirirualidauZult^^^^^^^  >  ""«f  "  ' 

«Acne; 
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DI  V.  CKESCE'blTT^ 
dìffoluc ,  e  qualche  uolta  fa  lebbra .  Oltre  a  ciò  J,a  fua 
foLuere  ffofìa [opra  la  carne ,  la  rode .  Dice  ^uicen  - 
m  che  pofia  nel  palato  con  mele ,  uale  aUafchirantiay 
^  mondijìca  il  polmone ,  Beuuta con  l' aceto,^  fre- 
gata ,  e  buona  allepofleme  della  mil'X^ .  Vrouoca  Ìo^ 
rinay&  manda  fu  m  la  creatura,  &  dopo  il  coito  cor- 
rompe la  creatura  con  la  fuaforteT^ . 

Quercia ,  Roucre,  Cerro .    Cap.  XXVI» 

.  La  Quercia,  il  Roucre  &  il  Cerro, fono  arbori 
grandi ,  &  q^^fi  (^^^^  medcfima  natura ,  &  hanno 
molta fomi^ltan'xa  nella  falde'X^&  nella  durei^ 
del  legno  <èr  nella  forma  delle  foglie  &  de  frutti  per- 
cioche  tutte  producono  ghiande ,  &  tutte  fanno  mol- 
te radici  grandi  &  profonde ,  ma  fono  differenti  nella 
forma  deìiarhorojper  cioche  la  quercia  fa  corto  peda- 
le y&i  rami  grandi  jparfì  da  tutti  i  lati ,  il  Houere 
fa  il  tronco  diritto  &  alto ,  ma  con  manco  rami.ma  ti 
Cerro  fa  il  pedale  lunghiffimo  &  molto  diritto  con  po- 
chi rami .  Quefli  arbori  uoglion  torre  [oda  o  me%ana, 
^  montuofa ,  o  a  monti  uictna ,  &  fuggono  la  rifolu- 
ta  y  lacquofa  &  majfmamente  la Jabbmofa .  Sife- 
tninano  con  le  lor  ghiande  nel  femen%aio ,  o  ne  campi, 
o  nelle  ripe  defojfati  del  mefe  di  Gennaio  &  di  Febra 
IO  y  &  etiandio di  Vouembre .  Si ricogliono leghian- 
de  nel  tempo  ch'elle  caggiono  mature  dall' arboro,  & 
fecche  al  Sole  fi  feì  hano  per  cibo  de  porci ,  a  quali  egli 
c  affai  conuenemle  per  mangiare .  Tutti  i predetti  a r- 
hondurmo  lungamente  ne  lauortj  fatti  fot  terra  ^ 

fopu 


LIBRO  ^^f^IVTO.  joo 
fma  terra  è  ottmo  il  rouere.ma  gli  altri  duefon  mcn 
buoni  Le  ghiande  fon  fredde  nel  primo  .radicar  fec- 
€he  ne  fecondo  non  iuftamoper  abo  dilmomini  ma 
fonfolameme  buone  a  porci.peraochefon  contrarte  al 
■Udjlìwne .  &  indurano  ,1  uentrc  &  però  ua^liono 
Mad,!Jmerm,aU ulcere  delle  budella,  &  alRufro 
*djangue,matuttamaproHocano  l'orina  &  nutn. 

ta,di  deUoslomaco ,  &  fanno  dolor  d,  capo  per  lo  fu- 

'"oorocheafcendedaUoHornaco.UfualLerfìiei 
molto  n,tua ,  &  fmigliamemente  le  galle  M  ar. 

moi  re  Imptajiro  fatto  d'effe ,  fi  conuiene  aUe  ferite 
d  gk  mtém.Mrucate  et  po/ìa  la  polucre  loro  nel 
l»<>lio  Ma  ferita,  d,feccagl,humori  'putridi, &Z 
^umifcolano.  Due  ^u:ccnna  che  le  lor  foghe  fono 
molto  sinwe,  &  dfrmodctla  vivanda  conferifciZ 
fr"'Jocìle  pofleme  cdde .  oL  a  ciò  le  ogUe  dTue 
f f e  fanno  nflringcr  Sfaldar  le  piaghe  Landò 
ii  pefiano  ^  fi  poluern^ano  fopra  le  pred  tVpZ 

Uime,&lanmHouono,&  Ulor  poluere  fi  fbLe 

^«'■•'o.  Cap.   XXVI  r. 

'  / 1  Sorbo  è  arboro  conojcim,  il  cui  flutto  è  di  due 
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DJ  T>.  CRESCEKITIO 
maniere yCioè  un  picciolo  ritondo,  ^  quefto  nafte  dal-» 
la  f mina ,  &  l altro  maggiore ,  ma  un  poco  lungo  & 
acuto y  tlqual  nafte  dalmajchio ,  ^mai  luoghi  humi^ 
di  &  uicmi  a  freddi ,  &  fi  diletta  più  de  monti  &  de 
luoghi  uicini  a  monti,  che  delle  ualli  rimofte  da  monti,  i  ^ 
De  fiderà  ilfuolo  graffìffmo ,  della  qual  co  fa  è  inditio 
cb'egli  nafte  in  qualunque  luogo  in  abondan7;a .  5";  fe^ 
minano  acconciamente  di  Gennaio ,  di  Fehraio ,  &  di 
Mar%p  3  ne  luoghi  freddi ,  ma  ne  caldi  d'ottobre ,  & 
di  J{ouemhre ,  di  modo  che  fi  difponghino  nel  ftmen'^ 
^io  le  forbe  mature  •  Et  chi  le  uorrà  por  con  le  pian^ 
te  >  ne  potrà  far  a  fua  uolontà ,  purché  le  dijponga,  ne 
luoghi  temperati  di  Gennaio  ,&di  Fehraio ,  &  ne 
freddi  ufcendo  il  Mar%p ,  La  pianta  fi  dee  trajporre 
quando  ella  è  robufta  ♦  Defederà  le  fojfe  alte ,  gli 
jpatij  lontani ,  accioche,  con  fuogran  prò  dimenata  da 
uenti ,  diuenga  grande .  innestano  ifìtrbi  del  mefts 
d^ aprile ,  0  neUÌ ultimo  di  Mar^^ ,  nel  cotogno  y  Ù* 
nella  fpinalba  (  ancora  eh*  egli  ui  ere  fra  poco)  fotto  la 
corteccia,  &  nel  pedale,  &  fi  può  etiandiofi  come  io 
penfo  finneflar  acconciamente  ne  meli*  Ha  piacer 
d'effer  adacquato  ne  tempi  fecchi,&  d'effercauato 
jpeffo  •  5"^  dee  formar  sì  eh* egli  habbia  un  folo  pedale^ 
leuato  da  terra  intorno  a  dieci  o  dodici  piedi .  Scegli 
patifte  uermtni  molefli ,  roffi ,  &  pelo  fi  che  naftono  in 
effo ,  &  fogliono  roder  le  fiic  midolle ,  dice  palladio 
the  fe  ne  debbono  cauar  alcuni  ftn'^^ojfefa  dell'arboro ,  , 
Cir  quiuipreffo  abbruciarli ,  percioche.fi  crede,  che  gli  j| 
dtriper  (juel fuoco  fi  fuggano  •  Le  forbe  fi  faluano  ' 

queflo 


ì.ftf- 


y  r,&  emp,erli .  &  di  Copra  fi  deano  coprir  diZ 

ituorrannoufare.f,  macerino  con  acqua boUme  ^-r- 
\  mornanod,piaceuolfapore.  ^UuLtcoSTdi 

\jecche.  Delle  firbe  mature  fi  fa  uino  Gcomij^. 

>  w«  ageuclmente  fi  rompe,  la  onde  ottmamme  Ct 
P'»;^ftff-£tperòèmolto  conueneZcallt 

Giuggiolo.       Cap.    XXVI  ir. 
brìi  Sf T  P"""^"  "*ollo  fc*^ 

poddZtffntù"^^^^^^ 
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»7  T,  CKESCETiTIÓ 
fmuftcali  &  fpetialmentc  cetere  che  fon  molto  huò^ 
ne .  De  fiderà  aere  temperato^  &  non  teme  del  fred" 
do ,  &  s'allegra  in  terra  graffa  &  foluta .  Sì  femU 
na  co  fuoi  nocciuoli  nel  femen'^^io  del  mefe  di  Tv(o- 
membre,  &  di  Febraio ,  diligentemente feminati  cìr 
nutriti ,  &  quando  faranno  crefciutifi  trajpongono  di 
due  anni  o  di  tre .  Si  pone  anco  con  le  piante  nate  fo^ 
fra  le  radici  della  madre ,  Io  pi'^fo  che  fi  poffa  in-- 
neftar  nella  ^inalba ,  tir  forfè  nel  prugno  del  mfi  die 
Tebraio  &  di  Man^  nel  legno  fejjo .  Si  forma  slche^ 
habbia  un  folo  pedale ,  leuato  da  terra  intoma  afet, 
piedi .  L  e  giuggiole  fi  ricogliono  nel  tempi)  deU'a.  uen^ 
demmia,  quando  moftrano  rojfe^^  o  uaitieta^ÀiAolo- 
ti.  Le  quali  fono  affai  ddetteuoli  a  mangiare ,  non 
dimeno  durano  poco  • 

Ginepro.       Cap.  XXIX. 

/  L  Ginebro  è  unarbufeello  picciolo  afflai  cono- 
fciuto  che  de  fiderà  aere  caldo  &  temperato  ^  &  terra, 
arencfay  ^  foluta,  &  quafi  §l€rile .  J{afce  majjima^ 
metite  &  fruttifica  nel  lito  del  mare,  o  ne  monti  quafi 
flertli^ne  quali  è  terra  foluta  che  fi  chiama  lima.'^on 
niue  ne  luoghi  molto  acquofiy  ne  nelle  ualli,  permchc 
fi  corrompe  per  la  troppo  humidità^  fi  foftentacon 
nutrimento  humido  &  ficco .  Di  quefto  arbufcello  , 
due  fon  le  maniere ,  cioè  il  mafchio ,  ;/  qual  fi  lieua  in 
Alto  y  fruttifica  molto  poco ,  la  f  emina ,  la  qual 
ferpendo  quafi  per  terrajpandc  ifuoi  rami^&  la  qual 

per 
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ITBRO  QSTtlTOi  tot 

^J^'jHomodo  qmfitunoil tempo dclfam,,^ 
irm,fiea,  &-  matura  Ufiutto.Si  ha  anco  un'altra  m». 

fi^no  dette  ftpradettegeneratmi  è  piccolo  &  nero . 
^"f  o'.rburuUoèfaluatico, &„!fcene  ZtuZ 
ferie  medefmo ,  nondmeno  chi  defidera  di  pian- 
tjirne  l,  pianti  co  funi  no  duoli  o  ueramente  traporti 
meegU  uorrà,le  piccwle piante  leuate  d.tluozo  dal- 

Z  t  '^"'"fibyerfuo  d,letto.SirKogUe,ljko&ut. 
to ,  quandoconfcff-a  la  fua maturiti  ctn la  Jerexza 

ZTJ^'f^^"-  '^f'">i^i''oèrojro,beao,^K: 
XZ'''''''"'>)^<>dorl-cro.  Siconuienlperl 

cuTf'iTlV^t^'^^^^^  ''f'»'nopar,men. 
t  i  mi  '  ^^fi^fi"""  ^  ^"Ido  &  lécco  & 

"'lyl^ocomralatofafredda,cottoi„uino&mZ 

11.^"'  f  ""'"^^  >lcocchmme,& dinxxatinet 
*^&^'od're&japorlodabik&b^or,o. 


Ce  » 
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COMINCIA  VN'ALTRA  PARTE 
di  quefto  Quinto  Libro,  de  gli  arbori 
nóftuttiferi,&  d  ogni  loro  utilità. 

2)  I  Sopra  ih  detto  a  hafian':^  de  gli  arbori  fr ut'» 
tiferi ,  &  del  cultimmento  &  delf  utilità  loro  ,  Ho^ 
ra  fi  dirà  hreuemente  di  tutti  gli  arbori ,  &  di  tutti 
gli  Herpi  che  non  fruttificano  ,  iqualifi  ritrouano  neU 
le  noflr  e  contrade  y  &  dell  utilità  loro  fecondo  Verdine 
medefimo  deW alfabeto  • 

Abcto.  Cap.  XXX. 

Ì'a  B  1  T  o,  laTiella  yetil  Lance ,  fon  quafì 
fmsL  cofa  medefima,  &  non  fi  cultiuano,  &  fanno 
ben  nell'alpi ,  &  ne  luoghi  neuofi ,  &  tutte  tnaraui- 
gliofamente  fi  leuano  in  alto .  Hanno  le  foglie  uerdi 
d'ogni  tempo .  Si  fanno  di  elfi  àrbori  &  Antenne  dct 
J^hì  grandi ,  per  le  quali  nonpotrebbono  ballare  aU 
cuno  altro  arboro ,  Sono  ottimi  in  tutti  i  latiori  afciut" 
ti  de  gli  edifici,  percioche  fon  leggieri ,  durabili ,  & 
forti,  &  le  affi  fatte  di  quelli  ornano  in  ctafcuna  parte 
le  magioni .  Se  ne  fanno  anco  uafi  da  umo  cofi  piccio^ 
li  come  grandi  y  ma  il  umo  ageuolmente  in  cotai  uafi  fi 
muta  in  aceto .  Ma  il  Larice  è  jpetidmente  buono  per 
farfecchieyUeìle  quali  fi  porta  l'acqua ,  pcrcioche  Va^ 
beto  &  la  Viglia  ageuolmente  fi  corrompe  dall'acqua^ 

Lontano,  Cap.  XXXI. 

/  i  lontano  che  fi  chiama  Mno ,  è  arboro  ch^ 
r    .  non 


lijln  &  acquofi .  É  Ugno  inutile  perle  fuLcZ 
ma  necejjam  JefìdebbonoMefon'dame/iJop^ 
It  ne  luoghi  humtdi,  ferckche  fitto  uerde  fot  terra  in 
cmanente mette leradici.  &  ingroffato per  p,ù paZ 
l'  proffimamentepofii& ridotti, n  uncorpo  Sa  L. 
tjjme  &  lungamente  durabili  fondamenta .  Sene 
fanno  anco  conueneuolmente  taglieri  &  catini  j  qua- 
li  rare  uolte  fi  fendono.  '  ^ 

« 

Acero.  Cap.  XXXII, 

I"  A  c  B  R  o  è  uno  arbore  molto  grande  che  R 
fri'ouaneU'a'piMePfannona^pi,/^^^^^^ 
^trecofi ,  &  taglieri, &uiuoledalbnare.&  oZ 
altra  opera  d<Ucata ,  pmioche  il  fuo  legno  è  biaS 

ffodoe-dtueMopuUto,mairLatini7^^^ 
mlmentc  fi  fendono  per  U  caldo  Je  non  fotìeroEti 
^Jff'no.cjoèdiUgnofeSoin^uattroL^^^^^^ 
nodojo, cioè  di  radice  neruofa.  l""'".<'<t' 

Auornio.      Cap.   XXXI II. 

i*  A  V  o  R  N 1  o  èarboro  picciolo, Uguale  lì. 
mgliantemme  nafceneU-alpi.  \a  cui  coneZidi 
mexo ,  data  nel  mangiare  o  nel  bere ,  aUarzail  ueZ 
tre  maramgliofamente .  "^rgau  uen-. 

AgnoCafto.      Cap.   XXXI III. 

ticfiniri^r  ^"^^  '"'0'":o.fioèunarburceeà 
fiKtoloche  fitruom  uerde  d'ogni  tempo.neLgkl 

Ce  j 
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pt  %  CKESCE'ìiTiÓ 
itequofi  pWy  &  nr  ftcchi  meno,  ^  ilftto  legno  è  Juyà^ 
ér  le  fue  fomite  fono  come  le  foglie  degliuliui ,  ma  piti 
morbidi .  caldo  ^ [ecco nel  ter'j^o grado feion^ 
4o  ^uii  ema  è  caldo  nel  primo,  lecco  nel  fecondo  • 
J  fiorì  ^  le  foglie  fi  confanno  ad  ufo  di  medicinale  pili 
i  fiori  che  le  foglie ,  clr  ifuoi  fiori  fon  quegli  che  fi  chiA'* 
inane  agno  cafio ,  i  quali  fi  ricogliono  nella  Vrima^ 
Mcra,^  fi  ferbano  Jolamente  per  tutto  Vanno ,  ^  fon 
di  maggiore  efficacia  uerdiihe  frcihi.  Si  chiama  agno 
Cfifloyperciochc  reprimendo  la  libidine, rende  cafto  co^ 
lui  che  io  porta  come  un  agnello ,  percioche  fatto  letto 
delle  f( glie  Jìringe  la  libidine y  uetando  il  corromper (i 
C*r  //  diri^ar  della  uerga  come  dice  ^uicenna  ♦  Si  ft 
anco  fomento  della  acqua  della  fua  decottione  alie  par 
ti  genitali,  ^  fi  bee  il  fuo  fugo,  Contra  lagomorrea  , 
p  cuoca  un  poco  di  cajlnrio  nel  fuo  fugo,  ^  fi  dia  a  èf- 
te^imilmtnte  fi  cuocinoin  aceto  le  fue  foglie,  agziun 
io  detcaflo  io,^  fi  mpiaftrino  i genitali .  Et  nota  che 
adorne  cofe  Jpengono  la  Ubidmtj  facendo  la  pernia  j^ef 
fa,ccme  è  il  feme della  lattuga,  il p fillio,  icitrmoli,  i 
melloni,  i  cocomeri,  le  :^cche,  la  porcellana,  la  fcar^ 
uola,l*aceto,la  canfora  &  fmiglianti  cofe ,  Et  alcune 
dtre  imo  chi  debilitano  gli  [piriti  &  confumano  U 
^rma,  come  la  ruta^U  maggiorana ,  lagnocaflo ,  il 
€ommo,it  calamento,  &  f  aneto  pi  rdoche  quefte  cO'* 
ft  fono  calde  &  apritiue  et  dtflruggrno  la  uentofità  • 
Inoltre  il  fomento  fatto  de  li' ut  qua  dtUa  decottion  del 
f<>gno  cafto ,  difecca  le  juperflmtà  dtUa  matrice ,  ^ 
rìftrtngelafua  bocca,  Contra  la  liturgia  uai  la  decot^ 


&l''fi'uciam  gU  animali  u.Uni,''^^'^^^^^ 
Boflb.       cap.  XXXV. 

pf*o  non  folaìnente  Piantar  Cp  n  *.r.^  ''*^nucycrjt 

di  cera  no«i  U.iiin:  ''^l'^'""^"'>&  temette 
rJ^i  t'^mma  opera  che  richiesta  beUiO. 

mo  legno  da  intagliare .  percioche  ritiZ.  ' 
^"^'ogniqualJquefomT.  """'"^">'^'*' 

Brillo.         Cap.  XXXVI. 

colgono  delmlT:^,  "'o^^f'^Ueuergheche  fi 
\^ueue.^fi  fbucciano,^  e  ne  fanno  corbe,  etgabbtt 


Ce 


I 
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DI  T,  CmSCÉ'KTIO 
da  uccelli  t&  dafeccar  cafiio^  &caneflri  ne  quali  fi 
fonano  il  pane ,  &  le  frutte  ♦  Si  fanno  anco  delle  fue 
radici  beìlijjimi  carmerii&  fe  ne  legano  i  manichi  deU 
le  falci  &  de  falcinelli ,  i  quali  fon  neceffarij  a  tagliar 
legni ,&a potar  le uigne # 

CiprefTo.      Op.  XXXVII. 

I  L  Cipreffo  è  arboro  grande,  &  bello,  &fempre 
$ieftito  difrondi ,  &  però  uolentierifi  pianta  ne  chio^ 
ftri  de  monachi ,  &  de  frati ,  &  il  fuo  legno  è  molta 
iidonferOi&  bello y  del  quale  ft  fanno  bellilfime  &  odo 
tifere  t anale ,  lequali  gli  huomini  pongono  uolentieri 
nefondi  degli  Hrumenti  da  fonar  e,  come  nel  liuto  ^nel 
la  citerà^  &  ne  gli  altri^  ^  in  tutte  V opere  delicate  • 
Sjicfio  arbore(come  dice  ^mcenna)è  caldo  nelpri" 
mo  grado,  &  fecco  nel  fecondo,  &  alcuni  dicono  (he  è 
freddo.  Le  fue  foglie,& le  galle  fon  Hitiche.et  le  foglie 
rimouonola  morfea,  &jaldano  le  ferite»  Lafuanoce 
fa  il  fmigliante,&  conforta  i  nerui,  &  fortificano  U 
mòUificationey&fìringono  il  mollificamento,e  la  de^ 
tottione  della  jua  noce  co  aceto  mitiga  il  dolor  de  déti. 

Canna.       Gap.   XXX  Vili. 

L  A  Canna  è  conofciuta.  De  fiderà  terramcxana-» 
mente  humida  ^  graffa  ♦  J  canneti  fi  fanno  in  quejió 
modo ,  cioè  che  lauorata  ugualmente  la  terra ,  del 
mefe  di  Febraio  ,  &  fatto  piccioUffme  foffe  un 
pie  runa  di  lungi  daW altra  ft  fotterrano  gli  uouo^ 
li  delle  Canne  per  ciafcunafoffti&  fela  promnci4 

ècaldA 


md^fideono  ordinare  inluoghi merani,  ma  che  Ceno 
Mg^'^^lHoMem^^^ 

nonadendoqueUccofechefonoda  purgar  nella  radi- 

•  i'f^'rtKhedellemgn^^^^ 

^'ff^^f^ddamento.  &  le  foglie  della  canna,  le  ra- 
dia ,  &  U  conecaa  fanno  prò  aW^lopitia,  &  man- 

Zni      uT'  ^"l"'^'    '^r>'ofiore,nuando  ca 

Faggio.  Cap.  XXXIX. 

delaLuW'  ^'''^°'n"""le,  chenafec  neUe  alpi, 
*el  qualfi  fanno  ottime  Lncie ,  &  afe  di  Celi-  Jdi 

^^«^^f»'»'tdoficorronipe.If,dorodicecbeh<''m. 
^^o  unod  fimo  del  fa/gio  è  molto  dola-  in^^,. 

*"i">'^H»lorcarnetener^mm.Laràì,nt,u 
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DI  V.  CRESCEV^TIO 

delfuo  legno  è  accetteuok  in  molti  lauori/na  mn 
ra  molto,  percioche  uolentierift  rode  da  nermi.  E  mol 
to  necejfaria  all'arte  del  uetroJnnanT^  ehefia  mangis 
ta  da  uermi,  percioche  della  fua  cenere  ^fa  il  uetro^ 
con  la  giunta  di  certe  altre  cofe  per  la  urrtà  delfttoco  . 

Frafsino.         Cap.  XX» 

1  L  Fragno  è  arbore  ajfai grande, ilqnale  ft  dilet- 
ta in  bofihi  graffi  &  humidi^  Et  d  fuo  legno  affai  è  buo 
no  per  fuoco,  &  ottimo  per  i  cerchi  delie  botti ,  &  de 
tini,  &  per  le  ruote  de  carri  «  £'  anco  conueneuole  ne 
gli  edifici  [ecco  &  non  u(rdc,pure  che  non  tocchi  U 
terra ,  perche  allora  fi  corromperebbe  per  I  humido» 
La  fua  felua  tagliata  di  ter%o  in  ter%o ,  o  di  quarto  in 
quarto  annoyproduce  ottime  pertiche  per  le  uigne ,  Et 
Tlinio  dice, che  le  foglie  delfrafjino  fon  utili  cÒtro  due 
leno,  percioche  cauatone  il  fugo  &  dato  a  bereèfom^ 
mo  aiuto  contro  a  i  ferpenti,&  è  tata  la  uirtà  fua  con 
tro  a ferpenti  che  non  ardifcono  appreffarfi  alla  fua  om 
hra  della  mattina  o  della  fera,  &fifi  poneffi  trai  fua 
co  &  le  foglie  del  fr  affino  ilferpenteft  getterrehbepm 
tofìo  nel  fuoco  che  nelle  foglie ,  La  fua  corteccia  &  le 
fu(*foglie  cofiringono  il  uentre  &  il  uomito  fatto  per 
difetto  della  uirtù  contentiuafe  con  acqua  piouana^  et 
aceto  fi  cuocono,^fi  pongono  fopra  lo  flomaco .  Et  è 
arbore  caldo  &  fecco  nel  fecondo  grado  come  dice 
Talladio, 

Frafsignuolo.  Cap.  XLL 

Jl  Frajji^nuolo  è  arbore  fmigliante  al  fraffino  nel 


r 
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LIBRO  QyiVjrO.  106 
/^S>'<',&neUefi-ondt,ilqualfidiUttadeluoMdomg 
mcb,,&cultmati .  QjttHoarboYo  produce  „n  certo 
cuero  granella  pucoU ,  kqu<,liron  nere  quando 
\Jon  mature,&  molto  dolci,  ma  no»  hanno  qjfi  „uU* 

'  "'polpafipra  de  loro  noccioli  ficcati.  Si  poffom  confcr 
mar  molti  meCi.  ' 

I         Fufano.        Cap.  XLII. 

'     ,    ^"If^  spicciolo  arhcro  che  ncfce  mU'alpe ,  del 
^  |*«  legno  f,  fanno  ottime  fuj'a,  &  archetti  da  umlc: 

Cincftra.       Cap.  XLIII. 

L  a  ^  'mefira  è  uh  certo  arbufietto  cefi  picciolo  che 
1  auicmapi»  tefìo  alla  natura  delie  herbe,  <&■  nafte  ne 

*eUt,ie  quali  U  damigeUe  fanno  ghirlande,  &  oue  nS 

^omtoppacheferHemluogodicaHapa&dilmo. 
I"o.         Cap.  XLIIII. 

^  ^2r?  'ì^  ^"^^  ^  miolothefiritruo^ 
M  nell  ab,  &  „e  monti  mini  all'alpi,  &  è  buono  per 

.  f'«^  le  baleflre&gl,  archi  di  legnò.  ^  ^ 

Oppio.       Cap.  XtV. 
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Pioppio  &  Albaro.       Cap.  XLVI» 

Il  Tioppto  &  l*Mharo  fon  quaft  fmigUanti iti  ^^ 
grandei^a&informa  delle  foglie, ma  U  f  loppio  cre^  * 
fce più  in  alto,&  iljuolegno non  fi  pulifce .  Ma  l'alba  ir 
Yofi  siendepiu  cofuot  rami  per  i  lati,  llfuo  legno  è  pi»  i 
bianco  &  più  bello  perfartauole»  Sono  afiai  conucne^  *■ 
noli  a  gli  edifìci  in  luogo  afdutto ,  auegna  che  non  du^  • 
tino  lungo  tempo  .  Si  dilettano  de  luoghi  humidi  e2r*  • 
arenofty&jpetialmenteil pioppio^&  nonpoffono  du*  • 
tare  ne  luoghi  montuofi,  faffofh&  crctofi  «  5/  pianta^  • 
no  co  rami  d'uno  anno  o  di  due  o  di  più  fitti  in  terra,  &  • 
ageuolmentes  appigliano .  Si  ha  parimente  ritrouato  l 
che  tagliandofii albaro youunque fon  faltatiipex;j;tto^  » 
li,o  le  tagliature  dtlla  rottura,  ui  è  nato  di  quelli  qua(i  l . 
una  fpeffafelua .  Vuote  etiandio  quefìa  co  fa  incontrati 
per  puilulatione  delle  radici ,  lequali  occupano  intorno  \ 
alTarboro  tagliato  quaft  tutta  la  terra  nella  fua  fom-^  • 
ìnìtà .  La  onde  fi  truoua  vh'f  predetti  arbori  fan  danno  i 
alle  uigne  &  a  campi  del  grano .  //  pioppio  ha  quefìa  t 
proprietà,che  fe  fi  prenda  nel  tempo  del  caldo ,  fi  fecca  t 
ageuolment€,& diuenta  inferma  carfcabrcfa.ìi  chia-" 
ma  pioppio  0  popolo,  perciochc  tagliata  pullula  cornei 
fa  il  popolo  iCome  dice  I fi  doro, 

Rofai.         Cap.  XLVIL 

ÌKòfatfonarhufieUiconofduti,  de  quali  alcuni  fo  ^ 
bianchi,  alcuni  roffi ,  &  alcuni  dom  fli  hi,  &  alcuni^ 
faluatichi .  /  rofai  bianchi  così  domcjiichi  come  falua^ 

tici 


Early  European  Books,  Copyright  ©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1656/A 


LIBRO  ilflVro.  IO, 

Wnnofiepi  forti, pcrcioche  hanno  fon,  IhJ  ^ 
moke.  &  tutte  imamo  mone  che  coloro  chiuollT 
no  entrar  per  efi,Jon  ntenmi  da  loro  pJ/orra  Z 
^rcfa,  roffl  producono  uerghe  &  l},„,e  LSfp,^u 

ZTT'Z'^"''^"^"'^''''f'     micie ^^^u 

the  fon  ncoltt  nelle  boccie  rojfe.  La  cm  m.mmà  Tel 
(Ut  a  putntare  f,  conofce .  quando  hanno  dopo  uÙen 
^dernmiacokrfoTco  .&  che  fono  alquanto  moUi  Seli 

■  conia propa^^ne  dille uerj^, 

^"T  r'"''''hca  nei  (ecoL 
'^"crae&^eccaft  confà  ad  ufo  di  medicina  Kin.,/ 

\:^f'i''^jy^soie,&fipo„:^^^^^^^^ 

a^quenomodo .  Trimafidebbefchiurnar7meU^ 
Jpo»  uift  mett  no  le  fovlie  delU  yL  i  '  '  * 

Z  rn^,  ,  T  '^f  '^*^""  '^"=o"me  è  l'odore  &  d  co 

t^reperlaromaticità,  &  di  mcndificar  per  loLele 
sua  conueneuolmmte  a  flemmatici  coL  X  '^ 
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tnalincomcinelfterno&  nella  fiate  .  ^  deboli  ft  d^^ 
tal  mulfj  fatto  d'acqua  &  di  mei  rofato .  Mamondt 
fiiatwn  dello  ftomaco  per  humori  freddi ,  (t  da  il  meli 
rofato  co  acqua  di  decotttone  difeme  di  finocchio, gmn  \  ^ 
tem  trcgramlia  difale..  0  fecondo  Xilolo  fi  fa  a  que-  '  ^ 
fio  modo .  Tongafi  m  dieci  libre  di  mei  purtjfimo  &  ' 
bumba  lìmmato ,  una  Itbra  di  fugo  di  rofcfi-efche ,  • 
pcfientUacaldaiaul  fuoco,  quando  comincia  a  bo  U^^ 

re.  wfi  Zttti  dentro  quattro  libre  di  refe  uerdi  tag  ia-^ 
ie  con  forbici  o  con  colteUo,  &  bolla  fino  a  tanto  cherv  ^ 
torni  aUa  confumatwnc  del  fugo  ,  &  mentre  che  lai  ' 
caldaia  bolle  fi  mefii  fempre  ,  &  ripoflo  in  uafo  diì  » 
terra  cotta,  quanto  più  fi  terrà  y  tanto  più  farà  miglio-* 
re,  Vr(jb  con  l'acqua  fredda  conforta  lo  fiomaco  &^ 
locofirune  (i^  lon  la  caldaio  mondifrca.  Si  dtalamat\ 
tinai^Ufera,  It  mel  v  i  olat  o  fi  fa  nei.- 
nudo  medcfime ,  &  uale  a  quegU  che  hanno  la  f  ebrei 
tepidamente  dato  con  acqua  calda.  I L  xucchero  roja  \ 
tofi  fa  a  qucHo  modo .  Trédinfi  le  foghe  delle  rof- uen 
dipcHccol7iucibero,&fipeftmobtne,&firipon'ihn 

m  in  uafelio  di  uetro  per  trenta  dì  al  Sole ,  &  ^  muo- ; 
mnoo'^mdUacciochefi  mefcolino  molto  bene.&lt^ 
mette  in  quattro  libre  di  'zucchero  unaò  rofe ,  &  JPi 
può  ferba  r  per  tre  anni .  Ha  utrtà  di  cefirignere  &  dt  u 
confortare, &  ual  contra  la  diffenteria ,  la  lienteria, , 
<jr  la  diarrea  fattapercagion  di  debilita  della  uirtm 
contentiua  .  P^ale  anco  contra  il  uomito  coUmco,,^ 
contra  d  tramortimmo ,  &  contra  la  caxdiaca,^'^ 
quando  u\:n  per  rijlaldamento  de  membri  fpmtuali  ]t\ 
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inno  ^ritiro.  ,og 

frofefifacos,.  TiglUxHcchero.fHgodir(^e,JaU 
brc  quattro,  fondai,  di  tre generationi  ana  dramme  fà 
f^oit»  dranme  tre ,  dhgruU  dramme  dodiii ,  canfora 
dramma  una ,  Tempera  a  modo  d,  elettuarh  con  rei. 
topo  fatto  di  zucchero  &  di  fugo  dirofe,  &fe  „Ua 
€on  acqua  calda  quato  una  buona  caflagna  fui  far  del 
dì.  raU  centra  la  gotta  calda,  &  purgala  coUora 
loJP'-E  ma  ogni  di  fen^a  mole^,  coloro  eh  fon 
guarmdeUaterzana,  &mandafuorUe  reliquJde 
k  wdthmuoncheuifoSjero  renati.  U  Scirolrofal 
h  tofi  famqueRa  marnerà  ,  alcuni  cuocono  kU 
neU acqua, &,ncotale acqua  rofata agtriunzono  rie 
é  chero .  &  anno  lofc,ropol  .Alcuni aS,fSop^l 

k  rofemqualcheuafochehabbia  la  bocca /retta  ^Zdi 
\fmjtu,  mettono  acqua  bollente,  &  ue  la  /,  ^1' 
Mtre  fino  a  tanto  che  la  acqua  diucnta  rojfa,  &  Z 
l  fanno, IScyo  .  Mtr, peflano le  rofc  Jlrd,  J„e 
^tumono  tlfugo ,  &  fanno  lo  fciropo  m  quelfuTo  Z 
^ueflo  ottimo  BtnotachelofJopofuLd'rtfit 
y  Icbend  eom,nc,amento  aUarga  alq,,anto,& poi'ccM 

'mu  k'fr!/j^^^^  "  ^ofita,coZ 

i'ier  '^""''"^'''"''I'"'fi-edda,a  coloro  che  han 
'  no  lafebbre,perch'ellafarà  menomata,  &C  JZ 

^temente  contra ,1  tramortimento .  S.flfic  Z  t,, 
•"'^^''^fo  modo.  Viglia  rofe  frefche,  &  me^f, 
f       fi  mcdefme  in  m  niello, et  pon  neU  ZìZ^Z 
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DI  V.  CKESCETsljnO 
qtn  fin  clìdlaholla,(ircosì  bollente,  gettala fopra le 
ro^e,&  poi  cuopri  il  uafo  acciò  eh' il  fumo  non  efca ,  ^ 
quando  l'acqua  fi  farà  raffreddata,  cana  le  rofe.et  met 
ti'douene  di  niiouo  deW altra,  rigetta  di  nitouo  l'acqua, 
medefma  bollita  fopra  le  rofcyrncttendo  le  rofiy  &fa^ 
rat  qtitflo  tante  mite  che  quella  acqua  diuenti  rojja^et 
figlia  poi  quattro  libre  di  quefla  acqua ,  &  mettila  in 
quattro  libre  di  'ficcherò,  &  quando  hard  cominciato 
a  bollire,  dib^itti  bene  l' albume  d'uno  uouo  con  acqua, 
fredda  fin  tanto  che  faccia  lafcbiuma,&  infondi  quel 
lafcbiima  nel  fciropo  bollente ,  &  quando  la fchiuma 
cominciar  à  afarft  nera.cauala  leggiermente  fuori  con 
y  c^7C^^^T  5  &  di  nuouo  infondato  dell'altra  yfin  tanto 
ch'il  fciropo  fia  chiaro,&  quando  ilfciropo comincierà 
a  far  il  filo  toccandolo  col  dito ,  o  a  prender  dalla  ca%^ 
rr:ufarà  cotto  &  uale  al  caldo  &  alla  ftcche':^  del^ 
ìefebri ,  jpegne  la  fete^  conforta  &  riflrigneJ i  fa  an^ 
co  lofctropo  molato  nel  modo  medefmo ,  &  lofciroto 
nenu farina ,  iquali  uagliono  cantra  igrandiffimi  caldi 
nelle  malattie  acute.  L'o  l  i  o  rofatofifaa  quefto  mo 
do.  Jkuni  cuocono  le  rofe  nell'olio  comune  &  le  cola, 
no,  Mtn  pefiano  le  rofefi'efche  nell'olio^     le  metto 
no  al  Sole  in  uafo  di  uetro  per  cinquanta giornii& que 
floì  buono .  Secondo  Tiicolò fifa  in  qucfla  maniera. 
Siponi^a  in  due  libre  d'olio  comuue  lauato ,  una  libra 
di  rofefi-efchè  alquanto fchiacciate  in  una  pentola  pie-- 
na  pvfla  al  fuoco  in  una  caldaia  piena  d'acqua ,  &  boi 
lino  tanto  che  l'acqua  fi  menomi  la  ter:rapartey  et  poi 
tncfc  in  un  panno  lino  biancojfijpremaco  loftrettoio^ 


•  .r      ^^^^^  ^^/^ro.  to^ 

m  far  olio  molato  y  tlfabatmo^     ti  mirtino,dmedefi 
imo  modo.  Et  quejii  olijfon  buoni  contro  le  febri  acute^ 
acutilftmeyfefcnefarà  untione  {opra  il  fegato  Jo* 
^pra  i  poi  fi ,  fopra  le  tempie,  et  [opra  le  piante  delie  mx 
ini  &  de  picdiy  percioche  ammor7:ano  ti  caldo  &  Var^ 
Ifura.  VhCQj/h  rofata  fi  fa  in  molti  modi ,  percioche 
\akuni  hanno  la  padella  di  piombo ,  laqual  pongono  fa 
^pra  un  certo  teflo  rimboccato,  dall'una  parte  del  qua-- 
le  ui  è  uno  yfciolo  onde  fi  mette  il  fuoco,     tra  il  teflo 
:€ir  la  padella  è  la  cenere  di grofff^r^a  di  due  dita,  ac-- 
Cloche^  l'acqua  non  pigli  d  fapor  del  fumo,  et  intorno  al 
'tefto  è  una  pkciolafornacella  fatta  di  pietre  &  di  lo^ 
^to.  La  padella  poi  s'empie  di  rofe ,  lefimettedtfò- 
^  fra  ti  capeUo  di  piombo  in  modo  che  penda  alquanto 
i  uerfo  la  pane  onde  efce  l'acqua  rofata,  ^fifa  conti^ 
r  nouamente  fuoco fotto  lapadeUa     uifi  lalcianoflar 
\  dentro  le  rofe  tanto  che  fi  confumi  ogni  humidità ,  & 
pi  fi  cauano  fuori ,  ^  uife  ne  mettono  dell'altre  fre^ 
fchem  luogo  di  quelle,  &  l'acqua  fi  riceue  in  qualche 
Uafo  di  uetro  pojio  lotto  il  becco  del  capcUo,  &  poi  me  f 
faalSoleneUeguafladeacuocerfi  per  qualche  dì,  f$ 
[erba ,  ^Itri  uolendo  fuggir  che  eUa  non  habbia  odor 
ne  apordifumo,  mettono  la  predetta  padeUacolca^ 
peUoin  una  caldaia  piena  d'acqua ,  ordinato  nel  for^ 
nellodimameracheda  una  parte  nifi  poffa  metter 
dellacquain  luogo  di  queUa  che  è  cofumata  dal  fuoco 
(ùr  quclìal  ottima  .  ^Itri  fono  che  fojpendono  le  rofe 
tonunfilo,  in  un  uafello  di  uctro,  ^  cofi  folbefe  per 
modo  che  non  tcccìnno  il  uafo  da  ncffuna  deUe  partirle 
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DI  T.  CB.ESCE'Ì^TTO  \ 

mettono  al  Sole,  &  le  chiudono  di  [opra  di  modo  che  il'x 
i4apor  dtUe  rofe  non  poffa  nfcir  fuori quella  è  la  ml\ 
glior  che  fi  poffa  fare.  Tiondinicno  fe  ne  fa  poca  ^  ca  i 
troppo  gran  fatica .  Ha  uirtà  di  confortare  &  di  coflri: 
^nere. Contra  il fiuffo  del  ucutre  &  il  uomito  collerico,  ^ 
fi  dia  l'acqua  rofata  fimplice,o  ueramente  acqua  di  de  ì 
cottion  di  masìice ,  &  dtgarofoli,&  fpetialmente  con  i 
tra  il  fiuffo  per  deboh^J^  della  utrtù  contentiua^o  per  » 
acuità  di  medicina ,  quando  eUa  mena  troppo  colui  che  ! 
la  prende.  Si  dia  a  bere ,  &fi  bagni  laf  teda  a  coloro  t 
che  tramortifcono  &  che  hanno  mal  di  cuort .  Si  met^  ♦ 
te  acconciamente  nt  colliri  per  gli  occhi ,  eìr  ne  gli  un^ 
guenti  per  la  faccia  ypercioche  rimueue  Le  panne 
affottiglia  la  huccia.Le  rofefecche  pofie  al  mfo  confoìr 
t(inoilcerueUo.&  riparano  gli  f^iriti.  Contra  ilfluffot  ' 
del  uentre  per  collora  fi  dia  acqua  piouam  nella  qual 
fnn  cotte  rofe.  Vale  al  mede  fimo  limpiafivo  fatto  di 
rofe  <jr  d'albume  d  uouocon  aceto ,  pofìefopra  le  reni, 
CiT  fopra  il  pettignone .  (entra  il  uomito ,  faccia  fi  de- 
cottion  m  aceto, &  tntintaut  dentro  una ^ugna  mari" 
tiayfipongafu  la  bocca  deUoftomaco  .  Contra  al  tra^ 
worttmentOy  fi  dia  acqua  della  decottion  delle  rofe, 
fi  dia  anco  poluere  in  uno  uouo  frefco  da  bere .  Inoltre 
contra  la  roffe'^a  degli  occhi  fe  fi  fente  puntura ,  uà- 
glwno  le  rofe  cotte  in  acqua  &  impiaflrateJl  fior  deU 
la  rofa  che  ft  truoua  dentro  fi  chiama  J[ntea .  Vale  ca 
tra  al  fiuffo  del  uentre  &  al  uomito .  Et  la  fua poluere 
fofiafopral'uuola^ionfumalafuahumidità  .  ktnota 
fhc  ilfugo  delle  rofe  uerdifipuofu  bar^er  uno  anno  m 

un 


fi 


^^^^ 


LIBRO  QJ^IUTO:  aro? 
muoTodìuetro  .  Dice  ^uicenna  the  Urofa  rcttifics 
ilfetor  del  fudore,  quando  fi  mette  mi  bagno .  Et  l'im" 
fiaftro  fatto  di  refe  cotte, &peftt  &  non  jpremute.po 
fte fopra  le  pofieme  calde  ie  rompe, 

Ramerino.       Cap.  XLVIII. 

Jl  Kamerino  è  un  picciolo  arhufcello  odorifero  iU 
qualeha femprele foglie uerdi,  &  qmfifomigliailGi 
nepro  &  Ujcopa .  Si  diletta  de  luoghi  marini  &  però 
fi  chiama  Kojmarino,  Si  pianta  con  le  pianticelle  diuel 
te  dalle  radici  dellamadre^  Si  pongono  fitte  in  terra 
in  quei  mcfty  ne  quali  fi  fanno  l'altre  piantagioni .  £^ 
caldo  &  fecco ,  ma  il  fuo  ecceffo  non  fi  ditermina  in 
grado.  Lefoglie&i  fiori  fi  con  fama  a  ufo  di  medici^ 
na,  &  il  fuo  fiore  fi  appella  anchos,  Ondefcnefaillat 
tuano  che  fi  chiama  dianchos .  Et  l  arhufcello  medeft^ 
mo  è  detto  lanotides  ouero  detrolihano .  Onde  quando 
fi  truoua  ricetta  di  quefli,  fi  debbono  por  le  foglie.  I  fio 

ri  feccati  alquanto  al  Solejiferbanopariméte per  uno 
annoy  &  le  foglie  hanno  uirtà  di  confo  tare  per  la  loro 
aromaticitày  &  di  diffolue.^e  per  la  cald,  '^ ,  di  efler^ 
gereydi  mondificare,et  di  confumare  per  U  iecche:^a^ 
^  diaforetica  per  la  loro  calde%jj.  Cotta  il  tramorti 
mento  &  la  pafiion  di  cuore  fi  dia  ti  diamo  col  uino. 
ì  mitre  fi  faccia  decottion  de  i  fiori  nel  umo^e  cotal  ui^ 
no  fi  dia  all'ammalato  Contra  la  fi-eddi':^  dello  fio- 
Tt.aco,  <^  per  confort  aria  digcflioney  fi  dia  ti  dianto^ 
0  il  uin  della  decottion  de  fiori  col  maJiice.Cotra  il  do^ 

Dd  % 
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lorde  gli  intetaiy& dello  fiomacoper  lauentofnà^fi 
dia  il  uino  deità  fua  decottionCy  &  del  cornino .  Et  con 
tra  lafredde'3^a  del  ceruello  fi  faccia  la  fua  decottio'^ 
ne  in  uino  &  ilpatiente  ricena  il  fumo  col  capo  coper^ 
to.  Centrala humidità  della uuola  ,ft  gar^arix^con 
uino  oco  aceto  della  fua  decottione,  Contra  allajiran 
guria  &  dìffuriafi  faccia  impiaflro  di  fiori  o  almeno 
delle  foglie  cotte  in  uino .  ^  mondificar  la  matrice,  et 
per  aiutar  la  concettione  fi  dee  fomentar  la  natura  del 
taf  emina  con  acqua  della  fua  decottione ,  c^r  le  donne 
uift  mettono  anco  fopra^i  fiori  cotti  nell'olio. 

Rouo.  Cap.   X  L I X. 

1 L  Kouo  è  conofciuto,  &  fi  confa  molto  alle  fiepi, 
percioche  egli  le  fa  fpeffe/orti,  &  pungenti  ;  ma  per  fe 
folo  non  è  molto  utile  fi  no  uifi  mefcolano  altre  pian-- 
ted  arboriyO  altri  j^ini  per  iquali  egli  fffoflenga  Lequa 
li  ften  fi  forti  che  non  fi  pieghino ,  &  non  riceumo  offe 
fa  dal  liouo.  Si  pianta  co  le  fue  pianticelle  tlequdi  age 
uolmente  fi  trouano  doue  i  capi  del  rouo  roccan  la  ter^ 
ra,  percioche  mettono  quiuiinconpancte  le  fue  radici, 
$t  pianta  anco  co  fuoifemi  colti  maturi  &  fecchip  & 
ferbatifino  al  principio  della  prmauera  &  allora  fe^ 
tninaliJfuoi  frutti  fono  le  more,lequalii  fanciulli  & 
le  donne  fogliono  mangiare ,  ma  per  i  porci  fon  perfet-' 
tCf  II  rouo  è  caldo  ^ {ècco,  come  dicono  alcuni  :  non^ 
dimeno  Coflantino  dice ,  che  le  fue  cime  fon  flitice ,  ^ 
(he  uagliono  contra  alle  cotture  &  contra  le  posteme 
€dde,Qnde pare  eh' egli  fia  freddo  (i^fecco*  Contra  ti 
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k  toffor  degli  cechi  fi  pefttno  kfue  corteccie  con  tuort» 
I  «  ^^^'««0  "«pofo  di  ^4eram ,  fi  pensa  sà 

il,  occhu  ce  tra  a  ciafcuna  cottura,  fi  prenda  cera  nm 
m  &  monda  &  fi  firugga,& ui  fi  aggiunga  olioro- 
Jato,&  po, fugo  de fiioi  turioni  m  ma?  vior  quantità 
■  Contralep<fieme  calde, ui  fi  po»ghinosà  fogUedeUl 
fuc  cime  pene  con  acqua  rofata .  Centra  la  diffenteri* 

fif<^"acrinerodelfugodefuoituriom,conacquactor 
^0,  fi  faccia  impiaflro,ouero  di  turioni  co  albume  d'u» 

M&conaceto,&fifongafoprailpcttignone  &fo. 
t  Ffren,,etfeilmaleprocedeffedaUep%tidifoL, 
i' da  mangiar  al patiente  le  lenticchie alguan' 
to  abbruciate.  ' 

Salcio.  Cap.  i; 

t  t  Salcio  è  arboroconofcìuto,e  fi  chiama  cofi.pet 
Cloche  piantato  fa  e  ageuolmente  in  alto.Queflòar^ 

^<>>';  fi  dflejta  de  luoghi  humidi,&arenof^uLmen 
tefoluti,  &  non  ficca  lefue  radici  mclto'profondZZ 

f ''^y  f  olForaterra.fi  calchi  fortemente  nel  pertu- 
gioia  pianta  di  due  anni  fatta  agurra  nella  parte  di 

^'"'''^''.difabbioneoterratritaimafelaterraoue 
'£'fif»»'''f'>ficretofaf^^^^     difopra  la  terra. 

^."{'^''t'rraneUaqualfipiataèfoluta'bafiares-em 

2"^ffoprofi,uy.ponàdattornaaltrater/^^^^ 
UdiaUi,delmefedi  0ttobre,di7louembre.  o  di  L 

ùd   i  ' 
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ìffaìOy  e  meglio  del  mefe  di  M      allora  che  efiédo  te 
fiate [opra  i  falci  s'infonde  in  loro  il  fugo  uerde,  &  fot  \ 
(he [arano  piatatiyfe  ne  dee  kuar  del  meft  d'aprile  et  \ 
di  M  aggio  ciò  che  nafce  nel  pedale  fuor  che  la  parte  di  j 
fopra^i  nel  ter-;^  o  quarto  anno  fi  tagliono  tutti  egual 
mete  fei  piedi fopra  terra,  M  afe  fi  formerà  ilfuo  pedal 
fopra  terra  foUmete due piedi^produrihhe  lefueperti 
(he  più  robuflCyC  durerebbe  più  lugo  tépOy  pcioche  que 
fio  arhoro  è  tato  più  ahondcuol  ne  rami,  quato  è  più  ut 
ano  alla  terra  et  più  accodo  a  tagliare.  Ma  s'egli  fuffe 
poflo  in  luogo  efpoflo  a  gli  animali^  teme  la  lor  mordi 
tMra^e  dcur  ano  flar  lontani  l  un  dall' altro  otto  ptedi  o 
dieci yaccioche fe fofjero  troppo f^cfii^no  occidmo perla 
troppa  ombra  loro ,  quelle  coft  che  fi  feminano  ne  capi. 
Le Jue pertiche  ft  tagliano  di  ter^o  in  ttr':^  anno ,  cioè 
lefottilipreffo  al  falcio  ,&le  piugroffe  tre  dita  o  quat 
trodifcvfio.  Si  taglino  ritonde^o  non  molto  torte,&  ft 
taglia  uia  ciò  che  è  difècco  o  ueramete  di  morto  nel  fai 
€40ynefegli  lieuino  ifcaueT^ni.ma  fi  tagli  tutto  ugua 
le  per  ogni  uerfoypercioche  a  queflo  modo  ,  le  perti^ 
(he  fur anno  più  robufle  &  meno  ramofe,  &  dureran^ 
no  più  lungo  tempo .  £  t  nota  che  fe  in  quell'anno  che 
non  fi  tagliono  i falci ,  fi  leucranno  uia  i  uimini  piccioli 
inutili,  quegli  che  rimangono  ereseranno  più ,  Del 
ligno  duro  dei  fakio  da  far  pertiche ,  non  tagliato, 
fi  fanno  trauamentapercafe  affai  buone  :  ^  degroffi 
fi  famio ratini;  feodcUe^  taglieri,^  molti ua fi dauino^ 
^  de  falci  ucti  fi  fanno  fei  chre,  e  afje  He       mifure  ds 
gr^no.  Delle  pertiche  jì  fanno  k  uighe  f  &  deuimmi^ 

^  de 
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'tr  àe falci ftfamolcfiepi,&  le chiufure delle  corti.et 
deportici,&  molte altreutiluoCe  .  ^lucflo  arborofi 
confa  a  ufo  dì  medicina ^fecmdo  la  corteccia/econdo  le 
foglie,&  fecondo i fiori ypercioche  ha  uirtu  dicoflri^ 
piere     difaU.re,  Cantra  la  diffenteria  naie  dato  a 
bere  ilfugojpremuto  dalle  foglie .  Contra  l'ulcere  del- 
le  budella  fatte  per  diffenteria  Jt  dia  a  ber  in  (juali  he 
|KJ  cqfa  la  poluere della fua  lorte^cia  abbruciata .  La  me- 
defima  poluere  falda  l'ulcere  delle  parti  di  fuori  .  La 
Piede fma  poker  e,  come  dice  Diofcoride ,  beuuta  con 
aceto,  &  impiafirata  con  aceto,  cura  i  nerui ,  le  ucru- 
€he&i  pori .  Et  le  foglie  de  falci  ben  bagnate  con  ac- 
4^ua^  fon  buone  da  porre  intorno  a  colui  che  ha  la  febre* 
Dice  Ifac  che  la  uittù  del  fiore  o  delfeme  è  (juefla,  che 
fe  la  donna  herà  drlCuno  o  deli  altro,  no  genera  figliuo 
li^tnadimnta  fierile, 

Sauina.  Cap.  LI. 

l  A  Sauina  è  arboro  affai  picciolo,  ilquale  ha  fem^ 
re  le  foglie  uerdi.et  ha  le  foglie  (juafi  fomigliati  al  ci^ 
effo  Quello  arboro  uiue  affai  accÒciamcte  in  ogni  luo 
gOy&  uolcntieri  è  piantato  ne  giardini ,  &  ne  (fmflri 
de  religicfi ,  pcioche  pofiele  intorno  pertiche  et  cerchi. 
Jparge  ifuoi  rami  per  ogni  lato .  Si  pianta  co  rami  fitti 
m  terra, fi  come  io  diffi  dd  hnffo.  Quefio  arboro  è  caldo 
efecco  t  ter^ograr'o^le  cuifogUe  fi  co  fanno  a  ufo  di  me 
dicma^efi  poffonferbar  per  due  anni.  Il  umo  Ma  [uà 
decotttone  uaVal  dolor  delle  ftctna^  o  &  delle  budella. 
■  Smilmhe  cotta  in  uino  ual  cotra  la  flraouria  et  la  dif 
furia ,  l'impiafiro  ual  contra  il  dolor  d.  ì  fianco  ^per^ 

Dd  ^ 
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fioche  è  diaforetica  &  diuretica.  La fomentation  deU 
l'acqua  della  fisa  decottione  in  uinoy  ual  contra  le  pre^ 
dette  cofey&pYouoca  etiandio  i  mejiruiy  et  manda  fuo 
ri  la  creatura  morta .  Cotta  con  olio ,  &  pofia  di  fotta 
fa  quel  mede  fimo  &  meglio .  f^alcofitra  ti  venafmone 
per  caufa  freddai  fe  fenefa  dicottionein  aceto  &  in 
uinOi&  l'infermo  ne  riceua  il  fumo. 

Sambuco.  Cap.    L 1 1. 

J  L  Sambuco  è  arboro  conofciuto  &  nafce  nelle  fie 
p'ty  &  piantato  corami  fìtti  in  terra  ageuolmétc  s'ap 
pi^li  iMl  cui  legno  ^roflo  ome'^^no  fi  fanno  gli  archig 

del  graffo  nò  nodofo  fi  fanno  le  buone  faette»  Si  fan 
no  etiandio  del  fuo  legno  cannelle  da  tinnacci  et  da  hot 
tu  La  fua  uirtu  t  calda  &  fecca  nel  fecondo  grado  •  La 
fua  corteccia  principalmente  ft  confila  ufo  di  medici^ 
naj  &  fecondarìamente  le  foglie  &  i  fiori  hanno  uirtà 
diuretica yattrattiua^epurgatiua,  Contra  la  quotidia^ 
na,  fatta  per  ò  primamente  la  purgatione,  fi  dia  innan 
^  che  ella  nega, la  corteccia  di  mexp  dd  fambucot  cot 
ta  nel  uino.  Et  ti  fugo  del  fambuco  dm  per  fe  medefi^ 
tno  0  co  mele  ammar^  i  lombrici .  ^  prouocar  i  me-* 
ftrui,tl  fugo  delle  fue  torteccie  o  le  foglie  simpiafirino. 
jl  fomento  fatto  della  decottìon  delle  fue  corteccìein 
acqua  falfajdiffolue  l'enfiagion  de  piedi  y  &  il  dolore 
stelle  parti  di  fuori. 

Sicomoro.  Cap.    LI  IL 

2  i  Sicomoro  è  m  certo  arbufullo  picciolo ,  cà* 

s'^Jfomi^lia 
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s  afjomigha  nella  forma  dd  legno  al  fanguigno:  ilqu^ 
le  produce  belliffime  uerge  ^  ^  la  fita  corteccia  è 
heUiffimay  &  è  cofi  appiccata  al  legno ,  che  fe  ne  fan^ 
ito  affai  uaghi&  bei  manichi  di  coltelli^  &  nafiene 
bofchipreffb  all'alpi  • 

Sanguigno  •      Cap.   L 1 1 1 1  ; 

J  L  Sanguigno  è  parimente  arhoro  picciolo  ,  il 
^ual  puluU  m$lto  nelle  fiepi  y&lefa  molto  Jpefje  , 
ma  non  ha  pruni ,  produce  fode  &  belle  uerghe ,  deU 
le  quali  fi  fanno  hreuicellida  pigliar  gli  uccelli  con 
la  Ciuetta  di  notte ,  ^  i  Imi  uimini  fono  perfetti  Per 
tejfer  le  tele . 

Spinalba.       Cap.  LV. 

la  Spina  alba  è  arhoro  affai  picciolo,  il  quale  è  htt9 
;  no  per  le  fiepi ,  percioche  ha  gli  fj>ini  molto  acuti ,  er 
non  pulula  nelle  radici  per  i  campi ^&  riceue  in  fe  lin^ 
neflamento^  il  nefpolo  >  il  pero  >  eì^  il  melo  ageuoU 
mente  $  appigliano  in  quefia  ;  ma  non  poffono  uenire 
alfuo  debita  crefcimento ,  per  la  difaguaglian:(a  della 
loro  grande's:^^ .  Ha  il  legno  bianco  &  fodo,  però 
è  buono  da  far  boffoli  ^  ciicchiai.  Si  pianta  con  le 
pianticelle  che  ft  truouanone  pedali  delle  madri  nate 
pocofotterraje  quali  produffero  [otto  lafu*)e:^<  te  del 
la  terra  ^alcu?2e  ptcciole  vadicette*  Ouerodi  qmile 
pianticelle ,  le  quali  fi  trumano  in  gran  quantità  na-* 
te  nell'arena' ^  ne  luoghi  delle  tulli  alle  quali  t  torrenti 
iepurìfii  menarono  ijlmi .  Tu  puoi  anco  defemi  coiti 
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àofola uendemmta  far  fcmenx^hne  litoghi  arenofi  f 
^  Coluti,  ^  (quindi  dopo  dueanm  (yajporli  accon-*  r- 
ciamente  d  luogo  delie  fiepi .  i^jfcfto  arboro  è  fred^ 
do  &  JÌCCO  nel  primo  grado,      laftta  decottione  - 
è  unle  alle  giunture  &  alla  podagra        è  utile 
a  mollificar  lo  Homaca . 

Spina  Giudaica.      Cap.   I  VI. 

l  h  Spina  Giudaica  è  miglior  di  tutte  t- altre  per 
te  fiepi, pi r cicche  ella  ha inciafcuna  foglia  dUe  fpi* 
ne ,  cioè  una  d. ritta , grande ,  &  acutiffima ,  &  ^d^ 
tra  picciola ,  ritorta  &  {peffa.  La  onde  conia  fu4^ 
fululcrtione  fa  la  fiepe  ajfai  forte . 

Spina  Ceruina.        Cap.  LVII. 

L  A  Spina  Ceruina  non  fi  confà  molto  alle  fiepi  ^ 
percioehe  eUa  non  è  Irene  jpinofa.mad'effa  fi  fann» 
ottimi  pali  perle  uigne^  iqmli  durano  lungotern- 
po /otterrà^ 

Scopa.       Cap.  LViri. 

I  A  Scopa  è  arbufcello  molto  picciolo  quafi  fmi^ 
filante  al  ginepro .  la  mi  radice  è  ritonda  &sì  du- 
ra, che  diqudlafifanno  ottiminappi  quando  fi  truo^ 
Ma  ben  [oda . 

Tamarifco.       Cap.  LIX. 

/  L  Tamarifco  è  un  arboro  fecce  y  &  calda  nei 

feconda 


ondo  grado .  //  uim  della  Jka  decottìone  uale  all4 
pilatione  della  mil'^^a ,  <sr  del  f  egato .  Difjolue  la 
angtmay&  più  cotto  nel  dbo.^4  quel  mede  fimo  ux 
a  bere  fpeJTo  con  uafello  fato  ddfuo  legno,  &  le  [ut 
rtmie  fono  di  maggiore  efficacia  che  le  foglie . 

Olmo,  Cap.  LX. 

JL*  o  L  M  o  è  arhoro  noto  ^  il  qual  può  folìene-» 
e  ogni  acre  ,  &  uccioche  scappigli  &  crefca  otti- 
mamente ^defidera  terra  graffa,^  non  fcHfa  tetm 
ra  cretoja  ne  foluta .  Tiantafi  con  picciole  piante^ 
k  quali  lì  trottano  con  molte  radut  >  ^  ageuol^ 
mente  s'apprende.  Q^ucflo  arhoro  è  ottimo^per  le 
uiti  che  s  ordinano  ad  arbnfco  ,  atxiothc  falghinù 
fbprejje.  bd  fuo legno  ft  fanno  le  traui,^  dtr^ 
legnarne  per  le  caje  ^attcgnache  non  dumo  lunga^ 
ment  e.  Se  ne  fanno  anco  archi  da  ruote ,  <jr  /«/«a-» 
lida mdiinoy &fcaieperletorn^  ^  èbuono p&rquc^ 
.fio.  Inoltre  fe  ne  fanno  ma^T^  da  fender  le  legnà 
-^Kìr  da  batter  le  botti ,  percicche  è  tenace .  i&  zi  fu^ 

(.legno  non  ft  fende  ageudmente^  Sene  fanno  forcine  > 
C^r  fjrconiy  &  affai  conuenèuolmente  tutte  le  cojè 
thf  richieggono  ten  uità ,  &  ferme':^ ,     che  piìi 

toJloftpiegh'vtcJ:€rtlp(<3^:^rioofifendmo,&  k jHi 
foglie fono  ot tirai  p.r,  buoi  * 

Vinco.  Cap.  LXl. 

U  Hiuo  è  arhoro  noto,ilqualJijpiat4  tom^  H/^hìOi 
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Ùt  2>.  CKESCE7{TI0 
pefeheft  giudica  d'una  natura  ;  &  però  conuenien^ 
temente sinnefla  ine]fo,&  di quefli  alcuno  produci  j 
uerghe  nere ,  &  alcuno  gialle ,  &  alcuno  roffci^eU  ^ 
lo  che  nafte  in  luogo  caldo ,  &  magro ,  Cecco ,  prò- 
duce  più  forte  uerghe,  &  quello  che  nafce  nellom^ 
hre ,  &  in  luoghi  acquidoft,  Q  molto  graffi  le f ameno 
forti .  Inoltre  è  un  altra  jpetie  di  giunchi  i  quali  fono 
ottimi  per  le  tine ,  &  per  le  botti ,  percioche  produ^ 
ce  lefue  uerghe  lunghe  &  fen']^a  rami ,  &groffe  nel^ 
lafommità ,  &  molto  tenaci ,  &  queflo  ageuolmen- 
te  mette  le  radici ,  &  Rapprende  ,fe  delle  fue  uerghe 
fi  fanno  pe^l^  lunghi  due  fommefft  fi  ficchino  in 
terra i  lafciatone  fopra  terra  folamente  due  ditali 
quali  di  niun  tempo  debbono  più  alto  falire  in  pedale  . 
£f  di  quelli  anco  fi  fa  ottimo  uin  goretto  ,fe  in  luogo 
foiuto  ft  piantano  partito  lun  daU altro  per  fpatio 
d'un  piede ,  //  quale  fi  dee  ogni  anno  tagliare  • 

Vindetto.  Cap.  LXII. 

Il  Kindettoè  arboro  notOyitqual  non  diuents 
grande ,  c^r  fi  diletta  di  luogo  paludofo ,  &  acquofo  * 
del  quale  ft  fanno  perleuigne  conueneuoli  pali ,  che 
durano  più  fopra  terra  j  che  ipali  del  fi-afmo^  &  del 
falcio  i& dell'olmo^ 

Souero.  Cap.  LXlIf. 

1 1  Souero  c  uno  arboro ,  la  cui  corteccia  è  grof^ 
fa ,  leggieri  i  &  ottima  per  pianella  j  la  quale  ogni 

ten^ 


I 

X  terxp  0  quarto  anno  fi  lieua  dalfuo  arbore ,  é'  Ct  dice 
fhe  rmafce ,  la  qual  cofa  è  cantra  la  natura  della  cor^ 
tema  de  gli  altri  arbori  i  quali  dibucciati  fi  fec^ 
cano  ypercioche  la  corteccia  è  ne  gli  ar^ 
bori,  come  il  cuoio  ne  gli  animali^ 
del  quale  fe  alcuna  parte  fe 
netaglia,i^rimoua, 
non  ritorna  nel 
fuo  sìato 
me- 
de fimo  ,  ma  ui  rimana 
margine  grande 
&  fi>7^, 

il  FIT^E   DEL  Q^riT^TO 

LIBRO. 
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DI  PIETRO 

CRESCENTIO 

BOLOGNESE  i 

Z)£LLE  COSE  jIVVjIKTE^EVJ'Ì 
ABISOGNI  ETACOMMODI 
DELLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER 

FRANCESCO  SANSOVINO 


t  l  B  K  0  SESTO. 


li 


OVENDO  TRATTAR 

de  gli  Morti ,  &  deU'induflria 
culmation  Loro ,  &  di  tut^ 
te  le  herbe  che  per  alimento  dtl 
l*humano  corpo  fi  feminano, 
dirò  in  quelle  cofi  mefiolata-» 
mente  fecondo  Verdine  deWaU 
jaoeco  y  di  quelle  che  jcn%a  magijiero  dcì^huomo^na" 
/cono per  la  tommiftton  de  gli  Elementi  m  a'tri  luo^ 
ghi ,  le  quali  noi  jpe[]'e  uolteufiamo ,  accioche  per  li  ! 
lorutrtui  corpi  caduti  in  qualche  infermità  ,//  ridu-^  i 
€hmo  afamtà ,  o  che  innan'^  alla  caduta  fi  conferu  n^  | 

fani. 


t 
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^  ITBKO  SESTO.  ^jg 

firn.  Il  cmofcimento  di  quefio  farà  molto  utile  a 
,  ^f4ttt, &maffi?nament€  agli  hahìtanti nelle  uiUe  do^ 
ite  non  ft  ha  copia  delie  medicine  compofie .  * 

Bcllcuirtù  delle  herbe  in  comune,  Cap  r, 

T^oi  Diciamo,  che  Moro  fola  ha  natura  per^ 
fetta  di  pianta,  cir  the  mWarhoro  le  qualità  elemn^ 
tali  fi  partono  più  daWccceUen^a  che  effe  hanno  ne 
^LickmentifemplicK  Maleherhegroffe  &  leminu^ 
te  per  una  certa  affai  minor  ragione,  riccuono  anco 
^ome  di  piante,     le  qualità  elementali  nelleherbe 
Jono  alquanto  più  acute ,  <jr  fi  partono  meno  dall' ec^ 
ce//^«^4  deftmpiici  elementi,  ne  fi  leuano  m  alto.per 
la  dcbolcxj^a  deUa  uirtù  dramma  loro  urgetabile 
fercioche  quanto  fon  più  uicine  a  gli  elememi ,  tanti 
fon  più  mine  aUa  materia,  ^  la  forma,  ch'èl  anima 
tiegetabile  urne  troppo  in  effe,  &  però  fon  piueffica^ 
€1  corpi  a  tr^ifmutarfi.  <jr  ptrò  fon pm  adoperatene^ 
lamedicina,  ehm  qualunque  altra  co'a.  Dicoadun^ 
-qi^e(fi  comc  dice  Frate  Mherto  Todejco  Fdofofo  no^ 
t».e)  che  le  herbe  hanno  alcune  qualità  da  chi  com-^ 
pone  alcune  daUa  compofitione ,  &  alcune  al^re  d^U^ 
Ipecie  fecondo  fe .  Da  chi  le  compone ,  hanno  l'affred-^ 
dare,b]caldare,rammoUire,^  il  feccare  ùaUx 

(^l^poptionehannolepredettequalitàrotte,&gual 
theuQlta  accollanti ,  c*r  qualche  uolta  fot  tilt  6-ùe^ 
mranti.percioche  fe  molte  d'ejfenon  haucffro  ilca^ 
^  r  rotto  nello  humido  j^etialmente ,  &  nel  freddo 
m^dcun  dubbia  abbrucercbbono  &  riardmbbom 


aueìte  ccfeaUequalitJfeftaccoflaJftnro,  llmedefimo^  r 
diciamo  della  fredde']^ ,  che  fe  non  fofje  rotta,  mor^  ' 
ttficherebbe ,  il  fomigliante  è  dello  humido  &  dei  • 
f  jcco ,  percioche  il  calor  non  farebbe  adherente  a  fio^  ' 
ri  yfe  non  foffe  ritenuto  dallo  humido  &  dal  fecco  al^ 
quanto  appaffito ,  ne  ilfeccé  penetrerebbe  yfe  non  ri- 
ceuefjeln  fottiglie':^  dallo  humido,  &  l'acute^j^ 
dai  Qaldoy  c^r  ti  ritenimcnto  dal  freddo .  Ma  dalla  j^^- 
tie  hanno  le  qualità  loperationi  molto  marauiglia 
fe t  cioè  cKnlcuna conia  jUa  uinù purga  la coUora , 
come  la  fc amonca ,  &  alcuna  altra  purga  con  la  fuà 
uirtà  la  flemma  come  l*  Ebolo ,  alcuna  la  malincO'^ 
nia  come  la  fena ,  ^  co  fi  dell'altre ,  percioche  elle  non 
hanno  le  predette  uirtu  da  gli  elementi  che  le  compott 
gono  ne  dA  effa  compofitione ,  percioche  la  cùmpoft'» 
tione  non  dà  U  uirtà  «  ma  effa  dà  il  modo  alia  uirtà 
del  componente  di  fare  &  di  patire ,  ma  quefle  fono 
operationi  &  qualità  caufate  da  tutte  le  ^etìe  dalle 
uirtùcelefliali  i&  dalla  utrtù  dell'anima  t  percioche 
il  caldo  non  purgherebbe  mai,  anzi  più  tofto  confume» 
r  ebbe  yfe  qmfia  operatione  non  foffe  caufata  dalla  uir^ 
tu  celefliale ,  Tercioche  fi  come  nelf  intelletto  prati^ 
co,  fono  forme  che  per  fe  muouono  il  Cuo  corpo  nel  qua- 
le elle  fQnQConnnteUettQt&  neWesiimationde  gli 
animali  fon  forme  che  muouono  gU  animali  »  co  fi  fono 
forme  mfufe  da  motori  de  Cieli  per  figure  delle  bielle , 
nelle  ccfe  generatine ,  le  quali  fono  forme  che  etiandio 
fi  muouono  per  fe  med(  fimeacerte  cofe ,  alle  quali  le 
qualità  dementiili  non  le  muouQno  in  quella  manier 


irBRO  SESTO. 
mdoalcuno.  Koifappiamoperciperienzalche 
a  forma  della femina  efiHme  neWintellettoStmuo^ 

cofe  F entree,  &eiraniHeue 
l  corpo  per  (e  medefmagU  mflromenti  &■  le  mem" 

yirlequaUelfercitailcoito.Etfimiglmmemen^ 
t  l^iorma  deU  arte  mmue  per  fc  mcdefinut  &  cerca 

^''ft'^omemconueneuolUlfuofi^^ 
io  modo  fon pm  efficaci  i  motori  de  cerchi  cekflimo- 

forme, d'mfonderlefuematerie.Uqualieni 


,  --— i-"-».  manucjiejormecbebannoma^ 
tene  deUe  cofe  generatiue  &■  corrmtibìli.fìpruoua- 

»fPfr>noUuffettinellepietre,&„eUepkLTer. 
■  'f'^' [''«rnolti  effetti  delle  pietre  &  dette  piante  i 
juaU  per  efperienxa  fi  comprendono  in  queUecoCe. 
"''Ile qudnmagicinudiano operando  poi  cw  loro  , 
maramghe grandi,  Etquefteoperatminonfono,,^ 

,SV^''^^°''''f*^/''^'»^./««'«</<'  che  fino  infufc 
ifjolìan^etntellettuali &feparate .  óltre aciò fi 
iceancofapere,chela  materia  non  opera  nulla  ùer 
e  medefma ,  mafofliene  &  patifie  oL  cofa^nZ 

TrZT/"'^-^'r'''  rorLdnteipfci^tc 
t   hefZ  iTrt''  'omplegìonali.  * 

'  lluLy ^''fo'»"''<"»plc(r>onaleèinL 

IO  humtdo,  ^  ilfecco.  &  q.ejle  forme  affolutefi  «4- 
,  Tiet.Cref.  bc 
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Z)/  7>.  CRESCEX_TlO 
rianOy&  ntoffimamente fecondo  due cofe  che  jònneUt 
f  tante .  Delle  quali  una  èyla  quantità  dell'elemento 
componente ,  fecondo  la  uirtu ,  pcrcioche  in  una  è  piti  i  - 
caldo ;ncU' altra  è  pm  freddo*  l'altra  per  la  qual  que^  < 
fin  forma  fi  uaria  neW operare  ,  è  la  natura  del  luogo  ' 
nel  quale  ella  crefccTercioche  le  piante  hanno  k  qua^^ 
htà  de  luoghi  nelle  quali  elle  crefcono ,  ^  fecondo  lei 
diuerfità  de  t  C lima y  fi  uaria  l'operation  deUe  qualità 
CÌr  delle  piante.  Le  piante  s  accollano  con  le  radici  alla^ 
terra ,     hanno  più  della  qualità  del  luogo ,  che  non 
hanno  tutte  l'altre  cofe  che  fi  muouono  da  luogo  aiua% 
.  Et  auegna  che  molte  cofe  innurnerahih fec&ndo  ih 
luogo  fieno  immobili  ^nondimeno  fon  dure,    non  fuga 
noia  proprietà  de  luoghi,  ^però  nonacquifianoU 
proprietà  de  luoghi  tante  cofe ,  quante  fono  k  piante^ 
JLe  quali  fono  primamente  molli ,  ^  maffìme  le  ìyerbe^ 
C^r  fugano  il  nutrimento  fuoda  luoghi  quaficomeda 
m  uentre ,  ^  in  comparatione  quefie  sacuifcono 
fi  rompono  con  le  medefme  qualità  tpercioche  il  cai-  ' 
do  sacuifceper  lo  dominio  del  fecco  •  Vercioche  fi  rom 
fe  &  fi  rintu'j:^a  per  la  acquofa  humidità ,  &  di  qui 
è  i  che  qualche  uolta  due  piante  hanno  due  caldei^ 
uguali  fecondo  Vefjentia ,  &  nondimeno  operano  con 
dtfaguagliano^  fecondo  lorOjperciocJje  la  calde^^a 
dell'una  è  acuta ,  (jr  dell'altra  è  rotta ,  &  da  quefìo 
anco  auiene  y  che  l' una  opera  più  profondamente ,  &^ 
l'altra  fa  meglio  nella  fuperficie ,  percioche  quella  che 
è  nel  futtile  hmnidoi  penetra  più  forte  in  profondo^c^^ 
^lift  accofta ,  ^  quiuifi  aduna  la  fua  mrtù'Et  queU 

kdìQ 


I 
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IL.  SESTO.  ii8^ 

la  che  5  accolta  al  groffb  fecco  è  maggiore ,  nondU 
meno  non  aggiunge  fe  non  allafuperficie ,  percioche  la 
fuagrojfafecche'^^aynon  può  penetrare.  Il  freddo  pa^ 
Yimente  s  agguaglia  in  queflo  modo  al  fecco  &  aUohm 
mdo  ,  perche  quantunque  ogni  qualità  operatiua  fi 
fortifichi  m  grojja  foflan'^^a  poi  che  la  haràriceuuta . 
nondimeno  quella  fua  cotalgrofe:^:^a  mpedifce  ch'et 
la  non  può  penetrare,  &  però  meno  opera  tn  altra 
qualche  uolta ,  che  non  fa  la  minore  o  V uguale,  eh' è 
'  fonile  infoflan^a.Oltre  a  ciò  queUa  qualità  operatiua 
che  e  nellafoflan'^afottile^auegna  che  ella fia più for^ 
te  che  l  altra  eh' è  in  foflan^ra  graffa ,  nondimeno  non 
I  compira  l  operation  fua  perfettamente, percioche  eua 
porera  col  fottilhumido  nel  quale  ella  è,  innanzi  ch'el 
lafinifca  l  operation  fua .  Ma  lafecca  opera  più  lun^ 
gemente  ,  percioche  la  qualità  operatiua  dura  pin 
ncU^foflanT^agrojfa.     '  ^ 

De  gli  horti ,  &  della  lor  cultiuatione  in 
comune.  Cap.  il. 

k  ^.-^v  E  L  L  A  N  D  o  Co  fi  gentralmentede  zH 
t^ortiy  diro  prima  ch'egli  defidcra  l'aere  libero  &  tem 
fcratoo  memo  al  temperato.  La  qud  cofa  appari^ 
ice  per  queflo, perch'efiì  temono i  tempi  &i  luoM 
1  ^'<>Ppo  caldi  ^troppo  freddi,     le  Imhe  loro  uento^ 
•  no  quali  aU  ultima  fecchezi^aje  non  saiutanà  con 
:  '  ^^!'^^^Pm^^.o  con  adacquarle.  Et  parimente  ucz- 
;  giamo  che  nonpojfonofoftenerei  luoghi  &  i  tempi  dc4 

£c  2 
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BI  T.  CK^SCEJiTIO 
freddo  mortificante .  Et  ueggiamo  anco  cìx  ne  luoghi 
ornhroft  non  ci  arrecano  punto  (t utile  o  poco .  Ùeft" 
dcrano  la  terra  mt%anamente  folata ,  &  humida piti 
tojiochefecca.  La  creta  &l argilla  fon  molto  ini-- 
miche  agli  horti  &  a  lor  cultiuatori .  Et  le  herbe po^ 
fie  in  terra  troppo  foluta,nel principio  delia  Vrimaue^ 
ra  fanno  bene ,  ma  nella  State  fi  leccano.  Defidera 
parimente  d'effer  adacquato ,  &  di  hauer  difopra  un 
rio ,  per  lo  quale  fipojjaper  acconci  folchiy  quando  fia 
hifogno ,  innaffiare ,  &  Je  nonpoteffe  hauere  rio;hab^ 
bia  in  Je  o  pijcma ,  o  fonte,  o  poTJ^o  in  luogo  di  rio,  ^ 
fe  non  potrà  hauer  nulla  delle  predette  cofe ,  fi  facci" 
no  delie  fojfe  per  lo  horto,  &  molto  picciole^nelle  qu^ 
li  fi  ritenga  per  qualche  tempo  l'acqua  piouana .  Ld 
onde  TaUadie  nobilmente  dijfey  che  lo  horto  eh' è  pofla 
fitto  benigno  Cielo,  &  per  lo  qual  corra  acqua  di  fon- 
te, è  memo  ad  ejfer  Ubero  da  ogni  cultiuatione  huma-^ 
na.  Inoltre,  lo  horto  ricerca  terra  graffiffima,  &  però 
habbiafempre  nella  fua  più  alta  parte ,  letame  il  cui 
fugo  pcrfe  mede  fimo  lo  ingraffi ,  &  di  quel  mede  fimo 
una  uolta  l'anno ,  fe  però  ue  ne  fojfe  in  abondanT^ , 
s  ingraffino  gli  fpattj  dello  horto , nel  tempo  di  egli  ft 
dee  feminare  o piantare .  Sia  lo  horto  uicino  alla  ca- 
fa.ma  lontano  dall' Ma.  Vercioche  la  poluere  delie  pa 
glie  che  fora  &  fecca  le  foglie  delle  herbe ,  è  fua  capi- 
tal inimica ,  Felice  giacitura  di  horto  è  quella ,  per  h 
qual  spendendo  ella  dolcemente  alquanto  alla  china , 
V acqua  fcorreper  gli  fpattj  compartiti  per  lo  horto  • 
Se  la  terra  otte  è  lo  horto  è  tanta  che  bajii ,  lefue  parti 

ft  deb- 
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LlSnO  SESTO.  tig 

ft  debbono  dmidere  a  queflo  modo ,  che  quelle  nelle 
quali Itfeminerà  neW Autunno,  nel  tempo  del  iberno 
Ipaftinino ,  &  che  quelle  che  noi  femineremo  nella 
Trimauerafi  cauino  nel  tempo  dell'autunno  dima- 
nwra  che  amendue  le  p.ifimatìomfì  cuocino  per  bene- 
few  del  freddo  &  del  Sole .  Ma  ne  luoghi  humidi  owe 
fi  dee  jemmar  nella  Trimauera ,  farà  utile  s'apprdTo 
HfiH  d,  npuernbrejtfaran  molti Jòlchi  canali, a  qU 
Ujcolt  iljuperfiuo  I  umor  deW aie  nel  tempo  della  Te- 
9  mnatwne ,  amache  total  luogo  pia  naturalmente 
'  s  empia, effendo  ifclchi  ripieni  di  femi.  Ma  fé  fi  haued 
tanftia  di  terreno,^  ch'in  qualunque  tempo  dell' an- 
no la  terra  fta  uguale  tra  la  humidità  &  lafecchez- 
fipuopaftmare,  &feminare  incontanente,  ma  [è 
U  luogo  farà  ottimamente  ingrajfato, quelle  cofe  che  ut 
^  faranno femmate  riceueranno  maggior crefcimento . 
«-»  la  p^mation  fi  dee  far  profonda,  &  la  prima  uolta 
grojfaconlauanga,  &  fi  fp„rga  il  letame  fopra  la 
l  f      <^^'«/Jpf '»»«»Wjr^  uolta  piuminLcon 
I  leMarre,&fimefcolino  la  terra  &  illetame quan- 

y''*fip*ofieme,&frnefacciapoluere.Maqum 
io  Hognera gemmare,  fi faccinol' aie  col fanzo  Aar^ 
)  ghe  intorno  a  due  pied,,& lunghe  quanto  tu  uukfo- 
pralequalifigetterdilfeme.&ficopriràcol  KafleU 
io><!Ìrdtnuouoficuoprino  l'aie  colletame,etmalHma 
f^t'^'ì^'foji  femma  di  Iberno, perciochemS 
l'tena  &difendeilfemedal freddo.  MaleheZ 
.  cioè  [^{''ttuga  labictola.laborrana.icauoli&l'all 
tre  che  m  quel  luogo  furono pritna  dÌHelte,ft  piantano. 
'•  Se  3 


né 
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DI  T>.  CnESCETiTiò 
quando  fifa  il  paflino ,  acconciamente  intorno  a  fol^ 
chi  deli' aie, accioihe  fi  poffìno  hauer  nella feguente  qua 
refima,& accioibc  non  fi  offendinoilfemen'siaio^el^ 
le  quali  tu  pctraiferbar  quelle  che  tu  uonai  per femen 
%a ,  S i  può  ne  gli  hortt  feminar  molte  herbe  in  tutto  il 
tempo  del  fanno ,  nel  qual  l'aere  &  la  terra  naturai-^  \ 
mente  a  per  induflria  dello  huomo ,  fi  truoua  ejfet 
uguali  tra  lo  humido  &  ti  fecce  ,0  non  molto  difcordan 
te  dall' agguaglian^a.  Ma  la  femination  principal 
&  Ipetiale  è  di  dite  fatte  una  di  Trtmauera ,  che  fi  fa 
del  mefe  di  Fehraio  o  di M arT^  tV altra  d'autunno, 
the  fi  fa  del  mefe  di  Settembre  a  di  Ottobre ,  ma  però 
the  ne  luoghi  freddi  fi  femini  nell'autunno  più  prefio,  ! 
&  nel  remo  più  tardi ,  ma  nepaefi  caldi  lafcmina-* 
tiondelt Autunno  fi  può  far  più  tardi  &  quella  del 
yerno più preflo.  Ì{ondimeno  tu  hai  da  fapere  che  ne 
luoghi  temperati  &  ne  caldi,  lapredetta  femination 
uernale  è  miglior  sella  fifa  nel  fin  di  'Hpuembre  o  nel 
principio  di  Dicembre  che  di  debraio  o  di  Mar%p^  an^ 
cera  ch'i  fimi  nonnafchin^  innan-s^i  l' auenimento  di 
TebraiOy  percioche  fi  bar  anno  le  herbe  molto  mature 
per  la  qtiarefma ,  &  i  porri  &  le  cipolle  fi  potranno 
trajj)iantar  più  toflo .  Sipojfono  anco  feminar  le  her-* 
he  agiatamente  partite,     mefcolate  infteme, perciò-^ 
chejèfifeminano  me fcolat amente, quando faranno  n<t 
te  ,fi  diuelleranno  quelle  che  fono  da  trajporre  come  i 
forri,  le  cipolle,  icauoli^  ^  di  quelle  che  non  fi  deono 
trapiantar ,  fono  prima  da  diueller  r atriplice ,  &gli 
f^inaci  che  non  durano  negli  hortif  &  rimarranno ^ 

lebietgle^ 


*  eieme,U  petrcfemolojarantoreggia,  &  certi  caudi 
Jt,& oleum  altri  deUe  lattughe  et  del  finocchione  qu* 

t(  herbe  ridotte  a  comeneuol  rarità,  fi  farclnerama, 
<*cctoche  poffino  uenired  lor  debito  crefcimento ,  & 
^ueUe  herbe  che  non  fi  debbono  tr aborre ,  fi  hanno  a 
ftmtmr  rade,  ma  quelle  che  fi  hanno  a  tramutare  fi 
debbottorcminarejpi  fe.Et  è  da  notare  che  colà  douefi 
debbono  piantar  iperri,le  cipolle, t  cauoU,  ifagiuoli,  il 
miglio. Il  panico,!  cocomeri,,  mel!om,è  i  citriuoli.fi  pof 
jono  piantar  del  mefe  di  Dicembre ,  di  Gennaio  &  k 
Febrayutte  le  herbe  che  fi  confumano  innanzi  il  tem 

ìfodeliepredettepumtagioni,comefiinogli&ÌKacizli 
.  atr,plic,,le  lattughe,!  Cauoli,i porri,  le  cipoUe  óTmi 

&':'«»ti.M  a  fi  dee  auertire  che  ijerui  non  fieno  corrati 
ti  ,  &  per  o  fon  da  elegger  quegli  che  hanno  di  dmra 
la  forma  bianca.  &  che  fon  di  più  pefo,  &  più  graffi  a 
graffi,  e  per  loptufien  tali  che  nonp^fftno  l'età  d'una 
■'««o-Kondimenofuolfj.ejJoauenire.ch'ifemiquan. 

t"»H"ebumi,poichefonbuttatinmnafcono,impedi^ 
i  ti  per  qualche  difetto  de  corpi  celefii,& però  fi  truom 
the  per  lo  p,u  è  utile  il  femmar  infieme  diuerfi  Cerni  , 
accioche  il  tempo  contrario  a  qualche  un  defemi ,  non 
Ma  m  tutto  la  terra  ignuda  i     auegnache  qualche 

'•"itf  e  piante  fiimpedifchinotraloromedefime,co~ 
tnefi  èprouato  nel  quarto  libro^nondimeno  noi  uez?ia 

fioche  le  herbe  per  lo  più  conueneuolmente fi  truoua- 
«of  nafcono  infieme  come  apertaméte  fi  ueie  ne  pr* 
ti,&tntuttiglialtriluoghi,ne  quali  la  naturacolfuo 
■^turalmodo  produce  dmerfe  infieme  &  rare  uclte 

Ee  ^ 
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DJ  vi  CKESCEI^TIO 
d'una  fola  generatione  Jaqud  natura  noi  dohhìatm 
come  noflra guida  feguirc.Et  dei  anco  fapere,  che  L'ot- 
timafemination  di  tutte  It  herbe  fi  dee  fare  quando  la 
l.una  è  in  crcfcimento ,  per  la  ragion  che  noi  dicemmo 
di  fopra  nel  fecondo  libro,  &  Jpejfe  uolte  auiene  che  U 
feminatione  non  è  buona  quando  la  Luna  manca  •  Le 
herbe  fi  trapiantano  interra  ben  paflmata ,  fatto  il 
foro  col  paiolo  per  fe  medefime  nell'aie ,  o  molte  d'effe 
infteme  intorno  all'aie  delle  herbe ,  le  quali  furono  già 
feminate.Si  trajpiantano  quafi  tutte  le  herbe, fuor  che 
gli ^inaciy  l' atriplice y&  l' aneto yin  ogni  tempo  che  le 
pianticelle  faranno  alquanto  crefciute,&  che  la  terra 
mon  farà  troppofecca,auegna  che  ella  non  fta  molle  co 
me  molti  ricercano .  Si  trafpiantano ,  accioche  il  fapor 
delle  herbe  diuenga  migliore  &  fi  facciapiu  domefii^ 
co  3  &  quelle  che  faranno  nate  fpeffe  fi  diradino  per  fi 
fatto  modo  che  fipoffmo  farchiare ,  accioche  elle  uen^ 
ghino  al fuo  debito  crcfcimento .  l<le  hifogna  nel  tra* 
fiantarle  fermar  le  radici,  ma  è  ben  utile  in  alcune 
tagliar  uia  lafommità  delle  radici  fi  come  apertamen 
te  fi  uedrà  nel  trattato  delle  herbe.Si  farchiano  etian- 
dio  quando  tra  loro  nafcono  herbe  nociue ,  le  quali  fi 
lieuine  beniffimo  così  col  farchiello  come  con  le  mani , 
accioche  elle  non  lieuino  il  nutrimento  alle  herbe  mi-» 
gliori.  Si  farchia  anco  quando  perlopefo  della  ter» 
ra,  ^ferlepercoffe  della  pioggia,  &  per  lo  caminar 
delle  perfone y  la  terra  saffoda  troppo,  pur  che  tu 
fappia  che  quando  la  terra  è  molle  non  fi  dehbe  tocca-» 
re,  ma seliafoffe troppo  fecca  ,  auegna  ch'ella  non 

fipoffa 
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'■  poffa  muouere ,  tuttauia  fi  debbono  tagliar  le  berhti 
Uaqualcofafa  molto  prò  aglibortt .  ^uengono  agli 
^oni  molti  nocimenti ,  percioche  qualche  uoìta  la  ne-^ 
tejfitànecoflrigneafarlohorto  in  terra  troppo  focLt 
l&  cYetofa,  alla  qitd  farà  prò  ,  je  fi  mifihierà  fabhio- 
ine,  0  moltittidint  di  letarneyC  fi;  fi  monerà  fpeffo  la  ter^ 
\fa,Et  la  terra  è  qualche  nolta  tanto  fitluta^  che  lo  hti- 
mor  ch'ella  riccue  fi  rifolue  agcuolmente ,     lo  horto 
ìnel  tempo  delta  ^atefifecca  troppo .  Mqualfarà  prò 
fe  m  fi  mifihierà  letame  &  creta  quando  non  ft  può  a- 
geuolmente  adacquar  e, o  che  flejje  molto  tempo  fen^^ 
fiouere .  Mafie  lo  horto  fofie  troppo  acquofo ,  fi  cin^d 
i  intorno  per  tutto  di  fo[]àti  grandi ,  &  fi  faccino  pari^ 
mente  per  gli  horti  cotalifoffati ,  fi  che  lo  humor  del-- 
A' acqua  fouerchio [corra  alle  ultime  parti  dello  horto^ 
1  Mafie  lo  hmofojfe  troppo  ficco  &  arido,  non  ft  cin^x 
difoffic,  percioche  elle  togliono  lo  humor  allo  horto.  Et 
\  fi  faccino  alte  due  piedi ,  percioche  lo  horto  cultiuato  a 
I  queflo  modo  non  teme  la  JcccheT^a ,     nel  tempo  del 
gran  caldo  s  adacqui ,  ^  le  piante  piemie  fi  cuoprino 
con  qualche  co  fa,  ma  nel  uerno  piufi'cddo  fi  cuoprino 
le  nuoue  feminationi,  accioche  queifiemi  che  fon  femina 
ti  non  fi  lorrompinoperlofouerchio  fi-eddo .  Conrra  le 
nebbie^  meffa  in  più  luoghi  dello  horto paglia,&  altre 
tmmonditieycome dice  Talladio,  quando  tu  uedraiche 
la  nebbia  apparifcc, abbruciala  .Et  fiele  lumache  fa-^ 
ranno  danno^  hìf)gna  leuarle  con  le  mani.  Et  fi  le  fior-- 
miche  haranno  la  tana  loro  nello  horto  ^mettiamo  al  hu 
CO  della  tana  un  cuor  di  Ciuetta,come  dice  Valladio, 
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0  neramente  gemami  dentro  delT Origano  &  del/bÈ 
fopefii  infieme .  Ma  snelle  uerrano  difuoriyimhratte^ 
remo  tutti  i  mottoli  dello  horto,  o  con  ceneremo  eoter'» 
ra  bianca .  Et  fé  tu  ui  tirerai  una  linea  con  oliOifion  ìxt 
ranno  ardimento  d'entraruifin  ti)  egli  non  farà  [ecco, 
ma  quesia  è  cofa  malageuok  a  fare  ,farà  bene  utile  a 
farla  intorno  a  gli  arbori  che  pattfcono  per  le  formio 
che .  Contra  le  rugiole ,  ft  bagnino  ifemi  che  fi  hanno 
dafeminarc  nel  fugo  del  fempreuiuo/>  nel  fangue  prò-* 
prio  delle  rugiole ,  o  ueramente  fi  liemno  da  fanciulli 
con  le  mani  &  samma'^^no  (Quando  fon  molefle  a  gli 
horti .  $ i  dee  feminar  il  cece  tra  le  herbe  per  molte  ma 
rauiglie ,  percioche  le  herbe  allora  non  generano  ani^ 
malifafiidiofi .  Secca  tutti  ifemi  che  tu  uuoi  femina* 
rey  nel  cuoio  della  tcfluggine  ,  o  ueramente  femma  la 
menta  in  più  luoghi  dello  horto  &  mafjìmamente  tra. 
cauoli .  Contra  i  topi  &  le  talpe ,  fa  prò  ne  gli  horti 
hauer  gatte ,  &  donnole  domefliche  hr  manfuete,j£l 
cuni  empiono  i  buchi  loro  di  creta,  &  di  fugo  d'agrefia 
faluatico.Et  alcuni  altri  togliono  il  buco  fin  fu  la  terra 
foda  col  paflino,  &  poi  mettono  nel  foro  eh  è  nella  ter- 
ra foda  acqua,onde  ufcendone  l'animale  l'amma':!^-* 
no.  oltre  a  ciò  fi  dice  che  tutti  ifemi  dello  horto  &  de 
campi  fi  conferuano  in  tutto  da  tutti  i  mali  &  da  tut-^ 
ti  i  nocimenti  degli  animali  ,fe  per  innanzi  fi  macera* 
novelle  radici  trite  deWagrefloJaluatico.Le  herbe  fi  ri 
cogliono  per  mangiar  le, tagliandole  col  coltello  poco  fi» 
fra  terra  y  &  di  molte fe  ne  ricogliono  folamente  le  fo^ 
glie  chs  qu  fi  uennero  al  fuo  debito  crefcimento  ,fi  co^ 

me 
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LIBKO  sesto:  11^ 
s  offerita  nella  bietola,  neUafchiarea  y  nella 
^,nelprctofemolo     nel  cauolo .  Ma  nel  tempo  del 
erno  il  cattalo  fi  taglia  tiitto^  Inoltre yfe  in  tutte  ^ue^ 
e  herbe y  fuor  ch'il  pretofemolo,  il  finocchio,  &  lafal-- 
hy&  alcune  altre,  fi  cauerà  jpefio  il  pedale  quando 
ara  nato  o  crefciutOy  fi  hauranno  uerdi  per  lungo  tem 
fen'x^a  dtri  femi .  Ma  per  conto  della  medicina  hifo" 
na  coglierle  herbe ,  quand'eUe  cominciano  hauer  in^ 
ra  la  quantità  ch'effe  debboj:o  hauere,  innanzi  cUtl 
rolor  de  fiori  fi  muti ,     ch'effi  caggino .  Ma  ifemi  fi 
'icogliono ,  poi  ch'il  termine  loro  t  finito  y&chefi  fec 
'  w  in  loro  la  crudc^T^a  et  l'acquo fitd.  Et  le  radia  fi  deh 
'7ono  ricorre,  quando  le  foglie  fi)n  cadute .  Ma  i  fiori 
fi  ncoglionò  quando  fon  bene  aperti ,  &  inna'^  ch'efji 
moiono  &  caggino .  Ma  tutta  la  herba  fi  raccoglta, 
quando  è  uenuta  allafuaperfettione  ♦  Et  i  fi'uttipa- 
y^ìmente  fi  corranno  poiché  fard  finito  il  compimento 
loro ,  &  innan^  che  s  apparecchino  a  cadere.Et  tutte 
le  predette  cofe  fi  ricogliono  a  Lunafi  ema  ,percioche 
ron  migliori,  &fipofonoferbarepiu  di  quelle  che  fi 
'icogliono  a  Luna  ere fcente  .  Et  fomigliantemente, 
tutte  quelle  che  fi  ricogliono  quando  l'aere  è  chiaro  et 
Vereno  ,fon  migliori  di  quelle  che  fi  colgono  in  difpofi» 
tion  bumida  d' aria,  ^ che  fia  quafi  per  piouere  . 
Et  le  faluatiche  fon  più  robuftc  (jr  più  forti  delle 
iomcfliche,  &  in  minor  quantità  fecondo  Tlinio  .  Et 
ielle  faluatiche,  quelle  de  monti  fon  piti  forti.  Et  quel^ 
ie  che  ne  monti  fon  più  alte  &eJpofte  più  a  uentì, 
ron  più  forti  .  £t  ^H,ik  che  haramg  il  color  più  tifi* 
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D7  -P.  CKESCE^TTO 

tOy&il(aporpiu  apparentej<^  l'odor  più  acuto,  faran 
no  più  potenti  &  più  udorofe  nelfejfertoro ,  Tu  deiol  | 
tra  a  ciò  fa  per  e  y  che  la  uirtà  delle  herbe  s'indehoUfce  in.  1 
due  0  in  tre  anni  al  piu.Le  herbe,  i  fiori ^et  ifemi  fi  deb  i 
bonoferbare  ne  luoghi fecchi  &  ofcuri^^  fi  conferuano 
meglio  ne  facchetti,  o  ne  uafichiufi,accioche  l'odore  et 
la  uirtù  non  efali^^  maffimamente  de  fiori»  Ma  le  ra" 
dici  fi  conferuano  meglio  nella  arena  fottile,fenonfof- 
fero  ptrauentura  radici  feccheylequali  parimente  fi  con 
fcruan  meglio  in  luogo  fecco  &  al  buio  •  Ma  ifemi  de 
porri,& delle  cipolle,  fi  Cdnjeruono  meglio  di  tutte  I'aI 
tre  nelle fuebuccie. 

Aglio.  Cap.  III. 

L*A  G  LIO  fi  pianta  ottimamente  del  mefe  di'^  I 
uembre,&  maffimamente  interra  bianca  &  lauora* 
ta  fen-T^  letame,auegna  ch^egli  faccia  anco  bene  in  al*  \ 
tra  terra  letamatasi  può  anco  feminar  del  mefe  di  Set 
tembre  &  d'Ottobre, di  Febraio  &  di  Mar^p ,  &ne  ; 
luoghi  caldi  del  mefe  di  Dicembre      fe  fi  lafciano  in  ] 
terra  quando  fon  maturi ,  le  ler  radici  ^  le  foglie  fi  ri 
nuouano,&  fanno  feme  nelfeguente  anno  che  fi  può  fe 
minare,^  produce  aglt .  5*/  piantano  nelfaie  delle  her 
be^a  due  o  trefchiere  per  aia .  Si  debbono  farchiare  jpej 
fo,accioche  i  capi  loro  crefihino  meglio ,  Se  tu  uuoi  fa-» 
re  cì)efjìhabbiano  buoni  capi  groffi,  calca  la  terra  un 
poco  difiofio  colà  doue  cominciano  a  ufcìr  i  lor  gambi 
pere  ice  he  a  queflo  modo  il  fugo  ritorna  nelfuo  agitoci 
ricogliono  quando  nonfipojfonopiu  fofienere  a  un  cer- 
to 


LIBRO  SESTO. 
io  modo  fui  gambo,  nel  mancar  della  Luna  inbuon 
fempo,percwchefidice,chefefifemmanQ  quando  U 
luna  èfottena  &  che  fi  diuellino  quado  la  Luna  èpa 
rmemefotterra.lafceranno  il  lor  cattiuo  odore. Somi^ 
gliantemente  dureranno  meffl  nella  pagliaio  appiccati 
al  fumo .  L\7lio^  è  caldo  &  ficco  nel  me:^o  del  quarto 
]grado .  Ha  ::irtù  di  confumare  &  di  dijjoluere  &  di 
cacciar  il  ueleno .  Contra  il  morfo  de  gli  animali  uele- 
noft.prendiagli.&peHay^  fa  impiaftro  fulmale.ll 
fugo  mejfo  dentro  caccia  il  ueleno,  onde  per  queflo  la-- 
^glio  è  chiamato  Tiriaca  de  Contadini.  Contra  i  lomhri- 
I  ci,  piglia  agli,  un  poco  di  pepe ,  petrofemolo  ,  fugo  di 
gerita ,  &  aceto, &  fa  unafalfa ,  i&  mancia  col  pane 
^ìio  con  la  carne .  Ver  aprir  le  uie  del  fegato  /  &  i  meati 
'^\dell  orma  Jacciaftfalfa  con  uino ,  &  conCugo  di  herbe 
Muiretiche&  fi  dia  aW infermo  .  Contraìasìranmria 
:& la  dijfuria,& il  dolor  colico, prendi  a^li, Scuoci 
:  i  neluino  &  ncWolio,(^  poi  fanne  impiéro,  &  metti 
fulpcttenecchio,  intorno  alla  uer^a ,  &  ne  luoghi  che 

^dogliono.  L'aglio  nuoce  alla  uisÙy  perche  difecca,  & 
nuoce  a  tutto  il  corpo,  quando  fe  ne  man^ì  oltra  modo 
percioche genera  lebra,  appopleffia,  &fmania,et  moì 
^  ti  altri  mah .  oltre  a  ciò  dice  ^uicenna  che  l'aglio  cot 
^  to  chiarifica  la  uoce ,  &  ilgorgo^^ulc ,  <^  conferifce 
^aUatoljauccchia,&  a  dolori  del  petto  procedenti  da 
'  ^freddo.Dicelfac  che  gli  agli  danno  poco  nutrimentoet 
y -che  fon  nociuta  collerici,  &  a  coloro  che  hanno  caldo 
'  1  naturale,  &  cheafi-eddi  &  agli  humidi  naturalmen^ 
teprouoca  f  orina,  &  ammolliJc^,no  il  uentre,  &  afec. 
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DI       CKESCBVJTTO  1 
chi  di  natura  fanno  il  contrario ,  ma  uolendo  fcbiuar  iti  - 
nocimento  del  caldo  brogli  leffino  due  uoltCy  etfoiglii] 
condifcìjino  con  V  aceto. 

Atrebice.  Cap.  IIIL 

I'atrbbicb  ft femina del mefe di  Vehrdo 
di  Mar'j^i^  £  aprile  &  di  tutti  gli  altri  me  fi  fino  ai 
l autunno fe  ft  potrà  adacquare no  deftdtrad'ejfers 
trapiantato.  Et  da  certi  fi  femina  del  mefe  di  Dicébm 
in  terra  ben  lauorata  &  letamata,  &  fi  produce  me^- 
gliOjfefaràfeminato  raro.  Si  può  etiandio  feminarpers 
fe  mede  fimo  nelle  fue  aie,  et  anco  infume  co  V  altre  ben 
he,  &  ft  dee  femprc  tagliar  colferro,percioche  no  cef"  • 
fa  di  pullulare,  Deftdera  parimente  d'effer  adacquato»  f 
Jpeffo ,  quando  è  gran  fecco,  I  fuoi  femi  fi  poffono  fer^ 
harper  quattro  anni  «  L* atrebice  è  freddo  in  primo  grò.  t 
do ,  b  umido  nel  fecondo ,  &  nutrifce  poco,  perciocb'il  \ 
fuo  liquore  è  acquofo ,  &  tofìo  fi  manda  fHorì,&  però  i 
folutiuo  del  uentre .  Impiaflrato  fopra  la  pojlema  caU  • 
da,mcontanente  rinfrcfca  e^r fana .  //  fuofeme  è  mon^  - 
dificatiuo  &  colatiuo  &  però  è  utile  agli  Iterici,  la^  • 
qual  malattia  nafce  dall' oppilatione  del  fegato.  La  on  i 
de  datene  due  dramme  in  acqua  calda  con  mele  ;  prò*  • 
uoca  grandemente  il  uomito  collerico. 

Anice.         Cap.  V. 

I*AN  1  c  E  de  fiderà  la  terra  bépafìinata  &  grafi- 
&  Ottimamente  fa,  fe  s  aiuta  con  f  acqua  et  col 
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tante .  Sifemina  del  meft  di  Febraio  &  di  Mar^o  ùer 
fe  mede  fimo  &  con  altre  herbe,  &  il  [m  feme  appicca 
to  dura  tre  anni.  L*  anice  è  caldo &fecco  inter:^ogra 
do  .Si  chiama  anco  per  altro  nome  cornino ,  0  finoc^ 
€hto  Romano, &  è  feme  d'una  certa  herba  che  fi  chia^ 
ma  per  lo  mede  fimo  nome .  Ha  uirtà  di  confumare  cjr 
di  diffeccare  .  S i  può  etiandio  ferbar  per  quattro  an- 
ni con  molta  efficacia  ,  (Quando  fe  ne  lauacon  effo 
la  faccia  la  chiarifica ,  (i^  fmigltantemente  mangian 
done  con  mijura ,  ma  ingialla  il  uifo  a  chi  lufa  troppo^ 
Contra  la  uentofità ,  l'mdigefiione ,  &  i  rutti  acidi 
forti ,  fi  dia  ti  uin  della  dccottion  deW anice ,  del  fi^ 
nocchio  &  del  mafiice ,  0  uer amente  la  lor  poluere  nel 
mangiare,  aggiuntaui  poluere  di  cinamomo ,  &  miti^ 
«  g^d  dolor  delle  budeUa  nato  per  fi-eddo,  Contra  il  ui^ 
ilo  della  matrice  per  fi-eddo ,  uale  lafua  decottione  con 
la  trifera  magna.Contra  l'oppilation  del  fegato,  fi  dia 
lafua  decottione  con  altre  cofe  diuretice .  Contra  il  li- 
■A  mdouenutopercagion  dtpercojfa,&  maffimamente 
emendo  neUa  faccia  intorno  a  gU  occhi,  fi  pefti  coleo- 

'  y  ^  ^^fipongafuconceracalda.Verfarcre[ce- 
'  re  il  latte  et  la]pema,ual  lafua  poluere, tolta  nel  man 

'  ''^^^^'^  '       ^«^^^  ^P^^f^^o  i  rneati  ^  le 

f4ie  del  latte  &  della  ^erma. 

Aneto.  Cap.  VL 

T\^rr^  N  B  T  o  de  fiderà  terra  comune  de^Uhorti^ 
I  •  & pjemma  dd  mefc  di  Febraio  e  di  Mar^  di  Scttm 
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DI  T.  CKESC£JiTIO 
hre  &  d'Ottobre, &  ne  luoghi  benigni  del  mefe  di  Di" 
ccmhre  per  fc  me  de  fimo  &  con  altre  herbe  .  Sofiienc 
ogni  qualità  daere ,  ma  fi  allegra  nel  tepido  .  Sifemi^ 
m  raro ,  &  s  adacqui  fe  non  pioue*  alcuni  non  met^ 
tono  ilfuo  femefotterra  credendo  che  gli  uccelli  non  lo 
tocchino .   aneto  è  caldo  &  fecco  in  fecondo  grado  JL 
fuo  fcme  principalmente  fi  confa  a  ufo  di  medicina,  & 
pol  la  radice  frefca^pcrcioche  fccca  non  è  dutilealcu^ 
no.ultimawente  la  herba .  Il  fuofemefi  può  ferbar 
tre  anni ,  nondimeno  egli  è  meglio  a  rinouarìo  ogni  an 
no.  La  dccottion  della  herba  et  del  fcme  uale  allafiran 
guria  è  difuriai&  accrefce  ti  latte.  Contra  il  dolor  dei 
la  matrice,  fi  bolla  un  falcetto  di  aneto  nel  uino  et  sim 
fiaHri.  Il  fuofeme  dijfolue  la  uentofità.il  tumore ,  & 
lenfiagione,&  ifuoirami  fanno  il  mede  fimo, & il  fe^ 
memondificailuentredalla  putredine  dello  humore. 
Ha  etiadio  proprietà  di  fpegner  il  fmghioxjo  nat o per 
troppa  pianc:^.  di  ciho,Se  ft  abbrucia  è  caldo  &  fec^ 
co  mterxp  grado,  &  ual  contra  le  piaghe  putrefatte 
lungamente  nate  nel  uentre ,  ^uicenna  dice  che  ta 
continouan'T^t  del  mangiar  l'aneto  indebolire  molt0 
lauifia. 

Appio.         Cap.  VII. 

i*  A  p  P I  o  fi  dee  feminar  del  mefe  di  Mar%p  &  di 
jlprile  &  di  Maggio,  e  doue  ft  femina  moltiplica  mol 
to  intorno  &  i  fuoifemi  più  uecchi  nafcono  più  toHo^ 
&  i  nuouift  deonofemmar  più  tardi»  Dell' appio  ^alcu^ 
»g  è  domeflicoj^  alcuno [aluatico  .  Etdeldomeflic$t 
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ITERO  SESTO.  12^ 
Icuno  nafce negli  horti,&  alcuno nelf acque .  i^uel 
the  nafce  ne  gli  boni  è  caldo  nel  principio  del  tev^^  gra 
Oy &fccco  nel  me'Xo,& però  cotto  0  crudo^dato  a  ma 
giare,  apre  la  oppilatione,  prouoca  l'orina ,  &  (irmge 
Huentre  .  Ha  proprietà  di  dijjòluer  la  coflipation  de 
membri,  &  di  far  la  uia  a  gli  humori,  &  di  attrarli  aU 
lo  Homaco.aUa  natura  deUa  donna,  &  al  capo.  ?s(«o- 
ce  a  gli  epilenticiy  &  aliegrauide  induce  uomito.  il  ui^ 
fio  delia  fua  decottione  affrena  i  torcimenti  del  uentre 
j  che  uengono  per  uentofità.  Ilfeme  è  di  maggior  effica- 
cia^&poila  radice,et polla herba.  L'acquatico (ichia 
ma  Hano^cofidettOypercioche  nafce  nell'acqua  ouefian 
i  no  le  Rane,  0  pur  perche  gioua  alle  reni .  E'  un  poco  cai 
Ado,onde  è  più  digcflibile,  &  è  conueneuole  a  coloro  che 
ifon  di  natura  calida .  Fatto  impiaflro  d'effb  con  midoU 
t  la  di  pane,  &  poflo  fopra  loflomaco ,  mitiga  il  fuo  ardo 
nvre.  1 1  faluatico  ft  chiama  ^ppio  rifb ,  percioche purga 
-'^  lo  humor  malinconico,  per  la  cui  abondan's^a  ft  genera 
i  la  mcJlitiaX appio  rifo  cotto  in  uino  0  in  acquaMffol- 
\  ue  la  flranguria  &  la  di  furia,  &  fatto  fumo  d'effo  prò 
.  tioc^  i  meJtrui,o  ueramente  il  fugo  poHo  fui  luogo .  £t 
nota  che  l'appio  rifo  non  fi  dee  prender  per  bocca,per^ 
fioche  in  alcuni  luoghi  egli  è  cofi  uiolente ,  che  fefe  ne 
f  rende,  è  cagion  di  morte. 

Affentio,  Cap,  Vili. 

L'affenti»  è  caldo  nel  primo  grado,  &fecconelfe^ 
condo  .  S  i  dice  che  ha  due  uirtù  contrarie,  cioè  laf-^ 
r<  fatm  &  cojìrettiua.  La  prima  per  la  calde':^a,la  k^ 

TictfCref 
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condaperlagroffcT^  &  Vcrlafrhà  dcUa  fua  foflatt^ 
^londc  non  fi  dee  dare,  fe  non  quando  la  materia  è  di 
gefla.  Si  dee  ricorre  intorno  a  mcxo  il  mefe  di  Maggio, 
^  feccarlo  all'ombra .  Contra  i  Lombrici  che  fon  nellv 
budella  da  hafio,  fi  dia  con  poluere  di  centaurea,\so  di 
ferficariUyO  dinocciuoliyodifoglicdi  perfjche,^  prò- , 
nocar  i  mcftruifc  ne  faccia  fuppofitorio  con  appio  et  co 
urtemifia  cotte  in  olioXontra  l'ebbrietà ,  fi  dia  il fito  fu 
•^ocon  mele  &  con  acqua  tiepida .  Cotra  le  fuffogation 
ferfangueo  per  funghir  fi  dia  il  fuo  fugo  con  aceto 
to  acqua  caìda.^lla  durt^x^  della  md'xay fi  faccia  im 
fiaflro  con  iafjentio  cotto,  Contra  il  dolore  il  liuido 
reucnuto  per  perco]fa,ft  faccia  impiaflro  di  fugo  di  af- 
fcntio,  di  poluerc  di  corninoti  di  mele.  Contra  i  utrmi 
degli  orecchioni  fi  Hilli  dentro  l  fuo  fugo, ilqual  beuuto 
chiarifica  la  uifla,  poflo  fu gf  occhi  lieua  il  rofjore  et 
le  paneXoferua  dalle tignuole  et  da uermi,  i  libriti  i 
fanni/t  la  carta  &  finchioft  ''o  dalla  corruzione. 

Artemifia.       Cap.    I X. 

L' A  R  T  E  M  I  s  I  A  peraltro  nome  fi  chiama  la 
wadre  delle  herbe ^  è  calda  &  fecca  nel  teri^o  grado, 
le  fite  foglie  fi  confanno  più  a  ufo  di  medicina  ihe  le  ra 
àie /,  eiT  più  toHo  uerdi  cììe fecche .  Falc  contra  lafic- 
rel'ià  che  uien  per  frcdde'^'x^,  che  quando fojfe  per  cai 
àe7^a  nocerebbe  affai  piUylaqual  co  fa  fi  può  a  bafìan^ 
^comprendere  per  la  compleffion  della  donna  effcn- 
do  magra  0  graffa  .  Si  dia  adunque  la  fua  poluere 
con  la  poluere  della  lijlorta ,  con  noce  mofcata , 

con 
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ton  mete  o  infciropo  femplice  in  modo  di  elettuam 

ii^edefimofiafeUdÒnafibjgnainac^ua,ot4e/ìa'of 
ta  l  anemijia,  0  che  con  tal  acqua  eUa  fi  fomenti  la  n<t 
tura,  0  chele  ne  faccia  juppofitono  con  l  olio  comune 
^  protiocar  i  ?ncfirm,  fi  faccia  p^fjam  del  fuo  Cugo.Co 
tra  ti  tenaimoneper  cagion  fredda,  ti pattente  riceua  il 
fiwfu?no  per  le  pam  da  baffo,  &  faldata  la  herba 
pofia/opra  una  pietrayUifteda  fopra, 

Ariftologia.  Gap.  X 

^  CRISTOLOGIA  èdiduemaniere^cioèuna 
P  lunga  f  altra  rotonda .  Et  luna  &  l'altra  è  calda  ^ 

\\iecca  nel  terxp grado  .  Laradtce  ficonfapma  ufo  di 
^  medicina ,  he  le  fogliala  radice  fi  ritoglie  l  autunnale 
Jeccatafipuojhbardue  anni  in  molta  efficacia .  Et  le 
joglie  co  fiori  Mno  uirtu  di  diffuluerej:  co  fumare,  e  di 
tacciar  il  ucleno.e  ftpoffhnferbar  per  due  anni .  Cotra, 
ti  ueneno  et  la  morditura  degli  ammali  udenofi  fi  dia 
la  fuapoluereco  iugodtruta.  Etlajuapolu  re  rode  U 
carne  nelle  piaghe,& nelle  fifiole.  Ter  far  ufcr  fuori 
la  creatura  morta,  Il  cw'Ca  la  fua  radice  in  umo  &  in 
oliOy&  Ce  ne  fai  eia  fomento  uicino  al  uentre.  La  ma 
'foluere  mcfcolata  con  aceto ,  mondifiuz  ottimamen^ 
te  la  pelle  daUa  fcabbia  &  dalla  marcia.  Mherto  di- 
ce che  ha  marauigliofa  uirtà  in  tirar  a  fé  le  Jpine ,  ^ 
le  altre cofe  fitte  mUa  carne  .  llmede{imodi:e  Jlm-^ 
cenna  .  Dice  parimente  che  mond'fica  le  brutture 
degli  orecchi  ,  eìr  conforta  l'udire  ,  quando  ui  fi 
fone  con  mele  ,  ^  prohibifce  che  non  ui  fi  gene^ 

Ff  2 
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DI  T.  C  RESC  El^TIO 
ra  marcia      fife  ne  unge  [opra  la  mil^a  con  t  aceto  ^ 
lonfenfce  molto, &  la  rotonda  è  più  forte  in  ogni  co  fa* 

Abrotano.  Cap.  XI. 

l' ABROTANO  èbcrba  Calda  &  bumidanct 
frimogradoyè  ajfottigdiatiua  &  apritiua  molto,  il  fuo 
impiafìro  meta  l'attrattion  delle  meterie  alle  membra. 
Inoltre yUieta  la  pietra  nelle  reni,  etprouoca  i  mefirui, 
fedendo  nella  fua  decottione ,  &  confcrifce  alle  ulcere 
fue.  Manda  fuor  ila fecondina  &  il  parto  fi  prò  al  ra-r 
dunamento  della  bocca  della  matrice^  eìr  Capre,  et  con 
feriji^e  alla  fua  durei^  beuuto,  c  pofio  a  ufan'^  di  int 
fiaftrOfEt  fc  ne  mette  fino  a  cinque  dramme. 


Anfodillo. 


Cap.    X 1 1. 


l' A N F  o  D I  L  L  o,  i/  Ccntocapi  y  &  r^lbutio  è 
tutto  uno  f  e'  caldo  &  [ecco  nel  fecondo  grado .  Le  fue 
foglie  fon  fmiglianti  alle  foglie  de  porri.  La  fua  radice 
fi  confa  più  a  ufo  di  medicina ,  che  la  herba ,  è  miglior 
uerde  che  fecca .  "N[cUe  fue  radici  fi  truouano  alcuni  ca 
pi  in  modo  di  tefiicoli.  Ha  uirtu  diuretica  d'attrahere^ 
di  confumar  &  di  dijjoluere  .  P^alc  alle  cofe  medefme 
che  uale  anco  l'aneto .  Inoltre  ual  contra  le  macchie , 
^  contra  tutti  i  uitij  de  gli  occhi  a  queflo  modo  .  P/- 
glia  una  oncia  difeme  di  'zaffarano ,  una  oncia  di 
mirray&  bolli  in  mcTa  libra  di  uin  ro(fo  buono ,  &  in 
mcT^  libra  difeme  di  fugo  d'anfode  Ili  fino  che  fi  confi* 
mi  l^  metày    fe  fifone  al  Sole  in  un  uafo  di  rame  per 

tanti 
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LIBRO  SESTO. 
t  tanti  é,  che  fi  confumi  la  metà ,  marauidiofam/te  fa 
yro  ^  con  cofi fatto  coUtrio  s'ungono  gli  occhi. 

Acetofa.         Cap.  XIII. 

H^VJV"  ^fi'"^<^''&f^cca  nel  fecondo  zra- 
o.Hadelhflitico, &fupera  lacollora,&ilru{ofi,o 
lodemle.Lafuaradice  co  i  aceto  conferiTce  alhfcé 
sbiaulcerofa.  &alkfcorticagwne  dell'anguinaia  ,  & 
^Jc  ne  fa  mp.aflro  aUefcrofole.dimodo  che- fi  dice ,  che 
•fif,  appicca  al  collo  lafua  radice  a  chi  le  ha  ,fi  fa  prò. 
■  tt  lafua  decomone  con  l'acqua  calda  confenfce  al  piz 
i ^on,  &  èfomglianteméteutilea  ufarU  nelbJno. 
Ut  fi  mangia  dalla  donna  per  lo  defiderio  ch'eUuh^ 
'Oiyarconbuomo. 

Bietola.         Cap.  Xliu. 

L  A  Bietola  dtf.dera  terragrafflffimaMmidaJauo 
■ta&tetamata,acciocl,'ella  faccia  bene.  O  uella  cZ 
uuo  per  mangiare  ,  fi femina  del  mfe di^iccmb  e 
Fehraio&Jbettdmente  di Mar^\ ma  felatìn^ 
farà  uguale,  fipotràfeminar  quafiiì tutti  iimp  "^ 
Afa  bene  a  radtficar  queUa  eh' è  Ipe/Ta ,  &  f,  trao'Z 
'^ltroneqlu^ndoeUalre^c,utad^mtfi^^^^^^^^ 

tamc  p  ejco .  Et  quella  che  fi  truoua  nefemenrai  diud 
dati  altra  del  olco .  Si  può  etiandio  femmar  Me 
mncmnoadiftendernamt  (cui fieno  &nonuifie. 


di 
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DI  T.  CKESC  E1<IT  IO 
no  cipolle)  &  quiui  i/efti  quando  fi  Iteuano  i  meUoniyi 
citYwoliyC^  le  'Zucche .  Si  deefarchiar  jpefp),&  mort" 
darla  dalle  hi  rbe  difutilt ,  quando  ella  è  feminata  fola» 
Ma  la  Bietola  che  fiftmina per  ricoglierne  ilfeme  ,fa^ 
rà  ottima  fe  fi  feminerà  d'^gofto  ;  potfitrapian^ 
ti  di  Gennaio  per  i  fokhio  per  l'aie  de  gli  horti^per^ 
ciochc  elle  fanno  poi  miglior  femi .  Lt  nota  che  d'un 
medi  fimo  fctnejc  bietole  nafcono^akune  nobtliylequa 
li  non  producono  feme  il  primo  anno  ,  ma  folamcnte 
Vanno  fepante ,  qwjle  fi  debbono  jerbar  per  man 
giare ,  &  alt  une  nafcono  ignobili ,  lequali  la  feguente 
Siate  fi  Icuano  in  pedale,  &■  producono  il  femcy  que 
Ue  fon  buone  da  dtffìparper  lo  horto.  Si  può  ancofe^ 
minurper  fe  medeftma,  ^  con  le  altre  herbe  mefcola^ 
tamente  ,  &  quella  che  rimane  fi  farchi ,  leuandone 
quafi  tutte  l'altre  herbe,  il  fuofeme  dura  quattro  an^ 
ni ,  La  bietola  è humida  ^  fredda  in  ter-]^ grado. ge- 
nera buon  nutrimento,  ammolifie  ti  ucntre,  &  fi  con- 
uiene  aiht  è  caldo  di  natura ,  o  per  accidente ^  &  fre- 
gne la  fete.  La  bietola  monda  le  lendini  zir  l'altre  brut 
ture  d<lcapOyCìr  le  macchie  della  faccia, ripara  a  capti 
Il  dtl  capo  e*r  gli  confi  rua  .  Is^utrifce  lattiui  hurnori 
wan^iandonelpeffotComc dice  Diofconde  .  Ma  ^ri- 
flottle  due  che  fi  può  inneflar  nella  radice  della  bieto- 
la,ficom'anco  in  quella  del  cauoi'o,  ilqual  neflo,fortifi 
tata  la  radice,  fi  trafmuta  alla  fine  in  unarboro, 

Borrana.  Cap.    X  V, 

L  A  Borrana  fi  femìm  del  mcfe  d'^goflo ,  &  di 
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Settembre,^  ottmamcnte  del  mefe  d* Aprile ]ofok 
nelle  aie.o  hitorno  alle  nmue  aie  deWaltr  herbe ,  ne  fi 
può  fcmmar  più  acccnciumente  in  altro  tempo  di  quei 
che  fi  è  detto.et  fi  trapianta  comodamente  quafi  m  tilt 
to  il  tempo  delC anno.  J  fuoifc  mijì  ricoglionomc':^i  ma 
tunacctochc  noncaggmo  de  fmigufci ,  &  la  herba  co 
fimi  fi  pon  per  due  o  neramente  per  tre  dì  in  monte, ac-- 
Cloche  ifemi  ccmpino  dì  maturar  fi  pe;fettameme,&  fi 
fcuotepotfopra  len^^uoli ,  fopra  iqualifemi  a^euolmetì 
tecaggiono,  ne  fi  potrebbe  haner  altramente.  Jl  feme 
jiferba  due  anm .  La  Borrana  è  calda  (jr  humida  nel 
primo  grado  .  Ha  proprietà  di  generare  aUegrerx^ 
je  Jl  da  a  bere  in  uino ,  Conforta  grandemente  il  cm^ 
re,  &  però  uale  a  Cardiaci,  &  cotta  neW acqua  col  me 
k  0  col^ucchero ,  data  a  bere ,  monda  ottimamente  i 
canali  del  polmone  &  del  petto ,  &  genera  buonfan-^ 
gue  ,  onde  uale  a  coloro  che  fon  guanti  di  nuouo,  a 
coloro  che  tramortifcono,  a  cardiaci,  &  a  malinconia 
Rimangiata  con  la  carne,o  condita  con  fanme  .  Con^ 
tra  al  tramortimmo  fi  diafciropo  del  fuo  fugo  col  tuc 
chero .  Contra  la  cardiaca  s  aggiunga  al  detto  fctropa 
folueredicuordiCoruo.  ^ 

Bafilico.         Gap.  XVI. 

/  L  Bafilico ,  cioè  l*Ocimo,  è  caldo  &  fecco  nelprr 
^0  grado,  lefue  maniere  fon  tre ,  cioè  garofalato  che 
•^a  le  foglie  minute, e  queflo  è  di  ma?  viore  efficacia,  Be 
'  "l'^'^^^^oche  le  ha  larghi/fime,  &  enne  un  altro  che 
k  ha  meT^anamente  larghe .  Qjicfta  herba  per  la  fu^ 
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aromaticità  ha  uirtù  di  confortare y  &  per  le  fue  quali 
tà  di  diffoluere.di  confumare ydi  eftergere ,  &  di  mou" 
difìcare.Contra  la  Cardiaca  &  ti  traniortimento  fi  dia 
la  decottione  della  fua  herba  con  l'acqua  rofata.^ l  me 
de  fimo  naie  il  uino ,  nel  qual  fta  fiata  la  herba  per  una 
nottey&fe  ut  faro,  cotto  dentro  ti  uino  farà  molto  con- 
fortatiuo  &  aromatico.etualcotraipredettimaliyet 
co  tra  rindegifiione  et  il  flufio  del  uétreper  fi-eddei^^ 
Ma  contraU  flufio uale^et maffimamente  fefì  cuoce  la 
hcrbay& il j'eme  eh' è  meglio, nell'acqua  piouana  co  un 
poco  d'MaciayCtcotal  acqua  fi  dia  alpatiente. Inoltre 
naie  a  modificar  la  matrice ^et  aprouocare  i  meflrui. 

Bettonica.         Cap.  XVIL 

I A  Bettonica  è  calda  &fecca  in  quarto  grado.  Le 
fite  foglie  uerdi  & fecche  fi  confanno  grandemcte  a  ufo 
di  medtcina.M  dolor  del  capo  per  caufafi'edda,  ftfac 
iiagargarifmo  della  cocitura  della  fua  decottione  & 
della  Saffifi-agia  in  aceto  .  Cotra  il  dolor  dello  fiomaco 
fi  dia  la  fua  decottione  in  fugo  d'affentio  co  acqua  caU 
da,^  modificar  la  matrice  e  per  aiutar  la  cócettionc, 
fi  faccia  fomèto  co  acqua  della  fua  decottione,? acciaft 
parimentefuppofitorio  &  fi  dia  l'elettuario  conforta^ 
tino  della  fua  poluere  col  mele. 

Branca  Orfinà*      Cap.  X\{III. 

L  A  Branca  Or  fina  è  calda  &  humida  in  primo  gra 
do  y  &ha  uirtà  di  ammollire  .  Contrala  poflema 
fiedda  fi  peHino  le  fue  foglie  confungia  uccchia  di 

porco 
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^)òrco  &  fi  faccia  fuppofitorio.  Cantra  il  mal  ddU 
'smil'^ft  faccia  unguento  con  laherbapefla ,  &  ma^ 
:  cerata  lungamente  nell^ olio  ì&  alla  fua  colatura  fi 
I  j  aggiunga  cera  * 

Biftoru»  Cap.  XIX. 

L  A  Bijiorta  è  radice  d'una  certa  herba  chiamata 
I  parimente  Biflorta ,  la  quale  è  fredda  &  fecca  nelfe^ 
'  tondo  grado  o  nel  ter^o .  Ha  uirtà  di  cofirignere ,  di 
confolidare ,  &•  di  confortare .  Cóntra  il  uomito  per 
^\  debolc^^a  oper  caldofi  metta tafuapoluere con l'aU 
I  bume  deWuouo  ^  &  fi  cuoca  in  un  tegolo  ^  &  fi  dia  al 
I  f  attente.  Cantra  la  dijfenteria  fi  dia  col  fugo  della  piati 
\$aggine.Ver  cofirignere  t  meflrui,  fi  faceta  fomento  di 
Écqua  della  fua  decottione  ^  della  fua  poluere  • 

Zucca.  Cap.  XX, 

I A  Zucca  de  fiderà  terra  graffa  ben  lauorata, 
ramata ,  e^^  humida .  Si  pianta  nella  fin  d'^prtle, 
^  Cir  nelióminciamcnto  di  M  aggio  ^lontana  tre  o  quat^ 
i  tro  piedi  luna  dalt  altra  in  quejìa  maniera ^cioè  fi  fot- 
^  :  i  terrina  due  granella  infieme  intorno  a  tre  dttafotterra 
- 1  per  modo  che  i  rami  sitano  di  fotta ,  &  la  cima  di  fa- 
l  fra.  Ma  innan'xi  che  fi  pianti  fi  mettino  in  un  uafo 
\  pien  d'acqua  per  una  notte,  &poi  figettmmaquei 
•ì  femi che  uannoagalla,& ripiantino gCaltrtcheuan-- 
t  no  fotta .  Et  nelluogo  doue  fi  pongono  Ji  mefcoli  con 
r'i)  ia  terra  letame  ^  &  non  fi  deano  piantare  in  f offe  y  ac^ 
tiochc  lepioue  non  fi  raunino  m  effe  ^  <^  non  efhngui» 
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no  ilgermuglio .  Et  quando  faranno  ben  nate,  &  . 
quanto  leuatt  fopra  terra ,  fi  farcbino ,  &  ut  fi  ponga 
intorno  la  te  rra^^  quando  farà  mcftiere ,  foauemen^ 
te  s  adacquino ,  &  fe  faranno  piantate  in  terra  poco 
cauata^  quando  comimicranno  a  crefcere  fi  caui  tutta 
la  terra  d  attorno  profondamente, acciochepoffìno  dt^ 
Jltnder  L  radici  per  tutti  gli  jp^ittj .  Qjtando  faranno 
crefciute, fi  faccia  difopra  una  copritura  a  modo  diui^ 
gna  d'altcxT^t  ZST  fiatura  dunhuomo,Ei  rami  fogliti 
tifiponghino  di  fopraper  l'ombra ,  &  fopra  le  dette 
'S^ucihe  per  lo  troppo  caldo  fi  ponghino  herbe, acciochs 
meglio  crefcanOyO  fi  lafctno  andar  lefue  uitiper  terra, 
alla  qual  farà  util  molto, accioche  più  toflo  &piu  %uc 
che  produca  Se  fi  romperanno  un  poco  nella  cima  ifuoi 
capi  principali yCt  più  groffuaccioche  faccino  i  rami  che 
producbino  le  Trécche .  S'è  anco  trouato  un  modo  di 
piantar  più  toflo  le  iucche ,  &  i  melloni ,  &  d'hauer 
più  toflo  i  frutti .  Si  pone  un  poco  di  terra  trita  fopra 
la  mafia  del  letame  caldo  già  tratto  delle  Gialle  del 
mefe  di  Mar%o,<C^  fopra  la  detta  terra  fi  piantino  ife 
mi  ypercioche  nafceranno  toflo  per  lo  caldo  fumo  del 
letame.  Et  poi  che  faranno  nate  fi  deono  difender  dal- 
la rugiada  della  notte  con  alcuna  couertura ,  &  nel 
tempo  che  la  rugiada  farà  reflata  di  cadere ,  inco?ita- 
neme  fi  trafponghino  con  un  poco  di  quella  terra, et  di 
letame  nel  luogo  ouetu  uorraiche  ellefliano.  Qjielle 
che  fi  ferbanoperfeme  fiano  quelle  piugroffe  che  pri-^ 
ma  naft  ono  lequalifi  deono  lafciar  indurare  su  la  uitc 
infmo  al  Ferno ,  etp9ifi  deono  appiccar  a  un  piccioli 

fumo  , 


1 
1 

i 
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ITBKO  sesto:  i?o 
MOy  e  ottimamente  fi  conrerueranno .  E  fappìchcl^t 
rofle'^^a  del  picciuolo  dimojìra  per  innauT^diche 
ro[je'^afarà  U  'Trucca  ,  &  poi  quando  tu  Li  uorrai 
-antare^aprtU  &  cauafie  ilfeme,  &  ippiche  qn.in 
•  in  più  alto  luogo  faranno  ifetm  nella  Trucca  ,  tanto 
Wf^y^mop  u  lunghe  :     qitantojkranno  pn  baffi , 
Uinto  più  le  xjit  che  faranno  larghe.  Et  nota  che  i  femi 

Jerbati  nel  predetto  modo  dureranno  tre  ami.  La  :^uc^ 
^ca  è  fredda  &  humida  nel  fecondo  ^rado  &  genera 
^^buonnutrm^^^  co»/^ a  coloro  che 

^lo?i  di  ca  da  natura,  ^  propriamente  a  i  collerici ,  o  a 
coloro  che  fono  acc  identalmente  rifcaldati.  Terctoche 
mitigati  lor  calore  &fj.egne  la  feto,  &  è  loro  ottima 
&maff;mamentefefi  dà  con  le  mele  cotogne,  o  colia 
lgo,o  con  l  agrejh.o  con  faceto  delle  melagrane,  o  con 
le  melagrane,  tt  a  flemmatici  fi  dee  dare  con  pepe,  c^ 
ìfenape^econ  menta,  &fe  fi  arrojitfce  inuolta  ncHa  pa 
\Jta  il  lugo  che  dentro  fi  troucrlfi  dia  a  bere  ad  alcum, 
tebhrtcoio.i^  mitii  herà  il  calore  della  febbre,  6^  Ik- 
ghiera  lafete .  Helle  febbri  acute  fi  dia  lafua  acquaia 
lofaropofattodi  queUa.  Eia  ^wca  cotta  conia  car^ 
fi;^^l^cyodiStarefaHtdnàacoUrrid.  I  fuoi  femi 
fon  freddi  &  Mun  tici  per  h  fonderà  dcUafua  foflan^ 
'^t,  & ipetialmente  fi  conw  ngonom  medicina  contri 
l  op^ilatwne  deifegato.deUerem.^deUa  ueicica,^ 
lontra  la  poftema  fi  prendmo  le  fue graf^eUa  monde  et 
(ipeJUno  btne&ficmcano  alquanto  m  acqua  £or^ 
K? ,  ^colata  l'acqua  fi    i  allo  mfnmo  .  Ma  fe  non 
poupber  cotale  acqua  Rifaccia  d^ejfa  fciropo  ^  li 
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ft  dia,  &  nota  che  hauranno  maggiore  efficacia  fe  non 
bolliranno  ;  ma  fi  tepidino^ 

Cocomeri  &Citriuoiif      Cap.  XXI. 

I  Cocomeri(<ri  Citriuoli  deftderanouna  medefi^ 
ma  terra  con  U  '^rucca,  e  fi  piantano  in  un  modoftejfo, 
&  ài  que  meft  mede  fimi  &  fi  cauano  dattorno  ,  ma. 
deonohamr  maggiori  migliori  intervalli  y  ^  poi 
che  faranno  nati  non  s'adacquino ,  percioche  per  la- 
àacquamento  ageuolmente  fi  diliruggono .  Et  quan^ 
do  faranno  piantati  ifuoi  femiyfi  cerchino  dopo  fei  gioir 
ni  0  otto  fe  fon  corrotti ,  la  qual  cofa  fi  faprà  fefaran^ 
no  durii  o  uer amente  saprino^  &  fe faranno  molli  non 
fon  buoni .  Et  però  in  luogo  loro ,  fe  ne  metteranno  de 
gli  altri ,  &  di  nuouo  fi  guardino  dopo  fei  dì ,  &  ha^ 
uendoft  corrotti  uife  ne  mettino  degli  altri,  Son  aiu^ 
tati  dalle  herbe,  &  però  non  hanno  hifogno  d'effer 
farchiati  ne  roncati .  Se  tu  macererai  i  femi  nel  latte 
di  pecora  &  nel  mulfo ,  nafceranno  dolci  hianchiylun" 
ghiy  &  teneri.  Et  fe  tu  metterai  fotto  elfi  acqua  in 
un  uafo  aperto  due  palmi  lontano,  crederanno  a  quel^ 
la  mifur a  come  afferma  Gargilio  Martiale.  I  Coco^ 
meri  <^  i  Citriuoli  fon  freddi  &  humidi  nel  fecondo 
grado ,  &  fon  molto  indigeflibili ,  &  i  Citriuoli  fono 
peggiori  de  Cocomeri ,  &  la  parte  di  dentro  nell'uno 
&  nelfalm  è  durifjima  a  fmaltire^ma  la  midolla, 
loro  genera  più  perfetto  chimo  a  coloro  che  hanno  lo 
Homaco  caldo  &  forte ,  &  conferirono  con  la  lorfo^ 
Han's^t  a  coloro  che  s  affaticarlo  la  State ,  ma  a  fiem-  .  | 

matici 


^  ■Mtct& agli otwfìnuocono molto,  &ma$mamm 
tealloHomaco ,  &alUjuaneruofnà ,  Maì'acm, o 
ti  fugo  loro ,  confcrifceachihala  febbre , &lbeLll 
■  ;  f  ^M»"  cotti, ma  foUmcnte  crudi, 
^lex^uccbefoleltmangianocotte.  I  Citrmlimanl 
Jojonpmmmon,pmteneri,  &pmuerdi &pila?ri 

}^t*ntoronmighor,,&„o„b„omquandolalorroaan. 
^■K.^  e  dmeatata  dura,  &  ch'il  color  loro  s'è  fatto  ci 

^iukg^'e^T^''''"''^"  ?«-'«''o#/o«f.«m  & 
Caiiolo.  cap.  XXU. 

1  Crnoli  fanno  in  ogni, ria,  &  uogUono  terra 
f  affa  letamata, profondamente  fo/Jata,  &  amnt 
f'folaterrame^zna.chelacritLil£^^^^^ 
^amha  cum  hanno  lefogl,epiane,larghc,  & grl 
&1fIhl'i^mno  comunemente  ne  noflnpZn  Td 
c^hannolefogliecrefpiiprne,  & que/lt ^uJnm.uc 
Ono  buomnondmenofono  men  mondi  per  le  rugZ 

ÌZrt  TTf'""'  f'^-fio/dono  trLo 
flentro .  Sonoetiandto  alcuni camli  che  hanno  le  fo- 
ghe grandi  a-fottdi  &  alquanto  crefpe  per  tutto  i 
quaUf,  chiamano  cauoli  Komani,  &%eLon  Zuo 
y/'^'*"',&pincottor,feharan^^^ 

tel'oIlP^    tT'''  ^  '^'^P'^^freintuttoil 
lyodeU  anno  che  laterranonfaràcongelata  o  coQ 
.Cecca  chenonfipojjlr  lauorare, &ilorfemidurZ 


■STO 
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f>cr  quattro  anni .  Et  quegli  che  fi  feminano  del  mefe 
di  Fcbrato  &  di  M'.iyto  ,  &  di  Dicembre ,  &  d'^^ 
frile ,  &  di  Maggio ,  //  hanno  tutta  la  State  &  tutto  \ 
d    erno  fin  the  fon  d  sfatti  dalle  brine  &  dal  freddo  f\  ' 
^fe  i  lor  tronchi  non  fi  dmellono ,  producono  frmi  nd  i 
tempo  della  Vrimauera ,  i  quali  fi  rivogliano  quando  i 
fon  maturi.  Male  ji  Icucranno  loro  più  uolte  i  ramu-  • 
fielli  defemi  quando  nafvono/t  che  fi  confumi  tutta  U  ^ 
materia  delfeme ,/?  domano ,  &  poi  producono  belle  ^ 
foglie, &  la  lor  uita  durerà  molti  anni.Tslondimeno^al 
cuni  producono  i  fcmi  molto  agiudmentey  &  que^i 
noHjipojjonocoft  a^ieuolmentejerbare ,  Mtrifono  il 
quali  non  fanno  ifemi  coft  ageuolmente ,  &  a  qu<fì^ 
propriamente  fi  conuien  ufar  l'artificio  che  ho  detto  di 
fopra.  Et  quegli  che  fi  feminano  a  mexo  ^goftofino  a 
gli  otto  di  Settembre ,  &  che  poi  fi  trapiantano  del 
tnefi  di  Settembre  0  d^ Ottobre  quando  faranno  trefcitf 
ti  alquanto  .faranno  grandi  &  begli  nel  ttìnpo  delia 
feguvnte  Qjiarefma  &  anco  dopo,& non  producono  ,, 
fcmi ,  &  non  temono  ilgielo  e  la  brina .  Mafeft  /e- 1 
mineranno  mnariT^al  predetto  tempo  faranno  i  JemiS 
la  Qjtarefimay  &  non  faranno  buoni  a  mangiare,  ma  j 
fé  fi  femincranno  dopo  il  tempo  detto ,  faranno  troppo 
teneri  &  deboli ,  &  uenendo  il  freddo  del  iberno  non 
■dureranno^     quejio  èprouato  nelle  parti  della!  ho' 
jcana  &  a  Bologna  .  Si  poffono  feminarejpejji  e  adacr 
quare  Je  fard  tempo  troppo  {ecco .  Et  nota  che  fi  di- 
te, che  fi  poffono  ferbareifemi  del  cauolo  per  dieci  an- 
m .  Ma  quando  fipiantano  nel  fm  fatto  col  palo  ,ft 
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taglino  le  cime  delle  radii  iaccioche  quando  ft  pomo 
t  fio  non  fi  ripieghino  aU  infula  qual  cojh  farebbe  foro 
I  grandtifmo  danno .  Et  nota  che  le  piante  fi  debbono 
porre  nel  maggionrefcimemo  loro ,  pcrcioche  quan- 
tunque tardi  s'appiglmo,  nondimeno  faranno  piufor^ 

 ti  ,&nonè  nectffario  che  s'infanghino  o  s'imbrattino 

le  radici  loro  con  letame  tenero ,  ne  che  la  terra  fia 
moUe  ypercioche  piantati  anco  nella  menomamente 
fecca  y  uiuono,  ancora  che  le  foglie  fijccchmo ,  fin  che 
uenendo  la  prima  pioggia  fi  conforterà  illoròw^ore 
Et  non  foUmente  i  cauoli piantati  del  mefe  di  Marzo 
€  d  aprile ,  ma  quegli  ancora  che  fi  piantano  di  Giu- 
gno 0  di  Luglio  0  dUgoflo  faranno  grandi  il  remo 
Si  piantano  foli  m  luogo  oue  non  fianeffun  altra  cofct 
I  iùrfimdmentepcr  ijolchi  di  tutte  le  herbe, delle  cipol^ 
"  le  &  degli  agli  y  cioè  una fihierao  due  per  jolco  ,una 
^  pe^-l^todcljolcojontam  un  braccio  l'un  dall'altro 
)  ^i^^nto  fi  pianteranno piurari.laramw tanto  ma^io 
.  I  ri,& quanto  pmj^eHÌ, tanto  minori^oltre  a  ciò  i  cauo 
>1  li  che  noi  dicemmo  che  fi  doueuano  piantar  per  la  O^a 
^'ycfma ,  fi  piantano  ottimamente  tra  i  cauoli  9rmdi 
jp:l]t  m  doppio, più  di  quei  che  fon  grandi,  hauendo  pri 
^  ma  l  morata  ben  la  terra  &  qua  fi  ridotta  in  poluere 
t  quali  rimar  anno,  leuati  uia  i  grandi,  &  fi  potranno 
l  diraU4re,accioche  diuentin grandi, et  che  durino  tutto 
\  non  produranno  femi in  quella  State 

I-  .  Si  poijuno  anco  piantar  per  i  campi  trai  miglio ,  il  pai 
^nico ,  e  lafaua ,  &  per  ifoUn  del f or  mento  ^  de  di 
^^tri grani, et  tra  la  cicerclm^t  nefokhi  de  mcUonìeù 
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ieeocomeri .  Et  ft  pojfono  fimilmenre piantare  nellQ 
uigne ,  nelle  quai  fanno  bene,  ma  le  damjìficano  mol- 
to .  Terctochefi  è  trouato  doti  camlo  è  nimico  della, 
tilt  e,  perche  la  mdebolifce  &  ria/de  quando  le  foj]e  a 
lato .  inoltre  hahbia  riguardo  quando  tu  pianti  il  ca- 
nolo ,  di  non  lo  metter  tanto  fotterra  chela  cima  del 
gambo  della  pmticcUa  non  rimanga  [opra  terra  per- 
Cloche  la  pianta  morrebbe  incontantnte ,  Icauolifi 
dcono  farchiare  &  liberar  dall'altre  herbe  di  futili .  U 
mando  uerranno  le  pione,  dopo  llntenfa  ieciheT^ 
della  State ,  per  Icquali  ft  jpera  ch'i  cauoli  ft  habbiana 
a  rinotare  ft  iiemno  lor  uia  le  foglie  dijuttlt  che  faran- 
no fecche  0  forate ,  //  cauolo  è  freddo  &fecco  nel  pri- 
mo grado  !  Ma  Jiuicenna  dice  ch'èfecco  nelfecondo^ 
^che genera  fanguc  torbido  &  malinconicQ  &  ch'il 
fuo  mmmento  è  poco ,  &  che  quando  fi  cuoce  conia 
carne  graffa  o  con  galline  ,fi  fa  buono  un  poco .  lljua 
brodo  ammollifcc  H  ucntre  &  prouoca  l'orina  il  cor- 
pò  de  cauoli  è  ficco ,  &però  è  cofiipatiuo,  ma  m  que- 
na  operationejon  temperati  fe  tu  mangiar  ai  l'uno  & 
l' altro inftemcytna dato  folamente  il  brodo, folue  il 
tientre ,     lafifiano^afola  riflrigne .  il  lor  nocimen^ 
to  firimuoue  &  corregge  fe  fi  leQano ,  &  che  gettata 
uia  la  prima  cocitura  Jt  cuocino  in  altra  acqua  con 
carne  ^affa  di  pecora  o  di  porco ,  &  ft  dieno  a  man^ 
^iare  con  pepe ,  con  cornino,  &  con  aglio ,  Dice  ^ui- 
'ccnna  che  la  fua  decottione  et  il  feme  ritardano  l'ub^ 
brmarft .  Et  ha  proprietà  di  difeccar  la  lingua ,  &^ 
fiiffonno,  e  chiarifca  la  noce .  Dice  Qalcnq  cb^fe  t  ca^ 
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^  LIBRO  sesto:  i>» 

I  !  uohf,  danno leff,  <ifancMm,gl, aiuteranno  a caminar 
I  { fmtofto.vliniodice  chele  foglie  de  cauoli  fanuno  ma. 
\^amglwfamente  le  ferite  de  cani.  Inoltre  dicexVil  ca 
Bft>/o  «0»  tTMfo  ben  cotto  folue  il  aemre,  &  molto  ben 

W"""  '■f '"fl\'g»e>&<i'ce  che  il  cauolo  conforta  iner- 
^  MI,  onde  ude  a  paralitici  &  a  coloro  che  tremano  & 
fa  abondanxa  di  latte,  &  ilfuofugo  ude  cantra  ilue- 
I  teno,&  cantra  il  morfi  del canrabbiofo. 
c      Cipolla.         Cap.     XX  III. 

. ,  I  E  C ipolle  deftderano  la  terra  (biuta  ,  gralTa  (ò- 
6  mmamentckuorata .  1  fuoi  femi  trebbiati  durano 
■yfolamcnte  un  anno,  ma  appiccate  nefuo  Macchi,  cioè 
I  neUcfueueflidiiranofen:(_aUundanno  tre  anni,  ^ku 
mie  fcmmanodel  mele  diT^ouembre  intorno d  fu» 
tnncipw.&mair,mamente  per  tutta  la  Thofcana,& 
\jopra  effe  fi  fa  unfemen^aio  quafi  come  un  pcrzclào 

''opcrtodicertinrami.leuatodaterraHnbracaoue'r 
'•fi-^ì'^'lone  &dueuerfoiÌMerigg,o.Etdamoltift 
jemimno  del  mefe  d,  Dicembre  &  di  Marxo,comepH 

*l!*fipoirmofeminaredopoilrerno.Sifen;mano  nel- 
Ime  dsole.&fipojfonofeminar  m'efcolatamente  co 
l  altre  herbe  &  quandofon  crefciute  alquanto,  fia  o 
■  ^  •^P'>le,o  di  Maggiori  Giugno,^  ^ 

&  fi  debbonpor  quattro  fchiere  per  aix,ma  queUe  che 
tu  uuoi  mangiare  innanj^che  Ctmaturmo,  le  potrai 

f''>'t'^rnellaie,oue(onolexucche,icocomeriMitrma 
U  e ,  melkm ,  &  quando  elle  faranno  cr^iuteMfi 

TiettCref. 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


"     DI  T,  CKÉSCE'KXIO 
leuano ,  &  quando  fi  lafciaffero  ilare ,  //  niaturereh^  ^ 
bona ,  aucgna  cìjelle  non  fieno  così  groffe  come  quelle  3. 
che  fi  mettono  fole  neW aie.  Q^uando  fi  piantano,  fzrà  r 
bene  a  tagliar  loro  le  radici  per  groficT^  d'un  dito  o 
prfffo  alla  cipolla,  e  fi  ficchino folamente  un  ditofijtter  i 
rayfercioche  qucfla  pianta  fi  appiglia  così  ageuolmen  ^ 
te^chefe  fi  mcttcffcyO  cadefiefolamentefopra  terra,  o  c 
fi  portaffe  in  parti  lontane  [coperta  ,o  in  terra  quafi^  \ 
arida, pur  ci)  ella  fipiantaffc  ottimamente polueri-^  i 
taynaft:erthbe  &  crejcer  ebbe  ageuolmente. De  fiderà^  - 
no  d'efierfpeffo  canate  dattorno, & d\fier purgate  da  r 
tutte  ì altre  herbe .  Et  fe  la  terra  non  fojje  quelUnnò  c 
letamata  fi  dee  letamar  nel  tempo  della  piantagione  % 
accioche  le  cipolle  ottimamente  allignano .  Kicolte  le  ^ 
cipolle  mature  (ilchcfi  conofi  e  quando  clic  non  fi  pof-  * 
fono  più  foftenerful  gambo ,  &  che  non  crcfcono  più)  { 
fi  piantano  le  miglior  dUjje  nel  meje  djlgojio ,  accio,  c 
eh"  elle  facciano  iCfime  l'anno  fi^guente .  Male  peg^  * 
gìjrifi  piantano ,  accioche  fi  pojjino  hauere  ucrdi  per  r< 
la  Qjiarcfma,  male  me%anamente  buone  fi  ferbano^ 
ieqìudi  fe  fi  coglieranno  a  Luna  fcema,&  in  buoti  v 
tempo  &  chiaro  ,fi  conferueranno  meglio  in  luogo  c 
cfcuro  &  [ecco .  Le  cipolle  fijn  calde  &  humidc  neljè^  " 
condo grado ,  &pcrò  mangiate  fl>efio  generano  nello  t 
flomaco  col  fuo  acume  cattmi  humori.fète, enfiagione,  t 
uentofitàydolordi  capo,&tnfania  per  il  fumo  loro  che  ? 
fale  al  capo,  &  che  percuote  il  ceruelio.Et  però  colo-'  - 
Yo  che  l'ufanoycaggionoin finama,&  mfi)gni  terribili,,  * 
ir  ueggono  colti  mlinconice ,  &  j^etialmcnte  fi  co-^-  ^ 

lord 


LIBRO  SESTO.  2^4 
I  loYo  che  jcmnuouamente guariti  di  qualche  infermità 
le  mangiano.  Mangiate  crude  non  danno  al  corpo 
funt 0  di  nutrimento ,  ma  cotte  in  a' qua ,  gettata 
uiala  prima  cocitura  y  ricotte  in  altra  acqua  danna 
buon  nutrimento,  &  mafjìmamcnte  molto fe  fi  con- 
d  fcono  con  carne grajfa  &  con  buon  condimento  odo 
ri  fero.  Etfe  fi  prenderanno  crude  temperatamente 
Jccondo  che  fi  conuiene  per  uia  di  medicina ,  rifialda- 
no&  fanno  grolfi  &  mCcofi  humori ,  aprono  leboc-- 
che  delle  uene  yprouocano  l'orine  ,  é~  imefirui,  ac-* 
crefcopo  l'appetito ,  <^  colfuo  calore  er  con  la  humi^ 
dita  dcftano  l'appetito  della  carne  *  //  fugo  loro  po- 
fio  al  nafco ,  0  tirato  fu  l'odor  loro  col  nafo ,  purga  il 
capo  ottimamente .  Mangiate  crude  Janno  crefcer 
i  capelli .  DiiC^uicenna  che  nelle  cippolle  è acuter^ 
inciftua ,  amarc^ ,     Eticità ,  ^  che  queUa 
eh' è  più  lunga  è  più  acuta ,  &  chs  la  roffa  è  più  acu^ 
ta  della  bianca ,     la  fecca  più  che  la  humida ,  &  U 
cruda  più  chela  cotta  ,&  ha  uirtù  di  trarre  il  fan-- 
guealle  parti  di  fuori,  &  che  però  fa  la  pelle  rop 
fa.  Fanno  anco  prò  al  nócimento  dell'acqua  ,&  il 
fuofeme  rimuouclamorfea       quando  fi  fi-ega  in- 
torno il  luogo  dell' alopitiagioua  molto ,  mefcola-- 
ta  la  cipolla  col  mele  lieua  ma  le  ucrruche,  ^  ne 
fon  di  quelle  che  nuocono  all'intelletto  ,percioche 
neranocattiuihumori , 

Cornino.        Cap.  XXIIII. 

//  C  omino  de  fiderà  la  terra  graffa,  &  l'aere  caldo,^ 

OS  a 
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DI  T.  CllESCE^lTIO 
^  fi  fcmina  del  meje  dì  Maggio  ♦  E  caldo  &  fecco  nel 
ter%o  grado .  5"/  può  ferbar  per  cinque  anni .  Ha  mrtà. 
diuretica ,  &  di  fottigliar  lifumofità  ,  ondcprefo  nel 
mangiare  &  nel  bere ,  ne  falfamenti ,  conforta  la 
digcjiione .  il  nino  della  fua  decottione ,  &  di  fichi 
fccihi  y  &  di  ferm  di  finocchio ,  mitiga  il  dolore  (jr  i 
torciraenti  delle  budella  uennti  per  uentofità. Inoltre, 
il  uin  ualc  contra  la  toffi  fredda .  Contra  all'enfia^ 
mento  della  gola,  fi  cuocino ,  il  cornino  cr  //  fico  ben 
trito ,  nel  nino ,  &  fatte  impiaflro  fi  metta  fui  luogo 
che  duole .  Contra  Li  fi-edda  reuma  del  capo  ,  la  fua 
poluerccon  l'orbache  dell'alloro  y  mcfi  infieme  in  un 
te  fio  caldo  in  un  faCi  hetto ,  poi  che  fia  fcaldato^pon^ 
ga  fui  capo .  Contra  il  fangtte  degli  occhi  non  nel  prin  - 
àpio  ma  poi^  fi  ponga  poluere  di  cornino  m( folata  con 
fuorlo  d'uouo  e  pofla  fopra  un  tegolo  caldo ,  e  fattone 
due  partitfi  metta  jprfib  fui  maleXentra  il  liuidorfat^ 
te  per  percoffa  o  per  altro ,  quando  è  frefco  il  male ,  ^ 
poluere  del  cornino  benfotttle,  e  ben  Hagionata  alfu^, 
cOi  e  fpejjb  pofla  fui  luogo  è  rimedio  certiffimo .  Et  no- 
ta che  per  lo  troppo  mangiare  del  cornino  ,  la  pelle  del 
corpo  diuenta  gialla . 

Croco.         Cap.  XXV. 

.  J  L  Croco  è  di  due  fatte ,  cioè  [aluatico ,  ilqual  fi 
femina  come  l'altre  herbe  y&è  di  poco  utile ,  ma  fa 
la  gamba  alta  &  inaiti  ma'^rj^oljfne  quzli  nafce  il 
^ffarano ,  il  qual fi  ricoglie  nel  nafccr  del  dì  ,Etdo^ 
piepicOj  il  quale  è  buono  &  non  fi  femina,  perche  non 

produce 
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d^prdeo  d,  Maggto ,  &  fi  Ufiiano  „J,, 
etto  d, ,  acciochefi  maturino ,  &  poi  fi  mondano  &  (ì 
ficcano  in  luogo  caldo,  ma  non  al  Sole  accioche  non  lì 
f!<«i'"'>'S>co>wfcono>,m„doronma 
f^efosl,efcnJc-cche,&fifer^^^^  fino  al  mefe  dUzo- 

dallaltra,neU  aie  faflmate,  con  le  barbe  che  efTc  han- 

no  dijiami  una  ^anna  luna  dall'altra,  &  njiahm,, 

^'''■»roditafottcrranerolchi,&filafanoiìardJ 
tre  anm  &  ogni  anno  del  mefe  d'aprile  fe  le  Mie 
Morafi>nfecche ,  &  del  mefe  di  mLzìo  di  gLL 

f  dit^s^'o  reUherbanaf/enell-aieirh  rP^^^^ 
fj^app,per  tutto  la  terra  Ju  la  fisperficL ,  JperdTe 

<^"»'ndentro  .cdo^henonfitoubmol  fUeZ^ 
^Po,,recolpiacerà  ,firada  laterra  aL  Zl] 
morno  atta  fin  d  jlgosìo  0  del  mefe  d.  Settembre  & 
fi  rimondi  da  ogni  uerdume ,  &  poi  nafcendo  ifiorifì- 

fifirrbMm  qualche  luogo .  Et  paJfatidueoZ 
'tnm  fi  dmeUa tutto delmefe  d'aprile 
tafìcomeho  detto  un'altri  uoltl  D^de^Za 
cmofao  me^ana,  &  fi  può  ottimamÀte  pVnZe 
TJe7T"^f'T"'  fo'M'^'^''odJlte  Z 

le  LTto  jfT'  """P'^f^'^^ol^opertZ 
tre,  ma  t  topi  lo  danneggiano  alTai,  perciocbe  elR 
mangiono  loroU  ctpoUeftterra  io^la'q^Unfn 

fodforo,  &farfiokh,proSoniitra  raiechelo  jf^t 

Gg  i 


DI  7>.  CRESCEVjnO 
d'ino  dall'acqua  cìo  .egli  teme  grandemente .  Et  oltre 
ir  CIÒ  impedì  fcono  che  i  topi  e  le  talpi  non  poffono  paf^ 
fare  ,  le  quali  appeUfcono  molto  le  fue  cipolle .  Il  cro^ 
co  è  caldo  &  jccco  nel  primo  grado  ,  temperato 
nelle  fue  qudità,&  però  è  confortatiuOyOnde  ualmol 
tocontraalladebolcT^et  il  mancamento  di  cuore , 
Lieua  dagli  occhi  il  rojfore  &  le  macchie,  fe  trito  con 
roje  &  con  tuorlo  d'uouo  ,  ui  fi  pon  Copra ,  come  dice 
T>iofcoride,  Inoltre  chi  bera  prima  ilcroco,non  teme^ 
ra  rehbri€ta,nc  il  troppo  mangiare .  Similmente  fat^ 
ione  corone ,  non  lafciano  che  lo  huomo  simbriachi 
Ta  anco  fonno ,  &  dcfla  l'appetito  della  carne  come 
dice  Vlinio .  Dice  anco  che  cura  il  morfo  de  ferpcnti  % 
CJr  de  ragni ,  &  le  punture  de  glifcorpioni . 

Cipolle  maligi .     Cap.  XXVI. 

I  E  Cipolle  maligi  ft  piantano  cornei  porri  cioè 
ma  perforo^  difianti  runa  dalt  altra  per  un  piede ,  le 
quali  fanno  un  gran  cajpo ,  le  quali  noi  ufiamo  la  Sta^ 
tefeguentedopo  la-  Vafqua  di  Uefurrettione ,  &fon9 
quafi  della  medeftma  compleffìone  che  l'altre  cipolle . 

Cardo.      Cap.  XXVII. 

II  Cardo  fifemin4  del  mefe  di  Marxp.J.ma  la  ter 
fa  letamata  etfoluta ,  ancora  ch'egli  poffafar  meglio 
nella  graffa,& queflogioua  loro  contra  le  talpe,mafi 
ponghino  in  terra  più  foda,accioche  non  fieno  ageuoU 
mente  offe  fi  &  forati  da  gli  animàlifuoi  nimici.Si  deo, 
mfcmiim  ndl'aingia  avparca  hiata^a  luna  crefcen^ 


ITBnO  S^STOc  136 
(tei&  ì  femì  fieri  dmifi  Im  dall'altro  lo  fbatia  dj^nm^ 
%o  piede  Si  dee  aucrtire  a  non  metter  iftmi  alla  rou^ 
fila,  percioche  nafierehhono,  deboli,  ritorti ,     duri . 
'Hpnftdeono  profondar  nélla  terra,  ma  tre  ditàfola^ 
niente  in fimdQ.o  fin  che  la  terra  aggiunga  a  primi  no-^ 
4i  deUe  dita.S  i  liberino  jptfo  dalle  herbe  fin  tanto  cl/f 
gambi  5  indurinole  sii  caldo  crefcejje  i  adacquino.  Di-- 
ce  Talladio  i  he  fi  tu  f  rignerai  infieme  le  cime  de  fe^ 
^Jhn^fierannofinT^ajpmeSiponghi^^ 
fi  d  Ottobre  tra  il  formento  già  nato  &  l altre  biade 
col  palo,  la  qual  cofa  è  loro  molto  più  utile ,  che  pordh 
nel  tcrren  crudo  &  menandogli  tagliamo  lor  le  cime 
delle  radia  col  ferro,  &  implorandole  intorno  di  Ic-^ 
ìame,  le  [Partiremo  runa  dall'altra  tre  piedi ,  accio-- 
che  meglio  crcfcano ,  mettendone  due  0  tre perfoffa 
laqualfitper  lunghe^^ad'un  piede,  emefcolerLm 
IMO  la  cenere  col  letame  fatto  il  Ferno,  quando  è 
biion  tempo.S i  ricogbono.ma  non  tutti  in fieme, perciò 
0e  non  fi  maturano  in fieme  tutti ,  ma  l'un  dopo  l'aU 
tro,percwcheaUhorafi  dee  ricoglier  il  cardo,  mandi, 
ha  i  fiori  nella  parte  di  fitto  come  una  ghirlandale  nom 
^^l^l^do  tutti  i  fiori  faran  caduti,  percioche  aUhorara^' 
rMe  peggiore.  Le  piante  fi  debbono  quotidianamen^' 
t^leuarogmanno,accioche  non  affatichino  la  ma^ 
dre,&ijuoi  figliuoli  fi  diri'jr^ino  per  gli  altri  fhatu ,  i 
f^f  nondimeno  fi  debbono  d^  qualcheLr 
te  deUefueradici.  Et  queUa parte  che  tu  ferberaiper 
correi  fimi  (  purgata  prima  da  tutti i  rampolli]  a 
4poH  coprir  difopra  con  qualche  cofa  di  terra  cotta  U 


DI  T.  CRESCEVJriO 
ton  qualche  cortec  cu ,  perciò  ch'ifemi  riardono  per  lo 
caldo  del  Sole ,  &■  per  le  pioggie  marine . 

Camamilla.      Cap.   XXVII 1. 

L  A  CamamiUa  è  calda  &  fecca  nel  primo  grado ^ 
C«r  V  uicina  alla  uirtà  della  rofa ,  nella fuafotùlitài  & 
la  fua  caldez^  è  conueneuole  come  la  caldei^  del- 
l'olio ,  &  apritiua  ,  &  fottigliatiua  della  j^ejjei^, 
mollificatiHay  ^  rijolutmafen's^^altra  attr anione.  Et 
quefla  è  la  fua  proprietà  nelle  cofe  di  medicin  a .  ^c^ 
queta  le  pofteme  calde ,  mortificandole  &  rifoluen^ 
dole ,  &  conforta  tutte  le  membra  ncruofe .  Et  è  una 
delle  medicine  checonfenfconopiu  alla  laffitudine  che 
tutte  r altre .  Et  è  confortatiua  del  ceruello ,  perciO'^ 
che  rifolue  le  materie  del  capo . 

Cufcuta.         Cap.  XXIX. 

X  A  Cufcuta  cioè ,  la  podagra  del  lino ,  o  grun-^ 
go  y  è  calda  nel  plinto  grado ,  &  fecca  nel  fecondo ,  Si 
dee  ricoglier  co  fiori ,  cisr  fi  può  [erhar  due  anni .  La 
fua  uirtà  principale  è  di  purgar  la  malinconia 
poi  la  flemma ,  onde  fi  pone  conuenientemente  neU 
le  decottioni  che  purgano  la  malinconia  &  la  flem^ 
ma  .  Vacqua  della  (ua  decottione  ,  ual  contra  la 
firanguria  &  la  dijjuria  ,  c^r  anco  la  herba  ,/è  tu  ne 
potrai  battere  in  gran  quantità ,  cotta  in  uino  &  in 
òlio  yimpiaftrata  ju  le  reni  y  fui  pettignone  y  &Ju  le' 
altre  parti  che  dogUono .  Dice  ^uicenna  che  l' acquei 
della  cufcuta  è  marauigliofa  all' iter  loia ,  Serapioné 

dice. 
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ilice  cFèfuoproj^m  il  cacciar  Icfuferflmtà  ucccfne  dal 
»  ieuene. 


\  Calamento. 


Cap.  XXX. 

Del  Calamento.alcuno  è  acquatico  &  fi  chia-^ 
ma  memaftro,  &  alcuno  è  modano  &  fi  chiama  ne-- 
f  nella .  Ojid  di  monte  è  migliore ,  pcrcioch'è  piu  jh- 
€0  ,  St  dee  ricorre  quando  fiorifce.&feccnr  aW ombra. 
^  Stfuofirbar  uno  anno.  Hauirtà  di  dif^oluere^dicon- 
di''\fortar,& di  confumare.  Contrala  tojjkff-edda,  et  con 
'^'t  tra  lajmafi-rddauale  duino  della  fuadecottìone  con 
•u  )  Itqumtia,  &  con  una  pafia,  o  Meramente  il  uin  della  dé 
I  tottione  della  fua  poluere  con  fichi  fiacchi ,  percioche  di 
mejto  ^  d  altre  cofe  mefcolate  infieme  fifa  il  Diaca  - 
iamcnto^che  uale  al  mede  fimo .  Et  la  fua  poluere  in  un 
i^ouofi-efco  da  forbire  0  in  farina  d'orbo  fa  la  medpfi^ 
fn^operattone,  Contra il  dolor  dello  fiomaco  per  fi'cd 
itCT^,  s  ufi  la  fua  poluere  nel  mangiar,  o  nel  uin  cot- 
,  to^Contralareuma fredda,  fi  un^a  didietro  la  collo t- 
\  maycioejaparte  di  dietro  del  capo,  con  mele  della  de 
tottiondeUa  fua  poluere  .  Et  poi  fi  faccia  faceliitrm 
deUa  detta  poluere  fcaldata  in  una  pentola  nuoua.o  ne 

rarr^ente  della  berba,  percioche  fa  molto  prò  .  Contra 
la  relafiation  delf  ugola  Rifaccia  gargarifmo  di  aceto 

^'^edadccottiondeliafuapoluere&dirofe  .  Contra  il 
1  tenafmone  per  flemma  uttrea  Joper  ali  ro  humor  fi-ed- 
>^  do,  il  unghino  le  reni  con  mele  &  con  acqua  delia  de^ 
^  mtiont  dtUafua  poluere, o  della  herba.z^  fi  ponga  la 
Jaa  poluere  con  colofonia ,  con  feme  di  naflurcio  caldo 
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col  bamhagiOy  fopra  le  parti  da  baffo .  £t  fi  libera  an^ 
co  a  quello  modo  la  matrice .  0  ueramente  fi  faccia  fa 
mento  d  acqua  della  fua  decottionCyper  diffeccar  lefu^  ''^ 
fcrfuità  della  matrice  y&  narra  molto, &  co  fi  fi  è  prò  l 
nato  per  alcuni»  •  [ 

Centaurea.       Cap.    XX  XF. 

L  A  Centaurea  è  calda  et  fecca  nel  tev:!^ grado,  e}  ' 
herha  amarijfimay&nè  una  maggiore  &  una  mino-: 
re^ma  la  maggiore  è  di  più  efficacia  Et  i  fiori  <^  lefo^ 
glie  fi  confanno  a  ufo  di  medicina^  e  però  fi  dee  rìcoglie 
re  quando  comincia  a  fiorire yC  feccar  all'ombra.  Sipu0 
ferbar  per  uno  anno  in  molta  efficacia.  Ha  uirtu  diuresi 
tica^attrattiuayC^  conjitntiua.  iluin  della  fua  decotti^ 
neualeaU'oppilation  del  fegafOydellamil'j^y  delle  re-^ 
nigella  uefiica,  &  cotra  la flraguria  et  dijfuria.  Onde 
Galeno  dice  *  La  Centaurea  è  una  delle  migliori  et  del 
le  più  nobili  medicine  per  foppilation  delfegatOyCt  cot$ 
ferifce  magnificamente  alla  dureT^  della  mili^y  im^ 
fiaflrata  &  beuuta  contra  inermi  de  gli  orecchi  ^uifii 
metta  dentro  il  fuo  fugo ,  col  jiigo  de  porri .  Contra  i 
[ombrici y  fi  dia  la fua  poluere  con  mele .  ^  fcbiarir  U 
wfiayilfugo  delle  radici  della  Centaurea  maggiore  con 
acqua  rofata  mefcolate  infieme ,  &  ungerne  gli  occhi 
fa  prò, 

Capeluenere.       Cap.  XXXII. 

J  L  Capeluenere  è  ficco  et  freddo  temperatamente* 
Ba  Hirtà  diuretica  per  la  fua  foflaT^fottUe,  Frcfco  è  di 

molta 


2?  3 


LIBRO  SESTO, 
oh  a  efficacia.  Si  può  ferhar  foco ,  per  cicche  è  bcrba 
^  oppo  fonile,  Contra  il  rifcaldamento  del  fegato  fi  dia 
acqua  della  fua  decottione ,  Inoltre  fi  faccia  diqueU 
^iX acqua  col  '^ucchero.fciropo.i^  fe  fo/je  con  uitio  della 
^  d:^a,fi  a;igiunga  qualche  cofa  calda  diurettca,&  fi 
faccia  fuppof  torio  co  le  pc':^tte  intinte  nel  fuo  fiigo, 
ro  con  la  herba  trita,  ^uicenna  dice  che  egli  inchina  al 
\quanto  alla  calde':^^^  &  che  a  qucflo  modo  egli  è  fot  ti 
gltatiuo  ,  &  ha  ddlo  fiitico ,  &  quando  fi  mefcola  nel 
,  -  mangiar  de  galli  &  delle  coturnici ,  gli  fa  forti  a  cohat^ 
iere  &  ad  amwa's^Yrft .  La  fua  carne  con  ioUo  c^J- 1  o 
tacete  conferisce  aU'alopit!a,et  con  l'olio  mirtino ,  con 
wno, &  con  lifcia  fa  lunghi  i capelli  &  tien  che cagii^ 
no.  Et  la  fua  cenere  con  Ufciaconferifce  alle  pagluìolc 
4cl  capo  &  le  manda  uia,  ^  diradica  l'ulcere  humidc 
Mcapo,&  confenfce  al  polmone  purgàdolo  molto, 
prouocaiorina,c!r  rompe  la  pietrai ,  ^ prouoca  i  me-- 
firui,&  manda  fuori  la  fecondina,  &  purga  il  feto  dei 
Le  donne y  &  rompe  il  fiufjo  del  [angue. 

Cerfoglio.       Cap.  XXXIII. 

1 L  C er foglio  fi  (emina  del  mete  d'^gojìo,  ^  è  kit» 
IO  per  tutto  il  uerno,  &  anco  paffato  il  uerno. 

Cicuta.  Cap.  XXXI I  IL 
1.  •  La  C  icutaècalda  et  fecca  nel  quarto  grado.  Hauir 
f  u  d'attraere,didijfoluere,etdiconJumare  :  nondime- 
no  noi  non  Vufiamo  nelle  medicine  che  fi  danno  per  hoc 
ySca.percioche  è  uelenofa  nella  fua  foHar.xa^e  nelle  fue 
I  tiualità ,  percioche  difiolue  tanto  che  gh giriti  négonQ 
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meno,  per  lo  qual  mancamento  le  membra  fi  mortifi- 
camo .  Ha  uirtù  potente  fecondo  le  radici  j  &  poije^{ 
condo  le  foglie ,     ultimamente  fecondo  i  femi  ;  ondei 
il  fuofcmejt  mette  qualche  uolta  nelle  medicine. Cotra\ 
il  mal  della  mil^a  s'adopera  a  quefto  modo .  Si  metta  ì 
tutta  la  hcrha  nell'aceto  per  dieci  dì  con  boloarmenio,  ^ 
poi  bolla  fin  che  farà  ben  disfatto  l'armoniaco  ,  <^  • 
poi  fi  coli  con  panno, &  quella  colatura  fi  bolla  bene  al  \ 
fuoco ,  &  aggiuntouicera  &  olio ,  fi  faccia  unguento  « 
di  àcntajlquale  è  perfetto  per  la  milita  &  contra  lé  \ 
pofieme  dure,  &  contra  l'artetica,  &  lepilentia,  un-  • 
gendo*  Contra  Vartetica  &  la  podagra  fi  cuoca  la  ra^  • 
dice  in  paflafejfa  nel    c^o,  &  fi  metta  fopra  Varteti^  - 
ca,c^  è  rimedio  ficuriffimo .  Contra  la  pajjìon  difiaco,  . 
eìr  contra  la  flr  anguria    la  diffhria,  fi  faccia  impia-^ 
flro  della  fua  decottionein  uino  forte  et  in  olio,mettett 
do  fui  luogo  che  duole .  Ter  mondificar  la  matrice  per 
tagwn  di  humori  freddi  &  uifcofi ,  e  perprouocar  i  me 
fimi  yfi  faccia  fomento  dellafua  decottionein  uino  &' 
in  acqua falfa ,  Contra  le fcrofole  feccheyfi  ufino  prima 
le  herbe  diuretice^&poifi  faccino  impiafiri  di  due pa 
ti  di  cicuta y&  d'una  difcabbiojà» 

Cataputia.        Cap.  XXXV. 

L  A  Cataputia  è  calda  nel  ter':(0  grado,  et  bumid 
nel  fecondo .  Ma  Gherardo  dice  nel  fuo  modo  di  medi 
care  ch'ella  è  calda  e^r  fecca  nel  ter":^ grado ,  &  èfe 
men'xa  d' una  certa  herba  che  scappella  per  fimtl  nO" 
me^iUjuale  kuatane  tutta  la  corteccia  di  fuori ,  fi fer 


^    lIBno  SESTO.  2,<, 
a  p^mtoJa»«o.  Si  dee  elegger  quellacVè  J4 
Mn  forata  di  dentro,ne  liuida,  ma  bianca.  Ha  mrtà  di 
.purgare  prmcipalmeme  la  flemma,  &  poUa  coUora  et 
Mmalmcoma.  Ha  etiandio  mrtà  di  purgar  per  le  par 
di  fopra  perla  uentofuà,  &  per  laigtere^ra  cLl 
?a  ha.  onde  quache  uolta  fi  dàafam  p^\oS  a 

m& qualche  uolta  a  gU  amatati  per  rimmuer  la 
M<<'-Contralaqmtidi^^^ 

fi  7f dicauolo .  fi  mettafotio  la  cene 
e  &  uijt  lajci  ungamemeAccioche  fi  cuoca  bene  & 
r'f"'''f^/f^rierna,ù-firerbiqueUoolw 
^a,tlqual  dura  uno  anno,  &  quando  farà  bifomojdia 

Ji'lPf'menama.g,are,oinquakhealtrLTod^^^^ 
està  modo  fi  pojjono  ingannar  molte  pcrfone .  0  ue- 
mme  fi  faccia  chiaretto  della  catapmla  ben  trita 
cotta  col  mele,  &  poi  fi  mefioli  col  uino  &  fi  face', 
uretto  Etnotachin  uenti  libre  di  uino  debbeefTer 

&  degli  altri  pe fi  minori  .  Inoltre  fi  può  met- 
n  la  cataputia  benpefla  m  brodo  di  carne  o  di  pelce  o 
at  ro  cibo.&  mangiata  ual  molto  a  fani  &  azlià- 
"ff.  nondimeno  dice  Gherardo  che  la  Zapfiaè 

ot  Sr 'f  t  f*:^'^''f'>P^^^'iiS:n 
ma  fatica  et  afannofaméte.  Onde  fi  dee  hauer  cura 

"ondarUcnonacolorocheuomiLoag^^^^^^ 

oTni  ì^r^'r  ^^boU,perciocho 
tette  ogmcofafo^^ofopra &nonfidiafe  non  liqus^ 


r 
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f atta, acciochc  non  dimori  r.vMo  nello  flomaco  ,  ne 
dee  [opra  efia  dormire  ne  ripofare  j  fi  come  anco  fifa 
in  tutte  Ultrt  mcdiànc  che  fanno  mmìtare  . 
/'tófo  \ko  h  del  acuir  le  medicine  .  Inoltre  il  mede ft- 
tno  dice  che  fi  può  dar  per  fé  medcftma  trita ,  &  di^ 
ftcmpcratacon  l'acqua  calda  0  col  uino  .  Et  dice  chò,' 
pur7a  principalmente  la  flemma,  &  (^//  humon  ui^ 
Ycofiy&  maijimamente  dallo  {iomaco  &  da  gli  inte^' 
fiini.  Onde  fa  prò  a  colleria ,  a  cardiaci ,  a  gi  iliaci  A 
ali  artetici  .alla fchre  contmoua  per  flemma  uitrea  o 
mturale,  E  Diofcoridc  dice  che  fe  ne  danno  daiinqué 
fino  in  notte  granella.  Et  quando  lo  flomaco  farà  forte^ 
fi  dieno  intere ,  &  fe  dt  bole ,  fi  dieno  rotte  .  I noltrt 
dice  che  fe  fi  danno  le  foglie  cotte  della  cataputia  con 
pallio  con  herbe  o  con  altri  cibi,  rilajjano  la  flemma 
^  la  collora, 

Cretano.       Cap.  XXXVI» 

Il  Cretano.cioè  il  riccio  marinaci  caldo  et  fecce  ìm 
mano  grado.  É  herha  che  0  truoua  ne  luoghi  marinit  : 
-Ha  uirtù  molto  diuretica  per  la  fottiglie^i^a  della  fu^ 
fofla:^  Cetra  la  flraguriajl  mal  delia  pietraie  la  paf-*^ 
fion  difiaco.poiche  la  herba  medcfma  in  molta  quàtl 
tà  fia  bollita  in  acqua  (almaftra,  et  in  nino  et  in  olio ,  d 
patienteuijegga  detro  fino  al  bellico, et  fe  no  fe  ne  pu9 
bauere  tata  quantità,  faccia  imptaflro  fui  luogo  che 
duole.  La  herba  mangiata ,  o  uer amente  beuuto  ti  um^ 

della  fua  decottione,  prouoca  la  orina ,      .  .   .  ' 

Celidonia^ 

i 
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LIBRO  sesto:  240 
Celidonia.       Cap.  XXXVII. 

I  a  Celidonia  è  calda  e  fecca  nel  quarto  grado ,  La 
v4  quale  è  di  due  fatte ,  cioè  una  Indica  cioè  di  maggior  e 
ficacia  &  ha  Ufua  radice  citrina:  &  una  ci)  è  la  comu 
ne  et  che  (i  truoua  ne  nosiri  paefi  ;  ma  è  di  minor  e$ca 

^t^.nondmenofiponlunaperlaltra.EtquMofttruo 
ua  nelle  Hicette,  fi  dee  por  la  radicele  nò  la  herba.  Ha 
Mirtu  di  dijfoluere.di  attrarre, &  di  conrumare.  Co  tra 
-  il  dolor  de  denti  per  cau  fa  fredda,  fi  ponga  lafua  radi^ 
cetra  denti  alquanto  ammaccata  con  aglio.  ^  purgar 
ti  capo  et  l'ugola  ripiena  di  fi-eddo  humoreji  dia  atpa 
I  ticntela  radice  cotta  nel  uino ,  ^  riceua  il  fimo  per 
i  la  bocca     poifigargmTrjrjcoluinoMqualcofa  dijjìc 
I  ca  ugoLiy& purga  il  capo,  Vlinio  dice  ch'il  fugo  dcUi 
Celidonia  riduce  alfuo  prmo  (lato gli  occhi  delle  rondi 
ni  canati  loro.o  pi-r  qualunque  altro  modo  offe  fi. 

\    Coriandolo.         Cap.    XXX  Vili. 

i 

1  L  Coriandolo  è  herha  affai  comune.et  è  calda  etfec 
ca  nel  fecondo  grado  ,  ISl^elle  micette  fi  dee  metter  ilfe^ 
piejlqual  fiferba  dite  anni  Ha  uirtu  di  confortare  per 
lafua  aromat ietti  ^  cÒfortar  la  digefiione  et  il  dolor 
mo  nomacoperuemofitàfidiailfuo  femein  ma<jia 
f  é  oin  inno  della  fua  decotiione, Inoltre,  la  polueredd 
Juofanefa  buon  fapore  f^arfo  fopra  le  carni  da  magia^ 
1  re.Dicelfidoro  che  la poluere delfuo  feme  data  in  uin 
^  dolce  ,  fa  lo  huomo  più  pronto  aUa  libidine ;ma  bi  fogna 
guardar  a  no  ne  dar  troppa.^mcbc  lo  farebbe  impai;^ 
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D  7  P.  CKESCETITIO 
^4re.  La  bcrba  infieme colfeme  è  uelenofa  a  cani ,  c5* 
gli  amynaxT:a  s^rfH  ne  mangiano  troppo, 

Confolida  maggiore.       Cap.  XXXIX. 

I  A  Confolìda  maggiore,  cioè  il  Siafiro ,  e  di  com^ 
fltifìon  fredda  e' fecca  ♦  Mala  fua  radice  è  propria^ 
mente  medicinale .  Ha  uirtà  di  coflrignere  la  matt  ria 
grofja.Siferba  cinque  anni, La  fua  polucre  data  ne  et" 
biyMal  contra  il  fiufio  delfangttc^de  meflrm,& contro, 
ilfiuffo  del  uentrey&' fatto jtippofitoriouale  contra  il 
fiujfo  de  mefìrui ,  &  fmdmente  lefomentationi  fatte 
giouano  affai. 

Cocomero  faluatico.        Cap.  XL. 

I  L  Cocomero  faluatico  è  berla  conofciuta^del  cui 
fugo  fi  fa  lelcttuario  in  quefla  maniera  .  Si  ricoglie  il 
fi-modella  herha  ne  di  Canicolari  ^quando  è  quafi  ma 
turo,,&  dfuofugo  fi  mette  al  Sole  &  fi  fecca,  &  al- 
cuni lo  CHocono alfuocOy&  qucflo  cotale  è  men  laffa- 
tino  &  mena  con  manco  uiolen^ay  et  alcuni  cuocono  il 
fugo  col  we'e  tanto  che  ft  confumi  quaft  dfugo.c  lo  dan 
no  in  modo  d'elettuario/Me  affai  rilaffa  per  le  parti  d<t 
baffo  ♦  Si  può  ferbar  due  anni  #  Ha  uirtà  principalmen 
tedi  pur  gare  Uflcmma,& gli  bumoriuifcofi.Secon^ 
dariameme  la  coUora  nera  o  la  malinconia  ;  onde  uale 
contra  la  paralifia^  Vapopleffia.la  epilentia ,  la  colica^ 
la  iliacajefebri  continue  per  flemma  uitrea  o  natura 
le,  &  fouiene  allefciatice.alfartetice,  &  alle  podagre, 
percioche  attrahe  grandemente  dalle  parti  lontane  & 
^  furga. 
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ITSKO  SESTO.  14, 
urga,  I  mitre  fe  ne  fa  medicma  a  certe  paffioni  che  uen 
)lono  per  fiemmaynondimeno  non  fi  dà  per /e folo,  pur^ 
.gaper  la  bocca  &  per  lo  uentre.  Et  lufarlo  fi  fa  Ime 
fio  modoychefi  mefcola  all'altre  cofe  &  alle  confettici 
mi^fi  che  la  medii  ina  saccrefcaper  una  dramma  .  Et 
khi  toglie  il  lettuario ,  non  ui  dee  dormir  fopra  ,  maft 
muoua  come  fi  fa  quando  sha  tolto  l'elleboro ,  perciò- 
ihefuol  qualche  uoltafuffocare.  1^1  dolor  dì  fianco  fi 
"caccia prima  qualche  chriftero  moUitiuo,& poi  unal^ 
0  d'acqua  di  malua.con  olio, con  mele ,  cinque  dram^ 
me  di  lettuario,&fi  mefcoli,&  farà  buono  cetra  l'ilio 
my&contraVarticailachirogay&la  podagra .  Inol^ 
%tYe  lafua  herbafefe  ne  può  hauere,  fi  pefli  alquanto  et 
cotta  m  uino  &  in  olio ,  &  pofta  fui  luogo  aiuta  aUct 
Ihmguria  aUHliaca,  &  alla  podagra.^  prouocar  i  me 
ftruijapolueredell'elettuariofi  mefcolicon  oliomu^ 
fcelmo  0  rofato,&  la  bambagia  minuta  uifi pon^afo^ 
pra  .  Ter  maturar  le  pofieme  fredde,  dramma  cin^ 
qtfe  di  elettuario  con  farina  d'orcio,  &  con  un  tuorli 
d  uouopoftejoprail  male  fan  prò .  ^  romperle  pofle 
me,  fifa  ottimo  rottorio  del  lettuario  detto  con  la  ter  e 
hintma.^  i  uermidegli  orecchi  fi  faccia  l'elettuaria 
quantttadi  cinque  grani  con  un  poco  d'aceto,  &  uifi 
metta  dentro  un  poco  caldo .  ^  ogm  dolor  di  Homaco 
per  cagtonfi'edda,s  unga  con  lo  elettuario  &  con  Va^ 
ceto.  U  nmuouer  le  lentigini  della  faccia  e  tutte  le  aL 

tre brutexp^ fouerchie, prendi biacca,& canfora,  & 
elettuario  m  quatitàper  lo  doppio  di  quell'altre  due  cé 

i^i&japermodod'unguentoconl'aceto ,&  pofla  in 


DT  T.  CnnSCEViTTO 
mortaio  dì  piombo  con  peftello  di  piombo ,  &  fi  ponga 
in  uafodi  uetro per  quaranta  dì ,     poi  fi  rimeni  neli" 
f  redetto  mortaio  col  mede  fimo  peftello,  aggiuntoui 
cetojefuffe  durOi&  con  quello  s'unga  la  faccia  perciOK 
the  lieua  uia  tutte  le  panne ^  ^  le  lentigini,  ' 


Dittamo. 


Cap.    X  L  /. 


I L  Dittamo  che  peraltro  nome  fi  chiama  Fraffl" 
velia j  perche  ha  le  fi-onde  come  il  fraffinoyèfecco  et  cai  '. 
do  nel  quarto  grado  .  É  radice  d'una  herba  chiama^  • 
ta  pt.  r  lo  mt  de  fimo  nome ,  laqual  fi  truoua  ne  luoghi  \ 
fnaffiwamente caldi, petrofitèr ficchi.  La  fua  radice 
ha  varticolar  uirtù  d'attrarre ,  di  confumar  &  di  dif-^ 
foluere  il  uelenoXontra  il  morfo  uelenofo  degl'anima^ 
liylherba  ola  radice  trita  &  pofla  fui  luogo  giouamol 
to .  Si  dia  il  jiio  fugo  col  umoy  fi  faccia  poluere  del  fuo 
fugo  con  la  menta^er  fi  faccia  fuppofit  orione  fi  dia  a  he 
re.lfidoro  dice  eh' è  di  tanta  uirtù  che  trahe  ti  ferro  fuo 
ri  del  corpo*Onde  le  bcflie  faettate  mangiandone yget^ 
tano  fuori  le  faette  fitte  nel  corpo. 

Endiuia.  Cap.  XLII. 

i' B  N  D I  V 1 A  c/je peraltro  nome  fi  chiama  ScA'^ 
YMola  0  lattuga  faluatica^  è  fredda  &  fecca  nel  fecon^ 
do  grado. I  fimi  e  le  foglie  fi  cofanno  a  ufo  di  medicina^ 
Mt  le  foglie  fi  co  fanno  a  ufo  di  magiare  yWa  la  radice  no 
hji  uirtù  ale  una.Le  foglie  uerdifon  di  grande  efficacia^ 
ma  fecche  non  uagliono,Ha  uirtù  di  cofortare  &  d'at'^ 
trarre fOndc  uale  cotra  foppilatwn  della  mil%a ,  et  del 

fegato 
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gato procedente  da  caufa  collerica.  Contrala  ter'^di^ 
\a  doppia  efempltce  itertcia ,  &  al  riCcaldamento  del 
^gato,  &  contra  le  poflcme  calde  ual  magiata  leffa ,  0 
rudaJ  noltre  il  fciropo  della  fua  decottione  col  %ucche 
0  ual  al  medefmo.  Il  fuo  fugo  0  il  fciropo  col  reubarba 
0  dato  nel  quarto  0  nel  fello  dì  uale  effendo  la  materia. 
dijpolia.Inoltre  contra  il  calor  del  fegato  &  contra  la 
^ofiema  calda  ual  fhcrba  medefma ,  ammaccata  (jr 
woHa  fui  luogo.  Et  al  medcfmo  uale  il  fugo  fattone  pit 
^tima.&fetunon  hai  le  foglie  cuoci  d  fame  della  her^ 
\ha  trito,&  metti  fuol  luogo.  Dice  Mberto  che  1  acqua 
ìdeWcndiuiacon  la  biacca  e  con  faceto  è  marauigltofa 
fittma  a  infreddar  ciò  che  fi  dee  infreddare. 

Ella.  Cap.  XLIIL 

Z'ella  non  fifemina,  perche  no  ha  feme  ,  ma  fi 
pianta  la  fua  coronalo  la  maggior  parte  del  mefe  d  Ot 
•  '  ^^^^^  '^^^^  g*'ajfa,&  profondamente  cauata,  e  ben 
trita  &  riuolta  .  E'  calda  nel  ter'^ grado  &  humida 
nel  primo,S i  truoua  di  due  maniere,  cioè  di  horto^et  di 
€ampagna,laquale  è  di  maggior  efficacia,  fecondo  le  ra 
dtcuS i  ricoglie  la  radice  nel  principio  della  Hate ,  &  fi 
fecca  al  S ole,accioche  lo  humor  non  la  corrompa.  La  ra 
dice  fi  può  por  nelle  medicine.  Siferba  due  &  tre  anni. 
Ha  uirtu  di  lenire,  iir  di  mondifìcar,  onde  uale  contra 
inerut  sdegnati  per  la  freddcxja.Contra  i  dolori  delle 
t^^^t  fpirituali  per  cagion  fredda  fi  dia  il  uin  della  fua 
decotttonefecodo  qluerfo  ufitiffìmo  et  comune  f  tuttu 
L  Enule  campane  fanno  i  precordi  Jani. 

Uh  2 
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Centra  il  dolor  dello llomaco  per  cagiott  fredda  &con 
tra  la  uentofità ,  &  contra  la  toffe  fredda  fi  dia  il  uino 
delia  fua  decottione,  Lafita  poluere  con  poluere  di  dna 
momo  follie  a  dilicati  la  uentofnà  delle  parti (pintna^ 
li*  Tutta  la  herba  cotta  in  uino  o  in  oliOyimpiaflrata  fot 
Uf  il  dolor  delle  parti  jpiritualijl  dolor  di  fianco ,  &  U 
(ir anguria. Contra  l afina  fredda  yfi  dia  la  farina  d'or^ 
TOsnella  qual  fia  cotta  la  Jua  poluere, Inoltre,  nota  che 
ne W ella  è  uirtà  di  farrojfot&  di  eflergere. 

Epatica.  Cap.    X  LI  III, 

V epatica  0  fegatella  che  fi  dica ,  è  fredda  &fecca 
nel  primo  grado.  E  herba  che  crefce  ne  luoghi  acquo  fi, 
&  maffimamente  petrofi .  Ha  uirtà  diureticat&  in  fri 
gidatiua  perlafuafofianxafottile  y  onde  naie  contro, 
roppilation  del  fegato  &  della  mil'Z^per  caufa  cali^ 
da,&  contra  il  rifcaldamento  del  fegato  &  Htericta^ 
eìr  però  fi  chiama  epatica.  Lo  fciropo  dtU  c^c  ]ua  della 
fua  decottione, aggiuntoui  reuharharo  nel  fin  della  de-* 
cotttone,  è  ottimo  contra  l'interitia^ 

Eruca.  Cap.  XLV. 

l' E  R  V  c  A  chiamata  Ruchetta  è  calda  &fecca 
nel  quarto  grado ,  La  domefiica  è  dt  maggiore  efficU" 
da  che  lafalmtica,&  i  femi  fpetialmente  fi  confanno 
a  ufo  di  medicinai& dopo  i  femi  Sfoglie,  Ha  uirtà  di 
con  fumare  e  d'incitar  il  coito  ,  Cotta  con  la  carne  ual 
molto  contra  la  firanguria ,  la  difuria ,  &  la  parali^ 
fin .  Inoltre  cotta  in  mno,<^  impiaftrdta  fu  le  reni  de^ 
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a  la  libidine  ,poHa  fui  pettignone  prouoc  al  orina.  Il 
fuo  fernet  ^  mafjìmamente  della  faluatica  Ja  din:^- 
^ir  il  membro  uirile. 

Ebolo.  Cap.  XLVI. 

E  B  o  L  o  è  caldo  e^r  fecco  nel  ter^^  grado  le  cor 
teccie  delle  radici,  cìr  /  torft  fono  fpetialmente  medici^ 
naluLe  corteccie  delle  radici  fi  rivogliono  nel  ttpo  del- 
la primauera,  &  fi  feccano  al  Sole^  &  durano  per  uno 
'anno.Hanno  uirtà  di  dif[olucre,di  co  fumare  y  &  dt  pur 
garlaflemmayeglihumoYiuifcofi,Sidia  il  fuo  fngo,et 
purga  attraendo  difopra,  &  di  fitto  angofciofamente. 
Onde  non  fi  dee  darfe  no  quando  è  digeUa  la  materia, 
ch'il  corpo  è  apparecchiato  al  flujfo/i  come  nel  uo- 
mito  d'ogni  altra  medicina,  Fale  alla  febbre  quotidìa 
na,  &  lunga  ternana  per  coUora  citrina  &  gialliccia^ 
^''yUnoltre,aWoppilation  delfegato,aintericia,al  colico, 
ali* Iliaca,  &  menafuori l'acqua  de  lentoflemmatici, 
ISiufa  dare  il  fugo, 0  per  fe  mede  fimo, 0  uero  fi  diHempe 
I  ri  nella  fua  decottione  altra  medicina ,0  s'aggiunga  fci^ 
^  ropo,o  o(fimele  laffatim^o  fi  cuoca  co  mele  fin  che  fi  con 
fumi  ilfugoXontra  l'enfiamento  delle  parti  eflreme^et 
contra  Vartetica  &  la  lentoflemmatica ,  fi  faccia  ba^ 
P>  ^  gno  d' acqua falfa  con  decottion  della  fua  radice,de  tu- 
'  ;  rioniyo  di  tutta  la  herba. 

Finocchio.         Cap.  XLVII, 

I L  Finocchio  fi  fimina  del  mefe  di  Dicébre,di  Gen 
naio,di  Febraio  &  di  Mar:i^ ,  ^  fi  trapianta  d'ogni 

tìh  ^ 
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tempo .  E  caldo  cJ^  fecco  nel  fecondo  grado .  Ha  uirti  \ 
diuretica  di  eftenuar  la  utntofttà  graffa.  Mangiato  do  i" 
fo  il  palio  conferì/ce  a  rutti  aceto/i  che  fi  fanno  per  in^ . 
digefiioney&  cthfaper  lafua  fottìi Jòflan's^  S' per  le 
fue  qualità^llfeme,  le  foglie y  i  fiori,  (jr  le  corteccie  del  I 
leradici  fi  confanno  molto  a  ufo  di  medicina  .  il  fe^  • 
rne  ft  ricoglie  nel  principio  delf  autunno ,  &  fi  ferhct  \ 
tre  anni.  Le  corteccie  delle  radici  ft  ricogliono  nel  pr in 
tipio  della  Trimaueray& fi  ferbano  per  feimefu  Con^ 
tra  l'oppilation  del  fegato,  della  mtl7^,contra  la  ftran 
furia  &  dij furia  ^  contra  la  pietra  per  cagion  fred^ 
da  fi  dia  il  finocchio  ^  la  fua  decottione  .  ^ppreffo 
queftOiil  finocchio  cotto  (^mangiato  ual  contra  lepre 
dette .  Inoltre  la  acqua  medefima  o  il  uino  Jolue  ti  do^ 
ior  dello  fiomacoperfi'cdde's^  oper  uctofitd ,  &  con 
fortaladigeflione  .  il  mede  fimo  effetto  f ala  pUuere 
•della  fua  digeHione .  Contra  il  panno  de  gli  occhi  &  il 
fÌT^corCy  ft  ponga  fugo  di  radice  di  finocchio  in  uafo  di 
rame  per  uenti  dì  al  Sole,  &  fi  metta  fu  gli  occhi  a  mo 
do  d'impiaflro,  Contra  d  pi%;j^core  de  gli  occhi  è  cer^ 
tijfmo  rimedio,  fi  mefioli  aloè  perfetto ,  con  fugo  difi^ 
nocchio  in  uafo  di  rame, al  Sole  per  uenti  dì       poi  fi 
metta  negli  occhia  modo  d'impiaflro, 

Flanimula.      Cap.  XLVIII. 

La  Flammula  è  calda  &fecca  nel  quarto  grado, 
tt fi  chiama  Flammula,  percioche  ha  uirtù  incenfiua,  _ 
&  che  è fomigliante  nelle  foglie  &  ne  fiori  alla  uttaU  \ 


i 
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i  fiori  come  oro. Onde  è  di  molta  efflcada,ma  fbà 
ud  poco  0  nulla.^far  cat4teriofen:^a  fuoco,  fi  pefli 
aFlammula^efi  ponga  fopra  il  luogo  y&  fi  Ufci  per 
m  dìy& poi  fi  trouerà  la  pelle  arfà!^  romper  la  pofle 
na  quando  è  fatta  marciay& dui  capo  è  duro  yfi  peHi 
m  olio  &  uifi  mma  fopra.  Colio  fi  pone  per  relajfn' 
e^acciochela  Flammulanon  fecchi  troppo. 

Fumoterre.  Cap.  XLIX. 

7  l  f  t^moterre  è  berla  conofciuta^e  cefi  detta  ppr^ 
cwche  eUa  fi  genera  da  una  certa  graffa  fumofità  del^ 

l^o.Laherbauer^^ 

I  fmcipalmctela  malinconia,fecondariamcte,laficL 
f  tna  falda  &  la  collera  adufia,  &  è  diuretica.  Contra  U 
]  If^'ff'^^^^^^^^  aggiuntoui  yucche 

c  ro &  fifacciarciropo  &  fi  dia  con  ac^ua  calda,  0  uero 
'  ^m^^nghino  femi  di  finocchio .  Inoltre  fi  faccia  quc 
Jlo  unguento  in  olio  di  noci,  &  ui  fi  ponga poluere  difté 

;  ^  mjnefottile,&ficompongaagg^untouiaceto,&  rti 
go  difumoterrein  maggior  quathà  de  glialtri,&  suri 
ga  ilpatiente  nel  bagno, et  farà  cofa  perfetta .  Et  nota 

f'^tf'fliofugoftdaràtreuoltelarettimanacomehab 
\  biamo  detto,  purga  ottimamente  lo  humorc  chetndu^ 

'  €ejcahhta  (Atre  a  ciò  l'herba  delfumoterre  cotta  in  m 

no  &  pofia  fopra  ti  luogo  deUe podagre  ual  molto. 

Fanghi.  Cap.  L. 

De  Tughi.alcunifon  buom.alcumfon  mortifenj  buoni 

Hb  4 
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DI  P.  CKISCEVJ  IO 
fon  rotondi  come  unapallayuengono  nel  principio  della 
Trimaueray& mancano  il  Maggio,  &  quefti  tali  non  i 
hanno  amma'Xj^to  mai  nefiuno ,  ne  ojfejò  molto  in  un  u 
fitbito^nondimeno  tutti  generano  nutrimento  cattiuo. 
l  mortali  fon  quelli  che  nafcono  uicino  al  ferro  ruggii 
nojo.Gli  altrifon  mortali  auegna  che  non  ammaT^no 
incontanétCi  cioè  quegli  che  nafcono  uicino  ad  altre  co 
fe  putride  &  corrottelo  uicino  alla  hahitation  di  qual 
the  uelencfo  animale ,  opreffo  a  certe  generation  d'ar^ 
bori  che  hanno  proprietà  di  corrompere  i  funghi  come 
è  l'uliuojlfegno  che  il  fungo  fia  mortale  è  queflo ,  che 
egli  ha  difopra  nella  fua  fuperficie  una  certa  humidità 
uifcofa  &  corrotta  &  che  tofto  s'altera  &  fi  corrom* 
fe  tra  le  mani  di  coloro  che  cogliono  i  funghi  Ma  nelle 
noftre  hahitationi  fi  truoua  un  fungo  ilquale  è  largo  et 
fpejfOiCon  un  certo  roffor  difopra^et  tra  quel  rotore  ha 
certe  bolle  alte  delle  quali  alcune  fon  rotte  et  certe  no, 
eìr  queHo  è  mortale  &  ammaxj^a  incontanente ,  d^r 
fi  chiama  fungo  delle  mofche,  perche poluerÌT^^to  nel 
latte ^amma^^  le  mofche* 

Fiengreco.  Cap.  LI. 

I L  Fien  greco  è  caldo  &  fecco,& hafofianxa  «/- 
fcofayonde  ha  uirtù  di  maturare,&  di  rilaffare*  JL  ma 
turar  la  poftema  che  fta  di  fuori,  fi  mefcoli  farina  difiè 
greco  con  tuorlo  d'uouo  &  fi  ponga  fui  luogo ,  perciò^ 
che  matura  &  affottiglia ,  A  maturar  &  rompere  fi 
faccia  con  terebintina  &  fi  ponga  fuolluogo.Laherha 
fariméte  cotta  nell'olio  fi  poga fui  male  e  matureraffu 


ile  pofleme  delle  parti  jpirituali  sfarina  di  fien  ^re* 
popofla  in  un  facchetto  &  cotta  in  acqua  coti  malua^ 
\  uifco ,  fa  prò  mejfaful  luogo  »  ^  Ile  pofleme  dello  flo^ 
I  tnaco  &  delle  budella ,  fi  faccino  poltiglie  della  farì^ 
\nadelfiengreco&  dell'acqua  predetta, &  fi  pon^ 
ìi^ghtno  fui  luogo. 

Cappuccio.        Cap.  LII. 

I  Cappucci  fon  della  natura  del  cauolo,  ^  hann(^ 
R  le  foglie  in  forma  di  cauolo  fin  che  fi  chiudono  y&co- 
t  me  poi  fon  chiuft^  le  foglie  diuentano  qua  fi  bianche  ^ 
I  grojfe  come  gli  ipicchi  delle  cipolle ,  e  crej^e .  De  fide- 
^  rano  l'aere  freddo ,  percìoche  nell'aere  caldo  &  tem^ 
perato  non  lì  chiudono  ^ma  Hanno  aperti  comeica^ 
la  ;  V  uolt .  Defiderano  terra  come  i  cauoli ,  ^  fi  fanno  de 
capucci  compofle  come  delle  rape .  Inoltre  fi  femina-* 
no  cornei  cauoli. 
g«,^l       Gramigna»         Cap.  LUI. 

L  A  yirtà  della  gramigna  è  Hitica ,  &  ha  uirtà 
I  difaldar  le  ferite^  cosirigne  il  uentre,  &fana  le  feri- 
f  4  te  delle  reni  &  della  uefica .  Et  ilfuo  fugo  dato  a  he^ 
»  il  re ,  ama^  per  la  fua  proprietà  i  Lomhrici .  I  cani 
tonojcono  questa  herha^i^  la  mangiano  quando  fi  uo^ 
^    gliono  purgare  come  dice  Tlinio . 

Gralega.         Cap.  Lllir, 
S 1  Dice  che  la  Gralega  ingraffa  la  terra  feul  fi 
rmolge  dentro  uerde.  Si  dice  anco  ch'il  fuofeme  fa 
marawgliofamente  far  uoua  alle  galline ,  la  qualcofa 
€  Hata prouata  da  alcuni. 
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Gentiana.         Gap.   LV.  I 

I  A  Gentiana  è  radice  d'una  certa  herba  che  ha  il  ! 
mede  fimo  nome .  Et  la  fua  fola  radice  fi  confà  a  ufo  < 
di  medicina .  Si  ricoglie  nel  fin  della  Trimauera ,  eir»  ' 
fi ferha  fecca  tre  anni .  Tslafceper  lo  più  ne  monti ,  ^  ' 
ne  luoghi  ombrofi  &  humidi.  E  calda     fecca  nel 
ter':^  grado .  Ha  uirtù  di  confumare,  di  diffolueYe  & 
d'aprire  ond'è  diuretica .  Contra  l'afma  uccchia  fi  dia 
la  Jua  poluere  con  uino ,  aggiunta  acqua  d'or^,  llfu^  • 
go  della  fua  radice ,  manda  uia  la  morfea ,  &  fana  le 
-piaghe  ir  l'ulcere  corrofiue .  Beuuta  da  colui  ch'è 
caduto  da  alto  <^  che  sè  infranto  l'aiuta  molto .  Et  è 
l'ultima  medicina  contra  i  morft  dello  jcorpione,& de 
uermint  udenofi,  &  del  can  rabhiofo  ,fe  fe  ne  bee  due 
mete  col  uino. 

Gariofilata.  Gap.  IVI. 
La  Gariofilata  è  fomigliant  e  alle  foglie  noueìle 
del  Roue ,  o  de  Fiapponi ,  &  la  fua  radice  &  le  foglie 
fanno  di  buono .  £  calda  &  fecca  nel  fecondo  grado . 
La  fi-efca  è  di  maggiore  efficacia  che  lafeccay&  fi  fer^ 
ha  uno  anno .  Ha  uirtù  di  dijfoluere,  di  confumare  & 
aprire .  Et  fi  chiama  gariofilata ,  percioche  ha  l'o" 
d  ore  fomigliante  a  quello  de  garof oli,  fecondo  il  fapore 
€  t  l'effetto .  Contra  la  pafjion  cardiaca  cotta  in  acqua 

falfa  con  olio  y  fi  ponga  fu  la  parte  dinan'2^  &  di  die-' 
tro  ,  U  confortarla  digeflione ,  &  il  dolore  delfio^ 

maco  ^  delle  budella  percagion  di  freddo  o  di  uento^ 

fitdffi  dia  il  uino  della fua  decottione . 

tìumulo  • 
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Hiimulo.      Cap.  LVH. 

Io  Humulociovil  Latiagohafioreyilqualfifer^ 
ha  per  lafecche's^a  jUa  grande, lunglnljìmo  tmipo  nel 
,  J^^/^^        .  Onde  è  comune  opinione  che  non  fi  mar- 
Jcifca  mai ,  eìr  è  d'odore  acuto  &  forte  ♦  Et  è  cald')  c^r 
'^ecc 0,  diffolutiuo  della  uifcofità,  &  mciftm,  &  conferà 
ua  dalia  putredine  i  liquori  co  quali  fi  mefi:ola . 

lufquiamo .       Cap.    L  V 1 1 1 . 

/  L  lufijuUmo  è  freddo  nel  ter^o  grado .  EftmC 
.        certa  herba  che  fi  chiama  Cafjellaggine,  0  dent^ 
'^di  cauallo .  Et  deferni  le  maniere  fon  tre,  percioche  uC 
y  ne  è  di  bianco ,  di  roffo,  &  di  nero .  //  bianco  e  il  rof]<» 
\fi  confanno  a  ufo  di  medicina  y  ma  il  nero  è  mortale, 
^l^ta  cì)€fefi  dee  torre  il  lufquiamo  per  bocca  di  dent 
tronfi  dee  por  ilfcrncy  mafe  di  fuori,  s  adopera  la  ber- 
•  ha,E  Ufeme  è  di  maggiore  cfficacia.Ha  uirtà  di  far  dor 
mtre,& di  cofìrignere  e  di  mortificare,^  prouocaril 
fmno  m  acuta  infermitlfi  fama  fomento  della  acqux 
deUa  decottione  deUaJita  herba,  intorno  aUa  fronte  al 
■  le  tempie,  &  a  piedi.Si  faccia  anco  la(iamento,&  poi 
p faccia  quefìo  impiafìre,  Voluere  delfuofeme  .fotti-- 
e  con  albume  d'uouo ,  &  latte  di  donna  che  nutnfca 
ma  bambina,  &  un  poco  d'aceto,  cìr  fi  metta  fu  la  fi-o 
e  &fule  tempie.Varimente  a  cofirigner  le  Lgrimr  fi 
faccia  il  medeftmoimpiafiro.  Contrala  difjenttriafi 
faccia  mpiafiro  deUa  herba,  &fimett^  jul  limo, 
-eraoche  ima  uia  il  dolore .  Cgmru  d  Mqt  d^  dcnt^. 
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fi  menino  i  femifu  carboni,  &  il  patiente  riceua  il  ' 
fumo  per  la  bocca  ,&la  tenga  [opra  l'acqua,  e  ui  ap^  -i  " 
pariranno  dentro  quafi  uermi  che  nuotino,  il  feme^^ 
polio  fui  dente  per  caufa  calda,  lieua  il  dolore*  Et  nota  1 11 
^he  fi  può  ferbar  per  dieci  anni . 

Ifopo.  Cap.  LIX. 

I*  I  S  o  PO  è  caldo  &  [ecco  nel  ter^^  grado.Ha 
Uirtà  fecondo  i  fiori  &  le  foglie,  &  non  fecondo  le  ra» 
dicidiuretica,di  dijfoluere,  dì  confumare  (^d^attrar-- 
te.  Cantra  la  toffe  fredda  uale  il  uino  della  fua  decot^ 
tione,  e  de  femi  del  finocchio,  lieua  il  dolore  dello  f?  o- 
maco  &  de  gli  intefliniJl  fomenta  fatto  d'acqua  deU 
la  fua  decottione,mondific4  la  matrice  dalle  fue  fuper^ 
fluita .  llmedefmofailfuppofttorio  della  fuapoluere 
con  olio  mufcelino .  La  fua  poluere  o  la  herba  fcaldata 
in  un  tefio,&pofla  fui  capo  per  fe  medefima,  o  in  facel 
loyUaì  tontfa  il  catarro  freddo  i&  contra  la  caduta  del 
luuolaXontta  tuuolafi  faccia  gargarifmo  con  l^ aceto 
della  fua  decottione .  Inoltre  la  herba  cotta  in  uino  & 
impiafìrata  lieua  il  dolore  per  uentofità  •  * 

Iringio.         Cap.  LX. 

L'iringio  Et  la  Saliunca  è  una  co  fa  medefma  &  è 
molto  jJ)ìnofa ,  della  cui  radice  fifa  la  o^en^^uarata  a 
quefio  modo.  In  due  libbre  di  mele3& in  una  di  iringi9 
mondato,  fi  ponga  una  once  me^a  o  due  di  Gengiouo, 
V  la  metà  di  pepe  folamente,Si  lanino  gli  Iringia  qflà 
modo  e  fi  getti  uia  ti  legno  che  ui  è  détro^Etpoifi  cuo^' 

Kim 
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LIBRO  SESTO.  ,4, 
-tmott,mmente,o»ero prima  ficuocmo&  poi  f, 

^te,  &  postoti  mele  4  fuoco.&bw  Ihumato  ut  a 

Pmofara  otttmo  al  cotta ,  e  fu  diri^^ar  ,1  membro, 

laro,  cap.  LXI. 

n  laro  che  per  altro  nome  è  chiamato  barba  rfU, 
.  ron  ,oucramente  piè  dimteUo ,  è  caldo  &  Cecco  nel 
econdo  g:-cda .  St  tr„om  in  Imghifeccbi  &  humii 
.  mmont^oft  &,np,am  neltempt  del  rerno&ll  ' 

■  ^fficaciafecondo  le  foglie  maT. 

■  io  certe  nodof.tà  che  fi  ricogltono  Ift  (agitano,^ a 

■  .ucano .  Ha  mrtù  dtdUfoluere,  dirtllare,  &d'l 

Merbaconquetnodt  neluino &neUolio,aJm 
"^ocomm  &  fi  faceta  iraptaflro,  &  fìpongaf'u 

calda  ft  ponga  fui  capo.  Cantra  UfcroL  uènutl 
'^'«"''''oMherbaconfttngiat^ecchiaUoM^^ 

^fi  hct  al  Sole  fin  che  fi  confumi  tutta  L^uQi 


faccia  cofi  tre  uolie  &  quattro  &  più  di  quella  pol^  ? 
uerej'oU ,  o  uero  ft  bagni  La  f  aceta  con  quell'acqua  » 
rojata  &fa pu  bcllachela biacca.  Inoltre lafuapoU  t 
ucrcfola  rode  ma  la  carne  fouerchia , 

Iride.         Cap.  IXII. 

L  I  R  I  OE  ol'irios,olaCladiola,balefoglie 
fomigliantiautu  \}adacon  fiori  por  pormi  a  bianchi, 
ftrcwchc  l'inde  ha  il  fior  purpureo  &  l'trios  iha  bian 
coy  &  fon  d'una  med'  ftma  uirtu.  F ftamo  folamerite 
mile  medicine ,  la  radice.  Si  ricoglie  nel  fin  della  Vri^  i 
mauera ,  &  ft  fecca ,  &  ft  [erba  due  anni .  E  calda 
^ffcco  nel  fecondo  grado .  Ha  uirtu  diuretica^  onde  j 
dtfjolue  &  apre  cantra  il  uitio  delle  parti  fpirituali , . 

contra  foppilation  della  mil%a  e  del  fegato ,  delle 
reni  y  e  della  uefcicay&  contra  d  dolor  per  utntofità 
gioua  il  uino  della  decottion  dell  irios .  La  fua  poluere 
rode  leggiermente  la  carne  foutnhia .  ^l  panno  de 
gli  occhi  ft  fauia  unguento  della  fua  poluere  con  ac^ 
qua  rofata . 

Liquiritia.        Cap.  LXIII. 

L  A  Liqumtia  è  radice  d'una  certa  hcrba  the  de 
fiderà  terra  ben  foluta ,  <^  majfimamente  f abbia  p 
crefcerui  meglio ,  &  accioche  faccia  molte  radici ,  l 
quali  Jè  fi  piantano,  ageuolmentes'apì  igliano  &pu 
iula molto  intorno afe,&fe  perauentura  fi piegajfe 
a  terra  la  fua  hajia  ancor  tenera  &  che  fi  fotterraffe/t 
conuer  tir  ebbe  in  radici^  fi  conte  auien  nella  menta,. 

nella 


.  LIBRO  sesto:  243 

.  netta  ruta ,  &  neUa  gramigna .  É  calda  &  humida 
■temperatamente.  Sideeelegger  non  troppo  s^roffa 
^  ne  molto  fittile ,  &  che  fta  gialla  dentro  &  the  non 
\  faceta  poluere ,  &  la  nera  &  la  bianca  fi  dee  lafciar 
1  sjarc .  I  Ifuofiigo  è  della  medefima  efficacia  &  anco 
di  maggiore, &fifaaqueflomodo.  Quandolara^ 
■dice  è  ucrde  fi  pcfli  bene ,  &  fi  botta  in  acqua ,  &  /? 
€mcatanto  ch'ella  quafifi  confumi,  &poifijhrtemÌ. 
Majuadecottwn  m acqua  ual  contra  tutti imali del 
petto  e-  contra  la  penplemmonia  &  la pleufefijnol 
'tre  il uin  d(dla[uci  dccottione  ual  contra  la  toffe .  M 
mede  fimo  uale  il  kttuurio  fatto  del  fugo  di  Uquiritia 
;  ^  di  mele .  oltre  a  ciò  la  liquiritia  mafiicata  &  ri^ 
.  tenuta/otto  la  lingua ,  mitiga  la  fete ,  6^  tajlrezza 
^detta  lingua  &  ckl  ?orgo':^le . 

Lingua  d  Ariete.       Cap.  LXIIir. 

ì:  A  Lingua  ditt' ariete  che  fi  chiama  ancoTian-- 
taggme  è  fredda  &  (ceca .  Le  fue  foglie  fecche  falda- 
nò  ottimamente  le  ferite  &  V  ulcere,  &nonècofa 
■mg  ior  di  quelU.rome  dice  Diofcoride .  Et  è  mari* 
tgLiofa  cola ,  che  quando  fi  bee  il  fugo  di  tre  fue  radi* 
imtre  oncieii  umo  y  guarifce  qualche  uolta  later^ 
^ana .  Etfe  fe  ne  bee  di  quattro  radici  m  quattro  on^ 
^ledi  uino^cura  qualche  uolta  la  quartana.  Inol* 
re  dice  Diofcorideche  fana  i  morfi  del  cane  rabbie* 
ygtoua  agU  Idropici,  &  ripugna  al  ueleno.  il 
ojugo  uccide  t  lombrici ,  cofìngne  i  meftrui .  & 
^pcrcHote  nel  principio  i  tumori  dette  poterne  % 


diffida  le  gengiue gonfie  &  fanguigne,  &  le  ripercuo 
te  cr  le  jana  . 

Giglio.  Cap.     LXV.  li; 

J  L  Giglio  fi  pianta  del  mefe  d'Ottobre ,  &  di 
'ì^uembre  nella  terra  graffa  &  ben  rimojfa  &  laup^^ 
rata .perciocbefi  togliono ifuoi pochi  uerdiofeccht 
Cìr  ft  mettono  feparattl  un  daWaltroper  unajpannao 
per  fjfatio  d'un  piede ,  &far^  meglio  Jt  come  fi  fa  de 
gli  agli.  Dice  anco  jlriftotelc ,  chefe  l'hafìa  del  Gi- 
glia  ,  quando  non  è  ancora  aperto  il  fuo  feme ,  o  il  fuo 
fiore  fi  piegaffe  a  terra  di  modo  che  la  fua  cipolla  non  fi 
diradicaffe  \  &  che  fi  copriffe  di  terra ,  che  fi-a  poch 
giorni  manderebbe  fuori  una  cipolla  piccjolapercia 
fiun  nodo  della  balìa,  come  fon  le  boccie .  £'  caldo  é 
humido.  De  gigli  alcuno  è  faluatico^alcuno  è  domefti'  ^ 
co,  &  defaluatichi  chi  produce  il  fior  porporino  eh  è  di 
pm  eficaciay&  chi  lo  ha  giallo .  Ma  il  domeflico  trito 
con  funata  uecchia^o  cottq  con  olio,&  poflofopra  la  pò  \ 
fiema  freddarla  matura,  Contra  la  dHre':^a  della  mtl 
%a  prendafi  la  radice  del  giglio  tn  molta  quantità.con 
U  branca  or  fi  na  &  con  la  radice  del  uifchio  et  fi  metta 
in  uino  e  in  olio  per  dieci  dì, et  poi  fi  coli^aggiuntoui  ce 
ra &olioy& fi  faccia  unguento.^  far  la  faccia  colo^ 
rita  prendi  le  nodofità  delle  radici  del  giglio  faluaticog 
et  feccay& fanne  pQluerey& diflempera  con  acqua  ra-, 
fatale  fifecchi,  &  fatto  cofi  tre  &  quattro  uoltCy  ungi 
la  faccia  con  quella  poluere  folmente  &  con  l'acqua 

rofata^ 
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ata ,  &  kuandoft  monderà  la  faccia  &  fe  neleuc^ 
anno  le  crcjpe  ♦  Inoltre  dice  Diofcoride  che  lefìiefo^ 
Ite  cane  er  pofieful  luogo  abbruciato  fanno  Iran 
ro.  Il  medejimofa  lajita  radice  ,fe  trita  con  olio  ui 
tfonfopra ,  percioche  lafua  uirtà  è  mitigatiua.  Me^ 
a  anco  fuori  lapurgation  de  mejlrui, percioche  è  apri 
tuaa-coflrettiuadeWenjìamento,  caperò  ualcon^ 
tra  le  poflemeper  uentofità  ,fe  trita  la  fua  radice  con 
vdio  fi  porrà  jpeffo  fulluogo.  Tlinio  dice  chele  ct^ 
polle  col  umofanano  le  trafitte  deferpenti,  &lama^ 
igmtà  de  funghi  &  il  ueleno.  Cotte  inuinoo  inolio 

f'^onoichioui&inodidepiedi^&fannoritornari 
,eU  ne  luoghi  abbruciati .  Cotte  medefimamente  nel 
umo  e  aggiuntoui  mele ,  [occorrono  alle  uene  talliate 
Le  fue  foglie  cotte  nel  umo  panano  le  ferite .  Si  fa  olia 
defion,  &  acqua  fi  come  deUerofc, &è  quafi  della 
medefma  uirtu  eh' è  l  'olio  &  l acqua  rofata . 

lingua  di  cane.      Cap.  IXVI. 

La  Lingua  di  cane  è  calda  i  humida  nel  prim9 
irado.  Ha  le  foglie  picciole  &  acute  Somiglianti  aU 
ta  lingua  del  cane;  uerde  è  di  molta  efficacia,  &  lecca 
^on  ud  nulla .  Ha  uirtà  dmcitar  la  libidine  &  Lm^ 
noUire .  C)uefla  herba  cotta  con  la  carne,  o  con  l'olio, 
colfangue.defla  la  libidine .  p^ale  etiandiocotta 
'OlTit^cchero  acolorochefonconf.mati.  Contra  U 
^eccbe^  del  petto  fi  dia  acqua  dell  t  fua  decottione , 
^  ^ggimoui  dragamo  ud  più . 

TutXrcf. 
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Lapatìo.         Cap.  LXVII. 

I  L  Lapatìo  y  cioè  lacetofa ,  o  uero  la  rombicic  è  . 
calda  &  [ceca  nel  ter^o  grado  o  nel  fecondo, come  dice  ; 
^uicenna,  il  Lapanoèdt  tre  maniere  y  cioè  acuto' 
che  ha  le  foglie  agwi^e  &  qucfio  è  di  più  efficacia.  Et  • 
è  lapatìo  domcjìtco  che  ha  le  foglie  larghe ,  &ft  con^ 
fanno  più  a  ufo  di  cibo,  &nè  un  altro  con  le  foglie  ra- 
tonde  .  Ha  uirtu  di  dijfoluere ,  di  rìlaffare ,  d'aprire^ 
^  d^affottigliare .  Contra  la  (cabbìa ,  /ì  boUino  ìnfie- 
me  fugo  di  lapatìo  acuto ,  olio  mufcelìno ,  pecelt^ 
quida,  &  poi  fi  coli,  &  alla  colatura/ aggiunga  poi- 
ueredì  tartaro,  &  fuliggine,  &  fi  faccia  unguento^ 
il  quale  è  affai  conueneuole  a  rognoft .  ^uicemiafi  ri  - 
ne  chela  fua  radice  cotta  con  aceto ,conftrife  alia 
fcahhia  ulccrofa  e  alf  impetigine ,  &  la  fua^  decottion 
in  acqua  calda  fa  prò  al  piXT^core ,  &  ch'ella  pari- 
mente è  ottima  nel  bagno .  Contra  rmpctigine  &  U 
fcrpigìne  fi  faccia  decottione  di  fugo  di  lapatìo  conp  U 
ue>c  d'orpimento,  ji  maturar  la poftcma ,  uifi  ponga 
fopra  il  lapatìo  rotondo  trito  &  cotto  in  oliò  ocon  jun  u| 
gia.^  romper  nel  modo  mede  fimo,  uifi  ponga  anco  il 
rotondo. Trouoca  l'orina  in  molta  quantità. L'acqua  o 
il  uino  della  fua  decottione  folue  l'oppiUtione  della  miL 
Xa  &  dtlfegatoXontra  lefcrofole  nucue  fi  fenda  im- 
pwflro  di  lap4tio  acuto  trito  con  fungia.Contra  ì  lom- 
hrici  uale  ilfuo  fugo  dato  con  mele .  t  ent  ra  la  flemma, 
chefoprabonda  nel  ceruello,fi  metta  nelle  mvicidcl  na 
Co  tlfuo  jugo  con  fugo  di  ruta  in  poca  quantità,  m  aere 

caldo 
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caldo  0  in  bagno .  Inoltre  mangiato  il  lapath  Irudo 
o  cotto  uale  a  rognofi  ♦ 

lattuga.        Cap.  LXVIir^ 

L  A  Lattuga  ftpmfeminar e y  &trajpiantaretut 
to  a  tempo  dell'anno,  in  terra grajja  &  jommojja.per 
Je  med efima  <^  mefcolata  anco  co  altre  herbe.  Et  quel 
la  che  fifemmanell'^utunnoyfi pianta  utilmente  del 
mefe  di  Dicembre  intorno  all'aie  deli  altre  herbe  che  fi 
feminano  allora.percioch'ella  non  teme  il gielo  anri 
[  prende  fiufor^a ,  &  jkrà  buona  dopo  il  remò  con  % 
.  altre  herbe,  fin  ch'eUa  produrrà  ilfeme.  Ma  quelle  che 
\  jon  piccioleper  natura  non  fi  traviammo .  Ma  quelle 
che  fon  grandi  che  fi  chiamano  lattu^J?e  nomane  che 
hanno  le  femenT^e  bianche  fi  deon  t  rafpiantare,  accio^ 
checafcimo  t&diuentino  dolci.S'aiutan  moltoconla 
dacquarle  nel  tempo  delfecco.  La  lattuga  è  fredda 
tumida  temperatamente.Mtri  dicono  cl/eUaècalda 
&  hurnida  temperatamente,  &  però  è  miglior  deWal 
treherbey&temperatiffìma  rifletto  aW  altre  herbe . 
Genera  buonfiingue,  &  copia  di  latte,    Jè  non  fi  laua 
con  l  acqua  è  migliore, percioch' ella  fi  fmaltifi:e  tofto . 
&prouoca  Urina ,  <::t  fregne  la  collora  e  rinfrefi;a  il 
bollimento  del  fitngue,^  fa  fonno .  Faleanco  con^^ 
tra  la  poftema  calda .  Impiaflrata ,  lieua  il  dolor 
del  capo  uenuto  per  collora  rojfa  o  per  [angue .  Ma 
cotta  fi  confa  piuaufarla  che  crud.: ,  percioche  il  fuo 
latte fimenoma  perlocaldo  delfuoco,per  lo  quale 
€Ya  induttma  dclfonno ,  ma  a  collerici  è  conueneuoU 

li  z 
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eoft  Còtta  come  cruda .  J^el  fuo  principio  è  miglme 
atto  Homaco,  ^piuconuenemle  per  accrefceril  lat^ 
te  atta  donna ,  &  la  jperma  atto  huomo  j  ma  quando 
s* indura ,  &  che  non  ha  più  copia  di  latte ,  la  humidi^ 
tà  fua  fi  menoma,  &  diuenta  difapore  amaro  j  onde  è 
apritiua ,  ma  genera  [angue  pejjimo ,  &  però  nuoce  a 
£oloro  che  lufano  ^percioche  fa  mal  uedere ,  &  cor- 
rompe  la  materia  detta  fperma  ;  Ma  quando  è  tenera, 
ual  molto  leffa  o  cruda ,  nette  febbri ,  Et  cotta  nelVa^ 
ceto,  &  aggiuntoui  :(af erano, folue  Voppilation  detta 
rniÌTa  e  del  fegato .  ^  prouocar  il  fanno  fi  prenda  del 
fuo  feme,  &  fi  compona  con  latte  di  donna  che  nutriat 
fanciutta ,  &  con  albume  di  uouo  &  fe  ne  faccia  im^ 
fiasiro  fopra  le  tempie  •  ^ncolapoluere  delfuo  fe- 
tne  con  Utteprouoca  ilfonno .  Et  quel  mede  fimo  fa  a 
coloro  c  hanno  lafebbre,dato  con  l'acqua  calda,  Con^ 
tra  allapofiemacaldayft  confetti  con  olio  rofato,  &  iti 
fi  ponga, &  la  confuma,  &  la  rompe .  ^ncol'impia^ 
firo  fatto  dette  fue  foglie  fouiene  a  quetti  do  anno  erifi^ 
pila  II  (ito  feme  dato  a  bere  foccorre  a  coloro  cl>e  jpef" 
jò  ft  corrompono .  Inoltre  è  una  jpecie  di  lattughe ,  le 
quali  hanno  le  foglie  più  Hrette&piu  ajpre  &  mena 
ucrdi ,  &  qwfia  è  amara,  e  di  maggior  calàtT^  ^ 
f€cchexj:a  che  la  domeflica .  Dice  anco  Vlinio  che  è 
una  fpetie  di  lat  tuga, che  per  fe  medefima  nafce.laqual 
s'ape'da  lattugt  Caprina ,  laqualefe  fi  getta  in  mare , 
fi  muoiono  i  pefci  che  uifon  proffìmitlnoltre  ne  un  al- 
tra (petie  che  nafce  ne  campi ,  le  cui  foglie  pcfle  con  la 
jfolentiiuagliono  atte  bud.Ua .  Et  qutjla  cotale  ap- 

pcttM 
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LIBKO  SESTO. 
peUamt  Greci  llion  .  ^nco  n'è  un'altra  (betie  che 
trefce  nelle  felue ,  la  quale  appettano  ScaueonoSca- 
tttno, le  CUI  foghe  pefle  con  la  polenta  uaglionoatte 
Vtnte ,  &  {lagnano  ilfingue ,  &  fanano  le  ferite  che 
V»  corrompono  ,  Et  è  un  altra  jpetwdi  lattu?.t,la  Mal 
ìfoa  le  foghe  ritonde  &  corte ,  la  quale  molti  appelU- 
\no  Batta ,  il  cui  fugo  cauano  glijparuierigraffi.mdo  U 

{tfrra  &mtingendoui  gli  occhi  difcaccianol-ofiurità 
]quando  imecchiano.il fugo  della  quale  herhaCana  tut 
ti,  Ulti,  de  gli  occhi,  &  ma/fimawente  quando  fi  me- 
fiola con eJ}o latte  di  ftmina, &medica  imorfidei 

r'y^nn>^feffcorpionifeilfuolùgofibeeconuino, 
^  fòpreffoje  fue  foglie  pefle nmpiajirano .percioche 
moue,  &  coflrtgne  ogni  enfiamento . 

Lcntifco.          Cap.  LXIX. 

^  *       &  fecca  complelTione .  Ha 
rnrtu  di  coflrignere  ,&dijaldare .  Contra  il  flufTa 

L'"fu'''  f-  &  il  uoJL 

P^r  debilita  di  uirtu  contentiua  ,fe  ne  facciano  pw- 
>oU  ma:^^uolicon  le  fuefogUe.eficuocinoin  aceto 

inone .& foprale  rem.  &  contra  il  uomito  fopra 
^  forceUa  del  petto  Si  può  anco  ufare  in  qieat 
tltra  maniera  contra  k  predette  ccfe^cioè  che  fipren- 

tnaZr''''>  '""^''''  <^Pfacciaboluieifi„„ 
he  Ila  confumato  l  aceto ,    ciò  fatto  fi  pon?aarec. 

Y^'J^P^ife  ne  faccia  potuere,  la  qualsia  ne  ci. 
Ucnebeuerasgi.  Contra l'itkerationideUa uerga, 

ì 


p  prenda  la  poker  e  fatta  delle  fuc  foglie  feccat  e fopra 
un  tefìo  caldo ,  &  uift  polueri':^  >  percioche jalda  le 
piagheyconjhma  la  marcia  &  non  ui  fi  dee  porre  fe  non 
quando  ui  foffe  la  marcia .  Contro,  l'ulcerationì  della 
bocca  della  lingua,  delle  labbra  in  febbre  acu^ 
ta,  fi  faccia  decottion  dette  fuc  foglie  in  aceto ,  &  ti 
patiente  fi  gargarÌ7^jpef[o . 

La  Laureola.        Cap.  LXX. 

La  Laureola  è  herba  molto  laffatiua^  calda  &feC'* 
€4  nel  quarto  grado .  //  fuo  frutto  o  il  feme ,  t  roton^ 
dOi  rofficcio  come  pepe  che  fi  chiama  Cocogridio  o  Co- 
cognidio ,  che  è  molto  più  laffatiuo  che  la  laureola , 

pur  la  lauanda  è  molto  laffatiua .  Et  purga  la 
flemma  &  gli  humori  uifcofi  ^principalmente  dalle 
parti  r'mote ,  &  dalle  giunture  de  membri^  Secon^» 
dariamente  la  malinconia ,  onde  uale  alle fciaticd  al-* 
le  art  etici ,  &  allepodagrei.  Inoltre  contra  la  apo^ 
plejfia  &  la  paralifia ,  S'tfz  neW altre  medicine,  cioè 
nelCoffimele  di  Giuliano  &  in  fomiglianti .  5"/  da  pa- 
rimente nelle  compofitioni ,  ma  non  fi  dà  perfe  mede^  • 
fma  y  percioche  ha  natura  d'ulcerare  le  budella  per  la 
fua  troppa  acute":^ .  Ma  je  noi  la  uogliamo  ufar  fo-» 
la ,  diamo  la  fua  decottione ,  aggiunta  gomma  arabi-^ 
ca  cJr  maftice ,  per  opprimer  la  fua  malitia ,  T^lpn  fi 
dee  dare fe  non  in  queUe  cofe  che  fono  malageuoli  a foU 
uerfi  y  &  a  chi  ha  il  uentre  &  le  budella  carnofe  ♦  Et 
il  fuo  feme  è  della  medefima  uirtà , 

LappQ^ 


Early  European  Books,  Copyright  ©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


(r.TBno  sesto:  t^t 
lappola.        Cap.  LXXt. 

la  Lappola  è  una  herha  che  ha  nella  fua  cima  certi 

tapitelli  che  s  appiccano  uolcntieri  alle  ueHi.  Se  ne 
trottano  di  molte  fatte,  &  tutte  medicinali,  pereto- 
the  -Plinio  dice  che  uagUono  alle  trafitte  de  ^li  fcorpio 
nt ,  i  quali  non  ferifcono  11:  uomo  unto  delfti^o  loro, La, 
decottion  della  fua  radice  rafferma  i  denti  fi' ft  tien  in 
bocca  tiepida .  //  fuo  feme  cura  molti  mali  dello 
fnaco.  Cioun  a  coloro  che  fjmtano  il  fannuc,  Souiene 

^-Madijjemerir.perciochelafuaradicecolwnolerma, 
le  foglie  col  [ale  ^foluono . 

leuiftico.        Cap.  LXXII. 

Il  Leuiflico  è  caldo  (^jrfecco  nel  fecondo  grado,  e 
d  juofemeft  chiama  leuiflico .  'Nelle  medicine  ft  met^ 
i  U  d/eme ,  eìr  non  la  herha  ,  ne  le  radici .  Ha  uirtà 
;  diuretica  di  aprire  &  di  affottigliarc,  onde  il  uin  deU 
U  fua  decottionc  uale  contra  loppilatione  della  miU 
:  xa  &  del  fegato .  L'acqua  della  fua  dccottione  naie 
€mtra  al  dolor  dello  sìomaco  &  delle  budella  proce-^ 
d^nte  da  uentofnà .  La  fua  poluere  data  con  poluere 
dicomino  uale  alle  predette  cofe , 


Melloni . 


Cap.  ixxiri. 


t  /r*J  ^  ^  ^  °  ^  ^  ^'^f^^'^'^^^^^yra&aerequa^ 
j5  ((eftderanotcedriuoU,^icocomeri;ma  meno  vraf^ 
a  meno  letamata,  accioche  uen^hino  piufaparoft 
^odt.etpiu  toftoft  matHrmo^e  ft  dcon  piantare  a  quel 
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mede  fimo  modo  &  tempo,  et  poiché  fon  nati  non  fi 
deono  adacquare»  De  melloni  alcuni  fon  lunghi 
mangianft  maturi ,  cioè  quando  cominciano  a  diuen- 
tare  odoriferi ,  ^gialli ,  de  quali  i  grecefchi  chann9 
i  femi  molto  piccioli  fon  migliori  di  tutte  le  generation 
ni  de  melloni»  Et  altri  fono  jottili  e  molto  lunghi  e  qua. 
fi  tutti  i  tortiyi  quali  fi  chiamano  melangoli,  quefli 
appelliamo  noi  melloni,i  quali  fi  mangiano  acerbi  co^ 
tne  i  cedriuoli,^  fono  anco  d'un  mede  fimo  fupore;ma 
fono  men  freddi,  (jr  ptu  digeflibili,e  però  fi  dice  che fo-» 
no  migliori  che  i  cedrinoli,  J  melloni  fon  freddi,  &  hu" 
midi  nel  fecondo  grado,& quei  che  fon  dolci  fono  tem^ 
f  eratamente  freddi ,  Et  ^uicenna  dice  chela  fua 
radice  è  uomitiua  in  quel  medefimo  modo  che  s*è  det^ 
to  della  radice  de  cedriuoli ,  ^  de  cocomeri  ^  Conuie- 
ne  adunque  che  quei  che  gliuogliono  ufaremmgino 
iimanxt  alcun  cibo ,  acciochc  non  facciano  abbomina^ 
tione .  Ma  Ifac  dice ,  che  poi  che  faranno  mangiati , 
fi  dee  dimorare  infino  che  faranno  fmaltiti  innanzi 
the  fi  prenda  altro  cibo .  Dice  anco  ^uicenna  chel 
mellone  fi  digerifce  tardi  fe  non  quando  fi  mangia 
con  quello  che  ut  è  dentro ,  &  il  fuo  nutrimento  è  mi" 
gliore,&il  fuo  humoreèpiu  conueneuole che queU- 
lo  de  cedriuoli  ^de  cocomeri.  Ma  quando  il  mei" 
ione  fi  corrompe  nello  Homaco,ficonuerte  a  naturi 
ra  uenenofa.  Si  conuiene  adunque  che  quando  egli 
uggraua  fe  ne  cani  fuori  incontanente ,  &  di  quel^' 
le  co f e  che  dopo  il  lor  mangiare  danno  aiuto  fonone^ 
€^eric4  l*oUÌ7^cchera ,  il  mar  atro  ^  &  la  maflicem^ 

Mai 


à 
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LIBRO  SESTO,  25^ 
iflemaùci  prendono  affimele,  gen<^mo  condito ,  0 
folamente gengiouo ,  0  del  cornino  &  beano  nino  puro. 
aM a  ti  lorfeme  prouoca  l'orina  et  mondifica  le  reni  dal 
'U  rena  &  dalla  pietra, 

Melìloto.       Gap.  LXXIIIT. 

/L  Meliloto  è  caldo  c^rfecco  nel  primo  grado,  É 
herba  il  cuifeme  ha  il  medefmo  nome  ;  er  fi  chiama 
anco  Corona  di  He ,  percwche  fi  forma  come  un  me  ro 
^cercbioS i  mette  nelle  medicine  Ufi^me  con  le  fue  cortec 
\ue,percioche  è  co  fi  picciolo  &  tanto  congiunto  con  lo^ 
ro.  ciò  a  penafe  ne  può  partire.  Ha  uirtà  confort atintt 
per  Varomaticità ,  &  diuretica  per  la Cottiglicrra  del 
Ufmrosìan'^a,  il  uino  deUafua  decottione  conforta  U 
i'geittone,cacctafuorilauentofttÀ ,  &  apreVopptW- 
^Hon  delia  uefcica  &  le  reni.  Ilfuo  feme poHo  nel  bro-- 
io  &  ne  cibiydà  Uro  buono  odore, &  buonfapore. 

Marcorella.         Gap.  LXXV. 

La  MarcoreUa.cioèil  Lonchiteè  fi-edda  &  humi 
ia  nel  primo  grado.HaJoflan^a  wfco faconde  lemfican 
Gomena  fuori  la  coUora  dal  fegato,  dallo  fiomaco , 
iMudella  .  Sidàilfugo  non  cotto, col  zucche-^ 
ro^  pmtoche  cotto  perde  gran  in  parte  lafua  uir^ 
tu  lajfatiua.  ^ 

Pallia.         Gap.  LXXVI. 

L  a  Malua  è  fredda  &  ìmmida  nel  fecondo 
to,  ji  truoua  d$  due  maniere.cioè  domcjlica  &  ha  più 

fittile 
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DT  T.  CRESCE'KTIO 
fittile  &  f  infredda  humidità ,  &  fatua  tea  che  fi  ch^^ 
ma  maluauifchio,^  hifmalua^chc  crefce  alta^laqualc 
è  men  fredda  cJr  humida,&  ha  la  fua  foiìariT^  Uifco'^ 
fa  ,  Contra  la  pofìema  calda ,  fi  pefiino  nel  princh 
pio  le  foglie  della  malua,  <^  fi  ponghino  fui  luogo  pev 
maturare  y  <^  fi  peftinocon  fungia  frefia  di, porco  ^ 
fcaldata  fopra  un  tegolo  s'adoperi  ,  l^alc  anco  con" 
tra  la  dure%^  della  mil'2^  <jr  del  fegato .  Ilfomen^ 
to  della  acqua  della  fua  decottione  ^ual  molto  fatta  in-^ 
torno  a  piedi  a  prouocar  il  fonno  nt  lle  fehri  acute  • 
La  malua  cotta  &  mangiata  folue  ilcorpo,&  del- 
la  fua  acqua  fe  ne  fa  conueneuol  chriflero.  Il  mal- 
muifchio  mollifica  <^  matura  più  ficondo  le  foglie 
foley&  la  radice  pefia  con  la  funivia,  ^  fcaldata  alqua, 
to, matura  lepofleme,  (jr  mollifica  le  dure'Z^e,  La  her 
hi  cotta  con  la  radice  fin  che  fi  confumi  l'acqua,  ^  ap 
parendo  una  certa  uifcofità ,  pofla fu  le  pofieme  le  ma- 
tura ,  & ammoUifce  ledure':^  &  rila[fay&  deltae 
qua, aggiuntaui  cera  &  olio ,  fi  fa  unguento  conuene- 
uole  alle  predette  cofe  .  L*  acqua  della  dccottione  del 
fuo  feme  uale  contra  la  toffe  fecca^conferifce  anco  a  gli 
ethici,  I fimi facellati  &  cotiiin  oliofoluonole  dure'j^ 
%ey&  mondi fìcano.  Dice  I fi  doro  &  vlinio  che fe  qual 
€he  uno  fi  ugnerà  col  fugo  della  malua  mefiolato  con 
elio ^non potrà  efier  offefo  dalle  punture  dell' api^ne  da 
gli  fior  pioni  yne  da  ragni. 

Menta.  Gap.    L  XXV II. 

L  A  Menta  è  calda  &  feaa  nel  fecondo  grado 

òdi 
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LIBRO  SESTO* 
i  ài  tremaniere.Tercioche  nè  una  laqaal  propriamen 
te  fi  chiama  menta  homlana^  &■  qucjia  meT^anamen 
te  [calda  &  cònforta  .  Et  n  è  ma  faluatica  laqudt 
s  apella  mentaflro,  &  queHa  [calda più.  Et  enne  urial 
tralaquale  ha  più  lunghe  ^  più  larghe  &  pinacu-^ 
t€  le  [ogite ,  &  quejia  è  la  menta  Romana  o  uero  /a- 
tacinc[ca&  nolgarmente  fi  chiama  herba  font  ama-- 
ria, e  quefta  è  più  diuretica  che  l'altre.  La  menta  domé 
JUca  è  una  herba  laquale  ageuolmentc  fi  multiplica  et 
toUoe[ce  [imi  della  terra  &crefiey  &  s' ti  fuo  gam- 
bo ft  piega  in  terra  &  fi  copre  di  terra  ,//  conuerte 
&  fi  muta  in  radice,     tojlo  mette  [uori  &  pullu^ 
la  &  con[al[i  più  ad  u[o  di  medicina  che  a  mangiare^ 
Et  uerde  &fecca  è  di  maggior  efficacia^  Ma  fi  fecca 
in  luogo  ombro[o  & [erbafi  in  grande  efficacia  per  tut 
It9  l'anno ,  &  ha  uirtu  di  co[umare  &  di  dijfoluer per 
le  proprie [ue  qualità ,  &  ha  uirtu  di  con[ortah  per  lo 
fuo  odoreXontro  al[etor  della  bocca  &  delle  gengiue 
&  de  demiyfilauinoi  denti  &  le  gengiue  con  l'aceto 
oue [ara  cotta  la  meta  hortolana.^ppreffo  fifl-eghina 
CQU  la  poluere  delia  menta  ficca  ocola  menta  [ecca.u€ 
prouocar  l'appetito  quando  [u([e  impedito  per  freddi 
himori  che  [ojfero  nella  bocca  dello  flomaco  fi  facci<t 
[alfa  d'aceto  <^  di  menta  &  di  un  poco  dicinammo  o 
di  pepe .  Centra  il  uomito  che  uenga  per  debilità  di  uit 
tu  contentiua  o percagion  fi-edda  fi  cuoca  la  menta  iti 
acqua  falmaflra  eìr  in  acet0y& imintoui  una jpunga  (i 
ponga  alla  bocca  dello  fiomaco ,  ^  ancora  mangi  l'in 
fermo  la  detta  menta  cotta  .  Contra  il  tramorti- 
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n>entOy& la  debilità  con  febri  &  feriT^febrioperma  •  i 
teria  o  per  qualunque  altra  caufa ,  fi  petti  la  menta  co    ^  ,  ^fl 

aceto,  &  mettauifi pane  arroflito,  &  fi  lafci  dimora^  j 

re  alquanto  infino  che  s  immolli ,  &  s  apicchi  alle  nari  \ 

del  nafOy  &  fe  ne  freghino  le  labbra     i  denti ,  &  le  .< 

gengiue,  eìr  le  tempie,  &  fi  leghi  fopra  le  uene  che  bat  j 

tono  delle  tempie ,  &  anco  delle  braccia^  Et  anco  il  pa^  ^ 

tiente  le  maflichi  <^  trangiotta  l'humore.  Contra  l'af"  ^ 

fodamento  del  latte  fe  ne  facciano  piccioli  ma'j^wli,  e  j 

fi  cuocino  in  uino^  &  in  olio^  c!t  s'impiaflrino  alle  pop^  ; 
pe.Etfappichecon  alcuna  medicina  mifchiata  fi  da 

tontra  ueneno,  ^  fi  dee  dare  col  fuo  fugo ,  0  col  uino  do  ] 

nefaràcottayfenonhaueljiilfùgo  .  Contro  al  ueneno  1 

f  rendi  folamente  il  fugo  delia  menta  Romana, 0  il  nino  ' 

della  decottione,o  il  fugo  mefcolato  col  mele.  Vale  an^  - 

co  contra  F oppila tion  della  mil's^a  e  del  fegato,  &  deU  ' 

le  uie  della  orina ,  per  lo  humorfi'eddo  e  caldo  fen'j^fe  1 
hreM  fuo  fugo  colmcleammaxT^ilomhrici,  Stillatà  |  j 
ne  gli  orecchi  aìnmaT^  i  uermi. Cotta  nel  uino  &nel     '  1 

Volio ,  imfiaflrata ,  folue  la  materia  delle  dure':^  '1 
fredde .  //  mentaflro,  la  carice ,     la  faluia ,  fi  cuocino 

in  uinOy    ft  dta  al  patiente  contra  la  tofie  fredda^il  ttt  1 

no  della  fua  decottwne.  Inoltre  la  fua  fomentatione  ri^  ' 

fcalda  cirmondifica  la  matrice  infreddata  »  La  fa-  < 

cellation  fatta  della  fua  polucrc  coHrigne  la  fredda  ^ 
reuma  del  capo  .  Lamenta  Romana  fi  può  porre  in 

cambio  dtllahortolana.  ^ 

\ 

Mandragola, 
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Mandragola.       Cap.   I X  X  V 1 1 1. 

Z  A  A/ andragoU  è  fredda  &fecca,  ma  la  fua  qua 
ma  no  fi  determina  per  gli  autori,  le  cui  j^eciefon  due, 
tioe  mafchio  &femina,ma  noiufiamo  luna  et  l'altra 
9ndifferentem€nte.Etcerti,come  Uuicenna  &  altri^ 
dicono  che  lafemtna  è  formata  inguifa  di  donna , 
ch'il  mafchio  è  a  modo  di  huomo  lacjual  co  fa  è  falfa  ma 
ti  mafchio  ha  le  foglie  più  lunghe,  ^  la  f emina  più  lar 
-ghe^maalcumglimtagliano  a  quel  modo  per  ingan^ 
nar  le  donne .  Le  conerete  deUe  radici  fi  confanno  prin 
€ipalmente aufodimedkina,& appreffo  i  fi-utti^  dr 
ultimamente  le  fuc  foglie .  La  corteccia  della  radice  ri 

tolta,fì(crbap(  r  quattro  anni  in  molta  efficacia  .  Ha 
mtu  di  coHngnere  &  dmfi'eddare,& hauirtà  di  far 
dor  mre  .  VjUe  febri  acute  nel  prouocar  del  fonnojì 
metta  la  pia  poluere  con  latte  di  donna  che  nutri'ca 
unabambina&  con  albume  d^uouo,  &  fiponjt  fu  la 
fronte  &  fu  le  tempie .  Contra  il  dolor  del  capo  per  cai 
dexs^' ,  [tponghmo  lefue  foglie  trite  fopra  le  tempie. 
S  ungmo  parimente  con  olio  di  mandragolaMual fi  fa 
a  quello  modo .  llfi-utto  deUa  mandragola  trito  in  olio 
I  comune  y  fi  maceri  lungamente,  &  poi  fi  faccia  un  po^ 
codidecottione,&ficoli,&queUo  faràpoil'oUoma 
dragolato.cheualeaprouocariljonno  &  al  dolor  del 
capo  per  calde^^aje  fene  ungono  la  fi'onte  &  le  tem 
pie,  &  ribatte  il  caldo  fcbrile  .  7/  mede  fimo  olio  pan  - 
mente  ripercuote  la  materia  deUe  pofieme  calde  nel 
{mcipio  J  fiutti  &  le  foglie  parimente  umpiaftrawf 
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DI  V.  CRESCE^TTO 
(opra,  0  almeno  la  fua  pokere  con  fugo  di  qualch*  altra 
hcrba  .  Contra  il  fiu(fo  del  uentre  per  empito  di  col- 
loras  unga  tutto  il  nentre  &  tuttala  (pina  con  l'olio 
predetto ,  &  ui  fe  ne  metta  un  poco  con  qualche  cbri-^ 
fiero  lieue  .  Dice  JLuicenna  che  le  macchie  fregate  co 
le  fue  foglie  Jì  lieuan  uia ,  &  le  lentigini  fi  cancellano 
col  fuo  latte .  Inoltre  fa  incontanente  fonno.&pofia 
nel  uino  tmhnac  a  grandemente .  La  fua  cura  &  di  tut 
ti  i  nocumenti  della  mandragora ,  è  col  bduroy  c ol  me^ 
le  &  col  uomito  .  Uota  che  fi  dice puhlicamcutc  che 
ntàdragola  ha  uirtà  d'impregnar  le  donne  flcrili^fe  ef- 
fe ne  mangiano.  La  qual  cofa  non  è  uera»  feperane?ttU'' 
ra  non  la  mangiano  »  quando  laflertlita  prouenij]e  dx 
fouerchia  caldcT^a  della  matrice .  Vercioche  allora  U 
matrice  fi  ridurrebbe  a  temperamento ,  accioche  ilfe-^ 
me  dello  huomo  non  uifi  abbruciaffe  dentro, 

Meo.  Cap.  LXXIX. 

J  L  Meol  caldo  &fecco  nel  fecondo  grado.  E  ber 
ha  il  cuifeme  ha  ti  nome  mede  fimo, e  la  quale  maffima 
mamente  fi  confa  a  ufo  di  medicina.  Si  puoferbar  per 
due  anni.  Ha  uirtà  diuretica  per  la  fottiglie'^^a  della 
fua  fo!ìan%a .  il  uino  o  l'acqua  della  fua  decottione  ual 
\  cotra  l'oppilatione  deUa  milT^  e  del  fegato  per  cagion 

\  fredda  e  diffolue  lafiraguria.  Inacqua  fi  può  dar  più  co 

I  ueneuolméteìiel  tépo  della  [late  agiouani,e  il  uino  nel 

tépo  del  uerno  a  uecchi.  La  poluere  del  Meo  data  a  ma 
giare  o  a  bere  col  feme  delfinocihiOi  caccia  la  uentofità 
delle  budella  e  dello  shmaco.et  conforta  la  digeflione. 

Marrubio* 
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Marrubio.  Cap.  LXXX. 

/  L  Marrubio  è  caldo y  &  fecco  nel  tev^o  grado  & 
\  fi  chiama  peraltro  nomeVralJìo.Le  fue  foglie  fpeciaU 
mente  fi  confanno  a  ufo  di  medicina,  apprejfo  lefue  cor 
tecciCyet  le  radici .  La  fua  herba  appiccata  in  luogo  ont 
hrofofi  confcrua  tutto  l'annOy& ha  uirtà  dij]olutiua,c 
confuntiua  per  lefue  qualità  &  apritiua per  la  fua 
marexxaXontra  lajma  per  freddo  humore  &  uifcofo 
fi  dia  d  diaprajfo  o  fi  faccia  lattuario  d'una  parte  del  fu 
gOy  &  d  una  quinta  dt  mele  fchiumato,  &  fi  cuoca  aU 
quanto  infino  che  diuenga  Ipefio,  &  poi  ui  fi  metta  poi 
uerc  di  dragantOy&  di  gomma  arabica,    di  regolitia 
the  farà  ottimo  contra  i  uitio  del  petto  ^o  almanco  U 
fua  poluerefi  confetti  con  mele  fchiumato^  aggiunta-^ 
ui  la  pcltiere  della  regolitia.  Cantra  la  tojfa  uale  la  fua 
dxLttione ,  &  de  fichi  fecchi  .  Cantra  la  slrangu^ 
ri  t  (jr  dtjfuria  fi  dia  la  fua  decottionc  et  de  fichi 
ficchi  .  ^nco  fi  faccia  impiafiro  della  detta  her^ 
ha  cotta  in  nino ,  et  in  olio  fopra  le  reni ,  et  fopra  il 
pec  tignane  y  ^  quel  mede  fimo  uale  cantra  la  coli^ 
ca^  per  fredda  cagione.  Co  tra  alle  morici  enfiate^  &  che 
no  gittano/j  faccia  encatifmo  d'acqua  falfa,  et  di  uina 
doue  fia  cottage  poi  fuppofitma  della  fua  paluere  coti 
fetta  con  meleto  fi  faccia  decottionc  della  poluereodel 
Juo  fugo ,  con  olio  mufceUino,<^ intintoui bambagia  m 
fi  ponga  fu  fa.  Cantra  i  lomhricifi  dia  la  fua  poluere  con 
fetta  con  mele  .  Contra  i  uermi  degli  orecchi  ui  fi 
mata  dentro  il fuo  fugo.  Contra  aluitio  della  md'^.i 

dianOjp  fi 
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DJ  T.  CRESCEJITIO 
dannOy  oft prendanole  cor teccie  delle  radici i& con 
Iherbd  infieme  ft  macerino  per  quindici  giorni  in  nino, 
^  m  olio.potfe  nefacciadecotuone.eft  coliy& alla  co 
laturafi  aggiunga  cer a yCt  olio ^  efenefacciamguvtQ. 

Maggiorana.       Cap.  LXXXI. 

I A  Maggiorana  è  calda  &  fecca  nel  fecondo  gra'^ 
do.  Sichiarna  peraltro  nome  csbrio  &  Eforon.  Lefor 
vlie  &  i  fiori  fi  confanno  ad  ufo  di  medicina  et  fi  cogli 
il  fiate  co  fiori,  &feccafi  aU' ombra  &fiferha  per  uno 
anno.  Ha  uirtù  di  confortare  per  lofuo  odore  e  dt  diffi^ 
pare  &  di  confumar  per  le  fue  qualità  &  anco  dt  mon 
dificare .  La  poluere  della  maggiorana  data  in  cibo  o 
in  uinodeUafua  decottionerifcalda  ilftomaco  raffred- 
datoy&canjfortaladigeftione.lfuoi  fiori  &  le  foghe 
pofle  in  tefto  caldo  &meffeinfacchetto  &  pofle  nel 
luo<ip  ouefojfe  dolore  per  uentofità  Joluono  il  dolore. 
Toftafopra  l  capo  ud  contro  la  reuma  del  capo.  Et  no 
ta  che  i  topi  uolentieri  fanno  noia  alle  fuc  radici  y  per ^ 
tioche  cffi  cercano  di  guarir  co  qfta  dalle  lor  malattie^ 

Nauonc.         Cap.   L  X  X  X  IL 

I L  riauonefoflien  quafì  ogni  aere .  Defidera  ter- 
Yagrajfay& Coluta ,  &  najce  meglio  nel  terreno  afciut 
to  magro  &  prejjoariuo  &  dirupato  &  fabbionofo. 
La  proprietà  del  luogo  trafmuta  il  nauone  m  rapa,  & 
la  rapa  in  nauone ,  Et  accioche  ottimamente  faccia  utt 
Ut à  richiede  il  terreno  ben  lauorato  &  letamato  & 
bmriuolto,  &aU%nainqHei  luoghi  ottimamente  ne 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


I 


LIBRO  SESTO.  t^y 
quali  le  biade  fono  fiate  in  quel  anno  medefmo  •  Et  fe 
faranno  troppo  fpeffi.diuelianft  alcuni  accioche  gliaU 
tri  ft  fortifichino.  I quali  tu  potrai  trafporre  ne  luoghi 
noti .  S eminanfi  intorno  alla  fin  di  Luglio     tutto  il 
mefe  d'^gofl  o,  &fenon  pioueffe  s'aiutino  con  V adite-- 
quare.  St poff mo etiandio ccconciamcte feminar trai 
miglio  &  il  panico.maffimamente  ferotino,  &ilrapo 
&  il  nauone  s  aiutano  nella  fua  feconda  farchiagione. 
Tra  napi,  quegli  fon  di  più  nobilfapore  che  fon  piulun 
ghidegli  dtri^&quaftcrefpi.&nongroginecomol 
te  radici.econ  ima  folamente  diritta  &  acuta .  De  «4 
noni  fi  fanno  buone  compofttioni  col  rafano,  conunpo 
co  difale,  con  acetoycon  mele.con  Ltfenapay^confbc 
tierie  odorìfere,  e  fi  poìfono  anco  far  affai  buone  fenra 
fpetierie.  Son\aldi  nel  fecondo  grado  c^r  nutnfcona 
molto,  ma  fi  digerirono  malageuolmente.  J^pndime^ 
no  fanno  la  carne  meno  enfìat  a  &  molle  che  non  fan^ 
no  le  rape,  perche  fè  fi  cuocono^et  che  gettata  uia  quel 
l acqua  fi  ricuocino  m  altra  acqua, fi  tempera  ladurer 
%a  della  fua\ofian%a ,  &  generano  nutrimento  afù 
meirano  tra  il  buono  &  il  ca^tiuo .     negli  che  no  fon 
ben  cotti  ftfmaltif  'cono  difficilmente,  fanno  uentofità 
&  oppilano  le  uene  &  i  pori .  Et  però  è  utile  fe  fi  cuo^ 
cono  due  uolte,& gettata  uia  Ima  &  l'altra  acqua 
fi  cuccino  con  la  carne graffiffima.  * 

Nafta  r  ciò,  Cap.    L  XXXIII, 

'Il  Vaflurcio  è  caldo.efecco  nel  quarto  grado,  & 
•il  fuofemefpecialmenteft  confà  adujo  dimedicina,& 
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ferUft  per  cinque  anni,  et  la  fiu  herba  ucrde  e  di  mol- 
ta {fficaciayejecca  non  mie .  Ha  uirtà  di  consumare  et 
di  dilfolum  per  la  fH:i  qualità  C  ontra  la  parLifta  del- 
la lin<^ua  quando  i  nem  s'oppilano ,  et  fi  riempiono  di 
hmnidità  CQmefuol  incontrare  m  Uc  febbri  acute  yfi  de 
mafl^car  il  fuo  fernet  et  por  (opra  la  lìngua .  Cantra  U 
faMiadje^lt  altri  membri  fi  prenda  ilfuofeme  &  jt 
inetta  infacchetto,^  fi  cuor  a  m  nino,  &  (i  ponga  fo^ 
pra  il  membro  che  duole.  Et  anco  Li  hcrba  cotta  con 
lacarne,&  mangiata  uale .  Contra  la  fuperjiua  humt 
dita  del  cerebro)t  che  m  ila  Utargia  (ìjm.uvcht  lo  flra 
nuto ,  ual  la  poluere  del  fuo  feme  pojio  alle  nari.  C on-^ 
tra  il  cadimento ,  ddùmola  fi  faccia  gargarifmo  del- 
■  l aceto  doue  fia  cotta  U  predetta  poluere,  ér  i  ficMjec 
ibi .  Contra  il  mal  d  i  fianco ,  &  contra  la  colica  per 
canon  fredda  uifi  ponga  il  iuofeme  mefiò  m  (acchctto, 
eir  cotto  in  uino .  J.  quel  mede  fimo ,  &  anchorualU 
flran<mria  ual  la  fua  herba  cotta  in  nino  ,  &  m  olio.ec 
poHauifopra  .  Contra  il  tenajmon  per  bumorui  cojo 
mando  d  culo  enfia,  fi  ponga  fopra  il  culo  iuiua  polue^ 
re,&U  rem  anco  s  ungano  di  mele,&  ut  (purga  la  poi 
nere  del  feme  del  nafinrcw,  &  anco  del  cornino,  &  del 
la  colofonia^ 

^    Nenufar.         Cap.  LXXXtlII. 

I  L  nenufar  è  freddo  e  humido  nel  fecódo  grado, 
^  è  una  herba  laquale  ha  le  fue  foglie  larghe  et  fi  truo 
ua  m  luoghi  acquidofi .  Sonne  di  due  maniere,  una  che 
ha  i  fiori  purpurim,  laquah  è  migUore.et  l  altra  gli  ha 
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palli.iaqudc  non  è  tanto  buona.  IlfiiO  fiore  ft  confà  <t 
ufi)  di  mediana ,  ^  cogliefi  di  Settembre ,  cÌT  fiferba 
due  anni- in  molta  efficacia.  De  fuoi  fiori  ft  fa  fciropo  R>e 
tta  mente  contro  l'at  ute f  ebbri  &  per  colui  che  fofje  di 
dijhmpcruta  caldt  '^'^i  ft  caocano  in  acqua  ì  fuoi  fiori 
^feneficciafciYopo  ,  Contra  d  dolor  del  capo  per 
fireddeT^i^aX^noifaracim  di  farlo  dimo' are  in  acqua 
una  notte, et  la  mattina  s  appiccano  alle  narici  C acqua 
co  fiori,  * 

Napello.  Cap.  LXXX.V. 

/  L  V^apello  è  nauon  marino  che  crcfcenellito  del 
fnarr,& è  uclcno  peffimo  &  mortalc,\y^  è difommae 
fmf arata  calde^^a  &Jkche^:^^.  Fregato  rmuouelc 
^/^MeUapeUe.^fi 

jiiidio  di  medicina  rettificato.ual  cantra  la  lebbra  .  Et 
ueleno  a  chi  ne  beeffe  oltre  a  una  mc:^a  oncia  et  meno, 
pcrcioche uccide I  huomo ,  &  è  maraui-lia grande  c(^ 
me  dicono  alcuni ,  che  fi  truoua  un  picciolo  topo  che  lo 
mangia  &  fi  truoua  a  lato  lui,  quel  cotal  topo  è  ti^ 
naca  contra  al  detto  napello. 


Nigella. 


Cap.   L  XXXVI, 


La  Xigella  è  calda  &  fecca  nel  terrò  ^rado.z^ 
èferned  una  herba  laqualfi  truoua  in  luoghi  paludoft 
tralgrano,  &  è comerojjo  & aniaroMeme riCer 
ba  per  dieci  anni,  <^  è  ritondo  et  piano  (jr  ha  uirtù  diti 
retica  per  la  fua  amaritudine.  Ha  mrtil  di  dtfjblue^ 
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DI  T.  CRESCEXJJO 
re  &  di  confumar  per  le  fue  qualità^  L*mjpiaflro  fat* 
to  di  farina  di  nigella  &  di  fugo  d'affcntio  intorno  al 
bellico  &  jpetialmcnte  a  t  fanciulli ,  uccide  i  lombrh- 
ci .  ^  quelli  che  fon  di  maggiore  età  ft  confetti  col  me 
le&fi  dia  loro.  La  farina  delia  nigella  con  l'aceto  te* 
f  ido  &  foffiata  nelle  narici  uccide  t  uermini,  ^nguen* 
to  di  Tigella .  Trendaft  nigella  in  molta  quàtità  &  (i 
ipHoca  in  forte  aceto  fino  che  ft  confumi  &  diuenga  aU 
quanto  jf>effoy  et  aggiunto  olio  diuenterà  qua  fi  unguen 
tOyilqHale  è  ottimo  alla  rogna ,  &  rimoue  f  impetigini 
dellafaccia. 

Origano.         Gap,   L  XXXVI/. 

l'oRiQANO  è  caldo  y  &  fecco  nel  terz^o  grado  ^ 
ft  chiama  anco  glena  o  gonnella.  Et  enne  di  due  manie; 
re, cioè  faluatico ,  &  domeflico .  //  domeflico  ha  lefuc 
foglie  piccioUyCioè  minori  che  quelle  del  faluatico ,  et  i 
quello  che  ft  truoua  negli  hortt,&  adopera  più  foaue-^ 
menteydr  fi  mette  nelle  medicine ,  Cogliefi  nel  tempo 
^be  produce  i  fion^et  appicafi  all'ombra^et  fifecca^  <^ 
le  foglie  co  fiori  yfi  deono  mettere  nelle  medicine  gitt4 
ti  uiaigahiyCt  ft  ferba  per  uno  anno,  et  ha  uirtu  di  dif^ 
foluere,  di  confumare,  &  attrarre  ,  Contra  la  fi^edd^ 
reuma  dd  capo,fiprendino  le  fue  foglie fen'^  fiori^  & 
fi  mettano  in  tefto  fen^a  alcuno  licore  in  un  facchet^ 
tOi&  fifo^g^  poifopra  al  capo  il  detto  faechetto ,  ^ 
i  infermo  ft  cuopra  bene  co  panni,  acciò  cWil  capofudi. 
Jl  nino  doue  fari  cotW,gargari'^ato,confumal''humt 
^ifd  delle ^en^itie^^  delle  fauch  Contra  l'afma  fi^ei-^ 
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àoyfi  dia  il  uino  della  fua  deconione,  e  de  fichi  feccljì,0 
lajua poluere  confetta  col  mele  ,ft  dia  in  acqua  calda. 
Iluinodellafuadecottione confortala  digefiwne,  & 
nmoue  il  dolor  dello  ftomaco, et  delle  hudella,^4nco  fe 
della  fua  herha  fi  faranno  ma'^uoli^et  fi  cuccano  in  ut 
noy&fi  pongono  fopr a  k  reni^foluono  la  flr anguria^ 
Cìr  la  diffuria. 

Porri.        Cap.  IXXXVIIT. 

I      J  Torri  foficngcnoquafi  ogni  aere,     de  ftderano 
terra  me^narneìite  fcluta^  accioche  ottimamcte  fac^ 
ciano  utilità,& graffa.et  letamata,  Seminanfi  in  luo- 
ghi caldi,  &  in  quelli  che  fiano  quafi  temperati  del  me 
I  fedi  Dicembre .  ?<e  temperati  &  ne  freddi  del  mefe 
di  GennaiOyC  di  Febraio  et  di  Mar^ ,  quando  la  terrx 
è  agguagliata .  Et  quefla  feminati^ne  fi  faccia^  o  foli, 9 
con  altn  herbe, inbuona  terra, et  ben  coltiuata ,  etco^ 
ferta  difopra  con  letame^  Si  deono  ifuoifemi  (pargere 
jpeffiyCt  poi  fi  diuellono  lepiugroffeporrine^ne  fi  lieua 
lor punto  delle  lor  radici .  Si  ùiantano  co  folchi .  Mn 
quando  fi  piantano  col  palo  (1  tagliano  le  radici  quafi 
fino  al  porrose  la  fommità  dt  Ile  foglie.  Et  fi  piantano 
del  mefe  d' Aprile, &  di  Maggio ,  &  per  tutto  fanno 
del  mefe  di  Giugno .  Sipoffono  anco  piantare  del  me* 
fe  di  Luglio yd'^gofioydi  Settembre  et  d'ottobre^et fa^ 
ranno  utili  nel  feguente  mefe  di  Mar'^ro  ^  d  Aprile. 
Et  non  fi  dee  nel  piantamento  de  porri  ricercar  terra 
molle  t  ma  me':!^ana  et  ottima,  et  anco  quella  che  foffe 
quafi  fecca  farebbe  ajfai  buona  .  Si  pianta  in  due  mo^ 
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ii,Vun  modo  ne  folchi  come  a  Bologna  fì  cofiuma ,  ciùt 
che  l'un  folt  o  jìa  per  una  [panna  partito  dall'altro , 
ipornfianpoBi  net  folchi  lontani  l'un.  dall' altro  per 
quattro  ditay&  quando  l  altro  fifa,  fi  tiri  la  terra fò^ 
fra  i  porri ,     fi  calchi  la  terra  co  piedi  foaucmente* 
'ìi^eW  altro  modo  fi  piantano  ,  cioè  che  poi  che  faranno 
ottimamente  lauorate  &  dijpcflc  l'aie ,  fi  faccino  per]* 
tugi  col  palo grofloquafi  come  una  aHa  di  lancia  & 
adentro  per  una  (panna  z^piu ,  ^  l'uno  (partito  dal^ 
l'altro  un  fommeffo,  ne  quali  fi  mettmo  l'apparecchia 
tepomne  &  non  fi  riempino  i  pertugi ,  ne  ui  fi  metta 
niente .  Ma  pafiate  tre  Icttimanefi  farchiano ,  allora 
che  l'herba  nafi  efi-a  effiy  e  fi  purgano  da  l' herbe ,  ^  fi 
dice  che  i  porri  in  tal  maniera  piantati  fon  migliori  de 
gli  altri ,  ^  non  fi  pofiono  ageuolmente  inuolare ,  ma 
queflomodo  è  molto  faticofo .  Si  piantano  anco  otti^ 
piamente  fra  le  cipolle  che  fiengia  quafigroffe .  Et  di^ 
uelte  le  cipolle  (i  farchiano  &  fi  troua  che  utilmente 
allignano  ^  crefcono  .  Et  quado  fi  diucUono  in  un  luo 
gOy  fe  ne  lafciano  alcuni  in  quali  fi  fcrhano  per  feme.  il 
cui  feme  (t  può [erbar  per  tre  anni  appiccato  fenxale- 
ftone .  il  porro  è  caldo  (jr  fecco.  ìu  l  teyzo  grado  &  per 
ma  di  cibo  non  è  lodabile,  pcrcioche  nuoce  allo  (ioma^ 
co  facendo  enfiamento, &  uentofitàyZÌ^  con  la  fun  acuì 
tà  morde  ifuoi  nerui .  Ha  anco  proprietà  di  far  nera 
fumo fità  che  s*  appartiene  alla  malinconia ,  la  quale  (a 
lendo  al  capo  ofcura  il  uedere ,  ^  induce  fogni  terribi^ 
li  ^paurofi  ondefe  ne  deono  guardare  i  collerici  ma^ 
niaci ,  &  qucUi  che  hanno  opilatione  nel  capo . .  Ma 

quelli 
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quelli  che  gli  amano  di  mangiare,  prendino  dopa  el]i 
lattughe,  porcelline,  tndima,&  fimi  aliatiti  cofe ,  ac^ 
ciochc  il  lor  calore  fi  temperi  per  qucfie  cofe  o  (i  tvffi^ 
noy&  appreffo  due  o  tre  mite  il  lauina,  ^  poi  fi  diam 
a  mangiare.  Ma  fecondo  medicina  uagliono,  pcrciocfje 
mangiati  crudi  mondtficano  la  canna  del  polmone-  dt 
grofiihumoriy^  aprono  l'oppdation  del  fegato  .  // 
pigo  del  porro  con  aceto,  &  con  olio  rofato,  &  co  incen 
fo,  meffo  nelle  narici  confirignc  il  fangue  a  coloro  che 
fon  di  fredda  natura ,  diflillato  nell'orecchie  mitiga  d 
More  generato  per  fredde'^T^t ,  ^  per  humìdita .  // 
forro  crudo  impiafiratofopra  il  morfo  de  ferpenti  ,fa 
utilità  .  Cotto  eir  condito  con  olio  di  mandorle  fufci^ 
ta  la  lufjUrta  ^  ^  Vlinio dice cW il  porro peflo colme 
le  (&  impia/irato  [opra  le  ferite  lefana.&ilfuo  fu^ 
go  bruuto  con  il  uino  folue  la  doglia  de  lombi ,  eìr  mi^ 
fchiato  con  file ,  tofio  falaa  le  ferite,  &  fana,  &  amor 
bida  le  dure'xj^ ,  &fana  le  rotture  .  Mangiato  cru^ 
do  ual  contra  l'ebbrietà ,  &flimola  la  luffuria .  Sola^ 
menteconf  odore  y  fcaccia  gli  fcorpioni  &  i  ferpen^ 
ti  .  ^  ale  anco  contra  al  dolor  de  demi  &  occidei 
loro  uermini ,  ma  ingroffa  la  fottilità  de  gli  occhi  dr 
grana  lo  stomaco ,  &  gemra  fete ,  ^  incende  il  fan-^ 
gue,&  injìammafefe  ne  mangia  troppo  .  il  Cerne  del 
porro  è  ciuf  eco  &  di  pi/i  forte  opcratione.  Del  quale 
datone  a  bere  due  dramme ,  con  due  femi  d'aglio ,  ma^ 
rauigliofamente  firinge  il  fangue  a  coloro  che  lo  J^uta^ 
no,  j'corticandofi  loro  il  petto. 
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ÙI  P.  CRESCEVJlO 

Papauero.      Cap.  LXXXIX* 

I L  Tapauero  fi  femina  del  mefe  di  Settembre  ne 
luoghi  caldi  &  fecchi ,  ma  ne  temperati  &  freddi  del 
mefe  di  Gennaio ,  di  FebraiOy  di  Mar':^,&di  Jiouem 
bre .  Tuoljianco  feminar  con  l'altre  herbe i&  èfred^ 
do  &  fecco  nel  primo  grado ,  et  è  di  due  fatte,  bian^ 
co  et  nero .  il  papauero  bianco  è  freddo  et  humido ,  et 
il  nero  è  freddo  et  fecco  ^  et  più  mortificatiuo;  il  fuo  fe^ 
me  colto  fi  [erba  per  dieci  anni .  Et  ha  uirtu  di  far  dor 
mire  di  letificare^et  di  mortificare .  ^  prouocare  il  fon 
no  fi  faccia  impiafiro  detCuno  et  dell  altro  feme,  o  del- 
V uno  col  latte  della  femina ,  et  con  V albume  deWuouo 
intorno  alle  tempie.  Le  f emine  di  Salerno  danno  la  poi 
uere  del  papauero ,  cioè  il  fUo  feme  a  fanciulli  <ol  pro^ 
prio  latte*  Et  non  fi  dee  miga  dare  il  feme  delpapaue- 
ro  nero  ;  perochepiu  mortifica.  Contra  lepofleme  cal^ 
de  nel  cominciamento  et  contra  il  rifcaldamento  del  fe 
gato  fi  prenda  il  feme  del  papauero  o  la  fua  herba  pe^ 
fta  et  fi  confetti  con  olio  rofato  et  ui  fi  ponga  sà. 
Contra  la  fecche'}^  de  membri  come  neW etica ,  et 
neW altre  infermità ,  fi  prenda  l'olio  molato  et  fi  fcal- 
di  alquanto  et  con  efio  fi  confettila  poluere  delpa* 
pauero  bianco  et  fe  ne  unga  la  fpina  per  tutto . 
chora  a  queHa  medefima  infermità ,  et  contra  alla 
fecchezr^  del  petto  ual  molto  il  diapapauero  ,  //- 
quale  fi  fa  principalmète  d'effof  Dicono  anco  Tltnio  et 
Diofcoride  et  Macro  che  del  fugo  delle  foglie, et  defuoi 
capitelli  fi  fa  oppio  donde  fi  prouocail  jonno^  a  coloro 

€  hanno 
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LIBRO  SESTO.  261 
t*hanno  febbre.  Il  qual  cautamente  fi  dee  dare ,  pereto  - 
che  molto  oppila  &  infredda  ^  mortifica ,  &  maf- 
fimmente  il  papauero  nero  « 

Peucedano.         Cap.  XC» 

/  L  Teucedano  è  una  herba  che  per  altro  nome 
s'appella  finocchio  porcino ,  //  quale  è  caldo  ^  fecco  . 
^t  il  uino  della  fuadecottione  naie  contra  alla  ftran^ 
guria ,  e  di  (furia ,  &  contra  l'opilation  della  mili^ 

del  fegato  .  La  herba  cotta  in  nino  &  in  olio  & 
impiaflrata  al  fegato  alla  mil':^  mollifica  la  lordu 
ye'^^a ,  Contra  gli  humori  firtddi  che  fian  ne  membri 
jpintualiyfi  dia  l'acqua  della  fua  dfcottione  &  del^ 
ror'j^  y  C^r  fc  fono  molto  freddi  fi  dia  il  uino  della  fu4 
decottionc ,  &  il  fugo  della  regolitia  . 

Petrofemolo.         Cap,  XCI» 

J  L  Vetrofemolo  fi  può  feminar  del  mefe  di  Dicem^ 
hre ,  di  Ftbraio ,  di  Mar%o ,  d'aprile  Jolo^  in-» 
fieme  con  altre  herbe  y  fi  può  trajpiantar  quafi  tut^ 
to  il  tempo  dell'anno .  //  fuo  feme  fi  fcrbaper  cinque 
anni,  ^  è  caldo  fecco  nel  fecondo  grado  y  &  è  diu^ 
retico  y  ^  incifiuo ,  &  prouocatiuo  dell'orina  ^  de 
meflrui ,  &  diffoluela  uentofità,  l'enfiamento,& 
jpetialmente  il  fuo  feme .  Et  Galeno  dice  che  impia^ 
ftrato  fopra  le  puftole  m^rauigliofamente  mondifica 
la  rogna,  e  la  morfeayonde  uale  alti  idropici a  quel 
li  ch^  hanno  febbre  periodica ,  (jr  mitiga  il  dolore  delle 
reni  ^    della  uejjica ,  percioche  rarifica  i  porri ,  &  le 
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DI  T.  CRESCST^TIO 
uk  del  corpo  ,  &  caccia  gii  humori  fottiglìando  con 
V ovina ,  <ér  col  [udore ,  &  mondifica  il  fegato ,  (jr 
le  ferita  y  &  apre  la  loro  oppilationc  ,      etera  le  kn 
pofleme ,  majjimamentc  quelle  che  fan  nelle  reni , 
dijfolue  la  utntofità  della  colica .  Et  pefto,  <^  meffo 
nella  natura  della  femma  prouoca  i  meflini  &  dncìct 
fuori  la  feconda^  ^  la  creatura  morta  ^  il  quale  an- 
co dato  a  bere  mondifica  il  fe  to  de  gli  humorìlgrojfi 
&  uifcoft . 


Pfillio. 


Gap.     X  C I  r . 


J  L  V  fillio  è  freddo  &  humido  nel  quarto  grado  , 
è  una  certa  berba  il  cui  feme  s  appella  V fillio ,  il 
qual  jeme  fi  dee  metter  nelle  medicine .  Cogliefi  la 
State  e^r  ferbafi  per  due  anni ,  &  ha  uirtu  di  purgare^ 
^  di  raffreddare  j  &  mondifìcare  odi  mollificare , 
L  ontra  lafecche':^  della  lingua  nelle  febbri  acute  fi 
prenda  il fuo  feme  e  fi  leghi  in  fottiliffimo  panno  ^  fi 
infonda  nell'acqua^  &  r afa  prima  la  lingua  col  coltel- 
lo di  legno ,  fe  ne  unga  la  lingua .  C ontra  lafecchcT^ 
%a  de  membri  fpirituali ,  &  confirittione  del  uentrc 
neW  acute  febbri ,  fi  prenda  il  pfiUio  &  fi  metta  in  ac- 
qua &  fi  lafli  alquanto  .  ^ppreffo  gettata  uia  quel- 
la acqua ,  fi  dia  con  l'acqua  fredda .  ^nco  fi  mette 
conuenientemente  nel  fiiropo  contra  l'acute  febbri^  e^r 
fi  dee  molto  cuocere ,  &  farà  cotto  quando  la  goccio- 
li s\ippicca  allaca'7^,  la  quale  tofio  ui  s'appicca  per 
la  infcofità  del  detto  p fillio ,  Contra  la  diffenteria  fi 
dee  prender  il  pfillio  ^  ardere  in  aUun  tesìoy  ^fat^ 

tane 
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LIBUÓ  S  ÉSYO.  i62 
fune  polncre  fi  dia  con  tiouo  da  inghiottire  &  con  ac^ 
<\ua  rofiita  che  fìa  megtto  Jè  ciò  auiene  pcruitio  delle 
budella  di  [opra  ;  ma  fé  aHemfJe  per  mio  delle  budella 
di  (otto  y  fi  faccia  foppofia  delia  fuapoluere.  Et  al  w^- 
defmo  fi  taccici  impiajiro  con  la  f  oluere  &  con  albu-^ 
me  d^uouo  y  &  con  unpoco  d^ aceto  &ion  aiqmro-^ 
fatafopra  ti  pettininone  &  [opra  le  reni  o  fopra  il  bell';^ 
Co^sawtneperunio  delie  budella  di  fopra.'  Cmtra. 
aljiuffo  del  (ati^ue  del  nafo.ual  quel  medf fimo  impia-^ 
flro  fopra  L  fronte  &p.,pra  letcn.pie  ,  o  fi  metta  mU 
le  nana  dei  nafb ,  eljcndo  fatto  Huello  della  fua  pol^ 
ucre  &  del  (ugo  drlla  fanguinarta.  Sopra  le  calde 
pofieme  fi  prenda  unjacchttto  pieno  di  femedi  pfiUio 
d'alcuna  altra  htrba.à-  uifipon^a  fl>efjosi4.  So-^ 
fra  l^afpYe7:7:a  de  capelli  fi  latti  ti  t  cpo  con  fa^qua  del 
la  fua  decottione .  Inoltre  conia  fua  fi-eddi'ir^ 
con  Li  fua  hmnidità  confertia  la  canfora  >  pcrcioche  U 
canfora  è  di  fofianr^  troppo  fottile . 

Piantaggine.      Cap.  XCIIII. 

L  A  Viant aggine  che  fi  chiama  lì-u^ua  d'ariete 
come  fi  ha  detto  di  fopra  è  fredda  &fecca.  Le  fue  fo^ 
gi  efecche  flildano  ottimamente  le  ferite  &  l'ulcere, 
&nviè  cofa  miglior  di  quèfia ,  come  dice  Diofcoride  » 
Et  è  mirauigliofa  cofa  che  quando  fi  bee  il  fugo  di  tre 
fue  radici  in  tre  oncie  di  imo  alcuna  uolta  cura  la  ter-^ 
Tana ,  &fefi  b  e  il  fugo  di  quattro  radici  con  quattro 
oncie  di  inno  alcuna  uolta  cura  la  quartana  .  Due 
Dtofcor/dcchcfana  le  ferite  del  can  rabbiofo ,  &  aii^ 


i 
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tagli  idropici ,  &  contrafla  al  ueleno,  &  il  fugo  ucci^ 
de  i  lomhrici ,  &  mitiga  la  gran  folutione  del  uentre  , 
siringe  i  meftrui  e  gli  enfiamenti  delle  pofleme , 
?^e/  cominciamento  contrafla ,  &  fa  tornare  indie- 
tro ,  &  mondifica  le gengiue pregne ,  &  fanguinofe  • 

Polipodio,  Cap»  XCV. 

J  L  Tolipodio  è  caldo  nel  quarto  grado ,  &  Cecca 
nelfccondo,  &  è  una  herba  fmigliante  alla  felciechc 
crefce  fopra  le  (juercie ,  &  fopra  le  pietre ,  &  le  mu" 
ta  ;  ma  quella  che  crefce  nelle  quercie  è  migliore ,  La 
fua  radice  colta,  netta  &  fecca  al  Sole  per  un  dì, fi  con 
feruain  molta  efficacia  per  due  anni;  ma  quella  che 
Tompendofimoflra  dentro  d'efferfecca  ,fi  deegittar 
Uia .  Ha  uirtù  di  diffoluere ,  di  con  fumare  &  dipur-^ 
gare  principalmente  la  flemma,  &  la  malinconia,  & 
tnaffimamente  dallo  Homaco ,  &  dalle  budella,  è 
un  poco  lafiatiua,&  nota  che  nella  decottione  del  po- 
lipodio, fi  dee  metter  alcuna  cofa  the  cacci  uia  la  uen- 
tofità ,  fi  come  anici ,  finocchio ,  &  comino ,  perch'il 
polipodio  folamente  mutagli  humori  in  uentofità,^  n 
co  l'ufiamo  ne  beueraggi,o  nelle  potioni,  &  neìie 
confettioni ,  e^r  nel  brodo  della  gallina ,  o  d'altra  car- 
ne ,  Diamo  anco  la  fua  poluere  per  diffoluere ,  e  naie 
alla  cotidiana ,  &  alla  ternana  per  cagione  dicollora 
uitellina  ^o  citrina,  Solue  anco  l'oppilation  del  fega- 
to per  uifco  fi,  &  graffi  humori.F  ale  alla  febbre  quar^ 
tana ,  &  a  quelli  che  hanno  mal  di  fianco ,  &  il  coli' 
eo,&a  quelli  che  hanno  flemma  mucilagginofa  nelle 

budella  * 


LIBRO  SESTO.  ^6; 
buiclU .  Centra  Li  cottdiam ,  &  al  mal  difianco,& 
aUa  pietra ,  &  al  dolore  de  membri ,  ^  a  conferuar 
,  lafamtà.ftdeecotdmodoufire^  Siprendadel  po* 
l  lipodio  mia  oncia  o  due  al  pm  fe  farà  molto  laffatiuo , 
£^'//  pe/it,  &je  faccia  decottione  in  acqua  con  prugne 
^  con  Mole ,  aggiunto  feme  di  finocchi  &  d  anici  in 
molta  quantità,  &  colato  fi  dia  alpatiente  la  matti^ 
na&lafera, 

Paftinaca.         Cap.  XCVI. 

L  A .  Vaiiinzcafi  femina  del  mefc  di  Dicembre ,  di 
-    Gennaio ,  ^  di  Febraio  &  di  Mar-:^  m  terra  graffa 
<&joluta  &  di  dentro  cauata  cìr  ottimamente  lauo- 
rata  ,  ^hdi  due  maniere  .faluatica  &  domc/lica , 
€ìr  cmfcu  LI  nella  radice  è  di  du  ro  nutrimento  y&  mei 
nonutrifcc  chela  rapa,  ma  alcuna  acuità ,  onde  fottio 
gita  &fafolution:',  &  peròprouoca  i  mcflrui  &  l*o^ 
nna .  Ha  ancor.i  in  fe  alcuna  uirtù  infummatiua.per 
la  quale  aiuta  il  coito,  la  quale  quando  ficoHuma, 
genera  f angue  non  laudabile,  adunque  accioche  fi 
riduca  a  temperamento  fi  comiien  due  uolte  lefj'are  & 
gtpatama  l'acqua,  tre  uolte  fi  cuoca.  La  paftinaca 
faluatica  peraltro  uocabolo  è  appellata  daucoafmi^ 
fio,  &  la  domeftica  daut  o  eretico .  Et  la  loro  radice 
fecondo  Jfac  è  calda  nel  meT^o  del  fecondo  %rado ,  ^ 
humida  nel  me^o  del  primo .  Ma  le  foglie  e  i  fiori  fe^ 
fondo  gli  altri  fono  calde  &  fecche  nel  ter':^o  grado ,  e 
l  una  per  V altra  fi  mette  nelle  medicine ,  perche  fono 
fiafi  d'una  mcdefma  uirtu .  Ma  la  domeftica  è  mi^ 
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DI  V.  cn£^C£'Ì^TIO 
gliore ,  Si  ha  anco  un  altra  p.^Jimaca  ;  laquate  è  rof^ 
ja^     piioffi  mangiar  cruday&  cotta  co nauom  fa  bel^ 
-tiffime  lompojle  ,  la  qual  ft  jen/rf/a  J  modo  dell  altre 
.f  .iflmache.  Lapr.iiiuaca  j  'duatica  hu  cfiìiach  &  fpé- 

■  tiuimcnte  iccondo  lejoglic  1 1  fiori,  m<,ipoco  j(  tondo  le 
r.idtch  iijieftaherba  ji  dee  coglier  qna*ido  produce  fio 
ri  y gittate  ma  Le  r-idhi ,  ft  dee  fccarcmluo-(oow- 
hrojo ,  &  fi  l  'erba  pur  tutto  l'anno ,  l>a  Htrtà  dijÌ9- 
fauna,  confuntina,  &  .attrattili  a  per  lafua  qualità,  è 
diureitca  per  b  fnd  fvfldn'-^ .  Cantra  ta  fi-edda  reuma 
^fifatellt  il  capo  della  poluerc fatta  delia  predetta  hi  r- 
rba  ben  calda  y  al  dolor  dello  stomaco  per  uentofit.to, 
ferfreddeo^a  .  Contra  la  flranguna  y  &  la  diffentc^ 
ria, colica  e  contra  la  iliaca  pafftone,  fi  dia  duino  dtl- 

■  lafua  decott ione, cir  la  birba  m  molta  quantitàcotta, 
■mi  imo  &  ni  II  olio  fi  metta  fui  luogo  che  duole,  Con^ 
^ra  la  ftranguria  la  difjuna  y  il  mal  della  pie- 
^tri^yfi  dia  la  (uà  decottion  nel  uino  col  fuo  feme yCt  con 

la  jaffifragia  .  Contra  l'oppilation  delia  mtli:a  <^  del 
fegato  per  cauja  freddayZT  contra  Lidropijiay  fi  faccia 
fciYopo  di  fugo  di  finocchio  con  la  jua  decottione,  Con- 
tra U  durei^  delia  milT^  &  del  fegato  >  fi  metta  h 
herba  in  molta  quantità  nel  uino ,  &  nell  'olio ,  &  fi 
maceri  per  dieci  dìy&  nel  decimo  fi  cuoca  fin  che  fi  ri^ 
duca  Ih  olio  y&poifi  jpriema  ben  la  herba  &  fi  coli , 
e^r  la  colatura  fi  metta  al  fuoco  con  cera ,  fi  faccia 
wrotto, per  Cloche  è  conueneuole  contra  le  predette  co- 
fe.&  contra  cotalipojieme,  come  fi  uede  chiaramente 
per  coloro  che  lo  hanno  niolte  uolte prouato . 

Por- 
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Porcellana. 


.6^ 


Cap.  XCVIT. 

L  A  Tore:  liana  fi  [emina  quufi  in  qualunque  tem-- 
fo  .nafceuencndoii  caldo  yC  Rettalmente  del  mefe 
£A prile  ,  di  M aogio ,     di  Giugno ,  (jr puoffi  ftmi^ 
narmifcbiata  con  poluere ,  &  ottimamente  alligna 
fra  camli,  &  tra  le  cipolle  e  i  poni,  e^r  fi  [emina  con- 
ueneuolmcnre  nelle  wgn- .  ^londrmcno  defìdera  ter^ 
un  graffo  molto,  acciocbe  ottimamente  cnfca^  &  do^ 
uc  farà  una  uolt  a  [i  minata  nafieràciajcuno  anno  [e- 
guente ,  &  mafjimamcntc  [e  m  quel  luogo  [ara  per^ 
Hcmta  ad  alcuna  maturità  riccuegran  danno  nel  tem 
po  afciutto[e  non  s  aluta  con  continuo  adacquami  nto, 
à-  noti  crcfce  (otto  f  ombre  de  gli  arbori .  Sonne  di  due 
jpi'tie  perche  è  una ipetic  di  porcellana ,  c  ha  le [ue /ò- 
gUe  molto  larghe,  la  quals  appella  ìiomana.oBe^ 
ncuentana,  e/  qucfla  cotale  è  humida  molto  ^ma  di 
poc 0  {apore  .  Et  è  un'altra  porcellana  comum  la  qual 
fa  pi'  Liol(i[o:ilij  cT  (fluita  è  meno  humida.mn  più  ja- 
poro[a  y  &[e.fi  [emina  tra  1  altre  bobe jpcfo ,  non  fi 
potrà  dilatar ,  ne  rrefiere ,  La  porcellana  c%dda  nel 
ter  XP  grado  &  humida  nel  fecondo,^  quando  èuer^ 
de  è  di  molta  efficacia,  &  [ecca  non  è  di  tanta  uirtà 
da  morbidare ,  &  da  immolare ,  e^r  da  a[frcddare,& 
anco  è  ottimo  libo  a  quelli  c  hanno  [ebbre ,  o  cruda ,  o 
cotta.  Contraalconfiringimentodeluentre  fidebbe 
cuocere  in  acqua  con  prugne ,  i&  manii  loin[ermo  le 
frugne ,  &  le  porcellane ,  &  poi  bea^  l'acqua .  7v(p- 
facbela  poYccU^na  conuenemlmente  fi  mette  nelle 
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DI  T».  CKtSCEVjriO 
cofe  dìuretice  ,  Ha  in  fc  alcuna  laT^tà ,  o  afre':^^<^ 
ft  rò  confortai  lo  ftomaco  &  le  budtlU ,  &  mi  contri 
le  ferite  che  nalcono  nelle  rem  ,  &  ncll.i  urffica, ,  Va^ 
le  anco  al  flujì'o  del  f  angue ,  &  ouunque  foffe  ufcito , 
lo  siringe .  Inoltre  fé  nel  capo  o  nella  fronte ,  o  nelle 
tempie  fe  ne  fa  untione ,  rimmuc  il  dolore  el  calore  # 
yal  mangiata  cantra  la  diffentcria,  &  ual  a  coloro 
C  hanno  collerici  affalimenti .  ^uicenna  dice  che  la 
porcellana  di  fua  propictà  diradicale  ucrruche  fe  fi 
flropicceranno  con  effa ,  &  rimuoue  l allegamento  de 
denti ,  &  toglie  ma  la  uolonta  del  coito  ;  nondimeno^ 
nella  calda  complcffionc  &  fecca,  accrefce  il  cotto . 

Papiro.        Gap.  XCVIII. 

J  L  Tapiro  fi  dice  quaCt  pabulo ,  &  pir ,  cioèfuù^ 
co  .  Vercioche  feccato  è  molto  acconcio  al  nutrimen^ 
to  del  fuoco  nelle  lucerne ,  &  nelle  lampade .  É  una 
he)  ha  la  quale  è  dalla  parte  di  fuori  molto  piana»  et  ha 
la  fua  midoll  i  molto  bianca ,  jpugnofa  & porofa.et  na 
-  Ccc  in  Ih  ghi  acquoft ,  et  chiamafi  uolgarmente  tra  noi 
giunco .  Seccafi  et  Icortaft  in  modo  che  rimane  un  po^ 
co  di  corteccia  dall' un  lato ,  accioche  nella  midolla  fi 
fojìenga ,  et  quanto  ha  meno  della  corteccia,tanto  ar^ 
de  miglio ,  et  più  chiaro  nella  lampada  et  più  ageuoU 
mente  s  accende,  del  quale  in  alcun  luogo  fi  fanno  ua^ 
felli  et  naui ,  cioè  in  Menfi  e  in  India ,  come  dice  vli^ 
ìlio ,  &  quefto  teflimoniano  fhiftoried'Mejfandro, 
Se  ne  fanno  anco  carte ,  nelle  quali  fi  fcriue .  Inoltre 
fe  ne  fanno  Iporte  et  belle  fìme ,  et  uarie  §iouiglie,et 
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fene  legano  leuele  delle  naui.  Et  ceni  fono  che  ne 
fanno  uefìimemi.  Et  Vlimo  dice  che  la  fua  midolla 
ual  molto  a  trar  fuori  l'acqua  degli  orecchi,percioche 
naturalmente  fuga  &  tira  afe,c^  però  col  papiro  fi 
caua  l'acqua  dal  umo  . 

Puleggio.         Gap.  XClX. 

I  L  Tuleggio  è  caldo ,  &  fecco  nel  ter^^o  grado,  fi 
toglie  nel  tempo  chefiorifcey  &feccafi  all'ombra,  ^ 
1^  ferbafì  per  uno  anno .  Le  fue  foglie  co  fiori gittatt  uia 
i gambi , //  mettono  nelle  medicine.  Ha  uirtù  diffo^ 
lutiua ,  &  confuntiua .  La  facellation  che  fi  fa  alca-^ 
fo  del  puleggio  caldo  nel  teflo  fenica  licore  uale  contri 
la  fredda  reuma .  il  gargarifmo  che  fi  fa  dell'aceto 
doue  fia  cotto  il  puleggio ,  e  i  fichi  j cechi ,  ual  contro, 
la  fredda  toffa ,  &  contra  la  toffa  che  uien  per  uifco^ 
fo ,  0  per  acqmdofo  humore .  //  uino  della  fua  decot^ 
tionc  ual  contra  al  dolor  dello  stomaco ,  e  delle  budeU 
la  che  uenga  per  freddo  ,  e  per  uentofitd .  Lo  impia^ 
m  ftro  fatto  di  quello  cotto  in  uino ,  &poJlouifoprayUa^ 
leaquelmedefimo»  ^nco  il  fomento  fatto  della  fun 
decottionedifeccal'humidità  della  matrice,  &  sirin^ 
ge  la  natura .  Et  però  le  donne  di  Salerno  ujano  mola- 
to lafomentation  di  quefia  herba . 

B         Rapa.  Gap.  C. 

I  La  Rapa  fi  alligna  in  ogni  aere  habitabile,& de 

fiderà  terra  graffa,&foluta  in  tanto  che  quafifiari^ 
dotta,  in  poluere ,  accioche  ottimamente  alligni ,  ^  il 

B  TietXref,  il 

f 
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DI  T.  CKtSCEVJ'IO 
tuo  feme  accioche  non  nafia  troppo  ^ej]b/ijtmina  mi^ 
fchiato  con  poluere  intorno  alla  fine  di  Luglio ,  &  in^ 
fino  a  meT^  ti  mefe  d*^goftoy  o poco  dopo .  T^e  luoghi 
(aldi y&fecchi per  tuttoilmefedUgoflo,  &Jpet{al' 
mente  quando  la  terra  farà  rugiadoja  per  laftoua  an^ 
data  dinan%t.Se fifemina  raradiuenta  maggiore ^  Et 
però  doue  le  fue  piante  foffero  troppo  jpefje,  quando  fa 
ranno  fortificate  alquanto  ,fe  ne  diueUino  alcune  & 
fi  trafponghino  m  luoghi  uoti  ofi  gettino .  Etaiutafi 
ptolto  col  continuo  farchiar e  &  purgar  dalt herbe .  Si 
femina  ne  campi  nudi  &  anco  nelle  stoppie  acconcia^ 
mente  ,fe  ottmameine faranno  arate,  cr  (i  dee  ilfuo 
feme  coprir [olament e  con  lerpi'cie, accioche  non  ft  prò 
fondi  troppo  nella  terra.  Sipoffono  ancoottimamen^ 
tefeminar  tra  il  panico  &  il  miglio  ferotino  quando  ft 
Marchiano  la  feconda  uolta ,  le  quali ,  leuato  il  panico 
r  li  miglio  fi  dourpnnofanhiare.  Et  aUegranfi  m  cam-^ 
po  mamfeflo  &  fioperto ,  &  molto  fi  danmfica  per 
hwhre  .  M  afe  fard  il  tempo  di  tanta  fecche^T^a  che 
mnfi  polJafemmarm  tempo  acconcio  Jipuojcmmar 
(hefia  a  modo  di  cauoH  m  alcun  luogo  accom  io  da  po- 
ter ft  adacquare  &  che  fia  ombrofo.  Et  poi  quando^ 
faranno  crefciute  le  fue  piante ,  &  che  la  terra  jarà 
bagnata  di  pioueji  potranno  trajporre  intorno  alla 
find'^gofto  infino amc^o Settembre  m  terra  ottt^ 
piamente  cultmata .  Si  cogliono  del  mefe  d'Ottobre . 
Et  quelle  che  faranno  più  belle ,  leuate  uia  le  foglie , 
fi  piantano  accioche  femen:^ifchmo  la  State feguente  • 
me  rape  ft  fanno  compofie  con  dC^lH^  ^^c^^^^^  ^ 
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nerno  &  di  ^areftma  fi  poffino  hauere  per  cuocere 
in  quejto  modo .  Trimafi  lauino  ottimamente  &  ap^ 
Mas  ordinino  nel  uafo  a  ruolo  a  fuolo.  Etinciafcun 
Juolo  fi  femini  fale  co  femi  del  finocchio  &  deUa  fan^ 
toreuia ,  0  Solamente  fi  foppreffino  in  fale  &  cofi  fi 
lajjmoper  otto  giorni ,  &  poi  fi  metta  acqua  fi-edda, 
tanta  che  fi  cuoprano,  &  co  fi  fi  conftrueranno  per  tut 
tol  anno .  S  e  ne  fanno  anco  compofie  con  aceto ,  con 
rafano ,  confenape,  con  finocchio,  confale  &  con  me^ 
le  tnquefio  modo,  cioè  che  nella  quantità  di  due  co^ 
munì  fecchie  riprenda  una  libbra  di  raranoopiu  fele 
uorrat  ben  forti,  ^  fi  prenda  libbra  una  difenape 
&  mera  di  finocchio  &  libbre  tre  di  mele  &  libbra 
una  di  fale  &  fi  ridda  il  rafano  fot tilmente  per  lo 
lungo  &  fiptfti  minuto  &  ui  fi  rcolt  infieme  il  fale, 
&  il  mele  fi  faccia  liquido,  <&  fi  mescoli  confenape 
memperata  con  ottimo  aceto  intorno  alla  metà 
mfecc  na.  ^ppreffofi  facci  fuolo  delle  rape  de  nauoni 
&  delle  carot te  &  delle  paflinache  &  deUe pere .  Et 
fe  uorrai  mele  conueneuolmente  cotte  ^  ottimamen^ 
te  freddata  &  diuife  Ji  femim  di  fopra  ilrafano  con 
gli  altri  remi  &  col  fale,  meffa  prima  lafenape  &di 
f  n  femi,  ^cofi  fi  faccia  infino  che  fieno  aUogatc 
tutte &poi  fiferbino.  La  rapa  fecondo  che  dice  Ifac 
^^cMa  nel  fecondo  grado  &  nutrica  molto  più  che 
l  altre  herbe  tuttauia  fi  fmaltijce  malageuolmente.  F4 
la  carne  moUe  ^  enfiata  per  la  fua  u  entofità  &  fa  en 
tiamento ,  &  fufiita  il  coito ,  laqualcre  fi  cuoce  in  ac^ 
gittata uia  quella  cocitura  ficuocainunal^ 

Il  z 
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tra ,  ta  àurti^  della  [uà  foflantia  fi  tempera  &  mf- 
'S^namente  nutrica  tra  bene  &  male .  iìuella  che  non 
è  ben  cotta  malageuolmente  fi  fmaltifce  &  genera 
pcntofità  &fa  opptlation  ne  pori .  Et  però  è  utile  fe 
due  mite  fi  cuoce  <&  ciaf  una  acqua  fi  gittiuia  ft 
ricuoca  con  graffifftma  carne .  incora  fecondo  medi-- 
Cina  è  conuencuole  a  podagrici  fe  nel  fuo  brodo  ft  laui- 

no  i  piedi . 

Rafano.  Cap.  CI. 

I  L  Rafano  non  ft  femina ,  perctoche  non  ha  fe- 
fnfy  ma  fi  pianta  la  fua  corona  fi  cfca ,  tutta  o  mcT^,  o 
fi  fanno  delle  fne  radici  piaiole  parti ,  &  fi  piantano 
di  Jigucmbre ,  di  Dicembre,  di  Gennaio,  di  Febraio  , 
<jr  di  MarT^o .  De  fiderà  terra  profondamente  caua- 
ta ,  foluta  y  grafa ,  &  ottimamente  lauorata^  fi  come 
tutte  l altre  herbe ,  le  cut  radici  noi  dcfidertamo  che 
d juent  ino  gr  offe ,  &  lunghe .  r fi  amo  il  rafano  ^e- 
àalmcnte  quando  facciamo  compofle  di  rape .  il  ra- 
fano è  caldo .  &fecco  nel  fecondo  grado,  &  la  fua  ra- 
dice fi  confa  più  a  ujo  di  medicina,  ut  rde,  &feuayma 
Vieglio  è  uerdc .  Ha  uirtà  mcenftua ,  &  rejfolutwa , 
i't  fajfenc  conuencuole  affimele  in  qwflo  modo.  Sipren 
dino  le  corteccie  delle fue  radici ,  &fi  pedino  alquan- 
to, &  fi  lafcino  dueyO  tre  giorni  tn  aceto, Voi  tufi  ^iun 
gala  tcr%a  parte  di  mcle^&  cotale  offimcle  ualc  con- 
tra  h  quartana,  e  cottidiana  fe  non  fofjegia  diflegma 
falfa,ntfc  nello sìomacofufferohumorijreddt,&  indi 
gefti  yfi  prendano  le  corteccie  del  rafano,  e  tuffate  nel 
mele  &  nell'acetone  nefatoUt  lo  infermo ,  &  poi  bea 

lacqu<i 
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V acqua  calda ,  &  fi  mena  le  dita  in  bocca  o  la  penna 
intinta  nell'olio^  &  fi prouochi  il  uomito .  Contro  aU(t 
dure'^Xa  della  mil^a  &  del  fegato  y  fi  prenda  la  det^ 
ta  herba,  &  cotta  nel  nino ,  &  nell'olio ,  uifi  impia^ 
flri.  Imptafìrata  al  pettignone  dilfoluè  la  Hran^Hria  . 
Ha  quefta  proprietà  the  fef i  ne  pone  un  ramicello  fo^ 
fra  lo  fi:oYpione  l'uccide .  Et  però  dice  Democrito  che 
€bi  hauefjc  la  mano  unta  dtljeme  maturo  del  rafano 
fen'T^a  fuo  nmmento può  maneggiare  ijcrpmi .  Si  è 
trouato  che  prendendo  il  rafano,&  pehandolo,& 
■gandolo  col  fuo  fugo  [opra  al  capo  rafo  del  maniaco ,  il 
detto  infermo,  è  guarito.  Si  dice  anco  che  il  rafano  è  ni-* 
mico  alle  uiti ,  &  chefe  uifi  fedina  preffo per  difcor-* 
damento  di. natura  tornano  a  dietro  ^fecondo  che  VaU 
ladto  agricoltore  eccellenttffimo  afferma . 

Radice.  Cap.  CU. 

L  A  Kadice  è  una  herba  Ja  cui  radice  cofi  s'appeU 
ia  e^^  diletta  fi  in  aere  nebbiofo ,  auenga  che  nafta  e^r*. 
alligni  in  ogni  aercjtma  terra  graffa' i^^r  Coluta  et  lun 
gamentelauorata&riuolta  &  profondamente  cau4 
ta.tTfchifatuffo  ^ ghiaia.Stfeminadel  meCedi  Ut* 
gito  intorno  alia  fin  di  Giugno  in  luoghi  temperati,  ^ 
del  mefe  d\AgofÌ9  er  di  Settembre  in  luoghi  caldi 
fecchi.  Et  deonfi  feminar  con  grandi  j^atij  &  cauati  a 
dentro.  Et  nelle  barene  diuentano  migliori.  Si femini^ 
no  dopo  la  nuoua  pioua  fe  nonfujfegia  chefipoteffero 
adacquar  e .  Et  fi  deano  incontanente  coprire  leggier-m 
mente  colfarchieUo.  Et  non  nifi  dfe  mempn  letame^ 

Li  i 
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yrta  paglia  innari'^  che  diucntino  fungo fe,  ^  fe  sadaC 
qucramo  fpejfo  con  acqua falfa ,  diueranno  ptu  foaui  • 
Quelle  radici  che  fon  meno  agre  &  c  hanno  le  foglie 
più  larghe  &  più  uer^icanti  ,  ft  dice  che  fon  le  femi* 
ne ,  otide  prenderemo  i  femi  di  queHe .  Si  crede  che 
diuentino  maggioriyfe  Iettatone  uia  lefoglie,&  lafcia 
tofola  una  picciolafoglia,(peJfo  ft  cuoprano  con  la  ter* 
faconde  ottimamente  fi  piantano  Hefolchi,accioch€  U 
terra  fi  pofja  adunar  più  fpeffo  intorno  ad  effe^  Mafe 
delle  troppo  forti  tu  uorraifar  dolci  ^  macera  ilfm  fe» 
tneinmele  per  un  dì  &  per  una  notte.  La  radice  è 
calda  &fecca  nel  fecondo  grado,  &èdi  minor  nutri-m 
mento  che  la  rapa.  Et  ilfuo  nutrimento  ègroffo  &  du 
ro  allo  Homaco  &  nociuo  alla  digeflione  y&nonè  con 
ueneuole  agli  occhiane  a  i  dentiyne  alle  ferite yite  a  do-* 
loriyprefa  fecondo  cihoMa  fecondo  medicina  è  purga^ 
tiua  delle  reni  >  &  della  uejfica  per  groffihumori ,  ^ 
frouoca  forma ,  &  mangiata  rompe  la  pietra,  Etfefi 
tnangia  cotta  ualealla  toffe  cheuenga  per  fredda  et 
perhumida  cagione ^  &  mangiata  fecondo  cibo  genera 
$orftone,&  et^amento,  &  diuenta  illaudabile  alloflo 
maco  j  la  qual  cofa  teftimonia  ilpw^lente  rutto  che 
uien per  quella  &  majfimamente  inna':^  il  cibo.Qjtel 
la  che  fida  a  coloro  che  fon  di^^unt  foUieua  il  cibo»  & 
cofiringe  che  non  difcenàa  al  luogo  doue  fi  cuoce  >  onde 
diuenta  cagione  d'indurar  la  digeflione ,  &  diprouo^ 
tar  il  uomitó  maffimamente  a\coloro  che  naturalmen^ 
te  hanno  uentofità  nello  Homacot  Maprefadopo  il 
ubo  genera  minor  uentofità  ^econ  lafua  graue':^ 

difcende 
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difcendcgìu ,  &  auallail  cibo  al  luogo  dotte  fi  cuoce 
^  lofmaltifcc  come  fi  comtenc .  però  chi  U  uo^ 
leffe  per  prouocar  il  uomito  la  dee  prendere  innati':^  al 
tibo  .  U  fila  uirtH  è  fintile  a  quella  del  rafano  » 
contrale  medefime  cagioni  fi  dia  in  quel  modo,  ma 
non  è  tanto  efficace . 

Ruu.  Cap.  OHI. 

L  A  KHtafifemina  del  mefe  d*^gcfio,  &  meglio  fi 
niultiplica,rompendo  i  ramicela,  &  ficcadoli nella  ter 
raMfe  kfommità  d'alcun  fuo  ramucello  fi  inchina  in 

€ontanente  che  fon  fitti  nella  terra  s'appiglianoyet  alia 
herba  malageuolméte fi  fecca.  Dice  Tlinio  chela  ruta 
ha  in  odio,  &fchifa  il  freddo  Verno, et  l'acqua, et  fi  al 
legra  de  tempi  fecchi,& fi  uuol  nutrire  in  terra  da  far 
boccali, 0  in  cenere.  Et  ama  il  fico,  in  tanto  che  fotfef- 
fo,o  a  lato  ad  ejfo  alligna  meglio  che  in  altra  parte ,  Si 
trapianta  la  Vrimauera  o  itsettébre,  jpeffo  s  adacqui 
quado  non  pioue .  Lafciata  fiorire  fi  fecca,& quando  è 
inuecchiata  diuenta  legnqfa fe  non  fi  cuoprono  i fuot 
mi  ogni  anno  due  uolte  con  terra  infin  alle  foglie .  Et 
quando  è  indurata  e  fatta  legnofa ,  non  pullula  bene  fe 
no  fi  taglia  appreffo  alle  radumi,  fcioche  allhora  rinoua 
ti  t  rami  torna giouane .  La  ruta  è  calda  &  fecca  nel 
fecondo  grado,  <^ir  è  di  due  mamere,cioè  domcftica  e2r 
faluatica  ,  la  qual  s  appella  pigamo  ♦  Le  fue  foglie 
&ilfemefi  confanno  a  ufo  dt  medicina,  &  fi  pof^ 
fonoifuoi  femiferbar  per  cinque  anni  &  le  fue  fo^ 
gliefecche  per  uno  anno ,  ^  lafua  uirtà  è  diuretica. 

li  4 
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DI  T.  CKESCEriTIO 
diljlpatiua  &  confuntiua  *  Cantra  la  cefalica  &  Te- 
fìlentia  fi  prenda  nel  bagno  alquanto  del  fuo  fugo , 
ft  metta  nel  nafo ,  percioche  mena  fuori  la  flemma  ^ 
mondifica  il  cerebro .  //  uino  della fua  decoUione  uà- 
le  a  quel  mede  fimo .  Centra  al  difetto  della  uifia  per 
fumofità  collerica  ft  prendala  ruta  &  fi  metta  nel 
ua fello  del  uino  &  poi  l'ufi  linfermo .  Inoltre  we- 
fcolata  con  acqua  rofata  fi  ponefopra  gli  occhi  lippidi 
ofanguinofi  &  mirabilmente  gli  mondifica  &fana . 
Contra  al  dolor  de  denti  fi  prenda  la  ruta  CT  simpia-- 
ftrifopra  al  luogo  douefa  ti  dolore,  o  fi  faccia  cofi.pren 
dafi  ti  fuo  gambo  &  s'arda  alquanto  al  fuoco  &  cau- 
tertXj^    fua  concauità  &  gioua  molto .  Contra  U 
frigidità  dello  Homaco&la  fua  paralifta,&  anco 
de  gli  altri  membri^  fi  dia  il  uino  della  fuadecottione 
etdelcaftoreOf  Contra  la  oppilauon  della  milT^et 
del  fegato  et  la  Hranguria  et  diffuria  fi  prenda  la  ru^ 
tacotta  inumo  con  radice  di  finocchio  yO  col  fuo  f«- 
goyocon  la  poluere.  Inoltre  contra  la  sìranguria 
et  diffuria  cotta  in  olio  con  uino  ,fi  impiafiri  fulpet- 
tignoneXontra  il  tenafmonper  cagion  fredda  ft  pren^ 
da  la  ruta  et  ft  cuoca  in  uino  et  fe  ne  faccia  encatifmo, 
c  ft  prenda  di  buon  uino  et  fi  (caldi  et  fi  gitti  fopra  la 
ruta ,  et  il  pattente  riceua  il  fumo ,  Jl  prouocar  i 
meflruiyCt  le  fecondine  et  la  creatura  morta  ^ft  dia 
ia  trifera  magna  col  fugo  della  ruta .  ^  quel  medefi-^ 
mo  adopera  il  fuo  fugo  prefo  per  bocca ,  o  i  fuoi  talli , 
0  le  cime  giouani  fritte  nell'olio ,  et  pofle  fopra  il  luo^ 
ZO .  Contra  il  dolor  di f mi  per  per  coffa ,  o  per  akr a 
*  cagione 
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LIBRO  SESTO.  169 
cagione  ft  prenda  la  ruta ,  &  fcaldata  in  teflo  uift poti 
ga  fen'^altro  liquore.  Cantra  la  lippitudine^  i&  il  rof- 
for  degli  occìn ,  ft  taglia  la  poluere  del  cornino ,  (jr  (i 
confetti  col  fuo  fugo y  &  intintaui  la  bambagia  fi  pon^ 
gafopragli  occhi,  ^nco  la  ruta  heuuta  ttal  cantra  ue^ 
leno  bcuuto^et  contro  al  morfo  degli  animali  uclcnofi, 
&  anco  impiaflrata  ♦  7{pta  che  chi  fofje  coperto  tutto 
di  ruta  potrebbe  ficuramente  andare  al  bafilifco  .  Di^ 
cono  VltniOt&  Diofcoride ,  &  Cojìantino  che  quando 
'  1  Ixi  donnola  s  apparecchia  di  cohatter  col  ferpenteman 
^la  la  ruta,  Sguernita  del  fuo  odore ,  &  della  fua  uir 
tù  fuuramente  affali fce  &  uccide  il  bafalifcoy  &  il  fuo 
odore fcaccia  i  rojpidcgli horti,& tutte  le  cofe ueneno 
fe.  Et  però  acconciamente  fi  pianta  m  luoghi  oue  fi  rt^ 
f  arano  l'api .  Inoltre  coloro  che  fono  unti  del  fuo  fugo 
non  pofkno  cffcr  punti  da  fi  arpioni ,  ne  da  ragni ,  ne 
da  api, 

Robbia.  Cap.    CI  III. 

L  A  Kobbia  de  fiderà  terra  foluta,  &  graffa  accio^ 
.  che  alligni  ottimamente  tutta  uia  alligna  m  terra  me-- 
I  nanamente  graffa ,  laqual  fi  dee  dutar  profondamene' 
:    te  con  le  uanghe  del  mefe  di  Ottobre ,  &  dti  mefe  di 
^ouembre  .  Etil  feguentemefedi  Man^^odiFe^ 
hraiOyO  d'aprile  fi  femina  fptffa  come  il  grano  ^  a  come 
la  fpeltay  (&  pai  fi  fanno  l'aiuole  fi  come  negli  hortiy  0  i 
quartieri  fi  come  nelfeminar  del  grano .  Et  fi  dee  co- 
pnre  ilfuofemccol  raflello  folamrte,  &  da  tutte  l'hrr 
be,^  radici f  &  majfimamentc  dalla  gramigna  otti" 


T>I  T.  CKESCEViTTO 
mamente  purgare  y  quando  ftmnga,& quando  fi  fan-* 
no  l* aiuole ,  ^ppre^o  fi  roncano,  quàdo  rinafcon  l'her 
he  in  effa  con  le  mani  &  colfarchiello  .  Voi  d'^gofio 
quando  ifemi  faranno  neri ,  fi  colgono  con  tutta  l^her^ 
ba,&fecchi  bene,ficonferuanoalfumo.  Et  poi  del  me 
fe  di  Dicembre,  o  di  Tipuembre  fi  cauano  i  folchi,&  di 
quella  terra  fi  cuoprono  un  poco  r aie  .  Voi  appreffo 
la  fiate  feguent e  li  roncano  quante  uolte  Imberbe  nafco 
noinefìay&delmefed'^goHoda  capo  fi  colgono Ji 
come  s*è  detto .  Le  fue  radici  cauato  la  terra  a  poco  <t 
foco  fotte fk  fi  colgono  a  cui  piace  di  cogliere,&  fec^ 
canfialSole  .  Ma  meglio  è  che  all'anno  feguent  e  fi 
lafcino  in  terra  tacciochediuentino  più  groffe  &  mi» 
gliori  y  cauando  anco  i  falchi  &  coprendo  late  fi  come 
è  detto  •  Et  quando  le fue  radici  fon  fecche ,  fi  batto^ 
no  accioche  fi  rompano  &  fi  purghino  dalla  terra 
dalla  poluere,  <Sr  diuentino  chiare ,&  fe  fe  nefaràpoU 
uere  uarrd  meglio .  Et  nota  che  la  terra  doue  fi  pon  h 
robbiafipuocauarfolamentecon  lo  aratro  mejfo  he^ 
ne  a  dentro. 


Spinaci. 


Cap.  CV. 


Chi  Spinaci  ottimamente  fi  feminano  del  mefe  di 
Settembre  &  d'Ottobre  per  louerno,  &  per  la  qua^ 
reftma  feguente ,  ^nce  del  mefe  di  Dicembre  ne  luo^ 
ghi  caldi,  di  Gennaio  &  di  Febraio  et  di  Mar':^  per 
lo  mefe  d'aprile  e  di  Maggio, et  anco  negli  altri  mefi^ 
Seminanfi  ancofolenellaieet  mifchiati  coni  altre  her 

be 
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bem  terra  gmjfa  et  ben  lauorata  .  Effe  quando  fi 
colgono  una  uoltaji  taglia  la  metà  delfuo  gambo,  et 
l  altra  uolta  l'altra ,  durerà  lungamente  la  fua  utili^ 
td.  Gli  fumaci  fon  freddi  et  humidi  nella  fin  del  pri-^ 
nto  grado  et  ammoUifcono  il  uentre  et  UaglionoaU 
la  gola, a  chi  ha /àngue  et  coUora  roffa ,  et  fon  misttiù'- 
ri  alloftomaco  che  gli  atriplici. 

Solatro»       Cap.  CVU 

Los  trìggio^l  Solatroy  et  la  morella  è  tutto  UHói 
è  freddo  et  fecco  et  alquanto  diuretico  .  Ferdefe^ 
tondo  le  foglie  e  fiori  è  di  molta  efficacia,  etfecco  niefà 
te  adopera ,  Ha  uirtu  rifrigeratma .  Contra  roppila* 
twndeUa  mil'^a ,  et  del  fegato ,  et  maffìmamente  cofà 
tra  L  tteritU  quando  è  oppilata  la  parte  difopra  del  cU 
Jtisfelisjidta  ilfuojugo  a  bere  0  fi  faccia fciropo  di  ruù 
€hero,etdd  fuofugo,o  fi  diano  (et  uarrà  meglio) 
oncte  due  del  fuo  fugo  con  cinque  dramme  di  reubar* 
baro  .  Contra  la  poftema  dello flomaco ,  delle  budeU 
la,et  del  fegato ,  fi  dia  ilfuo  Jugo  con  acqua  dorrò  • 
C  ontro  al  rifcaldamento  del  fegato,  fi  prenda  una  per 
y  intinta  nel  fuo fugo, ui  fi  ponga  fu  .  Et  quel  me^ 
defimo  fi  faccia  fopr a  la  calda  podagra ,  0  ut  fi  pon^ 
gajpefihlafua  herbapcfla .  ^nco  uarrà  meglio  fe  col 
fuofugo  fi  giunge  aceto ,  agreflo ,  0  olio  refato.  Contra 
la  poftema  calda  nel  cominciamento  fi  prenda  la  det'* 
taherbapefia,  et  ui  fi  ponga  per  far  tornare  a  dietro 
lafuamatcriaé 
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DI  V.  CKESCEVJIO 
Scmprcuiua.         Cap.  CVII. 

L  A  Sempreumaè  ma  berbacofi  detta  ,  perche  fi 
truoua  fempre  uerde ,  Et  fredda  nel  fecondo  grado  fec 
ca  nel  primo .  Ferdeèdi  molta  efficacia ,  &feeca  non 
naie .  Ha  uirtu  d'infreddare ,  Le  pe^jette  intinte  nel 
fuo  fugOy& nell'acetoso  neH'agrehop  &  fatta  pittima 
al  fegato, uagliono  molto  contra  il  fuo  rifcaldamento,e 
contra  il  fuo  dolor  per  cagion  fredda  .  Inoltre  la  fua 
herba  trita  &poHa  fui  luogo  uale  contra  la  poftema 
calda  nel  principio  per  ripercuoter  la  materia .  Contra 
le  cotture  del  fuoco  o  dell  acqua  calda  fi  faccia  unguen 
to  del fuo  fugo,  con  olio  rofato,&  co  cera,  ma  no  fi  dee 
por  ne  primi  quattro  dìiTnafi  mettino  calde  ^  acciochs 
uapori  folamente  il  fumo  Onde  ungiamo  prima  col  fa^ 
fore     perconjomigliantiy  (jr  poi  mettiamo  l unguen 
to  predetto .  Contra  il  fluffo  del  fangue  che  uien  per 
bollimento  del  fegato  y&  nelle  reni  la  fraterie  pexj^et^ 
te  intinte  nel  fuo  fugo  &  nell'acqua  rofatafiponghmo 
fredde fu  la  fronte  fu  le  tempiey& fulgorgoT^p^le, 

Satirion.         Cap.  CVIII. 

1 1  Satirion  fi  tien  che  fia  V  appio  faluatico^et  è  col 
dOy&  fecco  nel  tef-xo  grado .  Ha  uirtù  attrattiua  dalle 
parti  remote iOnde  i  fuoi  teflicoli  confetti  col  mele  pro^ 
uocano  il  coito.  Ma  meglio  è  fe  fifa  confettione  dt  quel 
li, e  de  dattoliy  &  depiflacchi  &  del  mele.  s4nco  il  fuo 
Jiigo  dato  col  mele  ude  agli artetici. 

Spofa 
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Spofa  del  fole.        Cap.  CIX. 

La  SpojadcLSolcMcìcoYiaincuba&ilfoireQuh 
è  una  cofa  mede/ima .  La  bcrba  manciata  mi  cantra  il 
sveleno  quando  è  per  morditura.Inoltre  ilfiiofuzo  po^ 
fio lu  luogo  ualeaU'oppdatton  del  fegato  per  cagion 
Jrcdda .  rale  anco  cantra  ti  rifcaldamento. 

Silermontano.       Gap,  CX. 

Ih  Silermomano^oilfireleo  è  caldo  &  Cecco  nel 

ficondogrado.lljuojemericolto.puodurarpertrean 
^11  mette  nelle  mediane,  &  ha  uirtù  diuretica  di  dir- 
loluvr  di  confumar,  ^-  di  attrarre .  Cantra  l'afma  per 
cagion  fredda,  ft  dà  il  urna  della  fua  decottione ,  ^de 
fi'hi  fecibi^ouerofidu  lafua poluere  co  fichi fecchiar 
rojtiti  Cantra  l  oppdation  dclfegatoMle  rem,  et  del 
la  uel]ica,&  tonerà  la  Jlranguna  &  dif[uria ,  fi  dia  il 
wno  della  fua  decottione. 

Strafizaca.  Gap.  GXL 

Lh  S  trafixaca  è  calda  ^fccca  nel  fecondo  grado 
Ilfuofeme  ha  ti  mede  fimo  nome,  &  è  di  grande  c/fica 
età  fi  chiama  anco  Tu  rgacapo,  perche  lo  purga  dal 
la  flemma .  difecca  l'imcla ,  prohtbifce  la  reuma ,  & 
mondificaloflomaco,  Iluino  della  fua  decottione  & 
deUcrafegargariirr^atofaprò,  Cantra  la  rogna  &  i 
pidocchi,  l'unguento  fatto  deUa  poluere  con  l'aceto  ual 
malto,V  al  cantra  Li  parali fta  fattane  untione.  La  poi 
nere  dclfuofme  data  co  mele  amma'^:^^  i  lomhrici. 
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Squilla,        Cap,  CXn, 

l  K  Squilla  è  calda  &  Jècca  nel  terT^ grado ,  &  è 
herba  fimigUante  alla  cipolla ,  onde  la  jna  nodoft 
radica  fi  confa  pm  a  ufo  di  medicina  che  le  foglie .  Ter 
fi  fola  è  mortale.  H  a  mr  tu  diuretica  ^ondeuale  alla  di-* 
^eflion  della  materia  cofi  in  quotidiana yCome  in  quar^ 
tana»  Fate  anco  contrai  ofpilation  della  milT^y  e  del 
fegato^  &  contra  la  doglia  del  fianco  &  de  gli  articoli 
fecondo  che  dice  Ifac,  Lt  contra  le  dette  infermità  sufi 
in  quefla  maniera.  Si  diuida  per  me^Oy  c^r  tante  tuni-* 
%he  dalla  parte  di  dentro  fi  gettin  uia^quante  dalla  par 
te  difiiori,^  fi  ferbino  quelle  del  meio.QjicUe  difua 
tifi  deonogittar  uia^perchefon  uenenofe  ir  molto  cai 
de.  Simigiiantcmente  fi  gettano  quelle  di  dentro ,  per-* 
ihe  per  troppa  fredde'3^  fon  mortali .  Qjtelledelme 
XO  fon  tcperate ,  onde  di  quejie  ft  faccia  decottione  nel 
forno  inuolte  nella  pajla  &  poi  fi  cuocano  in  acetOy  e^r 
nella  colatura  fi  giunga  mele.  Et  fe  tu  uuoiche  l'offì'^ 
mele  adoperi  più  fortmente,non  cuocer  lafquilla  nel^ 
la  pafla;  ma  nello  aceto  folamente ,  &  ual  contra  ogni 
dolor  delle  farti  di  fuori,  per  fredda  cagione. 

Senapa,        Cap.  CXIIL 

l  A  Senapa  fi  femina  innan'^  ti  uerno^  &  dopo  & 
fiderà  terra  graffa  ^Etfefi  femina  rara  diurna  mi^ 
gUore  ,  Ma  jefuffi^  troppo  [pelfa.fe  ne  poffonoleua^ 
re  alcune  piante  cr  trafporre  altroue  ♦  Qj^efiaher^ 
ha  mHlù^lm  in  tal  maniera  che  là  doneff [emina  unt 
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LIBRO  SESTO.  ty^, 
«  uoka  a  pena  poi  quel  luogo  fe  ne  può  liberare ^  &  doue 
3  cafca  tljuojemegermuglia  alpofiutto.Lafenapa  è  caU 
^da&  ficca  nel  quarto  grado,  &  intendi  del  fime  non 
imgadeUherba .  llqual  colto  fi firha  per  cinque  anni. 
\  Hauirtu  di  dijfoluere,  di  con  fumare, d'attrarr  e,  &  di 
^^fotttgliare.  Contra  la  paralifia  ual  il  Cerne  manicato  et 
tenuto  fotto  k  lingua  .  Contra  la  paralifia  de  gli  altri 
membnfi  metta  in  un  tacchetto  &  fi  cuoca  in  uino  ^ 
'  ^  fongafifopra  il  luogo  ^ue  è  la  doglia ,  &  (hetialmente 
•  ^nel  cominciammto  deUmfermttà  .  La  fuapoluerc 
) folta  alle  narici  dtdnafo ,  fa  /iranutare  &  mondifi^ 
...  j  ca  ilcerueUo  dalle  fupcrfluitd .  Cotra  lafma  antica  per 
humorglutinofo,  fi  dia  il  uino  doue jàrà  cotta  lafena^ 
pa&  fichi  ficchi.  Contra  l'opptlation  della  milza  <^ 
del  fegato, & contra  U  kntofiemmacciayft  cuoca  m  ac 
qualajcnapaconUradice  del  fieno, et  colata,  uifipon 
ga  mele  &  fi  dia  ali  infermo.  Contra  la  durezza  del- 
.  la  mil^a,lt  pefli  Ufua  herba  co  lafungia  del  porco  otti 
mamete,efi  ponga  fopreffa,  Unco  il  fomento  fatto  (iel 
iajua  decotuone  mena  fuori  i  meflrui.  La  detta  herba 
cotta  m  umo  et  impiaflratafolue  la  flràguria,  e  la  difié 
tenaci  l  umo  doue  fard  cotto  ilfuo  feme  et  i  dragati  in^ 
iteme,  dificca  llmmidità  deU  uucla,del  cerebro,  et  del 
le  fauci.  Et  ui  fi  mettan  draganti,  accioche  riarda 
djbucct.  Vittagoracommtndaua  la  fenapa  fopra  tutte 
,  C altre  hcrbe.Onde  vlinio  dice  che  la  fenapa fottiglia  et 
'  f^Jg^  igroffi  &  uifcofi  humori ,  ^fa^ia  le  percoffe  de 
jferpentt  &  de  gli  fiorpìoni ,  giungendo  con  efia  ace^ 
to,  &,^i'licjuenmdff  funghi  i^miti^^ 
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DI  T.  CKES  CE'KriO 
dentiy&  f  tffà  il  cerebro  ,  &  lo  purga  miruhdmente. 
Hompe  la  pietray&prouoca  i  mcflmi,  &  eccita  l*ap- 
fetnOi&  conforta  lo  ftomacOy&  aiuta  l  epilemia,  & 
purga  i  capelli y&  il  Lor cadimento  conjiringe ,  rmoue 
i  hucinamenti  degli  orecchi ^  e  purga  la  fcurità  de  gli  oc 
chi,  Souiene  a  paralitici^  perche  apre  i  port,c^  dtjfolue 
Ihumor  che  bagna  i  nerui,  &  confuma ,  &  ft  dice  che  \ 
maggiore  uinu  c  nel  femey  che  nell'herha» 

Scutio.        Cap.    C  XII  IL 

L  o  Scuti0y&  il  Cauolino  faluaticofoHo una  medefì 
tna  cofa ,  llquale  è  caldo ,  &  fecco  nel  fecondo  grado» 
Jl  fuofeme  &  ti  fugo  delle  foglie  fi  confanno  a  ufo  di 
medicina .  Contra  laparalifia  della  lingua ,  fi  prenda^ 
il  fuo  feme  maflicato^  &  fi  tega  fotto  la  lingua  pergra 
fratto  5  &  fe  foffe  in  altra  parte  del  corpo,  fi  prenda^ 
710  le  fue  foglie yC  fi  cuocano  nel  nino ,  &  m  fi  pongano. 
Contra  la  litargia  fi  prenda  la  poluere  del  fuo  feme, 
fi  metta  nelle  narici  del  nafo.  Si  faccia  anco  decottion 
delfuoftmepeHo  &  del  fugo  della  ruta  faluatica  in 
aceto  fortiffirno ,  delqual  poi  fi  flropiccino  le  parti  di 
dietro  del  capo,  lequali  prima  fi  deono  radere.  La  fo^ 
mentatione  delle  fue  foglie  cotte  in  uino  folue  laflran^ 
guriay& la  dtlfuna^e  diffolue  melirui .  L'mpiaflro  del 
le  fue  foglie  cotte  in  uino  &  in  olio ,  pofte  fopral  pet- 
tignone  &  fopra  la  uergayprouoca  l* orina» 

Scordio.  Cap.  CXV. 

io  Scordio^cioè  faglio faluatico  è  caldo  &fccc$ 

nel 


In 


l  TBKO  SESTO. 

nel  terxp  grado,  il  cui  fiore  foUmcntc  è  medicinale , 
onde  l'acqua,  a  il  uino  oue  farà  cotto  modifica  i  mem 
bri  jhtrituali  dalla  flemma,&  ualcontra  al  dolor  del 
loJtomaco,& delle  budella  per  uentofità  ,  &  contra 
UppilationdellamilT^a  per  ucntofità,  &  del  fegato 
per  fredda  cagione,  Solue  amo  la  ftranguria  y&  U 
dijjma* 

Sparagi.  Cap,  CXVL 

Gli  sparagi  fon  caldi,& fecchù  II  ramo,  &  il 
feme  fi  confa  a  ufo  di  medtcina,& le  fiie tenere  cime 
con  la  coì-ne,  o  con  l'acqua  uagliono  contra  i' oppUa^ 
tion  dcUa  mil7ia,& dei  fegato.  Et  diffolueUjiranm 
ma  Vagliono  anco  contra  al  dolore  dello flomaco,& 

'^^eUebudclla,&contraalmaldelfiancoJnoltreilui 
^0  douetlfuofemefarà  cotto,ual  cantra  aUepredet- 
ite  cofe, 

Sifimbro.  Cap.  CXVII. 

I  t  Sifmbro  è  caldo,&fecco  nelterTo grado,et 
idi  due  maniere,  cioè  domeflico  &faluatico  ,cheft 
chiama  calamento.  Ha  uirtù  diuretica ,  &  difiipa-^ 
tiua,& confuntiua,  Contraaluitiodelpettofifac- 
^2^0  folte  di  farina  d'or,io,etd'acqua,eui  fi  U^^^ 
&  aggmta  lafoluere  del  Sifmbro,  fi  diano  allinfer 
^0,  Contra  la  fredda  reuma  fi  predano  le  fue  foglie, 
'  ^  fi  mettano  in  un  uafeUo,et  sarrofitfcanofenL  al 
.  cun  liquorcetfi  mettano  in  un  facchetto,&  toìanfi 

'Ppradcafo.^MHinodeUafuadecottioneualcQ^^^ 

Tet.Cref  j^m 


f 
I 
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VI  V.  CKESCETITIO 
al  dolor  dello  jlomaco,et  delle  budella  per  frigidità, et 
fotra  aUofiUtiondellamil%ay& del  fegato  ^et  apre 
le  uie  deU orina,  jtnco  la  fua  herba  cotta  in  uinoy  & 
impiaftrata,ualcontra  al  dolore  dello  fìomacoper 
uentoftta ,  &  mena  fuori  i  meflrui,  &  mndifica  la 
piatrice^et  la  fuafomentatìoHe  aiuta  la  concettìone, 

Salpia.  Cap.  CXVIIL 

I A  Saluia  ft  pianta  con  le  pidticeUe ,  ^  (o  rami 
giùuani  dclmefe  d'Ottobre^di  ^pu^bre,  diFebraio, 
&  di  Marxp\  É  calda  nel  primo ^radoy  &  feccà 
nel  fecondorle  foglie  folaméte  fi  confanno  a  ufo  di  me 
duina  uerdi  et  fecche,e  fiferbano  per  un  anno,  B  t  del 
la  falcia  alcuna  è  domefiica,et  aUuna  faluatica.  La 
faluattca  fi  chiama  eupaPoriu.La  domeftica  è  più  con 
fmtiua  &  cÒfortatiua,  Etkfaluatica  è  più  diafore 
fica,  iluino  doue  farà  cotta  la  faluia,ual  cotra  lapa 
ralifiay&  la  epilentia^  Cotta  in  uinp  & impiaflrata 
[opra  le  parti  paraletiche, molto  uale.  Et  lafométa^ 
tion  fatta  dea  acqua  della  fua  decottione,ual  contra 
la  flr anguria  &  la  dijfuria  &  mondifica  la  matrice^ 
^i  mette  ancho  conupneuolmente  ne  fauori, 

cabbiola^  Cap,  CXIX. 

L  A  Scabbiofa  è  calda  &  fecca  nel  fecodo  grado: 
la  quale  quado  è  fecca  è  di  nulla  efficaaa,  Contra  la 
rogna  pai  l*  unguento  che  fi  fa  del  fuo  fugo  bollil  o  con 
elio  &  con  aceto  fi  che  diuéga  ad  alcuna  jp^jfex^- 

il  bagno  dell'acqua  della  fua  decottion  &  del  taf 

fobar^ 


LIBRO  SESTO.  ^74 
fo  harhaffo  ual  cantra  Valopitiay  &  il  fuo  fugo  uale  4 
ftcl  medefmOy& uccidei  lomhriciyet  purga gVorec 
chiane  quali  ft  mette  con  olio,& il  fumo  del  uino  del 
iafua  decottione  ual  contra  le  morici. 

Senecione.  Gap.    G  X  X, 

L  B  Senecionifon  calde  et  fecche  nel  fecondo  gra 
doy  &  cotte  in  acqua  con  la  carne  purgano  i  membri 
fpirttualiy& il  fomento  fatto  dell'acqua  falfa  &  del 
lafua  decottione  uale  al  male  delfiaco  &  alla  flran 
guria  &  alla  dijfuria.  Cotte  ancho  nel  uino,& impÌ4 
ftrate  uagliono  a  quel  medefimo, 

Scrpenuria,  Cap.  CXXL 

La  S  erpentariayla  colombaria  y  et  la  dragonte4 
fono  una  medeftma  cofa.  Chiamaft  ferpétaria,  0  uero 
dragontea:perchel  fuogàbo  è  pieno  di  macchie  a  m$ 
do  dtferpetey& è  calda  &  ficca  nelter'i^o  grado ,  la 
cui  radice  ft  prèda  &ftdiuidaminutaméte,et  fifec- 
chiy&fi  criucUi  per  pano  et  fi  mefcoli  con  acqua  ro^ 
fata  et  fi  metta  al  SoUyCtfi  fiacchi  et  di  quefl'unguen 
to  con  acqua  rofiata  0  fcn'^effayfi  laui  la  faccia,  Pche 
la  rende  rijplendente  &  chtara,& leua  le pàne}c  la 
fua  poluerefi  cofetta  confaponefop.a  la  fiflolayfa  co 
Ji  ampia  lafua  bocca  the  lo  offo  rotto  0 fracidofe  ne 
può  cauare.  La  fua  poluere  cofetta  con  calcina  uiua 
co  aceto  e  ottima  al  canchero  per  modo  che  fia  la 
ter^a  parte  calcina.Et  Piofioride  dice  che  quefla  her 
ha  col  fiuo  odore  ficaccia  iferphi.  ^e  riceueil  corpo, 
ti  quale  fila  unto  del  fuo  fiugo^lefwn  dal  fierpente. 

Mm  z 
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DI  T.  CKESCEVjriO 
Serpillo.  Cap.  Q^XU^ 

1,1  Serpillo  è  caldo  cfecconelfecondogradOyet\è 
di  due  maniere ycioè  domeflico  &  faluatieo.il  dome^^ 
ftico Iparge  tfuoi  rami  per  terra,& il  faluatico  crefce 
in  alte'^^&  in  lunghe;^.  Le  fue  fagliele  i  fiori  fi 
confanno  a  ufo  di  medicina  ;  le  quali  meffe  in  pentola 
nHoua,&  fcaldate,&  meffe  in  facchetto,  &poftefù 
pra  al  capo  uagliono  cotra  la  fredda  reuma  del  capo. 
Iluinp  della  fua  dccottione ,  &  del  fugo  degli.anici 
ual  contra  al  dolor  difìomaco,  Lafomentation  del- 
Inacqua  della  fua  decottion  uale  contra  allaflrangu- 
ria;&aUa  diffenteria,& mondificttla  màtrice^  et  ri 
Jcalda^ct  conforta.  Il  uino  della  fua  decottione  rifcal 
da  lo  flqmacorafreddatOi&fimilmente  il  fegato  ^& 
lamil^a. 

Santoreggia.  Cap.  CXxlIL 

Za  S  amoreggia  e  calda  &feccn  nel  fecondo' grò, 
4o,& fcminafi  dt  Oecembrcydi  Febraio,et  diMar%Q 
mefcolat amente  con  l'altre  herbe y  &fi  puofeminar 
anco  fola ,  La  polta  di  farina  ,  &  d  'acqua  della  fH 
polucre  fatta  mondifica  i  membri  fbirituali .  La  fua 
foluere  confetta  uale  a  quel  mede  fimo .  Diofcoridc 
dice  che  l'u  fo  della  Santoreggia  è  conueneuole  a  con^ 
fcruar  la  fanità,  &  fi  mette  ne  cibi,  Mbumajar  di'- 
■  ce  che  la  fua  proprietà  è  di  cacciar  la  uentofitJyef  gU 
aifiamenth&  i  toramcnti,&  difmaltire  il  cibo,  & 
dijcacciar  le fnperfiuita  dello  JiomacQ  ,  &  prouocar 

l  orina. 
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j  ^     ^tìÈìtÒ  SESTO.     '  27^ 

torma^&  i  ìnéjiràh& difottigliare  il  uedeYeindcbo 
lito  fermala  humidità. 

Schiatta.  Cap.    C XXI  IH. 

L  A  Schiareaftfemina  del  mefc  di  Decemhre ,  di 
Genrìaìoydi  Febraioydi  Marxpy& d'aprile,  Defidé^ 
ira  tal  terreno  qual^éftderano  Caltì'e  herbe  commu^^ 
ni.  Queflaherba  è  ottima,  &  è  perpetua ,  onde  poi 
che  tlfuo  fenie  fàrÀ  maturo y  e  colto ,  fe  fi  taglierà  fo^_ 
fra  terra  per  tre.o  quattro  dita,rinafiey  &diu€nta 
bellifiima  nell'autunno.  Et  fe  il  tronco  fi  taglia  &  ft 
fecca^nondimeno  pulula  nel  Settembre  0  nella  State 
figuente  coWteil  finocchio^& uiue  ottimamente 
la  ombra. 

Scalogni.  Cap.  CXXV. 

Gli  Scalogni  spiantano  del  me  fe  di  Pehrai&^ 
ft  come  gli. aghypcrfe  nelle  aie  y& nelle  aie  dell  altre 
herbe  y  &  ciafcunofa  molti  figliuoli  &  mafHmamen 
te  fe  farà  ben  graffa  quando  fi  piantano  Jnoltre  fidi-i 
cfychefe  gli  fighi  degli  agli  fi  mettoHo  nella  cipolB 
pertugiata  &  fipianmo  fopra  la  terr^^  diuenteroTf 
nofcalogni,  S  ono  della  natura  delle  cipolle;  ma  fono 
meno  humidi  &  di  loro  natura  confortano  l'app  etito 
&  correggonoid  fnalitia  de  cibi  uenenofi  &  nuocoÀ 
mal  uederey&fanné^dólordi  capo ,  &  fanno  putif 
la  boccay&  non  fi  con  fanno  a  coloro  che  fono  di  cal- 
da complefiione  ;  ma  fi  poffono  mangiare  con  carne 
grafja,ferche  ammendano  la  loro  malitia,     ■'■  \ 

Mm  ^ 
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t>!  T.  CKESCEtiTÌÓ 
Tctrait-  Cap*  CXXVL 

S  L  TctraityCioè  Cherba  giudaica  è  calda  &  fec^ 
ea  nel  ter^  grado.  Cotta  i  n  uino  aiuta  la  digcftione 
&  curati  dolor  dello  fiomaco  &  delle  budella  per 
uentofìtà.  LefritcUe  fatte  della  fua  herba  &  di  fari 
na  &  d  acquaiCònfortano  il  naturai  calore  &prouó 
eano  l'orina,  Et  limpiajìro  fatto  della  detta  herba 
Cótta  in  acqua, folue  la  fìr anguria,  ^nco  il  fomento 
fatto  dell'acqua  doue  farà  cotta  rtfcalda  &  mondi-- 
fica  la  matrice. 

Tafsia.  Cap.  CXXVIL 

t  A  Tafiia  è  calda  &  fecca  nel  teri^  grado  &  fi 
firbapertreanniy&  trouafi  in  Arabia, &  in  India, 
&  in  Calabria,Si  mette  nelle  medicine  uomitiue,& 
fi  dee  cautamente  peftart,  &  fe  perciò  auiene  enfia^ 
mento  alcuno yfi  flropicci  co  panno  lino  bagnato  d'a-^ 
ieto ,  0  uero  chel  luogo  enfiato  fi  unga  col  populeonc 
giutoui aceto. La  tafiia  è  hcrbade  LaT^riniiperche 
pefta/a  enfiar  la  faccia  e  il  corpo  come  fefuffe  lebbro 
fOiCt  curafhfi  com'è  detto jcol  fugo  della  fempreuiua, 

Taflb barbalo.  Cap.  C XX Vili. 

ì  L  Taffo  barbajfo  è  caldo  et  fecco.  Lafomctatione 
fatta  del  uino  della  fua  dccottione,uate  cotra  a  le  mò 
rici.  Et  a  quel  mede  fimo  uale,fe  fe  ne  forbe  la  natura 
dietro  dell'infermo  dopo  l'ajfelatione.  ^nco  la  fua 
iecottione  in  acqua  uak  al  tenafmon ,  &  contra  al 
Muffo  del  ucntre. 
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Tefticolo di  Volpe.    Cap.  CXXIX. 

.  /  L  Tejlicolo  di  Folpe  è  buono  &  dolce  al guflo^ 
crprefo  col  nino  dà  talento  d'ufar  con  f emina,  &  dd 
^luto  a  ciòy&  in  ciò  tien  il  luogo  dello  flinco.et  è  cai 
do  &humidoy&  èffetie  difatirwn,ofatirÌa. 

'  Tefticolo  di  Cane.      Cap.  C  X  X  X 

.     '^f^^J^^^     ^^«^  ^  un  altra  jpetie  di  fatirion, 
&  e  nelle  foglie  &  nel  gambo  fimigliante  a  teflicoU 
della  rolpe.  La  fu  a  radice  è  di  due  nodi  .perche  ha 
un  tondo  difopra,&  un  altro  di  fitto,  &  Imo  è  moL 
le  ,&  l'altro  èpÌ€no,& in  quello  è  Superflua  humi^ 
dità,  Ftfi  innanzi  al  coito  il  mafihio  prenda  il  mag^ 
gior  teflicoloyquello  cheft  conceperà  per  lo  coito,  fa- 
rà Jpefe  uolte  majcbio.  Et/è  la  f  emina  prende  il  mi-- 
nore  &  concepediuerràilpiu  femina.  E  fi  dice  ch'il 
maggiore  accrefce  il  coito.et  il  minore  lo  cofuma.  Et 
ciafcuno  di  quefli  due,diflruggeloperatione  dell'al- 
tro Et  quefto  lo  dice  il  felice  Dottor  Frate  Mberto 

delUrdme  de  Vredic.nellikch' egli  fece  delle  Tiàte. 
Thimo.  Cap.  CXXXL 

/  L  Thimo  è  una  herba  molto  odorifera,  it  cui  fio 
re  è  fiore  epitimo,et  è  fior  medicinale ,  pciò  eh' egli  hs 
mrtù  di  purgar  la  malinconia,& la  flemma,  &  però 
ual  cotro  la  quartana,& l'altre  malinconice  infermi 
taycol  qual  dobbiamo  dar  acuità  alle  medicine, &  no 
fi  dee  dar  per  fi  mede  fimo, per  ciò  ch'egli  ha  natura  di 
féirtramortire,&  induranguftia  deUe  interiora^ 

Mm  4^ 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 Ó5Ó/A 


>   VI       CRESCEViT  IO 
Viola.  Cap.  CXXXII. 

I  A  Violai  fredda  e  htmìdanel  fecondo  grado  ^ 
delleuerdififa  stuccherò  &  olio  molato.  Lo  fciropo 
molato  fi  fa  delle  fecche  &  deUe  nerdi ,  ma  quel  che 
fi  fa  delle  fecché  ha  meno  efficacia.  !  /  xj^cchero  uiola 
to fifa ntìmodfO  chcl  rofato.  Lo fciropofifa  inque^ 
fta  maniera .  S  i  predono  le  uiole  et  fi  cuocono  in  ac- 
qua    della  collatura  &  dtl  laccherò  fi  fa  fciropo . 
Ma  fe  fifaceffèdeUorofugo&'dcl  zucchero  farebbe 
migliòre:  Voiio  molato  fifa  in  queflà  maniera. Sipri 
dono  lé  ùiolè  &  fi  cuciono  in  olwy&  la  colatura  fa-' 
rà  olio  uioktOyilqual  riceuuto  dentro ,  ual  contro  la 
diflemperctz^  della  di for dinata  fatica  di  tutto  il  cor 
fo.lafua  untione  fatta  fopra  al  fegato  ual  contro  al 
fuo  rifcdldamento.  l' untione  fatta  di  quello  fopra  la 
fronte  &foprale  tempie  rimuoue  il  dolor  della  te  fio, 
che  procede  da  caldo.Le  uiole  hanno  uirtulenitiua  j 
dmmollitiua,rcfrigeratiua,&  laffatiua^ma  fon  poco 
laffatiucyct  purgano  principalmente  la  coUora  roffa , 
onde  uagliono  contro  la  ternana, et  contra  la  diftem- 
feran%a  del  fegato  in  calore ,  &  contra  l^oppilation 
delfegatOy&  contra  la  giallezT^y& contro  al  difet 
to  dello  appetito  per  cagion  di  collora,  inoltre  le  uio^^ 
le  peftey&  meffe fópra  le  calde  pofleme  nel  principiò 
uagliono ,  &  quel  mede  fimo  adopera  la  fua  herba  >  ' 
&  la  fomentation  dell'acqua  doue  farà  cotta  la  fua 
herha  a  ì  piedi  et  alla  frote  fatta  nell'acute  infermi- 
tdprouocafonm>j&tdafapereche  lofcirapo  uiola^ 


I 


lìtKO  SESTO,  tjy 
to  fi  dèe  più  cuocere  chel  rofato ,  altramente  fi  cor-* 
Pomperebbe» 

Vergaci Paftore.       Cap.  C XX XI IL 

L  fiì  Vèrga  di  Va  fior  e  è  il  cardo  faluatico  ,  &  è 
f  fredday&fecca.  Et  jblarnmte  le  fue  foglie  fi  confan- 
\  no  a  ufo  di  medicina  uerdi,& feccheyma  ucrdi  fon  di 
■  ìnaggiore  èfficacia.Ha  utrtà  di  coftringire,  di  fcaccia 
I  re,et  d  infreddare.  P.t  lò  impiaflrofJto della  fua poi 
'  uerty&-  ÌacepOi&  d albume  à'uouo fopra  al petigno 
ney&fopra  le  reni  ual  contro  alfiufjodd  uentre.La 
fua  poluere  data  in  uouo  da  inghiottite  itale  a  quel 
medefimo  dato  'col  fugo  della  piantaggine  naie  a  quel 
mede  fimo  y€  al  flufio  della  femina  lafomttàtione  fat 
fa  delC  acqua  della  fua  decottione.  Vefta  uale  alle  cai 
de poftemcye  pofta fopra  l  capò  rafo  ual  contra  la  fre 
nefia,e  al  dolore  per  calda  cagione .  Qjjefla  herba  è 
molto  conjòiidatiua  delle  ferite  frefche.  ifemtye  i  uer 
micelli  y  che  fon  ne  cardi  fecchi  fopra  la  radice, fon  ri- 
cerchi dagli  uccelli,  e  cantano  quando  fi  danno  loro , 
I>ice  Ifidoro  chela  fua  radice  cotta  in  acquayaccen- 
deildeftderioaiheuitorL  E  dice  ancboch  il  cardoè 
utilijfmo  aUà  matriceye  aiuta  lefemineaccioche  ge 
nerino  figliuoli  mafcbi. 

Volubile.       Cap.  CXXXIIII. 

L  A  Volubile  è  una  herba  laqual  inuolge  fopra  le 
piante  che  le  Conprefoy& è  poco  calda^ma  molto  fec 
ca,come  moflra  la  fua  tortura.  Et  enne  un  altra  fpe- 
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de  la  quale  anchos  afe  Ila  fune  de  foueny& mcflìt 
i-  terre^re^& acquea.laqudper  la  fua  t€rreftrità,è 
conflremuay& per  lUcquoftta  e  mondificaliua,e  /e- 
mtina,le  cui  foglie  faldano  le  gran  ferite, & non  han 
no  pan  in  quella  operatione^  Si  cuocono  in  nino , 
simpiaftrano  fopi'a  leferite,con  aceto.  Et  fono  ancho 
medicinali  aliar  furalo  cottura  del  fuoco  ^  'He  è  anco 
un  altra  fpecieche  fi  chiama  uolubile  maggiore y&  il 
fuo  latte  rimoue  i  peliy& uccide  i  pidocchi . 


Ortica. 


Cap.  CXXXV- 


L'orti  ca  fi  chiama  a  quello  modo  perche  col 
fuo  tocco  abbr uccia  il  corpo ,  conciofia  ch'ella  è  della 
natura  del  fuoco, come  dice  Macro,etldi  due  manie 
re.Vercioche  alcuna  pungerei  alcuna  non  pungere  le 
fue  foglie  fon  più  bianche  et  più  morbide  &  più  riton 
de^et  ciafcuna  di  quefle  è  medicinale. Ter  cloche  il  fuo 
fugo  beuuto  col  uino  ual  contro  Hteritia  &  cotra  la 
coltca,&  data  col  mele  cura  l'antica  toffa,&  polmo 
ne  &  mitiga  l  enfiamento  deluentreXe  fue  foglie  pe 
fle  col  fale  purgane  &  curano  le  brutte  ferite  &  il 
morfo  del  cane  e  il  canchero  .  ^nchola  fua  radice 
ptHa  &  cotta  in  uino  &  in  olio  ual  contro  l'enfia* 
mento  della  mili:a  .  //  fuo  fugo  ilagnail  fangue 
delnafo,  il  fuo  feme  beuuto  col  uino  faccialmente 
mifchiato  col  mele  &  col  pepe^muoue  a  luffuria,  & 
preuoca  Vorinay& la  fua  herba  frefca  &  tenera  pe-' 
Ha,  ammolla  il  uentre&  faccialmente  delmefedi 
MarT^o  cotta  con  l'olio . 

Vecriuoia 
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Vetriuola.     Cap.  CXXXVI. 

I A  Fetriuola  che  per  altro  nome  i  chiamata  pa-- 
rietaria  è  herha  calda  e  fecca  nel  ter'^rp  grado, et  chia 
tnafi  uetrìuolay  perche  fe  ne  purgano  i  uetrija  qual 
quàdo  è  fecca  c  dineffuna  efficacia,  et  Uerde  è  dimoi 
àa  operationeja  cui  uirtu  è  diaforetica  &  eflenuati 
ua.  L  ontra  la  frigidità  dello  Homaco  &  delie  budella 
&  contro  al  lor  dolore yet  centra  la  flranguria  et  dif 
furia  fi  preda  la  detta  herba  e  fi  fcaldi  in  un  tefto  fen 
alcun  liquore  &  fi  ponga  nel  luogo  doue  è  la  dQ- 
glia,  0  fi  cuoca  in  uin  bianco  alquanto  acetojò 
col  xolfo,  Contra  la  flranguria  &  dijfu" 
ria  fi  cuoca  in  acqua  falfaycon  olio, 
&  impiaUrifi  fopra  al  pet^ 
tignone  .  Fai  molto 
cotta  &  man-- 
giata  con^ 
tro 

4il  dolore  dello  Homaco  per  frgidp- 
tà  i  &  per  uentofità,  Vefla 
r-  al  quanto ,  &  fcalda- 

ta  con  uino  ,  & 
con  %plfo  di^ 
fenfia  • 


IL  FIT^E  DEL  SESTO  LIBUO. 
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DI  P  I  ET  RO 

CRESCENTIO 

BOLOGNESE 

/)£il£  COSE  ^VVjiKTEnEVjri 
ABISOGNIETACOMMODI 

DELLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER 

FRANCESCO  S ANSOVINO 


L  1  B  ^  ^  ^  T  I  M  0. 

0  I  che  ne  libri  difopra  io  ho  dct 
to  a  ha^an%a  del  coltiuamcnto 
decampi  campefiri,dìMc  utgrie, 
de  gli  arbori  ,&  de  gli  horti  le 
quai  tutte  cofe  richieggono  indù 
hria  &  fatica^  dirò  alprefènte 
de  prati  e  delle  felue^i  quali  non 
ricercano  tanta  dottrina^  ma  quafi  di  propria  lor  na 
tura  fan  bene  per  lor  medefimi.E  principalment  e  di" 
remo  de  prati yper che  furon  creati yZ^r  quale  aerei& 
&  qual  tena  qual  acqua ,  &  qual  fito  defiderano 
perprodur  maggior  copia  et  più  larga  abondan%a  di 

herbe» 


I 
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herbe  .  Et  come  fi  fanno ,  e  come  fi  procurino  e  ri- 
fimui .  Et  del  fieno  ch'è  fiio  fruttole  come  fi  colga  & 
fi  conferuiy& della  utilità  fiia. 

Perche  cagione  furon  creati  i  Prati,  equal 
aere,qual  terra,qual  acqua  &  qiial  fito 
defiderano.        Cap.  1. 

/  PRATI  fi4ron  creati  dalla  natura  per  co- 
4  mandamento  di  Dio ,  accioche  la  terra  che  in  prima 
'  €ra  ignuda ,  fi  ueflijje  &  ornaffe ,  &  accioche  le  loro 
^herbe  co  fi  uerdi  come  fecche.deffcro  agli  animali  che 
'Uiuon  di  effeyconueneuol  nutrimento.!^  prati  nafio 
■no  dtuerfe generation  di  herbe  per  la  diuerfità  degli 
-humori  contenuti  nella  fuperficie  della  terra.! a  qual 
'cofit  ha  operato  la  natura  fiigace  (  che  non  uien 
malmeno  nelle  cofcnccefjarie)  accioche  ella  nutri- 
sca de  i prati  la  diuerfità  de  i  molti  animali,  l'appetì 
■to  de  quali  è diuerfi)  in  ogni  cofii.  /Prati  adun- 
que dcfideranoaere  temperatolo  uicino  alla  fredde':^ 
%a  & allahumidità  ypeniochefe  ui  fojfe  fòuerchia 
:  V  freddcs^^ui  farebbero  continouamcnte  i ghiacci  & 
leneui ,  le  quali  al  tutto  impedifcono  le generationi 
delle  herbe.  Et  fomigltantemente  fe  ui  fojfe  fòuerchia 
calde'^a  ofecche';i;y^a,confumarebbe  ognì  uerdumcy 
"  -  fi  nonfifoccorreffe  con  adacquamento  cotmouo.  De  fi 
derano  terra  grafia  per  far  copta  di  herba  ,uero  è  che 
;  .  fe  non  fofie  tanto  grajfa.produrràlefue  herbe  più  fa 
iti»  I  porofe.piu  odorifere  et  più  fittili.  Ma/ ella  farà  trop 
fo  magra  produrrà  poco  0  nulla,percioche  cótal  ter- 
i  I  ^ 


rdy&  fomigliantemente  la  falfa  o  r  amara  nonftpU9 
feria  fua  debolc^^a ,  o per U  fua  malitiaueftire . 
JL'acqv  A  più  conucneuolraprati,è  quella  chepio- 
per  che  difcende  calda  feri  baleni .  Et  parimente 
(acqua  che  pione  fottibnente  del  mefe  d\Aprtle  & 
di  Ma^ioM  qualunque  acqua  che  piouenel  tempo 
di  fìatc  cbnom.pur  eh' ella  non  fia  fredda  per  la  na^ 
tura  della gragniuola  disfatta.Dopo  la  detta  è  buona 
l'acqua  dt  lagOylaquale  è  chiara.caldayC  graffa  ye  po$ 
l'acqua  de  fiumi,  ultimamente  quella  delle  fontane . 
Bt  quanto  eUa  fi  dilunga  più  dalfuo  principio  ,  tan- 
fo è  migliore, per cioche  ella  ha  infe  menfrcddex^  ^ 
1  Trati  deftderano  il  lor fito  baffo  ouefia  di  contino- 
no  rinchiufa  l'acqua  .  Mafe  cotal  luogo  fojfe  tan- 
to profondo  che  l'acqua  ut  copriffe  ftmpre  la  faccia 
detta  terra,  non  farebbe  atto  a produr  buone  herbe  , 
ma  farebbe  di  natura  di  palude  ,  &  produrebbe 
giunchi ,  pauiere ,  quadntta ,  &  fimile  altre  her^ 
%e  di  palude  ,  grojjh  ,  infipide  ,  acquatta  ,  & 
inutili  qtiafi  a  tutti  quanti  gli  antmalt .  Mafe  poi  ti 
luogo  Me  tanto  alto  che  non  fi  f  et  effe  adacquare  y 
agtuolmente  foHerrà  fecchex:^a  &  arfura ,  fe  non 
folfe  perauentura  neU'alpi  o  in  luoghi  freddi,percio^ 
che  quantunque  ejfi  produchino  in  cofi  fatti  luoghi 
poche  herbe, nondimeno  fon  fottiliyfaporofeye  odori- 
feremolto .  M  a  felice  pofitura  diprato  èqueUala- 
malhabbia  fopra  fe  riuo  corrente y  per  lo  quale  1% 
folfa,  quante  uolte  egli  nharà  bifogno ,  adacquare . 

Come 
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Come  fi  facciano  i  prati.  &  come  fi  procuri 
no^& come  fi  rinjuouino.      Cap,  li. 

'      f  P  R  A  T I  namdniente  fanno  in  dafcuna  parte 
I  me  la  terra  èillujìrata  da  raggi  del  fole  fifanrw  an- 
tho  a  manoso  di  luoghi  faluatici  di  bofchiyO  diiampt 
Igne  càpejìrì.Quanto  al  primo  il  luogo  fi  dee  fìirparc 
delrnefe  di  Stttehre  0  d' Ottobre y&  liberarlo  datut 
I  ytigli  impedimenti,  e  non  jblamente  da  i  pruni  tt  da  i 
hronchiyma  ancho  dalle  herbe  &  più  larghe y  &  più 
dure.  Et  poi  che  fi  bara  lauorato  minutamente  e  fpt  f 
fi)  arato  &  riuolta  la  terra  lox'^pra,&  tolte  uia  le 
fietrey&le  ^olk  rptte  et  disfatte.fi  dtcletamarion 
4etamefrefi:o  a  Luna  crefienteM  fi  dee  guardar  che 
gli  animali  no  ui  entrino  a  modo  alcuno y&  maffima 
mente  quando  è  humido^acciocht  per  le  pedate  loro^ 
il  terreno  no  fi  faccia  inuguale  Ma  fe  fi  faranno  pra 
ti  di  campi  campcflri ,  fi  dee  agguagliar  il  terrenper 
putto  ugualmente,  et  rotte  le  o^oUètàto  inqucflipra 
tiycome  in  quegli  che  di  fopra  fi  ha  detto  ,  ui  fi  può 
Jparger  il  fi  me  della  ueccia  colfeme  del  fienosa  no 
fi  dee  prima  adacquar, eh* il  fuo  fuolo  fia  diuenuto  du 
ro,accioche  la  for^^  deW acqua  che  ut  corre  per  den* 
troynon  meni  uia  la  fua  debole  et  non  dura  corteccia. 
Ma  quegli  che  uoghono  hauer  certi  anni  prati yet  cer 
ti  anni  biada  delle  terre  che  fono  ancho  magre,  fanno 
bene  con  l^ adacquamento  in  quefla  maniera.  Man- 
dano per  lo  campo  l'acqua  torbida ,  acciochei  fol- 
fhifi  riempino  diterra  nuoua  ,  &  anchora  che  il 
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c^mpo  sagguagliy  &  diucntcrà  buon  prato  yfenxafe 
minar uiìjcrba  alcunaycfeft  lafcerà  a  quel  modo  per 
quattroyà  cinque  annijetpoi  s  ar  i, fi  potrà  feminarc 
acconciamente  e  grano  ogni  anno  infino  a  cinque  an 
ni  0  fei.e  farà  meglio  fe  dopo  i  due  anni  uifi  metterà 
biada  di  qualcì)  altra  generatione Ma  coloro  che  uo 
glionohauerc  uno  anno  formento,&  altro  prato y  ac 
conciamente  ojfcruano  queUo  modo.  Mandano  l  ac- 
qua nel  campo  ^quando  hanno  cauata  la  hiaday& ne 
la  lafciano  flur  la  flate  &  l' autunno  fe  l'aere  è  ajciut 
to,&  la  fiate  feguente^  quando  hanno  fegato  il  fieno 
rompon  la  terraye  la  feminano  taranoylafecoda  e  la. 
ter%a  uolta.  Et  fc  uogliono  hauer  guaime  non  l'arano 
fe  non  intorno  alla  fin  d'^gofio.cauatone  ilguamei 
&  allhora  lo  rompono  &  l'arano  la  feconda  uolta , 
&  lo  ridriT^no  &  feminano ,  &  nondimeno  ui  fa 
huonforméto.  Et  alcuni  lo  femina  ogni  anno^etnondi 
meno  coglion  la  herba  del  guaime  co  lefioppie  a  que 
fio  modo, cioè yche  effendo  il  formento  ne  campilo  in^ 
contanente  che  fi  è  tratto  fuori  de  capi  mandano  l'ac 
qua  nel  capOypiutoflo  chiara  che  torbida,  et  iiguar 
dano  dalle  beftte.&poifcgano  il  guaime  con  la  sìop 
f  iay&  lo  danno  il  uerno  a  gli  animali ,  che  rompono 
l herba  ,  &  della  Hoppìa  fi  fanno  letto  e  letame.  Et 
quando  hanno  fegata  la  herba  &  la  doppia  l arano 
una  uoltay& feminano  due&treuolte,  &  ui  rico^ 
gliono  poi  buon  grano,  o  altra  biada ,  Si  procurano  i 
prati yquando  uifi  diuellono  tutte  quelle  cofe  che  im- 
pcdifcona  le  herbe  che  ui  nafcono  y&ancho  le  herbe 
^  che 
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cìfc  non  fon  conueneuoli  a  prati,& fpecialmente  do^ 
fo  le  pioggie  grandiyle  quali  habbiamo  mollificato  la 
terra  in  tanto  che  k  herbe  nociue  fi  dìuellino  con  le 
radici loro.Eancho  molto  utile  a  prati, fe  nel  uerno  fi 
letamano  ccn  letame  frefcoyaccioche  le  herbe  ueìighi 
no  in  abondanT^.Oltre  a  ciò  sipratiincontanéte  che 
far  anno  fegati  s  adacquano  yfaranno  frutto  tre  uolte 
&  quattro  lannoMa  quando  faranno  uecchi  cover 
ti  di  mufcoyfi  radino.  Et  per  occider  il  mnfco  afferma 
Talladio  che  ut  fi  dee  fpejfo  metter  la  cenere.  Ma  sii 

luogo  fojfem  tutto  flerileys'aripinuolte,&raggua- 
,  gliato  più  uolte,  fi  faccia  il  prato. 

Come  fi  ricoglia  il  fieno ,  &  come  fi  conferai 
&  dcHutilità  Tua.       Cap*  III. 

I  Tratifi  dcbbon  fugare  quando  le  herbe  faranno 
,  uenute  alfuo  debito  crcfcmcnto,et  eh' i  fiori  feran  co 
.pmtiy&  inan'^  che  i  fiori  e  le  foglie  caggino  et  fi  fec 
.  chino.Terciochefefi ferberano prima,iLfìeno farà  ac 
,  quidofoyet  non  darà  a  caualii  &  a  buoi  che  duran  fa, 
ticayfaldo  et  fermo  nutriméto.  Et fe  farà  troppo  ma^ 
turoyconfwmatogia  il  calor  naturale  &  l'humido/a 
rà  un  poco  infipidoyCt  darà  agli  animali  nutrimento 
abomineuoleetriHo.Sideonfegar  quandoil tempo  è 
chiaro  eferenOy  &  che  fi  fpera  che  la  calde'^^ja  e fec 
cheTj^  dell'aria  debba  durarcEtpoi  ch'il  fieno  è fe- 
gatofi  dee  lafciar  ne pratiyun  giorno  0  duey  innanrì 
che  fi  ricolga.S  idee  poi  uolgere  &  conueneuolmentc 
feccare.Fltimamente  fi  dee  ricorre, portar  e  riporre 

VietXref, 


DI  T,  CKESCEV.TIO 
al  co f  erto, Et  no  ui  effendo  coperto, fi  ponga  all'aria  , 
acconcio  di  maniera ,  che  1  acqua  non  uipoffa  entrar 
dentro.  Ma  fepiouefje  quando  egli  è  fegato  dinuouo, 
^  che  fi  truoua  anchora  nel  prato ^innan^i  che  fia  ri 
uolto  riceue  poca^o  ncffun  danno.  Ma  come  dice  Val 
ladio  fi  dee  dopo  la  pioggia  riuolgere  innanzi  che  la 
parte  di  fopra  fi  fecchi ,  fia  ^tato  prima  riuolto  o  nò , 
mafepoi  ch'eglifoffe  riuolto  ui  pioue  sù,figuafia  al 
fojiutto  &  non  è  più  buon  da  nulla.  L'utilità  del  fiè- 
no e  quefla,ch'eglifi  ferba  tutto  l'anno,& fi  può  an- 
cho  acconciamente  ferbar  per  due  anm,&  farà  con- 
neneuole  nutrimento ya  Buoi,  a  Caualliy  agli  ^fini , 
CÌ^  a  certi  altri  animali^  accioche  pofiino  foflenerc  le 
fatiche  ch'efii  durano  per  lo  btfogno  deglihuomini,a 
quali  fi  fouien  con  ejjo  nel  tempo  delle  ncui  quando 
non  pojfon  prender  nutrimento  dalla  terra.  Ma  sii  fie 
no  farà  fiottile, fogliutOyodorif ero  &  lodabile  ^farà  a 
gli  animali  fofficiente  pafto  Jèn':(laltrOy  così  nel  tem^ 
fo  del  caldo  come  del  freddo  accioche  cfii  pofiino  fo- 
*ficner  le  fatiche.  Ma  sii  fieno  farà  grojfoydi  palude,o 
troppo  maturo,  o  tardi  feccato,  non  farà  buono  agli 
animali  che  durano  molta  fatica  se'^oi  l aiuto  di  qual 
che  altra  cofa,feperauentura  non  fi  de  fie  lora  man- 
giare nel  tempo  del  gran  freddo, nel  quale  gii  animali 
no  saffaticanoyc  che  auidamcte  rodono  ogni  paflura. 

Delle  felue che  uengono  naturalmente, 
Cap.    II  II. 

pkofrimcramétcchelc  felue  onaturahn^teuégo 
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:nOyO  che  ji  fanno  per  induflria  degli  huomim.  Qu-lie 
che  fon  prodotte  dalla  natura yfi  fanno  per  humore  & 
fer  feme  naturalmente  contenuti  nella  matrice  della 
terra.l  quali p  la  uirtu  del  cido  efcon  fuori  alia  fom- 
mità  della  terra  efidirÌ7^ano  in  pedali  di  diuerfe  pia 
teficondo  la  diuerfità  degli  humori ,  &  del  feme  & 
de  luoghine  quali  nafcono.  Si  fanno  anche  Jèno^a  ope 
.rathn  humanayde  femi  i  quali  da  profiimi  arbori  cag 
pano  in  terra  0  che  fon  manati  dagli  ucelli  0  da  fiumi 
di  lontane  contradcOnde  nell'alpi  naturalmente  na 
[cono  lefelue  delle  pielle  gradifime  et  de  faggi  et  del 
le  caflagne  &  delle  quercie  et  de  cerri  e  di  fimiglian 
ti  arbori.  Et  ne  luoghi  bafii &p^ludofi  nafcmo  per  fe 
medefimi.ifalciyi  pioppi  lontaniy&k  canne  faluati- 
(heetfimiglìanti  piante.Ma  in  molti  altri  luoghi  na 
fcono  naturalmente  infiniti  fpinett  di  diuerfe  genera- 
tioni, & periy &  meliy&  forbiy&  uliui ,  frafiiniy  & 
4)ppi  &  fiìniglianti  arbori,  et  quanto  il  terreno yè  più 
graffo  y  tanto  diuentano gli  arbori  di  maggior  gran^ 
dc^r^yma  nel  magro  &  falfoyO  amaro  tetrenoynafct 
ranno  fpineti  &  arbori  torti  &  piccioli  &  f^inoft  & 
fcabroji  &  afpri .  Et  deonfi  quefle  feluc  diuerfamen 
te  procurare  &  aiutare .  Ter  cicche  quelle  douefono 
i  et  si  agni  yi  periyi  meli  &  fimìglianti  arbori  che  fan^ 
nofruttoyfi  deon  purgare  gli  fhineti  &  dalle  piante 
strane  &  diradare  gli  arbori  fruttiferi  che  fufjlro 
troppo  j}efìi  y  &  tagliarli  alto  tanto  ché  le  bcfiie 
non  ui  poffano  aggiungere  ,  &  inneHargli  quiui 
di  piante  dimeHicbe  &  nobili ,  fecondo  la  dot* 
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trina  data  nel  fecondo  libro  doue  trat tanto  de  neHÌ. 
Et  ancho  quelle  felue  le  quali  fono  occupate  da  mali 
arbori  &  jpinetijfe  faranno  i  loro  arbori  nobili  et  bel 
li  &  acconci  agli  edifictj ,  e  ad  altre  opere yfon  fimil- 
mente  da  purgare^e  doue  [arano  troppo  jpefiiyft  deon 
diradare  a  poco  a  poco  leuandone  i  più  brutti  legni , 
accioche  ogni  humor  del  luogo  fi  couerta  nella  f yjìan 
tia  de  migliori  arbori .  Ma  quelle  nelle  quali  fon^  gli 
éirbori  folamente  a  fuoco  dijpofli  non  fi  deon  toccare 
fe  non  fipurgafftro  de  gli  fp  ini  &  de  triboli,  le  quali 
cgni  quinto  o  fcflo  anno  o  più  di  radoyft  deon  tagliare 
raunare  a  legname. 

Delle  felue  che  fì  fanno  per  induftria  hu- 
mana.      Cap.  V. 

Ch  I  V  N  Qv  E  de  fiderà  di  piantare  o  difeminar  la 
felua  degli  arbori, principalmente  cofideri  la  natura 
del  fito  della  terra  nella  quale  ordina  di  far  la  felua, 
et  in  ciafcuna  parte poga  tali  arbori  che  fi  cofaccino 
a  quel  lHogOy& adempino  il  defiderio  &  la  uolontà 
del  componitore,  Vercioche  fe  farà  in  alte  alpi  o  ncl-^ 
le  ualli  dell' alpi  &la  terra  fia  folutariccueràaccon 
fiamente  le  piante  &  ifemi  delle  caflagne  i  quali  do 
uranno  flar  Vuna  dall'altro  partiti  almanco  quaran^ 
tapiedi,ma  fe  la  terra  ècretofa  opietrofa^in  cotali 
luoghi  fi  confanno  quercia,o  rouero,o  cerroMa  fe  co 
tal  terrenno farà  m  monti  caldiremoti dall'alpi,  ad 
effo  fi  confanno  conueneuolmente  i  mandorli  ,Etfei 
btoghifaràno  grafii  fi  confà  acconciamente  con  loro 

il  pereto 
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Uf  ereto  e  il  meleto .  Et  ne  luoghi  caldi  l*uliueto  e  il 
ficheto  j& la  fdua  di  melagrani^ma  ne  freddi  et  tem 
f  erati  duellane  Je  mele  cotogne  &  le  neJpolcEt  sii 
luogo  farà  humido  &  baffo  riceueràpiu  conueneuol- 
mente  il  falcieto  l' albereto yil  lontano y  &  l'oppio.  Et 
fe  co  tal  luogo  farà  cretofo  fi  coftrmerd  affai  bene  con 
effo  l^uliuetOyilfrafiineto/oppio,etil  roueroMa  sii 
.luogo  farà  marino yarenofo^et  fleriUydefiderapinetOy 
&  ne  caldi  climaydefidera  la  palma  feminaye  il  ma^ 
feto.  Et  tutte  le  predette  cofe  ordinano  odi  piante  yU  i 
detti  luoghi  d'altre  parti  portate ,  o  difemi  che  uifi 
jpandonoo  uer amente  che  con  mano  in  conueneuoli 
parti  fi  piantano.  Et  è  dafaperé  che  i  caflagni  deon  f 
ciafcun  uerfo  effer  L'uno  dall'altro  quaranta  piedi  al- 
meno difcoHi  accioche  fi  pofiino  dilatar  fen':^  impe- 
dimentoy  perche  naturalmente  fi  dilatano  molto  per 
i  lati.Et  al  roueroy&  alla  querciay  &  al  cerro  bafle 
rà  di  flar /partito  trenta  piedi  o  meno.  Et  quefti  tre 
arbori  fanno  ghiandcyle  quali  fono  ottimo  cibo  per  li 
por  ci, Ma  iperiy&i  melijiano  partiti  uenti  piedi, 
0  infino  in  tréta.  Ma  gli  uliuiyi fichi yi  melagraniyl'a^ 
uellaniyimdi  cotogniyct  i  nejpoliyfi  potranno  flar  par 
titida  dodici infìno  a  uetipiedi.Eti  melagraniyfi pof 
fono  acconciamente  più  fpefii  piantare.  Ma  il  falcieto 
fi  pianta  o  per  pertiche  &  uimìni ,  oper  legname  di 
cafe,S  e  fi  pianta  per  pertiche  &  uimini,fi  dee  partir 
dieci  piedi  l'un  dall'altro.  Se  fi  pianta  per  legname , 
ballerà  chefia  partito  l'uno  dall'altro  due ,  o  tre ,  q 
quattro  piediyperche  lafua  J}>ejfe7;ja  gli  farà  crefcc^ 

Tip  2 
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te  in  alto y& gli  conflmgerà  ad  andare  dirittL  Mà 
rvppioi  &  il  lontano,  perche  non  molto  fi  jpandóno  ; 
ma  naturalmente  fi  leuano  in  alto,non  fi  deon  por  rd 
re  k  Ma  f  albero  è  più  utile  che  ingrofiinel  pedale  per 
lè  tauole^le  quali  acconciamente  fi  fanno  di  quelle  in 
molti  lauorieriy& ancbo  jparge  molto  ifisoiramipet 
i  latiy  &però  fi  pianta  non  difconueneuolmentcìnfi 
no  a  uenti piedi  largo  lun  dall'altro,  i  quali  peralcu 
ne  tacche  che  hanno  nelle  corteccie ,  nafi;ono  ageuol-" 
mente,  Sipojfono  anchopor  fpefii  accioche  facciano  i 
trauifen^a  rami  fottili  &  lunghi.  Ma  l'olmo  &  top 
ftoyoilfrafìinoynon  fconueneuolmente  fi  pongo  jpefli 
^  larghiypercioche  cotali  arbori  cefi  grofii  come  fot 
tili  &  lunghi  $  adattano  a  diuerfi  lauori.Ma  il  pino t 
la  palma  acconciaméte  potranno  ftarl' un  dall'ai 
tro  lontani  intomo  a  trenta  piedi.  Ma  di  ciafcu 
nd  altra  fpetie  d'arbori  fi  ha  nel  primo  li 
bro  pienamente  trattato,  &  come 
fi  dijpongino  nei  campeflri 
campi.Bafli  alprcfente 
hauer  breuemen 
te  toccato 
come 
di  loro  fi  farìnù 
bofchi  y  & 
feluet 

IL  FIVJ'  DEL  SETTIMO  LIBKO* 
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S-pI  PIETRO 
i  Crescentio 
'  BOLOGNESE 
 n^^ELLK  COSE  ^TV^KTETiET^Tt 

A  BISOGNI  Et  A  COMMÒDI 
DELLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER 

FRANCESCO  SANSOVINO 


LIBRO     O  T  T  ^  y  0. 

E  Z I  B  R  idi  [opra  fi  è  tratta* 
to  degli  arhori.et  deW  herbe  y  fé-* 
condo  che  fon  utili  al  corpo  hu-* 
mano .  Hora  diremo  in  queflo 
ottauo  libro  delle  predette  cojh, 
fecondo  che  dano  diletto  all'ani-- 
/  r  •  .  I  ,  ^^y^f^f^nfiguentemente  conferà 
uano  la  Janita  del  corpo  perciochela  complefiion  del 
corpo  fi  conforma fempreaU'affetto  deU'anima. 

De  Giardini  delle  herbe  picciole.  Gap.  t 

De  Giardini^akuniftpoffon  fare filo  co  herha,akfi 
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ni  con  arbon,&  alcuni  con  luna  cofit  &  con  t altra. 
Quelli  che  fi  fanno  folamétedherhaydefidcran  terra 
magra  et  falda  per  poter  creare  herbe  capellofe  et  fot 
tilije  quali  dilettano  grandeniete  il  ucderc.  Bijògna 
dunque  che  quel  luogo  che  fi  uuol  apparecchiar  p  lo 
giardinoyfi  ncttiprima  dallljerbey  e  dalle  r adici gr a 
di  et  poflicciejaqual  ccfa  a  pena  fi  può  fare  yfe  prima 
cauate  le  radici  non  fi  pianta  il  luogo  ottimamente, 
&  fi  metta  in  ciafunafua  parte  acqua  bolle  tijfmay 
accioche  le  reliquie  delie  radici^ct  de  fenii  che  fon  na 
fcofi  in  terra  nonpoflino  a  modo  alcun  germogliare  $ 
et  poi  s  empia  tutto  il  luogho  di  magri  cajpi  di  grami 
gna  fiottile  e  i  cafpifi  caccino  fortemete  co  mai^  di 
legno, et  fi  calchila  gramigna  co  piedi  infino  tato  che 
a  pena  fe  ne  ueg^a  punto, percioche  allora  ufcirdfuo 
ri  della  terra  a  filo  a  filo,  &  copriranno  la  terra  co^ 
me  un  panno  uerdeJl  luogo  del  giardino  fia  quadro, 
et  di  tanta  mifura  che  bafli  a  coloro  che  ui  debbon  di 
morar  dentro.  Et  nel  fuo  circoito  fi  piantino  d^ognigf 
neration  di  herbe  odorifere, come  fono  la  ruta ,  la  fai 
uia  il  bafilicoyla  maggiorana,la  menta,& fomiglian 
ti,  &  cofi  parimente  uifi  piantino  fiori  d'ogni  ragio- 
ne,come  uiuole, gigli, rofe,  etfimiglianti.Tra  lequali 
herbe  e  il  cejpuglio  piano,  fia  un  ce jpuglio  piano  rile- 
uato,acconcio  quafi  per  modo  di  fedile  fiorito  et  ame 
no .  Etnei  cepuglio  che  è  incontra  la  uia  del  Sole  fi 
deon  piantare  arbori,  o  menarui  le  uiti,daUe  cui  fo- 
glie fi  difenda  il  cejpuglio  predetto,  &  habbia  dilet- 
mole  &  frefca  ombra.Et perche  in  quefti  cotali  ar- 
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bori  fi  ricerca  pili  l'ombra ,  che  il  frutto  y  però  non  è 
da  curar  di  cauarli ,  o  di  letaynargli  altramente ^  che 
\  per  altro  modo  farcbhono  nocumento  allepiantcBi^ 
\  fogna  in  queflo  guardar  fi  che  gli  arbori  nò  fieno  trop 
J    IP^f^^y    molti  per  numero^  percioche  il  tor  Varia 
\  dal  luogo  ^corrompe  la  fua  famtà .  Et  però  ilgiardi^ 
i  no  de  fiderai  aere  libero  y  &  la  troppa  ombra  genera 
!  infermità .  Oltre  a  ciò  gli  arbori  non  fien  noctui,  co- 
<  me  la  nocete  alcuni  altri;ma  fien  dolci,odorofi  nel  fio 
f  rey&  gratinellombrayfi  come  fon  leuiti,  le  pere ,  le 
mekygli  alloriyle  melagrane  yi  ciprefiiy&  cotali  orbo 
ri. Dopo  i  cefpuglifia  lo  herbaio  pieno  di  herbe  diuer 
fe  odorifere  &  medicinali yconciofia  che  non  folamen 
te  dilettano  per  l odore yma  danno  ricr catione  ^pia 
cere  alla  uiftayfra  le  quali  fi  mefcoli  la  ruta  in  più  luo 
ghiypercioche  è  herba  di  bella  uer%uray&  con  la  fua 
amarcT^  cacciagli  animali  ueleno fi  fuor  de  igiar^ 
dint.  1^1  me%o  dell  herbaio  non  debbe  cficr  ne  fi  uno 
arboroyma  più  tofto  pianura  fi  operta  tutta  &  libera 
ali  arla  ;  sì  perche  queltacrca  quel  modo  è  più  fano, 
&  sì  perche  le  tele  de  ragni  diflefe  dall'uno  arhoro 
dW altro  impedirebbono  e  imbratterebbon  la  faccia, 
di  coloro  che  pafiaficro  per  lo  herbaio.  Et  fe  fofic  pof 
fibik  y  fi  faccia  difcenderncl  me^p  del  giardino  una 
fontana  purifiima  &  chiaraypercioche  la  fua  purità 
apporta  al  luogo  molto  diletto.  Il  giardino  fia  aperto 
dall'aquilone  &  etiandio  dall' Oriente,  per  la  fanità 
&  per  la  purità  de  uentiche  quindi  jpirano ,  &fia 
chiufo  dallaparte  contraria, cioè  al  Me'7^diy& dal* 
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r Occidente yfer  la  tenchrofttà  &  peflilen'2^  de  uenti 
che  quindi  fofjiano.  E  aucgna  ci/ il  uento  che  uien  dd 
^Aquilone  impcdifca  i  frunt,nondimcno  confcrua  ma, 
rauigliofamentegli  giriti,  &  guarda  la  fanità^  per^ 
Cloche  nel  giardino  ji  ricerca  diletto  &  non  frutto» 

De  Giardini  me2ani,& delle  pcrfone 
mezane.  Cap.  II. 

S  1  ini  furi  primieramente  lo  /patio  del  terreno 
che  fi  dee  diputar  al  giardino ,  fecondo  la  f acuità  o  la 
degnità  delle  pcrfone  me%ane ,  cioè  che  fia  di  due ,  di 
trcydi  quattro^  o  di  più  hifolche.  Si  cinga  di  foffati , 
&  difiepi  di  pruniyO  di  rofcy&difopra  fi  faccia  una 
fiepc  di  melagrani  ne  luoghi  caldi ,  &  ne  freddi  di 
pruni ,  0  di  mele  cotogne.  S'ari ,  &  fi  fpiani  il  luo^ 
go  per  tutto  con  le  marre  o  con  l'erpicie ,  appreffo  fi 
fegni  il  luogo  con  una  funicella ,  oue  fi  dehhonpian^ 
fargli  arbori.  Viantinfi  in  effo  ordini  di  peri ,  di  me 
li  3  di  palme  ne  luoghi  caldi  di  nocciuole ,  &  di  me-- 
lagrane.  Inoltre  di  mori ,  di  ciriegie ,  di  prugni ,  & 
di  fomiglianti  arbori  nobili,  &  di  fichi  r  di  nocciuole, 
dificomori,  et  difimigliàti^cioè  ciafcuna generation 
nel fuo  ordine,  Sienogli  ordini  indiflanti  l'un  dall'ai 
tro  uenti  pie  almeno ,  o  quaranta  al  più  ,  fecondo  la 
uolontà  delpadrone  :  Et  gli  arbori  grandinell'ordi-* 
m fien  di  lungi  Vun  dalt altro  uenti  piedi ,  &  i  pie- 
doli  dieci.  Tra  gli  arbori  ne  gli  ordini  fi  protrano  pian 
far  uite  nobili  di  diuerfe  fatte, le  quali  daranno  utile 
&  diletto.  £gli  ordini  fi  cauino,accioche  gli  orbo-* 

ri& 
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&  k  uhi  meglio  allignino ,  E  il  rimanente  de  gli 
^  \^^^^f^  affegnia  prati, da  quali  filettino  Ipejfo  le  ber 
-  .  he  maligne  &  grandi  che  ui  na [cono,  I  prati  del  giar 
'  dino  fi  feghino  due  uolte  Iranno ,  acciocke  fi  mofirino 
:piu  belli.  Gli  arbori  fi  piantino  &  fi  formino  j  come  fi 
iha  detto  di  (òpra  nel  quinto  libro^per  ordine  in  ciafcH 
r  na  generation  d'arbori.  Inoltre  ut  fi  faccian  le  per- 
ule nel  piti  acconcio  &  conueneuol  luogo  >  in  for- 
ma di  cafa  »,  o  di  padiglione. 
Dei  Giardini de'Rc,&  de  gli  altri  Illuftri 

&  ricchi  Signori.      Cap.  II L 
E  T  perche  cotaìi  perfine  per  le  lorgran  ricche%^ 
^  X^,  pojjono  in  quefle  cofe  del  mondo  interamente  fo- 
disfar  alle  lor  itolontà^et  le  più  notte  non  manca  loro 
filtro  che  l'indujìriay  e  il  faperle  ordinare, pero  uoglio 
e fii  [appiano  che  il  giardino  grandemente  dilette-^ 
ole  fi  può  fare  a  qucflo  modo  ^  Eieggino  un  luogo 
pianoy  nonpaludofo ,  w  impedito  dal  fjffiamento  de 
«enti  buoni  j  nel  qual  fia  fonte  che  forra  &  fi  filan- 
da per  le  fue  parti .  Sia  queflo  luogo  di  uenti  bifol^ 
the ,  0  più  fecondo  la  uolontàdel  Signor  e. Si  cinga  di 
mura  alte  quanto  fi  conuiene.  Vi  fi  pianti  dalla  par 
te  del  Settentfime  una  felua  didiuerfi  arbori ,  nel^ 
la  qualfugghino  &  fi  nafcondino  gli  animali  faina-' 
tichi  che  faranno  nel  giardino .  ^^a  dalla  parte  del 
Meriggio ,  fi  faccia  il  Talagio  belli  fimo  ,  nel  quali 
habbia  afiar  ilKe^o  là  Reina, quando  uorrani^ 
qualche  uolta  fuggir  le  noie, e  i  péfieri,et  ricrear  l'a-* 
nima  loro  con  qualche  piacere.  Ttrcioche  il  Valagii$ 


Mi 
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poflo  in  quefla  parte,farà  ombra  nel  tipo  dei  caldo  * 
al  giardino     le  fue  fineflre  bar  anno  dalla  parte  del 
giardino  temperato  riguardo  fen-^a  cafdo  di  Sol  fer^ 
ucntc.  E  in  alcuna  parte  del  predetto  giardino  fipo- 
tra  far  lo  herbaio.  Fi  fi  faccia  anco  una  Vefchiera  , 
nella  qual  fi  nutrifconc  diuerfe  fatte  di  pefci,  &  uifi 
pongbino  Leprine  crui^C apriuoli  i  Conigli ,  &  forni-- 
glianti  animali  non  rapaci^  Et  fopra  certi  arbofcel  - 
li  pofli  appreffo  il  palagio ,  fi  faccia  un  luogo  informa 
di  cafa,con  leparietidifil  di  rame  inteffuto,nel  qual 
fi  mettinóiifagiantyle  pernici  igli  ufignuoliyle  merle, 
i  cardeUiniyi  fanelli  i&  ogni  altra  generation  duccel 
il  che  cantano .  Gli  ordini  degli  arbori  del  giardino 
dal  Valagio  al  bofco  non  fienfertrauerfo  ,  acciò  che 
fi  poffa  ageuolmente  ueder  dal  palagio, ciò  che  fanno 
gli  animali  che  fon  nel  giardino .  5  /  faccia  anco  nel 
detto  giardino  un  palagio  con  fale  &  co  camere  d  ar 
bori  jòlameìite, nel  quale  il  Ke-,  e  la  Heìna  pofiino  co 
Baroni  &  con  le  Signore  ricourarfi  quando  non  pio- 
uc,  Etqueflo  palagio  fi  potrà  acconciamente  fare  in 
quefla  maniera ,  Simifurino  &  fi  fegnino  gli  fpatij 
uniuerfali  delle  camere  &  delle  fale ,  e  nel  luogo  de 
parieti  fi  piantino  gli  arbori  che  fanno  frutto,  fe  co  fi 
piaceràyi  quali  crefcano  facilmente  co7ne  fon  i  ciriegi 
&  le  meleto  ueramente  (&  fia  meglio)  uifi  pianti- 
no,fàlci,o  bcdellijO  uerouliui,  &  fi  procacci  per  mol 
ti  anni  ch'efli  uenghino  in  accrefcimento,o  con  inne- 
flamentOyO  con  pali, o  con  pertiche  )&  con  legami, fin 
che  di  loro  fi  formino  il  tetto  e  i  parieti.  Ma  il  detto 

palagio 
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palagio  fi  potrà  far  più  agmolmente 
I  Legna7nef :cco,& piantargli  intorno  ad  ejjo  leniti, et 
coprir  tutto  C  edificio.  Si  potranno- anco  farnel  detto 
gMrdìno.trahaccbc  &  padiglioni  grandi  di  legno  (ce 
coyo  d'arbori  uerdi,&  coprirli  di  mti.  Inoltre  darà 
molto  dilettole  nel  giardino  fi  faranno  nefli  maraui 
g^tofi  &  dmerfi  d'arbori  ne  mede  fimi  arbori,  iquali 
ti  cultiuatore  diligente  diqucjlo  giardino  potrà  fape 
re  per  qucUe  cofe  che  fi  diranno  più  oltre  in  quefto  li^ 
bro  mede  fimo.  Oltre  ciò  fi  dee  fapere^che  tutte  le  Pt- 
neration  degli  arbori,& delle  'herbe,fi  deon  porre  in 
qj^eflo  giardino  fi-parate  luna  daW  altra,  &  dijiinte 
di  mode  che  non  uifi  troui  difetto  alcuno.  E  il  Re  non 
dee  fempredtlettarfi  in  cotal  giardino  ,  ma  qualche 
uolt appanno  fi  dalie  cofe  più  graui  e  importantiyuifi 
ricrei,glorificandoilgrandifiimo  Dio,  il  quale  è  prm 
cipio,caufa,  e  facitore  di  tutti  i  diletti  leciti  &  buo- 
ni. Ver  Cloche  fi  come  Cicerone  nobilmente  fcrijfe, noi 
nonfiemo  nati  a  ifoUa'^j^  e  a  piaceri ,  ma  a  feuerità 
e  a  cojegram  & importanti.^ondimeno  dopo  le fa-^ 
cende  neceffaricy  dobbiamo  qualche  uolta  darci  pia- 
cere boneflo,  ^ 

Pi  quelle  cofe  che  fi  poflbn  fare  a  dilettatio- 
nencgiiernimenti  de  Giardini  &  delle 
Corti.  Cap.  mi, 

/NTORNo  alle  Corti  et  aGiard:ni,fipo(ron  far 
guernimenti  d' arbori  uer di, fomiglianti  a  {uLimcn 
^ideUe  mura,  ode  palancati,  infertati  con  Torri, 
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&  con  Beluardi  in  queflo  modo,Si  piantino  nella  font 
mità  delle  ripe  che  cingono  il  luogo  ottimamente  pur 
gate  da  tutti  i  pruniy&  da  gli  arbori  uecchi,  i  falche 
i  pioppi  (e  il  terreno  fi  conforma  con  efiiy  egli  olmi  fi 
ftconftnno,  &  fi  piantino  profondamente  ,  &fpe/U 
per  un  piede  o  meno  a  linea  diritta,  &  fi  lauorino  & 
s  attendino  ottimamente  con  '^^appe  con  letame, 
&  quando  faranno  ben  crefiiuthfi  taglino  preffo  aU 
la  terra ,  &  Unno  fegucnte  fi  ponghino  rampoUiper 
i  luoghi  della  linea  apprcflo  l'un  l  altro  quattro  dita^ 
&  fi  mandino  in  su  diritti  co  i  pali  i  &  con  le  perti^ 
che,  c  co  i  legami,  fino  a  tanto  che  crefcano  otto  o  die 
àpiediXqmndo  faranno  m  quelfalte^^a  ingroffa^ 
tialquantofi  taglino,  E  fimiglianti piante  del  tcm^ 
po  delle  prme  fi  ponghino  di  fiotto  al  luogo  delgucr^ 
nimento  intorno  a  cinque  piedi^& partile  l'una  daU 
l'altra  intorno  a  dicci  piedi ,  le  quali  quando  faran^ 
no  crefciute  alla  predetta  alte'3^a  yfi  taglino,& con 
l'aiuto  delle  pertiche ,  fi  pieghino  uerfo  le  piante  ui^ 
cine ,  &  uerfo  quelle  di  fuori ,  &  fomigliantemente 
quelle  di  fuori  uerfo  qudle  di  dentro .  £t  fi  faccia  a 
queflo  tal  modo  tante  uolte  Unno  y  infino  a  tanto 
che  fi  formi  qu^fi  come  un  forte  graticcio ,  fopra  il 
quale  gli  huominipofiinoflar  ficuramente.  Si  lafci 
poicrefcer  la  parte  di  fuori  a  modo  di  muro  poflo  fio-- 
pra  il  corridore ,  il  qual  fi  potrà  ogni  anno  a  conue^ 
\  neuole  altcx^  tagliare  in  forma  di  merli  pofli  fopra 

le  mura ,  a  queflo  modo.  Si  potranno  intorno  al  pre^ 
detto  gnernimmo ,  fe  co  fi  piacerà  >  piantar  sù  can^ 

toniy 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


LIBRO  OTT^iF'O.  288 
toni ,  &  altroue  quattro  arbori ,  i  quali  fi  potranno 
^i^xcondur  sii  din  tti.c  tagliarli  ogni  dieci  piedi ,  eìrp- 
1   gliarli  uerfolor  medejimi  con  l'aiuto  deUc  pertiche, 
farne  dUfiiamodo  di  palchi ,  &  di  tiuom  fari 
gli  andare  alto  y  &  formarli  per  lo  modo  medefi-^ 

mo  &  ultimamente  piegarli  di  fopra  a  modo  di  tetto 
■  da  cafuy  &  formarli  lo  merli .  ò  opra  la  porta  flarà 
benlacafayeinnan'^alla  cafa  il  palco  de  predetti 
l  arboriM  può  far  anco  la  cafa  nelle  Cortiy& ne  Giar 
I  dini^con  le  colme  uerdiypouhe  faràno  ^roffcy&tra- 
JpiantatCyÓ-  confitte  fopra  efe  le  tram  in  conueneuo 
le  alte'^ay& coperte  con  tetto  di  caìmcyo  di  paglia, 
purché  qualche  ramo  di  ciafcuna  colonna  uadajòpra 
ti  tetto y  percioche  manterrà  fempre  uerde  la  colòna, 
I;  ^  difenderà  la  cafa  dalferuor  del  caldo  della  State. 

Di  quelle  cofe  clip  fi  fanno  a  dìlettarionc  ne 
campi  campcllri.       Cap.  V. 

l^X  eampi  diletta  molto  ilhcUo  &  adorno  [or 
fito/j  Urea  ciò  che  nonfienmolti& brutti  campii 
^  celli ,  ma  gran  quantità  infiernc  fn':^ainteriiaUo  co 
juoi  cmjim  diritti .  &  però  il  diligente  padre  di  fami 
gua  dee  procurar  con  diligenza  di  comperar  appreffi, 
ijuoi  campi,piu  tofto  clialtroue.e  uenderc  ifuoicam 
pceUi  chiglt  ha  in  altriluoghiy  &  permutar  co 
uicini  le  parti  fouerchie  &  torte  de  fuoi  campi ,  ér 
diri^^ar  il  fuo  podere  col  uicinoyù-  cinger  tutto  d 
luogo  di  focati ,  6- di  fiepi  di  pruniuetdiy  mcilo^ 
lati  con  arbori  ucrdi  a  ciò  conucnemli  c  on  ugual  di- 
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DI  T.  CKESC  EKiTIO 
flanxn^&  formar  ifojfatt  piccioli  di  dentro  necejfa- 
rij  nelle  pianure, per  i  quali  [corra  l  acqua  con  buona 
e  acconcia  forma  quanto  più  fi  può ,  hauendo  fcmpr  e 
l'occhio  aU^utih  del  podere ;pcrcioche  l'utilità  debhc 
andar  innanzi  al  diletto  ne  campi  M^t  ne  giardini,  fi 
offtrni  il  contrarioy&però  qualunque  co  fa  in  cjìi  di- 
mojìra  frutto  abondantCyè  migliore, &  fi  dee  più  to- 
fio  eleggere  &  conferuare,  lnoltrc,fi  procura  quan 
to  pinji  pHO,chc  i  rim  deW  acque  corrino  per  i  campi 
cm  i  quali  fi  pofiino  a  tempi  del  hifogno  adacquare 
Cìr  anco  ferrargli  quando  non  farà  hifogno .  ^Ippre 
f)  quefto  ne  campi  larghi,  fi  formino  le  ftradc,  e  i  uiot 
foli  di  modo  che  ti  padrone  ui  poffa  andar  a  piede  e  \a 
cauallo,&  ftmilmente  i  lauoratori  che  uiftanno,  pof 
fino  acconciamente  andar  a  tutte  le  parti  de  campi 
to'  carri  &  co  buoi,  percioche  tUtte  quefte  cofc  oltra 
l'utile  danno  anco  diletto, 

pi  quellecofe  che  danno  diletto  quanto  alle 
Ulti  e  a  frutti  loro.       Cap.  VI. 

Diletta  molto  hauer  belle  uigne^o  nel  piano 
0  ne  piccioli  colli,  uolte  all'Oriente,  &  che  faccino  di 
utrfe  generation  di  buone  uue,et  però  il  padrone  dee 
procurar  con  ogni  diligenza  di  piantarle  infitocon- 
ueneuolc, e  formarle  in  luoghi  graf^i,o  inpergole, o  in 
arbori.  Ma  ne  magri  porle  diritte  per  ordine  preffo 
terra,e  inneflarui  uuedi  diuerfe fatte  &  tutte  buo- 
ne ,  &farui  pruoua  di  quegli  inneflamenti  maraui- 
gliofi  che  gli  antichi  faui  dicono, & ^etialmétc  Tal-- 

ladio. 


> 
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ladioychefi  pojjonfare.  De  ^nali  mi  modo  è  qutflo^ 
tioè  che  fi  pianti  la  uite  prcjjo  al  ciriegio  o  a  lato  ad 
altro  arhoro ,  &  quando  farà  ottimamente  apprefa 
&  crefciuta,fi  pertugi  l' arhoro  con  un  fucchiello  acu 
toy&fi  metta  la  uit^per  lo  buco ,  &  fi  turi  il  buco 
del  ciriegio  dall'una  partey& dall'altra  con  loto.ac- 
cioche  il  S  olgyil  ucnto ,  o  la  pioggia  r,cn  imp^difi:an9 
ilfiéofaldamento,  Quando  poi  il  Icgio  della  uite  fit- 
ta ottimamente  unito  col  legno  de  ifarhoro.fi  tagli  la 
uite  uicina  alla  corteccia  dell  arhoro  ,  accioche  da 
indi  innan':rifi  nutrifia  col  fugo  dell  arhoro,  e  a  que- 
fio  modo.perquel  che  fi  dice  tuua  fi  matura  infieme 
co  fru  tti  delfarhoro.Si  ha  anco  un  modo  per  lo  qua- 
le fi  fiala  uite&fuua  tiriaca.o  mofiata,  ogarafo- 
natalo  lafiatiua.o  d'altre qualitày&fifa cofi.  Si  ta-- 
^li  da  una  parte  il  fermento  che  fi  dee  fofiar  o  metter 
Jòtterra ,  &  cauarrela  midolla  ,  &  fi  metta  in  fuo 
luogo  tiriacayO  mufhioyOpoluere  di  garofani  yO  di  fica 
pioncayO  d'altra  firn  il  co  fa  y&  fi  mena  in  terra  flr  et 
tamente  legatOyil  che  fatto,  l'uua  che  nafcera ,  hard 
la  uirtà  di  quella  co  fa  che  uifu  me  fa  dentro ,  Et  fe 
fi  torrà  un  fermento  di  qucfla  uite ,  &  fi  piantiy  non 
.  t erra  la  uirtù  del  medie am  énto  &  la  pofian%a  della 
madre;maficonuerrà  fortificar  la  utrtù  del  fugo  in- 
uccchiatoycon  ìnforÀcrui fpefio  tiriaca  o  altra  cofa  ta 
le.  Ma  io  penfo  che  fi  farà  quefta  cofa  più  brcuemen 
tcyfe  nel  cominciamento  che  l'uue  fi  maturano yfi  feri 
derà  il  fermento  dell'una  che  prende y  &  mrffbui  den-r 
tro  il  medicamento ,  nifi  legherà  bene .  Si  ha  anche 

Tkt^Cre,  Q  9 
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una  bella  maniera  d'uuayla  quale  è  fcn'xa  le  granella 
di  dentro  la  quale  fifa  da  Greci  auttori(recitan- 
do  ciò  Talladio)in  qucjia  maniera .  //  fermento  che 
fi  dee  [atterrare  yji  dee  fender  nel  fuo  tronco  tanto  , 
quanto  farà  quel  che  dee  flarfotterra ,  &  cauatane 
tutta  la  midolla  y& diligentemente  pulita,  fi  dcon  di 
nuouo  ritornar  infieme  le  parti  diuife  del  fermento , 
^  legarle  bene  jìrette,& fotterrarle,& dicono  ch'il 
legarne  dee  efjer  di  papiro, &  fi  dee  porre  in  terra  hu 
mida  .  Et  altri  fono  che  fanno  più  diligentemente , 
cio^  che  prendono  il  fermento yrilegato  intorno  quan 
to  è  la  fenditura  &  lo  fotterrano  tra  le  cipolle  della 
fquillx ,  per  lo  cui  beneficio  affermano  che  ogni  co  fa 
the  fi  pone  )  fi  pojfa  più  ageuolmente  appigliure,  Al 
cuni  altri  fono  che  nel  tempo  ch'efii  potano  le  uiti^  ca 
nano  il  fermento  fruttifero  della  uite  potata  ytrahen^ 
do  fuor  la  midolla  della  più  alta  parte  delta  tute  chef 
fi  poffono  ,  e^/o  ficcano  a  una  canna ,  acàoche  non 
fi  pojfa  piegare  in  giù ,  e  allora  infondono  nella  parte 
canata  quel  che  i  Greci  chiamano  copontenaicon,ri~ 
dotto  prima  dall  acquayalla  grajfei^a  della  fipa, 
ciò  rinuouano  ogni  otto  dì ,  fin  tanto  ch'i  nouelliger" 
mugli  fien  nati,  A  far  che  le  uiti  madino  fuori  igrap 
poli  bianchi  neri,  t  Greci  comandorono  che  fifa- 
cejfe  in  qucfla  maniera .  Se  le  uiti  bianche  &  nere 
fon  prefio  luna  alt altrafi  potino  i  fermenti  deU  una 
&  delfaltra,&  cofi  dÌHÌfi,con?iug  iilitra  loro  sì  che 
gli  occhi  dell  uno  &  dell'altro  fermento  s'agguaglino 
infime ^e  poi  lega  f  retto  con  papiro impiaflra  di 

fopra 
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fofra  la  legatura  con  loto  tenero  &  molle y&paffa- 
ti  tre  giorni ,  adacqua  fin  che  il  germuglio  efca  fuori 
delle  nuouefrondi.  Et  pajfato  alcun  tempo  ne  potrai 
far  e  [chiatta  per  molti  fermenti .  Mi  di[fe  una  certa 
per  fona  molto  pratica ,  che  hauea  inneflato  un  ram- 
pollo bianco  e  nero  in  una  uite ^continuata  la  fommi- 
tà  delle  gemme ,  &  leuatane  folamcnte  la  corteccia 
delle  gemme  di  mexo^et  ch^egli  ottimamente  sappre 
fe.  E  fi  può  anco  far  que fio, prendendo  due  rampolli 
diuerfiy&  congiuntigli  occhi  infieme^diulfi  &  otti- 
mamente legati  come fefoffc  un  rampollo  foloy  o  due 
gemme  diuifcy&  congiunte  con  poco  legno  yinnefl  ar- 
ti in  luogo  di  gemme.  Diletta  anco  molto  haucr  ui- 
gne  di  diuerfe  maniere  difipori  &  di  colori,  &  però 
il  diligente  padre  difamiglia,coglia  certe  uueinnan 
c^'  al  tempo ,  accioche  hahhia  il  uin  hrufco ,  e  alcune 
ben  mature ,  accioche  lo  hahbia  poderofo  &grandey 
&  certe  ne  coglia  troppo  matureyaccioche  lo  hahhia 
dolce.  Faccia  parimente  i  uinididiuerfi  colori  con 
cofe  che  color ifconOy&  che  non  corrompono  il  fapore. 
Et  gufacela  anco  di  diuerfi  fapori  con  cofe  odorifere, 
&  che  danno  nuoui  fapori yde  quali  fi  diletti  l'odora 
to  &  il  guflode  quai  cofe  in  parte  mefcolate  infiemc 
fi  mettino  al  fuoco  nella  caldaia ,  &  uifi  lafcino  fino 
a  tato  ch'il  uino  ne  hahhia  prefo  bene  il  fapore  o  l'odo 
re.  Et  poi  fi  ripaga  in  un  uajbjnel  qual  fiafomigliante 
uinoyO  d'altra  maniera ,&  fiferhi per  adoperare.  É 
anco  buona  cofa  hauer  uini  medicinaliyi  quali  fi  pofli 
no  ufar per  quegli  chefianno  ageuolméte  per  amma^ 

Oo  2 
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larftXt  quefto  fi  farà  quando  fi  mefcolaranno  col  uì^ 
no  nel  predetto  modo, le  medicine  femplicitO  compo^ 
fte  che  habbian  uirtù  di  rimuom  r  quella  cotale  infer 
mità,  Trocuri  anco  di  hauer  fempre  m  cafa  agreflo, 
fapa^Huepaffe, aceto, &  fomiglianticofe ,  le  quali  tu 
potrai  far  fecondo  i  modi  notati  di  fopra  nel  quarto 
libro ,  Tcrcioche  fa  molto  piacere  all'animo  altrui , 
tjuando  ageuolmente  fi  truoua  o  per  fe  o  per  gli  ami 
ciyquel  cìiefii  appetifcono .  Si  dicetchefe  fi  metterà 
un  grappolo  poi  che  farà  sfiorito ^in  un  uafello  picelo^ 
lo  di  terra  o  di  uetro  ,fi  farà  un  granel  folo  di  tutto 
un  grappolo. 

Di  quei  le  cofe  che  arrecano  piacere  &  diletta 
quanto  a  gli  arbori,    Cap.  VII. 

Fra  quelle  cofe  che  dilettano  ilpadron  dicafiy 
dee  hauer  ne  fuoi luoghi  abondan^^  &  diucrfitàdi 
buoni  arbori,&  però  dee  procurar  di  trouar  in  aua^ 
lunqutparte  ch'egli  può  arbori  chepruduchino  buo- 
ni frutti  &  nobili,&poi  condurgli  a  fuoi  luoghi ,  & 
piantargli  e  far  nefli  dcfiitenonfen'zlordinc  fi  come 
fi  fuoi  ufar  per  lo  più,  ma  regolatamente  c  con  wifu- 
rajcioè  che  gli  arbori  giandi,fi  ponghino  difiofto  lun 
daW altro  accioche  fi  pollino  allargar  ne  rami, et  ac- 
cloche  l  ombre  foucrchif  non  taglino  a  campi  la  fer-» 
tilità.Et  quegli  che  per  fua  natura  umgono piccioli y 
fi  ponghino  più  (pefii^  &  per  ordine  fecondo  h  fuage 
neratione  &  la  fua  natura.Oltre  a  ciò  dee  por  igrun 
di  dalla  parts  del  Settentrione  &  dell  Occidente,  & 
ì  piccioli  dati  Or  lente  &  dal  Mencio  ^  per  ciocie  4 
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tiueflo  modo, le  biade  che s  allegrano  diflarne  cam^ 

1 pi  larghi  &  apertiyfentiranno  minore  off  e  fa.  Inoltri 
faceta  ncfli  marauigliofi  &  diuerfi  in  un  tronco  me- 
de fimo  ^o  in  diuerfi ,  i  quali  appaion  molto  mirabili  d 
coloro  (he  fanno  pruoua  di  cofi  fatte  coje ,  penioche 
fi  pofjono  inneflar  in  un  mede  fimo  tronco  infinite  ge- 
neration di  periodi  meli,di  cotogni^di  nejpoliydi  forhe 
&  difomiglianti  altri  frutti.  ^S'mnefia  anco  il  melo 
nel  falcio  &  nel  pioppio ,  &  la  uite  nell'olmo  &  nel 
moro.  Oltre  a  ciò  s'il  perfico  sinnefià  nella  fpina  Fa^ 
J^ina,t  frutti  nafcono  maggiori  &  migliori  di  tutti gh 
àltri.E  sii  mandorlo  e  il  perfico^congiunte  infieme  le 
gemme, sinnefìano  nel  pruno,  le  lor  carni  faranno  di 
per  fica ,  ci  noccioli  haramio  della  natura  delle  man- 
dorle, il  moro  anco  fi  mo  inneflar  nell'olmo, ma  par- 
torifce  cofe  che  àccrefcono  la  fua  infelicità .  Martiald 
afferma  che  le  granella  del  melagrano  (ì  fanno  hian-- 
che ,  fe  tu  mefcoli  con  l  argilla  &  con  la  et  et  a  ,  una 
quarta  pane  di  geffo ,  &  che  tu  dia  per  tre  anni  di 
tempo  quefla  cofi  fatta  maniera  di  terta  alle  fue  ra- 
dici Jl  mede  fimo  dice,che  ifuoi  frutti  uengono  di  ma 
fauigliofa  grande^:!^a/efifotterra  appreso  al  mela- 
vano Una  pentola  y  nella  qualfia  chiufo  il  ramo  col 
fiore  SI  che  legato  a  un  palo  non  poffa  fuggire,  ^  co- 
perta la  pentola  fi  guernifca  di  modo  che  l'acqua  non 
m  p  offa  entrare,e  che  aperta  l'autunno  farà  i  frutti 
dcUagrandei-^a  della  ptntola,& afferma  chefipuo 
far  quefio  medcfimo  più  comodamente  delmefe  di 
Maggio  &  di  Giugno,  Ma  fanone  f^ecifica  ilmod<^ 

Qq  i 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 65Ó/A 


Di  T.  Cn£SC  ÈXflO 
ifidltra  maniera  dicendo.  Se  le  melagrane  n^  ancona 
mature  faranno  appiccate  alfuo  ramo^tuffalein  um 
pentola  fen%a  fondo ,  &poi  mettilo  (òtto  terra  >  & 
cuoprila  intorno  al  ramo  >  accioche  il  Uento  di  fuori 
fiffiando  non  gli  dia  noia ,  &  fi  caueranno  poi  fuori 
non  folamente  intere  &  nonfejfe,  ma  grandi  più  che 
mai ftanoflate  nell  arhoro  .  Etacciò  cl/un  ficopro" 
duca  uari  frutti ycogiugni  tra  loro  due  rami  lun  bian 
co  &  l*  altro  nero^  &  legagli  fi  jlrett  amente  torcen- 
doli alquanto  >  che  igermuglifien  coflretti  a  mefco^ 
larfi  perfor%a^&  mepifotterra,&  letamati  &  uni 
ti  con  gli  humori ,  congiugni  &  jìngni  inficmegli  oc 
chi  con  qualche  legame  come  cominciano  a  nafcere  , 
percioche  albora  il  ger muglio  meffo  &  appiccato  in^ 
firme ,  partorirà  due  coloriyi  quali  diuiderà  in  unio-^ 
ney&  congiugnerà  m  diuifione.Votraiferbar  anco  le 
rofcynon  aperte  ancora  in  quefla  maniera^Kinchiudi 
le  in  ma  canna  uerde  feffa  &  lafcia  che  la  canna  fi 
rappigli  infieme  di  nuouo ,  &  quando  tu  uorì^ai  ha^ 
uer  le  rofefrefche ,  taglia  la  canna,  alcuni  altri  le 
mettono  in  una  pentola  nuouay  et  ben  turata  etguer 
nitala  fotterrano  allo  fcopertow  Accioche  le  cirie-* 
gienafcano  fcnT^  noccioli  y  Martiale  afferma  che  fi 
fa  a  queflo  modo.  Taglia  Varboro  tenero  apprejfo  ter 
ra  due  piedi ,  &  effendo  co  fi  tenero  y  fendilo  fino  al- 
la  radice ,  &  netta  la  midolla  con  un  ferro  dall'una, 
parte  &  daWaltraye  incontanente  riflringendo  infie 
me  il  tronco  feffo  legato  flretto ,  infanga  dì  fopra  Ó* 
da' lati  la  fejfura  la  qual  fi  falda  in  capo  allannoy& 
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1  innefla  poi  Varboro  di  rampolli  che  non  habbiano^an" 
I  ccrr fatto  fmtOy& di  quefti  nafceranno  ciriegie fcn- 

'  X'#-  ^  fi  fi  feriderd  m  picciolo  ramufielio  di  cirie-' 
gio ,  e  in  luogo  della  fua  midolla  uifi  pongadctrofca- 
moneayil  frutto  di  quel  ramo^acquifierd  quello  anno 
uirtù  laffatiua,& fé  uifi  porrà  muflhio ,  harà  quel- 
lo odore,& cofi  diciamo  di  tutti  gli  altri  frutti.  Et  fe 
uifi  metterà  a^urroy  o  altro  colore ,  acquifltrà  quel 
coiai  colore.  E  affermano  i  Greci,  eh  e  la  per  fica  na- 
fi  era  fi  ritta  fi  tu  fotterrerail'ofia,  &  dopo  il  fettimo 
diypoi  chef  comincieranno  adaprire^ne  trarrai  i  7ni 
dolli.&uifcriuer ai  dentro  in  ciafcuno  col  cinapro 
quel  che  tu  uorraiy  &  legatili  infieme glifotterrerai 
co  fuoi  noccioli  bene  firetti,  Laperfica  nafcefen^oC 
fo.fifipianta  appreffoil pcrfico  e  il  falcio yCt  poi pren 
dendo  il  falcio  s  inchini  a  modo  d arco  &  fi  pertugi 
nelmcT^o  ,&nel  fuo  pertugio  fimetta  la  pianta  del 
perfico,&poifituri  con  ogni  dìligenT^a  il  foro  con  U 
y  cera  o  col  loto,  &  s'ammonti  la  terra  infin  fopra  ef-^ 
fo  pcrtugiOy& quando  farà  pajfato  uno  o  due  anniyft 
che  il  legno  del  per  fico  &  del falcio  faranno  incorpo-^ 
rati  infieme  ,fi  tagli  il  pcrfico  fiotto  l'arco  del  falcio, 
acciochefi  nutrifcafolaméte.  con  l'humor  del  falcio. 

Della  dilectation  de  gli  horti  &  delle 
herbe.       Gap.  Vili. 

E  T  per  cloche  lo  Morto  ben  poflo  et  con  dìligen^ 
%a  lauorato  dilma  mQlto,  pero  il padron  di  cafa  dee 

Oq  4 
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DI  T:  CnESCElÌ^r79 
procurare  con  o^ni  diligcnxa  dihaucr  horto  in  tef-^ 
r a  graffa  &  foluta  per  laqmle  dìfcorra  riuo  o  fotìtà- 
nafe  fi  può  fare ydiuifa per  ijhoi  fpatijyamoché  fi  pof 
fa  adacquar  nel  tempo  de  caldi  grandi^  Et  quiui  nu^ 
trifca  tutte  le  génerdtioni  di  buone  herbe,  così  dà 
mangiare  come  medicinàli  y  ciafcuna  fecondo  che  fi 
richiede  alk  fua  natura  diritte  nelfàie  >  e  ugualmen 
te  formate  a  corda,et  con  larghe's^a  fecondo  chepri 
mamente  fi  àijfe  nel  fefto  libro, Fi  fta  fempre  letame 
ahondante,accìoche  perla  fua  troppa  màgre'^  non 
faccianola  a  coloro  che  lo  guardano,  &acciochepiu 
pienaméte  poffa  opetar  cofe  nuoue  &  non  ufate  in  ef 
fo, colui  che  fe  ne  diletta, Tercioche  nello  hortouifi 
poffonfare  alcune  cofe  naturali,  le  quali  a  certi  par-^ 
fanno  cofe  marauigliofe .  Tercioche  fe  tU  cauerai 
fottilmente  con  una  le  fina  una  pallottina  diftercò  di 
capra ,  &  che  poi  tu  l'empia  di  feme  di  lattuga  i  di 
naflurcio ,  di  ruchetta  &  di  rafano ,  &  cheriuoltà 
ben  nel  fango  la  fotterriinunàpicciola  fojfa  in  terra 
beri  lauorata ,  //  rafano  fi  conuerte  in  radice ,  &  tut 
tigli  altri  femi  efcon  fuori  con  la  lattuga  infieme,fef 
bando  ciafcuno  il  fuo  proprio  fapore .  Et  fe  tu  met^ 
ter  ai  infieme  più  femi  di  porri  legati  in  uno ,  riafce* 
rà  di  tutti  un  porro  felo  &  grande  *  Et  fe  tu  mct- 
terdi  nel  capo  del  potrò  fen\a  tagliarlo  con  ferro,  & 
lo  ponga  fotterra ,  fi  dice  che  nafcerà  grande  fuor  di 
mifura,opofli  più  femi  in  un  filo  pertugio,  tutti  ere- 
fcendo,riufcirano  un  porro  folo.Se  tu  metterdi  deUdé 
qua  in  un  uafo  aputofotto  il  cocomero  Jbtt'il  citriuQi 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


.  'óy'ó  fótta  U  7^4ccha  due  pàlmi^  le  predette  còfc  crefcù 
nnolungctinqUaftfuL'acqm  .  ^Itri  inneflano  il 
r)r  del  cocomero  col  capo  tagliato  dà'U/ùa  ui te y  fe- 
rendo ch'Alberto  intenie  nella  cuna,  alla  qual  hanrió 
frimaforató  tutti  inódiyet  dicóno  chèa  qucjlo  modo 
\il  cocomero  nafce  di  molta  di^efagradc^^^Et  teme 
'  tòlto  di  modo  che  fé  tu  gliele  porrai  à  lato, fi  pièghe- 
-ra  come  uno  arco,&  ogni  uolta  che  tuona,  quafi  co- 
me Ipauritòfiriùolge.Se  tu  chiuderai  il  fuo  fiore  co- 
\fHe  eglifta  nella  fua  uiteyin  qualche  uafo  ài  terra  cot 
:'ta,e  lo  legherai  in  quella  forma  che  tu  uorrai  ch'egli 
]  hahhia  0  di  uolto  d  huomo  0  d^animale,tàl  farà  làfi- 
Vgura  del  cocómcro.rutte  quefle  cofe  afferma  Vergi- 
\  iio  Martiale.Il  medefmò  afferm'nna  cofa  marauigli^ 
]  fa  dello  cimo  cioè  ch'alcuna  uolta  fi  i  fióri  por  por mi^ 
alcuna  ùolta  bianchi  &  alcuna  uolta  rofati  >  &fefi 
^emina  jpejfo  di  quel  feme,fi  muta  qunndo  in  ferpillo^ 
i&  quando  in  Sifimbro.Ma  Hermete  dice  chela  '^^c 
ta  piantata  nella  cenere  dell'offa  de  corpi  humani 
làdacqUata  con  olio  farà  frutto  in  noue  dì, Et  quel  chè 
t  marauigl'iofo  oltre  modo^  i  fcrAi  che  fon  nel  uajfelh 
àeUà  i^cca  nati  nella  parte  di  fopra,fànno  le  'j^cche 
I  iunge  &  fittili  i  &  quelli  che  fon  nati  nel  mez^ld 
fanno  groffe ,  &  queUiche  Hanno  nel  f  0  ndo  lefan^ 
no  larghe, 

IL  FJ7{E  DELL'OTTjCyO  UBROk 
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DI  PIETRO 

CRESCENTIO  f 

BOLOGNESE  | 

DELLK  COSE  ^  TV  a  KT  ET^ET^T  I 
A  BISOGNI  ET  A  COMMODI 

DELLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER 

FRANCESCO  SANSOVINO 


L  I  B  K  0       'hlO  Ji^O. 

I  detto  ne  libri  di  /opra  de  il 
cultiuamento  de  campi,  delle  ut 
gne^etgli  arbori  .de  gli  hortiyde 
pratile  delle  felue  et  d^ ogni  loro 
utilità,  &  ancbo  di  quelle  cofe 
che  ajpetta?20  a  diletto yco fi  ne  i 
giardini,  come  nelle  cofe  mirabi 
li  che  fi  poffono  artificiofarnente  fare  delle  herbe  ^Ù* 
degli  arbori.Hora  in  quefio  nono  libro  fi  tratterà  de 
gli  ammaliai  quali  fi  nutrifcono  nelle  uilleper  utile  e 
per  diletto.  Ma  ac  cloche  fi  intendano  le  cofe  degli  an 
tichifi  dee  notar, fi  come  diffe  Farrone  Filofofo  no- 
bile 
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wilc'&chìarOychc  ne  primi  tempi  furono  animali  & 
■momini  iquali  naturaln.he  uiucan  di  quelle  cofeje 
vqualt  la  terra  inadta  e  ro-^i  ficea.  E  poi  da  quella 
imta  alla  fecoda  cioè  aW  agricoltura  &  alla  pafloral 
tt  futilità  comincioTnx)  a  lauorar  i  C'àpi,  a  riceuere  i 
l  '^rutti^apiàtargli  arbori  utili  ^et  a  ri  coglier  i  frutti . 
\lnoltre  a  pigliar  gli  animali  yO  rinchiuderli  et  a  farli 
dvmefiiciyet prefero  prima  le pecore^per  l'utilità  & 
.  i^èr  CagcurAexj^t  l'oro yperdoche  queflc  p  natura  fon 
"  wioltv  quiete, et  acconcie  molto  alla  mta  delCkuomo 
mnciofia  cinllattee  ilcafcio  fi  confà  a  ufo  di  cibo, 
1&  le  pelli  &  la  lana  ufo  di  ueflire.Oltre  a  ciò  comin 
Piarono  a  pigliare  et  a  domiflicar  tutti  gli  altri  ani^ 
•  mali  ch'efii  uidero  ci?  erano  utili  alia  gcneratione  hu 
mana,€t  fi  dice  che  di  tutte  le  forti  che  fon  doruefiici 
ne  fono  anchoraìncltiin  diuerfi  luoghi  the  U  n  falua 
ki ,  Tercioche  fi  ragiona  che  nella  frigia  ui  fono  le 
andre  delle  pecore  faluatichc ,  &  nella  Saìnotra- 
ia,  le  capre.  E  ogmim  fa  clun^Italia  fon  moiri  porci 
aluatici,  ISIjlla  Dardania ,  nella  Media^nella  Tra 
day  &  nella  Frigia  &  nella  Licaoma  7nolti^fini, 
;  -  nnenella  Spagna  di  qua  molti cauallifaluatici.  Di 
r;  ròadiique  degli  animali  che  fi  nutrifccmoytuttc  quel 
'  e  tofe  ch'io  ho  potuto  fapere  così  p  la  dottrina  degli 
mtichifauijComep  1  efperienira  degli  huomini  di  no 
ìri  tempi.  Et  percioche  non  tintigli  huomini  truoua 
w  -ammaeflrati  in  tutte  le  cofe^ma  certi  in  certe  cofc 
f  nu  &  meno  periti ,  però  io  lafcio  che  doue  per  me  fi 
anca,fupplifilmo  tutti  coloro yche  fono  in  cofifut- 


te  fc gradcmcntc  approuati  ,  Tercioche  come  dice  il 
Filoj  'of  'oyl efpericnT^  fa  Iurte ,  &  quella  ef^erienx^ 
fin  pcnanicntc  lafatcon  la  quale  è  congiunta  la  ra^ 
gion  naturale.  Ma  per  dot  he  fi  giudica  che  il  cauallo 
fra  tutti  gli  altri  ammali  fia  più  nobile  &piu  necef- 
l'arto  così  a  He  &  a  gli  altri  Vrincipi  in  tempo  dipa^ 
ce  &  di  guerruycome  aVrclati  della  Chiefa ,  &pet 
confi guen^a  a  tutti  gli  altri  huomini  di  qucsio  mon^ 
do,  diro  prima  di  lui  pienamente ,  &  de  gli  altri  poi 
fiotto  hreuitày  a  quali  fi  potranno  adattar  molte  cofie 
eh  io  hard  detto  de  caualliper  l'affinità  della  naturi 
eh  è  fra  loro» 

Dell'età  de  caualli,& delle  caualle.    Cap.  I. 

C  o  L  V I  che  uuol  hauerg)'ege  di  caualli  &  di  ca-*^ 
Italie ydce primieramente  come  dice  Farrone ,  hauef 
Vecchio  alla  loro  età, et  guardi  fic  fon  minori  di  tre  art 
nìiO  maggiori  di  dieci .  Si  conofce  Cetà  de  cauallt  & 
quafit  di  tutti  gli  altri  animali  che  non  hanno  (effe  le 
ugna^&  ancho  di  quegli  che  hanno  le  corna  come  difi 
fe  il  ynedefimo,  &  come  ancho  afferma  Talladio  y  dct 
qucfio  cioè ,  che  fi  dice  che  i  caualli  ne  primi  tre  me  fi 
gittano  due  denti  di  mexo  di\fopra^  &  altrettanti  dì 
[otto  y  &  quando  entrano  nel  quarto  anno  negitta-* 
no  altrettanti  uicini  a  quelli i& gettati  i  primi  ne  ri-^ 
nafcono  altrettàti  in  quel  medefimo  luogo.  Et  comin 
dado  il  cuinto  anno  negitton fiomigliant emete  quat 
troycioù  due  di  fiopra  &  due  di  fiotto  uicini  a  predetti, 
i  quali  rinaficendo  nel  fitflo  anno  cominciano  a  empier 

il  luogo* 
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i.^  LIBRO  Tipj^O. 

]  ti  luogo,n^lfettimo  amofogliono  hauerli  tutti  rina 
U/  &  compiuti.  Ma  quando  fon  di  più  tempo  dicono 
1  che  non  ji  può  faper  letà  loro ,  fé  non  che  hauendo  i 
bidenti  bronchi  cwè piegati,  &ìe  ciglia  bianche fit^ 
^  1  to  effe  fcauate  dicono  che  fin  di  età  di  fidici  anni, 
.ma  un  certo  mio  amico,  huomo  fiuto  &  pratico 
molto  delle  cofi  de  tempi  nosiri  y  mi  dijfi  che  il  ca- 
\uallo  ha  dodici  denti ,  cioè  fei  difipra ,  &fi'i  difit^ 
■Poyliqualifin  tutti  dinanzi,  co  quali  jiconofionoi 
■  tempi  &  l età  de  i  caualli  .  Et  chcpreffo  a  quem 
[hanno ghfialoni,  &  poiimafcellari,  &  chepuoef^ 
ner  che  certi  cauallihabbiano  molto  più  denti,  ma 
che  allhorafin  doppi ,  &  che  può  am  bo  tjjcre  Ihe  il 
cauallo  ne  getti  uia  qualche  unodiquefii,  li  quali 
*^oi  nonrmafionopiuy  &  che  ciò  non  nuoce  al  ca^ 
allo  fi  non  nel  paficrc, perciò  ch\ ffi  pafiono  co  denti 
maniri  &  pero  firà  di  minor  pngio.  Et  ilmaflicar 
e  caualhfifa  co  denti  maficllari .  Ma  i primi  den^ 
ti  eh  ejji  mutano  fino  i  due  primi  di  fotto^et  i  due  pri 
m  dtfipra.i  quali  fi  chiamaìio  il  primo  morfo,&al 
ihora  dcamllofi  chiama  puledro  di  primo  morfi ,  la 
qua!  cola  ci  du  e  che  fifa  il  fecondo  anno.  Et  poi  muta 
pi^ltri  quattro  denti  uicini,  cioè  due  di  fopra  et  due 
dffittoyt  quali  fi  chiamano  dimcx(f  e  del  fi  c'odo  mor 
\o,Z<rallhQra  il  cauallofi  e  hiama  puledro  del  feconda 
morfi.  Et  poi  ynutagHaltri  quattro.cioì  due  di  fopra 
.er  due  dtfitt Oy  i  quali  fi  chiamano  quadrati  &  del 
">ter^o  morfi, &  allhora  il  cauallo  fi  chiama  caualh. 
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Dì  T.  CRESCE'ìiriO 
ranchi ,  &  Poi  nafcono  gli  fedoni .  Et  qualche  mi- 
tagli  fcalonui^com  fi  lunghi  che  ifumpedifcono  U 
cauailo  di  modo  ch'egli  non  può  mangiar  ne  ingraf- 
Carfi,ondc  i  Marifcaichi  figano  loro  gli  fcaloìit  .  £f 
quando  il  puledro  è  diucntato  cauailo ,  diucntana  t 
Juoi  denti  più  radi,  &  i  capi  de  denti  diuentano  nert 
&  più  lunihi,  &  flanno  cani  per  alquanti  annu  Et 
quando  comimia  a  inuecchiareyil color  de  dentmtor 
na  bianco  &  fi  muva  in  color  di  mcl€y& dopo  qucjto 
diucntanj  bianchi  come  il  color  della  poluere ,  &fi 
fanno  più  ImighiMa  qualche  uolta  la  lunghe^S^  de 
denti  loro  uien  per  natura  fenxa  uecchie^^  ,  per  la 
qual  cagiont  fi  fcgano  i  denti  a  caualli  uccchhaccio- 
che  fi  creda  ch'cfiì  fiengiouani. 

Della  forma  delle  buone  caualle,  &dc 
gli  ftalloni.&  come  ti  debbono  am 
mettere.       Cap.    I  i* 

jr)i  c  E  Farrone  che  la  forma  delle  caualle  dee  cf 
fer  di  mex^anagrandexsa ,  percioche  non  fi  conuienc 
cWellefiengro^le^neminute  conte  groppe  t  co  uentrt 
larghi  &  ampi.  Et  quei  caualli  che  tu  uuoi  per  cop  i 
re^conuim  che  fifcelgano  bcUi^di  largo  corpoj&  che 
non  hahbiano  alcun  mancamento,  llgregge  de  canal 
Ufi  dee  pafcer  di  herha  &  mafiimamente  ne  prati  , 
'ma  nelle  Halle, et  neUe  magiatoie^di  jien  fecce. Qjian 
do  partorifcono ,  fi  dia  loro  acqua  d  or^o  due  notte  U 
dl  llcommciamento  del  copriméto  loro  fi  dee  far  dal 
lEquinottio  uernale  infino  al  Solftitio,  aceto  che  eUe 
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Mrtorfchmo  tn  tempo  acconcio ycioè  in  flagìon  di  mol 
te  herbe ,  onde  la  madre  hahhia  abbondan-:^  di  lat^ 
re,percioche  per  queflo  il  corpo  &le  membra  del  pu 
'.cdro  diuent eranno  maggiori.  ì^afcono  nelduodect^ 
m  mefe  a  dieci  del  mej'eft  come  fi  uedcy&  quelli  che 
nafconodo^o  il  tempo  predetto, fono  inutili.  Bifogna 
^uadofara  uenuto  il  tempo  far  coprir  le  caualle  due 
)wlte  il  dì ,  cioè  la  mattina  e  la  fera .  Ma  legata  la 
:aualla  un  dì  sì, e  un  dì  n   fi  fanno  coprir  più  toslo  , 
accioche  i  caualli  menati  da  uana  j^eràxa  di  poter- 
■■'e  coprire  non  gettino  il  fcme  indarno.Che  lo  hauerle 
fatto  coprir  fia  a  baflanT^a^ep  ne  fanno  fcgno  col  di- 
'enderfi,& col  non  uolcr  effer  più  coperte.  S  e  i  caual 
y  li  hanno  abomination  di  coprirla  caualla^  fi  coglie  la 
midolla  della  fquilla  &  fi  pcfla  con  acqua  che  diuen- 
nfpcffa  come  mele,  &  toccano  con  ej]à  la  natura  del 
^a  caualla,  &  apprefjo  toccano  con  quella  medcfima 
.e  narici  dd  rauallo  ,  Si  dee  ancho  fapere  che  il  ca- 
Hallo  dee  effcre  generato  da  Stallone  uolgarmentc 
\hiamato  Guaragnojlqual  fia  dilige^itcmenteguar" 
'ato,  &  poco  0  niente  caualcato\&  tenuto  conpo- 
hifiima  fatica ,  pcrcioche  quanto  egli  de  fiderà  più 
a.cauallay  tanto  più  getterà  la  f^erma  perfetta  & 
ompiuta,e  fi  genererà  nel  uentre  della  madre  7na^' 
ior  puledro  .  Oltre  a  ciò  quando  la  cauallafia  pre-- 
na,non  dee  effcre  ne  troppo  magra,  ne  troppo  graf- 
fa y  ma  in  quel  me^Oy  per  cloche  per  la  troppa  ^raf- 
fKTi^fi  riHringe  il^  luogo  di  dentro  oue  dee  flaril  pu 
'edro  y  di  modo  cUil  fuo  co  rpo  &  le  membra ,  non  fi 


DJ  T,  CRES€E%riO 
fujfono  a  la flap'^a  allargare  ,  &  per  la  troppa  ma-» 
greT^aellancHpuo  darj'offiiicnte nutrimcptoal ^- 
c^liuolo,  per  la  qual  coja  egli  xiafce  debole  &  magro. 
Inoltre  la  eauaUa  pregna  (fceodo  (he  dice  Valladio) 
ì.onfi  sfor':(j,&  non  patifcane  fame  ve  fhddoyneflia  ' 
in  luogo  ftretto  caleata  da  altri  animali.  Oltre  a  ciò 
noi  dobbiamo  far  coprir  le  c^ualle  nobili  (he  n^itrifco 
no  (amili  mafchiidi  due  anni  l  uno-y  accioche  djcno  ^ 
puledri  copia  di  puro  latte  ,  V  altre  poi  fi  dehbon  co^ 
prir  d\gni  tempo .  Dic^  anco  che  lo  S  tallona  dee  efr 
fer  di  cinque  anni  almeno ,  ma  la  fen  ina  è  b^ona  di 
due  anni»ma  sella  paffkjje  dieci  anni ,  nafceranno  fi-^ 
^liuoli  da  poco.Glt  re  a  t  io  Farroncfi  riue ,  (he  fi  dee 
guardar  che  non  pioua  addvfjo  alle  caualle  pregne ^  et 
che  non  fileno  i^i  luoghi  freddi^  pmioche  il  freddo  d4 
^ran  nota  (illegraHÌdc,& pero  fi  conuicn  chele  fialle 
fieno  afciuttc^  cheh^bbiano  tufdo  &  le  jinefre  fer- 
rate ,  &  che  tra  mangiatoia  &  mangiatoia,  fi  met- 
ta un  legno  lungo, il  aual  le  diuida  luna  dall  altra 
a((io(Velle  non  fi  popino  a'x^ujfarcjuoltre  di(c,che 
non  bijogna  che  la  caualla  fojlegna  fame ,  ne  (ì)^llak, 
s  empia  aneho  tropp  o  di  (ibo^ 

Del  nafcimento  de  caualli  &  in  che  modo 
fi  debbon  tenere.     Cap.  1 1 1. 

A  N  p  o  nafte  il  cauallo^farà  (ofa  util  e  (h*e- 
ffi  nafca  in  luogo  petrofo  &  montuofo,  per  cloche  per 
io  luogo  duro  &  petrofo ,  fanno  l'unghie  più  dure  & 
piufode^Etperlo  luogo  mdtuofo  fanno  le  gambe  mi^ 

^lior^ 
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LIBRO    VJ>VJ>.  297 
,  -iliori  per  l'ejfenitio  delt andare  ingiù  in  sà.Toi  ch'il 
[i  fuledro  è  nato  dee  andar  dietro  alla  madre  per  buone 
^  'paflure  due  anni  &nonpiUy  percioche  allora  comin- 
cia a  poter  naturalmente  luffuriarey&  uolendo  mon 
tar  la  madre  0  ejualcì?  altra  caualla^ne  bar  ebbe  ^  dan 
no ,  &  fi  potrebbe  ageuolmente  guaHarein  qualche 
far  te.  Mas  egli  poterle  flar  nelle  paflur  e  fino  a  tre  an 
^nìyfenxa  la  madre  &  fi^n-^altre  caualle,  giouarehbe 
molto  alla  falute  delle fiie  gambe  &  di  tutta  la  perfif 
na.  Voi  ch^i  puledri  fon  dì  cinque  mefiy  &  che  ritor- 
nano alla  fiallayfi  dee  dar  loro  farina  d  or'7^0  mefcoìa 
tacon  crufca ,  &  con qualch'attra  cofa  nata  dt  terra 
cl)ejfi  mangiaffcro  uolcntieri  come  dice  Farrone.Ma 
fatti  d^uno  anno ,  fi  darà  l  or%p  &  la  crufca  fin  che 
latteranno yne  fi  deon  Icuar  dal  latte  innanzi  a  i  due 
anni,& mentre  ch'cffiflàno  con  le  madri,fi  deon  toc 
car  qualche  uolta  con  le  mane^acciochc  non  fi  pauri^ 
fcano  quando  efii  non  fon  con  le  madri.  Et  dice  cWan 
co  per  quefla  cagion  medefima  fi  debbono  oppicar gli 
freni  oueflanno  i  puledri,  acciocheefiisaue':^inoa 
j  uederiuifi  deglhuomini,eta  udir  ilflrepito  di  freni. 

A .      l^el  pigliare  &  del  domare i  caualli. 

Wm         cap.  un. 

■  ^vANDo  // puledro  è  di  due  anni,fi  dea  foauemen 
■r  te  legar  p  il  collo  con  groffo  et  forte  capcHro  fatto  di 
lana,percÌQche  la  lanaf  la  fua  morbide^  è  più  ac-- 
concia  a  quefto  ch'il  Un,  0  che  la  canapa,et  dee  inca-^ 
hf^ftrar  in  tépofrefco  0  nuuolofoy^cioche  fe  safaticaf 
■h  Tkt.  Cref  j>p 

P 
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DI  P.  CKÈSCMVjriO 
fe  troppo  nel  tempo  del  caldo  per  la  non  ufata  prcfu- 
ra^potrehbe  aggeuolmente  patir  qualche  danno.  Ma 
poi  chefiaprcfo  &lcgatOyfi  dee  menar  in  compagnia^ 
di  qualcl)  altro  cauallo  domato^  percioche  fi  codurrà 
piufaluo  con  ejjoyconciofta  cIjU  fimile  fi  rallegra  del 
'fuo  fimile.  Ma  Farrone  fi;riue,  che  sii  puledro  che  fi 
doma  hara  compiuto  i  tre  anni  farà  miglior ydal  qual 
tempo  innan'^glifi  fuol  dar  la  farinaM  qual  è  gran 
demente  necejjaria  al  gregge  de  caualli  per  purgar- 
gli il  che  fi  dee  far  dieci  dì, non  lafciando  mangiar  lo- 
ro altro  cibo .  Ma  da  gli  undici  fino  a  quattordici  dì , 
dieci  dì  più  fi  dee  continauementc  dar  loro  orc^o 
crefcendolo  a  poco  a  poco.^ppreffo  fi  dehhon  mc^a-  | 
riamente  nettarli.&  cauarlifuoriyC  quando  faranno  ' 
fudati  ungerli  d'oliOy& fe  fard  freddo  fi  faccia  fuo- 
co nella  flalla.  Et  quando  fi  domano  ,  fi  leghino  alla 
mangiatoia  co  due  redini  di  forte  &  morbido  cuoio, 
acciocheperla  loro  fiere%T^,poi  che  haueffero  rotte 
le  rediniynon  fi  gualiafiero  le  gambe  o  aualche  altra  i 
parte  del  corpo,Et  mttre  ch'il  puledro  fiarà  ndUfua 
fierexT^igli  fia  fempre  data  compagnia  di  cauallo  fi- 
mie  a  lui  domato,  &  fi  tocchi  fpejfo  con  la  mano  dol 
cernente  &  leggiermente,  E  il  domatore  non  fi  dee 
fdegnar  col  puledro  accioche  egli  non  pigli  qualche  ut 
tio  per  lo  fdegno ,  ma  lo  dee  far  diuentare  manfueto 
congrandiffma  &  ferma  piaccuole-T^  &  defire'Zc 
^  fino  a  tanto  cW egli  fitto  domeHicocome  ficon- 
uieny  &  che  fi  lafci  lauar  &  percuoter  i  piedi ,  come 
fifa  quando  gli  fi  mettono  iferruGlifidee  ancopor- 
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feaddojjo  due  mite  &  tre  il  giorno  un  fanciullo,  col 
€orpo,&poi  a  federe. 

Della  guardia  de  caualli.      Cap.  V. 

/  L  Caualloft  dee  guardar  in  quefla  maniera.  Tri 
mieramenteglifi  metta  al  collo  il  capeftro  di  forte  et 
nwrhidoy  &  fi  leghi  alla  mangiatoia  con  redini  dop-^ 
pie  al  mo  do  che  di  fopra  se  detto  .  Et  fegli  leghino 
■  ipiè  dinan'^rtconlapafloiafattadilanayefileghial 
fan  pie  di  dietro, accioche  nopojfa  a  modo  alcuno  an 
.  1'  dar  innanxiyla  qual  cofa  fi  fa  per  conferuarlafanità 
delle  gambe .  Inoltre  laflalla  oue  dimora  il  Cauallo 
di  dìfia  ben  monda  &  nctta,&  la  notte  gli  fia fatto 
i  il  letto  di  paglia  o  di  fieno  groffo  alto  infino  alle  ginoc 
chia  accioche  fi  ripofi  bene  y  &la  mattina  a  buona 
i  bora  fi  caui  fuori ,  &figliflregghi  il  dojfo ,  le  gam- 
be ,&  tutte  le  membra  con  una  flregghia  a  ciò  bene 
acconcia ,  Et  poi  fi  meni  alUcaua  a  bere  a  pian  paf 
foy  &  fi  tenga  nell'acqua  dolce  fredda,  o  uera- 
niente  marina  y  fino  alle  ginocchia ,  o  più  su ,  due 
o  tre  bore  y  fra  la  mattina ,  &  la  fera ,  percioche 
:  €Otali  acque  naturalmente  diffcccano  le  gambe  del 
C auallo  y  la  dolce  per  la  fua  fredde:^ ,  &  quella  di 
mare  per  lafua  fecche'^a ,  riUringendo  gli  humori 
che  difctndono  alle  gambe ,  /  quali  fono  cagione  din^ 
fermità.  Voi  quando  fi  rimcna  il  cauallo  alla  flalky 
non  uifi  metta  dentro  fino  a  tanto  che  non  gli  fi  afciu 
ghino  le  gambe  dallacqua^percioche  la  fumofità  del 
iaftalk  per  lafua  caldei^  fuol  generar  galle ,  ^ 


DI  V.  CKESCElsiTIO. 
mali  humori  alle  gambe  bagnate. É  ancho  molto  uth- 
le  ci}  il  cauallo  mangi  jpejfo  per  terra  dinanzi  a  piedi  j 
sì  ch'eglipojfaapena  aggiunger  il  fieno  &  lapreben 
da  con  la  bocca^accioche  eglifia  coflretto  a  difender 
il  collo  diuenta  più  fottile^piu  fortey& più  bello  a  uc 
dere,&  le  gambe  crefiono  &  ft  fanno  miglion.Oltre 
a  ciò  il  canal  giouane  mangi  fieno, herba^or^o,  uena, 
lpelta,&  fi>miglianti  cofe.Tercioche  il  fieno,& l'her 
ba  per  la  loro  humidita, dilatano, &  fanno  crefcère  il 
corpo  per  tutto.  Ma  quando  egli  farà  in  età  perfetta 
'&  compiuta,  mangi  anco  paglia  d'or'xo ,  per  la  qual 
egli  non  $  ingrana  di  fouerchio ,  maflà  in  carne  affai 
conueneuolmente,é^^a  quel  modo  fi  può  più  ficura- 
mente  a  faticare, per cioche  il  cauallo  non  dcbbe  efier 
troppo  graffo, ne  troppo  magro, ma  in  quel  me%Q  che 
'  j'eg/i  t  troppo grajfo,glidifcendono  ifouerchi  humo- 
ri ageuolmente  alle  gambe, e  generano  infermità  che 
foglion  uenire  jpejfo  nelle  gambe  a  caualli,  &  mafìi*- 
mamente  quando  s  affaticano  fen^a  alcuno  ritegno. 
Et  Ce  egli  è  poi  troppo  magro  non  ha  for^a  ,  &  è 
brutto  a  uederc  .  Oltre  a  ciò  il  cauallo  di  compi utà 
età  mangi  nel  tempo  della  primauera  per  un  mefe  , 
folamente  herba ,  accioche  fi  purghi ,  &  non  fuori  ; 
ma  in  cafa  ,  tutto  coperto  con  graffo  cop(  rtoio  di  la-^ 
na,accioche  non  infreddi  per  Li  fredde:^  della  her- 
ba ,  0  non  incorra  in  malattie  piugraui .  /  noltre  la 
acqua  che  egli  dee  bere ,  fia  alquanto  fatata  foaue- 
mente  corrente  ,  o  un  poco  turbata ,  pcrcioche  co- 
tali  acque  fon  calde  &  groffe ,  &pero  è  più  nutriti-- 


^LIBRO    710  Vip. 
^  t  più  cmmeuoli  a  corpi  de  cauallhpercioche  quan 
qi'acquah  piti  fredda  &  pm  ueloce  nel  motojanto 
meno  riftora  &  nutrì fce  il  cauaUo .  //  cauaUo  fi  dee 
ferrareyconfcrria  lui  conuentuoliyrotondi,come  l'un 
,  ghiayleggteriyeflretti  intorno  alt  unghia  &  beneac- 
,  xoftanti,perciocheIaleggere'^:(a  delferroyfa  il  caual 
lo  a^ìlcy  &dcflro  a  leuare  i  piedi ,  &  la  flr et  terra, 
'fa  Vnn^ne  piuforti,& maggiori .  Inoltre  il  cauaUo 
fidato  0  fortemente  fcalddtoy  non  dee  mangiar  0  be- 
re cofaydcunajino  a  tanto  che  coperto  et  pajfc^giato 
>dquant0ycefii  difudare  &  d'efferpiu  caldo.EtJi  dee 
^faper  ch'il  difufato  caualcar  della  notte  nuoce  alca- 
\uaUo,ma  quello  della  mattina  e  molto  lodato, Oltre  a 
ciò  hifogna  ch'il  cauallo  nel  tépo  del  caldo  fia  co  tino- 
uamente  coperto  con  una  copertura  di  tela  per  le  mo 
>fche,&  nel  tépo  deluerno  con  una  di  lana  perlofred 
di,.^Et  nota  che  per  conferuar  la  fanita  del  cauallo^ 
fi  dee  cauargli  fangue  dalla  ucna  confucta  del  collo,  ^ 
quattro  uolte  Unno^cioè  nella  primaueraynellafla- 
Ueynellautunnoy &nelu€rno.  Si  deeanconotar  ch'il 
cauallo  bene  &  diligentemente  guardato  tempe^ 
ratamente  caualcato  come  fi  conuiene^  duraprofbe^ 
rofo ,  &  gagliardifiimo  &  forte  per  lo  più  intorno  4 
uenti  anni. 

Del  modo  del  coftiimare  i  caualli . 
Cap.  VI. 

Del  coflumareil  cauallo,glifi  deeprimieramke 
metter  un  leggierifiimo  freno  &  ancho  debole,  il  ad 
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fnorfo  fta  unto  di  mei  6,0  d'altro  liquore  dolce, perche 
egli  lo  foflerrà  più  ageuolméte,  et  per  la  dolce^ja  lo 
ricetterà  un  altra  uolta  più  uolentieri.  Et  poi  ch'egli 
l'harà  rtceuuto  fen%a  difficultà/i  meni  alquanti gwY 
ni  a  mano  fera  e  mattinafin  a  tanto  ch'egli  feguiti  ot 
tmamente  colui  che  lo  mena. Dopo  queflo,fen%a  ro^ 
more  alcuno quanto  più  foauemente  e  più  leggier 
mente  fi  può  fi  caualchi  apoco  a  pocofen^a  fidila,  & 
con  picciolo  pajjò  fi  uolga  jpeffo  a  deflra  e  a  finiflra  , 
&"  fe  farà  bifognogli  uada  innanzi  qualcì)  uno  a  pie^ 
CS^  ogni  dìycioè  dalla  m^ittina  per  tempo  infino  a  me^ 
%a  ter^ayfi  caualchi  per  luogi  piani  &  fenT^  fajfh& 
quando  fi  harà  caualcato  fen^a  feUapcrfpatio  d'un 
mefe,glifi  ponga  la  fella  foauemente  &  dolcemente 
fenT^  alcuno  ftrepitOy&  fi  meni  dolcemente  con  ejfa 
fino  a  tanto  che  uenga  il  tempo  del  uerno.  Et  quando 
il  caualcator  farà  falito  fopraeffo  ,  noi  dee  mouere 
prima  che  fi  hahbia  acconci  i  panni  ;  percioche  per 
queflo  il  Cauallo  fi  ufa  asìar  cheto  &  fermo  ad  uti-^ 
lità  del  caualcatore  .  Et  dopo  quello  approfiiman-* 
dofi  il  tempo  freddo ysammaesìrim  cotale  maniera  » 
cioè  cheti  caualcatore  lo  faccia  trottar  temperamen 
te  la  mattina  per  tempo  per  gli  campi  arati  yuol^ 
gendolo  jpeffo  cofi  a  delira  come  a  finiflra  effendo  la 
I  { ,  redine  delira  più  corta  uno  dito  grò ffo  per  trauerfo 

che  V altra ,  perche  il  cauallo  naturalmente  è  più  in^ 
chineuole  alla ftniHray& fefarà  bifogno ,  glifi  mu" 
'  jj  ti  più  forte  fireno  intanto  che  egli  fi  ritegna  age^ 

j (  uolmente  quando  uorrà  il  caualcatore  :facciafi  an* 
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trottare  per  la  terra  arata  y&  non  arata  , 
per  la  ' untiate  &  non  uguale  y  accioche  saue':^ 
a  leuare  gli  piedi  &  le  gambe  pin  ageuolmente» 
&ft  meni  per  queffa  medeftma  ragione  per  gli  luo^ 
ghi  artpofi .  Et  auando  poi fapr anno  henifiimo  trot^ 
tare  ,  con  più  breue  &  if^edito  fatto  che  fi  pò-* 
tra ,  fi  menino  a  galoppo ,  &  queHo  non  fi  faccia  fc 
non  una  uolta  al  giorno  ;  percioche  facendogli  trop^ 
fo  trottar  e  y  diuentano  fpefjo  retrogradi ,  cioè  tor^ 
nano  a  dietro  .  Il  diligente  caualcator e  offeruian-- 
Cora  nel  cominciamento  del  fuo  corfo,  &  nel  trotta^ 
re  et  galoppare,  che  tenga  le  reni  del  freno  con  le  ma, 
ni  ahhafjh  a  lato  aldojfo.sì  che  il  cauallo  a  poco  a  po 
C0  chinando  il  collo, chini  il  capo,  intanto  che  fempre 
porti  la  bocca  a  lato  al  petto  ;  perciochc  per  quefh 
egli  uede  più  chiaro  il  fuo  andamento  &  fi  uol^rc  me 
glìoaciafcunapartei&piuageuolmente  fittene  al 
lauolontd  delcaualcatore  .  Si  dee  anco  confiderà- 
re  &  conofcere  la  dure^i^s^a  &  morbide':^a  della  hoc 
ca  del  caualloy  &  fecondo  le  dette  cofe  gli  fi  ponga  il 
frenoyi  quali  fino  di  molte  maniere;  percioche  alcuni 
fono  molto  dolci  &  morhidi;altri  fon  meno ,  &  altri 
fono  ajprifiimi  &  durifiimiy& altri  fon  men0y& al-- 
tri  fono  in  quel  me^^ .  Ma  io  lafcio  difcriuere  le  lora 
formeypercioche  fon  note  a  quelli  che  le  fanno,  &aft 
co  non  fi  pojfono  cofi  apertamente  mettere  in  firit^ 
tOyC ome  fi  pojfono  ucdere  con  l'occhio .  Simigliante* 
niente  e  utile  molto  caualcarlo  Aefjò  per  la  città  & 
S^etialmente  ne  luoghi  dQHefifa  briga ,  o  doue  chf 

Tp  ^ 
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fifa  remore  o  ftrepito;perciocheper  quefio  diuentafi 
curo&arditoMa  fetemejje  di  pajfar  per  ijfr edetti 
luo^hhnon  fi  dee  conftringcre  aframente  co  glifpro 
ni  0  con  lo  fcudifcio;ma  fi  meni  lufingando  con  percof 
fe  leggieri.  Bijbgna  che  fopra  ejjo  fi  piglia  &  fcenda 
Jpejfo  &  dolcemente yéiccioche  sauex^  nello  fcende 
re'& nelfalirea flar pacificamente.  Etuttelepre^ 
dette  cofe  fi  deeono  offeruar  infino  a  tanto  che  i  den- 
ti del  caualloftanoperfettamete  mutati .  La  qual  co 
fi  fi  fa  per  f^atio  di  cinque  anni  mteriy& poi  cl/i  den 
tiferan  mutati^  glifi  cauino  della  maftella  difi>tto  il 
meglio  che  ft  può  quattro  dentiiCioè  daWuna  parte  et- 
altrettanti  dall' altra,i  quali  fi  chiamano  Scaglioni  et 
piane  dalle  più  genti  &  quafi  continuaméte  contra- 
Siano  al  morfi)  del  Sreno.  Et  ina^i  che  Ifireno  glifi  met 
ta,filafi:iano  Saldar  le  piaghe  un  pochette^  &  allora^ 
gli  fi  mette  unSreno  leggiero.  Et  nota  cH  il  freno  del 
cauallo  dee  effer  ne  troppo  duro.ne  troppo  dolce;  ma 
in  quel  me%p.  Inoltre  nota  che  il  cauallo  per  lo  detto 
cauar  de  i  denti  diuenta  più  graffo ;percioche per  que 
fio  lafcia  lafuafièri^.Dopoil  trarde  denti,  fi  ca- 
ualchtyfi  come  io  difii.mouendolo  jpeffo  a  piccioli  fai- 
ti  & ^effo  fcontrando  caualli.entrando ,  &  ufcen- 
doyaccioche  saHez::^i  a  entrar  fra  efii ,  &  apartir  fi 
da  cS^iy  &  quando  il  freno  farà  trouato ,  che  fi  con- 
formi  confacci  al  cauallo  non  mutiy  accioche  per  quel 
mutamento  non  fi  guafli  la  bocca  al  cauallo, Ut  quan 
do  il  cauallo  farà  domeflicatoconueneuolmente  yft 
deuc  auex^re  a  correre  ,  C2r  corrafi  la  mattina 
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LIBRO  Ts^OI^O.  5or 
per  tempo  una  uolta  la  fettimana  per  uìa  ben  piana 
per  lo  jpatio  quafi  della  quarta  parte  d  m  miglio  nel 
cominciare  y  &  apprejfo  fi  potrà  anco  crefcereiljko 
corfo  infino  a  un  miglio  y  &  più  fi:  piacerà.  Et  è  da  fa 
percyche  quanto  più  fpejjò  fi  corre  temperatamente, 
tanto  per  l'ufo  poi  diuenterà  piuprefloy&  moucnte; 
ma  fefi  uferd  jpeffo  a  con-ereydmenterà  più  ardente y 
&  arrahhiato,& più  impatieKtey& perderà  la  mag 
gior parte  ddfu'o  ajfrenamrnto .  Et  è  da  fapere  che 
poi  ch'il  cauallo  farà  perfettamente  addottrinato  di 
affienar  fi ,  il  caualcatore  lo  faccia  galoppare  jpejfo , 
&  correre,  &  faltare ,  tuttauia  temperatamente  ; 
percioche  il  lungo  ripofo  fa  il  cauallo  cattiuo,  &pi^ 
grOy&  ageuolmente  perde  quel  in  ch'egli  è  flato  am- 
maeflrato,  Lecofeihefi  fon  dette  di  jòpra  yhannQ 
luogo  ne  caualli  che  fi  dijpongono  all'arme  ;  perciò-^ 
che  alcuni  caualli  fi  diputano  a  uettura  ;  alcuni  a  co 
frire,alcuni  a  correre;altri  al  carro,i  quali  diuerfa-- 
mente  fi  deono  addottrinare  a  loro  offìctj.  Inoltre  fo 
no  alcuni  che  uogliono  hauer  caualli  piaceuoli  &  ri'- 
pofati  y  &  cotai  caualli  fi  deon  caflrare  ;  percioche 
per  quefto  diueuteranno  più  manfueti. 

Del  conofcimento  della  bellezza  de*  ca- 
ualli. Gap.  VII. 

/  L  bel  cauallo  ha  il  corpo  grande y&  lungo ,  & 
le  fue  membra  tutte  proportionalmente  corrifpon-- 
dono  alla  fua  grande':^, &  alla  lunghe7^,€til  fuo 
€orpo  dee  effer fottilejecco  &  conucneuolmcte  lun^ 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


DI  T.  CKESCEVJTTO 
g>y&  la  fua  bocca  grande,  &  Squarciata*  Et  hahUa 
le  nari  enfiate  &  grandi  j  &  dee  hauer  gli  occhi  grof 
fi  &  non  fcauati  in  dentro  ,  &  le  orecchie  picc iole  a 
modo  d affido y&  il  collo  lungo  &  fattile  uerfo  il  ca^ 
fo.  I  crimfienpiani& pochi;  tlpettogroffo  &  ri^ 
tondo  jl  dojfo  corto  &  quaft  pianoyi  lombi  ritondi  et 
grofiille  coflegrojfe  come  quelle  del  bucyil  uentre  lun 
go,&  tanche  lunghe  &  tefe,La groppa  lunga  et  am 
pialla  coda  grojja  con  pochi  crini  &  piani ,  le  groppe 
larghe  &  ben  carnofe,i garetti  ampi  affai  &  fecchi» 
le  falci  chinate  come  il  ceruo  ,  le  ginocchia  ampie  & 
pelofe,&  le  giunture  delle  gambe  groffe  &  corte  co- 
me quelle  del  bue ,  l unghie  di  piedi  ampie ,  dure  y  & 
fcauate  quanto  fi  conuiencyfia  dalle  parti  di  dietro 
alquanto  più  alto  che  dinanT^fi  come  il  ceruo.  Torti 
il  collo  leuatOy  &  fia  groffo  a  lato  al  petto ,  Del  fuo 
pelo  diuerfi  huomint  hanno  diuerfe  opinioni.Ma  pare 
a  ipiuycheil  baio  furo  fia  da  lodar fopra  tutti;final- 
mente  è  da  fapere,  chela  belle'^rpra  del  cauallofi  può 
meglio  conofcereyejfendo  il  cauallo  magro  che  graffo* 

De  i  fegni  della  bontà  de  i  Caualli* 
Gap.  Vili. 

/  t  miglior  caualio  che  fia, è  quello  ;il  cuiuolto  è 
ampi0y& che  uede  alla  lungay&  che  ha  forte  guar-- 
daturay& forte  orecchiey& lunghe  chiomey& am- 
pio pettoyfchenal  cortOy  &  c  ha  lunghe  le  gambe  di- 
nani^  >  &  corte  quelle  di  dietro ,  &  che  ha  fiottile  il 
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mufelloy& il  capo  del  nafo^  ^  foauipeli  ^  &  ampie 
groppey& collo grof]oy& che  mangia  beneJl  caUaU 
io  che  ha  gran  nari,&  cnfiate,&gU  occhi  grofii  non 
fiauati,fi  troua  naturalmente  eJJ'er  ardito.  Et  il  ca^ 
Uitllo  la  cui  bocca  è  grande  &  lemafcelle  fittili^  ma^ 
grey&  che  ha  il  collo  lungo  &  fittile  uerfo  il  capo,  è 
hahiled'affrenare ,  Inoltre  il  cauallo  che  ha  le  cofie 
grojje  come  quelle  del  hue^&il  uentre  ampio  & pen 
dente  difottOy  fi  giudica  che  fia  faticante  &  foffe-^ 
rente .  Et  quello  i  cui  garetti  fono  ampi  &  diftefi  eìr 
le  falde  curucyle  quali  riguardino  i  garetti  di  detro  , 
dee  eflerprefto  &  ageuole  nell'entrare.  Et  il  cauallo 
che  ha  i  garetti  curuij^e  falci  diftefe:&  l'anche  curuc 
dee  effer  naturalmente  amhianttJUauallo  che  na^^ 
turalmente  ha  grojfe  le  giunture  dfflle  gambe     cor  ^ 
ti  i  paflorali  a  modo  di  quelli  del  bue ,  fi  giudica  che 
fia  forte  Jl  cauallo  che  tiene  il  tronco  della  coda  firet 
tamentetra  le  cofcie,  è  forte &foffer ente  fecondo  U 
maggior  par  te, ma  non  è  defi.ro .  //  cauallo  che  ha  le 
gambe  &  le  giuntare  loro  pelofe  affaire  i  peli  che  fo- 
no in  efie  lunghi,  è  affaticante,  ma  non  fi  truouadi 
lèggieri  ageuole.  il  cauallo  che  ha  le  groppe  lunghe 
&  ampie ,  &  lanche  lunghe  &  difleje ,  <!r  che  fia 
più  alto  didietro  chedinanT^yfi  trmua  , fecondo  $ 
più  y  ueloce  a  corfo  lungo. 

De  regni  della  malitia  &  de  uirn,&  defla  uilti 
del  prezzo  de' Caualli.    Cap.  IX. 

/  L  Cauallo ,  le  cui  mafcelle  fon  grojfe  &  il  coHé 
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DI  V.  CKESCEJiTIO 
eonoynon  saffrena  di  leggieri  come  fi  conmene  Al 
uaìlo  che  ha  l unghie  tutte  biache  a  pena  haurà  gia,^ 
mai  duri  pedi.  )Uauallo  che  bagli  omcbipenden^ 
ti  &  grandi,  <tr  gli  occhi  fiauati  in  dentro,  farà  leni- 
to &  tardo.  Quando  la  parte  dinan'^i  del  nafo  del 
caualloyè molto  bajfa,nonpuo  rtf^irare  perle  nari^ 
&  però  è  di  minor  ualuta ,  Bt  s  il  cauallo  uede  dt 
giorno  &  non  di  nottè  ,fi  fcema  la  metà  di  quel  che 
trarrebbe ,  &  queflo  fi  conoscerà  fe  tu  il  menerai  la 
notte  a  queUa  cofa  ch'egli  teme  di  giorno,  &  alhor,a 
non  tema,&anco  quando  non  muouei piedi  la  not- 
te come  il  giorno.  Se  gli  occhi  del  cauallo  fon  bian- 
chiyfcema  molto  il  fuo}re':^o;pcrcioche quàdo  ènte- 
nato  alla  neue ,  o  a  luogo  freddo,  non  uede  ;  ma  uede 
ben  nel  luogo  non  lumnofo  &  nel  tempo  caldo.Il  ca^  , 
uaìlo  che  gitta  le  orecchie  indietro  in  ogmtempo,è  dk 
minor  pre-:^;perciochegliè  fordo.  Quando  il  caual 
lo  non  anitrifce,  ne  fa  romor ,  nefuono  alcuno  con  la 
hocca,è  fegno  che  è  fordo.  llcauallo  cha  durocolloy. 
&fempre  diflefo,&  che  quando  uà  non  leua  il  capo 
&  non  muoue  il  collo  a  deflrayO  a  finiftra,  è  di  pefii- 
mo  uitio  &  di  gran  pericolo  a  colui  che  il  caualca  : 
perciochenon  frpuo  uolgere  a  fua  uolontà,  &  pero 
non  è  buon  per  Soldati,  il  cauaUo ,  a  cui  le  gmocchia 
uanno  in  dentro  a  modo  d'arco ,  e  di  picciolo  pr  egio  : 
percioche  pefUmamente  uà.  Jl  cauallo ,  le  cuigam- 
bedinanxi,fi  torcono  comearco,nofi  dee  tenere, per-- 
cicche  è  di  pòco  pregio.  Il  cauallo ,  le  cui  gambe  di- 
nanzi fer^^^^  fi  rmoHono ,  è  di  mal  cofime .  il  ca- 
'  uallOi 
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LIBRO  VJOVip.  ^03 
nallo  che  lena  la  coda  in  sù  &  in  giùy  è  di  mal  uitia. 
-ri  iduailoyal  quale  femore  pare  enfiato  [opra  il  ginoc 
^  chioyin  poco  tempo  perderà  l'andare.  Sealcauallo 
apparirà  enfiamento  duro  nepiè  dinani^yo  di  dietro ^ 
non  è  però  nociuo  in  fua  operatione .  Et  dicono  che 
fe  ne  i piedi  dinanzi  è  duro  enfiamento ,  è fìcuro  che 
non  uifienderà  altro  male.  Il  caualio  che  ha  in  tutti 
t  piedi  crepacciycioè  le  rappe,&  non  ne  può  guarire^ 
è  di  minor  ualuta  ;  percioche  è  di  più ^07^  apparen 
%a,  1 1  caualloyal  quale  i  peli  delle  fue  giunture  fi  ri^ 
uoltano  in  sù  non  riceue  lefion  al  fuo  ope  rare ,  &  le 
fue  unghie  fon  più  forti.  S' il  caualio  muouci  piedi  in 
altro  modo  cheglialtriy  riceue  lefìonc  nella  fua  ape- 
rat  ione, &  però  è  di  minor  ualuta  .  S  e  andando  yft 
tocca  l'un  piè  con  l^ altro  y  gli  noce  molto  nella  fua 
operatione.  Seitefìicoli  del  cauallo  fon  molto  gran 
di,è pili  hruttoyè  nociuo  nella  jiia  operatione fe  la 
fua  uergafìàfmpre  pendente  yè  più  fwi^.&non  fi 
dee  cauaU  ar  da  hiwmo  honeflo  .  Inoltre  la  morfea, 
cioè  la  bianche':!:^  che  è  nel  colio, 0  nel  mufcUoyO  fo- 
.  pragli  occhi, fa  il  caualio  più  fei^o;  ma  non  lo  fa  peg 
giore  in  operatione.  il  muoucr  de  fiam  f>i  ne  cauaì- 
a  non  è  buono. 

Delle  inft  rmita  d«'  Caualli ,  &  delle  cure 
loro.  Cap.    X.  . 

'Poiché  fic  ucduto  difopra  della  bontà ,  (jr 
dellahelleT^  de  caualli ,  èdauedere  alprefente 
delle  loro  infermitàje  quali  uengon  loro  co  fi  per  na- 
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i>i  T,  cnEscEnr  10 

tura ,  come  per  accidente^y  &  pimieramente  fi  di-- 
rà  di  quelle  ch'auengonoper  natura, la  quale  alcuna 
uoltaper  difettOyOper  cagione  alcuna,manca,o  cre- 
sce .  Cresce  alcuna  uolta;ma  raro  ,  c  qutflo  auienc 
quando  nafce  con  la  mafcella  di  fatto  più  lunga  che 
ijuella  difopra ,  &  di  fimiglianti  cofe.Et  quando  na- 
fce con  alcuna  juperfiuità  di  carne  ne  piedi  ,o  in  al-- 
cuna  parte  del  corpo^  la  qual  mur ,  o  callo  $  appella 
volgarmente^  il  qual  fi  fd  fcn%a  cuoioM  anco  qual- 
che uolta  auiene  che  in  alcuna  parte  del  corpo  fi  fan 
no  fuperfiuità  di  carne, come  ghiadule  fotto  il  cuoio. 
Manca  quando  nafce  il  cauallo  con  un  occhio  y  ocon 
uno  orecchio ,  o  con  le  narici  minori  luna  deW altra, 
O  che  hahhia  una  anca  minor  che  l'altra,  onde  tutta 
la  gamba  ne  fia  più  cortaManca  la  natura, et  falla» 
quando  il  cauallo  nafce  con  le  gambe  torte,  cofi  nella 
parte  dinaxiycomc  in  quella  di  dietro,  &  ilfimiglian 
te  auiene  deli  unghie, &  de  piedi, i  quali  per  natura 
fon  tortiy  &  alcuna  uolta  nafce  con  'zardi  ne  garet- 
ti,&  con  le  ^alle  nelle  gambe  che  Procedono  dal  pa- 
dre,o  dalla  madre  che  t hanno, &  e  la  %arda  una  en- 
fiatura a  modo  d'uouo,o  maggior, o  minor  e, &  nafce 
ne  garetti  cefi  nelle  parti  di  dentro ,  come  di  fuori. 
La  galla  è  una  certa  enfiagione  a  modo  d  'una  uefcica 
ficciola,digrandex2i^d'unanoce ,  la  qual  fi  genera 
intorno  alle  giunture  delle  gambe  a  lato  alt  unghie . 
l<l^lle  predette  infermità  che  nafcono  al  cauallo  nel 
uentre  della  madre  per  difetto  di  natura ,  non  fi  può 
cQnueneuolmcnte  trouar  medicina;ma  fi  pojfon  tro^ 

uare 
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uare  alcuni  rimedi ;pcrdoche  quando  nafce  il  cauxl^ 
lo  con  le  gambe  torte  di  dietro  yin  modo  che  fi  percuo- 
t ono  ritorcendo  dentro, 0  pcrcotcndo  l  un  piè  con  l'ai 
tro  neWufcir  nella  parte  di  dentro  delle  cofcie  a  lato 
a  teflicoliys  incenda  con  ferro  a  ciò  acconcio /acendo 
a  trauerfo  tre  fregi  in  ciafcnna  parte  delle  cofcie.^p 
puffo  fi  caualchi  ogni  dì  al  modo  ufato,et  allora  nel^ 
l'andar  che  farà ,  fi  fregherà  luna  cojcia  con  l'altra, 
<& per  lo  continuo  toccamento  delle  cofcie  fi  fcorti* 
cherà  a  modo  d^ una  piaga;  perche  il  predetto  caual- 
lofentendojpeffo  loncendio, andrà  più  aperto  che pri 
ma.  Ilfomigiiante  fi  faccia  nelle  gambe  dinan':Qifa 
cendo  le  predette  cotture  dentro  ne  i  mufcoli.Mlun 
^oie.o  a  piè  torti  fi  truouaqucfio  rimedio ,  cioè ,  che 
ferrando  jpeffamente  il  cauallo  .fipoffono  acconciar 
i  unghie  come  fi  conuiene,et  diri^^real  modo  della 
ntondità  del  ferro. Si  fuol  alcuna  uolta  il  cauallo  fe^ 
Tir  fi  dell  un  pie  nell  altro  per  debilità  di  magre':;^^  , 
al  quale  fi  può  fouenire  s  facendolo  graffo. 

Deirinferniitadtl  Mur,&  della  fua 
cura.  Cap.  XI, 

Lontra  l infermità  del  Mur ,  io  dico  che 
quella  carne  fouer chiama  quale  io  ricordai  di fopra  fi 
dee  cautamente  tagliar  fin  su  la  faperficic  del  cuoio. 
Et  poi  sii  luogo  non  farà  neruofo  ,  fi  cuoca  conitene- 
uolmente  con  ferri  tondi  rouenti  ima  iil  luogo  fa- 
rà neruofo  ui  fi  ponga  su  rifagallo  polueri^ato  a 
pffo  d  m  careno  ,  &  più  &  meno  ,  fecondo  che 
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DI  7>.  CKESCKVJIO  , 
parrà  c  hehijo'rni  ;  ptraocbe  il  rifagallo  rode  come  ti 
fuoco. ^pprcjju  roft  lefue  radici/i  metta  dentro  in- 
fino  al  fondo  ddla  ferita  fioppa  in  albume  di  uouo  ba 
gnata  &  empiatene  tutta  la  piaga ,  &  mutiji  una 
uolta  il  giorno  wfino  a  tre  dì.  Da  indi  mnan%i ,  ac- 
ciochefi  faldi,fi  prenda  calcina  uiua,  &  altrettanto 
mele y&  fi  me f  olino  infteme.&poifi  mettino  in  al- 
cun pannicello  ,&incendafi  con  lento  fuoco  infine  a 
tanto  chef-  ne  facciano  carboni ,  &  fipoluen%iiot- 
tilmente ,  &  fi  mettanella  ferita  conftoppa  inuolta 
nella  detta  poluere,laniattina,&  la  fera  yin fino  che^ 
la  carne  fia  falda  Mata  femprc  in  prima  la  piaga  co 
uin  forte  ftaldato  alquantoy  &  mancando  il  rilagal" 
lofi  prenda  in  fuo  luogo  calcina,&  tartaro yOrpmen 
to,uerderamepolucri%ati  infieme  a  pefo  uguale ,  cr 
uifipongalalorpolueretre  o  quattro  uolte  yinfino 
che  lefue  radici  conueneuolmente  farano  rofe,  lana- 
ta in  prima  la  piaga  ottimamente  con  aceto;  la  qual 
polucre  è  men  forte  che  quella  di  fopra  detta  ;  ma  a 
pena  o  non  mai  ui  rinafcono  i  peli:  ma  per  farli  rimet 
tere  fe  ne  dirà  per  innanzi  alcuna  cofa. 
Delle  Glandule,&  delleScrofole.  Gap.  X 1 1. 

D  1  tutte  le  fuperfluità  della  camelie  quali  na- 
Ccon  tra  il  cuoio  e  la  carne  che  uolgarmente  fi  chia- 
mano ghiandole  tefludini ,  ofcrofole  ;  dico  che  tejjo 
prima  il  cuoio  per  lo  lungo  nel  luogo  doue  elle  far  an- 
no Ce  ne  cauino  con  mano.fcarnadole  prima  con  l  un- 
ghia,onero  che  fi  fenda  il  cuoio ,  &  nifi  ffoluertV: 
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i    .  LIBRO  X.OTip. 

'  rifa^allo  peflo,o  s'incenda  con  acconci  ferrico  tufi  poi 
uen%i  la  pohtere  della  calcina  uiua,&  ddl  orpimcn 
tOy&  del  tartaro  al  modo  che  difopra  dicemmo  nella 
j  precedente  cura,.A pprcffo  ufi  la  cura  firitta  nel  capi 
d  t olo  proflmio  paffato  del  mur.  Mafie  per  la  tagliatu- 
■  ff  ra.o  per  lo  fiarnamento,alcuna  ucna  faccffi  [angue, 
fi  dee  cofiringere  in  queflo  modo.Vrcndanfi  due  par- 
ti d^incenfòy& una  teri^  parte  d  aloepatico,  &  poi 
'UeriT^ate  fiottibnentc  fi  dibattano  con  l albume  d'uno 
uouo  &fi  me  fcolino  &  co  i  peli  della  lepre  fi  metta-- 
m  nella  uena.  ^  queflo  anco  uale  ilgefjo  pi  fio  con 
.calcina  y&  co  i  granelli  dell  uue,  f^ale  anco  lo  fterco 
•frefico  del  cauallo  mifchiato  con  creta  &  con  aceto  fior 
tifi  imo  dibattuti.  Et  nota  che  le  predette  cofie  pofle 
[opra  la  uena  per  riftringerla  non  fi  dcon  rimuoue^ 
re  infino  al  fecondo  yO  al  ter^o  giorno,  É  anco  da  [ape 
re  ci)  è  piuficura  cofa  che  le  predette  piandole  fi  difi- 
facciano  co  le  predette  polueriyfeffo  in  prima  il  cuoio 
ferlo  lungOyche  tagliarle  &  cauarncle  co-.  mani^ 
ejfendo  in  luoghi  neruoCi  a  uero  ucnofì. 

Dell  infermità  de  canalli  &  delle  cure 
loro.  Gap.    XII  f 

•  ^  I  è  detto  di  fiopra  delle  infermità  nu  ralide 
caualliyhorafi  fcguitail  trattato  delle ac, dentali. 
Diro  adunque  primieramente  di  quelle  co  fc  che  loro 
duengon  nel  capo  &  dinjtro  al  cvrpOy& poi  di  quelle 
cofe  che  loro  aucngon  nel  d</i-: .  Et  poi  di  qticUc  in^ 
fermitàcheauégonolo>'onc  fj>    '     '  ,  sfL 

Et  poi  delle  le fLoni  l'i 

Tic:  Crej. 
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DI  T.  CKESCEVJ'IO. 

Del  mal  che  comunemente  fi  chiama  del 
uermine.      Cap.    XIII L 

Qjf  ESTÀ  infermità  uien  nel  petto  del  caual 
loprejfo  al  cuore,  &  nelle  cofcieprejjò  a  tcflicoli  per 
mali  humori  calaiyragunatiin  certe  glandule  chan^ 
no  nel  petto  &  nelle  cofcie^i  quali  concorrono  a  quei 
luoghi  per  alcun  dolore  che  uien  quiui  accidental- 
mente.Etpoi  difcendono  alle  gambe y&  ui  fanno  en- 
fiamenti,&  fpejfo  ui  fanno  piaghe  y  &  qualche  uolta 
per  cagion  del  predetto  uermine ,  uengono  nel  corpo 
del  cauallo  diuerfe piaghe,  &  fpetialmente  nel  capo, 
le  quali  per  lo  più  s  enfiano  con  picciole  enfiature.  Et 
gualche  uolta  fanno  gocciolar  fuori  per  lo  nafo  hu- 
mor  comeacquayC  allhora fi  chiama  uermo  uolatico. 
Et  quefia  cotale  infermità  fi  conofce  per  lo  enfiamen 
to  che  fi  fa  de  detti  humori  ne  predetti  luoghi,et  per 
le  piaghe  che  detti  humori  fanno  ^quando  fi  sformano 
dufcir  fuoraXurafi  in  quefto  modo.Quando  leglan^ 
dule  cominciano  a  enfiare yO  a  crefcer  più  che  nonfo^ 
no  ufateyincontanente  fi  tragga  fangue  al  cauallo  fi- 
no che  diuenti  debile ydalla  uena  ufata  del  collo  a  la- 
to al  capo, & anco  dalle  uencu fate  deli  una,  &  del- 
l'altra parte  del  petto  y  &  delle  cofcieyaccioche  i  fo- 
ticrchi  humori  fi  uotino,  ^pprejfo  fi  metta  nel  petto 
0  nelle  cofiie  fctoni  conuenienti  i  quali  continuamcn 
te  attragganogli  humori  per  coueneuole  &  jpi'fiofrc 
gamento  d^efitfetoni.  V er cloche  per  cot al  menoma- 
meto  fi  genera  dolore ,  &  quindi  per  lo  dolore  efcono 
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gli  humorii&  non  difccndono  alle  gambe  nonfi 
deon  menare  i  detti  fetoni  fe  non  pajfati  due  giorni. 
Toi  apprejfo  fi  menino  da  niattina.et  da  fera  conti- 
h    nuamentCjin  tanto  che  duegituaniper  ciafcuna  noi 
"    ta  tiis  affatichino, caualcato  prima  il  cauallo  con  pie 
dolo  pajfo per  un  gran  pe':^p.  ^ppreffo  ciò  non  cefii 
il  cauallo  d' a  faticarfi  ciafcun giorno  ,& guarda  che 
no  mangi  herbe.&mangi  anco  dell  altre  cofe  fi  poco, 
che  a  pena  fi  tenga  nelle  fue  fori^yCt  la  notte  fi  ripofi 
in  luoghi  fireddi.  Ma  fe  quelle glàdule,ouero  il  uermo 
nonfifcema  per  le  fopradette\ure,ma  foprahondino 
,  .glihumori  ch'enfiano  difouerchio  legibetaUora  fi  ca 
uino  laglMukyO  iuermi  in  qucfla  maniera^  cioè  che 
fi  fenda  il  cuoio  &  la  carne  per  lungo  jino  che  fi  tro^ 
nino  le gladuleo  il  uermo,  &  poflogiuilferrofifcar 
nino  con  l unghie ,  &  fe  ne  diuellano  fuori  con  le  ma 
niyin  modo  che  d'efii  non  ui  rimanga  niente, &fcaua 
tone  fuori  il  uermo  0  leglàdulefino  alle  radici  fi  em- 
pia difloppamoda  bagnata  in  albume  d'ouo  tutta  la 
piagay  e  la  piaga  fi  cucia  accioche  la  floppa  no  nepof 
faufcirfuora  .  Mafie  la  piaga  farà  nel  petto,fi  leghi 
ftima  il  petto  co  pe^^  di  lino, et  ciò  fatto, non  fi  dee 
mutar  la  ferita  infino  al  ter^p  giorno,  Ma  da  indi  in- 
naffi muti  due  uolte  ilgiornoybagnàdo  la  floppa  co 
elio  et  co  albume  d  ouo  dibattuto, effe  ndo  prima  laua 
ta  con  uino,etcofi  fatta  cura  ui  fi  faccia  noue  giorni. 
Ma  poi  fi  laui  la  piaga  due  uolte  pergiorno,con  uino 
alquanto  intepidito  &  fi  metta  nella  piaga  floppa, 
molta  nella  poluere  che  di  fopra  fi  difj'e  nel  capitela 
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del  muYyche  fi  fa  di  mele  &  di  calcina  uiua ,  &  uftft 
detta  poluere  infino  a  tanto  chela  piaga  farà  falda , 
menando  tuttauia  i  fetoni  &  faticando  il  cauallo,  al 
modo  che  difopra  s  è  detto, Islondimeno  fi  dee  fapere 
ch'il  cauallo  non  fi  dee  caualcare  infino  al  ter^gior 
no  poi  ch  iluermo  faràdiuelto  uiayma  poiciafcun 
giorno yfi  come  dtfii  difopra,  Fn  altro  medicamento 
più  forte  a  jlruggere  il  uermo .  Voi  che  la  carne  col 
cuoio  faranno  fejìi  infino  al  luogo  del  uermo ifi  pren- 
da rifagallo  ben  trito  &  polueri^^ato  &  fi  ponga  fo- 
pra  il  uermo  pr edetto,  & poi  fi  cucia  la  bambagia  et 
La  bocca  della piaga^acciò  chel  rifagallo  nonpeffa  «- 
fcire^il  quale  fortemente  rode  il  uerme  in  nouegior- 
niy&poi  chefia  rofo  &  difiruttofi  curi  la  piaga  co- 
me io  difii  difopra.  Ma  fe  per  tutte  le  predette  cofe 
gli  humori  non  fi  poffono  rifiringcre  o  feccare ,  fi  che 
non  difcendano  alle  gambe  sfacendo  pertugi  per  modo 
di  picciole  uefciche  o  di  piaghe,  incontanente  sincen 
dano  le  piaghe  allora  con  ferro  ritondo  nella  punta  o 
nel  capo  fin  nel  fondo, incendendo  prima  la  uena  mae 
fira  del  petto  a  craucrfo,  la  qual  fi  fléde  dal  luogo  del 
uermo  di  fiotto  fina  piedi.  Et  poi  cotti  i  forami  delle 
ginocchia,fi  come  ho  detto ,  fi  metta  da  lati  calcina 
uiua ,  folo  due  uoltc  il  dì  ^feparata  prima  la  cottura 
fatta  quiui  ne  forami.  Ma  il  ginocchio  refterà  enfia 
to  per  lo  uermo  fi  faccia  quefto  rimedio.Si  mettino  le 
mignatte  intorno  alC enfiarne to\delle  ginocchia,  rafo 
prima  il  luogo  enfiato,  o  rafo  anco  tutto  il  ginocchio. 
Et  poi  trattone  quanto  più  fanguc  fi  potrà  con  le  mi^ 

gnattCi 
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gnattCyS  impiaflritutto  il  girne  chìoycon  aceto  &  co 
creta  bianca  sbattuta  bencinfieme^ouero  fi  tenga  in 
acqua  fredda  lungamente^mattina  e  fcra,&  quefto 
1^ /(  faccia  tanto  che  le  ginocchia  diuentino  fottili.Con^ 
tra  il  uerme  uolatiuo  acciochegli  humori  fi  fottra^-^ 
gano  dal  capo.figlifcemifangue  d'amendue  le  uenc 
ufatc  delle  tempie,  ^pprejfo  fi  pon?^ano  i  fetoni  [otto 
la  gola  &fi  menino, &  fi  nutrì  fia  &  caualchi.etgli 
fi  facciano  tutte  quelle  cofe  che  fon  dette  difopra  nel 
la  cura  dell'altro  uerma .  Ma  sii  uermo  uolatiuo  ft 
muta  in  emoigran  (la  qual  co  fa  jpe fio  amene)  gli  ft 
deondar  tutte  le  cofe  calde,  &glififcuopra  il  capo 
con  panno  di  lana  &  fi  faccia  dimorar  per  ripofoin 
luogo  caldoy  &  no  s  affatichi  in  modo  alcuno^et  man 
gifcmpre  le  cofe  calde  come  fieno  et  auena.Tcrcioche 
quefla  è  infermità  fredda^ma  rare  uolte  ne  campa. 

Della  malattia  che  fi  chiama  uolgarmétc  an* 
ticuore&  della  Tua  cura.    Cap.  XV^ 

•  iìji  ALCHE  uoltaauiencyche  la  gianduia  dct 
ta  la  qual  dimora  intorno  al  cuore ycrefce  in  tato  per 
gli  humori  che  fon  cor  fi  adejfa,&  che  al  modo  ufata 
tion  difendono  aUe gambe  ^  eh' il fuo  crefcimento  & 
enfiamento  genera  poflemaja  quale, per  cioche  c  prof 
fima  al  cuore, crudelmente  gli  è  contraria ,  &  que^ 
fla  infermità  da  ipiu  uolgarmente  s  appella  anticuo 
reXafua  cura  è  cotale.  Quando  par  che  la  gianduia 
crefcafubitamente  con  furore ,  0  che  mgrofii  più  che 
non  foglia  fi  diuclla  fannia  dimora  infino  alle  radici 
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DI  7K  CKÉSCE'TiTlO 
del  petto  yfi  come  di  [opra  sè  detto  nella,  cura  del  uef 
m0y& conciofia  cofa  che  ella  fia  proflima  al  cuore ^  fi 
dee  congran  diligentia  cautaméte  diuellere^Et  fepet 
lo  fuo  fucUimento  o  fiarnamento  saprijfe  uena  alcu^ 
nai&  faceffe  fangue,  allora  incontanente  fi  prenda^ 
&  flretta  con  le  mani  fi  leghi  con  filo  difiitafiretta-* 
mente,  Mafe  per  l'ahondan%a  del  fitngue  non  fi  po-^ 
teffc  pigliar  la  uena, fi  mettino  nelle  piaghe  le  medi-^ 
cine  che  flringono  il  fitngue ,  &  che  fi^no  fiate  fcrittc 
di  fi)pra  nella  cura  delle  glandulCé 

Della  cognitiDne  &  della  cura  dello  Aratigo- 
gliene.  Cap.  XVI. 

5  o  N  o  ancora  altre  glandule  intorno  al  capo 
del  caualU ideile  quali  alcune fi>no  fi>tto  Ugola ,  /e- 
ifuali  accidentalmente  crefiono  per  gli  humori  del  ca 
uallo  infreddato  che  dal  capo  difendono  ad  effe ,  fer 
lo  crefcimento  delle  quali  enfia  tuttala  gola ,  &  fi 
conftringe  lauia  del  fiato  ch'efieper  la  uia  della go^ 
la,per  la  qual  copi  il  cauallo  apenapuo  rejpirare,Ó* 
quefla  infermità  uulgarméte  s'appella  flranguglio^ 
neyla  cui  cura  è  cotale.Quando  le  dette  glandule  fii-" 
hitamente  crefiono  0  più  che  l  ufiito  ingroffanoyinco-^ 
tanente  fi  mettono  conueneuoli  fetoni [otto  la  gold 
del  caualloi& fi4fficientemente  fi  menino  la  fera, 
la  mattina.  Si  metta  anco  in  capo  al  cauallo  coUer- 
ta  di  lanay&  la  gola  più  uolte  s'unga  con  butiro,  & 
fpecialmente  il  luogo  dello  flranguglione  &  fi  tenga 
in  luogo  caldo,Et fc  le  dette  glandule  per  menamen-^ 

t0 
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rode  detti  fetoni non diftnfiano , fi dmelUno  infinta 
alle  radici,& le  fi^e  piaghe  fi  curino  facondo  che  fi  dif 
\fe  nella  cura  deluermo.  Ma  nel  mettere  del  rifagaU 
lofi  hahhta  diligente  cura,percioche  fe  uifi  mette  fen 
7^  temperamentoyrodet  roppo  la  carne. 

t>cl  mal  deiruuoIa,&  della  Tua  cura.  CXVIL» 

5*0  N  o  anco  altre glàdule ,  le  quali  nafcono  tra*l 
capo  e  il  collo, fotto  eia/cuna  parte  delle  mafcelle ,  le 
quali  fimilmente  crefcono  per  fluffo  di  reuma  che  di^ 
fiende  dal  capOyle  quali flringono  in  tanto  le  uie  del^ 
lagoUich'ilcauallo  apena  può  mangiare  ohere ,  &' 
quefla  infermità  fi  chiama  uuola  alla  qual  fe  non  fi, 
foccorre  dipreftnt€,fubitamente  il  cauallo  fi  muore. 
La  cura  è  tale.Qjiando  Icglandule  fuhitamente  ere-- 
[cono  come  un  uouo  couflringendo  l'arteria  della  go-- 
UyS  incendono  con  ferro  caldo  &  apuntato  infmo^al^ 
le  radiciyoueramcnte  fi  taglino  cautamente  con  ta^ 
glientelanciettay&uan^d  meglio  al  modo  che  noi 
habhiam  di fopra  detto  nel  capitolo  del  uermo  tanto 
dall'una  parte  quanto  ancora  daW altra  fe  fard  bifo-- 
gnoyet  lafua  piaga  uifi  curi  in  quel  mede  fimo  modo* 
^-tfe  con  le  predette  medicine  non  fi  foccorre  al  ca^ 
uallo  è  impedito  il  ref}>irar€i&  fi  muore. 

V>t  doIori,&  della  cura  loro,   Cap,  XVIII. 

1  Dolori  uengono  in  molti  modi  al  cauallo  ^pri-* 
mieramenteperla  fuper fluita  deglihumori  malua^ 
gi  inchiufi  nelle  uene  delfangue,  .ApprejjbperuitQ^ 
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fità  y  la  quale  entra  nel  corpo  del  cauaìlo  per  ifoYh  ^ 
cioè  nata  nelle  budella  per  gli  hmnori  uifcoft  che  ui 
fon  dentro .  Ter^o  per  lo  fuperchto  mangiare  or^o  , 
0  altra  fmigliante  cofa  enfiata  nello  fiomaco ,  o  nel 
uentre,Qunrto  per  lo  troppo  ritener  l  orinarla  quale 
fa  enfiar  La  uefcica.  Viene  ancoy  ma  rare  uolte,  per 
troppo  bere  acqua  freddifiima,  allora  ch'il  caualloft 
rà  molto  rijcaldato  la  cui  cura  c  tale .  Se  la  doglia  fa 
rd  per  fouerchio  d  humori,  o  di  [angue ,  la  qual  cofa 
fi  conojce  perche  fi  torcie,  &  fuoi  fianchi  fi  muouono 
fenT^  alcuno  enfiamento, &  fi  gitta  in  terra,  &  già  - 
ccjele  uene  enfiano  più  che  non  foglionoyincont aneti 
teglificauifiPgue  dall^unatet  l'altra  parte  della  ue 
na  cingiaia  che  t  preffo  la  cintura,  ^pprejfo  fi  meni 
a  mano  con  piccolo  pajjo  &  non  mangi  ne  bea  fin  che 
fard  ce  fiato  il  dolore,  il  dolor  che  uienper  uentofità 
fi  conofce  in  ciò ,  ch'egli  fi  duol  dentro  dal  corpo  & 
ha  continuamente  i  fianchi  enfiati ,  &  quafi  tutto  il 
corpo  enfiato  più  che  non  fuoleM  quando  quefle^co^ 
fe  appaionoyglifi  mettaper  la  maggior  parte  nel  cu-- 
lo  un  cancllo  di  canna  la  più  grofid  che  fi  potrà  troua 
re,di  lunghe':!:^  d  un  palmo^unto  con  olio  &  fi  leghi 
ottimamente  con  \}ago  in  capo  della  coda ,  accioche 
non  ne  poffi  ufitr  fuori.  Et  incontanente  caualchi  in 
fretta  lungamente  trottando  o  ambiando  uerfi)  luQ^ 
ghi  montuofiy  &  fe  fard  in  tempo  fr  e  fio  y  fi  tenga  co- 
perto co  coperta  di  tana  &gli  ftropiccino  fortemete 
rfiancht  t  on  le  mani  unte  d'olio,  pcrcioche  per  quefle 
,  iaHQ^&  manda  fuori  la  uentofi^ 

tàpd 
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tà  pel  camello.  Et  apprejjo  ciò  gli  fi  dcon  dare  a  he^ 
re&a  mangiar  cofe  calde.  Et  bea  l'acqua  cotta  con 
cornino ,  &  con  feme  di  finocchio  per  ugual  parte  in 
buona  quantità  ^allora  che  farà  alquanto  affreddata, 
&  mifchiataui  farina  di  grano  &  tanto  flia  afletato 
che  bea  quefla  acqua;fmiilmente  mangi  cofe  calde  et 
flia  in  luogo  caldo  coperto  con  coperta  di  lana .  Ma 
'  fel  dolor  farà  per  troppo  màgiar  dor^p ,  od' altra  co 
fa  fimigliante  enfiato  nclucntre  del  cauallo  &  nello 
ftomaco.  La  qual  cofa  fi  conofce  in  ciò  cheH  fuo  uen- 
tre  farà  duro  &  i  fianchi  enfiati,  fi  faccia  dccottionc 
di malua^dimarcorella^di branca  orfina  ,  &di  uio- 
Iacee,  &  diparietaria,  &  d^ altre  herbe  laffatiue  iìt 
acqua,&ui  fi  giunga  mcle,fale,& olio  &femola  di 
ano, &  fatta  tepida  fi  metta  in  un  ucntricolo  chab 
bla  un  cannello  conucneuolmente  lungo  &  grofio  a 
modo  di  cri  fi  eo ,  &per  quello  inflrumento  fi  metter 
la  detta  decottione  nel  uentre  del  cauallo  dalla  parte 
difottOy&  quando  fi  mette  idee  flare  il  cauallo  mol-^ 
to  più  alto  di  dietro  che  dinan'^^y  &  meffaui  la  detta. 
acqua.fi  turi  bene  il  poflerone  accioche  l'acqua  non 
nepoffa  ufcire.Toifimcni  il  uentre  con  m  legno  ton 
do  &  ben  pulito  da  due  homini ,  luno  dall^ una  parte 
l'altro  dall'altra,  &  comincino  dalla  parte  diftan 
infino  alla  parte  di  dietro  &  premendo  menino  il 
ttentre ,  untolo  prima  con  olio  o  con  altra  cofa  liqui^ 
da  untuofa,Et  poi  ch'il  uentre  farà  ben  menato  fiflii 
riilpcflerone,&  fi  caualchi  per  luoghi  montuofi  con 
ficciolo  paffo  continuamente i  infino  a  tanto  che  gitti 
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[non  tutto  quel ,  che  gli  fu  mejfo  nel  uentre  &  gratta 
fa-' te  delf  altro  fieno ,  &  in  cotal  maniera  cejferà  il 
dolore.  Ma  sii  dolor  farà  per  reteniméto  d'orina,che 
faccia  enfiar  la  uefcicayla  qual  cofa  fi  conofce perche 
fottìi  uentre  o  intorno  a  luoghi  della  uerga  pare  che 
enfi  alquanto ,  &figitta  fouentein  terra ,  allora  fi 
prenda  jenationiycurtana^&parietaria  &  le  radici 
dello  jf^aragoper  uguale  parte  y& infteme  fi  cuccano 
&  cotte, fi  pongano  calde  intorno  alle  parti  delia  uer 
gella  con  una  fafcia  lunga  &  largay&  quefto  fi  fac- 
cia fpefioyfcaldano  limpiafiro  quando  farà  raffredda 
to,&  fe  per  quefto  non  fiprouoca  torina,fi  faccia  co 
tal  f^erimeto.Si  tragga  fuori  la  uerga  del  cauallo  con 
le  mani  unte  con  olio,& fiflroppici  con  olio,^ppref 
fi>  fi  pefli  alquanto  pepe  co  ì  aglio  &  fi  metta  nel  per 
tugio  della  uerga  col  dito  mignolo, o  uifimettano,& 
uarrà  meglio, le  cimici  pefle  e  cotte  alquanto  in  olio* 
Et  fe.queflo  non  uigiouerà  ,fi  lafci  andare  il  cauallo 
con  una  cauallaper  la  ftalla  liberamente, &  a  quefto 
modo  fiprouocherà  tiecefjariamente  a  orinar  e. Et  no 
ta  che  questo  rimedio  fi  truoua  ejferc  utile  a  tutti  i 
dolori, percioche la uolontà  del  coito, fortifica  e  con 
forta  molto  la  natura. 

Del  mal  infundico  &  della  fua  cura . 
Cap.  XIX. 

Qy  ESTÀ  infermità  uiene  al  cauallo  per  troppo 
mangiarc,oper  troppo  btreyperle  quali  cofefigene^ 

ra  troppo 
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f  tà  itòppò  fanguey& difcendom  alle  gambe  fi  jpargt 
\  per  effci&  impedifce  il  fuo  andare  ^incontra  anco  per 
t)'oppa  fatica  perla  qual  difcendon  alle  gambe,  Zir  a 
i  i  piedi,  humeri  &  fanguechHmpcdijceil  fuo  andare, 
per  la  qual  cagione  fi  conuengon  mutar  le  unghie  fe 
non  fi  foccorre ,  ^uieneanco  alcuna  uoltu  per  dolori 
the  uengonó^er  troppa faticay&rifcaldaniento,  & 
the  fanno  difcendergli  humori  alle  ga/dfe,& quefia 
infemitàuolgarmente  s  appella  ir^ondimento .  La 
cura  è  tale. Quando  par  chUl  CaUallo  T^ppichitb  una 
ù  con  due^i)  con  più  piedi,  &  altufiir  comincia  a  muo 
nergranemente  le  gambe ,  &  anco  nel  fuo  uolgere  è 
dure  (  li  quali  fon  dirinfufo)  silcauallo  è  graffò,  eìr 
di  perfetta  età  gli  fi  dia  hefe  a  fiia  uolonta,<&  poi  gli 
fi  cauifangue  di  amendue  le  tempie ,  &  di  ciaf  una 
gamba  delle  uene  ufatc^  qua  fi  ìnfino  alla  debilità  del 
corpo.^yfppreffh  fi  metta  incontanente  ni  acqua  frei 
da  corrente  infino  al  uentre,  &  uifi  tenga  continuo  s 
&  non  mangi  alcuna  co  fa  infine  che  fia  perfettamet^ 
te  guariti}.  Ma  silcauaUo  è  giouane&m<igro,non  li 
^  dia  il  beueraggio  predetto  i  ma  fi  tenga  all'aere  fred-^ 
t     do  in  frenoytanto  ch'egli  fia  afiretto  a  diftendcr  il  cvt 
lo  e  il  capo  più  ch'eglipuò^Toi  glifi  mettino  fottogU 
piedi, pietre  uiue  ritonde  digr&flt  %^  d'un  pugno  co 
fi  come  gli  fi  faceffe  un  letto,  Verciocheptr  lo  conti-' 
nuo  calcar  delle  pietre  tonde yi piedi,  &  le  gambe  fo-* 
no  in  mouimentOiperlo  quale  inerut  delle  gambe  in 
degnati  per  li  humori, fcacciano  lagraucs^.Ma  fio, 
frima  coperto  di  panno  lino  bagnato  in  acqua,€t  non 
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DI  T.  CKESCETiTIO 
mangi  ne  bea ,  ne  dimori  al  fole  infmo  a  tanto  che  4I 
priflino  flato  non  ritorna .  Et  nota  che  quefla  infermi 
tà  noce  poco  0  niente  a  caualligiouani,percioche  per 
aio  ingraffano  le  lor  cofcie.  . 

Del  mal  pultino  o  bolfino  &  della  fua  cura. 

Cap.  XX. 

J^^vESTA  infermità  uien  per  caldo  perche  flrug 
ge  la  graffe'^yla  quale  oppila  l'arteria  del  polmone 
in  tal  modo  che  il  cauallo  a  penapuo  rejpirare  y  &ft 
conofce  in  ciocche  le  nari  del  nafo  fanno  gran  rcjpira^ 
re  ogranfoffiarcy&i  fianchi  battono  jpe[[o,&  que- 
fla infermità  è  chiamata  uolgarmentc  pultino  0  boU 
fino.  Si  cura  cosi. Si  faccia  bcueraggio  di  garofaniydi 
nocimofcade,digengiouOydigalanga  per  ugual  pefo, 
er  di  cornino y  di  feme  di  finocchio  per  ugual  pefoy  & 
fipoluerixino  con  buonuino,  &  ui  fi  giunga  croco  in 
conueneuol  quantitày&  tante  tuorla  £uoua  quanta, 
Ua  quantità  delle  cofe  predette.  E  il  detto  beuerag-^ 
gio  fi  metta  in  un  corno  di  bue  &  tenendo  il  cauallo 
ìlcapoalto fcn'zayfreno glifi  dìaficheglidifcenda  in 
gola,flando  Jòjpefo  il  capo  del  cauallo  per  jpatio  d'un 
dì  &  d'una  notte  yaccio  ch'il  detto  beuer aggio  non  fui 
impedito  di  far  la  fua  operatione.  Dopo  quefto  man- 
^i  il  giorno  feguente  herbe  frefcheof -ondi  di  canne  0 
%' falcio  0  di  fredde  herbe  acciò  eh' il  caldo  beuerag-- 
gio  fi  temperi .  Tcrcioche  per  la  detta  cura  il  caual 
)o  guarirà  fe  la  infermità  faràfrefcUymafefarà  uec-^ 
abia  fi  crede  chefia  incurabile.  Tuttamafipruoui  di 

curarla 
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:''ilì  ..  LIBRO  Ti^OXo. 

I  curarla  m  qucflo  modoSincenda  Imo  e  l'altro  fian 
)  co  con  due  lincei  ma  fopra  l'altra  da  ciafcun  capo , 
.acctocbeperlo  cofiringìmento  del  fuoco ,  fi /cerni  il 
i  battimento  de  fianchLMcora  fi  fendano  le  nari  ac- 
.  conciamente  per  lungo, acciochc  tiri  a  fe  il  fiato  &  lo 
fnandi  fuori  più  leggiermente,  o  Meramente  fi  cibi  di 
uue  nel  tempo  della  uendemmia ,  o  bea  moflo  dolce  > 
&cofificaueràdalboljò. 

Del  mal  infeftuco  &  della  Tua  cura 
Cap.  XXI. 

,^  ^7*^1  i^emità  uiene quando  il  cauallofuda^ 
^ .  1  toyorijcaldatoyji  pone  in  luogo  freddo  o  uentofo  pcr^ 
^Cloche  duerno  peri  pori  aperti  entra  per  laboc^ 
ca  &per  i  me?nbri,onde  ncfegue  ritiramento  di  ner 
\ui  conunpoco  d' enfiamento  che  fa  uenir  dolori ,  & 
yc'dijcel  andar  del  cauaUo,& fi  chiama  noharmt' 
te  que  ia  infermiti  infefiuco,e  fi  conofce  in  ciòcche  il 
icauaLlopar  c  habbia  il  cuoio  unpocoflefo  in  fuori  fi 
^xhe  con  le  dita  fi  può  a  pena  pigliare ,  o  neramente 
^^ringere,&  par  che  nel  fuo  andar  fia  impedito  co^ 
.  '^mefehauefjeil  rinfHfo,&  ifuoi  occhi  lacrimano,  la 
'cura  e  qucfiaXbe  incontanente  fi  metta  in  luo'iocal 
doyct  poi  fi  prendano  alquante  pietre  uiue,  &)if}d 
dino  in  quanto  fi  può ,  &  poi  fi  mettono  in  terra  fit- 
to l  uentre  del  canallo^ma  che  il  cauallo  fia  prima  co 
:  'P'!'^''  ^'P^'^^^  ^  '^^^^na  lungo,& largo  in  tanto  che  fo- 
fy  auanxi  in  ciafcuna  parte  affai  la  per  fona  del  canal 
do,il  cui  ?nc^o  fila  f oprai  doffo  dd  cauallo,  &  le  fìrc 
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mità  pendano  da  ciascuna  parte  da  pie  y  lequaltft 
tengano  a  baffo  da  due  hmmini,  ir  le  dette  pietre  a 
poco  a  poco  &  ipeffo  s  innaffino  d'acqua  calda  y  mp- 
no  a  tanto  che  tutto  il  corpò,  &  le  membra  del  cauaL 
lo  ftan  ridotte  in  fudorc ,& allora  $  inuolga  il  cauaUa 
nel  detto  panno,  &  fi  cinga,etft  tenga  così  tanto  che 
ccfii  il  dolore^e  ciò  fatto  fi  prèda  butiro  caldo.o  oUo, 
V  altro  untuofo  liquore,  &  fe  ne  flroppiccino  Ipclfo  U 
Ziorno  tutte  le  fue  ^arnbe  .  0  fi  faccia  dccottion  di  pa 
glia  di  grano  Ji  rejìc  d agliai  cenere  &  dimalua.er 
con  quefla  decottion  calda  tanto  quanto  può  fojtene- 
fe,fi  bagnino  le  <^awbe ,  &  fpetialmente  t  nerm ,  ept 
tendano  fempre  in  caldo  luogo.et  ufino  dmagtar  cm  |  - 
caldi  infin  a  tato  che  fié  ritornati  nel  lor  flato  pnwo. 
Del  miil  fcalmato  &  della  Tua  cura. 
Cap*  XXIL 

L  A  predetta  infermità  afciuga  &  difccca  r inte- 
riora del  cauaUo,&  macera  il  corpose  fa  putire  Ujuo  ^ 
(ierco  più  che  quello  deUhuomo,  et  dogli  amene  pet  | 
la  fua  lunga  magrc^xa.che  procede  per  foco  cibo  a  ^ 
lui  dat0y& per  molta  fatica ,  la  qual  njcalda  cr  ai- 
fecca  le  membra, intanto  che  non  può  diuentargraj- 
fo,ne  far  carne.ne  mangiar  e, La  fua  cura  è  quejtaJn 
quefla  malattia  che  uolgarmente  è  chiamata  Jca  ma 
to  fi  foUeciti  quanto  fi  può  che  il  corpo  del  eguali  Y 
mollifichi.  Si  faccia  adunque  decottionedeUberba  | 

uiolacciaydeUa  parietaria,  &  della  maluaA  ^^^ì^^ 
£or%OyU  quali  cofe  cotte  bene, fi  colino,  &  m  qucjta 
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ì  acqua  Jt  metta  hutiro  in  buona  quantità  et  cafiiafi- 
"    stola  liquefatta  prejjb  di  fette  tareni,  e  col  foùradet^ 
toilrumento  a  modo  di  criHeo  fi  metta  alquanto 
caldo  per  lo  poHeron  del  cauaUo.e  fi  faccia  per  tutto 
al  modo  che  di  fopra  è  detto  nel  capitolo  de  dolori . 
fuor  folamenteche  quefia  acqua  fi  uuol  tener  nel 
uentre  del  cauaUo  quanto  fi  può  ,  Voi  %lififacia  he- 
uer aggio  di  tuorla  d  uouaduroco  &  d'olio  dtuio^ 
le  y  dibattuto  a  fufficientia  con  buono  uino  bianco 
<^  fi  metta  m  corno  dibue  &ducuoltcotregli  fi 
dia  pieno, fi^condo  che  nel  trattato  del  poltinofi  dijje. 
Tuofst  fare  ancora  que§r altra  ejpcricntia  cioè.  Ch'il 
cauallo  fi  ponga  falò  ncUafiaUa  &  non  mangi  niente 
pe  bea, per  due  o  per  tre  dì.  Voi  glifi  dia  da  mangiare 
lardo  0  carne  di  porco  faUta  a  fua  uolontà  ,  la  quale 
per  la  fame  &  pc  r  lofalfume  del  lardo  man^ierà  uo- 
Icntieri  &  glifi  dia  incontanente  a  bere  acqua  calda 
guanto  ne  uuolt .  .Apprefih  fi  caualchi  un  pochetto 
m  tanto  che  noti  il  uentre  delle  cofe  predette, & noto 
chefia.glifi  dia  grano  ben  mondo  y  &  cotto  con  un  po 
co  di /ale  &  fcccato  al  Sole,  o  altramente, due  uolte 
Il  dtinnanT^  ch'egli  bea ,  percioche  cotal  ^rano  nu- 
tre &  fa  prò  così  fattamente ,  ch'il  cauaÙo  a^euol- 
tncnte  s  ingraffa. 

Del  male  aragaiaco  &  della  fua  cura . 
Cap.  XXIII. 

La  infermità  che  uolgarmente  sapella  aragaia- 
co fifa  nel  uétre  del  cauallo  e  gli  induce  torfioni,e  fa 
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ruilimtnto  nelle  huàdU,  &  coflringeil  cauattoa 
matdar  fuori  lo  fieno  indigeno  &  Uqu'do  annodo  d, 
acqua,onde  a  pena  può  -mangiare  aUuna  coja  che  no 
Ulandi  fi.  maniche  IhabbiafrrMa  qudeal 
cma  mila  mene,  o  per  or^o  ,  o  per  frafrm  e  cofh 
r  ofa  da  lui.non  digefla,  &  alcuna  mltaper  berc  ac- 
Ja  fredda  poi  cbarà  rofo  l'orxofenxa  alcuno  mter- 
mllo  di  tempo .  &  alcuna  uolta  per  ueloce  corjo , 
ouero  per  ^.aloppo  fatto  dapoi  che  bara  incontanen- 
te di  tua  uolontà  beuuto  acqua  ,  la  quale {i  digua'Kr 
Xa'neUe  budella  per  lo  corfo.  Viene  anco  alcuna 
uolta  per  troppo  enfiamento  del  corpo  del  cauaUo. 
(he  a  dolori,  per  le  quali  cagioni  mdebolifce  ilca- 
uallo  intanto  che  apena  fipuo  tener  ju  legamoe.  La 
curaitale.  Qj^ando  lohuomo  s  accorge ,  due  ,  o 
treuoltecbeil  cauallo  fchixji'lo  sìercoda  lungi  a 
modo  d'acqua  con  orxp  non  jmaltito  ,  incontanente 

gli  leni  la  fella  e  il  freno ,  &  lo  lafci  If^^'f'""  ""T 
dar  perkpaflure  infino  a  tanto  che  fmrifìretto  ,& 
non  fi  deemouere  innan^ ,  perciò  eh  U  mommento 
diJaxza  il  uentre,&glifa  mandar  fuori  il  cibo  m- 
vanzichefiafmaltito .  Inoltre  quanto  può  fi  guardi 
dib}re,perciocheaqueftainfem,tàl'acquaenoci- 

uaperlafuaUquidità.  Ut  alcuna  uolta  per  queBa 
infermiti  il  cauaUo  fi  rinfonde,& aUoraP  curicome 
io  dilii  nella  predetta  infermiti. 

Della  cimorra  &  della  ««a  cura. 
Gap    XXllIU  , 
£•  unaaltrainfcrmitàchcsappella  uolgamente 
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àmorraM  ijuat  auimc  quando  il  camllo  è  flato  aj^ 
\  fai  infreddato  nel  capOyper  lagnai  difiende  per  le  na 

•  {  ri  continouamcteun  fltijjb  a  modo  d  acquagliene  an 
»  co  alcuna  uolta  per  linfermità  saputila  uermo  uola 
I  tiuo,ondefegue  ciò  il  cauallo  ynàda  fuori  tutta  llmmi 

'  >  dna  del  capo.  La  cura  è  tale. Si  faccia  una  coperta  al 
>  capo  del  cauallo,&fi  tenga  fempre  in  luogo  caldo.et 
I  glifi  diano  in  cibo  cofe  calde  ctglifuolfar  fpejjò  prò 
)  fafcer picciole  herbc;percioche  quando  per  fchiantar 
\  la  tiene  il  capo  baffo ,  difcorrono  pi  r  le  nari  la  mag- 
1  por  parte  defuoi  humori .  Fale  anco  fegli  fi  man- 

*  da  al  ceruello  per  le  nari  il  fumo  delle  pc^  &  della 
I  bambagia;pcrciochedijfolueglt  humori  anticamente 
.  \  raccolti.&riftretti.Ma  nepiu  fitruoua  qucHa  in-^ 

\fermità  incurabile. 

Della  freddezza  del  capo. &  della  Tua  cura. 
Gap.  XXV. 

LhfreddcT^n  del  capo  gli  muoue  dolor  &  fordi-* 
mento  nel  capo ;& fa  uenir  loro  la  tcjfa  & faffoga  la 
^  golaila  qual  cofa  leggiermente  auient  quando  il  ca- 
i  Hallo  fi  mette  inflalla  molto  calda,  &  poi  fubit amen 
'  te  fi  mena  a  uento  freddo ,  &  jpeffc  uolte  per  altre 
'fredde^Tieprefe  per  alcuna  altra  cagione:  onde  al- 
cuna uolta  è  corretto  di  toffire ,  &  perde  grandifii* 
ma  parte  del  mangiare  &  del  bere  .  la  cura  è  ta^ 
\le  .  Quando  gli  occhi  del  CauaUo  paiono  alquanto 
)  enfiati ,  &  alcuna  uolta  lacrimano ,  &  le  orecchie 
faranno  fredde ,  &  fimigliantemente  l'alito  dellg 

TietXref.  j^r 
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DJ  T.  Cn'ESCEn^'^IO  f 
navi  freddo ,  &  i  fianchi  gli  hatteranno  più  che  per 
lo  tempo  paffai  o  non  faranno  ufati,&  mangicrà  me- 
no dH [olito  &  hcrà  affai  meno ,  &  comincicrà  tofiir 
QKjjo,  e  nernutare  ;  allora  fi  potrà  giudicare  chefia 
mjrcddato:  onde  s  incendino  Icglandule  che  fono  ap-^ 
peliate  uuolc.che  fono  trai  capo  e  il  collo  fotto  le  ma 
ftelle  con  ferro  appuntatogli  qual  fori  lcglandule^& 
fmii'^li antemente  s  incendino  a  mc%p  la  fronte,  accio 
che  \li  hmnori  freddi  rifcaldatiyfienconflretti  afua- 
porar  fuori .  Inoltre  gli  fi  mettano  Jotto  la  gola  feto 
ni,accioche  per  loro  gli  humori  hahhiano  la  uia  d  an 
dar  fuori.  Oltre  à  ciò  tenga  fui  capo  una  ccperta  di 
litna,& fi  flropiccijpefjo  le  orecchie  ce  n  hutiro .  a  l 
med^fimouall' olio  lor ino  meffoin  pc^a  dilinoór 
acconciamente  legato  al  morfo  dcifrcno ,  heiiendo  ih 
camallo  fempre  cqI  freno  .  M  mcd': fimo  uale  il  fu- 
mo di  pano  di  lino  arfo,&  riceuuto  per  le  nari.  V ale 
anco  ilgrano  ben  cotttry& meffo  in  unfuchctto  cal- 
do manto  patir  fi  potrà  ,&  legato  al  capo  del  canal 
byin  modo  che  mtfa  la  bocca.  &  le  nari  dentro  l  fie 
ihetto  riceua  il  fumo  tra  le  nari,& mangi  del  grano 
a  fua  uolontàyallaqual  co  fa  farà  prò  sii  dato  grana 
frcoccrà  col  pulegio  ,  &  conia  fiuina .  ^nco  naie 
fc  ft  legherà  ftrettamente  unape^^a  a  un  bafione  , 
&  sun'^a  con  faponefaracinefioyet  quanto  fi  può  più 
acconciamente, fi  metta  h^gier incile  nari  dcl  caual 
lQ,&poco  fiantefe  ne  caui;percioche  per  qucftoil  ca 
■mUo  ftranuterày&gitteràgli  hmnori  freddi,  &  li- 
mdiamodo  Ì  acqua.  Vale  anco  il  hutiro  con  olio 
'  lorìriQ 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1656/A 


Imnomifc  hiato.e  meffo  neUe  nari,  inoltre  fi  deeLar^ 
dare  da  tutte  le  cofe  fredde ,  e  ufi  cofi^  calde ,  &bea 
Mo  acqua  cotta,  e  calda,  fi  come  nel  capitolo  de 
dolori  fi  contiene  :  e  in  cotal  maniera  eglifi  potrà  li^ 
aerare.  r 

Del  mal  de  gli  occhi  della  Tua  cura, 
Cap.   X  X  V  r, 

^  L  c  V  N  A  ualta  interuicncy  che  per  la  detta  infcr 
mità  del  capOygli  bumori  dificndono  a  gli  occhi ,  & 
fannogli  lacrimare  y  et  fanno  in  tffi  panni  o  torbolen- 
XayO  rofforcyo  caligine, per  le  quai  cofe  non  può  il  ca^ 
uaUo  come  fi  conuienc  uederyCt  guardar  e  Xa  cura  fia 
taleSegli  occhi  lacrimano yfi faccia  flrettoio  d'oliba- 
U0y& di  maflice polueri'^ati,  &  dibattuti  con  lalbu 
me  di  uokOycfi  pongano  fopra  una  pe%ja  larga  quat 
tro  di  ta  y  &  lunga  tanto  che pofia  fopra  la  fronte ,  fi 
pofia  legar  fjtto  le  tempie.  Ma  fia  prima  rafo  il  luogo 
douelo  Erettolo  fi  dee  porre,  &ui  fi  lafci  tanto  che 
gl^  occhi  fi  nmanghino  di  lacrimar.  E  quadofe  ne  uor 
rà  leuar,fenc  lieui  conacqua  calday& con  olio,o  con 
altra  cofa  untuofaydibattuti  infieme.M  medefmo  ua 
le  fes  incendino  amendue  le  uene  dall'una  tempia  & 
dall'altra  co  fuoco. Ma  fe gl'occhi  faranno  co  caligine 
fi  ponga /òtto  l'uno  &  l'altro  occhio  raflellato,o  l'a' 
floletto  che  fi  dica.Tuttauia  quattro  dita  difotto,& 
jpeffi)  co  un  cannello  fi  foffi  negl'occhi,falefottihnc  te 
peflo.  Mafejojfe p^mo  (òpra  gl'occhi  generato  di  nQ 
uojo  innecchiato  Ji  foffi  due  uolte  il  dì  ne  gli  occhi , 
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DI  T.  CKnSCKKTlO 
m  m  canncllo.ojfo  dtfeppa,  tartaro ,  &falgemm9 
con  uzual  mifura  '&  fottiltffimammte  peUt.M  me^ 
de  finto  ualal  falnitro  confterco  delle  lue  ertok^pjio 
&(bfjiato  ne  gli  ocehi ,  Ma  fi  dee  prender  guardia , 
che  non  ui  ft  ne  metta  troppa ,  acciochegh  occhi  non 
Ce  neguaflino  ;  ma  sii  panno  farà  uecchw  fi  dee  unger 
frima  ducyO  tre  uolte  colgrafjo  deUagaUtna , 

Del  mal  del  corno ,  &  della  lua  cura. 
Gap,  XXVII. 

T  o  I  c  H  B  che  noi  habhiam  detto  delf  infermità 
(he  uengono  al  cauaUo  nel  capoy& nel  corpo, diremo 
bora  di  quelle  che  gli  uengono  prejfo  aUe  fpaUe,  irtene 
aduquc  al  cauallo  un  male  prejfo  alle  fj^alle.che  qual 
(he  uolta  rompe  il  cuoio  in  qualche  parte  del  doj\o,et 
qualche  uolta  fa  buco  fino  aU offa;  la  qual  cofa  najcc 
c  perche  lafeUagraua  troppoyO  per  qualch  altrope- 
fo&  qfieflo  male  è  chiamato  da  molti  ti  mal  del  cor- 
no Lafua  cura  è.  Vongauififoprafugna  dipm'co  pe- 
ha  col  cauoloy&ui  pongafopra  lafeUa,  o  un  panne, 
accioche prema lamedicina  fui  male  ,  Mmedcji- 
mo  ual  lafcabbiofa  peH.t  infime  con  la  fugjtia  di  por 
co    yi  naie  anco  la  cenere  mcfcolata  con  l  otto  .  Et 
lafuli<rvne,colfale,&confagliodibattutimfteme. 

Et  lo  tercofrefco  delle  huomo ,  pofìomfu .  Et  no- 
ta che  quesio  male  fino  alle  radici,  fi  curapu  toflo , 
fe  ft  caualca  il  cauallo ,  poncndoui  alcuna  delle  me- 
dictne  dette,  &rinouandole  jpefjh  .  Et  poi  cheti 
(orno farà  dìucltofno  aUe  radpci ,  fi  rtemfta  il  luo- 
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LIBRO  3^1 

go  di  mppa  minutifiimamente  tagliata  &  inuolta 
nella  poluere  dalla  calcina  &  del  mekyfi  come  fi  dif 
pi  nel  capitolo  del  uermo  ;  tuttauta  lanata  prima  la 
piaga  quando  è  frefia  con  acetoso  con  forte  uino  al-- 
quanto  rtfcaldato  &  quello  fi  faccia  due  mite  per 
giorno  fin  a  tanto  chefia  faldo,  Tuttauia  fi  dee pren^ 
der  guardia  che  non  gli  fi  ponga  addofib  alcun  pejò  fi» 
a  tanto  che  la  carne  della  piaga  s  agguaglia  col  ccic. 

Del  mal  del  polmone,  &  della  cura  fua. 
Cap.  XXVIIi. 

S  j  fa  anco  nel  dojfo  del  cauaUo  un  altra  lefioneM 
^ual genera  certe  enfiature ,  &  oltre  a  ciò  ui  genera 
carne  corrotta^  lagnai  cofa  interuien pergrauamho 
dijeUajconciayO  d  alcuno  fconcto  et  gran  pcfojl  quat 
Jta  ujato  dt  portare  ;percioche  quando  cotal  enfiatura 
snuecchta genera  corruttione, alcuna  uolta  inuecchia 
la  corrutttoneyfifa  una  certa  raccolta  apprefio  l'offa 
nella  carne  corrottala  qual  continuaméte  getta  una 
marcia  a  modo  d'acqua,  &  quefla  infermità  sappel 
iauolgarmente lefion  dipolmone,La  cura fua  è  tale. 
Cioè  che  prima  fi  tagli  intorno  intorno  al  male. Voi  ui 
//  metta  floppa  bagnata  in  albume  dmuo,&  fi  muti 
mno  al  ter'^  giorno  una  uolta  fola  al  dì .  Etpoi  fi 
tmia  quel  che  difoprafi  difie  del  corno;uero  è  che  fi 

cura  con  lapolueredelrifagallopiufaluamente  ,  al 
modo  che  fi  diffedeW infermità  de  uermi  ;  perciochc 
Jt  medica  fen'^^a  alcuno  incendimento  &  Cenra  do- 
lor del  coHallo. 
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Del  mal  delle  fpallaccie  &  dellafua  cur^k 
Cap.  XXIX. 

Si  fa  anco  nel  doffo  un  altra  leftcneja  ejual  indù 
ce  enfiamenti  nella  Sommità  delle  /palle  del  cauallo  ^ 
&  fa  una  certà  callofità  di  carne  intorno  alle  fue 
Spalle ,  la  quale  auanjci  fopra  la  parte  di  [opra  per 
X enfiamento.  Similmente  auiene  per  troppo  grana-' 
mento  ,  e  quefta  infermità  fi  appella  Jpallaccie .  La 
cuicurà  è  quella  medefima  che  del  polmone ,  di  che 
profiimamente  fi  diffe;  ma  fe  le  Jpallaccie  faranno  du 
te, s  ammorbidino  con  maluauifchio,  &  con  gli  cauo 
lipefii  con  lafnngia  uecchia  del  porco  pefia^aggiun^ 
toui  affentio^parietaria,& branca  orfina ,  &  peHe 
benifiimo  infieme ,  &  poi  nella  pentola  cotte ,  & 
foprapoHe  :  &  quesìa  molUficatione  fi  faccia  in- 
nan%i  che  fi  taglilo  nifi fparga  il  rifagallo ,  come  ho 
predetto. 

D'altre  diiiertc  malattie  ctie  uengono 
fu  le  fpalle  &  della  cura  loro . 
Càp.  XXX. 

S I  fanno  anco  molte  altre  le fioni  nel  doffo  del  ca-^ 
ualloper  lo  predetto grauamento  della  fcella  fionda , 
0  di  pefo  che  gli  fi  ponga  su  le  fpalle.  Et  alcuna  uoltd 
fi  fanno  pcr  fupcrchio  fangue^operhumore^ccrteuef 
fiche  piene  difangue  corrotto ^Ic  quali  corrompono  il 
cuoio  del  caualloy& la  carne  nel  dofjo,Fifi  fanno  an- 
co piaghe  picciolCfO  grandigie  quali  tutte  Cappellano 
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lì 


ti 


feo/^^m^^e  IcfwnLMa  egli  è  dafapere  che  lepndct 
te  U'jwm  quanto  fono  più  profiime  alt  offa  del  doffo , 
:  tanto  dmentano  peggiori .  Et  alcuna  uolta  inducono 
pmcolo.Là  curafua  è  quefla  .  Qua  fi  tutte  le  Icfioni 
cbeuengonoàl  dofjh  hanno  principio  d'enfiamento  , 
Onde(concwjiacofi  che  a  principn  fi  debba  refiftcre) 
incontanente  che  in  alcuna  parte  del  doffo  appari fce 
■enfiamento  alcuno,  fi  vada  ti  detto  luo<ro  con  rafoio  . 
^pprejjo  ui  fi  faccia  impianto  cofarind  di  ^ano  bit 
rattata  &s  intrida^^-  dibatta  con  l'albume  dcU'uo 
iio,&li  metta  fopra  pexp^adi  lino,&  fi  pon^afopra 
'/  enfiat'^ra ,  &  nonfne  lieuit  empia/irò  per  forra 
-quando  parrà  che  leggermente  fi  ne  poffa  leuare,& 
je  mjararapmata  marcia ^con  ferro  acuto  et  alquan 
to  caldo  fi  fon  il  cuoio  nella  parte  di  fitto  deW  enfia- 
-tura.accioche  quindi  foli  la  marcia  \  Et  dopo  queHe 
s  unga  fi^ejfo  giorno  con  alcuna  co  fa  untuofa.  Si 
fanno  anco  rotture ,  o  fiorticamenti  nel  doffh  del  ca- 
mallo per  grauamenti  di  pefo  come  di  fopra  è  detto  , 
0  per  alcun  carhonculo  generato  per  fuperchio  fan- 
gue  ;  lequaltfìdeono  incontanente  radere ,  &  (bar- 
gemi  jpefo  la  poluere  della  calcina  uiua  con  il  mele^ 
arfi  comefidijfenel  capitolo  del  mur  ;  lauate  tut- 
fama  le  piaghe  prima  con  iluino  caldo ,  o  con  face- 
to,&fi  dee  guardar  dalla  fidiaco  da  altra  fmiglian- 
y  te  coja ,  fino  a  tanto  che  fia  liberato .  Inoltre  è  da 
Upcre  che  douunque  fi  fanno  enfiature  nel  dofio  del 
cauallo ,  fi  dee  foccorrere  con  impiaHro  di  farina  di 
girano  y  intrifa  con  lo  albume  dimuo  nel  modo  che 

2lr  4 
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difopra  fi  dijfc .  Et  a  faldar  tutte  le  piane  lefioni  ,ft 
(bpr apongono  queslf  polueriy  ciac  mortine  fecca  poi- 
uerixata ,  o  pt^K^  ài  lino  arfii ,  o  cuoio  concio  arjo , 
0  putredine  di  legno  corrotto  ;  la  qual  uolgarmente 
fi  appcUa  tarlo .  Ma  [opra  tutte  Ultrc  poluen  det^ 
tedi  fopra ,  la  fopr adetta  poluere  della  calcina 
del  mele  adopera  mirabilmente  ,  &  tuttama  m- 
nanxi  chele  dette  polucri  ui  fi  pongano, fi  deono 
lauar  Sempre  le  predette  le fioni  con  mn  caldo  o  ue- 
ramente  con  aceto .  Et  accioche  i  peli  dopo  ^  falda'- 
mento  della  carne  rinafcanoji  prenda  il  gufi  io  del- 
lauellana  o  il  coperchio  della  tesìuggine.&  s  arda  ^ 
&  poi  fi  peftiy& s  intrida  con  oliOy& ungafenejpef- 
fo.M  medefmo  uale  la  carta  hamhagina  abbrucia- 
ta &  temperata  con  olio  .  Inoltre  tu  hai  da  notare 
che  il  fai  mf ufo  nell'acqua  a  baftan^a,  o  nell'aceti 
eh' è  meglio  yual  molto  contra  tutti  gli  enfiamenti  che 
cominciano  fui  doffo. 

De  mali  che  uengono  alle  gambe  &a  piedi 
del  cauallo,&  d  alcune  altre  cofe,  &  pri- 
ma del  malferuco,&  della  Tua  cura . 
Cap.  XXXI. 

Co  M  P I V  T  o  /■/  trattato  delle  lefioni  del  doffo  ; 
re?uita  di  quelle  cofe  ch'auengono  nelle  gambe y&  ne 
piedi  &  in  certi  altri  membr^et  primamente  di  quel 
la  ch'è  appellata  malferuto;la  qual  uenendo  ne  lom- 
bi del  cauallo ,  induce  doglia  m  efii ,  o  nelle  rem , 
attrahendo  inerui  de  lombi  t  Q  delle  rem  continua^ 

mente. 
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mente*  ìit  amene  fubitamentc  pe  r  foucrchio  di  mali 
humoriy  &  alcuna  uolta  pcr  freddcs^preja  lunga* 
mente  dinanzi .  Rutene  anco  jpefjò  per  lo  juperchio 
feJÒ  fuori  di  mifura  poHo  addojjo  alcauallo;  onde  il 
czuallo  a  pena  fi  può  Yix^re  dalla  parte  di  dietro  & 
leuar  It gambe  acconciamente  ;  &  tjuefla  infermità 
uolgarmente  s'appella  malferuto.La  cura  t  taU\  (  he 
in  quefla  infermità  fi  radano  ottimamente  le  reni^  o 
i  lombi  del  cauallo  ammalato  »  ^ppreffo  tti  fi  faccia 
ftrettoioin  cotal  maniera,  Trendajila  pecienauale^ 
&  liquefatta  alquanto  ^  &  fi  flenda  su  una  peUicci" 
na  lunga  fecondo  la  lunghe'^a  &  la  latitudine  de* 
tombino  delle  reni.^ppreffo  fi  prenda  bolo  armonia-- 
coypecie  grecaygalbano,  olibano  »  mafiii  e  ^  [angue  di 
drago, galla  per  ugual  pefoy  &  tutte  quefle  tofe  fi  pe 
ftino,^  polueri':(ate  quanto  fi  conuicne  ^fi  fpargano 
/oprala predetta  pecie  alquanto  fcaldata  >  &  pon-^ 
.^afi fopra  le  reni  del  cauallo  ;  rafi  prima  i peli ^& no 
Je  ne  leui  altrimenti  per  modo  alcuno  i  fino  a  tato  che 
fette  potrà  leuar  leggiermente  Al  mede  fimo  unal-- 
tro flrettoio  migliore,  Trcndafi  confolida  maggiore, 
bolarmeniacOygalbanOyarmonìacOtpecie  greca^mafli 
ce  ^olibano  yfangue  di  drago  -,fangue  frefco  ,  0  fecco  di 
caualloy&  tanto  della  majiice  ideila  pecie  greca ,  & 
dell  olibanOyquanto  di  tutte  l'altre  cofc,e  fipolucri- 
v^noyinfieme,o  daper  fe  ^^fi  mefcolino  con  lalbu^ 
me  duouoj&  con  buona  quantità  di  farina  di  grano  ^ 
^  fi  pongano  fopra  unapcs^  di  lana  forte  &  ben 
diftejà  &facciafi  al  modo  che  io  difii  dell  altro  im-» 
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piaflro.  ^lla  medefima  infermità :&  è  ultimo  rime 
dio,  s'incendino  con  conuvneuol  ferro  caldifiimo ,  le 
\  reni,  o  i lombi  del  caMallo,facendo  Ipcffò  molte  linee 
perlimgo&per  trauerfo  che  fi  dijiendano  daltuna 
all'altra  parte  delle  reni;percioche gli  impiaflri  detti 
dijòpra  fzldanolereni&  afciugaìio  gli  humori  ^  & 
mitigano inerHÌ  & il  fuoco  diseccala  carne  &at- 
'trabe  &  coftringe. 

Del  mal  fciilamato  &  della  fiia  cura. 
Capitolo.  XXXII. 

jC>^v  està  infermità ,  che  uolgarmtnte  fcula 
mato  s' appella  yauicn  quando  fi  muoite  &  (parti fce  il 
•  capo  dall  anca  del  luogo  doue  naturalmente  deefla- 
'  fe ,  nel  mouimcnto ,  o  nel  corfo  del  cauallo  quando  il 
^  piè  fcorrepiu  di  quel  ch'egli  uorrebbe,  o  quando  fi  po 
fa  uerfo  la  terra  non  diritto,  ^uiene  anco  alcuna  uol 
'ta  quando  i pie  di  dietro  del  cauallo  sincapeflrano. 
La  cura  è  tale.  Trendafi  una  aflallata  conueneuole 
et  fi  ponga  fiotto  il  capo  delt  anca  fionda  per  un  firn- 
■  mefib^accioche glihumoriconcorfi al  luogo  della  ftel 
lata  hahbiano  luogo  &  uia  d'ufcir fuori.  Et  fi  prema 
jpefib  con  le  mani  il  luogo  intorno  intomo ,  accioche 
ne  fica  fuori  la  marcia  ,  e  il  cauallo  fi  muoua  con  pie-- 
ciol  pajfo  acciochegli  humori  per  lo  mouimento  age 
uolmente  ne  fcolino.^pprcfjo  fi  faccia  flrettoio  tn  co 
.  tal  mo do,  Trendafi  pecic  nauale, &  peciegreca^ 
libano  ,  &  maflice ,  &  alquanto  difangue  di  drago ^ 
tanto  della  pecie  nauale ,  quanto  dell  altre  cofe  ^  ù* 

jpoluerì'T^no 
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ti  ÈRO  X.O'Hp.  3i9 
f^olueri'^ino  infteme  tutte  quefle  cvfc,&  ft  liqucfac-^ 
cinoy  &ft  fonghino  quefle  cefi  tanto  calde  quanto  ft 
fotrà  [offerire  fui  capo  deltanca  fconcia,&  jòpra  ef- 
k  fa  fi  ponga  fioppa  minutamente  tagliata.^  quel  me 
de  fimo  uale  ^  (e  nel  luogo  fiondo  fi  pongono  fitoni ,  i 
-quali  continuamente  [cacciano  gli  humori  che  ui  tro 
uano,  ^  quel  medefmo,  &  è  rimedio  ultimo yuale^ 
che  il  luogo  delfanca  predetta  s'incenda  cofi  per  lun 
Ho  comepeftrauerfio  non  conueneuoli lince yucciocht 
y'glihun/orifirifiringano. 

Del  mal  delle  fpallaccie,  e  della  Tua 
cura.       Gap.  XXXI  li. 

SvoL  ancora  ucmr  ft  come  nelfanca,lefwn  nel* 
siafpalla  per  quelle  medefme  cagioni ,  &  anco  per 
•fer coffa  di  calci  di  alcun  altro  cauallo ,  la  qual  ftmi^ 
,  ^gliantemente  fi  cura  nel  modo  mede  fimo  y  come  sè 
detto  della  lefion  dell'anca. 

Del  mal  del  petto ,  &  della  Tua  cura. 
Capitolo.       XXX  II  II. 

Qj  ALCHE  uolta  auiene  eh' ti  petto  del  caua!^ 
io  per  fuperchio  fangueyO  per  fatica  >  operpefo  sag-^ 
graua  intanto  che'l  cauallo  par  che  fia  impedito  nel 
commento  dinan'^.La  cura  è  tale.  Gli  fi  tragga  da 
ciafcuna  parte  del  petto  delle  uene  ufatefangue  fuffi 
.àentemente.Voigli  fi  pongano  i  fitoni  fiotto  il  petto^ 
t  quali  due  uolte  il  dì  fi  rimemno ,  come  io  difii  nel  cu 
f  itolo  del  uermine.c  no  glifi  leuino  fino  a  qndici  di 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 65Ó/A 


DT  T.  CKESCEnr  10 


Del  mal  della  zarda,  &  della  fua  cura, 

Capit.  XXXV,  j 

DELLA  infermità  deUa  x^rda  y  che  naturai"  i 
mente  uiene  al  cauaUo,auegna  che  difopraftfiadct- 
tOytuttama  è  da  falere  ch'il  detto  male  gli  uiene  an 
Cora  per  accidéte  quando  c  troppo  aggrauato,  &  per 
jpeffo  caualcare  affannato ,  nero  è  che  uien  più  toflo  J. 
nelle  gambe  del  cauallo  di  fuperchio  ingraffato,  allo^ 
ra  che  conuiene  che  s' affatichi  fuhitamente  caualcan 
do;perciocheperle  dette  cagioni  ft  difoluono  tfuper^ 
chi  humori  &  difcendono  alle  gambe  yonde  fi  fanno  le 
%arde  nelle gar ette, fi  come  difopra  fi  dijfe.  L  a  cura 
è  tale. Quando  par  ch'il  cauallo  diuenti  enfiato  nega 
retti  a  modo  duna  noceyO  più  dalla  parte  di  fuori ,  o 
di  dentro, gli  fi  dee  incontanente  foccorrer  non  conue 
neuol  cottura  per  lungo  &  per  trauerfo  nel  luogo  en 
fiato.  Et  poi  che  faranno  incifc  le  xardeyuifiponga  sù 
flerco  bouino  me  fidato  con  aglio  una  uoltafola.jlp 
prejjo  fi  leghi  in  tal  maniera  con  le  redini  &  i  pie  co  fi 
dinanzi  come  di  dietro  ,  chHl  cauallo  in  neffun  modo 
fofja  pigliar  le  cotture  con  la  bocca, ne  fregar  l'altro 
piè  in  alcun  luogo  duro,  accioche  non  fi  pojfano  dibuc 
dar  le  predette  cotture  ;percioche  il  cauallo  per  lo 
continuo  pir^core  delle  cotture yfrega  &  morde  uo^ 
lentieri  il  luogo  delle  cotture ,  &fi  uorrà  quefio  con 
diligenza  offeruare  dal  dì  della  cottura,  fino  a  undici 
giorni.  Et  poi  che  farà  fiorticato ,  o  partito  il  cuoio 
dalle  linee  della  cottura ,  la  qual  cofafifa  in  noue ,  0 

in  dieci 
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LIBRO  T^OI^O.  ^ip 
\fF  àiecigiorniyft  dee  tener  il  cauallo  in  acqua  fredda. 
'  1&  corrente  dalla  mattina  per  tempo  fino  a  me^a.  ter 
'Z^Ài  modo  che  Inacqua  tocchi,&  uada  [opra  le  pre- 
dette cotture.  Et  quando  farà  partito  dalUcquay^li 
^  '{i  dee  Ipargerfopra  le  linee  delle  cotture, poluer e  fot- 
T  ìtilifiima  di  terrayO  cenere  di  felcìe.  St  faccia  anco  la 
fera  quel  mede  fimo ,  cioè  che  fi  tenga  nell'acqua  da 
i  horadiuejprofinoal  tramontar  del  Sole, & poi  (fi 
mme  è  detto )ui  fi  ponga  la  poluerey&  quefia  cofa  ft 
'  continui  ogni  giorno  fino  a  tanto  che  la  cottura  farà 
'  fufficientemente  faldata ,  percioche  lacerna  corrente 
fredda,dijfeccagli  humoriy& falda  e  cojtrigne  le  cot 
■  ture  del  fuoco.  Et  nota  che  in  ogni  cottura  fi  dee  di- 
iligentifiimami  nte guardare  il  cauallo ,  acciochenon 
\poffa  morder  la  cottura,  ne  fregarla  ad  alcuna  cofa  ; 
fere  loche  per  lo  troppo  pii:jicore  morderebbe  il  luo- 
'"^ofino  alleofjà. 

Del  mal  dello  fpauenio  ,  &  della  Tua  cura. 
Capitolo.  XXXVI. 

^  I  E  N  E  quefta  infermità  intorno  al  garetta 
ìentro  dal  lato  ddgaretto  alquanto  più, la  quale  in- 
duce molto  enfiaméco  intorno  alla  uena  maeflra,  che 
fi  chiama  fontanella  trahendo  poi  fortemente  gli  hu- 
mori  perla  uena  predetta,  &  continuamente ,  onde 
il  cauallo  molto  affaticato,  è  coflretto  di  dolerfi .  Et 
dopo  quefta  kfione  amene  al  cauallo  a  punto  in  ogni 
cofa  come  la  %arda  &  fi  chiama  fbauenio  :  la  cura  è, 
i  che  dcUa  uena  predetta  si  tragga  fangue  intanto  che 
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DJ  V.  CKESCnnT^O 
perfinonne  ?etti^'m  fuon,^.ppr€ffosmcendal 
fiatura  deUu^paucnio.per  lungo  &  pcrtrauerfocon 
conumnol  linee,  &  jt  facci  per  tutto,  come  nel  det- 
to capitolo  delle  'j^ardefi  contiene. 

Del  mal  della  cunia  &  della  Tua  cura. 
Capatolo.    XXX  VII, 

V  E  s  r  A  infermità  uienfottol  capo  delga- 
retto  [otto  nel  ncnw.  maggiore  creando  alcuno  cìifia-. 
rnentoper  lalimghexjna  del  detto  neruo  yindtgnan-^ 
dolo  continuamente  &  dannificandolo.  Et  pemochc 
cotal  neriio  fofiiene  qnaft  tutto  il  corpo  del  canaUo,  e 
cofiretto  di  neccfiità  a  zoppicare  Et  quefla  infermi 
tà  incontra  quando  il  cauaUo  molto giouanejt  caual 
cafconumeuolmente,  Ut  ancora  incontra  fpeffeuoL 
te  per  fupcrchio  pefo  che  gli  fia  poflo,  pcrcwche  allor- 
xaperlatcncreTX^deUetà  fi  piega  iineruo  :onde 
per  queflo  la  predetta  infermità  s  appella  la  curua. 
La  cura  e  tale.  Quando  il  detto  neruo,il  qual  Pico- 
rnincia  dal  capo  algaretto,     fi  diflcnde  infmo  a  la  - 
ta a  piediypar  che  alcuna  cofa  fi  pieghila  che  mgrojii 
più  del  fola 0 ,  incontanente  fi  cuoca  acconciamente, 
cotale  ingrojfamento  cofi  per  lungo  come  per  trauer^ 
fo.  .Apprefjo  fi  faccia  per  tutto  al  modo  che  dijopra 
fi  difìe  delle  cotture.  Et  è  da  fapcre  che  mando  fi  fan 
no  cotture  nelle  gambe  del  cauallo/i  dvhhonfare  per 
lo  lun%o,& per  lo  trauerJÒ,come  uà  il  pelo  del  cauaL, 
lo  in  ^iù  ;  percioche  meglio  Ci  cuoprono  da  peliyZT 
afpiion  meno, che  fefi  facejfero  per  traucrfo  &  me-^ 
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.       L  BUO  JIO^O, 

•  -^0  danmfichcrcbbon  il  cauallo.che fi  alcun  neruo  del 
i^e  gambe  fi  toccafic  dal  fuoco. 

Del  mal  dello  fpincllo  &  della  Tua  cura' 
Capitolo.    XXj^  Vili. 

i^v  B  ST  A  infirmità  che s appella  fpmcllo  .fi 
a  fin  Gii  garctto  nella  congiuntura  delfino  ofi^j  in  eia 
cunde  lady&alcmrauoltafilamente ,in  unolato, 
eando  difopra  uno  ojfo  digrandei^  d'una  auella-^ 
^  na  o  piUyCoflrmgcndo  la  giuntura.mtanto  dui  caual 
1  lo  e  conretto  molte  uolte  a  i^ppiccare .  Et  uienc  al 
l  cauallo  per  quelle  ragioni  che  la  curba,  la  cuicura  è. 

ì  Coejufuientementcs  incendino  &fi  curino  a  pun-^. 
J 1 0  come  le  predette  cotture. 

Del  mal  fopr  ofTo  &  della  Tua  cura . 
Capitolo.    X  X  X  r  X. 

^  i  fanno  nelle  s^ambe  del  cauallo  molti  e  diuerfi 
fiìprofii  0  allora  ci)  è  morfo  ,  o  per  coffa  con  calcio  ,  a 
f  landò  egU  percuote  con  la  gamba  alcuna  co  fa  dura,  ' 
i  quali  foprofii  non  fon  tanto  nociui  quanto  brutti  al 
eauallo,  I  quali  etiandio  fi  fanno  fpeffc  noi  te  nellal 
tre  parti  del  corpo  non  pur  nelle  gambe ,  La  cura  è 
queflacbe  faccndofi  tutti  i  fiprofu  per  una  callo fi-^ 
tà  di  carne  per  alcuna  percoffa ,  incontanente  che 
parrà  che  fi  uogliafare  Ji  dee  rader  quella  cotal  cai 
j  lojita  &fi  dee  prendere  afll'ntÌQ,parictariay&  br.n 
i\  ca  orfinaycioè  le  foglie  tenere.et  fi  pcflino  inficme  co 
fungia  di  porco  uecchia  &  fi  cuocono^et  calde  quato 
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niT.  CRESCETITTO 
potrà  [offrire  fi  pongano  fopra  quella  caUofttdePJt  le 
ahi  bène.  Et  nota  che  quefìo  mollificamento  ual  moL 
%  a  tutte  l'enfiagioni  delle  gambe  che  uengom  pcr 
alcuna  percojìhJnohre  a  confimarquellaniedefm^ 

(aUof/dualiaradicedel  maluauifcìm  &  la  radice 
del  mito  &  dd  tajìo  barbaffo,  pcfti ,  &  cotti  con  ia 
jìmna&pofloHisH  con  pe^aa  modo dlmpiajiro 
&1ì  rinuoui  più  uolte.  Vale  arfco  la  cipolla  arrojti- 
ta  pefla  con  lombrichi  &  intrifi  con  l'olio  comune  et 
cotti  &  fattone  mptaftro^et  uifi  ponga  caldo  etmu 
tifi  fhejfe  mite  il  giorno,  M  afe  quella  callo] ita  ara 
imecchiata  &  induratala  prima  la  peUe^uijijca 
rifichi  minutamente  si  che  fi  faccia  fangue,^pprel\o 
nifi  ponga  fale  &  tartaro  per  ugual  parte  jotttlmen 
tepe(lt,& le^hinfi flrettamente  &  nonfif  iolga  in- 
fino  al  terzo  giorno ,  &  poi  che  farà  fciolto  smga  il 
luogo  di  butiro  0  d altro  untumeUnco  utuale  luo- 
m  cotto  duro.&  mondato  fi  ponga  caldo  fopra  i  Luo 
90  rafOy&  uifi  leghi  a  modo  difocaccia,& non  file- 
ihi  &  rinomano  al  ter%o  giorno, & più  fe  fiabifa 
ino,  r  ale  anco  lo  fior  co  della  capra  co  la  farina  del-^ 
forzo  &  con  la  creta  in  aceto  fortifiimo  dibattuta 
&  pofloui  su  a  modo  d'impiafiro^maje  quella  caliofi 
tà  dura.nonfcemando,ft  conuerteinuecchiofopr  o/- 
foyui  fi  foccorra  con  conueneuol  cottura,  la  qua!,  coja 
è  ultimo  rimedio  a  queflo  male. 
Dell  attrattione&  della  fua  cura.  Cap.  XL» 

F  A  s  s  I  anco  m  altra  infermità  neUagamU 

dinanzi 
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LIBRO  T^OTIO. 
dinanzi  che  enfia  iUeruo&r indegna  &fa  roppi-^ 
carila  quale  agemlmente  uienc  al  cauaUo  nd  cor- 
,  io,o  nel  moumento  quando  ilfiè  di  dietro  percuote 
^  tLneruo  della ganiha dinanzi  Ja  quale  infermità ft 
.  chtamauolgarmente attrattione .  Lacuraèquefla. 
:  liuando  il  neruo predetto  enfiajncontanente  fi  tra? 
:  gajangue  della  uenaufataM  quale èfoprale  nnoct 
cha  dalaparte  di  Jentro.^pprejfoui  fi  faccia  que^ 
Jto  mollificamento  che  ual  contra  Imdegnatione  & 
l  enfiamento  de  nerui.  Vrendafi  fiengreco, tremen^ 
maylciUayfeme  di  lino,& le  radici  del  maluauifchio 
m  ugual  m^ra,& con  lafungia  uecchia  del  porco  fi 
ejUnoafufficientia,accioche  fi  incorporino  infume, 
JP^}!^  faccia  bollire  et  fempre  fi  mefcolino  con  una 
,  ^lpatola,&  poi  che  faranno  cotte  fufficientemente  fi 
\  pongan  calde  fopra  la  lunghei-2^a  del  neruo  dannifi^ 
1  cato,& fi  leghino  con  lafafcia  larga  et  fi  mutino  due 
i  uolte  il  giorno.  A  nco  ui  uale  afj  'ai  la  cipoUa  arroflita 
^  con  lombrichi  &  con  le  lumache  &  colbutiroftrut-^ 
1  to     mejcolate  infieme.efi  cuocono  dette  cofe  infima 
1  chefiano  diuenuteipejfe,& fempre  fi  meflino^accio^ 
Hhe  diuentmo  come  unguento ,  &  rafi  prima  i  peli 
^  s  unga  ogni  dì  il  neruo  ofclò  per  lun^o  tempo.  Mafie 
iaattrattion  del  ginocchio  fojje  uecchia,  fi  cauifan^ 
guedeUa  uena  ufatayCÌjè  pofla  tra  la  giuntura  &il 
piede  dal  lato  dinaniri,&  poi  fi  facciano  le  medicine 
uche  io  ho  detto  di  fopra,  &fi  i  detti  medicameti  per 
alquanti  di  opoco  o  nihe  fan  prò, allora  fi  faccia  ftret 
foto  al  neruo  offefo  dipolucre  rojft  &  d'albume  do^ 

TictXrcfi  sf 
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DI  T.  CRESCEVJ'IO 
-  HO  et  di  farina  come  fi  dijfc  neUapitolo  della  inferni 
tàdel  malferutOy-radendo  prima  il  luogo  int orno y  & 
inuolgcndo  la  gamba  oueè  la  detta  lefione  con  vana 
fa  &  con  lino  &  col  predetto  flrcttoio,  nefivimona, 
.quindi  infino  a  noue  giorni»  Ma  poi  fi  Uuicautamen 
telo  flrcttoio  della  gamba  coni  acqua  calda  &  sun 
ga  il  ncruo  con  alcuno  untume, &  fe  le  predette  cofc 
non  narrannoyfifoccorra  con  conucncuol  cottura. 

Del  mal  fcortiUco  &  della  fua  cura.Cap.X  LIv 

I  E  N  s  alcuna  uolta  che  la  giuntura  deU 
la  gamba  fi  danmfica  a  lato  al  ptè  per  percofja  fatta 
in  luogo  duro  o  per  cader  correndo  &  andando  preci 
pitofamentc ,  o  perche  il  piè  non  fi  pofa  alcuna  uolta 
dritto  in  terra,  la  quale  infermità  uolgarmente  sap 
pcUa  fcortilato,La  cui  cura  è,  (he  gli  fi  facci  unapol^ 
figlia  di  crufca  di  grano  &  di  aceto  forte,  &difeuo 
di  montone  inficme  fufjicient emente  mijilmti  &  boi 
litiy&  mefiolati  tanto  che  fumo  jpefii,&  fipongjn^ 
no  caldi  quanto  fi  può  foflcncì^  nel  luogo  dannifica^ 
to,&  fi  leghino  &  jpefie  uolte  fi  rimouino  ciafcun 
giorno.  Mafie  la  giuntura  enfiata  haucfiineruo  inie^ 
'^gnatOyfi  faccia  impiaflro  di  fien  greco  di  fi  me  di  lino 
^&  di  fi  lila  &  dell'altre  cofe  come  nel  capitolo  prece 
dente  fi  dijfi.Ma  fe  per  cagion  della  fcorticatura  pre. 
detta ,  foffo  fi  muoue  del  fuo  luogo  ,  //  kui  in  alto  il 
pie  compagno  di  quel  che  zoppica  &fi  leghi  con  la 
(oda  del cauallo.^pprejfo  fi  meniamano,uerfo  luo^ 
Sjìi  montuofu  Tercioche  per  lo  nccejjario  aggraua-^ 

menta 


LIBRO  l^OTS^O. 
inemo  della  giuntura  uerfo  la  terra  lo^o  alcuna  co^ 
ja  (iilgmnto  dall  altro.o  in  alcuno  modo  moffo,  ritor- 
namcontancnte  come  dee  al  fuo  luogo.  Ma  prima  ui 
ji  dee  far  la  predetta  moUtficatione,  Rutene  ancora 
alcuna  uolta.che  Imo  ojjhfi  difgiuge  tato  daW  altro, 
che  a  pena  o  quaft  non  mai  fi  può  acconciamente  ri^ 
durre  afuoluogo ,  perla  qual  cofa  la  giuntura  è  co^ 
jtrttta  d  enfiar  di  durifìimo  enfiameto^al  quale  con^ 
Mene  chefifouenga  per  beneficio  di  cottura.  Et  no^ 
tache  di  tutte  le  cure  di  fi>pra  narrate ,  la  cottura 
mjUQCQ  e  ultimo  rimedio, 

DeirofFcfa  delle  fpine  o  de  Iegni,&  della  loro 
cura.  Cap.  XLIL 

Z)  I  c  E  anco  che  alcuna  uolta  entra  {bina  o  le^na 
nelle  giunture  de'  piedino  nelle  ^inocchia,o  in  alcuna 
parte  delle  gambe, et  rimane  fra  la  carne, per  laqual 
cofa  enfia  la  ferita  o  tutta  lagamba,et  mafìmamen 
te  fé  tocca  il  neruo,  &  cofi  conuiene  che  '^^ppichUa 
cura  c  quefla.  Si  rada  il  pelo  d  intorno  aUa  ferita  & 
fopr  effa ,  &  uifi jjonga  sà  tre  capi  di  lucertole  pefli 
alquanto ,  &fifafci  con  pe^i^a.  .A  queflo  medefì^ 
mo  uagliono  le  barbe  delle  canne  &  auelle  del  ditta^ 
mopefte&poflefopra .  E  queflo  mede  fimo  fanno 
le  lumache peflecolbutiro  &  cotte  ,&poipoflcfo^ 
fra  il  luogo .  Le  quali  medicine  mutate  f^effo ,  mi^ 
rabilméte  traggonfuora  il  legno  o  la  fpina  fitta  neUa 
farne.  Et  nota  che  a  o^ni  enfiatura  fatta  di  fr  e  fio,  In 

Sf  % 
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DI  V.  Cn^SCEVJTO. 
qual  non  aucngapernatura,  ma  per  alcuna  percojjk 
nelle  ginocchia  o  nelle  giunture  yO  in  alcuna  altra  par 
te  delle  gambe, naie  affai  la  decottion  delia  fottojcrit 
ta  mifiura,Trendaft  parietaria^affentio,  branca  orfi 
na,ciol  il  tenerume  delle  lor  foglie,&  ftpeflmo  tan- 
to con  la  [ugna  del  porco  uecchia,  che  fi  mefcolino  ot 
timamente  &  poift  facciano  in  alcun  uafello  bollire 
&  continuamente  fi  rimeftino  &  così  cotte  fi  ponga 
no  fui  luogo  offefoycaldc  manto  fi  può  più  patire,  & 
fifafii  con  la  peX3^,& fi  rimoui  ff>effo. 

Del  mal  delle  galle,  &  della  Tua  cura.  ^ 
Capitolo,  XLIIK 

I^^A  s  c  o  N  o  fpejfo  le  galle  naturalmente 
fotto  le  giunture ,  &  jpejjb  accidentalmente  nelle 
gambe ,  molli  per  la  fumofità  del  letame  della  ft al- 
la ^  donde  ghhumori  naturalmente  fi  diffoluono. 
^uengono  anco  qualche  uolta  nel  canal  giouanc  per 
lo  fouerchio  caualcarlo.  La  cura  è  quefta.  Sono  al- 
cun che  uolendo  curar  la  galla ,  aperto  il  cuoio  con 
lancetta ,  &  diueltane  &  trattone  le  galle ,  ui  pon^ 
gon  denigro  rifagalloM  che  non  è  bene  perche  per  lafo 
uerchianerbofità  del  luogo,  tanto  sauméta  il  duolo, 
che  gli  h  umori  auanxati  ui  concorrono,  &  pero  è  me 
glio  che  tal  cauallo  fi  ponga  infreddiflima  &  tojiìfii 
ma  acqua,tanto  che  per  nftringimento  di  freddex^ 
le  galle  fcemino,  le  quali  poi  conucneuolmcnte  cotte 
per  lo  dritto,etper  lo  trauerfoyfi  potrhio  con  la  det^ 
ta  ma  j^effo  guarire^ 
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Del  mal  delle  carpe,  &  della  fua 
Capicolo.    X  L 1 1 1 1. 


cura. 


J,/  \N  c  o  N  o  anco  legarpc  nelle  giunture 
fll<^g''>>>be,mton,oap,edt,nellapaned,dta^^ 
f  'f''""P<'"o  f  «<"■«.  &  It  carne  per  traucrlò,& 
djefpcjjogettano  per  lungo  dalie  fenditure  una  mar 
ttacorne  acqua  con  gran  duolo  &  con  ardor  del  ca- 
uaUo,  te  quali  attengono  perfoum  ìrìo  di  humori  cat^ 
^'"'^bedifcendono  alle  gambeSi  curano  a  q,,eflorn0 

'l<>:Ì>deonprma  radere  ipel,inqueJìamaniera.Ti- 
glmfi  tre  parti  di  calcina  uiua,  cuna  quartadorpi. 

^J«to,& trite  le  cofe  predette  infienle,  fi  pongLo 
in  acqua  calda,&/i  cuocanojina  tanto  chtmetten- 
dout  dentrouna penna/,  peli,  &f,  un^a  il  luogo  del 
le  garpe  con  quefio  unguento  più  caldo  che  fi  potrà 
fofferire  &ui  f.  lafcifiareperlcfpatiodunahora, 
&  poi  filamtl  luogo  delle  garpe  con  l'acqua  calda 
acciocheipel,  caggionoin  tutto.  1  quali  leuatiXi  la 

'*'»o  k garpe  con  decotttondimalua,& di crufca,^' 
utjt  le^nlajofianxa loro  intorno  allegiunture,  & 
ut  fi  lajc,  dalla  fera  alla  mattina .  Si  faccia  poi  un- 
guento dt  feuo  di  becco.di  cera^  di  ragia  a  ugual  por 
tione,& bollino  infieme  conueneuoltnente,& fi  me- 
fcolmojpefo  &  fi  ungano  le  garpe  alquanto  due  uol 
tetldi  con  mapennadigallina,&fiufiqucfloun- 
guento  fin  che  le  fefure  fatte  dalle  rotture  delle  zar 
fefaranofaldatyt  pois  allacci,  &  fi  taglila  uena 
macftra ali, nsunellacofcia di  dentro ,  comeiodifii 
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nel  capitolo  dello  Spauenio.  Et  canato  ilfangne  quatt  ^ 
to  hitogna^s  incendino  legarpt'&  fi  curino  come  se 

detto^  Et  nota  che  l  infermità  delle  garpe  rare  mite  ^ 

fi  cura  perfettamente,  I 

Dellà  crepatura  &  della  Tua  cura.  Cap.XLV.  i| 

5"  1  fanno  fmigliantemrte  infermità  tra  la  con-  j 
giuntura  della  gamba  &  l'unghia  che  rompono  il 

^€UOÌo  ,  &  la  carne  a  ftmilitudine  della  rogna  &  al-  \ 

€una  fiata  fanno  marcia,& per  lardare  molte  uolte  ^ 

fanno  dolere  il  cauallo.  Le  tjualijepiu  uolte  foglion  ^ 
uenire  per  fumofità  della  flalla  alle  gambe  indegna- 
te. La  CUI  cura  è.  Che  fi  curino  fi  come  è  detto  nel 

f  recedente  capitolo  fuor  che  la  uena  maeftra  non  fi  i 

leghi,  Vs  fi  deon  cuocere  i  crepacci  con  alcuna  cot  -  \ 

tura.  Ma  nel  pre finte  capitolo  s  aggiunge ^che  diuel-  i 

ti  prima  i  peli  al  modo  fcritto  dinai^ysufi  quefto  un-  \ 

guentOiVrendafifuliggine,uerderamey  &  orpimétOi  { 

&  tanto  di  mele  liquido  quanto  di  tutte  lefopradet  i 

te  cofeyle  quali pefle  &  inficme  mifihtate,  fi  cuoc a-  i 

no  infino  a  tanto  che  diuentino  fpeffc ,  mefcolata  con  i 

le  dette  co  fi  calcina  niua ,  &  me  fola  con  la  Ipatola  , 

infino  a  tanto  che  fia  fatto  l unguento ,  del  quale  al-  \ 

quanto  caldo y  s'unghino  due  uolte  i  crepacci ,  lauati.  ^ 

prima  alquanto  di  uino  bianco  tepido  ^guardandolo  j 

fempre  dalle  brutture  come  io  difii  &  quefio  cotale,  \ 

unguento  mirabilmente  falda  ^et  conflringe  ajfaL  Ul  \ 
medefimo  uale  lo  flropicciar  i  crepacci  forte  &  {pef- 

fo,&U  luogo  del  crepaccio  con  l'orina  difanciuUoé  ^ 

Fèlle 
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y aleatico  alla  detta  mfermità,  tenére  ilcaualloiH 
ncqm  marma  per  grande  ipatio.  Fafitanco  un  altro 
'/J/^cciogrande  &^^^^ 

m  la  carne  urna  &  l  unghia,  il  quale  è  pe^oio  de  Hi 
fn^puaffl'^geiUauallo, &nonf/J:lnÌ^ 
guenti.necon  altri  medicamenti  faluo  checonlccot 
ture.  Et i  detti  crepacci  nellefueeflremitàfideon 
cuocere  con ferroM  capo  infino  allJradicl 
Ter  Cloche  per  lo  beneficio  del  fuoco ,  //  crepaccio  n5 
può  crefcere,ma  più  toflo  mancare, 

Del  canchero  &  della  fuà  cut-a.  Cap  X  L  V 1 

Il  canchero jija intorno alicgiuturc delle zam 
bea  lato  a  picdi,& aUunauolta  nell  altre  parti  del 
le  gambe  0  del  corpo  .  E  uien  per  alcuna  piaga  fatta 
qmii,e  pei  per  ir  '    nttainuecchiata.  Et  quandi 
UcauaUo  c  he  ha  c^^cfia  piaga  nella giimturaM  canal 
c^  per  limhi  brutti  0  per  acque,  Curafi  in  quaWcht 
P^rtedelcorpoinqueflamaniera^  Vrendafiii fu^a 
Ideilo  anf oddio  m  buona  quantità  &  fi  dibatta  Im-^ 
gamente  con  due  parti  di  calcina  uiua,  et  con  la  ter- 
y  parte  d'orpimento  fotiilmentepcflo .  ^pprefJo 
fi  metta  in  un  uafello  di  terra ,  &  poi  fi  turi  'acciò 
eh  II  fumo  del  uapor  non  poffa  ufi  ir  fuori  &  tanto  fi 
^  ,    iajci  bollire  &  cuocere  che  torni  in  polucre,  &  di 
1^01   queflacotalpoluercfimettanella  piaga.  Mortifi* 
0      cato  tlcanchero  ,ficurtla  piaga  con  albume  d'ouo 

f&  con  altre  cofefi  come  dijòpra  fi  contiene ,  lauato 
^  fempre  m  prima  il  càchm  ci  aceto. Ma  il figno  della 
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fua  mortificativnc  è  quando  la  piaga  enfia  intorno* 
Mmedefmo  ualelo  flerco  dell  buomopolueri's^tù 
et  mifchiato  col  tartaro^arfo  t  uguale  mifura.  Inoltre 
ualc  il  tartaro  mifchiato  con  fai  minuto  &  poflo  stl 
Vale  anco  un  altro  medicamento  che  mortifica  me^ 
gito  il  canchero,cioè  che  fi  prenda  l'aglio  &  fi  pefli 
con  pepe  &  conpilatro ,  &  con  alquanto  difugna  di 
porco  uec  chi  a  ,  &  fi  metta  nella  piaga  del  cariche^ 
ro  &  Hrettamete  fi  lega  &  fi  muta  due  uolte  ilgioY^ 
no  infino  a  tanto  che  il  canchero  fia  mortificato  ,poi 
apprejjo  fi  curi  la  ferita  al  modo  che  fi  aijfe  difopra^ 
Et  nota  che  le  predette  medicine  fon  buone  ne  luo^ 
vjn  ncruofi ,  &  nell'arterie  &  nelle  uene  in  qua  & 
In  là  intrigate.Vercioche  in  coiai  luoghi  non  fi  deono 
ufarcotture^ma  ne  luoghi  carnofifi  poffonfare.jin 
^  con  le  cotture  più  ageuolmente  fi  curano. 

Della  fiftola,&  della  fua  cura.  Cap,  X  L  V 1 1. 

S  E  la  predetta  piaga  del  canchero  inuecchierà 
&  non  farà  curata,fi  conuertirà  infiftola,  la  quale  è 
peggiore  &piu  malageujole  a  curare.  Ma  uuolfi  al-* 
cma  uolta  curar  con  la  polucre  dell' anfodillo,  me  fio 
landò  con  effa  calcina  urna  &  orpimento  per  ugual 
parte,acciothe  diuenti  più  forte,  Tcrfanarlafiflola 
m  medicamento  più  forte,  Trendafi  calcina  uiua  & 
altrettanto  orpimento  ,  &  polueri%ato  quanto  fi 
conuieneyfi  mefi  olinoco  i  fughi  dell  agito  della  ci- 
polla &  dell  ebbio  per  ugual  mifura ,  &  fiifficiente-- 
tòe  bollino  in  mei  liquido^  &  m  accto^etfi  mtfiino. 

conti^ 
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t  tontinuamente  infine  a  tanto  che  fia  fatto  unguento^ 
.  ilqualfi  metta  nella  fiflola  due  mite  per  giorno ^laua 
t  a  prima  la  piaga  con  aceto  forti  filmo,  M  mede  fimo 
\  prendafi  orpimctOyUerderame  calcina  uiua  per  ugual 
{  fefoy& atramentOypilatro  &  con  aceto  &  con  mele 
e  fi  cuocano  alquanto ,  e  di  queflo  a  modo  di  'mandi-- 
glioni  fi  metta  due  uolte  il  di  con  faceto  nella  fiflola. 
U  infino  che  farà  mortificata^  lauata  fcmpre  con  iace^ 
Il  to.  Medicamento  più  forte  de  gli  altri  predetti . 
Trendafi  il  rifagallo polueriT^ato ,  intrifoconla  fa- 
lina  dclthuomo  ^  e  fi  metta  nella  fiflola  temperata^ 
mente  >y  &  il  fegno  delia  fuamortificatione  è  allora 
ch'enfia  e  ingrofla.Et  poi  che  farà  mortificata  la  fiflo 
la  fi  curi  la  piaga  a  modo  che  delf  altre  fi  difie.  Ma  fe 
fi  creaffe  lafisìola  ne  luoghi  carnofiyfi  facci  per  tutto 
come  nella  cura  del  canchero  fi  contiene. 

Del  malpiccione  &  della  Tua  cura  • 
Cap.  XLVIIL 

S 1  ha  anco  uti  altra  infermità  >  la  qual fi  chiama 
volgarmente  malpiccionc^la  qual  propriamente  fifa 
nell'nnghia  del  cauallo  nel  liiogo  oue  la  carne  uiua  fi 
giungie  con  f  unghie quefla  infermità  impedifce  lo 
andar  del  cauallo  al  modo  del  rinfufo  >  efafii  alcuna 
uolta  trapaffa  in  tutto  ^  fe  non  fi  cura  follecitamente , 
&  alcuna  uolta  fa  uenir  l'ulcere  nella  lingua  del  ca 
uallo,^uiene  ageuolmcntc per  molti  humori  corfi  in 
detti  luoghi^  e  molte  uolte  auiene  per  fumofità  della 
ftalUi  effendo  gli  piedi  del  cauallo  bagnati  d'acqua 
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&  di  fango, &  delf  altra  bruttura,  Curafi  in  talmd^ 
nicra.  Vrimitr amente  fi  taglino  l'unghie  del  canal- 
io  infino alla  fottilità  ,  ^ppreffo  conia  rafnctta  del 
ferro  fi  torga  ma  la  buie  fa  de  pie  quaf  infno  al  ui- 
tio  del  pede ,  accioche  la  bulefia  predetta  pofja  fua- 
porarc  da  ogni  parte .  Inoltre  fi  cani  janguc  da  ogni 
parte  della  bulefia,accicche  quindi  fi  notinogli  humo 
ri  ricorft  al  luogo ,0  fi  cuocano  con  ferro  acuto  da  eia- 
fi  una  parte  infimo  alie  redici ,  &  fempre  fi  guardi  dal 
l'acqua,  &  da  ogni  bruttura,  &  che  non  s  affatichi  i 
poi  fi  faccia  una  poltiglia  di  crufca  &  d  aceto  bolliti 
inficine,  &  meflati  continuamente .  La  quale  calda 
tanto  quanto  patir  fipotrà,fi  difltnda  fopra  una  pe'Z^^ 
%a  ben  ampia  &  fi  poga  intorno  al  pie  &  mutifi  due 
Holte  il  giorno  ,&fi  guardi  da  mangiare'  infino  a 
tanto  che  egli  farà  liberato.  Vercioche  lljerbe  &gU 
altri  cibi  difouerchio  mangiati,  farebbono  crefcergli 
humofi  &  le  infermità  . 

Della  furina  &  della  Tua  cur*. 
Cap.    X  L I X. 

Fa  s  s  I  anco  una  infermità  che  uolgarmente  fi 
ihiama  furina,tra  la  giuntura  delpie  &  ilpie,difo^ 
pra  alla  corona,prefiò  all  impaftura,la  qual  auien  p 
percuotere  in  alcun  luogo  duro,&  anco  fuol  f^ffo  ue 
nireper  cagion  di  pafioià  fionda  che  glifi  inette  a  li 
piedi. La  qual  fe non  fi  cura  quando  è  frefca,  diuenta 
durifiimo  fopra  ofjo ,  alla  qualcofa  fi  dee  fouenire,  o 
frefca  >  0  antica  che  fia  al  modo  che  fi  diffe  nella  curx 

del 
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jdeifopyyjfo.Etnota  cheéfutfia  infermità  impedì fcé 
^olto  l'andare  dd  caualloy  percioche  il  luogo  doue  fi 
neruojb  &  pieno  dt  uene  &  d! arterie  de  ciafcu- 
\fia  parte  intrigate. 

elle  infirmi  ta  de  piedi  &  dell'  unghie,&  pri- 
ma del  mal  della  fttola.     Gap.  L. 

C  o  M  p  I  V  T  o  /7  trattato  deUc  le  fieni  de  membri 
\mcauaUo  &  deUe gambe,  refla  a  dir  delle  infermi-- 
Ha  dea  unghie  &  delle  fitole.  Et  prima  della  fetolaja 
yal  fi  [aneli  unghia  dd  cauallo ,  o  nd  pie,  fèndendo 
t^nghiapd  me'^ofino  altueUo.é  dentro alcuna 
s  molta  cominciando  alla  corona yUa  per  lungo  in  ^iu  fi-^ 
^noaìi  esiremità  dell  unghia  o  ddpÌ€,gittandoperla 
'  i'^lì^^'^'^^^^nauoltafangueuiuoy  la  cjualcofaauiene 
perla  lefione  dd  tuello  che  è  dentro  aU' unghia ,  con^ 
'  )  ciofia  cofa  che  quefla  infermità  habbia  cominciamen 

auiene  quando  il 

cauaUo  vgiouane  per  U  tentreirTra  deU  unghia. Ver^ 
acche  percotendo  ograuamente  calcando  tn  alcuni 
luogo  duro  y fi  dannifica  in  tenero  tuello  fi  come  è  rfipf- 
'  toyper  la  qual  cofa 'zoppica  il  cauaUo  quando  fpcifo  fi 
caualca  .  La  fua  cura  è  tale .  Cerchin fi  primiera^ 
niente  le  radici  della  fctolaucrfo  il  tuello  a  lato  alla. 
Scorona  ddpie  trai  uiuoy& il  morto  dell'unghia  »  & 
fot  fi  tagli  con  la  ro fetta  ,  difopra  infino  a  tanto  che^ 
r- j  *  ^^Zhi^fi  comma  afanguinare .  ^pprejfo  fi  prenda 
,}'%unferpentey& minutamente  taglìatOy& giuato  ma 
i  la  coda,  et  il  capo  fi  cuoca  in  un  uafdlo  pieno  d'olio  C9 


ti  j 
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mune ,  intanto  che  U  carne  del  fcrpentefi  Itquefacci 
nell'olio  &  fi  jpolph  &  fi  pa^^^  dall'offa, &  diciòfi 
faccia  unguentoydel  quale  un  pocofcaldato  s  ungano 
le  radici  delle  fe  tale  due  uolte  il  giorno yinfino  a  tan^ 
to  che  le  radici  fieno  mortificate  &  che  lungiafia  ri 
dotta  nel  principale  flato  et  fcmpre  fi  dehbe  guardar 
ch'il  pie  dello  amalato  non  tocchi  acqua  ne  alcuna 
èlitra  bruttura ,  &  ch'il  cauallo  non  mangi  lierba  in 
neffuna  maniera , 

Della  fiippofta  Se  della  fiia  cura . 
Cap.      L I. 

Qj/  ESTÀ  infermità  che  fi  chiama  fuppoflafifa 
na  la  carne  uiua  &  l'unghia,  facendo  quiui  rottura 
di  camelia  quale  fe  inuecckia,fpeffe  uolte  fi  conuerte 
in  canchero ,  &  auiene  quando  per  cafo  alcuno  Turi 
pie  del  caualloyfi  pon  fopra  l'altro  piede.  La  cui  cura 
L  Che  incontanente  che  per  la  predetta  cagione  fi  fa 
la  piagayfi  tagli  con  la  rofetta  tanto  de  l'unghia  intor 
no  alla  ferita,  che  l'unghia  no  calchi  la  carne  uiua  ne 
anco  la  tocchi,perciocbe  fe  la  toccafìi,  farebbe  impedi 
toil  fuo  faldamento .  Et  poi  che  farà  tagliata  l'un- 
ghia intorno,  &  lauata  la  piaga  con  uin  caldo  et  con 
aceto,  fi  curi  &  faldi  la  ferita  a  modo  che  di  fopra  è 
detto, &  fempre  fi  guardi  di  toccare  acqua,  o  bruttu 
ra  infino  a  tanto  che  la  ferita  fia  falda. Ma  fe  per  po- 
ca cura  fi  conuertiffc  in  canchero,  allora  fi  curi  nel 
m^odo  che  fi  è  detto  nel  capitolo  del  canchero . 

Della 
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Della  fpuntatura  deJlunghie  e  della  Cui 
cura.         Cap.  LII. 

lei  caudlo  nottcuratodijcendc  a  piedi  fatto  fumbie 
f  Ma  qua  ejc  èfrejio  ,Jifoccorr,  in^ueHo  ntdo 

ta.  dell  unghia  dalla  pane  dinari:^  injinoatanto  che 

rompa  colla  rofetta,& ncfc^  .Ifangue  infmo  cìftlU 
finVIn  f'^'h"^'^  b.fosnafitfifacca  il  mede 

guep,ra  tratto  s  empie  la  fenta  dijalmmuto  &  &- 
fr^ffal,  ponga  floppa  bagnata,  m  aceto ,  &  poi  fi  le- 

Sto,  no .  Tv,  p  curi  la  ferita  con poluercd,  zalla .  o 
émonclla,o  di  knt.fio  due  uolte  llgu>r„o ,  Cndl 

^iZguJT''^''''''^^^^^^^^ 

Della  diflòlatura  dcll'unghia,&  della  fua 
cura.  Cap.  LUI. 

Si  per  cagione  delle  detta  malattia  delrifondiìn(- 
ogU  Immori  corf,ap,ed,f„ffero  permalacura  in- 
uecchiat,  fralm>ghie,fi  coumrinodifolarealpoJlHt 
to ,  pied,  cbe  XPppicano,acriocbegli  Immori  &  il  fan 
'i'>e,rmchmfo  cimm,fimtino  in  tutto .  Sitagliadun- 
que  la  mia  [otto  l  unghia  intorno  alla  cflremitd  del 
■■amglna  con  la  rofetta .  ^pprejfo  jiftirpi  &  f„dla. 
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per  forza,&  ciò  fatto  ft  metta  nella  piaga  ftoppaba^ 
mata mcievtementem albume  dmuo,  ejt}ajcibe 
fie  tutto  il  pic.& fi  iaftì  cofi  infino  al  fcguente  dt ,  & 
poi  con  aceto  foni fiimù  alquanto  caldo  fi  Lam  la  pia^ 
ga,et  $  empia  di  minuto  fale.et  di  tartaro, et  di Jopra 
fi  pon^a ftoopa  bagnata  in a<:eto  forte  y&fiMct  con 
pezxa,&  cofi  fi  lafci  infino  al  te^^ogiomo .Inoltre  fi 
laui  confortiffmó  aceto  due  uolte  pergiorno^e  fi  fpar 
ta  difopra  poiuere  di  gallalo  di  mortclla.o  di  lentijca 
ìe  quali  cofe  flaldono  la  carne y  &  riflringono  gli 
moriMando  prima  fempre  con  aceto  la  mg^-f 
tal  cura  fi  facci  fino  a  tanto  che  la  carne  fia  jaldayCT 
r  unghia  nmcffay& fi  guardi  fempre  tlpiè  magagna- 
to da  brutture, &  d  acqua.  Si  può  fizr  anco  aqueìta 
medefima  coflt  mi  altro  unguento  dafaldarey&  da  co 
flringere  ilfìufih  degli  humoriyil  qualfi  dee  ufare^poi 
che  farà  poHo  il  tartaro  fopra  il  piè,&fifa  m  quejta 
maniera .  Si  prenda  poiuere  di  olibanoydi  majticejer 
di  pecic  ^reca,& alquanto  di  [angue  di  drago,  &  fi 
mefcolino  con  cera  nuouafiruttay  &  con  altrettan- 
to fino  di  montone  y& fi  faccino  infieme  boUire,accm 
che  fi  faccia  bonifiimo  uaguento  ;  del  quale  s  ufi  al- 
quanto caldo  nella  cura  predetta .  Jlt  nota  che  mol- 
te fono  le  infermità ,  velie  quali  conuicn  chef  dtuet^ 
lino  f  unghie y&  che  fi  curino  con  la  predetta  .  ^^p-* 
prcffo  per  amorbidar  tutte  l  unghie ,&  accioche  me- 
glio fi  curino ,  St  prenda  walua,parietaria,  crujca 
&fcu0y&  tutte  qucfle  cofe  bollano  infieme ,&  fi  m 
Hino  continuamente ,  &  della  detta  decottione  fuf^ 

ficien- 
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I  fiacntemente  calda ,  fi  rinuolgano  l'unghie  con  nna 

Della  miifation  dell'unghie  &  della  cu- 
ra loro.        Cap.  Lini. 

JlJ  !  "'"l^'M'-- tolte  che  per  neali7éra  del 
MaUJcako  gh  humori  corf,  a  piè  del  c Mallo,  e  lunTa 

*"^>'teBatirmchiur,,inuecchiano  in  tanto  dentro  dal 
l  ungh,a,che  cercando  la  ma  d  uCur fuori,diu,don  la 
•ungina  dal  tuello  di  ditro.  Mi  anco  chel  unghiafi, 
bttojt  parte  dal  t„ello,et  cade  f  lo  furor  di  mot,  iL 
mm  chefcorron  aW unghia, e  gualche  uolta  Ma 
p  dmde  a  poco  a  po,  o  dal  tueUo,et  ne  nafce  una  nm 
Uà  Jcguedo  l  altra  chef,  divide,  il  che  auien  per  U  po 
Uerta  deg  ,  kumori,alla  qual  cofu  (i  fouiene  a  queUo 
modo.  Coè  che  incontanente  fi  tagli  con  la  rojìtta  la 
unghia  uecchia  alquanto  doue  con  la  noua  f,  conmn 
gc;!,  che  la  uecchia,  la  quale  è  dura  non  cale  hi  la  nuo 
Ita, ne  danni  fichi  in  alcuna  cofa.^ppreffo  fi  prendano 

i  fff'''',*'f'l''''''^''^'>>'tone,&latcrxad,cera,  & 
•  J'facabodireinficme,  giungendola  alquanto  di  o~ 
Ho ,  mfino  a  tanto  chediuenti  unguento  ;  del  quale 

'ffoclmtor,fcaldi,&fe„eungaCunghianouellas 
i-t  nota  che  qutjlo  unguento  ualeal  rinouellamen- 
to  accrefiimento  di  tutte  le  unghie  .  Ma  fi  dee  IheC- 
Jo  guardare  da  brutture  &  acqua.  MarunMa,U 
^ual  jubitamente  fi  diuidc  &  cade  dal  tuello;  fi 
srede  chef,  a  incurabile,  t  ut  tanta  fi  proui.cotal  cura 


DI  T.  CKESCEVJ'IO 
Trcndaft  pedegreca,olihano,maJltce,fatigHe  dtdra- 
20,6-  ^albana  d^u^ual  mifura,& poluerjTiat t fottìi- 
mente  con  due  pam  difeuo  di  montone,&  con  la  ter 
za  parte  di  cera,meflandofi  cuochino,  poi  uiji  Oagm 
dentro  panno  lmoforte,&  di  cotal  panno  fi  facci  co- 
uertura  o  capello  a  modo  di  tuelloyil  qual  fi  metta  al 
predetto  tueUo,&  fi  bagni  due  uolte  il  di  cautamen 
te  il  tuello  con  areta  tepido,&  fi  metta  di  nuouo  nd 
capello,  &  fi  dee  molto  guardar  che  iltuellononjia 
tocco  da  cofa  dura,  £t  qualche  uolta  il  cauallo  per  lo 
perdimento  deU' unghia  non  può  fiar  ritto  ,  &aUora 
Mi  fi  dee  far  letto  di  lunga  paglmfoprai  quale  fi  n- 
%ofi  afua  uolontà,& perche  al  canaUo  farebbe  gra- 
ne rincrefcimtto  loftar  fempre  a  giacere  fi  pigU  una. 
forte  pexxa  di  panno, o  uero  fi  faccia  forte  con  alcu- 
ne cientoley& legata  bene  da  capi,  fi  gli  ponga  Jotto 
con  le  funi  dalla  metà  del  corpo  infino  alpetto,  er  Le 
funi  fi  leghino  alle  tram  in  modo  che  il  cauallo  toc- 
chi terra  co  ipiedt.  E  nota  che  co  qucfto  artificio, il  ca 
uallo  fi  può  aiutare  ogni  uolta  che  effo  per  alcuno 
impedimento ,  o  impaccio ,  o  noia  non  potefie  itarc 
ritto» 

Di  diuerfe  inchiouature ,  &  della  lor  cura. 
Cap.  LV. 

r  1 E  N  E  ^/  cauallo  una  certa  ragion  dHnchiouatu 
ra,  la  qi:J  dannifua  détro  il  tuello  infino  alfondo.Si 
fa  anco  m  altra  inchmatura  chepaffa  trad  tuel 

lo  & 
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1  ^^^^^0  X.Onp.  ^29 

io  CTL  unghia ,  la  quale  damifica  meno  il  tuello  di 
dentro.  Et  fe  ne  fa  un  altra ,  la  quale  non  dannifica 
niente  ti  tueUo,ma  l'unghia .  La  prima  manie  ra  è  af- 
fai pericolo  fa  al  piede  ;  peraoche  magagna  il  tueUo , 
U  quale  tun  tenerume  d'offo,  fatto  a  modo  d'un- 
ghtaytl  quale  per  uirtù  dinaturamtrifce  lm^hia,et 
ritiene  m  fe  U  radice  deUmghia .  La  cura  è  tale . 
Se  ti  tueUofara  dannificato  fino  al  fondo ,  fi  difTuola 
lunghia:mafe  non  fard  dannificato  final  fondo  Ji  di 
Jcopra  l  unghia  con  loftruméto  del  ferro  intorno  alla 
terita,Et  fi  tagli  in  tanto  intorno  aUa  ferita  adentro 
tanto  che  fi  peruenga  al  luogo  dannificato .  Et  fi  di- 
Scopra  conueneuolmente;la  qual  difcoperta/t  fattigli 
l  unghia  folamente  intorno  alla  lefionein  tanto  che 
Ita  conuetieuole  j^atio  tra  la  le  font  &lmghia ,  sì 
che  Unghia  non  calchi,  nesaccofli  al  luogo  maga- 
gnato .  Et  cto  fatto  fi  riempia  la  piaga  di  Hoppa,  & 
di  albume  di  uouo  .  VoiappreffoficuriUplagacon 
fai  minuto  &  con  aceto;& con poluere  di/aUa,  0  di 
morteUa.o  di  lentifco  ,fi  come  nel  capitolo  pr  ce  eden- 
fi  narra.  Ma  fie  il  chtauèUofarà  pa/fato  tra  i  tuello 
Cr  /  unghia  ,fara  meno  pericolofo.percioche  il  tuello 
non  riceue  lefionefe  non  periato .  Si  cura  in  quefia 
maniera,  Trimier amente  fi  fcuopra  la  chiotJatura 
mimo  giù  al  uiuo ,  tagliando  l'unghia  intorno  intor- 
no memo  aUa  lefione ,  accioche  in  nullo  modo  sacco- 
JttaUaptaga  :  &  fioperta  che  fiala  piaga  y  fi  laui 
con  aceto  forte, &  s  empia  di  fai  minuto,  &  fi  copra 
ton  /toppa  bagnata  in  buonifiimo  aceto ,  &  fi  fafci 

TietXref  Tt 
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DI  T.  CRlSCEVjriO 
conpexxa,eftcuridue  uolteilgiorno,  cowefidtjje 
dilopra.  Et  fé  faràlaterxa  maniera,  laqudenon 
danlficu  il  tuello,ma  tocca  ,1  uiuo  df^'^f^,',  ,& 
lo  damilica ,  fi  faccia  queUo  che  fi  òffe  della  feconda 
maniera  di  chiottatura,tuttaHÌa  s  aggmge  cl'f  ^'jj. 
pena  prima  U  chiouatura  come  fi  dee  ,fi  tagli  i  dt 
fuori  dell'unghia  infino  alla  lefione  del  chiaueUo, 
acciochenon  fi  foffa  ritenere amodo  alcuno  lordu- 
ra aUunaneUa  lefione  di  fopra  predetta  .  Et  nota 
che  tutte  le  altre  inchiouature ,  le  quali  non  danm- 
ficano,ne  toccano  il  tuello  dentro  Jipoffono  leggier- 
mente curare,  purgate  prima  le  magagne,  come  Jt 
conuiene  inqueSlo  modo,  cioè  .  Che  nella  ferita  fi 
metta  feuo ,  cera ,  o  olio ,  o  altra  cofa  untuofa  ca  da 
con  Caie ,  o  con  tartaro  peHo .  ri  uale  anco  atuUg- 
Zineintrilà  con  olio  .  Et  nota  chea  tutte  le  lefiom 
de  piedi  &  deUe  ungbie,le  quali  auenghmo  per  chia- 
ueUo ,  0  per  legno ,  o  per  alcuna  altra  cofa  che  fi  tic- 
chi nel  uiuo  deU-unghia,fi  conuiene  mnan%i  che  L  un- 
Ma  Ci  tocchi  per  cercare  la  chiouatura  far  una  poi- 
mia  di  crufca,  di  feuo,  &  di  malua -.le  quali  tutte 
cole  bollino  con  aceto  infino  che  diuengano  IP'.jje, 
pofte  calde  quanto fipotrà  foHenerin  una  P^X?f  ?fi 
ighmo  fopra  il  piede  offefo,  &  co  i  dalla  mattina 
aia  fera,  o  dalla  fera  alla  mattina  fi  lafci  ;  percioche 
aueHecofe  mitigano  il  dolore ,  &  temperano  tport 
deU- unghie  &  mollificano, accioche  più  agc-uo  mente 
fi  tarU  ,  &  fi  guardi  fempre  dal  caualcarlo  dall  ac- 
qua", &  dalle  altre  brutture.  Miencanco  quah 
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LIBRO  X.OKO>  ^30 
che  uolta  che  per  l  ignorariT^a  de  medici,  Finchioua- 
tura  non  fi  tocca  bene  ,&nonft  cura  ;  Onde  auicne 
che  la  marcia  rinchiufa  tra  l'unghia  fifa  uia  tra  l'un 
ghia  &  la  carne  per  ufcir  fuori ,  rompendo  la  carne 
difopra  alpiede.ct  quiuifa  una  piaga  che  getta  mar 
ciarla  qual  fi  dee  curar  al  modo  che  difopra  nel  mede 
fimo  capitolo  t  detto  ;  Tuttauia  cerchi  la  chiauatura 
una  altra  uolta  da  capo,  &  fi  per  lunga  mfino  alni- 
uo ,  &  poi  fi  curi  al  modo  che  nell'altre  chiouature  Ct 
prediffe. 

Del  mal  del  fico;  5^  della  Tua  cura. 
Gap.    L  V  I. 

Eviene  alcuna  uolta  eh' il  pi  e  del  cauallo  fi 
dannifica  fatto  l' unghia  nel  me^p  della  pianta,  per 
ferroso  altra  co  fa  dura  ch'entri  infino  al  tuello  ;  onde 
il  tuello  fi  dannifica  ideila  quale  le fione, quando  l'un- 
ghia non  fi  taglia  dintorno,  come  fi  deenafce  al 
tuello  una  fHptrfimtà  di  carne  ,  la  quale  fopra- 
•uani^  la  fuperficie  delia  fuola  a  modo  d'uno  fico , 
&  pero  uolgarmente  fi  chiama  fico  .  La  cura  è  ta- 
le, Vrimieramente  dell'unghia  che  è  intorno  alla 
yiaga,  fi  tagli  dentro  in  tanto  che  fi  faccia  con- 
ueneuole  fpatio  tra  la  pianta  del  piede  &  il  fico  : 
Toifi  taglili  fico,infino  alla  faccia  difopra  della  pian 
ta,& flagnato  ti  fangue  fi  leghi  fopra  il  fico ,  [punga 
di  mare ,  accioche  il  detto  fico  fi  roda  dctro  fin  al  tuel 
lo,&  lajpunga  non  fi  rimuoua  quindi  fino  a  tato  che 
il  fico  che  rimane^non  fia  al  tutto  rofo  ;  Voi  fi  curi  la 

rt  1 
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T)l  T.  CKESCnViTIO 
lefjone  al  modo  che  dell  altre  leftoni  de  pièfi  dtjfe.  Et 
(è  la  (punga  non  fi  poteffe  hauereytnolto  ut  ual  la  poi- 
ucre  della  anfodiUoyO  altra  corrofma.fuor  che  il  rifa- 
^allo  ;  il  quale  è  troppo  forte  y&fidee  prender  guar 
dia  che  quiui  non  fi  faccia  tortura  ;  perctoche  il  tuel- 
lo  perla  fuatenerexT^a  fi  potrebbe  in  tale  maniera 
dannificare ,  che  la  unghia  fi  diuiderebbe  da  ejjo . 

Dei  fceni  ecnerali  delle  malattie  de  caualli 
^      Cap.  LVII. 

I L  CauaUo  che  '^pppica  dal  pie  dinan%i,fe  non  cai 
ca  la  terra  fe  non  con  la  punta  del  pitde  egli  ha  male 
mUmMaJl  cauaUa  che  xopfica,fe  non  piega  i  pa- 
Rurali  aUe  giunture yfarà  maUto  intorno  aUe  giuntu 
re.  S'il  cauaUo  che  %oppica  dinan%iy  &  nel  uolgere  a 
desiraoa  finiHra  Tioppica  più  haura  dolor  ne  pajtu 
tali .  S'il  cauaUo  che  'Zoppica  &  nelfuo  uoltare  di- 
uien  più  xpppoy  ilftio  malfarà  neUanca.  S  il  carni- 
locheporta  ildofiobaffouerfolaterra^fara  neìlufa 
■re  i  pafii  piccioli  &  f^efìi.farà  granato  nel  petto.  S  il 
cauaUo  che^opp^ca  dinanzi, quando  fi  npolapone  tl 
pie  cheroppica  innanzi  aU' altro,  &nonfifoiieno- 
pra  elTo  niente  harà  lefion  nella  gamba^o  nella  fPaUa, 
hi  caualloche  xoppica  di  dictrOynonfifoftien  je  non 
nella  punta  del  piedey& nelfuo  mouimcnto  non  pie- 
tà laoiunturay  egli  uer amente  far  a  in  neUa  giun- 
tura a%ialato.  Se  H  CauaUo  che  ha  neramente  li  do 
lori  dentro  dal  cor{o^  ha  continuamente  gli  orm/>/. 
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LIBRO    VJ>7ip.  ^^i 
&  le  nari  fredde,  &  gli  occhi  cauattyft  giudica  qua^ 
fi  morto.S'il  caualloyche  ha  V  anticuore ,  manda  fuor 
delle  nari  il  fiato  freddoy& ha  gli  occhi  contimamen 
te  lacrimofhfi giudica  quafi  morto,  s'il  cauallo  cha 
infermità  di  cimorra^o  uermo  uolatiuo  nel  capo ,  Ó* 
mandi  fuori  delle  narixontinuamente  humori  a  moda 
d'acqua  graffa  &  freddala  pena  fcampa.    il  cauallo 
'  che  ha  l'infermità  dell' aragaiaco  manda  fuori  il  fuo 
fterco  in  tanto  liquefatto, che  nel  fuo  uentre  non  rima 
gna  niente y&  per quefto  non  cefii l'infermità,  tofìa- 
mente  morrà.  S' il  cauallo  che  ha  f  infermità  delle 
uuole,fìtbitamentey& per  tutto  torna  in  fudore , 
lefueméhratreman  tut  te  par  che  no  poffafcamparc* 
S'il  cauallo  ch'ha  infermità  difreddoyha  il  capo  enfia 
tOy&  gli  occhigrofii,& porta  il  capo  molto  hafìo,& 
lejlremità  de  gli  orecchi  pendenti ,  &  freddi ,  &  le 
narici  parimente  fredde ,  rade  uolte ,  o  non  mai  può 
fcampare.S'il  cauallo  che  ha  il  male  de  gli  fìranguglio 
ni  5  manda  fuori  il  fiato  con  difficultà  fonando  con  le 
nariy& colgorgoi^le,  &  che  habbia  enfiato  tutta 
la  gola  f fi  libera  malageuolment  e, 

D£  MVLL      Cap.  LVIIL 

Co  Lvi  che  fi  diletta  d'hauer  moltitudine  di  muli\ 
dee  hauere  una  caualla  che  fia  di  gran  corpo,  &  che 
habbia  l'offa  dura  &  fermale  che  fia  di  bella  forma , 
nella  qual  non  cerchi  di  trouar  uelocità;  ma  fortei^ 
T^ye  lafua  età  fia  da  quattro  per  infino  a  diecianni . 
Ì{afconQ  i  muli  di  cauallo,  &  di  afina^o  d'af  ino  &  di 

Tt  i 
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DI  V.  CKESCEnriO 
tmaìla  ;  ma  quelli  che  nafconó  d^^fino  &  di  Ca- 
ualla  fon  più  nobili  ;  onde  lafmo  dchhe  effcr  coprito^ 
tare yC dee  haucr  largo  corpo yfodo yrnufcolofoidi  firet^ 
te  e  forti  membra  y&  di  color  nerOyO  morino ,  o  roffo: 
il  qual  fe  hard  peli  di  più  col  ori  ne  capitelli  de  gli  oc- 
chi, 0  nelle  orecchie ,  uarierà  molto  il  colore  della 
creatura.  Lo  fiallone  non  dee  effer  di  meno  di  tre  an- 
ni, ne  di  più  di  dieci .  Et  fe  C^fino  haurà  in  abomi- 
natione  la  Caualla  poi  che  Ihauerà  ueduta^  gli  ft 
mosìri  prima  l\Afma  inlino  che  fi  s  accenda  a  lujfu- 
ria  ,  poi  gli  fi  tolga  dinanzi ,  &  allora  incitato  da 
luffuria  non  fchiferà  la  caualla  ,  e  prcfo  dal  diletto 
della  fua  [chiatta ,  confentirà  di  congiungerfi  con  al- 
tre generationi.  Si  dice  che  fi  conofce  l  età  del  Muloy 
come  l'età  de  Caualli,  Se  nafceranno ,  &  dimore- 
ranno ne  monti yhaueranno  le  loro  unghie  durifiime . 
Ma  fe  nafceranno  in  luoghi  paludo fi ^  c  uliginofiyha- 
ueranno  le  loro  unghie  tenere ,  Et  però  cotali  Mu^ 
li  y  quando  faranno  nel  tempo  d  un  anno ,  fi  deono 
partir  dalle  madri,& fi  deon  mettere  a  paHura  per 
djpre  montagne ,  afcioche  le  loro  unghie  indurinOy& 
€he  poi  che  dagiouani  hauranno  indurati  i  loro  pie^ 
di ,  non  fchifino  la  fatica  dell'andare .  Dimorano  do^ 
dici  mefi  nel  uentre  della  madre  come  gli  Caualli. 
Vengono  a  Muli  certe  infermità  come  a  Caualli ,  le 
quali  fi  pojjono  cono  fiere  &  curare ,  fecondo  che  af- 
fai pienamente  difopra  nel  trattato  de  Caualli  sè 
ancora  detto. 
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DE  GLI  ASINI.      Cap.  LVIII. 

C  H  I  V  N  c^v  B  uonà  fare  buona  generationc 
d'afmiy  dee  primieramente  guardare  di  prenderei 
ntafihi  &  le  f emine  in  buona  et  a  i&  ferme  in  tutte  le 
farti  con  ampio  corpo ,  &  buona  [chiatta  &  di  que 
luoghi  onde  efcono  i  buoni.  De  gli  ^fmi  fono  due 
generation  y  faluatici  i  i  quali  ji  chiamano  Onagri 
nella  Frigia ,  &  nella  Lidia^oue  fono  le  greggi  mol-^ 
to  faluatichey&  i  domcHici  che  noi  hauemo  per  tut- 
ta Italia .  L'^finofaluatico  è  conueneuole  alla  ge- 
nerationc y  &  difaluatico  ,  fi  diucnta  manfueto 
ageuole ,  &  di  manfueto  non  diuenta  mai  faluatico^ 
&  fideono  elegger  quelli  che  fomigliano  i  padri  & 
le  madriycofi  i  mafchi  come  lefemine  ,  Sipafcono  co 
modamente  di  farro, &  di  crufca  dor':^.  Si  ametton 
ìnnani^  al  folHitio  esliuale ,  acaoche  in  quello  mede 
fimo  tempo  neW anno  feguente  partorifcano  y  accio^ 
chepartorifcano  la  lor  concettione  in  capo  di  dodici 
me  fi,  enfine  pregne  fi  debbono  allegertr  dJle  fati 
che;percioche  la  creatura  per  la  fatica  diuenterebbe 
peggiore.  Ma  i  mafchi  non  fi  debbon  rimoucr  dalla  fa 
tica  0  alleuiare;  perctoche  per  tale  cagione  diuente 
rebbono  peggiori,  S idebbe nel  loro pafìoofferuar 
qua  fi  quelle  medefime  cofe  che  ne  caualliy  &  non  fi 
deono  rimouere  ipoledrucci  dalla  madre  dopo  il  par 
toloroy  &  fanno  feguente  filafiino  dormire  lanot 
te  con  efiiy& fi  tengano  tiretti  y  o  ccn  altra  cófa  lega 
ti.  Comincinfi  a  domare ,  &  ammaeHrare  a  quelle 

Tt  ^ 
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cofc ,  alle  quali  ciafcnn  gli  uokfii  hauere  &  ufare , 
poi  che  faranno  munti  nel  ter^o  anno  ;per  cicche  alcu 
ni  fono  che  non  gli  fcelgono  per  altra  cofa  che  per  por 
far  pefi,&  altri ^accioche  menino  le  macine  &  mol-^ 
tifino  che  gli  ufano  a  menar  la  carrettay&  molti  gli 
dijhongono  ad  arar  ne  luoghi  oue  è  la  terra  leggieri . 
Vengono  a  loro  alcune  infermità  y  le  quali  fi  pof- 
fon  conofccre  &  curare  al  modo  che  fi  curano  an  co  li 
caualli. 

DE   B  V  O  L 

De  buoi,  &  come  debbono  efler  le  uacchc 
&  icori.       Cap.  LIX. 

ANTO  alla  generation  de  huoiyfi  dice  ch*efiifono 
di  quattro  maniere.La  prima  e  quella  de  uiteìli;la  fe 
coda  è  quelladegiouéchijla  ter%a  e  quella  de  buoi  no 
uelli'M  quarta  è  qlla  de  buoi  uecchi .  Onde  colui  che 
uol  coperar  greggia  da  mercatanti,  dee  principalmé 
te  ojferuar  che  le  uacche  dafarefigliuoli/tano  innati 
^*  perfettayche  d^  imperfetta  età,&  chefiano  di  huo 
na  compofitione  cioè  che  tutte  le  membra  fiattgroffe^ 
&  corrijpondenti y  &  che  ftano  alte,  &  di  lun^ 
go  corpo y  &  di  grande  &  di  lungo  uentre ,  con  lar^ 
ga  fronte  y  con  occhi  neri  &  grandi  che  habhiano 
belli  comty&  jpetialmente  neri ,  &  gli  orecchipe^ 
lofi  y  &  le  mafcella  comprejfe ,  &  la  pelle  della  gola 
grandifiima  &  pendente  &  le  nari  aperte ,  &  con 
le  ceruici  graffe  &  lunghe  dal  collo ,  &  habbiagli 

homeri 
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'  homeri  larghi, &  le  gambe  nere  &  picciolCi  &  la  có 
:  da  lunga  iufino  alle  calcagna,  &  dalla  parte  di  fotto 
l  habbia  ifuoipeli  quafi  cr€jpi,&  le  fre ginocchia  di- 
ritte, &  l  unghie  corte  ,& pari,& il  fuo  cuoio  fta  no 
alpro,ne  duro  a  toccare ;magroffo  &  lo  più  nero,  & 
poi  roffoypoi  il  molto  nero,apprcf}o  il  bianco;  perciò^ 
the  queflo  è  morbidifiimo;ma  il  primo  èdunf^imOyCt 
gli  alt  ri  fono  in  quel  me%o,&  chefìa  d'età  ditrean^ 
ni  ypercioche  infino  ne  dieci  anni,nafcono  di  loro 
migliori  uitctti,  Itort  fi  conofconoa  queftifegnali, 
tioè  che  fiano  alti  &  con  gr andifi ime  membra,  &  di 
me%anaetà,& quelli  fon  migliori,  che  dichinono  più 
tofto  a  giouane':^^^  che  a  uecchie'^i^,  Ù'  che  babbi- 
no  la  faccia  torta  &  horribile.conpicciole  corna,  & 
la  fua  cerulee  fuperba&  altera  &  grande,  &  con 
uentreflretto ,  &  quelli  che  nafi eranno  di  queflifa-- 
ranno  confmigliantiaUa  bellcT^a  de  lor  padri. S'ap 
par  tiene  ancofapere  in  che  region  fon  nati:percioche 
fi  trouan  migliori  in  una  regione  che  in  un  altra  ,y^- 
tondo  però  che  la  ef^erien^a  ci  ammacflra. 

In  che  maniera  fi  deon  tenere  i  tori,&  le 
uacchc.  Cap.    L  X, 

'Nj}  I  doucmo  apparecchiar  a  quefli  armeti  nel 
tempo  del  uerno  montagne  marine,  &  di  fiate  mon-^ 
tagne  fredde  &  omhrofe ,  &  piene  di  u€rdume;per'- 
fioche  fi  fatiano  meglio  di  bronchi  &  d' herbe  che  na 
fce  tra  effe,auenga  che  fi  pafchino  affai  bene  intorno 
afiumipcrlediletteuolicafe  che  ut  fono  appreffoi 


Early  European  Books,  Copyright  ©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


DI  T,  CKESC  E^X^<> 
nondimeno  i  lor  parti  s  aiutano  con  acque  tepide :on 
de  più  utilmente  dimorano  doue  l'acqua  piouanafa 
lagune  calde, come  fi  riue  Talladio.  Leflalie  fon  più 
utili poftcjòpra  il  Jàffoylaflricate  di  pietraio  che  han 
nofiwlo  di  ghiaia  jO  di  rtna,et  che  fono  alquanto  chi- 
nate^ai  Cloche  llmmore  ne  poffa  fcolare,  mite  al  Me 
riggio  peri  uenti  freddi,  a  quali  dee  refiflcrpariete^ 
o  qualche  chiufura.  Si  dee  hauer  cura,  che  nonftia^ 
no  ftretti^o  che  non  fiferifcano,o  che  non  fi  coT^no, 
&  perche  nel  tempo  della  fiate  i  tafani,  &  anco  cer 
te  befliuole  minute  le  foglionflimolarfotto  la  coda,e 
fardibattercyfi  deon  per  refiftcre  a  ciò  mettere  in  luo 
ghi  chiufi ,  &  fitto  loro  fi  inetta  foglie, o  ftrame,o  al 
tra  cofa,accioche  meglio  fi  ripofino.  ']>{el  tempo  del 
la  fiate  fi  deon  due  uolte  il  giorno  menare  all  acquay 
e  il  uerno  una  uolta.  Quando  comincieranno  a  parto 
tir  (la  qual  co  fa  fuole  efjer  del  mefe  d^  aprile)  fi  dee 
loroappreffo  laflalla  ferharlapremnda  intera ^la 
qualpofiino  mangiare  quando  ritorneranno  dalfac- 
qua,accioche pofiino  fodisfkr  alla  fatica  &  al  latte, 
percioche  leuacche  dopo  il  parto  loro  fon  molto  fafli 
diofc.  Si  dee  anco  prouedere  ch'il  luogo  doue  effe  fi 
ricolgono  non  fia  freddo  ;  percioche  il  freddo  &  la  fa 
me  le  fa  diuenir  magre ,  &non  fi  lafcia  che  i  uitelli 
che  poppano  ftien  la  notte  con  la  madre;  ma  gli  fi  me 
nino  la  mattina,& poi  quando  faranno  tornate  dal- 
la paflura.  Dee  anco  il  diligente  mandriano  rimouer 
delUrmento  le  uacche  uccchie  &  leflerili  &  in  lor 
luozo  rimetter  le  nuoue  i&  deputar  alf  aratro  & 
^  aUa 
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alla  fatica  lefleriliy&a  quelle  che  hauerantio  perdu 
Ui  /  uitelliyft  deon  fottomettere  a  lattar  quei  uitelli,  a 
i  i  quali  le  madri  non  danno  latte  abbondantemente. 

Jn  che  modo  fi  debbon  ammetterei 
tori.       Cap.   L  X I. 

^  A  R  R  o  N  E  firiue  che  fi  dee  hauer  quefla 
\^fleruan':i^a  per  lo  generare  y  cioè  che  noni  empiano 
\  di  mangiare  odi  bere,  perche  fi  crede  che  le  magre 
s  apparecchiano  più  tofio  a  concipere.  Ma  il  contra- 
rio e  de  toriy  i  quali  due  me  fi  innanzi  che  s  ordinino 
d  coprire,  fi  deono  più  che  aìl^ufato  modo  riempier  di 
herbaydipagliay&  di  fieno,  &  fi  dcon  partir  dalle  fe 
^  mine ,  &  poi  rimetter  nella  greggia  quafi  nella  fine 
del  mefe  di  Maggioro  per  tutto  d  mfe  di  Giugno, & 
nelcominctamento  di  Luglio,  fecondo  chefcriueTal 
ladioy^c cloche  quel  che  allora  conccpono ,  partorì- 
^  fcano  nel  temperatifiìmo  tempo  dell'anno;  percioche 
^  le  uaccheflannograuide  dicci  mefi.  Tronfi  deon  far 
coprire  innanT^i  che  habbiano  due  anni,  accioch^pàr 
torifcam  quando  haucranno  tre  anni ,  affermano 
iOreci  chefetu  uueiche  fi  generi  mafcbio  yfiicghiil 
granello  diritto  del  toro  allora  che  dee  coprir  la  uac 
r-f  cay&  cofi  ptr generar  le f emine  il  finiftro;  percioche 
il  feme  del  diritto  genera  mafchio,  e  del  finiflro  femi 
nasi  deono  lungamente  aflenere  innanzi  che  fifac- 
cin  coprire, accioche  quando  fiirà  il  tempo  di  coprire^ 
fi  difponghino  più  fortemente  a  luffuna.  Bajìano 
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due  toriafejfanta  uac che, fecondo  rarroneMa  Val 
ladio  dice  che  quindici  uacche  baflano  a  un  toro.  Et 
fenel  paefe  oue  faremo  l'armento  farà  ahondan^a 
di  paHuray  fi  potrà  coprir  la  uacca  ogni  anno ,  &  fe 
cto  non  fia  ifi  deon  di  due  anni  l'uno  fottomettere  al 
toro ,  &  mafiimamente  ft  faranno  ufate  dijeruir  ad 
alcun  lauorio. 

In  che  modo  fi  deon  tener  i  uitelli,&  quando 
fi  polTon  caftrare  &  domare,  &  in  che 
maniera  fi  faccia.    Cap.  L  X I  L 

XJv  A  N  D  o  i  uitelli  faranno  crefciutifi  deon  leuar 
dalle  madre  gitt andò  mila  mangiatoia  paflura  uer- 
de  è  nelle  loro  Halle  come  anco  quafi  in  tutte  l'altre 
fi  deon  metter  pietre  difottOyO  alcuna  altra  cofa  ac^ 
cioche  l'unghie  non  infradicino.Dallo  equinottio  del- 
l'autunno innanzi  ypafiono  infieme  con  le  madri  & 
non  fi  deon  cafirare  innanzi  a  due  anniypercioche  ma 
lageuolmente  fifa  innari.  Et  quelli  che  fi  cdflron  poi 
diuentano  inutili  &  duri.  Si  caftrano  fecondo  il  mo- 
do di  Talladto  in  quefla  maniera.Vot  ch'il  mtello  fa- 
rà legato  in  terra  ifuoi  granelli  fi  rinchiudono  (fejfa 
prima  la  pelle)tra  due  fcure^o  quel  che  è  megl  o ,  tra 
ferro  a  ciò  formato  informa  di  c  citello  y  &  cofifecon 
do  quel  modoyil  taglio  del  ferro  fi  calca,  &  saggra- 
udy  &  in  un  colpo  folo  fi  fcorcia  &  abbrcuia  il  lungo 
dolor  per  beneficio  della  prefte'^a,  &  incefeyC  incot 
te  le  uene,& i  polfiyla  cicatrice  quafi  nata  col  taglio 
fi  difende  dal  fiujfo  del  fangue  &  poi  che  farà  caftra^ 

to 


i 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


4  LIBRO  V^OTIO. 

I  toft  unga  il  luogo  con  cenere  di  ftnnenta  &  con  jpu 
J  ma  d'argentoy&fi  dee  aflener  dal  bere  &  pafia po 
j  €hicihh&uenendo  al  terzo  anno  gli  fi  diano  le  tene 
■■  re  uertucce  de  gli  arbori  &i  bronchi  morbidi  ^  &le 
)  cime  dell  herbe  uerdi,  fi  deono  anco  unger  diligente- 
mente le  tagliature  con  pece  liquida  &  con  cenere 
infieme  con  alquanto  olioy  laqualcofa  penfochefia 
uerd,qnandofi  caflrono  fcm^a  ferro  caldo .  Ma  fe  fi 
\  fa  con  ferro  tagliente  &  acce fo,l  a  curaprefente  non 
3  è  mica  neceffaria,^  uitellt  difet  mefi  fi  dia  la  femola 
del  grano  &  la  farina  dcU^  or'^  y  &  l'herba  tenera  y 
&  fi  ordini  che  beino  la  mattina  et  la  fera.Si  debbon 
domare  i  buoi  di  tre  anni,  nel  fin  di  Mar%o  o  djlpri 
le ,  percioche  dopo  i  cinque  anni  non  fi  pojjbn  domar 
'fer  la  dure%T(^  della  lo  ro  età.  Et  pero  incontanente 
„^  ;//  domino  nel  capo ,  /  quali  prima  quando  font  eneri  y 
.  ,  fi  domefiichino  toccandogli  Ipefio  &  lifciandogli  & 
*■  appianandogli  con  le  maui^ma  dcono  i  nuoui giouen- 
chi  hauer  le  HanT^piu  larghe ,  &  poi  fi  menino  alle 
flalleyi  quali  fi  faranno  troppo  malagcuoli  &  flrani 
fi  dcon  mitigar  tenendoli  legati  &  ftn%a  mangiare 
un  giorno  &.  una  notte^Et  allora  accoflando figli  il  bi 
folto  con  dolce  li: finghc,& porgendo  loro  dilettcuoli 
cojèynon  mica  da  lato  o  di  dietro,  ma  dalla  fronte ,  li 
brancichi  dolcemente  leanari  &il  dojjb,  in  tal  ma- 
niera che  non  ferifca  col  calcio  o  col  corno,  il  qual  ui 
tioprefo  nel  cominciamento  riterrà  per  l'auenire.  So 
no  alcuni  che  gli  giungono  infieme  &  infcgnan  loro 
portar  le  più  leggieri  cofe^ma  quel  che  è  più  utile  fe 
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s  apparecchiano  &  ordinono  ad  arare, fi  dton  cferct-' 
tar  nella  terra  prima  cauata.o  neUarena.Maaquel 
li  che  s  apparecchiano  per  uetturc^gtare ,  ft  deonfar 
menare  i  carri  noti,  &fi  deon  menare  per  le  cajleUa 
&  per  i  hofchi.& per  le  uit  doueft  faccia itrepito  et 
romore,& quello  che  haurai  fatto  deflro  farai  anco- 
ra finiflro  ,  &  in  quefv  modo  prenderà  ripofo  quello 
che fufii  faticato,  K^l  luogo  doue  la  terra  è  leggiere 
potrai  ufarc  non  forti  buoi, ma  anco  uacche  &  ajiney 
&  il  ftmile  potrai  far  de  carri  leggieri ,  &  anco  po- 
trai ufare  i  detti  giouenchi  alla  macina  dell  olio,legj 
v'icrmtnte  acciochela  nuoua  fatica  nonfiracchi  & 
%uajli  loro  i  teneri  coUi.  Si  ha  anco  un  altro  modo  dt 
domare  ilquale  è  più  e fi> edito, cioè  che  fi  prèda  il  bue 
non  domato,& fi  giunga  con  un  altro  che  fia  forte  et 
'Ynanfueto,il  quak  wfgnandogliageuolmente,lo  con 
firin^erà  a  far  ciafcun  lauoro.  Se  poi  chejara  doma 
tof^ fermerà  nel  folco, non  fi  dee  tormentar  con  fuo- 
co ne  con  hattitura^anxi  fi  dee  quando  elh  è  m  terra 
caduto  Ugar  per  i piedi  di  modo  che  non  poffa  andare 
più  innan%i.o  Ilare  o  pafcere ,  &  ciò  fatto  affannato 
dalla  fame  o  daUafete  rimarrà  fen%a  il  detto  uitto. 

De  Buoi ,  quali  (1  debbon  comperare ,  come 
tenere ,  &  della  cognition  della  bontà 
loro  &  dell'età.     Cap.  LXIIl. 

Oy  A  N  D  o  fi  comprano  i  buoi  fi  dee  guardare  a 
queftife<rnali,cioè  che  fiannouelli  & conmemhra, 
grandi  et  quadrati  et  che  hahhianofaldi  &jodi  cor- 
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fi  &  comufcoliin  ctafcuna  parte'rileuati  che 
^hahhianogli  orecchi  grandi  &  la  fronte  lata,  &  ere 
ipa  &  i  labbri  &gli  occhi  nericanti ,  &  le  corna  for 
tiy&  lunate ,        magagna  di  chinatura  &  con  le 
mare  maniftfle  &  rtlcuatc,  &  che  habbiano  la  tefla 
ialtiera&  compiuta  &  con  larghi  paleari  ,&  che 
cafchino  &  pendano  in  fino  alle  ginocchia  et  habbia- 
ino  il  petto  grande  il  loro  corpo  non  fia  piccolo  ^&  i  lo 
r  ro  latiftano  diHefi  et  i  lombi  larghi  &  il  lor  doffo  fin 
idritto  &  piano  &  le  lor  gambe  /òde  &  neruofe,  e  le 
loro  unghie  fien  larghe  corte y&fiano  mafsimamente 
:  di  c  olor  rofjb  &  fu  fio.  S  ara  anco  meglio  a  comperar 
\  buoi  delle  contrade  uicine  quali  no  tetnono  la  uarie-- 
'■tà  del  terreno  o  della  ari  a.  Et fe  ciò  non  pottfiicfjhre, 
\  fi  facciano  uenir  di  luoghi  et  contrade  con  firn  ili,  Inol 
tre  fi  dee  foùra  tutte  le  lofe  curar  che  fi  accompagni 
no  infieme  buoi  di  ugual  potctia,atcioche  il  più pode 
rofo  nofaccfii  morir  l'altro  per  affanno.  Si  dcono  co  fi 
Idcrarin  tutte  cjucjie  co  finche  Oano  arguti,  manfueti 
•  &  che  ternano  lofgridare  et  le  battiture  y&  che  fla- 
vo uolonterofì  di  mangiare.  Ma  fe  la  region  della  con 
strada  il  (òflitnc.ncffufìpafìo  i  miglior  per  loro  chepa 
fio  uerdc.  M  adone  non  f'ffii,fi  cibi  con  quello  ordine 
che  conflringcrà  la  copia  del  paflo  &  che  ricercherà 
la  fatica  del  bue.  Et  deonfi  tenere  in  quelle  flalle  fimi 
gliantemente  chef  diffcdifopra  delle  uacchcycioè  la 
ftricate  &  affettate  &  ben  chiufe  accioche  i  lor  pie-- 
diy&  l'unghie  fi  conferuino  fen^a  danno, &  ch'efiifi 
ipoffano  difender  dalle  '^anT^le ,  &  da  mofconi ,  & 
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da  tafani  La  loro  età  fi  conofc  e  per  cloche  mutano  i 
denti  dinanzi  dopo  Unno  compiuto ,  innanzi  ottOy  o 
dieci  mefì.  Dopo  i  jet  meft  fucccfliuamcnte  mutano 
gli  altri  profumi  a  quelli,  infino  a  tanto  che  in  tre  an 
ni  gli  haranno  tutti  mutati ,  &  allora  fono  in  buonef 
fer  nel  quale  perfeuerano  per  infino  a  dieci ,  o  dodici 
anniy& uiuono  inftno  a  quattordiciyO  quindici  anni  » 
&  quand'i  for  o  in  fiate  &  in  buona  età  hanno  i  den- 
ti lunghi yhelliy&  uguali.  Ma  quando  cominciano  a 
inuecchiare,dicrefconoy  &  annerirono  &  fi  rodono, 

Dcirinfcrmita  di  Buoi  :  &  della  loro 
cura»      Cap.  LXIIII. 

£g  L  I  e'  dafapere che  ahuoiauengonomolt 
tnfermitàyl'una  delle  quali  è ,  che  ne  lor  capi  molti- 
plica reuma ,  la  quale  uolgarmente  scappella  gotta 
roiba,  &  uien  per  fnperchio  mangiare ,  &  per  herey 
&  propriamente  per  le  herbe  troppo  humidey& an- 
co p  troppo  ripofo,&  per  fuperflua  humidità  d'aere^ 
&  conofccfì  in  ciòcche  il  lor  uolto,e  gli  occhi  enfianoy 
per  lo  quale  enfiamento  morrehbonofe  non  fi  curafii 
no.  Ma  fi  cura  in  cotal  maniera  cioè  che  incontanen 
te  fi  tragga  fangue  al  bue  infermo  della  uena  la  qua- 
le è  fatto  la  liuguaycioè  che  due  quafigoccie,  o  gang 
le  che  fon  quiuififegnino  in  più  luoghi  con  una  pun 
t^  di  coltello  ben  tagliente  fi  che  nefca  molto  fangue 
fuori  y&  fi  faccia  alle  narifumication  £incenfo.  Di- 
ffentano  an  co  febbricofi  per  troppa  faticayO  per  ftem 
parato  caldo .  Et  fecondo  che  fcriue  Varrone  quefte 
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V  LIBRO  TIOT^O.  ^^j 

Jon  quafi  le  cagioni  delle  infermità  de  buoi ,  cioè, per 
i  troppo  freddo  yo  troppo  caldo ,  o  per  troppa  fatica ,  o 
\  per  troppo  ripofo  ,  o  fe  quando  farà  partito  del  lauo- 
K 1  no  ygltjt  darà  mangiare,  o  bere  Jèn^a  alcuno  mter- 
\  uallo,& quando  fon  febbricofi  fi  conofcono  in  ciò,che 
1  fon  caldi  al  toccare ,  &  mafiimamente  nella  lingua, 
)  &  ne  gli  orecchi,  &  il  loro  rcjpiramento  è  fpejfò  & 
caldo,aiqualifideefoucntre&foccorrcrcon  rezzi 
mentofreddo,cioècheficefltnoal  tutto  da  fatica  èr 
d  affanno  &  fi  tenghino  coperti  in  freddo  luogo  con 
fogliedi  falci  &  di  uiti& mancino  foglie  di  falci  & 
\  herbe  fredde  &  orT^o  cotto  raffreddato  &  la  fua  fa-^ 
i  rma,et  beano  acqua, nella  qual  fieno  bollite  lefodie 
>  de  falci  &  dell  herbe  fredde  &orxppoi  che  farà 
freddo.  Etfe  parranno  troppo  ripieni,  fi  caui  lor  fan- 
guc ,  fi  dia  lor  anco  bere ,  l acqua  delle  mele  afre  & 
deUe  prugne.  Ut  anco  fi  mangino  le  mele, e  le  prugne. 
O  uero, fecondo  Garrone  fi  cura  quefla  infermità  ba 
?  gnando  d'acqua  per  tutto  &  gli  fi  fa  untion  dolio  et 
di  um  tepido,&fifoflien  dal  cibo,  &  glifi  pone  alcu 
na  co  fa  adofo  accioche  non  fia  percojjo  dal  freddo, et 
i  quando  hafete  gli  fi  dia  acqua  fredda  &fenon  zio- 
y  uaglifi  dee  cauar  fangue  affai.  S'oppila  anco  loro  & 
ingrofjà  la  mil^a ,  della  qual  malattia  non  guari fco-- 
no,maluncramentefiflanno  cofiinfermi,& conofcefi 
i  in  CIÒ  che  bolfano  o  tojjhno,  &  ma imamente  allora 
che  fon  confiretti  ditrottare.  Inoltre  enfiano  i  buoi 
;  per  coflipamento,cioè  per  flringiynho  di  uentre ,  per 
\  Hcntofità generata  ne  lor  uentri.et  conofconfi  in  ciò, 
J  Tiet.irc.  ' 
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7)1  T.  cRnscevj-JO 

the  Ce  con  la  mano  o  col  dito  faranno  fercofit  fopra  le 
fontaneUe  che  fono  a  lato  panche  di  dietro  ,fuonan 
(ome  m  tamburo,  &  paiono  enfiati  nel  mito  &  fon 
tormentati  di  dolore.E  alcuna  uoltaftgtttano  in  ter 
ra  &  giacciono  uolentieri.Curanfi  con  cnjietcocan 
neUo,di  che  fi  diffe  di  fopra  nel  capitolo  de  dolori  del 
tauaUo ,  0  con  mano  di  fancmUo  unta  neUo  oliofe  ne 
cauano  fuori  lefeccie .  ofi  tagli  con  coltello  ben  ta- 
Slientela  uena  della  coda ,  per  quattro  dita  dijcoìto 
dal  buco  del  culo  di  fotto.  Siojf  endonoanco  per  lo 
troppo  pefo  delgiogo,& mafìimamente  quando  pio- 
ite  lorful  coUo .  Et  qualche  uolta  m  fi  fa  rottura  per 
gli  humorìcheui  cocorrono  la  qual  fi  cura  con  le  me 
dicine  dafaldarlacarne,&  che  generinoli  cuoio ,  le 
quali  fono  fcritte  nelle  cure  deU  infermità  de  cauaUt 
in  più  luoghi, &  etiandio  con  altre  cofede  quali  i«)a- 
noimalifcalchi  de  buoi,&  f^ecialmente  con  l  untwn 
della  gralba-^nco  riceuono  leftone  dalla  ^ma,  et  aa 
dtrecofe  acute  &  dure  ch'entrano  nei  lor  piedino  S 
troue  per  alcuno  accidente, per  le  quali  fono  cojtrettt 
di  zoppicare ,  &  curanft  in  quejla  maniera.  St  caut 
cml  che  è  entrato  ne  luoghi  predetti  co  le  radici  del 
la  canna  pefle,o  co  le  radici  del  dittamo  pefle  nelluo 
so  della  lefione  della  jpina ,  &fafciate  con  perS3>  <> 
tólaltre  medicine  fcritte  neltrattato  de  cauatlidel 
la  lefion  dMa  jbina,etfi  curino  come  quimpienamcte 
fi  tratta.  Inoltre  auengon  loro  molte  altre  infermiti 
occulte ,  &  alcune  manifefle,&flanchexje  le  quaU 
Mentono  fertroppafatica,&  caldo,  le  quali  ji  cono- 
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\  fcotiò  in  ciò ,  che  non  mangiano,  o  che  mutano  fufitff 
\   modo  del  mangiarey& uolentieri giacciono yCt  per  la 
i   caldo  traggon  fuori  la  linguale  molte  altre  mutatio^ 
j  ni  fi  poffon  uedere  in  tfii  da  coloro  che  gli  hanno  co^ 
nojauti  quando  fono  flati  fanij  buoi  fani,& fortiyet 
freflifi  conofcono  in  ciby  che  ageuolmcnte  fi  muouo^ 
fio  quando  fon  tocchi ,  o  punti ,  cir  hanno  le  membra 

grojfe,& gli  orccchileuati.  Ma  ifani,forti,& agili 
generalmente  fi  conofcono, fe  tutti  i  membri  fon  grof 
r  'Jh&fe  corrijpondon  bene  infume.  Oltre  a  ciò  poffon 
uenirea  buoi  certe  altre  infermità ,  le  quali  poffon 
.  eonofcercyct  curare  i  buoni  malifcalchi  de  huoi,t  qua 
li  hanno  ufato,  &  Jperimentato  cotali  cofeper  lunga 
tempoMaio  ho  meffo  fedelmente  in  fcritto  quelle  ca 
fe  che  io  ho  potuto  con  uerità  fapere, 
Pdladiuerfìtade'Buoi&  delle  uacche&di 
ogni  loro  utilità.      Cap.  LXV. 
Fra  la  generation  de*  Buoi  alcuni  fon  neri ,  & 
grandi ,  &  forti ,  &  quafi  indomiti  &  fi  chiamane 
bufoli  i  quali  non  fon  bene  habili  a  carri ,  ne  allo  arn 
prò ,  ma  legati  artificiofaménte  con  certe  catene  sa^ 
doperano  a  tirar  per  terra  gran  pe fi ,  &  molto  uolen 
tieri  dimoran  nelUcqua,& lelor  cuoia  non  fon  tan^ 
to  buon  f  quanto  quelle  de  gli  altri  buoi  auengachf 
ften 0  molto groffe*Et  la lor  carne  è  troppo  malinconi 
€a  &  però  no  è  buona, ne  di  troppo  buon  fapore  et  ai^ 
héga  che  cruda  fia  molto  bella,tuttama  quando  è  cop 
fa,  diuenta  molto  Jo^^,  Sono  anco  altri  buoi  i  quali 
iffimo  commamente^et  fon  di  tre  maniere, de  qu^H 

Vh  % 
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filami  fon  piccioli  &  sadoperan  pm  propriamente 
ne  monti ,  &  alcuni  fon  in  quel  me%o  i  quali  fi  con- 
fanno alt  un  luogo  &  alt  altro.  Inoltre  fon  altri  buoi 
chefongiouanifiimi,  la  cut  carne  è  di  temperata  com 
plefiione,ondedabuon  nutrimento  ali huomo^  &  pe 
rò  conferua  laforte'^  &  la  fanità .  Mtri  fono  di 
perfetta  età  i  quali  propriamente  per  le  lor  for%e  fo- 
no da  ordmare  allafaticay& le  lor  cuoia  fono  ottime 
per  far  fuola  di  calcari ,  &  la  lor  carne  è  mexana- 
7nentemalinconica,&non  molto  conucneuolefe non 
a  coloro  c  hanno  lo  flomaco  forte  &  caldo,  &  a  colo 
foche  molto  fi  trauagliano.  Sono  altri  buoi  che  fon 
anco  uecchi  &  pigri  alla  faticaci  quali  fon  meno  utili 
che  i  predetti ,  &  la  lor  carne  fi  giudica  ejjèr  troppo 
malinconica  &  indtgeflihile .  Ma  il  loro  corame  è 
buono.jpetialmentefe  è  grojfo.  Le  corna  de  buoi  fon 
buone  a  far  pettinile  loro  ojfa  afardadi,&  manichi 
dipiccioli  coltelli^  &  il  loro  fierco  e  buono  a  letami- 
nare  i  campi  &  gli  alberi  &  aftuccare  i  granai ,  & 
alcuni  altri  uafi&caneHri.  lnoltre,dclleuacche,al 
cune  fon  grandi,et  me%aney  le  quali  fi  tengono  daglt 
huomini  per  generar  &  nutrir  uitelli  &  buoiyi  quag- 
li saffe^nano  a  carri,&  agli  aratri  per  le  cofe  necef 
jarie  all'ufo  degli  huomini  le  cui  carni  &  le  cuoia  jo 
no  fimiglianti  a  quelle  de  mafchi.  Ma  il  lor  latterei 
il  cafcioyauenga  che fia  buono  a  mangiare,  non  fi  dee 
però  tor  loro, ma  fi  dee  lafctarper  i  uitelli  alle  madri. 
Et  fono  altre  uacche  le  quali  fon  picciole,che  folamen 
tefe  ritengono  per  latte ,& per  cafcio,  &  però  quin^ 

dici 
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^  inno  rtip'hip. 

dici  dì  dopo  il  parto  fi  deono  uccidere  i  uiteUi,e  depte 
iì  tare  al  maceUo,la  cui  carne  è  temperata digefli-- 
bile  molto^et  ottima  a  coloro  che  dimorano  in  ripofo. 
Mail  lor  latte  et  ilcafiio  affai  fi  c'ófa  aUufi>  delllmo 
tno  y  auenga  che  non  fia  cofi  buono  come  quello  della 
fecora.^nco  fi  deono  elegger  tali  uacche  che  no  fian 
troppo  picciolei&  che  haitiano  le  poppe  grandi. 

DELLE  PECORE. 
Come  fi  debbono  eleggere  &  comperare  & 
della  cognition  della  fanità  &  della  iti', 
ferinità  loro.      Cap.  LXVL 

Ln  buone  pecore  fi  conofi:ono  alla  etàyfe  non  (oit 
uecchie,ne  del  tutto  agnelle,  Terciochel'agnelle  per 
la  lorgiouanex^  non  poffono  ancora  generare ,  ne 
le  uecchie  concipcrper  la  uecchic:!^,  ma  quella  etti 
è  miglior  nella  quale  i  attende  il  frutto  ^  che  quella 
nella  quale  fi  jpera  la  morte.  Si  conofcono  anco  alla 
formaypercioche  la  pecora  conuien  che  habbia  largo 
&  ampio  corpOy&  che  fia  piena  dt  molta  &  morbi-' 
da  lanay& con  uelli  lunghi  &  jpept  ripiena  per  tut- 
to il  corpo  &mafiime  intorno  alla  ceruice  &  al  col 
loX  anco  meflieri  che  habbino  il  fuo  uentrepelofo  et 
le  gambe  baffe  &  le  code  lunghe  in  Italiayma  in  So^ 
ria  corteJnoltre  fi  conofconpcr  lo  partOy  cioè  fe fona 
tifate  di  generar  belli  agnellini  conofce  anco  la  lor  fa 
nita  &  infermità ypercioche  fes' apriranno  i  lorooc^ 
chi  &  le  lor  uene,Jàranno  rojfe  &  fiottili  faranno  fa-- 
ne.Mafe  faranno  bimbe  &  rojfe  &gr  offe, far  anno 

Fu  i 
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inferme,  £  feprefe  cZ  mano  nella  fihienapréjfo  a  ì!àii 
che  &  fi  tirino  innan-s^  con  fàtica  ,fon  fané  &fortu 
Et  fe  prefc  ntUapelle  del  collo  &  tirate  innaxiy  ch*d 
pena  fi  pofiin  tirare  fon  fané .  Ma  fe  ageuolmente  fi 
tirano  fino  inferme.  Inoltre  fe  andranno  arditamene 
te  per  uiuy far  anno  faneyma  fi  andranno  grani  &  col 
tapo  baffo  &  chinato  sfaranno  inferme. 
Come  fi  debbon  tener  le  pecore,&  come  deb 
bon  pafcere  &  in  quai  luoghi,  Cap  LXVIf* 
^RiKCiPAiMBNTfe  fi  dee  proucder  delld 
lor  pdfiura^ciot  che  per  tutto  l'anno  fianó  ben  pafciti 
te  dentro  &  di  fuori .  ^pprejfo  che  fiano  in  agiatd 
ftalla  &  non  uentofa ,  la  quale  habbia  il  fio  riguàr^ 
do  uolto  ali  Oriente  più  toflo  ch'ai  Meriggio,  Couien 
ch'il  fuolo  doue  elle Jiaranno  fia  coperto  di  uermene  ^ 
€  di  paglia  0  d'altro  firame,  et  che  fta  chinato iaccio-^ 
che  fi  poffa  nettar  ageuolmente  dell' humidità  della 
trina^V  ercioche  non  folamente  quella  humidità  coi* 
Yvpe  le  lor  lane^ma  fa  diuentar  loro  l'unghie  fcabro^ 
fi:, Dopo  alcuni  dì  fi  conuiengittar  fitto  effe  trite  uer-^ 
menerò  paglia  accioche  fi  ripofino  più  morbidaméte» 
&fienpiu  nette  e  più  belle  ^percioche  in  quefto  modo 
fafcon  pm  uolentieri.  Si  dee  fare  una  chiufuraper  là 
qual  fi  diuidano  Venferme  dalle  fané,  &  anco  queìlé 
che  hanno  i  piccoli  agnellii  Ma  quefle  co  fi  fi  deon  of^ 
feruar  ne'  luoghi  uillatici  delle  uille,fcioche  iti  quel-* 
le  chepafcon  nelle felue,  o  nelle  capagne  i  paflori  por 
Éan  con  fico  ì  graticcilo  le  reti^et  tutte  l'altre  mafie-^ 
fitte  bifognofi  allepecore^  le  quali  uariatamentefo^ 
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unno  Vioisio.  j^ó 

I  glìófiò  paflurar  in  diucrfi  luoghi, l  un  daW altro  lontà 
«  no.Lepafture  utili  delle  pecore  fon  quelle  che  nafco" 
no  né  campi  nouellio  ne'  prati  fecchi.  Ma  lepaflure 
de'  padulifon  nociue,  &  le  pafture  de  faluatichi  luo-* 
ghifon  danno  fe  alle  pecore  chehàno  la  lanaMa  (par 
gere  fpeffe  uolte  del  (ale  ne'  luoghi  delle paflurcyO  mi 
fihiarlo  con  quello  cbepafcono  o  dar  loro  fpcjfo  delle 
foglie  delle  cane  leu  a  loro  il  faflidio  E  nel  tempo  del 
uerno  fe  mancametofoffe  difien  o  di  paglia, p  dia  lor 
la  uecciayO  il  più  tenero  dell  olmo, o  delfrafiino,  cioè 
il  tenerume  delle  uettc  f^cche  [erbate,  &  ripofle*  Et 
nel  tempo  della  fiate  fi  Hcon  mettere  alla  paflura, 
quàdo  fieomincia  a  far  dì, allora  the  la  rugiada  fa  lo 
dahil  p  la  fuafoauità  la  tener  e  tt  a  gramigna,  et  nel-^ 
l'hora  quarta  allora  ci)  il  fol  comincia  a  fcaldar  l'ae^ 
te,  fi  dia  loro  a  bere  acqua  di  fiume  chiarifiimo  o  di 
fo':^^  0  di  fjntana  .  Et  nel  me^o  del  gio*  no ,  allora 
che  il  fi)  le  è  caldifiimo  >  //  deon  mettere ,  o  ricorre  in 
Ualie,o  fiotto  arhoro  che  faccia  ombra^  Voi  che  il  fole 
comincia  a  bajfarc  etalletare  il  caldo ^et  che  la  terra 
comincia  a  uenire  humidaper  l  ombra  et  per  la  rugia 
da  della  fera  riuocheremo  la  greggia  alla  paflura.Et 
fi  deeproueder  che  fi  fatijno  per  ahodam^  di  pafiu^^ 
ra,&  che  pafichino  di  lungi  da'  pruni,  i  qu ali  fc ema- 
no la  lor  lana,&  taglia  loro  il  corpoMa  nel  tépo  del 
la  fiate, & ne  dì  della  Canicula,fi  deon  le  pecore  pa^ 
fturare  in  tal  modo  che  i  capi  delle  greggi  fien  femprtì 
miti  al  contrarto  del  SoleMa  nel  uerno,o  nella  pri-* 
fnauera ,  non  deono  ufcirallapaftura  fe  non  quandi 

Fu  ^ 
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DI  T.  CKl^SCEViTIO 
farà  rifoluto  il  ghiaccio, percioche  rherha  oue  farà  Ia 
hrinaygenera  loro  Ì7i ferinità, & però  baflcrà  menar- 
le aW acqua  una  uolta  il  dì,Qu.ando  fon  fegatele hia-' 
de  fi  tengono  nelle  ftoppie,la  qual  co  fa  è  utile  per  due 
cagioni.  Ver cioche  fi  fatiano  delle  jpighe  cadute  j& 
perche  le  terre  l'anno  fcguente  fanno  miglior  hade, 
calpeflando  effe  lo  flrame ,  &  letaminando  il  luogo. 
La  fiate  fi  munghino  in  fretta  nella  aurora  ac  cioche 
non  perdino  bufata  paflura,  e  quado  il  Sol  farà  rifcal 
datOyfi  rimenino ^accioche  il  caldo  del  Solevo  il  uento 
non  poffa  nuocer  loro .  Ma  fu  la  ferafiian  tanto  fuo 
ri  chericouerinoilpaflo  che  haranno  perduto  ilgior 
noy  &  quando  faranno  tornate,  fi  guardi  che  elle  non 
fiano  calde  neWhora  che  fi  metton  nella  ftalla .  Ma 
fe  farà  caldo  temperato  fi  menino  allepafture  uicine^ 
àccioche  pofiino  hcouerarealtomhra^& i  paflorino 
le  lafcino  importunamente  ragunare  &ftringere  nel 
tempo  del  caldo,  ma  femprele  jparjpaglino  &  diui^ 
dano  temperatamente, &  quando  fi  rimenano  non  fi 
fnungano  calde .  Quando  farà  apparita  t  aurora  fi 
menino  incontanente  gli  agnelli  alle  madri  oue  dimo 
rino  tanto  lungamente ,  che  per  fe  medefimi  fi  meni- 
no alla  paftura ,  &  allora  fi  menino  nel  più  omhrofo 
luogo, oue  fieno  follecitamente  cuflodite .  Et  quan- 
do t  Taflori ,  uedranno  la  mattina  le  tele  de  ra- 
gni cariche  d acqua,  non  lafcin  pafcere  i  peculi  , 
&  Je  farà  gran  caldo  non  le  lafcino  giacere ,  ma  fi 
menino  a  i  più  alti  luoghi  oue  fien  percoffe  aal  uen- 
to i  &  femprefi  mouino  M  dt  ono  anco  guardar  dal" 

[herbe 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


im  f  r  ^^^^^  nono. 

I'  \  Vherbejopra  le  quali  uien  la  rena .  Émi  dice  un  pa- 
Mor  pratico  che  del  mefe  d'aprile  ,  di  Maggio  di 
xGiugno  di  Luglio  non  fi  deon  lajciar  molto  pascere  ac 
\tioche  non  dtuentino  troppo  graffe  ,  Ma  del  mefe  di 
'^''SettembreJ  Ottobre  &  dii^ouembre  dopo  lame- 
ter^a/i  deon  lafciar  tutte  il  giorno  nelle  pajlure, 
mciothc  ingrafimo  quanto  pofjono  accioche  pojiino 
ufcir  meglio  dei  uerno.l<leUo  autunno  fi  debbon  uen- 
der  le  deboli ,  accioche  il  uerno  truouando  le  deboli , 
non  le  confumi, 

^Quando  fi  debbon  far  coprir  da  Montoni ,  & 
come  e  quanro  tempo  ftien  grauide ,  & 
come  debbono  eflèrc  i  Montoni,& 
quante  pecore  baftino 
ad  uno  Montone, 

Cap.  Lxvnr. 

/  MONTONI  fi poffonfar montare  del  mele 
i  ì  é! aprile  accioche  nel  tempo  del  uerno  fi  hahbianoli 
agnelli  maturiJifa  anco  del  mefe  di  Giugno,  &  jefi 
fa  anco  del  mefe  di  Luglio  quei  che  nafcono  innan-^i  il 
uerno  uiuono  &  uanno  innan'j^Xa  feconda  copritu- 
ra fifa  dopo  mexp  il  mefe  d  Ottobre  accioche  intorno 
al  principio  della  prìmauera  partorifchine  allora  che 
V herbe  nafcono.  Et  dice  ^riflotile  che  chi  uorra  che  li 
agnelli fian  majlhiyfi  deono  eleggere  i  luoghi  ne  quai 
fpiri  il  Settentrional  uento,  e  contro  a  cotal  uentopa 
fiere  il  peculio.  Et  chi  uorra  che  fianofcminefi  de  on 
cercar  i  luoghi  doue f^irinc  i  uenti  ji  uftrali  &  diri^ 
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%aT  contro  quegli  il  peculio, Sono  alcuni  che  dué  me^ 
fi  innanzi  riuocano  &  coflrtngono  i  montoni  dal  coi^ 
to  accioche  il  lungo  defiderio  del  coitogli  accenda  me 
glioa  fare.Mtri  fono  che  gli  lafciano  coprir  a  Loruo^ 
lontày  acciochenon  manchi  ilparto  pertuttoUnno  • 
Maintuttocfuel  tempo  che  le  pecore  fono  in  luffu-* 
ria ,  deono  ujare  una  medcjìma  acqua ,  percwche  il 
mutamento  deli  acqua  fa  la  lor  lana  diuerfa  &  cor- 
rompe il  uentre.  Et  quando  tutte  hauranno  concepita, 
tofi  dee  rimuouer  i  Montoni  da  ejfe ,  perche  farebbe 
danno  per  laloromolcHiay  &  non  fi  deelafciarmott 
tarla  pecora  di  minore  età  di  due  anni ,  percioche 
quel  che  nafceffe  non  farebbe  acctteuole  &  ejfe  ne 
peggiorerebbono .  La  pregne':;^  delia  pecora  dura 
cento  cinquantagiomiy  &  però  fi  deon  far  coprire  in 
tal  tempo  che partorifihina  intorno  k  fine  deli autim 
no ,  allora  che  iaere  è  temperato  alquante  &  corniti 
€ia  a  rimettere  iherba  per  le  prime  pioue .  ^nco  fi 
deono  eleggerei  Montoni  bianchifmi  in  quelle  con- 
trade douele  pecore  fono  bianche,  E  chabbino  le  la- 
ne morbide,nc  quali  non  folamente  fi  dee  confiderare 
la  bcUe':^  del  corpo  >  ma  etiandio  la  lor  liugua  ,.U 
qual  fé  farà  macchiata  renderà  uariati  figliuoli ,  & 
fe  farà  nera,faramo  neri .  alcuna  uolta  di  bianchi 
nafcon  (.f  altro  colore ,  ma  del  nero  y  fecondo  che  dice 
Columcllanon  fipuogiamai  altro  che  nero  creare. 
Euggeremoilmotoncalto,&grandey& congrande 

<jr  lungo  uentre  coperto  di  bianchifiima  lana  con  cor- 
da hmghifhma  &  larga  con  k  cornei  torte  &  chinaci 

te 
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wuerfo  la  bocca ,  &  con  gli  oreccf7Ì  coperti  di  lana  t 
"ir*  che  fiano  ampi  nelpcttOi&  larghi  nelle  jpallc3&- 
snelle  groppe  y&  chehahhino  iloro  uellifpefii ,  &  con 
Jvrga  fronte  co  i  teflkoli  larghii&  che  ftan  di  prima 
\tàJ  qmli  tiittauia  poffono  tnfino  4,  gli  otto  anniope 
I  ^are  utilmente.  L  a  pecora  fi  dee  coprir  due  armi  quan 
^  ^  farà  hifogno  per  figliare ,  infi;:oa  cinque  anm  ^  la. 

mal  ne  i  fette  muore  &  uien  meno.  Anco  per  i  figlia 
•  iolifi  conofceil  montone  fe genera  belli  agnelli,^  fi 
ice  che  un  motmebafta  a  cento  pecore.  Et  dice  Far 
'  bne, che  quante  fon  le  centinaia  d<^lle  pecore,  cotan^ 
i  montoni  baflerannò, 

'filando  fi deon  tofar lepecorè,  &  corne^  & 
quando  fegnare.      Cap.    L  X I X» 

t  E  P  E  c  o  K  E  fttcfano  delmefc  d' Apritene* 
koghi  caldiy& fi  fegnino  i  feritoni  agnelHrma  netem 
:  '  lerati  luoghi  fi  deon  tofar  dcl  mefe  di  Maggio^  fpe 
f  talmente  allora  che  cominciano  a  fidare .  Qjtalchc 
tolta  daltEquinottio  ut  male  infino  al  S'olMitio  fecoìp 
ée  dice  Garrone  .  Ma  tu  aiuterai  le  pecore  tof^ 
^  ìn  quefio  modo.  Trendi  il  fugo  de  lupini  cotti ,  &■  Id 
^ccia  deluin  uecchioye  mifhicrai  con  cffi  la  morchia 
-  dell'olio ,  deUe  quali  cofe  ridotte  in  uno  corpo  un^ 
•  J^erai  le  pecore  tondutc ,  &  dopo  tre  giorni ,  fi  ii 
.  hàr  uifiaprofiimoyfi  tuffitro  dalia  proda ;ma  fe  fi  pa 
<  ^cono  in  altri  luoghi y  fi  latrino  con  acqua  piouana  al^ 
'  quanto  cotta  con  fale  ;  dòpo  l  untione  delle  membra  ; 
'  mchefi  dice  chcU  {Kcora  curvità  a  qucfio  modo, non 
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diuenta  rognofa,  &  genera  morbida  &  lunga  lana. 
Ma  le  pecore  ìanate^cómim  che  tre  dì  per  anno  surt 
ghin  d  olio  ,  &  di  nino .  Et  per  rifletto  de  i  ferpenti 
che  jpeffeuolte  fl amo  nafco fi  Jòtto  i  loro  piedi  nelle 
Halle,  ut  arderemo  fpejjb  cedro,  &galbano,o  capelli 
di  feminayO  corna  di  cerni.  Etfe  alcuna  fi  magagna 
fe  y  0  tagliale  nel  fondare yfi  dee  unger  quel  luogo  con 
pece  liquida  .  Mcuni  fono  (  fi  come  gli  S pagnuoli  ) 
che  le  fondano  due  uolte  per  anno  &  le  fondano  in  co. 
podifeimefi. 

Del  conofcimenco  dell'età  delle  pecore. 
Cap.  LXX. 

J  DENTI  delle  pecore  fi  mutano  dopo  uno 
anno  &  me%o ,  cioè  i  dnc  dinani^  ;  &  poi  dopo  ifei 
me  fi  fi  mutano  gli  due  profiimaniy&  poi  tuffigli  al- 
tri  ;fi  che  s'agguagliano  in  tre  anni ,  o  in  quattro  al 
piu;&  infino  a  tanfo  che  fono  ineguali  fon  giouaniyCt 
quando  fono  eguali  fon  compiute  &  fatte .  Quando  fi 
difcal7:ano  &  fcemano ,  &  fi  corrompono  fon  uec-- 
chic  &  allora  il  fuo  mufo  diuenta  laffo  &  grofjo .  Bt 
flanno  m  buono  flato  et  in  proj}erifà  infino  a  otto  an 
ni,& fi  crede  che  Hieno  infino  a  dieciyfc  faranno  ben 
pajliute;  ma  fe  folleranno  fameytoflo  sinuecchiano. 

Quando  &  come  fi  debbono  ungere,  &  quan 
do  fi  dee  far  il  cafcio,&  come  ferbare. 
Cap.  LXXL 

Si  MVNGANO  le  pecore  in  fino  alla  fella  di 

San 
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San  Michele  due  mite  il  giorno ,  &  da  indi  innanzi 
una  uoltaJllattcftfuo  mngncr,  acciochenon  fi  mei 
nino  troppo  graj]e  co  Montoni ;s}  che  non  partorifi  hi^ 
no  m  [con  uencuol  tempo.  Ma  dopolacon^iuntionde 
i  ^iotom,figuardino,acciochc fi  facciìio graffe.  Simun 
\  gano  in  fretta  tutta  la  siate  sù  l'aurora ,  acciochcfi 
menino m  conueneuole  hora  alla  pafìura .  Quando  fi 
^  nmngono.ogn  uno  dee Har  cheto  eccetto  il  macflro  , 
'  1/  qualfijlanicnte  parli  quel  che  bifiy^na,  Rappiglie-^ 
■s  remo  il  cafi  io  di  puro  latte ,  con  prefame  di  finccro 
^\  latte  d  agnello ,  &  di  capretto ,  0  con  la  pcUicina , 
\^che  fuol  efferaccoflaauentriglidc  poUi ,  0  co  i  fiori 
;  ^/  cardo  Jaluatico,  0  con  il  lattificio  del  fico ,  //  cmal 
•  ^  )fi  dee  fcolar  tutto  il  fiere,  accioche  fi  coflrinJcon 
:  :  )  Ufopprejfa ,  &  poi  che  fi  comincierà  ad  ajfoiire ,  fi 
\  ponga  m  luogo  ofcuro  &  freddo ,  &  fopprejfato  che 
^pa,fi  licm  uia  la  fopprcfia,  &fi  dee li>ru':r>^ar cOn  fai 
m  tritoyijjodate  l€forme,& fatto  più  duro,  fifoppnfìi 
calchi  più  fortemente  .  Dopo  alquanti  giorni  fi 
^  ordmmo  sui  graticci  per  modo  che  Im    non  tocchi 
l  altra  ,  Si  riponga  in  luogo  chiufo ,  &  rimojfo  da  li 
\uenti,acciochtflia  tenero  &  graffo .  I  uitvj  del  cafiio 
jon  quefli ,  cioè  fe  egli  èfecco  0  foracchiato ,  la  quale 
)  cofa^ucrra ,  quando  farà  poco  premutolo  chericeue 
1  ra  troppo  falcio  fe  riarderà  per  lo  caldo  del  Sole,  So- 
^no  alcuni  che  quando  fanno  il  cafiio  frcfco,  peflano 
ipmoccìn  frtfchi  &  mifchiati  col  latte,  il  rappiglia - 
^  no  ;  alcuni  lo  rappigliano  col  cornino  peHo&  cola- 
ito  .  Tu  gli  potrai  dare  ognifapore  che  tuuorrai  ag- 
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^msntndom  quella  cofa ,  dcUa  quale  tu  dcf.dm  cH 
fgUbabbia  ilfapore. 

DcU'intermita  delle  pecore,&  della  loro 
cura.      Cap.  LXXAi. 

Tsj  AS  c  B  dcuna  uolta  [otto  la  gola  d^U  pecore 
il  zolfo  per  foticrchio  £htmori  che  difcendm  dal  capQ- 
Canfora  quiutla pdle.&nefceapocaa  foco  un  bf 
inor  fatto  quali  come  acqua^&guar^^^^^^  IngroSa 
'  amo  loro  la  mil%a,&  s  enfiano  &  quefto  amene  pe} 
fo  del  7ae[c  di  Maggio ,  &  d'aprile  per  moltitudine 
di  fanone  uifiof)  cgrofjòyQndejpeJfo  muoiono  Subita-. 
tnentlFa  lor  molto  prò  je  nelle  nari  fi  mette  unojtec 
fo  di  due  dita  facendone  ufi  ire  molto  fangue;percw-^ 
(he  alcune  ouarifcono,&  alcune  nondimeno  fi  muo^ 
iono.Hanno  amo  certi  febbri  le  quali  fi  poffonconofce 
re     curar  al  modo  che  fi  d'fie  nel  trattato  de  Buoi , 
Tofi,ono  anco  uenire  loro  altre  infermità  Je  quali  fan 
no  conofcere  &  curare  gli  efpertifiimi  paHorhi  quali 
tutto  il  tempo  della  krouita  mettono  nella  guar-^ 
dia  delle  pecore,  esìudiano  folamente  in  cotali  cofe^ 

Come  fi  dee  tener  gli  Agnelli,  &  quando  (ì 
dcon  caftrare.      Cap,    L  X  X 1 1 1. 

Qjf  kuno  nafcono  gli  agnelli ,  fi  dia  loro  ìlfalt 
per  jhatio  d^un  mefe  ogni  fettimana ,  da  indi  innanzi 
in  ognitempo ,  ogni  quindici  giorni  una  uolta.Qj^tan-^ 
do  fi  rmuomnq  dalle  madri ,  incQntancnte  fi  tonda^ 

no  per 
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tro  per  i pidocchi y& anco  crefconmeglio,& ciafium 
fettimana,  fi  dia  loro  il  fate  y  &  intorno  a  Vaj'qua  di 
'H^taUyfi  giungono  co  le  madri,  &  ciò  dice  Talladio 
faucìiando  de  gli  agnelli.  Ma  Fan  one  dice  che  quan- 
do le  pecore  cominciano  a  partorire^  ipaflori  le  met- 
tono in  quelle  jìalle  che  hanno  ordinato  in  dijpartt  per 
^ueflo,&  quiui  dentro  ponghino  ditiam^al  fuoco  ^li 
agnelli  nati  di  frefi  o ,  &  li  tenghin  dentro  per  fpatio 
b  di  due ,  o  tre  giorni  infino  a  tanto  che  conofihino  la 
t  madre ,  &ftfatollmo  del  pafio ,  ^ppr e  fio, quando  le 
madri  uanm  alla  paHura  con  la  greggia ,  ritcnghi^ 
no  gli  agnelli,  i  quali  poiché  le  pecore  far aìmo  rime- 
nate la  fera  fon  nutriti  di  latte ,  &  fi  metton  di  nuo- 
uo  in  dilpartCyaccioche  non  fiano  calpcfiati  dalle  ma- 
dri la  notte,  ()ue!ìo  mcdcfimo  fanno  la  mattina in- 
nanT^ che  le  madri  efchino  alla  paflurz ,  accioche  gli 
agnelli  fi  facciano  di  latte  jpatio  di  dicci  giorni ,  Et 
p  a  fiato  il  detto  tempo  ficcano  certi  pali ,  <&  gli  lega- 
no conalcuna  cofa  leggieri  partiti  l' un  dal f altro,  ac- 
tioche '.orrendo  infieme  tutto  il  giorno  in  qua  &  in 
là  non  figuafiino  le  membra  yó'  fe  l  agnello  nonan" 
drà  alla  poppa  della  madre,uifi  dee  portare,  &  un- 
ger lefue  lahra  di  butiro,  o  digrafio  diporco,& ac- 
coflar  le  labbra  al  latte,  &  dopo  pochi  giorni  \i^it tare 
lorolaueccia  molle  innawxi,  olaherba  tenera  pri- 
ma che  uenghino  alla  pafiura,  &  anco  quando  faran 
no  tornati;  &  in  cotal  modo  fi  nutrifiono  iti  fino  a  tan 
to  che  faranno  di  quattro  me  fi  .  In  quel  me'i^  non  fi 
mungino  le  loro  maé'i .  Quando  gh  agnelli  fono 
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DI  V.  CKESCEnTIO 

rmojìi  &  partiti  dalle  madriyft  deehauerdiligenxa 
che  per  defiderio  non  inuecchinoy&peròft  deon  mar 
bidamente  nutrire,  &  con  buoni  pafii ,  &  guardarli 
dal  freddo  &  dal  caldo, et  quando  per  dimenticanza 
del  latte  non  defiderano  la  madre ,  allora  fi  mettmo 
nella  greggia  con  l  altro  befliame , 

Dellutilità  de  gli  Agnelli ,  &  delle  Pecore. 
Cap.  lXXIIII. 

É  grande  futilità  delle  pecore  ;  percioche  della 
lor  lana  fi  fanno  i  ueftimenti  necc(fariy& diletteuoli 
alla  fanità ,  &  alla  uita  dellhnomo  :  li  quali  quanto 
fono  più  fottiliy  tanto  fono  migliori  &  di  più  ualuta  ; 
Delle  lor  pelli  co  peli  fi  fanno  le  pelliccie ,  &  i  foderi 
de  panni ,  che  fono  utili  nel  tempo  del  freddo  .  Delle 
cuoia  pelate yjì  fanno  cal':^menti  &  carte.  Il  lor  lat- 
te è  conuenvuole  a  ufare  in  cibo ,  &  affai  faluteuo" 
le  ;  il  quale  quanto  è  piufrefco ,  tanto  è  migliore ,  & 
quanto  è  più  jpcffo ,  tanto  è  di  maggior  nutrimento . 
£t  la  fua  acquofità ,  la  quale  è  il  fiero ,  folue  il  uen^ 
tre  y  &  mena  fuori  la  coUora  .  Il  cafcio  che  fe  ne  fa, 
è  nutrimento  del  corpo  humano  y  il  quale  quanto  è 
piufrefco  tanta  è  migliore ,  &  quanto  è  più  uecchioy 
&  più  duro  y  tanto  è  peggiore ,  &  quello  che  è  trop- 
po jàlatOy  0  troppo  uifcofo  y  0  che  troppo  fi  fpex;z^ynon 
è  buono  y  jic  ondo  che  diceKafts  .  Ma  quello  è  buo- 
no y  che  tiene  il  mei^  tra  l'uno  &  l^ altro  .  La  carne 
della  pecora  non  è  di  fapor  dilettcuole,  &  è  trop- 
po hu  mida  &  fconueneuolcyfe  non  forfè  per  i  uillani, 

aue'XSi 
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LIBRO  710X0. 
auexp^  a  mangiarla y  i  quali  ft  tranagliano  in  conti^ 
VH€  fatiche.  La  carne  de  gii  agnelli,  èajjai  conuenien 
> .  te  allora  chefia  partito  dal  latte .  Ma  quella  de  Ca^ 
Hroniyè  ottima  &  nutritiua  molto, fc  farà  d'uno  an- 
^noyfecondo  .A  uicenna.  Ma  paffata  detta  età, è  peggio 
re  &  quanto  più  inuecchia^tanto  è  peggiore  e  più  du 
ra  afmaltircLe  pelli, &  le  lane  de  gli  agnelli  Jono  ot 
time,  &  pii^^tcconcie  al  coprimmo  del  corpo  delio 
huomoyche  quelle  delle  pecore* 

DELLE  CAPRE. 

Et  de  Becchi,&  de  Capretti ,  come  fi  dcbbon 
eleggtrccomc  tencre,&  quanto  tempo 
itanno  pregne^'  della  loro  era,del 
U  fanita ,    deHutilità  loro. 
Cap.  LXXVt 

Co  L  V  I  che  uuol  ordinare  la  grc'r<^ia  delle  ca^ 
pre  comncn  che  ncl  fuo  elegger  confidcn  prima  l'età: 
cioè  che  apparecchi  qutUa  the  pojjlt  far  frutto ,  & 
figliare,  &•  di  quelle  apparecchi  iunani^i  queUachc 
truttifichi  più  lungamente  :però  è  da  fapere  chela 
giouane  è  più  lodahil  che  la  uecchia .  ^iella  lor  for^ 
ma  ft  dee  guardare  che  ftan  ferme ,  <yrandi ,  &  con 
corpo  lieue,  &  che  hahhinoil  pelo  }peffo,&  hab^ 
vino  Cotto  ilmento  due  pendenti  come  mammelle, 
perche  quesìe  tali  fono  più  fertili ,  &  più  fruttuofe  ; 

che  habbiangran  poppe ,  acciothc  uifta  molto  ^ 
graffo  latte .  S i  dee  guardare  anco  che  il  Becco  hab^ 

Tu't.cref  xx 
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DI  V.  CK^SCEKT^IO 

Ina  ftmi^liantt  pvndacoli  fatto  il  mento  ,  t  IgorgoTc 
Xuleltiwo  &la  fna  ccruice  fia  corta  &  piena  ,  C^r 
sii  orecchipte'rati&grauiy&  che  iljuo  capojiapic 
dolo  (heiro.&con  lun^o  peloy&fia  connenenole ad 
entrare  alle  capre  innanzi  a  uno  anno;  percioche  non 
dura  oltre  a  fti  anni .  Delle  capre  quelle  che  partorì- 
fion  due  uolte  Unno  fon  miglior,  &  di  queUa  cotale 
fihiattayft  dconpiu  toflo  eleggere  i  mafchi  peramct 
terealle  Capre  .  Catone  ferine  che  a  quello  bcftiame^ 
fon  migliori  le  Halle  che  guardano  al  leuamcnto  del 
Sole  di  ucrno,et  che  hanno  il  fuolo  di  pietraio  di  mat 
tont.accioche  fta  meno  humorofa  &  lotofa.Si  deonte 
nere  &  pafcer  quafi  al  modo  delle  pecore.  Ma  quejtff 
heftiamcha  quefla  proprietà.che  ft  diletta  più  dipo, 
(cere  infaluatichibofchicheneprati;  percioche  Hu- 
diofamente  paflurano  hofchi  faluatichi ,  &  ne  luoghi 
cultiuatt  Schiantano  &  rompono  e  rodono  i  piccioli 
arbufc(  lliy& però  da  carpendo  fon  dette  capre.La  on 
de  ne  patti  delfaffttagioni  del  podere ,  fi  fuole  fare 
conuentione  .  Che  il  lauoratorc  non  lafcia  pafce- 
re  la  Capra  fu  la  poffepiene  o  campi.  Uopo  utun- 
no  i  Becchi  cfcon  fuori  in  gregge ;pcrcioche  quella  che 
concepe  dopo  il  quarto  niefe  partorifce  nel  tempo  del 
la  primauera  e  quando  i  capretti  fon  di  tempo  di  tre 
mefhfi  fottomcttonoy  e  cominciano  a  efjer  nella greg 
geSicrede  che  fia  affai  gran  gregge  y  quando  fon  fino ^ 
a  cinquecento  ;  percioche  le  capre  fon  lafciue,&  fidi 
^ergono  ma  il  contrario  auien  delle  pecorelle  quali  ft 
ragunanoyct  s  amontano  infieme  in  un  luogo.  A  ogni 

decina 
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decina  di  capre  balta  un  Becco.  Islon  fi  dcon  ferbar'e 
oltre  a  etto  anni:percioche  da  indi  innan':(i  diuenta- 
noflerili.^gnfia  nefììmo  che  prometta  che  fian  le  ca. 
fre  fane;perciochc  elle  non  fon  già  maifcn^a  febbre, 
come  dice  Garrone  auiene  anco  fjjcffl'  noi  te  che  rice- 
uon  piaghe  ne  corpi  loro;percioche  tra  loro  coìnbatto 
no  conte  corna,& anco  pafcono  in  luoghi  fpinoft  ;  le 
quali  fi  debbono  curar  nel  modo  che  decauallifi  dijfe 
in  più  capitoli,  L 'utilità  delle  capre  è  jpetiatmente  nel 
le  pelli, nel  latte,  &  ne  capretti ,  perciot  he  delle  loro 
pelli  fifa  ottimo  cal:i^amento,  &  fe  ne  cuopron  lefel^ 
le  de  caualli.  Il  lor  latte  è  motto ,  &  ottmio  al  corpo 
delll}uomoy& Ipetialmente  non  rappnfo,& che  hab 
bla  poco  del  cafcio.  Et  quel  cafcio  che  fenefa,  non  è 
tanto  lodabile  yquanto  quel  delle  pecore. La  loro  car^ 
ne  è  troppo  ficca  &  dura  a  fmaltire,  &  però  è  rea  : 
ma  la  carne  de  capretti  t  ottima ,  &  fpctialmente  di 
quelli  cìje  poppano ,  &  delle  lor  pelli  fi  fanno  ottime 
■cartey&  delicate. 


DELLE  SCROFE. 

De  Verri;&  de  Porci,quali  fi  debbono  elegge 
rc,&  come  tenere,&  quanto  tempo  ftku 
pregne ,  &  della  età ,  della  fani- 
ta\&  dell'utilità  loro. 
Gap.  LXXVL 

/  \  erri  fi  deon  elegger  grandinimi  e  d'ampio  corp^ 

Xx  2 
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DI  T.  CRESCElp'lO 
&fianoinnan7t  tondi  che  lunghi ,  &  che  hahhìnù 
^an  groppa ,  //  grifo  corto ,  &  la  ceruice  jpejfa  di 
glandule ,  &  più  toflo  d  un  color  che  di  più ,  &  che 
pxn  luffurioft ,  di  tempo  dun  anno ,  //  quali  infino  ai 
quarto  anno  fi  pojjbno  mettere  alle  Troie  ,  Douemo 
degger  le  Troie  che  habbiano  ilor  latilunghi,& gra 
uentre  da  potere  fofiencre  il  pefo  de  figliuoli.  In  tut- 
te f  altre  cofe  debbono  efier  fiìmiglianti  a  Verri .  Ma 
nelle  regioni  fredde  fi  debbono  fceglier  di  pelo  jpefio  e 
neroyc  nelle  téperate/t  prendano  di  qualunq;  pelo  fa 
ranno.  Si  fcelgono  di  buona  (chiatta,  accioche  partorì 
[chino  molti  porci,  Queiìo  bestiame  fi  può  haucre  & 
tenere  in  tutti  i  luoghi ,  Ma  dimoran  meglio  ne  cam- 
pi pdudofi  che  ne  gli  afciutti  y  &  fpetialmentedouc 
abbonda  felua  d'arbori  fruttuofi  la  qual  ypoi  che  fa- 
ranno maturi  i  frutti  [occorra  al  mutaméto  deli  an- 
no yCioè  nel  tempo  del  uerno.Si  nutricano  j^etialmen- 
te  ne  luoghi  pieni  di  gramigna  &  di  canne y& di  ra  - 
dici di  giunchi.  Ma  mancando  nel  tempo  del  uerno,il 
mangiare,  fi  danno  lor  le  ghiande, le  caftagne,e  fimi- 
glianti  cofe,tafaua,o  ior^pyO  ilgrano;percioche  que 
fle  coft  non  folamente  ingranano y  ma  danno  dilette^ 
uol  fapore  alla  carnc.Vel  tempo  della  fiate  uogiwno 
il  pa^o  la  mattinay&  innanzi  che  il  caldo  cornimi  fi 
YÌcol<ipno  &  uanno  luogo  ombro fo  &  mafiimamente 
mefia  acqua^&poi  dopo  il  Meriggio  ^quando  c  alien 
tato  il  caldo  uàno  alla  paflura.  ^iei  tempo  del  uerno 
non  pafconoyfi  prima  non  fi  diHrugge  la  rugiadaycil 
giaccio  .  le  porche  non  fi  rinchiudono  >  comeinltrs 

gre^- 
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i  LTBHO  Tipico. 

^re^i  ;  ma  faremo  i  porcili  fatto  il  portico ,  ne  qua^ 
li  fi  rinchiuda  ciajcuna  Troia  ,  le  quali  porcili  fieno 
dalla  parte  di  [opra  fcopcrte ,  acciocbe  il  paftorc  li- 
beramente poffa  ueder  il  lor  numero  ,  &  che Jpcjfe 
mite  aiutar  &  fouenire  a  quelli  che  fon  calpejìati 
dalle  madri ,  cauandoli  lor  di  fotto ,  &  curi  di  rin- 
chiuder con  ciafcuna  Troia  i  fuoi propri  porcelli.  Et 
ne  dee  nutrir  più  di  otto  porcelli,  come  dice  Columel^ 
la.Maparc  a  Talladio  che  fi  t  fan  bafteuoli;  perciò- 
€he auengaychepiu  ne  poffa uutrire ,  tuttauia  j^effe 
iiolte  uienper  maggior  numero  che  non  l  ufata .  Et 
Il    yarì'one  dice  che  la  7  roia  può  partorir  tanti  porci  » 
fi    quante  poppe  ci/ ella  ha ,  &  fe  meno  ne  partorì fce, 
I    dice  non  è  a  fufficientia  fruttuofa ,  &  fe  più  ne  par- 
1    torifce ,  dice  ch^t  marauiglia ,  fra  le  quali  maraui- 
I    Z^i^  y  fi  fcriue  quella  antichi  filma ,  cioè  che  la  Troia 
I    d'Enea  Lawnio  partorì  trenta  porcelli  bianchi  in  La- 
I    uinia  .  Si  pofiono  nutrire  primieramente  otto  por- 
I    <elli  piccioli  ;  ma  crcfciutile  fi  leui  la  metà ,  percio- 
I    chela  madre  non  può  dare  loro  fofficiente  latte  ne 
I    quelli  che fon  generati  fi  pojfono  fortificare .  /  Ferri 
I    che  fideono  mettere  alle  Troie  yfi  deon  due  me  fi  in- 
I    nan'j^  metter  da  parte y  &  l ottimo  tempo  di  metter- 
I    //  alle  Troie,  è  da  Calcn.  di  Febraio  in  fino  a  dodici  di 
I    Mar^^&cofi  auiene  che  partorifce  la  flate;percio- 
I    che  quattro  mefifld  pregnay&  partorifce  quando  la 
I    terra  abbonda  di  pafl  ura  y  &  non  fi  deon  far  co— 
I    prire  quelle  che  fiano  di  manco  tempo  di  uno  anno . 
I    É  meglio  affrettai'  che  ftang  di  uenti  me  fi ,  accioche 
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DI  T.  CKESCKTITIO, 
fartorifcbino  poi  nel  tempo  di  due  anni.  Quando  han 
no  cominciato ift  dice  che  partorifcono  infino  ali  anno 
fettimo,  &  quando  fi  congiungono, fi  uoltano  uolen* 
fieri  nel  lotOyil  quale  è  ti  lor  ripoJb,fi  come  degli  huo 
miniti  lauarft,  &  quando  tutte  le  Troie  haueranno 
conceputo,i porcari fpartijcan  da  capo  i  f^errii&  gli 
mettano  da  parte.  '/  Ferro  quando  è  d  otto  mcfi,co^ 
mincia  a  entrar  alla  Troiane  ciò  può  fare  infin  a  quat 
tro  annida  indi  innanzi  la  fiia  uirtit  torna  a  dietro  , 
infino  a  tanto  che  perde  la  pofiibilità  del  coito  .  il 
porco  fitol  uenire  a  tanta  grafie':!^  che  non  può  fijfie 
nere  fe  mede  fimo  fiando  ritto  tonde  fi  dice  che  in  Lufi 
tanta  succijè  un  porco  che  fu  trouato  di  cinquecen^ 
to  fettantacinque  libbre  ;  &  dalla  cotenna  aWof- 
fo ,  fi  trouò  la  carne  un  pie  col  lardo tre  dita 
condo  chefir  tue  Garrone  .  xAggiunge  anco  ch'egli 
uide  in  ^Arcadia  una  Troia ,  la  quale  per  la  mal- 
tagraffei^  non  folamente  non  fi  poteua  leuare  : 
ma  fi  trouò  che  uno  Topo  fece  il  nido  in  effa ,  &fi^ 
glia  ,  &  partorì .  La  fecondità  della  Troia ,  fi  co^ 
nofce  in  ctò ,  che  quello  che  fa  nel  primo  anno  ;  non 
muta  molto  ne  gli  anni  figlienti .  I  porcari  lafciano 
i  porci  due  me  fi  con  le  Troie  ;  da  indi  innanzi  quan- 
do pofiono  p.ifccre  glirimuouono  .  J  porci  nati  nel 
uerno  diuentano  magri  per  lo  freddo:et  perche  le  ma 
driglifchifano  per  lo  poco  latte  ^&  perche  per  lo  pop 
pare  fi  mangiano  lepoppelle  co  dento.  Canno  loro  è 
diuifo  in  due  parti  ;  percioche  partorifcono  due  uol* 
telannO)&  portano  i  figliuoli  quattro  me  fi,  &  due 

^inu^ 


Early  European  Books,  Copyright  ©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 Ó5Ó/A 


glinutYifiono .  Conuienfifaril  ponile  alto  d  attorna 
i    tre  piedi,  &  poco  più  ampio  di  quella  altcT^ [opra 
la  terra ,  che  quando  ne  uorrà  ufcir  la  pregnante  non 
fi /conci .  //  modo  delfalte':(7^  fìa  che  il  paflor  pojjk 
ageuolmcnte  guardare  dentro  che  alcuno  porcello 
nonfiacalpcflato  dalle  madri  y  &  accioche  che  egli 
ageuolmente pofja  purgar  il  porcile. T^el  porcile, dee 
effer  lufcio  e  il  fogliar  difetto  alto  un  piè  &  unpal^ 
mo,accioche  i  porcelli  non  nepofiino  ufi  ir  fuori  quan 
do  la  Troia  ,  Et  anco  dee  il  guardiano  de  porci  per 
tutte  le  uolte  chepurgala  flia  mettenti  dentro  la 
rena ,  o  alcuna  altra  cofa  che  fiigìn  llmmore .  Et 
quando  la  Troia  haucrà  partorito  dee  prouedere  di 
maggior  quantità  di  cihoypcr  loqual  poffa  più  agcuol 
méte  hauer  abbondan'j^a  di  latte.  Ji  elle  quali  fiie  fi 
fuol  dar  lor  intorno  due  libbre  d^r-T^o  bagnato  in  ac^ 
qua  la  mattina, et  la  fera,  fe  non  shaueffe  altra  cofa 
che  metter  lóro  innan'^^i.Le  Troie,  fi  dcon  abbcuerar 
due  uolte  il  giorno  per  camion  di  latte.  Qj^ando  i  por 
celli  fono  fucT^ti  dalla  poppa sU  podere,  &  fe 
il  luogo  il  dà  :  fi  nuol  loro  dare  la  uinaccia ,  &gli 
granelli  dell' uue,&  non  fi  mettano  fuori  le  madri  dal 
primo  giorno  (he  fanno  i  porcelli,  infin  al  decimo  gior 
no,fe  non  per  abbeuerarle  &  pajjato  che  farà  il  de- 
cimo giorno ,  fi  lafiino  ufi  ir  alla  paflura  in  luogo  prof 
fimo  alla  uilla ,  accioche  per  lo  {pe{foritornamento 
pofiàno  nutricare  i  fuoi  porcelli  ;  &  poi  che  gli  por-^ 
celli  faranno  crefi  tu  ti  feguir anno  la  madre  alla  pa- 
ftura  ,&  poi  quando  e^line  faranno  rimenati  ^  fi 

XX  4 


DI  T.  CKESCETiTtO 

dipartirlo  dalle  madri , &pafcano  in  dìjparte.  ^W- 
€ora  dee  ilguardatore  de  porci  aue^K^re  le  Trote  sì 
che  faccino  ogni  coja  al  uerfo  della  xampognayaccio- 
che  a  quel  fuono  uengano  all'orbo  jparjò  ;  percioche 
ijueflo  modo  moto  le  partijceyc  diuide  che  ponendolo 
in  monticeUiye  ageitolmente  ne  uengon  più  a  rodere  ^ 
&  pero  fi  dice  che  fi  ragmino  con  la  xampogna  faceto 
che  dijpcrfi  in  jhluatico  luogo  nonperifcano.  I V er- 
ri ft  caHrano  utilmente  di  tempo  d'uno  annOy&  non 
deono  ejfer  di  men  tempo  di  fci  me  fi  :  laqual  cofa  fat 
iaymutanoilnomey&  diP^erri,fon  detti  MaialuDcl 
lafanità  de  porci  dirò  una  fola  cofa  per  modo  deffem 
pio.Cioc  che  fe  la  Troia  nonpuo  dar  latte  a  porci  che 
poppano  y  fi  conuien  dar  loro  il  grano  fritto^  percioche 
crudo  follie  il  loro  uentre.o  metter  loro  innan'xi  lor- 
bagnato  infino  a  tanto  che  fi  facciano  di  tre  me- 
fi .  Si  crede  che  fra  cento  Troie  baflino  dieci  Pierri, 
L'utilità  de  porci  è  in  ciò  che  primieramente  la  loro 
carne  è  conueneuole  a  ufare  in  cibofrefco ,  &  il  loro 
lardo  è  ottimo  per  con  dir  tutti  i  cibiy&  la  lorofugna 
è  buona  per  unger  cal%amcntiy& conferuarli ,  &  in 
molti  unguenti  da  curare  infermità  .  Sene  ha  anco 
maltrautilità ,  che  mcfii  nelle  uigne  innan'2^  che  fi 
apparecchino ,  a  ciò  &  anco  fatta  la  uendemmia  , 
&  per  ftirpar  la  gramigna ,  uaglion  quafi  tanto  alla, 
uìgna^ouanto  il  cauatore. 
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LIBRO  TIOJ^O. 
DE'  CANI. 


Quali  fi  debbono  eleggere,  &  come  tencre,& 
in  che  modo  ammaeiirarli ,  &  dell'uti- 
lità loro.       Gap.  L  XX  VII. 

I  L  Cane  è  guardiano  di  quel  hvfliame  cha  bi fo- 
gno della  (ha  compagnia  per  uta  di  difenfione  ^fra  le 
quali  bcflicfono  mafi imamente  le  pecore  &  le  ca-* 
■fre,perciò  ch  ellefogaono  effcrprej'e  da  lupi,  contro 
a  i  quali  ordiniamu  i  cani  per  dijc  njioneJ^ella  greg- 
ge de'  porci  fono  alcuni  cheft  dijendonoyfi  come  i  uer 
riyi  maiali  <T  le  troie .  Le  generationi  de  cani  fono 
due  y  luna  è  quella  de  leuru  rida  aggiungere  cr  da 
tacciar  le  lepri yi altra  per  i  pujlori  da  guardar  lepe^ 
xoreyde^  quali  io  intendo  di  ragionare.^  formargli  a 
'queflo  bijbgna  prima  u farli  in  età  conm  neuoley  per^- 
fioche  icanigiouani ,  &  i  uecchi,non  fanno  prò  ne  a 
lor  mede  fimi  ne  alle  pecore  &  le  più  uoltefon  preda, 
de'  lupiMeono  anco  efftr  belli  nella  faccia,Ó^  dam-- 
piagrande'^^y&  con  gli  occhi  neri  o  rosicanti ,  ^ 
•proportioneuolidi  nari  y&  le  lor  labbra  fianquafi 
rosicanti y&  che  habbino  ti  mento  in  dentro ydei  qua 
le  efchin  fuori  due  dvntiyl  uno  dalia  parte  dvjìra  ,  & 
!  l altro  dalia  fmiflra  un  poco  maggivn  i  he  que  difo^ 
'pray&  che fiano  drit  ti  an^j  che  torti,&  i he  habbir- 
no  identiacuti,&  copcrtidallabhroyó  che  habbino 
i  capi  <&  gli  orecchi  grandi  &  piegati  y  &  lon  le  cer- 
Mici  &  coi  collo grofjo^& legiimurc  de  mìhri  lun^ 
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DJ  VP.  CKESCET^T  IO 
gh€y&  che  hahhino  ipie^randÌ3& larghi ,  &  le  lor 
dita  (partite^  &  ilorounghioìiifian  duri&  piegati^ 
&  anco  che  il  lor  corpo  jia  pendente y&  la  lor  fcbte^ 
najtìe  fcema  ne  chinata ,  o  piegata  y  &  il  lor  latrare 
flagrane  ,  &  con  grande  aprmicnto  di  gola  &  di  co- 
lor lionino.Lc  cagne  deono  cjfcrc  piene  di  mammelle, 
€^  /  capi  delle  ìuammelU  uguali.  Si  dee  anco  guar- 
dare di  no  comperare  i  cani  da  Bucai  ne  da  i  caccia- 
tortypcreioche  i  primi  fono  inutili  a  figuir  le  pecore  , 
&  i fecondi fe uedrano  la  lepre il  cevuogli  andran^ 
•  no  più  toflo  dietro  ch'alle  pecore,  per  la  qual  co  fa  de 
cani  che  fi  coprano  da  i  paflori  quello  è  migliore  che 
è  ufatoafeguir  le  pccorey&che  non  fard  aucxjo  ad 
alcuna  cofa  per cioche  il  cane  s'aue':(^a  ageuolmente 
a  ogni  cola.  I  cani  fi  dton  ben  pafcere  di  pane  allora 
che  fon  con  la  greggia  yaccioche  per  la  fame  uoglien- 
do  cercare  del  cibo  non  fi  partano  della  greggia.  I>l9 
fi  deon  Lifciar  pafcere  la  carne  della  pecora  mortay 
accioche  per  lo  fipore  non  fian  meno  alimenti  da  far 
danno  alla  gregge, ma  fi  danno  loro  tofia  ben  trite  et 
rotte  ,  perciò  che  pc  r  queflo  i  lor  denti  diutntino  più- 
faldi&  più  forti  per  lo  fapor  delle  midolle. Trendano 
il  giorno  il  cibo  doucpafcono,&  la  fera  nel  luogo  do- 
ue  s^aflallana .  Le  cagne  fogliono  flar  tre  me  fi  pre- 
gne y  &  quando  ne  partorifi  on  molti,  fi  conuengono 
elegj^re  quegli  che  tu  uorrai  tenere  &  gettar  tutù 
gli  altri  yper  Cloche  quanti  meno  fe  ne  lafcia  loro,  tàt9 
piti  nutricandoli  diuetan  migliori.  Si  mette  anco  loro 
alcuna  cojafottopcrla  qualftiano  più  morbidaméte^ 

&fi 
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LIBRO  VJ>Vip.  ^<^ò 
ffi  rìutrifcanopiu  agenolmentc,  I  catellini  cornine 
<iano  a  ucdcre  in  uCéni giorni ^nc  due  primi  mejl  non 
fi  difgiungono  dalla  madre .  Se  ne  menan  molti  in  un 
luogo,  &  gli  ammetton  a  combattere  acciocbe  diuctt 
tino  più  afpri  &gli  aue'z^ano  che  fi  pofiin  legare, ^ri 
Pia  c on  legami  lenti  acciocbe  non  fi  ufino  a  roderli  et 
f  cigli  cajUgono  percbenon  nifi  aufino .  alcuni  gli 
mgonogli  oreccbi  con  nocigrecbc  trite  nelf  acqua  et 
tra  le  dita  acciocbe  le  rnofcbe  &  le  pecche  non  gli  of 
fendinoy  che  fe  non  fi  facefii  diuenterohbono  ulcerofi. 
.  £t  acciocbe  non  fian  feriti  dalie  biftic,  fi  pongon  loro 
Kji  collari  di  ferro  con  cuoio  fotto  morbido  &  co  chioui 
y  confìtti,  acciocbe  la  dure'^r^a  del  ferro  non  nuoca  al 
>  €ollo.  Il  numero  de  cani  fi  fuol  apparecchiar  fecondo 
\  la  moltitudine  delle  pecore.  Ma  nelle  parti  faìuatiche 
i  ^  rimoffe  daUe  uilìe  doue  le  btfiiefon  ree,7noltife  ne  ri 
j  xhieggiono .  Ma  nel  gregge  di  mila  due  ne  bafianoy 
•  7nap:bio  &  femina,ptrciocbe  fon  più  continoti  infie"  % 
•  ?  me  (^Tuno  con  l^ altro  diuenta  più  ajpro^et  acciocbe 
fe  uno  infermalo  gregge  non  rimanga  fan%acane. 
Deiaue'T^ricanilanottea  ueggiare  &  ildìriu" 
cbiufi  dentro  a  dormire, 

DE'  PASTORI. 

<iuanti  &  quali  debbono  efllre,  &  iii  che  ma 
mera  fi  deon  gouc-rnarc.Cap  LXXVIII. 
/  Pastori  alle  pecore  dì  maggiore  età,fi 
.  tonuengono  d'età  compiuta ,  alle  minori  bafìano  al- 
cuna uolta  i  fanciulli.  Inoltre  a  quelle  eh' ufannc 
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DI  T,  CRESCEKiTIO 
collift  richieggiofi  più  ftr>yni,che  a  quelle  che  fi  ritor^ 
nano  la  ftra  a  cafaper  le  utile.  Bifogna  adunque  che 
nelle  pajiure  de  monti  uadano  tgiouani  &  che  fieno 
armati  ypot  ci?  i  fanciulli  &  le  fanciulle  non  fon  huo^ 
ne  a  pafcere ,  fe  non  ncUe  uille ,  lidi  dcon  pafcer  It 
greggi  infieme  comunemente, ma  la  notte  uederle  et 
contarle tutte.Tuttidehhonofiar fiotto  un  maeflro  et 
quefli  dee  ejfcrdipiu  tempo  degli  altri  &  più  prati 
co  yal  quale  tutti  gli  altri  debbono  ubbidire.  Ma  egli 
■  dee  però  foprauài^r  gli  altri  d  età  per  così  fattomo 
do  che  egli  no  tema  le  fatiche  per  la  uecchtex^^pcr^ 
cioche  ne  i fanciulli  ne  i  uecchi  non  poffono ageuol- 
mente  foflener  l'ajprcs^  &  la  faltta  de' monti 
qual  tofii  bififgna  che  coloro  foflengano  i  quali  fegui- 
tano  le  greggi  &  mafiimamente  armentini  o  capri*' 
ni,a  quali  ji  conuengonptrpafittra le  felue  &  r dt^ 
'  rupi.  Gli  huamni  fi  deono  elegger  che  fi en  fermi 
uelociyagilry&  di  fedite  membra^i  quali  po fimo  fe^ 
guir  non  folarnente  il  gregge  y  ma  difenderlo  dalle  he 
flie  et  da  i  ladri,chepofiino  portar  il  pefo  cheefiihan 
no  tolto  a  portarcychepofiin  correre, che  pofiin  com^ 
battere  yle  quali  tutte  tofe  non  fi  poffono  così  ageuol^ 
mente  far  per  ogniuno .  Bifogìia  chel  maeflro  pro^ 
uegga  che  lo  fcgmtino  tutti  gli  flr omenti  che  fon  ne^ 
cejjari  alle  pecore  &  a  Tafiori ,  mafiimamente  per 
lo  uiuer  degli  huomini ,  &  per  medicar  Ugreggia, 
^lla  qual  io  fa  far  e  yak  une  hanno  giumente  da  baflo 
altri  caualliyaltri  mulio  afini y  o  ueraméte  qualch' al 
tra  cofa  chepma  addojjo^che  tutte  fon  buone  &  ri-* 

mangpn- 
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LIBRO  n^0\\^0.  :jcr 
^angon  fempre  nel  podere.  Et  ageuolmontejìfa  con 
jcma  nella  mlU  di  quelle  cofeche  nonneceffuriea 
Yfort.  Maaqueglicheparcolanonebofchictnel 
\lejeluey  bifogna  aggiugner  ledonveche  femtinoiL 
?  gregge,&  che  faccino  da  mangiare  a  Vaflori.et  che 
:  gigimermno,accioche  efiifwnpiufollcciti.  Ilmae^ 
;  Jtro  delle  pecore  nò  furàbimiofew^^a  lettere.percio^ 
che  jmyejlc  non  potrà  far  le  ragioni  del  fuo  S  ì?no- 
rc^e altro  che  bene  ftia.  il  numero  d'/Vaflorid-e 
tjjer  fecondo  la  moltitudine  delle  pecore,  &  fecondo 
la  lor genera twne,  &  la  diuerfità  de  luoghi  della  pa 
Jtura,&iuenditoridegli  agnelli ijacitori  del 
€alcio,& non  maggior  o  minore  fi  che  ui  fia  chi  pof 

jaagemlmentc  et  comodamente  far  tutte  Le  cofeche 
ui  bijognano, 

DEL  LEPRAIO. 

Et  delle  Lepri,  &  di  tutti  gli  altri  animali  UU 
uatichi  da  rinchiudere.  Cap.  LXXlX. 

'  Il  Itpraiotunlnogochiufondqtial  firinchiu 
dono  le  Leprini  Capr inoliai  r  erm  ,  /  Torci  falnatichi  i 
i  omgli  ,&  tutti  gli  altri  animali  non  rapaci,  ?nafal 
uaticht.  Et  fi  chiamaua  dagli  antichi  Upraio ,  per- 
Cloche  nifi  chiudenano fpetidmcnte  le  lepri ,  ma  la 
€uft odiala  crcfcimcnto,&-  il  mangiar  di  quelli  tali  è 
€ofa  cono  fiuta  da  ogni  uno,  &  peròfidcebreueinen 
te  trattare,  Facctafi  adunque  il  ferratilo  di  Ugna- 
rne 0  d  altra  niatcriaypicciolo  ogràdc,  fecondo  d  de- 
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DI  T,  CKESCEnnO 
fiderio  0  la  pofiihtlità  del  padronc,ma  così  alto  &  c& 
fi  ben  compojìo  che  Lupo.  'nc  altra  beflia  non  m  pofjk 
entrarcene  falir  di  fopra,  bijogna  anco  che  uificn  Ino 
%hi  da  nasconderli  tra  le  herbe  e  inirgulti,  oue  le  le- 
pri pofiino  qualche  uolta  fuggire  y  &  arbori  corami 
lar^ìn  i quali  le difcndino  dati  àquile .  Queflo  luo^ 
go}mcttendoui  tu  poche  lepri  mafcbi  &fcmine,ficm 
pierà  in  pochi  dì ,  tanta  è  la  fecondità  di  queflo  ani- 
male. Percioche  jpcffe  uolte  quando  hanno  partorito 
'  di  nimio ,  //  truoua  che  hanno  altri  figliuoli  in  corpo. 
La  onde  chi  uuol  conofcere  il  mafchio  dalla  fcmina 
come  dice  ^rcadioMee guardar  il  buco  della  natura 
della  lepre, percioche  fi  truoua  dui  mafchio  ha  un  bti 
C0y& lafemma  due  yfe  fi  guarda  fottilments  &  con 
diligen^^.  Ma  le  generationi  dalle  lepri  fon  tre,una 
d* Italia  bajfa  de  pie  dinanzi, €t  alta  di  dietro  col  dof 
fo  bigio ,  col  ucntre  bianco  &  con  gli  orecchi  lunghi, 
la  qual  lepre  fi  dice  che  poi  ch'èpregna.concepe  da  co, 
po.'Hella  Lombardia  &  nella  Macedonia  fòngran- 
di  nella  Spagna  &  neli Italia  melane.  Inoltre  fe  ne 
trouano  nella  Francia  d'una  altra  generation  tutte 
bianche.  La  terxa  forte  è  di  quelle  che  nafiono  nella 
Spagnaynella  Vrouen'^a3&  nelle  parti  della  Lombar 
diay  &  de'  luoghi  circonuicinifomigliantialle  nofire 
per  una  parte ana  più  piccioleychiamate  Conigli.  S i 
chiama  Lepre  ;  percioche  camina  col  pie  leue,  I  Co- 
nigli fon  cofi  chiamati  ;  percioche  fanno  buchi  fot- 
terra  ne  campi ,  ne'  prati,  nelle  uigne,  &  ne  bofchi 
per  nafcondeniifi ,  i  quali  latinamente  fi  dicono  Cu^ 

niculi. 
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^  LIBRO  'KPXO, 
nicuh .  Vj>n  è  dubbio  alcuno  che  ned  Lepraio  pojjono 
flnr  anco  i  porci  faiuatkhicapriudi,  &  i  cerni.  He- 
ata  Farronc ,  cbUfendo  in  un  certo  lue<go  chiamato 
ti  Campo  Laurentioyìicl  quale  era  una  lov^a  in  ht<h- 
go  rilcuato,  ouc  fi  cenaua,  uidde  macflreuolmctcfar 
queflo  effetto  (percioche  uiera  di  [opra  muifelua  di 
cinquanta  bifoUhe  di  terra)  che  fu  chiamato  uno ,  // 
tiual  uenix  con  laflola,'&  con  una  cetera ,  &  efìer:- 
dogli  comandato  che  douc  ffi  €antare,conmcw  a  (òf- 
par  nella  fumpogna  &  incontanente  fu  circondato 
con  tatti  quegli  che  ui  erano  a  udire  da  tanta  molti^ 
tudmedi  ecrui.diponi^ d'oìiimali  chc^Iiparueu- 
va  he  Ili  fi  ima  co  fa  da  uedtre .  L 'utilità  del  Lepraio  è 
:grandi]ìima.&  il  piacere  è  infinito,  percioche  di  po- 
chi ammali  rin  dm  fi  (è  ne  hanno  molti  in  breuetem 
fOyle  carni  dv  qudifi  confanno  a  ufo  di  cibo  ,  <&  fi 
foffono  bauer  fac  ihncnte .  /  e  pelli  fon  buone  pir  le 
uejiimehta  &  per  far  le  c  orcygie. 

DELLE  PESCHrrRF. 
:t  de'  pefci  da  mcttcrui  dentro.  Cap.LXXX. 

Coloro  eh  e  de fidcram  dibatter  pLiihitrey 
dcon  prima  elegger  luogo  conuenciwle  nelquahwn 
manchi  mai  acqua  in  alcun  tempo ,  percioche  altra- 
unente  non  poffcn  durare ,  Ma  delle  pefihiere  al- 
cune fonpicciole ,  alcune  grandi  ,&  alcune  mera^ 
ne .  Et  di  nuouo ,  alcune  fono  di  fonti ,  &  alcune 
'diftagni ,  alcune  marine ,  '&  alcune  di  fiumi.  Se  le 


■■I 
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DI  T.  CKESCEl^TIO, 

pefchierefon  piuiole,figucrmfihwo  di  chiufurè  odi 
legncjo  di  uimini  o  di  pietre yaccioche  non  ui  poffa  en 
tv^r  dentro  o  i  ontra  o  Mtro  animai  nocino  ^  &  nifi 
tendino  di  [opra  ofmi  o  uitiycon  le  quali  (i  faccia  pan 
ra  a  gli  ua  vlli  rapaci,  tt  in  quelle  fi  ponghino  ipe^ 
(ci  conuencuoli  a  quelUcque,&  di  quegli  che  fi  tra- 
nano  in  quelle  parti.  Vercwcl)  alcuni  jianno  più  no 
lentieri  neW  acque  delle  fonti  o  de  fiumiy&  alcuni  in 
quelle  degliflagm  &  de  laghi  y&  alcuni  altri  fono 
(he  fi  dilettano  deli  acqua  marina,  E  la  pefchiera  pie 
dola  fi  a  profonda  tanto ,  quanto  più  la  potran  farei 
cauatori.  Mafe  inacqua  farà  di  fontana  o  di  fumi ,  ui 
potranno  uiuer  dentro  agiatamente  pefci  dt  quella 
maniera  che  fono  in  Lobardia  come  Cauedini,  Scar^ 
doni,Barhi,& certi  altri  viccioli  pefci  &  forfè  le  Tru 
te, ma  fe  l'acqua  farà  di /lagno  o  di  lago  con  loto  ,  ui 
ftaranno  'meglio  le  Tinche  yle  quali  fi  dìlettan  del  fan 
go  comi  i  porci  i&  l  anguille  uifcofey&  tutti  gli  altri 
^pcfci  piccioli ,  pur  che  l  acqua  non  fia  corrotta  ,  ma  i 
Ludi  nò  fi  deon  porre  nella  pefchiera  che  fia piccio^ 
la,percioche dimorano  molti  altri  pi  fci  am  ora  ch'efit 
mxngino  uolcnticrile  ra'ìe  che  fon  nemiche  de  pefci 
piccioli yma  poffonoflar  comodamente  nelle  pefchiere 
grandi.  Maflacqua  farà  marina  yui  potranno  fiar 
Rientro  tutte  le  forti  di  pefci  di  mare .  M a  fe  tu  uor-^ 
raihauer  pefhiera  grande  fi  conuien  farla  di  gran 
lago  0  di  flagnoynella  qualfiano  ntgunate  molte  acr- 
que  di  ne  c  o  di  fiumi  o  di  \houe  in  quella  difcorrentiy 
a  nero  acqu.i  manna  come  amen  in  più  luoghi.  Et  fe 

l'acqua 
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LIBRO  J{^0710, 
.  fe  l  acqua  dt  lago  o  dilla?no  efce  per  alcun  hozo ,  Ct 
^  nnchm  ia  sì  che  iimpedifca  lufcimento  dvptfci& 
i  non  l  ufctta  delf  acqua,  ma  fc  farà  d'acqua  dolce  ft  po 
i  tramo  in  queUa  porre  &  ferharc  ogni gencrationi  di 
ì  coft grandi  come  piccoli  in  corali  acque  uiuen- 
\n.  Sono  anco  alcuni pefci  marini  i  quali  ucnendo  a 
tale  acque  je  ne  dilettanoy&quefli  colali  ut  fi  pofTon 
\  fmilmente  mettere.  Mafc  farà  d'acqua  marina  uifi 

^  debbono  mettere  tutte  le  generationi  di  pcfii  mari^ 
«  nhjefarà  molto  profonda,  fc  nonfufii  ^ia  pc  fcegran^ 
)  de  come  la  Balena ,  che  non  fi  può  chiuder  in  neffun 
\  luogo  fe  non  in  pelago  di  mare .  Ma  fe  la  pefchtcra 
\fara  di  melina  grandc^Tia,  ui  ft  poJ]òn  mettere  di 
quelli  che  nella  predetta  fon  detti.  La  utilità  della  pe-^ 
)fchiera  è  grande ,  perciochedipochipefarinchiufiin 
\  breuifìimo  tepo  fe  n  hanno  molti,&  fc ne pojfon  uen-^ 
'  der  &  hauere  molti  a  ufo  di  mangiare. 

DF  PAVONI.       Cap.  LXXXL 

C  o  M  P  I  V  T  o  /•/  trattato  de  gli  animali  & 
de  pefci  hora  è  da  dire  di  quelli  di  due  piedi ,  &di 
.  di  tutti  gli  altri  uolatiliy& prima  de  Vauoni ,  per-- 
^  Cloche  per  la  lorbelle'^r^a  fon  più  nobili  chetutti  ^li 
altri,  ^  nutrir  quefli  è  ageuole  come  dijje  Talladio 
fe  nonft  teme  de  ladroni  o  d'ammali  nociui,  i  quali 
per  i  càpijpefe  uolte  difcorrendo  fi  pafcono  e  mena- 
1  no  i  polli  loro  et  la  ferafalgono  {opra  altifiimt  arbori.  | 
Si  deehauer  cura  che  lefemine  che  giacciono  per  i 
campila  notte,non  ften  mangiate  dalle  rolpi,  Qltrt 

TietXrc.  ry 
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DI  T,  cntscKriTio 

M  ciò  a  un  mafcbio  haflano  cinque  f emine ^  la  qud  co-* 
fa  è  da  oj]eruar  come  dice  Fanone,  fe  tu  hai  l  occhio 
al  frutto  ,  percioche  allora  dcono  effcrmeno  i  mafchi 
che  le  f emine ,  ma  fe  tu  uuoi  dilettatione  è  più  bello 
il  macchio  che  la  femma.  I  ma  fchi  per feguit ano  l'uo^ 
ua,&  i  figliuoli  fuoi  fi  come  flrani tri, prima  chena^ 
fca  lor  la  crefla  o  infcgna  alcuna.Si  cominciano  a  fcal 
dar  a  tredici  di  Febraio .  Ter  la  faua  leggiermente 
arroflita  fi  comouono  a  libidine  fe  fi  dà  loro  ogni  quin 
to  dì  tepidaJl  mafchio  moflra  defideno  dufar  con  la 
f emina  quando  uolge  fopra  dife  correndo  la  bellcx;^ 
della  coda  con  flridore^Sefiponghino  l'ouade  pauo^ 
ni  alle  galline  fi  ufa  le  madri  dal  couare ,  Fanno  tre 
mite  l anno  il  parto yil  primo  è  di  cinque  uoua  ,  ilfe^ 
tondo  di  quattro  Jl  teri^o  di  tre  o  di  due.  Ma  a  porle 
itile  galline  fi  uuol  hauer  la  gallina  apparecchiata  al 
primo  crefcere  di  Luna  la  qual  habbia  fitto  noue  uo^ 
ua  in  noue  dì, cinque  dipauone ,  &  il  rcflante  della 
fuageneratione,&  il  decimo  dì  fi  leuino  uia  tutte  le 
uoue  delle  galline  y&ui  fe  ne  ponghmo  altrettante 
frefche  di gallina^acciochc  compiuti  trenta  dì,  fi  pof- 
fino  aprir  con  Vuoua  de  pauoniyi't  tuoua  del  pauone ^ 
che  fon  fitto  alla  gallina  fi  riuolghino  fo^X^fopra  jpef 
fo  con  mano,ftgnando  l'uoua  dall'una  parte  fi  che  no 
falliypercioche  altrimenti  non  potrebbe  a  pena  farle, 
&ticonuien  elegger  le  maggior  galline, percioche  tu 
porrai  fitto  alle  minori  meno  uoua,  il  nido  fi  dee  far 
loro  fitto  il  tetto  et  leuato  da  terra  acciocbe  nonui 
pojfa  andar ferpentQ  0  beftia  come  dice  yarrone .  I h 
^  ^  luo^o 


I  LIBRO  'HOl^O, 

uuole  effer  netto  &  aperto  et  che  il  lorpaflore 
fiefo  lo  netti  dallo  flercocon  un  badile.  Tot  che  fa-^ 
'  ranno  natife  tu  uonai  ridur  i  polli  di  molte  fotto  una 
\fauona  baflerano  quindici  a  una  fola.  I  primi  dì  da- 
■  ^rai  lor  farina  d  or^p  bagnata  co  uino  oucro  poltiglia 
Sfatta  di  farina  etfreddata,Toifi  dia  loro  porro  minu 
:  ^ato  trito,  o  cafcio  frefco  che  fia  ben  jprcìnuto ,  per^ 
Cloche  il  fiero  nuoce  lor  moltoM  danno  anco  loro  gril 
li  leuatiloro  ipiedi,& cofi  fon  da  pafcere  infino  a  un 
>  mefe,  &  poi  potrai  lot  dare  or^o  folennemente ,  Ma 
ìfajfatii  trétacinque  dì  poi  che  fon  nati  gli  potrai  mef 
'  'terne  C4pificftramente accompagnati  dalla  lornH- 
\  tric eyla  cui  uoce  gli  richiama  a  cafa.  Si  ripara  alla  pi 
'fita  &  alla  erudita  in  quel  modo  che  fi  cura  [agalli^ 
^naypcioche  allora  è  pericolgràde  quando  cominciane 
«  B  fi  producer  la  crefla,percioche  hanno  infermiti  come 
i  fanciulli  quando  mettono  i  déti.  L'utilità  loro  è  que 
Ha  che  le  lor  carni  fono  affai  buone ,  ma  fon  dure  a 
frnaltire.Le  penne  fònbeUiflime,& però  fon  conuenc 
HqU  alle  fanciulle  p  ghirlande  &  per  altri  ornaméti* 

DE'  FAQGlANr.     Cap.  LXXXIL 

i>  B  B  s  I  nel  nutrir  i  Fagiani  ojfcruar  queflo^ 
fhefi  apparecchino  igiouaniper  figliare,  cioè  quegli 
che  nacquero  fanno  innanzi ,  percioche  i  uecchi  non 
folfono  elfer  fecondi .  Fadino  aUa  femina  di  Mar^m 
o  d^priley&aduefemine  hafla  un  folmafchio, 
anno  una  uolta  f  anno  ,&  fi  pongono  quafi  uen-r 
n  HQuap^rpmQ .  SiprodHcon  meglio  dalle  gaUine^ 
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DI       CKEfCEVJTO  , 

'  sì  che  ma  nutrice  fola  cuopra  quindici  uoua  di  Va-  j 

gianOy& l  altre  cinque  ftcn  di  gallina,  l^elpor  luo-  ^ 

ua  fottOyfi  ofj'ertti  la  Luna  e  i  giorni  che  fi  fon  detti  ne  : 

gli  altri,  J^el  uent  e  fimo  giorno  nafcono  i  folli,&fi  , 

jpargono  con  nino  ,  &  quìndici  dì  fi  pafcono  kggier-  ' 

niente  dor^p  &  dtfarro.Da  indi  in  lardar  ai  loro  f or  ^ 

mento, grilli, <P'  uoua  di  formiche^  &  fi  guardino  dal  \ 
l'acqua  accioche  non  uenga  lor  la  pipita,  &ft  haran 

no  pipita,frega  loro  fpeffo  il  becco  con  aglio  trito  con  ^ 

'  fece  liquida ,  o  natagliele  come  fifa  alle  galline.  Le  \ 
fue  carni  fon  perfette . 

DELL'OCHE.        Cap.  LXXXIII.  , 

/)  E  s  I  D  B  R  A  roca  l'acqua  &  HKrha,&  fen'j^a  H 
quello  la  fanno  male,É  inimica  de  luoghi  culti,  per- 

cioche  ofjende  i  femt  col  morfo  &  gli  imbratta  con  lo  -1 

fterco.  Tie  dà  le  piume  le  quali  noi  cauiamo  loro  i 

nell'autunno  &ntliaprimauera.  ^  un  mafihio fo-  ^ 
lo  bafiano  trefemine.  Senonui  fon  fiumi  fi  faccia  u- 

na  laguna,&ff  la  herba  non  bafla ,  feminiamo  tri-  4 

foglio,fiengrcco,& lattughe  faluatiche.  Le  bianche  ,1 

fon  più  feconde ,  le  uarie  &  bigie  meno,  percioche  di  i 

faluatiche  diuennero  domefliche .  Cominciano  a  co-  ,  i 

uar  del  mefc  di  Mar%o  fino  al  Solfiitio  efliuale.  Ba-  \  k 

ftano  a  una  oca  intorno  a  quindici  uoua,  Couano  tren  I 

ta  dì, nondimeno  è  meglio  che  tu  ponga  lor  fiotto  uoua  % 

di  gallina ,  percioche  ne  partorifcon  più  .Come  fon  na  i 

te  fi  conduchino  all'aia  percioche  facendo  queflo  una  1 

uoUa  fola ,  terranno  poi  fcmpre.quelloftil  mede  fimo,  i 

Ma 

i 
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'  LIBRO  VJD'lip, 

Ma  fé  tu  porrai  luoua  deli  oca  fotto  la  gallina,  met-^^ 
\  tiui  ortica  [otto  acciochc  non  fi  faccia  danno  altuo- 
i  ua.  ls{  e  prtmi  dicci  dì  fi  deon  pafterc  in  cafa  con  ft  - 
s  me  dtpapam  ro  y&  poi  le  potremo  condur  fuori  oue 
^  non  fieno  ortiche,  percioche  efjc  temono  le  fnepun" 
ì  turcy & Ipeeialmentc ne  prati, nelle pifctne,& ne  pa> 
ludi.  Si  faccino  lefliefopra  terra ,  nelle  quali  r^on  fi 
1  mettonpiu  dt  uenti  Taperi,et  fi  prouc^^a  che  la  flia 
\  fiafenT^a  humido,&  chchahbiano  il  letto  di  paglia  <k 
di  qualcl)  altra  cofa  ,  &  che  non  ui  poffano  andar 
Donnole ,  »f  altre  hcfliuole  che  nocciono  come  dicè 
Garrone.  6  ^ingrajfan  bene  in  quattro  me  fi ,  perciò- 
che  s  ingraffano  meglio  tjftvdo  giouani .  Si  dee  dar 
loro  della  Farinata  tre  uolte  ti  dì ,  Fanno  ua^andù. 
,  affai  dilungi,  &però  non  fi  dia  loro  tanta  Ittertà^ 
St  ihtugghine  m  luogo  ofcuro  &  caldo,  pcnhcaque 
fio  modo  anco  le  maggiori  ihgraffano  in  due  mefh  e  i 
ptcctolifpejje  uolte  s  tngraffano  in  trenta  dì ,  mafà^ 
rà  meglio  fe  fi  darà  lor  miglio  auanto  uorranno  .  Si 
può  dar  loro  a  mangiare  ogni  legume  dallo  oroho  in 
fuori.  Sonrapite da  Lupi  & aalle  Folpi,  &però 
bifogna  guardarle .  L'utilità  loro  è ,  che  molto  fono 
amate  le  carni  de  Tapertfè  fon  grafiti  &  che  non  paf 
fino  quattro  mefi .  Le  lor  penne  morbide  fon  buone 

per  i  letti  y&  le  dure  feruono  agli  Scrittori  ,& fc 
ne  fanno  faette, 

.DELL'ANITRE.   Cap.  LXXXtlIL 

i'  A  N  I  T  H  i  /ò«  delia  natura  delle  ochi  ,  ^ 

ry  s 

.1 

!^ 
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DI  V.  Cni^SCEVJW 
^richieggono  la  paflura  in  quel  mede  fimo  modo ,  & 
quaft  in  quel  mede  fimo  modo  fi  nutrifcom .  Tajco^ 
no  uolentierila  herba  anitrind  che  nafie  nella  fuper-^ 
fide  dell'acqua  nel  tempo  della  aduflione  del  fol  ^ 
mangiano  uolentieri  &  tranghiottifionoogni  anima 
le  che  ua  col  corpo  per  terra ,  come  ferpiy&  lòmhri^ 
chi ,  lucertole  y  &  fimili .  L'utilità  è  nelle  penne  & 
nella  carne  &  né  lor  polli  a  ufi)  di  cibo ,  ma  fono  in-* 
digefiibili  &  uifcofh 

pelle  galline,&  de*  galli,  &  de  pulcini ,  &  co* 
me  fi  debbono  tenere*  Cap,  LXXXV* 

co  L  V  I  che  uuol  perfette  galline  t  dee  elegger 
le  feconde  che  fpejfeuolte  fon  quelle  di  piumarojfa  et 
le  nere  con  le  dita  difpari,  &  con  grofii  capi  >  &  con 
trefta  leuata  &  ampia.  Le  quefle  in  uerità^a  parta 
fon  migliorile  galline  biàche  fi  fichi  fin  al  tutto.Igal 
li  uogUono  effere  nerboruti  con  rojfcggiàte  crefla, 
con  corto  becco^et  acuto,et gtofiòyco  occhi  neri,co  la 
péna  del  collo  rojfat&di  colore  uario  o  dorato yco  f e 
mori  pelo  fi  iCon  gambe  &  unghie  lunghe ,  con  grandi 
<ìr  con  f^ejfe penne ifpeffo gridanti  &  battaglieriy& 
in  battaglia  pertinaci^  &  non  folamentenon  temino 
^li  animali  che  nuocono  alle  galline, ma  ancora  uadi 
no  contra  loro.Se  tu  uorrai  nutrirne  dugcnto  bifogna 
hauer  un  luogo  chiufo  nel  qual  fien  cogiunte  due  gah 
bie  uolte  uerfo  l'Oriente ,  &  fiano  di  lunghex^^a  di 
dieci  piedi,  &  di  larghe'x^d,  &  di  altCTlT^^apocó  me- 
^HQé  Ciafcuna  habbia.unafincflra  di  tre  pie  luna ,  un 


'3  i 


piè  nlta,fatte  rare  di  uimim/t  che  dien  lume,&  ch& 
per  quelle nonpoffa entrarnulU  che nuoca  loro.Tra 
quelleyfiamo  ufiio  per  lo  quale  pojfa  entrar  il  galli- 
nato  che  le  cura,  nelle  gabbie  Jìett  meffe Ihcffe  peni 
.  chcjt  chele pojìknofoilcner  tHtte.Mnncontro  d'o- 
i  gm  perticali  a  un  letto  nel  pariete.  Dinanrt  uifta  un 
\  i^rr agito M quale  elle pofiino  flare  il  giorno  &  ri-- 
-  mlgerji  nella  poluere .  /  detti  letti  fianta^^liatinelle 

^twparietio  fermamente  confittiiperciochcilniO'- 
'Amento  nuoce  quando  elle  couano,  &  ne  nidi  fi  mct 
^  a  paglia  qi4 andò  mglion  partorire  &  quàdaharan 
partoritOimetteraiflramemiouQ  acciochele  pulci.et 
l  altre  coje  che Jogltonnafiere  le  quali  non  lelafaa- 
no  r  ipofare  uadano  ma,  per  ciac  he  le  con  fumano ,  per 
laqual  cofa  l'oua  o  fi  maturano dif  gualmcnte  oh 
corrompono.Mcuni  dicono  che  elle  non pojfon  couar 
più  di  uenticmque  uoua,  ancora  ch'elle  perla  fecon- 
dità loro  ne  partorifchin  molte ,  ma  Valladio ,  &  le 
donne  noflre  no  metton  fitto  la  chioccia  più  che  i 
uoua  0  1 9.  nondimeno  fi  dice  ch'in  certe  parti  del 
mondo  fi  truouanohuomini  che  fialdano  il  forno  cofi 
temperatamhe  che  ilfuo  caldo  è  uguale  a  quello  del 
la  gallina  che  coua,&in  un  forno  mettono  moltitu^ 
dine  di  penne  piccioley&  delle  uouay&  che  dopo  uen 
tigiorninafcono  ipulcini  et  efcon  fuori.  L'ottimo  par 
tofiè  dallEquinotio  ucmalefina  quel  dell  buttino 
et  quelle  che  inailo  poi  fon  nate  no  fonda  fi^porre^ 
qtielleche  tufoùorrai/oppollepiu  toflo  a  gallina  uec 
ma  eh  apollajìra,  e  che  nò  habbia  il  becco  et  l'u^i^ 
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DI  V.  CRESCETiriO 
àcute  ^'perciochelepollaflrefon  meglio  da  far  t  uoua 
da  porre  o  per  ouar  che  per  couare  &  fon  meglio  che 
non  fon  le  uecchie.  Ma  ottime  al  parto  fon  quelle  che 
fono  d^un  anno  o  di  due .  Quelle  da  couart  fi  debbono 
rinchiuder  sì  i  he  il  dì  &  la  notte  couino  yfuor  che  la 
mattina  &  a  uejpro  quando  fi  dal  or  da  beccare  & 
da  bere.  Et  ccnuienfi  ch'il  curator  naia  alquanti  dì 
interpofli  &  riuolga  l'uoua  sì  che  fifcaldino  ugual- 
mente,^ uolcr  conofcer  ioua  piene  dall'altre  quan- 
do le  uieni  a  porre ,  bifogna  dimenarle  nella  acqua  ; 
perctoche  le  piene  uanno  a  fondo,  &  le  fceme  nuota- 
no a  galla.  Et  anco  a  fperarle  ;  quelle  che  traluconù 
fon  note, quelle  che  non  tralucono  fon  piene.  Et  è  dx 
fipere  che  l' uoua  lunghe  &  acute  fon  mafchi^&lc 
rotonde  fon  f emine.      por  deWuoua  fi  uuole  ojfer- 
uar  che  fiano  di  numero  impari ,  &  che  luoua  chcft 
pongono  habbian  feme  di  gallo.  S'ilgouernator  del- 
le galline  uorrd  uedere  fe  l'uoua  hanno  il  feme  dentro 
de  polli  potrà  fperarle,&  trou adone  qualch'un  chia 
ro  potrà  gettarlo  uia^mettendouene  un  altro  in  quel 
cambio.  Et  nati  che  faranno,  fi  dee  torlt  da  ciafcun  ni 
do  tanti  per  nido,  &  fottoporli  a  quella  chioccia  che 
ne  ha  pochi  &  queVJuoua  ch'ellaharà  fottoporle  al- 
l'altre che  ne  hanno  meno  di  trenta,ct  non  fi  dcepaf 
fir  più.  oltre  ;  come  dice  Farrone,  7^e'  primi  quin- 
tHi  f  torni  hilò^na  mette  r  lor  fotto  della  poluere,ac- 
f       r'^n  fi  faccino  mai  al  becco  ,&  èlor  conuene- 
uj,&  illo^Ho ,  &le yninutc granella  del 
!  a  li  v.ifture  ddlegallineyC  delle  quali  ef 
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'  LIBRO  V^OI^O. 

!  je  ntafimamcntefi  dilettano, fòno  i  ucrmini.il  invano 
'  &  cjuafì  o^ni generation  di  biada ,  &  fi  dee  lor  dare 
jpetialmente  il  loglio  che  fi  conuien  loro ,  &  è  nimico 
aglilmomini,Leumaccie  le  fanno  flcrili,  e  perlor^p 
■        cotto  ipeffo  partorifcono,  &  rendon  l  uouapiu 
^grojje,  come  dice  Talladio.  1  polii  pie  doli  fon  da  por 
re  al  Solejul  letame  yaccioche  nifi  riuolghino ,  &  in 
^^quefio  modo  crefcono  meglio  .  <lu  andò  bar  anno  la 
'  'penna  faran  buoni  da  aueij^re  a  fcguire  una  a  due 
galline, accioche  l'altre  fi  allieueno  pii4\toflo  per  par-^ 
il  torirc  che  per  nutrire  altri .  Bifogna  ìhe  elle  comtn" 
V  mnoacouaranuoua  Luna,  penioche  quelle  che  fi 
pongono  prima  non  riefcono;  &  fi  couano  forfè  uenti 
dì.  Int orno  al  luogo  oue  flanno  le  galline^  fi  dee  ah-- 
bruciare  corno  di  ceruo ,  acctoche\onui  uadanole 
^Serpiy  le  quali  fi  muoiono  per  quello  odore  .  Molte 
^anco  pati  fono  affai  perle  Folpi  y  &per  certi  altri 
animali  nociuiy& però  in  quegli  luoghi  oue  effe  Pan- 
no bifogna  eflirpar  ogni  cofa  y  accioche  le  r  olpi  non 
nifi  poffino  afcondere.  La  notte  fimcttino  tnluo-- 
go  chiufoy  ne  fi  lafci  eh' elle  fiatano  fuori .  Si  dice 
che  laFolpe  cerca  che  le  galline  la  uegghino  quan- 
tunque elle  fieno  in  luogo  alto,  ac cicche ueggen- 
do  gli  occhi  fuoi  ardenti  cjuafi  come  faccellc  y  <C!r  la 
coda  che  quafi  come  uno  Lfflone  li  mi  accia  yiìnpauri- 
te  caggmo  in  terra ;onde  ella  Icpojfa  rapire. Sono  an- 
co appofiateda  VJbbiy  &  da  altri  uccelli  rapaci,  & 
.  tnafiimamente  dalle  àquile ,  contra  le  qunli  ft  tcn-* 
.dono  funi  y  ouiti,  o  uitealbc  fopra  gli  /  .  hs 
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DI  T.  CKESCETirrO 
elle  dimorano  il  giorno  .  Si  prendino  anco  le  V oU 
pi  con  tagliuole  &  con  altri  ingegni,  &gli  Vjbh- 
con  le  reti ,  col  utfchio ,  o  co  lacci .  Suol  nafcer  lo- 
ro la  pipita, la  quale  è  una  pcllicina  bianca  che  uient 

'    intorno  alla  cima  della  lingua  .  QueHa  fi  l'iena  ui^ 

.  leggiermente  con  l'unghie ,  &  poi  fi  mette  jiil  luogt 
(ener e, &  s  unge  il  male  con  aglio  trito ^  Se  le  mette 

'  anco  al  go':(^  aglio  trito  con  olio  .  Cioua  anco  là 
flrafi'^ea  ,  meffa  fpef}o  nel  lor  mangiare .  Se  man^ 
giano  lupini  amari,  fanno  nafcer  e  negli  occhi  loro  le 
granella  che  l'acciecanoycome  dice  Talladi0,fe  non  fi 
Ueuan  leggermente  con  uno  ago ,  aprendo  La  pe'li'* 

'  dna ,  JL  tferma  che  s'ungono  poi  df fuori  con  fugo  di 
force  Sana ,  &  con  latte  di  donna ,  o  con  fale  armc-^ 
niaco  mcfcolato  con  cornino  &  con  mele .  Sono  ancù- 

!  moltflate  da  pidocchi, & mafiimamente  quando  co-' 
nana }  centra  a  quali  uale  il  figo  deUa  firafixaca 
con  uinoy&con  acqua  ài  lupini  amari  r  s^fii  pcne^ 
tr  ano  dentro  de  He  penne  .  L'utilità  delle  galline  e  , 
che  di  quelle  nafcono  fuoua  ,  le  quali  nutrifcono  poi 
molto  i  corpi  humani  e  fuhitamente ,  le  quali  ufiamo 
•di  mangiare  in  molti  cibi ,  le  quali  fi  pojfon  ferbare 
iungamente,fefi  frjegano  eon  jal  minuto,  o  fe  Hanno 
mila  falamuoiaper  tre  hore,&  poi  fi  lanino,  &  fi  ri 
ponghinoyO  nella crufca,  aneUa  paglia^ofe  fi  terranf 
fempre  nella  falawuoia  come  alcuni  dicono.  T^fco-^ 
no  anco  di  loro  polli, i  quali  efiendogiouani  fon  per-^ 
fetttfiimi  per  mangiare ,  Etfe  fi  caflrano  diuentan 
Capponi  yi  quali  fi  ingraffano  meglio  di  tuttigli  altri 


fol  t,  iSr  fon  di  nutrimento  Ludcuole .  Li  carne  dcUe 
gaUme  c  anco  buona  fi  fono  gicuani  &  graffe .  Et  U 
ior  penne  fon  buone  da  far  coltricL 

DELLE  Colombaie, 

&comc fi  dcbbon  fare.    Cap.  IX  XXV U 

Z.  fi  c  o  L  o  M  B  A  I  B  fipolfonfarcindue  mù 
«I  :o  lo.pra  colonne  con parieti  di  Legname,  di  mun>  ^ 
^  di  pietre  attorciate  o  uero  fipra  torri  murate  di 
groffo  mur<t,&  ciafama  può  haucr  nidi  o  fori  di  mdi^ 
^  Ma  meglio  è  Torre  di  muro  che  di  legname ,  &  me^ 
glie  è  chei  nidi  fieno  dentro  che  fuori  :  percioche  fe 
f^arat  nidi  di  fuori  la  colombaia  fi  perde  y  la  quale  è 
di  grande  utilità  y  &glii:olòmhi  fono  a^cuolmente 
rapati  da  gli  uccelli  rapaci .  Si  faccitt  adunque  una 
Torre  di  pietra  largalo  jlretta  fecondo  la  mlontà  del 
padrone  &  il  potere ,  non  molto  alta.con  le  mura  li-- 
fciey& biancheggiate  bene  di  calcina  bianca  con fini^ 
ftreUe  o  buchi  piccioli  da  tutte  quattro  le  partiyiqua 
UhaUinofolamentealL  entrare y  e  altufcir  de  telom^ 
hiyfotto  lequalifia  un  circuito  di  pietre  che  foprauan 
^/  intorno  .  //  qual  tmpedifca  il  jàlimcnto  deUe  don^ 
noie &deUc  altre  fiere  nociuc  .  Sopra  il  tetto  hab^ 
ifia  mafineHraiper  la  aual  entrino  i  colombi  &  efca 
no  ;  percioche  i  colombi uolent ieri  dimorano  fopra  il 
tettoMalafineftra  jporteUata  di  pietra  o  di  legno  , 
accioche  i  rapaci  uccelli  non  ut  pojiino  entrare,  I  nidi 
fi  formino  dentro,  i  quali  alcun  fanno  diritti  et  mt'x^ 
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DI  7>.  CKESCEVjriO 
nemente  ftretti  alcuni  gli  fanno  corti ,  nafcondend^ 
le  colami t  che  couano  ;  alcuni  fanno  le  fineflre  lar^ 
ghe  &  uno  foco  concaue  o  lunghe,  &  appiccano -più 
cesie  puciole  intorno  alle  paricti  &  al  tetto ,  & 
affermano  che  in  quelle  le  colombe  couano  più  uo- 
Icntieri:  ma  per  jj^erimentoho  imparato  che  alcu^ 
ne  colombe  più  uolentieri  couano  m  muro  che  in  ce-  \ 
fielle  ;  &  alcune  fanno  il  contrario  :&  alcune  più- 
uolentieri  couano  in  aperto ,  che  in  qualunque  luo^ 
go  y  &  fopra  qualunque  cojà  con  nido ,  o  fen^a  ni-» 
do ,  &  alcune  più  uolentieri  fanno  in  occulto , 
pero  non  e  inutile  far  e  come  io  penfo,  che  nella  co^ 
Lombaia  fieno  nidt/ogni  generationi,  accioche  fi  fo* 
disfaccia  a  diuerfi  affetti  delle  colombe ,  auenga  che 
quelle  che  fono  nel  mtiro  fi  nettano  da  flerco  e  da  pi-^ 
(tocchi  più  ageuùlmente ,  la  qual  co  fa  fi  conuien  jpef^ 
fo  fare  ;  per  cieche  efìi  quando  crefcono  offendano  le 
colombe  che  couano  .  É  ancora  ottimo ,  che  nelle 
colombaie  fi  ponghinotraui  in  pin  parti  &mafiim€ 
mente  intorno ,  &  altri  affai  y  fopra  i  quali  al  tempo 
delle  pione  &  delle  neui ,  &  al  tempo  dd  fupcrchiù 
caldo,  le  colombe  fi  pofìinoripofareingranquan-* 
tità ,  &  co  fi  non  fi  partiranno  ageuolmente  dal  luo^ 
go  proprio .  Mondifi  anco  fpeffo  il  luogo ,  &  fia  da 
ogììi  parte  bello  :  percioche  dimorano  più  uolentieri 
in  bella  cafa ,  fi  come  gli  huomini .  Et  nota  che  ogni 
paio  UHole  hauer  due  otre  nidi  almeno ,  auenga  che 
alcuna  uclta  moltiplicano  intanto  iheriempino  ogni 
nido  ;  &  il  palco  j  &  le  traui,  &  tuttii luoghi.  , 

luche 
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In  che  modo  fi  debbon  fornir  la  prima  uolti 
1^    le  Colombaie.     Cap.    L  XXX  VII. 

^    1^.  L  L  E  Colombaie  mone  non  fi  deon  porre 
I  colombi  uecchi ,  per  cicche  fi  partono  &  ritornano  a 
lor  propri  luoghi,  ma  ui  fi  mettine  giouani  quando 
I  hanno  compiute  le  pennese  cjuafi  compiute.  Oi  auel^ 
M  che  m  fi  mettono  i  fiiffaiuolt  fi)n  migUori  ,&  do- 
po queftntigrani,  cefi  chiamati  dal  uolgo  perua- 
rieta  decolori  delie  loro  penne :percioche  queflitali 
fi  uede  che  duran  meglio  nelle  colombaie  che  tutti  gli 
altri .  Mai  bianchi  fi  lafitano  ftar  in  tutto  ;  per- 
aoche  nonpoffono  durare  lungamente  conciofia  che 
•Jon  ueduti  troppo  dalla  lunga  dagli  animali  rapaci, 
'Et  quanto  più  Hi  fé  ne  mettono  nel  principio  y  tanto 
fiu  toHofi  compie  il  luogo .  ò  i  debbono  mettere  Ipe- 
tialmente  del  mef-  d'^goflo ,  &  di  Settembre  ,  & 
tinco  di  Luglio  ,  perciochc  allora  trouaranno  me- 
I  glio  da  mangiar  per  gli  campi  uicini ,  onde  non  fi  di- 
lungano molte  d.ìlle  colombaie ,  &  non  fi  perdono. 
Et  non  fi  deon  porre  di  Mar'^0yd\,^prile,& di  Mag- 
gio per  le  ragioni  incontrario .  S  i  tcnghtno  chiù  fi , 
almeno  per  quindici  dìysì  che  non  pofimo  ufcire,&  fi: 
;  fi  terranno  chiù  fi  uno  me  fi  farà  meglioipcrcioche  fa- 
f  ranno  piugrafii,  &piu  pratichi  a  r nomare, concio- 
\fiache  ne  primi  ciuindeci  dì  diuentauo  magri,  penhe 
non  fanno  bene  beccare  ,  Et  flando  rimhiufi  ,  fi 
dia  loro  da  mangiare  nella  colombaia  buoni  i  ibi ,  & 
i  buona  acqua  in  abondan"^ ,  Tajjutt  i predetti gior- 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 Ó5Ó/A 


ÉMÉlI 


pis'apraloratntempOjonumlofoyo  fcreno  ;  niaf^r4 
^nc'^lioife  farà  piouofo  pcrcioche  allora  tfcono  &  ri- 
tornano mcontancnte,& non  nolano  coft  in  un  trat* 
fo  dalia  lunga. 

Come  fi  debbono  tenere  gli  Colombi, 
acciochc  dimorino  più  uolen- 
tieri  ,  &  fruttifichino  bene , 

cap.  ixxxym, 

O   E   i- 1  ^'^^  w^i^owa  nella  colombaia ,  o  che  tii, 
finii  ttono  piccioli,  non  fi  partono  di  quella  agmoU 
mente  f  ma  uanno  alcuna  uolta  ad  altre  colombaie  » 
nelle  quali  tronano  efca  quando  nanfe  ne  dà  lor  neU 
la  loro  i  oche  non  netrouano  ne  campi;  &  quafi 
tutti  poi  che  non  hanno  bifogno  di  efca  ft  tornano,  alia 
fuxy&a  quaHo  modo  ual  più  la  fua  bella ,  &  buo-e 
na  lfc  nel  tempo  quando  non  trouano  efca  copiofa-» 
mente fe ne  dia  loro;  la  quale  cofa  è  quando  lene^ 
Hi  y  0  uero  il  ghiaccio  è  fopra  la  terra ,  &  del  me- 
fe  di  Maggio  /  &  d^ aprile  aratigli  doppioni ,  non 
fi  partono  :  ma  fanno  molti  figliuoli  ,  Il  cibo  alo-! 
ro  conueniente  è  faua ,  grano  ,  neccia ,  faggina  , 
panico  ,  &  ogni  altro  granello  lo  quale  prendano 
uolentieri .  ^  centopaia  di  Colombi ,//  dia  l^  otta^ 
m  parte  d'una  corba  di  grano  ogni  dì ,  &  il  dop- 
pio quando  non  trouano  cofa  alcuna  per  loro  ^  Si 
dia  loro  anco  il  beueraggio  nella  colombaia  a  foffi- 
fi'^ntia  &diafenc  loro  quando  nonhanno  acqua fc 

non  mgltQ  da  lungi  >  o  (he  per  lo  ^fandc  calda ,  a 

grande 
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grandf ghiaccio  nonne  poffanotrouare  ;  ouero  fe 
>  ne  ponga  in  qualche  uafo ,  0  luogo  prefjh  alla  col om^ 
J  baia .  alla  qual  pofiino  fcendere,&  però  è  quafi  loro 
\  neceffario  chcfiano  appreffo  luogo  doue  difcotra  ac- 
quaoue pojfmo quiuiy& bereyCtlauarft.  Qucfìi uc- 
)  celli  fono  mondipimiyft  come  dice  Garrone,  e'  buono 
1  che  fi  dia  loro  d'ogni  granella,  fi  come  granc/aua  mi 
vsnutaycicerchiayuecciayrubigliayfiigginay0r^,&  jpel 
tayloglioypanico ,  &  miglio ,  accioche  fi  uegga  quel 
che  più  tiolcntieriappecifcono  ;  e  quello  [petialmente 
^  )  //  dia  loro  y  accioche  più  defidcrofiimcnte  iui  dimori- 
no y  &  meglio  figlino. Valladio  dice  che  più  Jpefjòfi^ 
^  gitano  fefi  dà  loro  or%p  arroflitOyO  rubiglia ,  0  faua, 
ì  &  dice  anco  che  non  appetì fcono  niente  fi;  non  la  Ha 
tCy  nella  qual  molto  ingranano ,  &  prcndino  fempre 
inico.o  miglio  macerato  in  mulfay&  la  muffa  è  ac- 
'ia  melata, nella  quale  qualunque  granella  faranno 
Immolate  ,  &  date  loro ,  non  fi  partono  ,  ma  ui 
menano  degli  altri ,  come  da  moki  iajfertna .  ^Z- 
tri  fono  che  dicono  che  non  fi  dà  loro  la  mattina ,  ne 
i  il  dì  tale  efcayaccioche  il  dì  procurino  d^ andare  a  be 
^  Xicar  altroue  ;  ma  diafi  loro  a  uefpro ,  &  quello  che 
'nontrouan  di  fuori ,  trouin  dentro  percioche  sella  fi 
defii  lor  la  mattina  y  non  procurcrebbono  andare  al 
fronde  ;  ma  al  tempo  delle  neui  y  fi  decloro  dare  la 
:  mattina  ,  acioche  egli  non  fe  ne  uadano  in  luoghi 
yeue  poffono  effcreprefi,  poi  che  altroue  non  fe^ne 
•  può  trouare. 
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DI  T.  CRESCTL'KTIO 

DcU'oftìcio  del  guardiano  de  Colombi. 
Gap.       L  XXX  IX, 

Il  Guardiano  de  colombi y  dee  mondar  Jpejfo  il 
luogo  loro  y  &  riporre  il  letame  y  il  quale  è  ottimo 
feri' agricoltura  ,  &  fé  ue  netrouerà  alcun  ferito 
lo  curi ,  &  fc  qualche  mio  che  fia  morto  lo  gettir 
uia  .  Inoltre  ft  ue  ne  faranno  alcuni  troppo  fieri  &^ 
fasiidiofiy  sì  che  otfendino gli  altri  y  gli  rimuoua  di 
quel  luogo y  Cr  gli  metta  feparati  dagli  altri  .  Seui 
feranno  '^piccioni  gli  utnda  »  &  dia  lor  da  berey& da 
mangiare  a  hasian^a  .  Coloro  che  ingraffano  li  co^ 
lombi  peruendcrli  gli  (partono  da  gli  altri  quando 
hanno  la  piuma  ,  &  danno  lor  da  mangiare  pan  hian 
co  immollato yogni  dì  di  uerno  due  uolte ,  &  di  siate 
trcycioèla  mattinata  me%o  ^iy&  la  fera .  'Et  lafcia- 
none  nidi  quegli  che  hanno  le  penne  più  grandi ,  & 
rompono  loro  le  gambe,  &  glilafcianoda  ingraf- 
fare  alle  madri ;o  che  cauano  loro  le  penne  duna  ala 
percioche  quegli  che  fi  gouernano  a  queflo  modoyfi  in 
graffano  più  toslo  che  gli  altriy  come  dice  Garrone . 
Gli  deano  anco  di  nuouo  nettar  &  guardare  d'ogni 
nocimento;pcrcioche fono  offefìy  &  prefi  dallo  fpar- 
uiereydal  labbia  dal  Falcone y& da  certi  animali  ra 
faciyi  quali  egli  potrà  occidere  con  due  uirgulti  ime 
fiati  fitti  in  terra  i  fra  quali  ui  fi  ponga  qualche  uc- 
cello legato yper cloche  a  queflo  modo  gli  potrà  ingan 
nare,Et  dice  Valladio  che  i  colombi  far  an  ficuri  dalle 
donnole  Je  fi  gctcràfra  lor  uecchio  fparto,col  quale  fi 

cal%ano 
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tdxanogU  an  mal .  Dice  anco  chefia  bene  appiccar 
.  ^n  pmluo:^hideUa  colombaia  rami  di  ruta  nimica  de 
antmali.S  ono  anco  ojfcft  daUe  fuineMle  nottole, 
da  molti  altri  animali  che  uiuono  di  rapina^con^ 
'  ^ra  tutti  i  quali  il  guardiano  dee  chiuder  la  porta  & 
iefincjire,  &  tutti  i  luoghi,  accioche  no  uì  pofiino  en 
trarey& fami  fc afe  ali  intorno  eminenti^accioche  no 
•  "f^i  Ma  per  lo  muro  paffarcofa  alcuna.  Inoltre  fono 
da  gli  uccelli  rapaci  tanto  di  dì,  quàto  di  notte^ 

contra  iquali  il  guardiano  dee  chiuder  le  fncflre.  Et 
{e  r animale  ui  foffe  entrato ,  &  eh' ti  guardiano  fin- 
tifjc  loftrepito  de  colombiani  entri  audacemente  con 
un  lumey& prenda  l animale l'amma':^7:iy& non 
Ci  dia  noia  fe  ben  i  colombi  efcon  fuori .  Et  prenda  & 
uccida  gli  uccelli  dal  dì  col  uifchio,  o  con  reti  picei o- 
ie ,  Et  apra  lafinefira  di /òtto  il  tetto,  che  i  colombi 
pofiino  ufi  ir  e, &  entrar  e  :& non  gli  uccelli  rapaci ,  i 
quali  entrano  folamente  con  Cali  aperte.  Oltre  a  ciò 
i  piccioni  fono  Ipifo  mole/lati  da  i  pidocchi ,  i  quali  il 
guardiano  dee  cercare  &  getti  uia  il  nido  y&uene 
metta  un  altro  dinuouo.iiafiono  anco  intorno  a  lo- 
ro occhi  uaruole  che  gli  acciecano,  &  mafiimamente 
del  mefe  di  .dgofio^i  quali  fi  dchhon  uendere  o  man-- 
liare.non  effendo  mfermi  in  altro  luogo  che  nel  capo. 
Oltre  a  ciò  ft  fartono  anco  qualche  uolta.percioche  o 
non  hàno  da  maigiarcy&a  queflo  fi  rimedi  col  dar- 
neloro  ,  operch/fontroppomolefiati  da  gli  animali 
rapaci  y  contrai  quali  il  guardiano  faccia  quel  eh' è 
ditto  di fopra.  Muoiono  parimente  per  uecchie-^j 

2HetXre.  z 
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percióche  no  fi  tmoua  cìocfii  durino  nelle  colombaie 
pili  dinoueanni.come  dicono  i  pratici  di  quejie  cofc. 
Dee  anco  il  guardiano  andar  fpej]ò  a  uederliy&  ogni 
Holtacìì  egli  entra  nella  colombaia  ,  porti  (eco  qual- 
ihecofada  mangiare  in  tempo  comien£uole ,  chia- 
mandoli fempre  \  un  modo  mede  fimo ,  accioche  i  co- 
hmhi  fi  domefiichino .  Oltre  ciò  dee  tener  un  tegolo 
nella  colombaia  con  acqua  ,  //  qual  habbia  uicino  «- 
n  affé  alt  a  &  pendente  alquanto  con  alcuni  piedi^& 
iJje  s  accolli  al  uafo  da  bere, tra  quali  efiipofiino  met 
ter  il  capOyC  cauar  l acqua  fen^a  entrar  nel  uafo^ac- 
cioche  l'acqua  Jlia  netta, 

Ddl'ucilità  de  Colombi.    Cap.  X  C. 

is^^i  V  N  A  cofa  è  più  feconda  de  Colombiycome 
diffe  Farrone  ;  percióche  il  colombo  concepe,  parto- 
rifceycoua  &nutrifcein  quaranta  dìy&  fanno  que- 
fio  qunfi  tutto  lanno ,  hanno  folamente  ripofo  dalla 
bruma  alt  tquinottio  uernale .  Fanno  due  colombi 
per  uolta  ,  /  quali  crcfcono  infieme ,  &  fon  forti,  & 
buoni  quando  le  lor  madri  par  tori  fcono  gli  altri ,  ma 
i  pratici  de'  nofìri  tempi  che  fon  ne  paefi  noflri  dico- 
no,che  efii partorifiono  dopo  fei  mcfh&  nonprima^ 
&  mentre  che  uiuono  fanno  quattro  uolte ,  cinque  , 
fei,&  molto  più  l  amio ,  fe  hanno  da  mangiare  in  a- 
hondan^a.  Ma  fe  non  fi  dà  lor  nulla,  fanno  tre  uolte 
almeno  nel  tempo  di  fiate  ,  Le  carni  de  piccioni  fon 
molto  buone  a  mangiare,  &  dilctteuoli ,  &fi  com^ 
frano  molto  uolentieri.  Inoltre  la  lor  malitia  è  per-» 


ma  a  tutte  le  piante  y&  a  femiy  &  fi  può  fpàrger  in 
wtutti  itempi  dell  anno  yogniuolta  che  fi  femìna  ouaU 
:  che  cofa ,  o  col  femeflcfjb ,  o  anco  da  poi.  E  una  t  or^ 
ha  di  letame  di  colombo  ual  per  un  carro  di  letame 
di  qualunque  altro  animai  fi  fi  a  ;  pcrciocJ?e  una  bifol 
€a  di  terra  s  ingraffa  molto  con  ucnti  corbe  di  colom 
hina  ,  ma  con  uenticinau e  affai  bene  ,  &  con  trenta 
-meglio  che  meglio,  fe  fi  fparge  per  lo  campo  eguaU 
mente  con  le  mani,  &  che  fi  riuolga  fo'^^opra  col 
grano  feminato  allora.  Et  nota  che  tre  paia  di  colum 
i  hi  fanno  una  corba  di  letame  in  uno  anno  fe  la  colom- 
\  baia  ha  i  nidi  di  dentro ,  &  quanto  più  fi  ciberanno^ 
i  tanto  più  faranno  letame,  percioche  più  flannonel- 
\  le  colombaie ,  quanto  meno  efìi  hanno  da  cercar  fi  il 
'  mangiare.  Oltre  a  ciò  ui  è  un  altra  utilità.come  fi  di 
)  ce  per  ogni  uno ,  che  fi  poffon  mandare  in  luoghi  lon- 
\  tani  in  cambio  di  mefii,  con  le  lettere  legate  fiotto  le 
^li ,  fefi  t ogliono  da  luoghi  ouefi  debbon  mandare. 
Inoltre  rif eri fc  e  Valladio  (&qurflo  io  non  so  fefi  a 
uero)  che  efii  menano  con  loro  de  gli  altri  colombi  fe 
fi  pafcono  afiiduamente  di  cornino  ^  afe  fi  ungon  lorq 
le  cime  dell' ali  col  balfamo. 

Delle  Tortole.         Cap.  XCL 

S  I  deefar  il  luogo  delle  Tortole  grande  fecondò 
\  la  moltitudine  che  tu  norrai  nutrire ,  &  fecondo 
\  che  fi  è  detto  de  Colombi ,  cioè  che  habbia  ufcio ,  fi^ 
\  mftre  &  acqua  netta,  ^  le  mura  coperte  di  bianco, 
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DI  T.  CniS^CnTiT  IO 

con  molti  f  ali  fittiui  dentro ^opr a  i  quali  ellepofììno 
dimorar  agiatamente  i&  luogo  acconcio  per  pafcere. 
Si  dà  lor  a  beccare  formento  [ecco  y&  alio,  torto- 
le bafla  un  muT^o  moggio .  Si  nettano  le  flange  loro 
ogni  dì  dal  letame ,  accioche  elle  non  patifchino  la^ 
qual  co  fa  sojfcruay  &  è  buono  per  lo  cultiuamento 
del  campo.  Ter  ingraffarle  è  buono  ti  tempo  quan- 
do fi  miete  il  grano  ,  &  allora  le  madri  loro  partorii 
fiono  molti  figliuoli  yne  quali  fi  ha  molto  fi'utto.lslo- 
dimeno  vii  uccellatoidi  Lombardia  &  mapimamen- 
te  quei  di  Cremona  tutta  la  fiate  pigliano  con  le  reti 
le  tortole  faluatiche  &  le  rinchiudono  in  ca fitta  pie- 
dola  luminofa  &  danno  loro  contmouamente  acqua 
netta  &  miglio  quanto  effe  uogliono ,  &  le  firbano 
quafifino  al  ucrnoopoco  dopo  l'autunno ,  &  co  fi  ne 
adunano  ^oo.&  mille  per  uolta-yle  quali  s'ingrana- 
no  oltre  mifiiray&  cofi  ingraffate  le  uendono. 

Del  modo  d'iiigrafTar  i  tordi,le  Merle  Je  Per- 
nid,5<:  le  Coturnici,       Cap.  X  CU. 

Ctìiunque  uuol  hauer  i  preietti  uccelli  o  altri  che 
effendo  grafii  fi  uendono  cari,  faccia  un  luogo  chiufoy 
coperto  di  tegoli  0  di  reti ,  grandi  fecondo  il  numero 
degli  uccelli  che  fi  uuol  tenere.  Bifogna  che  fitto  que 
fio  coperto  uenga  acqua  per  una  cannclla,&  che  el- 
la fi  uada  fpargendo  per  canali  firetti  accioche  gli  ne 
celli  fi  pofimo  ageuolmente  lauare.  Verciochefc  lac 
qua  andaffu  larga ,  efii  la  herebbono  &  l'imbratte- 
nbbono  inutilmente  i  &  quella  che  auanT^  oltre  il 

bere 
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LIBRO  ^P'H^O.  ^6^ 
bere  degli  uccelli  efca  fuori  per  un  cannone  elio ,  ac-* 
1  cioche  ef^i  non  flieno  nella  bruttura  del  loto  .  Hab-' 
\  bia  lufcio  picciolo  &flretto,fi  eh  il  guardiano  ut  pof 
\faa  pena  entrare ,  Le  fine  (ire  fien  rare  per  le  quali 
«vi  \  non  fi  pofiinouedere  ne  arbore ,  ne  uccelli  di  fuori^ 
\  pevcioche  gli  uccelli  che  fon  rinchiufi  per  lo  defiderio 
d'ejfer  con  loro  diuentan magri.  Bifogna  cheuifta 
tanto  lume  ch'efiipo/hno  uedere,  doue  habbino  a  ri- 
fofare4oueaman^iare,&  doue  a  ber  e.  Intorno  al^ 
tufcio  &  alle  fineflre  fia  co  fi  fatto  riparo  che  ne  i  to 
,  fiyne  le  donnole  y  ne  alcuna  altra  beflia  ui  poffa  en^ 
trave  «  Di  dentro  uifien  fitti  molti  pali  doue  gli  uc- 
geUipofiinoflarey  &  anco  pertiche  che  uadano  dal 
tnuro  al  pariete  alquanto  inchinate  con  alcune  altre 
dtrauerfo  poco  lungi  luna  dall'altra  a  modo  dica^ 
Hallo .  Si  dia  da  mangiare  a  Tordi  focaccie  fatte  di 
fichi ,  &  di  farro ,  a  gli  altri  poi  più  minuti  granelli, 
de  quali  efiifono  ufati  di  mangiare,  &\mafiimamen^ 
te  quegli  ch'efii  prendono  con  maggior  auidità .  Si 
dia  da  mangiar  largamente  a  Tordi  per  uenti  dì  in-^ 
nan':^  che  fi  canino  fuori ,  ^  fi  cominci  a  dar  loro  il 
farro  ben  fiottile, Qnando  fofie  bifogno  di  torli  di  que* 
fio  lu9go  i  migliori  fi  mettino  in  luogo  più  picciolo , 
congiuntol  con  maggiore,  ma  con  ufcio  più  largo ,  & 
con  più  lume,  et  quiui  occida  tutti  quegli  che  a  lui  p(t 
YCyir  ciò  faccia  afe  ofamente^accioche  gli  altri  ueden 
do  non  fi  fpauentino ,  &  fi  muoiono  nel  tempo  dell  al 
tra  uendita,  V utilità  &  la  dikttatione  in  quefii  ani 
mali  sécche  fi  rinchiudwo  a  uilpregio,eingrafl'atifi 

^\  ì 
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DI  V.  CRESCEI^TIO 
Hcndon  cariy  &fodisfanno  largamente  per  tufo  di 
cafay&  anco  per  altri  quando  hifogna. 

Delle  ftanze  deirApi,&  delluogo  loro  con- 
liencuole.  Cap.  XCIII. 

Dovendo  io  ragionar  dell' ^pi ,  diròpri 
ma  delle  loro  flan's^c^  o  delle  fediy  delle  quali  dice 
Talladio  che  fi  aehhono  allogare  in  alcuna  parte  fi- 
fra  dello  borto ,  che  fia  aperta ,  calda  >  &  rinuolta. 
da  uenti }  per  cloche  efii  impedifcono  ch'elle  non  poj^ 
fon  portar  a  cafa  il  pafto  ,  come  dice  Virgilio ,& non 
fieno  di  lungi  dalle  cafe  de  padroni ,  accioche  fi  pof- 
fino  leuar  dall'andamento  de  ladri ,  de  gli  huominif 
&  degli  animali .  Et  uifia  ahondani^  di  fiori  o  in 
herha ,  o  in  frutti ,  o  in  arbori  pofti  per  indufiria  4 
Gli  arbori  fien  pofii  dalla  parte  del  Settentrione.  Vi 
fta fonte ,  0  rio ,  il  qual  trafcorrendo  sformi  picciole 
&baffe  lagune.  Farrone  dice  il  mede  fimo  >  cioè 
eh*  elle  fieno  uicine  alla  cafa  del  padrone  ^  &  in  luogo 
ouelcuocinon  rimbombino  ^  per  cloche  queflo  fuono 
le  fa  più  tofto  fuggire .  Inoltre  dice  che  fi  mettino  in 
aere  temperato, che  di  fiate  nonni  fia  freddo,  &  che 
di  uerno  fia  aperto ,  &  che  riguardi  uerfo  Leuante, 
cioè  a  quella  parte  onde  il  Sole  efce.  E  habbia  appref 
fo  luoghi  doue  fia  paflo,&  l'acqua  fia  netta.Et  Fir^ 

filio  aggiugne ,  ch'innan%i  alle  loro  habitationi  deb 
onoeffere  arbori uerdL  Inoltre  dice  che  fi  debbon 
gettar  in  quell  acqua  che  uifld  ferma ,  0  che  uifcor^ 
re  i  falci  per  trauerfo  ,  &fajii  grandi  ^accioche^qua^ 

fi  co- 
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LIBRO  1^07^0.  ^64 
fi  comefuponti ,  uipofiinoftarc  &  diflender  Idi  d 
S  ol  della  fiati:.  Inoltre  dice  Talladio  che  fi  edifichi- 
P^gg"^o^^  ^^^i     pi^di ,  &  fi  piallino  &  imbian- 
chino ,  actioche  le  lucertole  j  &  gli  altri  ammali  non 
\  uipofii.  i  falir^  per  nuocer  loro .  Etfopraqueflipog-- 
gi  y  ui  fi  aìliioghino  le  eaffette ,  di  modo  che  Icpioggic 
,  non  uipofiino  far  danno ,  &  partite  Cuna  dali  altra 
-per  picciolijpatu.  Inoltre  dal  luogo  dell'api ,  come 
dice  ycrgilio ,  dehhon  effer  rimote  le  pecore  &  i  cU" 
fretti ,  percioche  mangiano  i  fiori .  Et  anco  le  uac-* 
che  y  perche  non  inghiottino  la  rugiada ,  e  non  cal^ 
€hino  le  herbe .  Si  guardino  anco  da  pipiflrelliydallc 
lucertole ,  &da  ho?idoniy  &da  tutti  gli  altri uc^ 
felli  che  fanno  lor  nocumento.  Et  fien  di  lungi  da, 
figni  odor  cattiuo  di  fango  y<T  di  qualunque  altra 
rea  cofa. 

Delle  cafette  dell'Api ,    come  debbon  efTef 
fatte.  Gap.  X  C I  ì  1 L 

Le  Af  I  g  l  1  o  r  caffette , co?ne  dice Vdlladio^ 
'j  fon  forniate  di  corteccie  mafiimamcnte  di  fuuero  ; 
f  percioche  non  trafmutano  la  fori^  del  freddo ,  0  del 
caldo,  Sipoffono  anco  far  di  bacchette  y  &  lequc- 
fte  mane  afferò  y  fi  faccino  di  uimini  di  falcio  ,  a  di  le^ 
gno  darboro  cauatOyO  ditauole .  Di  terra  cotta  fon 
pefiimeiperciochciliitrno  saggielano  y  &  di  fiate  fi 
fcaldano ,  L  entrata  fi  a  firetta ,  accioc  he  il  freddo  ^ 
^  il  caldo  non  faccia  lor  male ,  Sten  difefe  da  uen- 
ti  con  par  iett  alti.  L  entrate  fien  riuolte  nel  uerno  al 
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DI  V,  CKESCKT^TIO 
Sole  >  le  ejmli  debbono  ejjèr  in  una  corteccia,o  duCyó 
tre, di  quella  gradexz^a  che  foro  i  corpi  delTapi  :  per^ 
cloche  gli  animali  no  potranno  offenderle  per  la  flret 
texpr^^i  dell  entrata  .  Ma  fe  uolejf  ro  ajfediar  l^Api^ 
hahbiano  uri  altro  entramento  ;  percioche  fe  non  fo- 
no  HrettiyCome  dice  f^irgilw^il  freddo  rifirigne  il  me 
le ,  &  il  caldo  loflrugge ,  &  l  api  temono  l'una  co^ 
fa  &  r altra .  Ma  gli  huomiìti  del  noflro  tempo  per 
la  maggior  parte  ufano  un  folforo  grande ,  o  me%a^ 
no ,  nel  me^o  della  caffetta .  Inoltre  le  caffette  deh^ 
Bono  e ffcr grandi  per  lo  fciamo  grande,  &le  picelo^ 
le  per  lo  picciolo ,  auegna  che ^effo  mettino  lo  fcia^ 
mo  nel  picciolo  ;  percioche  due  fciaminon  pofjbno 
ftar  ir,  fi  me  in  una  cajfetta  picctola .  Si  fanno  alte  , 
0  lunghe  un  piede,&  mc:^,  &  qualche  uolta  due, 
<ir  larghe  'incido pie  ,opoco  più  e  meno.  FrJhtwmo 
pratichifiimo  mi  affermò  che  le  caffette  quadre  fat--' 
te  di  tauole  fon  migjliori  che  le  tonde  y  &  chegiac^ 
cinopìu  tofto  inchinate  un  poco  innani^  che  diritte^ 
gli  ordini  delle  quali  fi  poffono  più  agiatamente  aUo^ 
gar  Hm  Copra  l'altro .  Et  quefle  caffette  debono  ha-* 
uer  il  fondo  dalfun  capo  &  dall'altro  co  fi  fatta-- 
mente  difpofio  ,  che  fi  poffa  ageuolmente  leuare 
quando  fi  uorrd  torre  il  mele .  //  fondo  dinanzi 
acv  hautr  due  fori  piccioli  &  quel  di  dietro  un  al-* 
tro  nella  parte  di  fotto;  per  i  quali  l'^pi  pofii^ 
no  tfir  &  entrar  dall'una  parte  &  dalf altra . 
/>'  ''^  ora  eh  egli  ha  trouato  che  effe  lauorano 
''.cindo  fa  ccffma  è  ofiura  dentro^  onde  è /e- 

gno 
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.T^«o  //òr/  dcbbon  c[fer picciolh&  le  sfeffurc dcl^ 
ia  cajjetta  ottimamente  turate  ,  alla  qual  cofafarc 
uale  anco  molto  La  loro  indtijìria;  percioche  noi  ueg^ 
]giamo  prefjo  al  ucrno,  che  ejje  tarano  con  la  cera  ifo 
m  grandi  y&  nelafiiano  un  filo  grande  fecondo  la  fot 
ma  della  jlatura  loro» 

Come  nafcono  le  Api.      Cap.  X  C  V. 

Z,'a  p  I  nafcono  parte  dell*  api  y&  parte  del  cor» 
*po  d  m  bue  putrefatto  come  dice  f^arrone ,  ma  non 
■  due  nulla  del  modo ,  ma  Firgilio  dice  ,  che  il  primo 
.  .tronator  di  quejìa  co  fi  fu  un'huomo  d\ Arcadia ,  & 
'  ]  che  ritrouò  il  modo .    si  (  '       adunque  un  luogo 
Hretto  chiufo  diparieti  &  coprtto  di  embrici  fìret-* 
tiycon  quattro  fincflre  torte,& poi  fi  cerca  un  uitel- 
lo  di  due  anni  al  quale  fi  turano  ifori  del  nafo,et  oc- 
1  cifo  a  fuon  di  baflone  ,  fegli  cauano  le  budella  per  U 
felle,&cofipoflo  in  luogo  chiufo,lo  lafciano  (lare, et 
»  mettono  fitto  le  cofte  dell'animale  timo  o  cafiafre- 
X  fcay&queflo  fi  dee  fare  quando  jpira  Zeffiro  innan- 
^  che  i prati  comincino  a  utrdeggi are  ^  &  innanzi 
che  uenga  la  Hondine  a  far  il  fuo  nido ,  allora  lo  hu- 
rnor  deluitcUo  rifcaldato  comincia  a  u (c ir  fuori 
crea  l'api ,  le  quali  apparifcon prima  fen*^  piedi.Ù' 
poi  fi  mcfcolano  tra  loro  con  le  penne  firidtnti  ,&fi 
lieuano  a  nolo. 

ICome  fi  dc  bbon  comperare,  &  quandD  &  co 
me  fi  trouiiio,& comefi  portino.C.XCVl. 
f  K  K  le  api  fino  ottime  le  ptcàolc ,  le  uarie  & 
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DI  T.  CliESCE''blTIO 
fttonde  cóme  dijfe  r.nrone  .  Bifogna  cìoil  compera 
tore  ucggafe  elle  fono  fanCyO  ammalate.  I  fogni  del^ 
la  fanìtà  fono ,  s' elle  fon  folte  nello  f(.iamo,&  fe  net^ 
te,&  fc  l  opera  ch'elle  fanno  e  uguale  &  leggiera,  l 
fegni  delle  inferme  fono ,  seUe  fono  pelofe  O'  brutte 
&  come  polucrofe.  Si  dee  anco  haucr  cura  di  com- 
perar le  ca flette  piene  yla  qual  co  fi  fi  conofce  o  col  ue 
dere.o  col  ft  ntir  lo  flrepito grande  del  mormorio,con 
la  frequenza  dell'andare  &  del  ritornar  dell'api,-  Se 
bifogna  tramutarle  in  altro  luogo,fi  dee  farlo  con  dr^ 
iigen%a,& auertirc  a  tempi  che  ciò  fi  dee  fare,  &  a. 
luoghi  oue  elle  fi  traportino  ;  &  fe  fono  fof fidenti. 
Qj^ianto  a  tempi.ft  dee  proueder  che  fi  tramutino  più 
tofio  nella  primauera  che  mi  uernoy  percioche  tramu 
tandolc  il  uerno^malagcuolmcnte  saue'j^jano  afia- 
re, percioche  le  più  uolte  fuggono.  Et  fe  tu  le  trajpor 
ti  di  buon  luogo, a  luogo  doue  non  fia  fóff dente  pafltt 
rayft fuggono.  Stdeon  trafportar  di  paefe  uicino  pitt 
toflo  che  di  lontano  accioche  non  fi  fpauentino  per  la 
nouità  dell'aria .  Ma  fe  bifognerà  condurle  di  parte 
lontana,  fi  portino  in  colla dinotte,&  non  dobbiamo 
allogar  ne  aprirgli  aluearij  fe  non  la  fera  feguentc  * 
Et  poi  guardiamo  dopo  tre  dì  che  tutto  lo  fciame  non 
cfca  fuori  per  tutta  fori  delle  fue  Han^e ,  percioche 
fe  per  qui  fio  fcgno ,  fi  penfano  di  fugare,  nendi" 
meno  fi  crede  che  elle  non  fuggano  fesimpajìre- 
ranno  con  lo  fimo  di  uno  Fitelio  primogenito gU 
buchi  de  uafi  come  dice  Talladio  .  Cercheremo  U-^ 
pi  del  mefe  d'aprile  come  ferine  il  medefimo,ne  luo^ 

Zhi 
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i  LIBRO    'HPT^O.  ^66 

fhi  aperti, &  primieramente  uedremo  fe  fon  da  pref 
B  0  da  lunghi ,  Et  porteremo  con  noi  cinapro  liqui" 
Wb  ò  qualche  àltra  tefa  che  tinga ,  &  ojferùeremo  le 
fonti  0  l'acque  uicine,&  allóra  fi  tocchi  ti  dorfo  delle 
api  che  beano  con  Unfufcello  intinto  in  quel  colore, & 
ìpoi  affetteremo  Ó^fe  quelle  che  noi  tingemmo  ritor- 
neranno ìofìo,  allora  noi  pofiiamo  conofiere  chele 
\flanxe  loro  fon  uicine^ma  fe  torneranno  tardi,  giudi^ 
\cheremo  per  l  indugio  del  ritornare  che  effe  hahhino 
più  lontana  la  ftanT^a .  ^Ik  uicine  tu  potrai  and'at 
àgcHolmente ,  ma  alle  lontane  hifognera  tenere  quc^ 
fio  modo  .  Viglia  uno  hocciuolo  di  canna  co  fuoirtodi 
daltun  capo  &  dalf  altro  >  &  fendilo  da  un  lato ,  & 
mettiui  dentro  unpoco  di  mele  et  poi  ponlo  preffo  alla 
fonte ,  &  quando  l  api  faranno  uenute  alla  fonte, (&* 
:  ch'elle  per  l'odor  dei  mele  entreranno  nel  hocciuold  , 
chiudi  la  fefjura  col  ditogroflò,& lafcia  che  efca  una 
fola  ape^  &  feguUa,  &  a  quefio  modo  ella  ti  mofire- 
rà  in  parte  la  fua  magione  .  Et  quando  tu  comìn- 
cieraianon  uederU  più  ,  taf  ciane  andare  un  altra 
fuor  delhocciuolo ,  & feguitala  ,  &  cofi  mandando 
\  fuori  luna  dopo  l  altra  ti  meneranno  alla  loro  fian" 
%a  .  ^Itri  mettono  unpoco  di  mele  intorno  all'ac- 
qua in  un  uafo ,  del  quale  quando  un'ape  haguflato 
Inacqua  ni  conduc  e  molte  altre, percìì£  uenendo  in  co 
fia,& notandoft  la  lor  o  andata  &  U  Ivro  uenuta  ti 
conducono  fino  alle  jlan-^  loro-. 
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D  I  T.  CJi£SCE7{TI0 


In  che  modo  fi  debbono  tenere  &  go» 
ucrnare.       Cap.  X  C  V 1 1. 

[  GvARDiANi  dell'api  debbono  procurare 
che  ne  luoghi  all'intorno  oue  cjfe  dimorano  fia  ahon- 
dà,T^  di  fiori  o  in  hcrba  o  in  frutti  o  in  arbori  per  fua 
induflria.  Delle  herbe  nutrifca,  r Origano ,  il  Thimoy 
la  Santoreggiayil  Serpilloyle  Fiuole^la  Verfa^il  Già 
cinto  che  fi  chiama  Iride  o  Ghiaggiuoloy  il  T^rciJJo, 
il  Croco  3  &  tutte  V altre  herbe  di  odorfoaue  &  di 
fiori  odoriferi .  De*  frutti ,  uifieno,le  Kofeyi  Gigliyil 
Kamermoy& l^Eliere.  Degli  arbori  il  Mandorloyil 
TefcOyil  Veroy  &  gli  altri  arbori  che  producon  meli, 
ne'  quali  non  è  amaro  ne  nel  Jìighoyne  anco  nefrutti^ 
ma  degli  arbori  faluatichi, il  I(ouere,il  Bojfo,il  Tere 
hinto^il  Lenti  fiorii  Cedroyil  Tiglio  l'ilice  minore  yó* 
fi  Ufciftaril  Tino  è  il  Taffo ,  percioche  le  fi)pr adette 
cofe  fiinno  mei  dolce  ^&  l'altre  gli  danno  fitpor  catti-' 
HO  come  dice  Valladio,  Etfidcon  jpecialmentejèmì^ 
nar  le  predette, fi:  non  uifirrà  mi  luogo  dell  api  il  fu^ 
naturai  paflo  come  dice  f^arrone.Ma  quelle  che  la  *• 
pi  fi'^riiitano  uolentieri  fono  le  rofe,il  Serpilloy  l'^p^ 
pia/ho, il  VapauerOy  la  Fauayla  Lente ,  il  Tifello  ,  il 
Bafilicoyla  Ccdragola,  il  Cittfo  che  è  utilifiimo  a  quel 
lechefonfancyilq:4ale  commcia  a  fiorir  di  Mar^OyCt 
dura  fino  a  Settembre.  Ma  il  Thimo  è  acconcio  mol^ 
to  per  la  finita  dell  api  a  far  dolce  il  mele .  Bifogna 
pari'rncte  che  habbiano  acqua  da  berey& chefiaprof 
fimana,  la  qual  non  fia  corrente ,  ne  profonda  oltre  4 
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^  LIBRO  X.OV^O.  ^6-1 

I  due  0  tre  àita^nella  qualgiaccmo  o  tefli  rottiy  o  pie-' 
:  tri  celle  yfopra  t  quali  elle  fi  pofiino  po fare  &  btrc.  Et 
\fi  dee  bauer  diligétifiima  cura  che  l'acqua  fa  netta , 
I  per  Cloche  fa  prò  per  hauer  buon  mele.  Et  percioi  he 
ì  quando  t  tèpefla  di gragniuola,o  dipioygit,o  di  mn- 
j  too  di  freddo, elle  non  pofjono  andar  di  lungi  per  tro- 
nar  da  mangiare,  però  fi  dee  apparecchiare  loro  il  ci 
\  ho  acciochc  non  fieno  conftrette  a  uiuer  folarnente  di 
M  rnckyO  uotamlo  le  caffctte  di  abbandonarle.  Et  però 
)  cuocono  infcfjhita  libbre  d^ acqua  dieci  libbre  di  fihi 
-  [graffi  &  cotti  glimettono  ape  delle  cafjette  fatte 
"m  infocaccie.  Miri  mettono  aiq/M  melata  in  uaf  prtf 
leflanT^^  /oro,  alla  qual  aggiungono  lana  pura  per 
la  qualfucciano  in  un  tempo  medi  fmo^accioche  non 
s  empiano  per  troppo  bercio  caggtno  neW acqua  &  a 
ogni  ca f  etta  pongono  un  uafo  .  ^Itri  ponie  hanno 
\foflo  uua  pajfa     fichi ,  gli  mettono  nella  fapa  y  & 
I  fattene  foca  ce  lette  le  porgono  quiui ,  acci  oc  he  l'api 
j  nel  tempo  del  uer.io  habbia?:o  da  mangiare, Isliltem 
po  della  priniauera  e  del  caldo  ,  il  guardiano  dee  uè- 
der  il  melalo  tre  uolte  il  mefey& affumii  andole  Icg- 
;  giermcnte,  dee  nettar  la  caffetta  dalle  brutture ,  & 
*  camme  tutti  i  uermini.  Oltre  aciò  auertire  che  non 
:  uihabbia  molti  Keypenioche  fono  inutili  per  le  fidi- 
k  tieni,  percioche  le  forti  de'  Duchi  fon  due ,  come  dice 
J  M eneirate  &  Firgilioy  l'uno  è  nero ,  &  l'altro  è  di 
>  color  uariato  il  quale  e  miglior e.Dce  adìique  ilguar 
.  diano  amma':^'^r  il  nero ,  il  quale  è  traditor  dtll  al- 
troìie  i& corrompe  la  c aff  ata,  fenhe  ffugj^e  & 
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mena  fuco  moltitudine  y& così  cefjcrà  la  battaglia  ca 
me  ferine  Virgilio  .  Gli  Sciami  cominciano  a  crefie-^ 
re  del  mcfc  di  Maggio  come  dice  Talladio,&  nell'ex 
ftreme parti  de  fiaUJì  generano  alcune  ancelle  mag 
gloriale  quali  alcuni  penfane  che  fieno  i  Re,  ma  i  Gre 
ci  le  chiamano  Otsìriy& comandano  che  samax^j^i-. 
noypercioche  diflurbano  la  quiete  e  il  ripofo  de  gli  [eia 
mi  che  uiuono  in  pace  .  Et  di  queHo  tempo  abon^ 
dano  meo  di  farfalloni ,  i  quali  noi  douemo  ammaxj 
'^ire  .  Inoltre  fi  deon  nettarle  caffttte  dalle  bruti- 
ture  intorno  al  principio  di  l^uembre^percicohe  noi 
non  pofiia/no  poi  nel  uerno  che  uiene^aprirle  o  toccar 
le,  &  quello  fi  dee  far  in  dì  che  fia  chiaro  &  tiepidq 
per  lo  S  oley  nettando  con  una  penna  d'uccello  che  fia 
falda,que  luoghi  di  dentro  che  noi  pofiiamo  toccare 
con  le  mani .  Et  alfhora  douemo  turar  con  fango  & 
con  Hi'rco  di  bue  mefcolati  infieme  tutte  lefcfjure  di 
fuori  delle  caffo tt e  &  coprirle  con  gineflre  o  con  al- 
tro di  fopra  a  fomiglian'za  d'uno  portico  ,  acciochefi 
pofiino  difendere  dalle  tempefle  et  dalfreddo.il  buon 
guardiano  dee  ueder  di  Settembre  le  caffette  uecchie: 
dr  uender  quelle  che  la  fiate  paffata  non  hanno  fatto 
gli  fidami  pieni  &  pefantiyO  amìna^^r  fapiy  erfar 
il  mele  &  la  cera  in  quel  modo  &  in  quella  maniera 
che  fi  dirà  più  oltre  a  fuo  luogo  ,  Inoltre  il  guardiano 
(  fi  come  affermano  color  che  fon  pratici  )  dee  tenere 
le  caffette  nel  tempo  della  fiate  alquanto  rileuai' 
te  con  fiottili  rottami  di  tauole  ,fi  che  le  api  nepofii^ 
r.if  a  pen^  gn^rar^  &  ufciresma  non  le  lucertole  >  C^T 

iluerriQ 


j  ^luerno  turargli  ottimamente  col  letame  del  bue.  Ol 
a  ciò  quando  ft  menomano  troppo  di  mele  (  la 
vfual  c ofa  fi  conofi  e  col  guardar  dijòtto  ali  insù,  o  col 
ùefoyo  col  far  un  foro  &  fia  meglio  )  a  punto  nel  me- 
'70,  nella  parte  dijòpra ,  perloqual  fi  mandi  giù  uno 
Jjafloncello  bello  netto.fi  dia  lor  meleto  polli arroft iti, 
'  )  altre  carni,  bicono  anco  the  fc  la  c affetta  i  graffa  fi 
lafci  il  ucrnofopra  tfuoi  fidili, ma  sella  i  magrafi  ri^ 
'wnga  in  cafa  al  buio.acciocbe  i  topi  non  la  molejìino* 

-De  nocimenti  che  auengono  all'api  &  della 
loro  cura.     Cap.  X  C  V  1 1  i. 

Si  DEE  prouederey  come  dice  Farrone ,  che  le 
più  deboli  non  fieno  offcfe  dalle  più  podcrofey  perciò- 
che  per  queflo  il  frutto  fi  menoma  y  &  però  le  deboli 
.  ynortoillornefi  fottopongono  adunaltroKe ,  hi-- 
fognerà  bagnar  con  acqua  mulfa  quelle  che  combat^ 
ter  anno  {pejfo  fra  loro  ,  per  laqual  coja  ^  non  fola- 
i>simrnte  nflano  di  coìnhattcre  y  ma  s  adunano  tra 
f  loro  toccando  fi  infame  y  &  tanto  più  selle  faranno 
l  bagnat e  di  mele, per  lodare  del  quale  auidamente  fi 
P  mettono  infieme ,  &  fi  sìupifiono  beendolo  ,  Ma 
^  fe  elle  ufciranno  troppo  [pe fio  dalf altre ,  bifognerà 
,  affumicarle yC  por  lor  uicino  qualche  herha  che  fappia 
f  :  di  buono y &  maf^imamentc  appiafiro  &  Tlmto.  ktfi 
r  »  dee  prouedtre  ci/ elle  no  fi  difjìcrdano  o  f  troppo  caldo 
^  0  per  tropp  o  freddo.  Ma  quàdo  elle  fon  colte  in  pafiu^ 
'  va  alla  Jproueduta  da  utto  da  fuhita  acquaio  da  fred 
.  do(chc  rare  uolte  foV  aucmr  chclleficn  ingànate  & 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


DI  T,  CRESCE  iO 
cfcfv  dalle  gocciole)  giacciono  abbattute,  &  allora 
bijhgna  adunarle  in  qualche  uafo,&  riparie  al  coper 
to  in  luogo  caldo ,  &  tn  buona  cenere  tiepida ,  maft 
dee  gettar  loro  addojfo  più  tofto  calda  che  tiepida  di^ 
menando  pianamente  il  uafo  fen'Z^atoccarle  con  ma^ 
no&ftdeb'jon  'mettere  al  Sole  accioche  rifufcitino 
tiicino  alle  lorcaj]ctte,accioche  ritornino  a  cafa  loro. 
Ma  ielle  fon  malate yche  fi  conofcc  a  queflifegni, co- 
me due  f^irgilioypenhe  hanno  continouarnente  cat^ 
tino  colore  y  &  fon  brutte  per  rnagrei:^  ,  &  portati 
fuori  le  morte ^&  alcune  d'effe  abbracciate  co' piedi, 
fendono  dalle  foglie  dell'ufcio,  o  che  dentro  combat^ 
tono  tutte  infieme  ,  &  fon  pigre  per  la  fame  &  per 
io  freddo  ,fi  ode  allora  unfuono  piugraue ,  &  fufu^ 
ranno  come  fa  toft  ro  nelle  felue  o  l'onde  nel  mare ,  o 
come  le  fiamme  del  fuoco  nella  fornace  ardente , 
allora  fi  dee  far  fumo  digalbano,  &  dar  loro  il  mele 
pi  le canne,&farà  prò  feft  mefcoleranno  con  efjo gal 
Icpejie  0  rofefecche ,  o  rnmuxT^H  di  carne  arroflitay 
0  uua  paffajO  CetropioyO  Thimo ,  o  Cent  aurea  yofe  fi 
metteranno  alle  porte  dell' api  yle  radici  di  quella  ber 
ba  che  i  Contadini  chiamano  aniella,la  qual  fi  cono^ 
fi  eyperch'ella  nafte  ne'  prati  &  s'al'}^  fui  pedale  co^ 
me  unafeluayù^  è  tutta  piena  di  foglie  intorno  intor 
noyii  fuo  fiore  è  aureo,& il  fuo  fapore  è  afpro  alla  boc 
ca,  Caueremo  anco, come  dice  Palladio,  le  lucer to^ 
le  &  le  rane,&  tuttigli  altri  animali  inimici  all' a- 
fiy&  dcuemo  anco  far  paura  a  gli  uccelli  con  ftrepi-* 
ti  &  con  romori^'SiioluenirmaU  all'api  del  me  fedi 

Marxoy 
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M ar^ù,  percioche  mangiando  elle  bramo famente  da 
fa  ti  uernci  fiori  del  Titimalo  &  dell'olmo  che  fono 
amari,  &  che  fono  i  primi  a  nafiere ,  fi  muoiono  per 
Jcorren'iadi  corpo ,  fe  non  fifoccorre  toflo  con  qual- 
che rimedio.  Darai  adunque  loro  granella  di  mele- 
granate  trite  nel  uin  garbo,  &  fi  pongano  così  fred- 
de in  un  uafo.ma  feti  parranno  ch'elle  fian  malamen 
te  concie  di  corpo ,  &  come  ìnortc,lc  jpru':^rai  con 
un  cannello  di  canna, di  mei  cotto  con  poi  ut  redi  ^al- 
la,o  di  rofefecche.  Bifogna  innan'^^t  a  ogni  altra\of£t 
anertire  di  trouar  uia  Jèmpre  le  parti  putride  de  fio. 
Iho  quelle  poche  cere  le  quali,  lo  fi  iamo  (ridotto  per 
qualche  accidente  a  poco  numero)  non  può  riempie-* 
re, con  ferro  tagliente  &  con  deflre'7-7^a,accioche  ma 
uendo  l'altra  parte  del  fialo ,  non  confirin^ale  api  a 
fuggire.  Se  tu  uedi  elicile  per  l'abondanza  de  fiori 
attendono  folamente  a  far  il  mele,  &  non  a  genera- 
re,& do  il  melefia  in  abondanxa,tu potrai  dopo  tre 
dì  chiuder  il  foro, & non  lafiiar  ch'elle  efiano ,  per- 
cioche a  queflo  modo  fi  daranno  a  generare.  Si  deon 
nettarlecafiette  nelle  Calended' ^Aprile  spurgando- 
le da  ogni  bruttura  che  elle  hahbian  fatto  nel  tempo 
del  uerno  ,&dai  uermini, dalle  tignuole ,  da  ragni 
da  quali  fi  guaflano  i  fiali ,  &  da  i  farfalloni  i  quali 
fanno  i  uermini  col  fuofierco.  ìlmodo  d'amma'^^^r 
M  ^fitrfalloniè  queflo,  come  dice  Talladio.  Mettiamo 
^  la  fera  un  uajò  di  rame  alto  &  flretto  tra  le  caffette 
^    con  un  lume  accefo  nel  fondo ,  i  farfalloni  ui  iadu- 
neranno  &uoleranno  intorno  al  lume ,  &  effendo 

TietXre*  ^aa 
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U  uafo  flretto  faranno  sformati  per  la  caldex;:^  del 
fuoco  a  morire.  Et  poi  uift  conduca  letame  di  bue, 
il  quale  è  molto  falutifero  aWapi.il  qual purgamen- 
to fi  dee  ufarfino  alt  autunno .  Quejie  tutte  cofe  & 
fomiglianti  dee  far  il  guardiano  Jobrio, e  che  fi  guar- 
da di  mangiar  agliyCipoUc ,  &  cibi  acerbi ,  &  che  fi 
fchifa  da  gli  odori  cattiuhe  d^  ogni  altra  co  fa  infalata. 

De  coftumi  dell'api ,  &  dell  induaria  ìotOyóc 
della lor Ulta.        Cap.  XCIX. 

l'api  non  fon  di  natura  folttaria  come  l'equi 
Uyma  come  gli  huominiy  percioche  tra  loro  e  compa- 
gnia d*operay& di  edifici ,  &  nelfapi  è  arte,  &  ra- 
gione,di  fuori  fi  pafcono3&  lauorano  di  détrOy&  niu 
na  d^efie  fld  in  luogo  brutto  o  puzzolente.  Et  fe  alcu 
na  uolta  fono  fparfe  per  aria ,  fi  riducono  infieme  col 
cembaloyO  con  altri  fuoni.  Seguitano  il  lor  Re  ouun- 
ijue  egli  uày  &  sè  flracco  lo  portano  y&fenon  può 
uolare  lo  follieuano  per  confcruarlo ,  &  non  ftanno 
fenxa  far  nulla,  &  odiano  le  pigre, ma  facendo  empi- 
to cacciano  da  loro  ifuchi,i  quali  non  l'aiutano , 
confumano  il  mele ,  i  quali  gridando  fon  perfeguita- 
ti  dall'api.  Turano  ogni  parte  delle  c affette  ouepoffa 
entrar  uento, dall' ufcio  in  fuori.  Fiuono  tutte  come 
in  uno  effercito,  &  dormono  fcambiandofi  tante  per 
hora,&  lauorano  egualmente,  &  d'effe  ne  uanno  al 
troue  quafi  come  colonie,  &  di  quefle  colonie  alcune 
fmno  a  uocc  i  capi  imitando  quafi  il  fuon  della  trom 
ka,& ciò  fanno  mafiimamente  quando  hanno  tra  lo 

ro 
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'  LIBRO  VjC>'Hp.  ^70 

mfegnt  dipace  odi  guerra.  Si  cibano  folatnentedi 
melagr anate  &di^ar agi,  &daU:uliuo  togltonoil 
mele ,  ma  non  è  hmno.Dellafaua,delUppiaflroy  del 
da  -j^icca  &  del  cauolo  cauano  due  cofcja  cera  &  il 
mangiare, il  mede  fimo  fanno  delle  mele,  &  delle  pe- 
^re  faluaticheMelpapauero  cauano  cera  &  mele, del 
la  noce  greca ,  &  del  lapfano  fi  dice  che  ne  cauan  tre 
cofe  y  cioè  ciho,mele  &  ceray&  coft  prendono  gli  al^ 
•trifori  perferuirft,  qual  di  più  cofe  per  una  opera  fo 
lamente,&  qual  d^  una  fola.  Et  d'una  cofafannomel 
\liquido,come  del  fior  del  cece,& d  una  altra  lo  fan^ 
nojpeffo  come  del  ramerino.  Et  coft  d'una  cofa  lo  fa- 
ranno poco  foaue, come  del  fico,  &  d'un  altra  buono 
come  del  Citifo,  &  d  wn  altra  lo  faramw  perfettivi- 
mo,come  delThimo,  fecondo  che  dice  Farrone.Oltre 
a  ciò  Virgilio  diffe,ch' effe  formano  con  la  cera  i  Va- 
lagi  &  l altre  magioni  de  i  Regni.  Et  etiandio  fpcf- 
fe  uoltc  errando  tra  le  dure  pietre  fi  ruppero  fali, 
lafciaron  f  anima  fotto  ilpefo,tanto  è  famor  loro  che 
ifioriy&  la  gloria  di  generar  il  mele,  auegna  ch'elle 
pocouiuanojpercioche  non  paffanopiu  oltre  di  fette 
anniy  quatunque  la  generation  loro  rcfli  immortale^ 

Quando,perchc,  &  in  che  maniera  efcano  gli 
fciami,&in  che  modo  fi  proucgga  in- 
nanzi la  loro  ufcita.     Cap.  C. 

Lo  S damo fuole ufcir  come  dice P^arrone quado 
T api  nate/onfane  è  bè  nutrite^ct  che  uoglion  madar 
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le  colonie  della  lor  generatione ,  come  già  fecero  l  Sa 
bini  per  la  moltitudine  de'  figliuoli, &  a  (jueflo  uan^ 
no  innan'xidue  fcgni.  L'uno  è, the  ne  di  uicini  alla  far 
tita,  &  mafiimamente  la  [tra  molte  d'effe  aggomito 
late  infieme  come  uua ,  o  altre  pendendo  fi  flanno  fu 
l'ufiio  delle  caffette, l'altro  è ,  che  douendo  toflo  uo^ 
lare  o  hauendo  di  già  cominciato  ,  fuonanofortemen 
te, come  fanno  i  foldati  &  i  popoli  quando  muouonò 
^li  efferciti, et  come  fono  ufcite  fuori  uolano  alla  pre- 
fen'^ra  ddla  caffetta  &  affettano  l'altre  che  non  fono 
ufcite  fintanto  che  fi  riduchino  tutte  infieme ,  Ma 
Virgilio  ferine, ci)  elle  efcono  qualche  uolta  per  com- 
battere,  percioche  effendoui  [peffe  uolte  due  Re ,  na^ 
fcon  tra  loro  &  tra  i  lor  feguacigratidifiimi  dijpare^ 
ri  &  difcordie ,  la  qual  cofa  fi  conofce ,  perche  s'ode 
in  aria  un  gran  fuono ,  quafi  come  di  trombe,  mentre 
che  animofamente fi  raccogltono  infieme  &  rifplen- 
dono  per  le  penne ,  &  agu^j^no  le  punte  de  becchi t 
&  affettandofi  nelle  jj>alle ,  &  circondando  &  jpef" 
fando fi  intorno  al  He,  &  chiamando  con  gran  grida 
il  nimico, prorompono  nell  e ffcr cito  degli  auerfari,et 
aggomitolandofì  mefcolatamente fanno  un  granfuo^ 
no,  &  caggiono  flraboccheuolmente  &  fpcffe ,  come 
fa  lagragnuola,  &  come  le  ghiande  quando  fi  fcuo^ 
ton  dall' arboro .  /  Re  ualorofamentc  nel  mi  c(o  della 
battaglia  combattono  infieme  con  l'ali  jplendenti  & 
non  fi  partono  dalla  battaglia,  fin  tanto  che  un  di  lo* 
ro  uolgendo  le  fpalle  non  fi  metta  a  fuggire ,  perfe* 
guitato  dal  uincitore,  iìue^iicofi  fatti  motti  d'ani* 

mo. 
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mo ,  &  quefli  tanti  combattimenti ,  ft  quietano  col 
"gittar  loro  di  [opra  un  poco  di  poluere.  Ma  quando  tu 
.  èarai  radunato  l uno  &  l altro  Capitano  con  le  lor 
V  ìfchier e,  ammala  le  peggiori,  accioche  non  facciano 
fiu  danno, & riponi  le  migliori  ne  Talagiypcrcioche 
ìfon  di  duegencrationiyil  migliore  è  di  coìor  d  oroy  <T 
l'altro  è  horrido  &  brutto,  hfiono  anco  qualche  uol- 
%  ta per  darft  piacere ,  come fcriuc  il  medcfmo  rirgi^ 
vlioypercioche  uolanoper  aria  fibcr-^ando,  laqual 
'[  ìcofa  tu  potrai  uietar  con  ageuolc:^ ,  perciocbe  le^ 
uando  tali  al  Re  non  potran  uolar  alto.  Ma  Valla- 
diofcriue  cheft  prouede  alla  fuga  dello  fciamo^quan- 
do  elle  fanno  tumulto  &  romore  due  dì  innanzi  la^ 
qual  cofaft  cono  fi  e,  ponendogli  orecchi  al  buio  del* 
lacajfctta. 

Inchcmodo  (ì  dcbbon  iicorre,&  rinchiu- 
dere gli  rdami.  Cap.  CI. 

A  N  D  o  il  guardiano  dell'api  uedrà  che  lo 
fciamo  è  ufcito  fuori ,  &  ch'égliflà  in  aria ,  dee 
contanente  gittargli  della  folucre  addoffj ,  &  fonar 
forte  qualche  cofa ,  accioche  jpaucntatc  non  fe  ne  ua 
dano ,  ma  s'appicchino  a  qualche  luogo  uicino .  Et 
quando  egli  bara  ueduto  doue  elle  ft  pofano ,  ui  pon- 
ga herbe  o  rami,  de  quali  elle  fi  dilettano  bene  appic 
cate  a  qualche  pertica ,  accioche  elle  uifipojfano  .tp- 
f  iccar  e  y&  quando  ui  faranno  tutte  raunate,  lemet^ 
ta  in  terra,  &ui pongano  su  la  ca fetta ,  nelle  quali 
elle  entreranno  ne  lor  propri^luoghiyoue  elle  debbono 
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fiare.'&poifiporteranuia  la  fera.O  ueramcnte  poit 
ga  co  una  pertica  nel  luogo  éue  elle  fi  appiccano  una 
cafjctta  picciola  chiamata  Aluaruolo ,  bagnata  di 
buon  uino  odorifero  snella  qual  elle  entreranno  per  fe 
medefìmeyO  per  lo  fum0y& quando  uiferanno  tutte» 
fi  pungi)  ino  fotto  uno  fi;anno  che  habhia  un  gran  foro» 
fi  purga  ottimamente  unanuoua  caffetta,&  ba^ 
gnata  di  uino  odorifero ,& di  finocchi  uerdiy& d^ al- 
tre buone  herbe ,  &  fregata  con  alquanto  di  mele, fi 
paga  fopra  lofcanno,leuato  uia  il  fondo  difopra  del^ 
VwiluaruolOipercioche  effe  o  per  fe  medefime,o  col  fu 
moyentreranno  nella  cafa  nuoua ,  la  qual  fi  potrà  poi 
ripor  fui  far  della  fera  afuo  luogo.  Ma  snelle  fi  faran- 
no già  appiccate  in  qualche  ramo^ft  tagli  col  ferro, et 
fi  metta  in  terra  leggiermente ,  &  uifi  ponga  fopra, 
la  nuoua  caffetta,fi  come  io  difii  innam^,  o  ueramen 
te  uifi  metta  l\/iluaruoloy  &  fi  faccia  come  hogicc 
detto,  Ma  fe  tu  non  puoi  ricor  tutto  lo  fciamo  intero» 
ricopino  in  due,o  in  tre  uolte,&  mettilo  a  poco  a  p9 
co  fotto  la  caffetta .  Ma  s'egli  aueniffe  che  il  Re  fojfe 
infiemc  con  una  di  quelle  particelle,  tutte  l'altre  uer 
vano  per  fe  medefimcEt  fefojjerogià  entrate  in  qual 
che  arboro  cauo  &  forato,  fi  metta  l'aluaruolo  al  bi4 
coydal  quale  elle  entrano,€t  efcono,& fi  faccia  fumo 
per  qualche  altro  foro  grande ,  fatto  di  fotto  daWapi 
nelf  arboro, accioche  elle  fi  fuggano  neltaluaruolo  ap 
parecchiato  difopra,o  fu  rami  cheuiftrark)  pofti  ^  no 
ui  efjendo  aluar  itolo  :et  co  fi  fi  potranno  hauere  in  piti 
uolte.O  fe  quell^ arboro  fojfe  fittile jfi  tagli  con  la  fc- 
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ì  la  di  [otto  &  dt  fopray  &  coperto  con  una  uefle  net-^ 
i  tuyfi  poni  uiai&fi  caccino  l'api  in  una  caffetta  nuo- 
:  ua,o  che  fi  alluoghino  in  cafa  a  quel  modo  o  che  fi  cac 
fino  al  pofluttofuor  di  queÌUrhorOy&  quando  fifa- 
ano  appiccate  a  qualche  arboroyfi  faccia,come  fi  ha 
i  detto  di  quelle  che  fi  partono  uolontartamente .  Ma 
selle sappiccheràno in herha.o  in arhufi:ello,o in  al 
tro luogo  fi)pra il  quale ui fi pojfa  porrela  nuouacaf 
'  fetta ,  non  ni  è  altro  da  fare  Je  non  che  fi  riceuino  in 
quella  &  la  fera  fi  riponga  fopra  i  pogginoli.  Oltre  a, 
i  ciò  selle  fi  appiccheranno  in  qualche  luogo  non  conuc 
\  neuolperloroy  onde  non  fipofiino  leuare  a  predetti 
^odi  yfifcuotino  conperttch'e  lunghifiime,  sì  ch'elle 
i  c^ggiano  in  terra,  e  fi  pongano  in  conueneuol  luogo. 
Quando  ti  guardiano  dell^  api  fa  quefie  cofe,come  di- 
ce Valladioydee  effer  netto  da  ogni  bruttura,  &  libe 
Yo  da  ogni  cattino  odore  di  fortumi yO  d'agrumi.  Inol 
\  tre  dee  e fjer  folle  cito  &  attéto  di  hauer  apparecchia, 
tenuoue  caffetteynelle  quali  fi  riceuino  gh  fidami  gio 
uani  &  roT^;  pcrcioche  lapinouelle  per  la  uaghei^ 
%a^  del  uolar  e  fi  fuggono  fe  non  fon  guardate.  Quelle 
ch'efconoydimorano  su  l'entrata  due  o  tre  dìyle  qua- 
li fi  deono  riceuer  incontanente  in  nuoue  cajfette.  Il 
guardiano  dee  offeruarle  di  cotinouoyfino  alle  ottOyCt 
alle  noue  hore ,  &  mafiimaméte  del  mefe  di  Giugno, 
quando  egli  harà  conofciuti  ifegni  della  futura  fuga; 
percioche  elle  no  hanno  in  coìlume  d'andare,  o  di  fug 
gire  dopo  le  hore  predette yauegna  che  alcune  no  du- 
bitino dipartirfi,& d'andare  incontanente.  Inoltre», 
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quando  elle  faranno  ufcite  per  combattere ,  &  chetò 
per  la  polucre^o  per  altra  cofa  faranno  fiate  conjiret 
te  di  appiccar ft  a  qualche  luogo y  guardi  snelle  fono  ap 
piccate  tutte  inficme ,  &  uegga  selle  fon  tutte  {otto 
un  Re ,  afe  riconciliate  infieme  hanno  fatto  la  pace* 
Ma  selle  faranno  appiccate  m  due,o  in  più  luoghi  fe^ 
parati  iun  dalf  altro ifappia  che  die  quafi  come  un  po 
polo  i  fon  difcordanti  tra  loro ,  &  che  ui  fono  tanti 
Keyquantifono  i  luoghi  oue  elleno  fono  appiccate*  Et 
doue  egli  uedrà  che  lapifien  più  aggomitolate  infie 
me y& folte, uada  cercando  i  Ke  con  la  mano  unta  di 
mele  ydof filo, 0  d'appio, i  quali  fono  un  poco  maggio^ 
ri ,  &  più  lunghi,  &  con  le  gambe  più  alte  deW  altre 
api  y&  con  più  corte  penne, & più  belli  &  netti ,  & 
morbidi ,  &  fen%a  pelo  ,fe  non  che  nella  front  e  fono 
alquanto  più  pieni ,  &  nel  uentre  portano  una  cofa 
quafi  come  un  capello,  ilquale  efii  non  ufano  per  feri 
re.Fe  ne  fono  anco  alcuni  altri  fo fichi  &  hirfuti,iqua 
li  bifogna  amma%^re ,  &  ferbare  i  più  belli  J  quali 
fe  uàno  uagando  jpeffo  co juoificiami,fi  leuino  lor  la^ 
li,sì  che  no  poffano  andare  :  e  allora  no  fi  partendo  il 
Ke,tutte  l'altre  reflano.  Ma  fenonafceffe  alcun  fida 
mo,pofliamo  mettere  infieme  tapi  di  due,o  dì  più  ua 
fi ,  bagnate  però  tapi  di  liquor  dolce ,  &  le  terremo 
chiufe  dado  lor  ti  mele  f  cibo.  V^odmeno  noi  dobbia- 
mo lafciar  nella  cella  alcuni  (giragli  piccioli .  Ma  fe 
tu  uorrai  riparare  alla  caffetta  che  fojfe  fcemata  di 
popolo  p  qualche  malattiayco  empierla  dinuouo,cofi 
deranelle  altre  che  fono  abbadonate  le  cere  de  fiali. 
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V  i  luoghi  pili  hafii  oue  fon  nate  l'api  di  nuouo^ir  co^ 
ne  trouerai  fegno  del  Re  che  deemficre,  taglia  il 
mogo  oue  eglijià  con  tutta  la  generationy<&  mettilo 
^ella  cajkta  ch'èfccma.ll  fegno  dd  He  che  dee  nafce 
te  èijuefiojchetra  tutti  i  forami  dell'api  y  quello  del 
)Xe  è  maggior cpiu  lungo,  &  più  apparente  degli  al- 
riMa  fi  deon  trajportarcy  allora  che  efjendo  maturi 
,  coperchi  per  nafcere,  elle  fi  sforT^no  di  cauar  fuori 
1  /  capo'jpercioche  fe  tu  lo  trarjporterai  no  ejfendo  ma 
mre,ei  moranno.Ma  Jelo  fciamoyfi  leuerà  fuhitOiÓ' 
ii  farà  paura  con  flrepito  di  bacini,  o  con  qualche  al 
%ro  jìr omento  ditcrra^et  allora  ritornerà  alla  cajfet- 
!;ai0  che  s'appiccherà  a  qualche  ramo  uicinOy&  quin 
il  fi  metta  con  le  mani,  o  con  la  caxT^  nel  uafo  no- 
Ì40  bagnato  di  mcley&  di  herbe  ufate,  &  cjfendofi  ri 
pofato  in  quel  luogo, fi  metta  la  fera  fra  t altre. 

Quando, &  come  fi  può  torre  il  mele  dal- 
l'api.       Cap.  CU. 

5*  I  caflrano  le  cajfette  del.mefe  di  Giugno,  come 
dice  Talladio,efi  conofce  a  molti  fegni ,  quando  effe 
fon  maturey&  apparecchiata  a  darne  il  mele,  Etpri 
mieramexite  quando  le  caffette  fon  piene, noi  udia?no 
un  fottìi  mormorio  dell' api  ;per  cicche  lejedie  defiali^ 
quando  fon  note  rendono  il  fuono  delle  mei  maggiore 
non  altramente  che  fi  faccianogli  edifici  delle  cafe  o- 
me  non  è  dentro  nulla.  La  onde  quando  noi  fintiamo  il 
mormorar  dell  api  con  granfmmo,&  roco,  pofiiamo 
^onofcere  che  igratticci  defiaUnon  fonbuom  da  mie^ 
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tere.  Inoltre  quando  effe  con  ugual  confenfo  fi  yìuoU^  - 
noincontra  afuchi.che  fon  api  maggior danno  femi^  : , 
eh  i  meli  fon  maturi.oUre  a  ciò  èfegno  di  mietere  gli  v 
paltycome  dice  Garrone  quando  l'api  sa^omitolano  . 
mjieme  di  dentro.Etanco  quado  i  forami  de  fiali,  fon 
qua  fi  coperti  da  una  pellicina;percioche  allora  fon  pie 
ni  di  mele ,  Gli  altri  fi  dcono  casìrare  nella  bora  del 
mattutmo,quando  l'api  fon  pigre, & che  non  fon  mof 
Je  dal  caldo. Si  faccia  fumo  di  gallane ,  &  dibouina 
fece  a  m  un  caldaio  pien  di  carboni.  Et  il  uafo  fia  fitua 
todnnodoycheilfumopojfa  entrare  per  la  fua  bocca 
Jtrettaye  a  quello  modo  partendofi  l'api, fi  potrà  tor-- 
re  ti  mele.S  ilafcia  in  queflo  tempo  mede  fimo  la  quin 
ta  parte  de  fiali  per  cibo  dello  fciamo,  Et  i  fiali  chefo 
noputridl,&  guafiifi  cauino  fuori  della  caffetta.  Le 
•  cajjettefi  caflrano  anco  del  mefe  d'Ottobre  ,con  quel 
mede  fimo  modo  ch'io  ho' detto  difopra,lequali  però  ft 
conuengonuedere,&feueneèabondanxa,cauarne, 
&  fe  uen  e  mez^anamentclafcUrne  la  metà ,  per  lo 
bifogno  del  uerno.Mafe  nella  cella  ue  ne  foffe  la  me- 
ta,nonje  ne  toglia punto .  Ma  Garrone  fcriueche  ft 
dee  torjolam  nte  a  ter^a  parte  defiali,& ch'il  refto 
Jijerbiper  lo  uerno,auegna  che  le  cajfette  fien  tutte 
medimele  Mafe fi  trouajfe ch'il  futuro  uemo, 
douejje  effer freddo  &  molto  afpro ,  nonfene  trazza 
punto.come  dice  Virgilio.  Magli  huomini  denoHri 

tempi  molto  pratici  mcofi  fatte  cofe  affermano ,  che 
Ji  dee  tor  il  mele  una  uolta  l'anno ,  &  queflo  daUa 
fine  d  ^gojto  mfino  a  mc^r^  Settembre  •  Ma  quan^ 

dola 
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do  la  cera  è  corottayftpuo  torre  e  innanT^  >  &  ogni 
qualunque  aolta  fi  uuole  >  di  maniera  che  fi  dee  tor-^ 
re  il  melcyO  poco ,  molto  fecondo  il  rifletto  della  poc- 
S  chexj^  y  0  della  grande:^  del  mele  che  è  nella  caf^ 
*  fetta  ;  &  fecondo  la  pocchei^  &  la  grandcT^  del 
cibo  che  bifogna  allo  fciamo  pur  che  non  fi  toglia  piti 
della  quarta  parte.  Il  modo  del  cauarlo  delle  caffet^ 

Ite  che  flanno  inpiediyè  quefioy  cioè  che  fi  chiuda  il  fo 
.   ro  con  herbayO  iforifc  faranno  moltiy  accioche  l'^pi 
nonpofiino  ufcire ,  &  di  fotto  fi  facci  fumo  con  quat 
che  panno  molle ,  o  con  paglia  y  accioche  elle  uadano 
nella  parte  difopra  della  caffettay&  piegata  la  caf-^ 
fetta, fi  taglino  i  fiali  con  un  coltello  fiottile y  poflo  jpef 
fo  nell  acqua  acqua  accioche  non  ui  fi  appicchi  la  CC'^ 
ray&  accioche  non  s  offendine  quelle  che  recano  «, 
Ma  fe  la  c affetta  ftefie  a  giacere, i  fiali  fi  cominciare 
a  far  nella  parte  di  dietro  yappiccati  alla  tauola  di  j^- 
fray&  quegli  fono  i  primi  cht  sempieno  di  melcy  & 
poi  lauorano  nella  parte  dinanTÌ  >  &  fi  fianno  tutte 
quiuiy&pero  fi  può  ficur  amente  aprir  il  fondo  di  die 
tro  y  il  quale  dee  effer  acconcio  di  maniera  che  fi  pof 
fa  aprire  ageuolmentey  &  trattine  furtiuamente  gli 
fiali  del  mele ,  fi  rimetta  il  pondo  al  fuo  luogo  .  Ma 
quando  r^pife  ne  aueggmoytutte  uamo  a  riempie 
re  il  luogo  uotOy& hauendolo  rifiorato  &  compiuto^ 
ritornano  daUaparte  dinanzi ,&  ui  dimorano. Dalla 
qualcofa  fi  puote  apertamente  comprendere  ch'elle 
hanno  ripieno  il  luogo  uoto> 
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Comefi  failmele,&lacera#     Cap.  CIIL 

Il  mele  fifadaifiliali,odall\.^pimque^ 
fla  maniera  .  Si  toglie  uia  da  fiali  innanzi  che  fi 
jpreminoytutto  quel  uifoffe  di  cattino ,  el^fimuo^ 
re  fe  ue  ne  fojfero  ;  percioche  con  l  odor  loro  corrom^ 
pono  il  mele ,  &  co  fi  rotti  in  pe%T^ ,  fiponghino  in 
una  cefla  netta  y  &fi  lancino  ìlare  a  quel  modo  fino 
ch'il  mele  efi;a  fuori  dafe^o  ui  fi  metta  fi)pra  qual^ 
che  pejòchelo  fpriema  ,  Ouel  cl/efie  fuori  è  mei 
crudo  heìlijìimo  .  Et  poi  fi  cuoce  il  mei  con  la  cera  , 
come  fi  dirà  più  oltre  ,  Quando  l\A pi  fono  rotte 
&  occife  fi  fa  a  queflo  modo  .  Si  toglino  del  mefe 
di  Settembre  le  caffctte  piugraui  &  più  uecchie^y  le 
quali  la  siate  p  affata  non  fecero  fidami  ^  &fi  tenga, 
la  caffctta  cofi  un  poco  fopra  il  fumo  &  jopra  la 
fiamma  della  paglia,accioche  l'api  fuggano  dalla  par 
te  difijprayO  che  fi  abbrucino  leali.  Et  poi  rinuolgi  il 
coperchio  della  caffettayO  fopra  terra,  e  taglia  co  una 
uanghetta  di  ferro  i  baftoni  che  fon  nelle  caffè  tte,  &' 
con  la  medefima  ropi,  e  conquaffa  molto  ben  la  cera, 
V^pi^e  il  mele  .  Et  pòi  riuolgi  la  caffcttay  &  lieua^ 
le  il  copertoio  &  mettilo  fopra  la  stanghetta  del 
mafìeUo ,  la  quale  fia  netta  &  fa  con  la  uanghetta, 
difcendere  il  mele  y&la  cera  nel  mafleUo ,  il  quale 
tu  potrai  poi  porre  in  un  facchetto,& poi  che  I  harai 
legato  bene  flretto  ,  Ipriemilo  a  qualche  modo  y  o 
con  qualche  uite  di  quelle  da  maeHri  da  legname ,  o 
nero  fra  dueafiicellepofìe  fra  dueflanghette  legate 

di 
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Il  di  fotto  >  0  pofla  Vaffe  in  una  conca  con  un  pefo  di- 
m  fopra  aìlaflanghettay  o  tra  due  bafloni  che  due  huo- 
m^^ifit  flringhino  dall' un  capo  &  dell'altro  ,  e  un  ter^ 
m  ^  dimeno  torcia  forte  la  parte  di  [opra  della  flan-^ 
I  ^)etta ,  &  quel  che  uerrà  fuori  farà  mei  crudo ,  & 
I  sii facchetto fi raddoppierày  fi  dee fpremer co  laflan 
I  ghetta  più  forte  .  Et  quel  che  poi  refi  tra  nella  ta- 
I  fca  fi  ponga  a  fuoco  lento  in  una  caldaia  y  &  fi  fac- 
I  eia  jcaldar e  adagio  &  fi  dee  tenere  fempr e  la  mano 
1  nella  caldaia  ,  aprendo  la  cera  che  fojje  ajfodata  in- 
I  fieme ,  fino  a  tanto  che  fard  disfatto  interamente  il 
I  mele  &  non  la  cera ,  &  quando  il  mele  comincierà 
I  a  punger  aU^uanto  la  mano  per  lo  caldo ,  riponi  ogni 
I  cofa  nella  tafia)&  di  nuouo  fpriemi un  altra  uolta  co 
I   me  fi  è  dtti  0  di  fopra,  &  non  importa  molto  fe  non  fi 
preme  fi  agramente  che  uirefli  del  mele  appiccato 
alla  cera ,  poi  ch'il  mele  c  di  minor  pregio  che  non  è 
la  cera  .  Et  quello  che  ne  cfie  fi  chiama  mei  cotto  , 
il  qual  fi  dee  far  ne  uafi  &  lafciarli  (lare  aperti  per 
qualche  dì ,  accioche  fi  purghi  di  fopra ,  fino  che  egli 
firesìidi  bollire  infreddando  .  il  più  nobil  mele  è 
quello  che  efce  fuori  qua  fi  per  fc  mede  fimo  innan%iU 
ftconda  fpremttura  ,  La  cera  che  refta  nella  taf  a 
poiché  fi  è  fcolato  ilmeley  mefcolata  onon  mcfco- 
lata  con  l^pi,fi  metta  in  una  caldaia  netta ,  nella 
qual  fia  tanta  acqua  o  piuy  quanto  è  la  cera.  Et  fi  tcn 
ga  al  fuoco  fin  eh  ella  fia  disfatta  tuttay  rimenandola 
femprecon  la  fpatola  o  con  una  bacchetta ,& fi  mct^ 
fa  poi  in  una  tafcagroffa,  &  fi  j^riema  forte ,  acciC" 
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hi  T.  CRESCE^TIO 

the  cangia  nella  feccbia  o  nel  cattino  qualche  poco  di 
acqua  cije  uifofje  dctrOyCt  quiuiftia  fino  ch'ella  è  rap 
frcfa  bene,& poi  fi  lieuiy&  fi  netti  da  ogni  bruttura 
chefoffe  tra  Inacqua  &  la  cera  &  fi  ferbi.  Et  fepiacef 
fe  ch'ella  fojje  più  belUyfi  fcaldi  un  altra  uolta  fiin%a, 
acqua  &  fi  riponga  in  un  uafo  di  qualunque  forma 
che  più  ti  picerà  bagnato  d'acqua  &  fi  getti  uia  tut- 
to quel  che  reHerà  nella  tafi:a ,  &  la  cera  fi  lauiin 
acqua  calday&  fi  ponga  alfumo^et  a  quefto  modo  dti 
vera  lungamente. 

Dell  utilità  dcirapi.      Cap.   C 1 1 1 1. 

S 1  ha  daWapigràdiJìima  utilitàyS  elle  hanno  Ino 
go  (officiente ,  &  selle  fongouemate  con  diligenza . 
Ter  cloche  di  poche  fi  fanno  in  breue  tempo  molti  fcia 
miyfe  perauentura  non  nuoce  lor  il  tempo  contrario . 
Ter  cloche  effe  partorifi:ono  una  uolta  &  due  tanno 
&  ti  più  delle  udte  tre,&  mandano  fuori  lo  fi:i amo, 
&  fi  tengono  fen^  fatica  &  fen^a  gran  fpefa ,  aue- 
gna  che  non  fi  dee  però  hauerpoea  cura  di  loro. Delle 
qualiyquando  fono  crefciute  tu  potrai  uender  a  gran 
pre'Zjo  quelle  che  fon  uecchie  di  cinque  anni  o  difeiyC 
che  reflano  di  partorir  per  l'età,  fciochehano  molta. 
cerayCt  potrai  ferbar  le  più  nuoue.Et  quel  che  è  mag 
giore  importanza ,  la  cera  fa  honore  al  Ke  eterno  il 
giorno  &  la  notte  •  Oltre  a  ciò  fanno  mele  in  grande 
quantitàyil  quale  è  molto  utile  cofi  a  ufo  di  cibo ,  co- 
me anco  a  ufo  di  molte  medicine.  Et  Farrone  uolen- 
do  dimoftrar  la  loro  ut ilità,  racconta  che  in  Spagna 

furon 
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LIBRO    'KpK.O.  3y6 

ron  duc fratelli  foldati  ci)  arrichirono  d'un  campo 
^.Falifio  ;  per  cicche  hauendo  il  padre  lafciato  lor  una 
^ficciola  cafetta  con  uno  campiccllo  non  punto  più 
Igrande  d'una  hifolca ,  cfii  fecero  intorno  a  tutta  la  * 
'£afa  caffette  d'api,& uno  hortOy  &  tutto  l'altro  re- 
fio  del  campo  feminarono  di  Thimoydi  CitiJo,&  d'ap 
\fiaflro.  E  che  ccfloro  non  toccarono  mai  meno  per 
.5  \  uoltay  di  dieci  milafeflertij per  conto  di  mele  .  Onde 
:  Ter  fio  dijfe. 

lipnfifatiangiamail'^pi  diThimo, 
"Ns  le  Caprette  mai  di  uerdifrondi . 


IL  FIl^E  DEL  T^OXp  LIBICO. 
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DI  PIETRO( 

C  RESCENTIO  r 

BOLOGNESE 

DELLE  COSE  ^VV  ^KT  EJiE'KT  li 
A  BISOGNI  ET  A  GOMMO  DI 

DELLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER  | 

FRANCESCO  SANSOVINO 


LIBRO  DECIMO. 

Filosofi  antichi  JOnteì^: 
letto  de  quali  fu  illuftrato  dal" 
lomnifotente  iddio ^accioche  co 
nofccfjero  le  cofe  utili  allagene^ 
ratione  humana ,  uedendo  che 
tutte  le  cofe  che  fonofotto  il  Cic 
/o,  fono  create  per  utile  de  gli  \ 
huomini^pcrìfarono  confottileauedimento  in  che  mo  ^ 
do  cfiipoteflero  prendere  gli  animali  aerei.terreHri, 
&  acquatici ,  i  quali  per  lo  peccato  del  primo  noflra 
Tadre  non  ohedifcono  alllmomo  .  Et  ritreuarono 
molte  cautele ,  le  quali  gli  huominifofero  in  ufo^  & 

con 
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LIBRO  DECIMO.  ^jj 

Uon  r ingegno  loro  ne  aggiunfero  foccefliuaynente  dal 
il  altre  non  conojciute,  o  nonfapute  da  molti .  Et  pe 
\rò  io  intendo  di  ridurre  infcrittura  tutte  cjiielle  cofe 
rn^  io  potrò  fapere  in  quejìa  materia.  Trattando pri- 
— ^tna  in  che  modo  fi  pigliano  gli  uccelli,  &  ftcondaria- 
niente  le  beflie  faluatiche,e  in  ultimo  de  pcfii.  Et  di^ 
rò  de  gli  uccelli  in  che  modo  fi  piglino  con  gli  uccelli 
mi  rapaci domesiicatiycon  retiycon  lacci,con  uifchioycon 
ri  le  baleflre,con  archi  ^et  con  altri  modi.  Delle  beHie  di 
^  rò  come  fi  piglino  con  le  beflie  domcflicate,con  lacci, 
con  le  reti ,  con  le  f offe ,  con  le  tagliuole,  &  con  altri 
modi .  De  pefci  dirò  anco  cofnefi  prendino  con  le  re-' 
\  ti,  con  cefli,conl'amo,&  con  la  calcina. 

De  gli  uccelli  rapaci  in  generale. 
Cap.  L 

J  s  A  V  I  antichi  uedendoche  alcuni  uccelli  uo- 
landò  per  aria  pigliauano  gli  altri  uccelli  s  affaticaro 
no  di  addomesìicar  diligentemente  lagene  ratione  de 
gli  uccelli  rapaci  accioche  haucfjcro  con  l'aiuto  loro 
quel  ch\  fu  non  poteuanopcrfe  mcdefimi  acquiflare 
a  modo  alcuno  .  Et  fi  dice  cIj  il  primo  trottatore  di 
quella  co  fa  fu  il  Ke  Dauco ,  il  quale  coi  fuodiuino 
intelletto  conobbe  la  natura  de  gli  Sparauicri,  (jr 
de  Falconi,  &  infegnò  a  domeHicarli ,  pcrcioche 
efii  imparajfero  a  predare  ,  &  agouernarli  quando 
erano  infermi ,  Dopo  il  quale  furono  altri  che  infe- 
gnarono  a  fare  il  medefimo  di  molti  altri  uccelli 
rapaci. 

TietXref.  Bbb 
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DI  T.  CKESCEVjrtO 
Dello  Sparuicre.  Cap.    II.  T 

Io     SPARVIERI    l  uccello  COtlOfCÌUtO  . 

tafua  natura  è  di  uiucr  di  ruberia  d'altri  uccelli^  &  \ 
però  uà  femprc  fjlo  ,  &  Jen^a  compagni  yptrcioche  ^ 
egli  non  fi  cura  di  compagnia  nella  preda.  Et  uola  ut  v 
cino  a  terra  più  ch'egli  può  per  rapire,  &  per  non  ef-  - 
ferueduto  da  gli  uccelli  che  egli  uuol  prendere ,  Et'  ^ 
è  conofciuto  per  injiinto  naturale  da  tutti  quegli,  li  \ 
quali  egli  appofta ,  &  quando  lo  ueggono  ofentono , , 
garrifi  ano, fuggono ,  &  fi  nafcondono  più  ch'eppof"  - 
fono,  Queào  uccello  nel  principio  del  fiio  mouimen^ 
to  è  ueloctfiimo  neluolare  ;  ma  poi  è  lento  in  uolan-  - 
doy& però  sogli  non  fa  la  preda  incontanente,  fi  ron- 
fia dlperfcguitargliuccelli,&  qualche  uolta  fi  met- 
te tanto  fdegnato  fu  qualche  ar boro, ch'egli  non  uuol 
a  pena  ritornare  al  padrone  ,  Si  truoua  che  gli 
Sparuieri  fanno  i  lor  nidi  in  certe  alpi ,  &  i  migliori 
di  tutti  gli  altri  fono( fi  come  fi  dice  )quegli  che  nafco 
no  nell'alpi  di  Bruca  ,  o  di  Brufia  in  Schiauonia ,  Sé, 
dice  anco,  che  gli  buoni  nafcono  neW  alpi  che  fono 
tra  i  confini  di  Verona ,  &  di  Trento .  Degli  Spar- 
uieri alcuni  fon  piccioli,i  quali  comunemente  fi  chia- 
mano da  tutti  Sparuieri ,  &  alcuni  altri  fono  gran- 
di, li  quali  fi  chiamano  j[ fiori;  percioche  ejiijono 
della  medefima generatione  degli  Sparuieri ,  fi  co- 
me è  il  Coruo  della  medefima  generatione  della  Cor- 
nacchia ,  &  ilCan  picciolo  di  quella  del  Cangran- 
de^&  come  fi  può  anco  ucderein  molti  altri  anima^ 

li. 


ìtbro  decimo. 


?78 


li.  Et  de  gli  Spar  uteri  alcuni  fono  maggiori,  &-  que- 
Hi  fono  (emine ,  &  fono  dipiufor-z^ ,  &  alcuni  fono 
minori  y&  fi  chiamano  Mofchetti,  &  fono  mafchi  ,  ì 
V  quali  fono  dipicciola  utilità. 

Della  bellezza  de  gli  Sparuieri ,  &  come 
fi  conofca  la  bontà  loro. 
I  Cap.  111. 

'Za  bellezza  de  gli  Sparuieri  fi  conofce 
Quando  fono  grandi ,  corti ,  con  picciolo  capo ,  & 
che  hanno  il  petto  y  &  le  jpalle  grojfc  &  larghe  y  le 
cofciegrofie  ì  piedi  grandi ,  &dijiefi ,  &  che  il  color 
delle  penne  fia  nero ,  La  bontà  fi  conofce ,  pcrcioche 
quel  che  è  tratto  del  nido  è  migliore  >  &  è  poco  u fa- 
to a  fuggir  fi  dal  fuo  Signore  &  quefio  fi  chiama  7s(/- 
diaee  .  0  ueramente  quello  che  ufcìto  del  nido  ^  uà. 
ftguitando  la  madre  di  ramo  in  ramo  il  qital  fi  chia- 
ma Ramingo ,  &fuole  effere  buono .  Dopo  quefti  è 
lo  Sparuiere ,  il  quale  poi  che  fi  c  ufcito  del  nido  fu 
prefo  innanzi  che  eglimutaffe  le  penne ,  //  quale  fi 
chiama  Soro .  Ma  quegli  che  fu  prefo  dopo  quel  tem* 
fo ,  di  rado  uso  a  uiuere  con  gli  haomini ,  &  a  di- 
morare ;  ma  fe  perauentura  egli  rcfta ,  è  buono  per- 
cioche  egli  fu  ufato  andare  alla  preda  cficndo  faluati 
co .  Et  quanto  più  par  animofo  &  ardito ,  &  di  mi* 
glior  coHmniytantopiuè  giudicato  migliore  da  ipra^ 
tìci  di  quelle  materie. 

Bhb  % 
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Come  fi  nutrifcano ,  fi  dooieftichino^&:  s'atn 
maeftrino,  &  che  uccelli  pigliano,  &  come 
fi  mutano.       Cap.    II II. 

1  l<[idiaciy&  i  Raminghi  fi  mtrìfcono  di  buoni  <  ' 
uccelli y&  di  buone  carni ydandone  loro  più  uolte  il  dì  '\ 
a  foco  a  pocoy  e  quafi  ognhora  ,  accioche  efii  amino  c 
molto  più  il  lor  Signore .  Si  poffono  anco  dar  loro  uo^  - 
ua  rotte  in  una  fLodellay&  oen  dibattute y& gettate  s'. 
ticU  acqua  bollente ,  &poi  fj^r emute  con  It  dita  .  5i  i  : 
fa  '^nco  il  medtfimo  a  Sori  nel  principio;  ma  quando  ^ 
fono  ottimamente  fatti  domeHichiyfi  dcon  pafcer  una  i 
uolta  fola  ogni  dìydopo  terxa^  quando  hanno  compiu  v> 
fa  la  digenioney& non  prima.  La  qual  cofa  fi  cono-  •  * 
fce  da  i  pratici  per  lagorga  che  è  uotay& fino  a  tan- 
to che  il  cibo  partendo  fi  dalla  gorga  non  uadagiù ,  , 
non  gli  fi  dee  dar  altro .  Si  può  anco  dargli  da  man- 
giar due  uolte  ti  dì,  segli  non  hard  il  paflo  nella  gor- 
ga ;  &  quando  tu  uedrai  ch'egli  la  habbia  uota  ,  gli  '\ 
potrai  dar  il  cibo  ficur amente »fe  per auentura  tu  non 
uolefii  andar  il  dì  'medefimo^o  il  feguente  a  uccellare;  i 
perctochebifogna allora  che  lo  Spandere  habbia  fa-  • 
me^accioche  egli  uada  più  auidamente  alla  preda,et 
che  più  ageuoimcnte  ritorni  al  padrone  .  5^/  domefli- 
cano  tenendogli  lung^tmente  in  pugno ,  &  mafiima- 
mente  la  mattina  al f  alba yet  anco  tra  moltitudine  di 
perfone  e  tra  rumor  di  molina ,  di  fabbri,  &  difomi-- 
alianti  cofe  .  Il  l<lidiace  e  il  Ramingo  sammaeftra^ 
no  (  perciochegli  altri  fono  iftrutti  nella  lor  faluati^ 
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LIBRO  'ìsiOVip. 
eheii^  )  in  quella  maniera.  Glifi  dia  lor  da  man" 
lare  a  nona ,  &  il  cibo  fia  buono  y  &  il  dì  fegucnte 
i  tcnghino  al  buio  fino  a  nona .  Lt  poi  fi  prenda ,  & 
Vji  meni  al  luogo  della  cacciay& non  fi  lafii  andar  pri 
ma  alle  Ga'^,&  alle  Temici  ;  per  decìde  fon  troppo 
forti ,  &  segli  non  lepotefje  uincere  ft  rintu^i^rcb" 
he  il  fuo  ardire yma  fi  lafci  alle  Quaglie ,  a  ?  ordi ,  a 
Merli i &  a  fomiglianti  anir^ali,  M afe  tu  uuoi  che 
lo  S par  ui  ere  pigli  le  GaT^e  ,fa  di  bauerne  prcfa  una 
alla  quale  tu  potrai  cauar  le  penne  delibali  ^  &  poi  fa 
€he  qualchuno  afcvfo  in  uno  foffato  la  getti  innanzi 
allo  Sparuiere ,  &  allora  lafcialo  andare  alla  Ga^^- 
^ .  Efii prendono  le  Quaglicele  Terniciyle  GaT^'T^e, 
le  Ghiandaie  y&  molti  altri  HcCelli,come  fono  le  Mcr 
kyi  Tordi ,  le  Taffcre ,  &  fomiglianti .  Si  mudano 
Ogni  anno ypercioche  dei  mefe  diMarxoy  o  d'aprile 
ft  mettono  in  una  gabbia  grande  jpetialmentea  ciò 
fattae& pofìa  al  Sole  in  luogo  caldo ,  come  farebbe 
appreffo  le  mura  oppofìe  alla  parte  del  Meriggio,  Et 
compiono  di  mutarfì  nel  principio  d\,4gofìo  &  i  più 
nel  mei^  del  mefe,  &  alcuni  non  compiono  in  tutto, 
Mt  a  quefìo  uale ,  fe  fipaflon  bene  di  buona  carne, & 
Ipecialmente  d  uccelli  &  d'uoua,accioche  fi  ingraf^i- 
no  òttimamente  y  per  cioche  allora  fi  mutano  acconcia 
mente.  Et  alcuni  dicono  ci)  a  quesìo  ual  molto  la  car^ 
ne  delle  lucertole  &  delle  bifcie  &  de  pipifìrcUi.  Et 
aicuni  altri  gli  pelano  con  molta  confideratione,  ac^ 
€Ìoche  le  penne  none  nafcanpiu  toHo^ma  per  quefto 
modo  di  fare fi  fon  guajìi  molti  Sparuieri. 
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DI       CRESCE'Hr  10 

Deirinduftria  deiruccellare,&  come  fi 
inducono  gli  fparuieri  a  non  par- 
tirli da  il  loro  Signore* 
Cap.  V. 

Il  signor  dello  j^arauiere  ft  dee  guarda^ 
re  di  non  t offendere  maiymando  uede  che  egli  è  adi" 
rato  y  &  òe  non  mole  flare  in  pugno  ofu  la  perti^ 
ca ,  lo  tocchi  foauemente,&  lo  riliem  quando  è  pen- 
dente &  confideri ,  per  quanto  egli  può 3  ifuoi  cofiu-, 
mi&lafuauolontà  y&  faccia  fernpre  quel  cU egli 
uuoky  &  femprelopafiainpugnOi&  nonglicon^ 
tradica  punto  in  nulla  ;  percioche  lo  fparuiere  è  mol- 
to  fdtgnofo  per  natura.  Oltre  a  ciò  quando  egli  ua  ad , 
uccellare,  non  lo  lafci ,  s'egli  non  uede  cìieglifia  be-^ 
ne  appetito fo  della  preda ,&  mapimamente  alle  Ga^s 
^ ,  &  alle  Ghiandaie  .  Isle  lo  lafci  andare  molto  di 
lungi  y  percioche  /degnato  qualche  uolta  per  non  ha-*. 

ere  potuto  aggiugnere  lo  uccello  y  fi  fugge  dal  fui» 
Signore ,  &  qualche  uolta  egli  feneua  fopra  unQ^ 
arhoro  &  non  uuole  ritornare  al  padrone .  Inoltre, 
non  lo  affatichi  più  di  quel  che  fi  hifogni ,  &  non  fio. 
tanto  auido  dihauer  moltitudine  diqucfteod'altrr 
uccelli y fi  che  il  Jparuiere  fi  guafli  y  0  i adiri ,  Ma  fi . 
contenti  di  quel  che  lo  Jparuiere  harà  prefo  di  fua  uo . 
hntay  ^  lo  pafca  di  quella  preda  y  accioche  egli  fenta . 
profitto  della  fua  faticay&  che  però  gli  crefca  l'amo , 

dell'uccellare.  . 


Delie 
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Vi 

l    Delle  malattie  de  gli  Sparuieri  &  della  cu^ 

I  raloro.       Cap.  VI. 

L  i  EU  E  allo  Sparuiere  eli  egli  fi  rifialda  ol^ 

II  tre  alla  complefiione  et  alla  fua  natura  intàto  ci)  egli 
Wha  qualche  uolta  la  febbre .  Et  allora  egli  farà  caldo 
I  nel  toccarlo ,  &  Harà  triflo ,  la  qual  cojà  talhora 
J  4Mene  per  fola  infiammatione  degli  (piriti  cagiona- 
I  ta  dalla  troppa  fatica  o  da  quale!)' altro  accidente . 
I  Et  qualche  uolta  da  humori  putrefatti  in  alcuna  par 
I  te  del  corpo.  Et  aUor  s'egli  c  magro y  fi  cibi  poco  e  fpef 
^  fodi  carne  di  polli  e  di  piccioli  uccelletti,  e  buono  che 

faflenga  dalle  Tajfcre ,  percioch'elle  fono  di  compie f 
fion  molto  calde .  Et  le  dette  carni  gli  fi  dieno  rin- 
uolte  in  cofe  naturalmente  fredde,  come  farebbe  in  fe 
mi  di  yucche  &  dì  cocomeri  triti ,  o  in  muccUaggine. 
di  pfillo  &  difomiglianti,  o  fi  cuocono  un  poco  in  fci- 
j  ropo  uiolato  e  in  fomiglianti ,  &  gli  fi  dia,  e  fi  ponga 
^1  in  luogo  freddo  &  buio  fopra  là  flanga  coperta  di 
,     fanno  lino,& per  lo  più  bagnato  in  fughi  freddi.  Et 
qualche  uolta  fi  infredda  &  non  può  Jmaltiril  cibo  , 
'    &anco  allora  fta  triHo  ,  &  è  freddo  a  toccarlo, 
'    &  il  colore  de  gli  occhi  fi  muta  in  pallidex;^  &  ft 
difcolora ,  &  allora  fi  tenga  in  luogo  caldo ,  &  ft 
forti  foauentente  in  pugno,  &  fi  lafci  qualche  uolta 
Molar  unpoco,& glifi  diano  carni  di  uccelli  &  mafii 
mamente  di  Tajfere,  &  di  polli  mafchi,  &  di  pippio  - 
niycotte  un  poco  in  cofe  calde  come farebbe  in  umo,  o 
in  acqua  doue  fiafkluia^Q  menta ,  o  ma^iorana ,  9 

Bbb  \ 
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Df  V.  CKESCEVjriO 
puleggia ,0  fomigliàtiye  fi  rimolgino  in  meleto  in  poi 
nere  di  femi  di  finocchi  e  d'anici  o  di  cornino ,  in  tale 
modo  pero  che  non  gli  fi  dia  nulla^fe  non  l  prima  difce 
fi)  ilpaflo  dalla  gorga.Et  segli  è  magro  fi  cibi  più  fpef 
fi)  &  in  maggior  quantità.  Et  segli  è  graffo  gli  fi  dia 
più  di  rado^e  men  cibo,  nondimeno  fi  dee  nell'un  cafi) 
&  nell  altro  dargli  da  mangiare  tcperatamente  fino 
ch^egli  farà  guarito.M  a  segli  non  finaltifie  il  pafto 
a  modo  ahuyma  lo  ritiene  ^dicono  ipraticiyche  tu  deb 
ha  pigliar  il  cor  d'una  rana  et  legalo  co  un  filo, e  cac^ 
ciaglilo  in  gola  co  una  penna, & poi  tira  fu  il  filo,  & 
a  queflo  modo  egli  butterà  il pafio, Oltre  a  dogli  uen 
gono  i  pidocchi,&  allora  bifogna  unger  la  fianga  o  il 
panno  clic  intorno  alla  fianga  co  fiigo  di  macella  o  di 
afientio,&  così  fi  lafci  al  Sol  la  mattina  infino  a  ter 
%a,Gli  uengono  anco  qualche uolta  i  uermini,&  allo 
ra  dagli  fopra  il  paslo  fugo  di  foglie  di  Verfico,ouera 
méte  poluere  di  Santonico, &  farà  libero.  Et  qualche 
uolta  patifce  le  gotte  ne  nodi  deltale  &  nelle  cofcie , 
et  allora  gli  fi  dee  cauar  fangue,aprédogliun  poco  la 
uena  laqual  è  fiotto  l'ala  o  la  cofcia  ouegli  patifce. Gli 
uien  anco  tal'hora  la  podagra,la  qual  gli  uien  per  di- 
fce fa  degli  humori  delle  gotte, ne  nodi  de  piedi  &  del 
le  dita,&  allora  fi  curano  col  latte  della  herba  che  fi 
chiama  lattaruola,  ungendone  loro  con  efia  i  piedi  et 
ungendone  un  panno  lino  &  mettendolo  fu  la  fianga 
fopra  ilquale  fi  tenga  lo  Sparuiere  fin  che  fi  rompa  la 
podagra ,  &  allora  fi  lieui  il  panno  &fi  unga  la po* 
draga  col  jeng,  fin  ch'egli  farà  guarito  • 
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DeirAftore.  Cap.  VII. 

Gl'astori  fon  della  natura  de  gli  fparuierhfi 
tome  fi  diffe  nel  trattato  degli  fparuieri.  tt  la  bon- 
t^a  &  la  hsUexj^a  loro  fi  conofie  come  quella  degli 
jparuìeri.  Et  nafiono  nclldpi  &  nt  bofchi,&fi  do 
meflicanoy  &  fi  ammaeflrano  &  fi  nut  rifcono  come 
glijparuicri.  Vigliano  le  Verniciale  Cotornici^i  Fa- 
gianiygli  U  rgironi  O'  molti  altri  fomiglianti  uccelli» 
come  fono  ^nitre^Oche/  ornacchie^e  Lepri  picctole 
&  grandiyauegna  cliefli  non  le  pofiino  ritenere  fen-- 
^aiuto  de'  cani,  Ferifcono  anco  i  Capriuoli  piccioli» 
irgli  impedifcono  intanto  che  i  cani  gli  poffon pi- 
gliar e.  Si  mutano  co?neglijj>a}'iiieri,& poffono  aue 
nir  loro  le  mede  finte  infermitày& fi  curano  al  modo 
mede  fimo. l<londimeno  fon  più  forti  di  natura,  &  pe 
ro  non  muoiono  &  non  s  infermano  cofi  di  leggieri, 
&  non  fi  richiede  in  loro  cotanta  diligcnxai& non  fi 
partono  cofi  ageuolmcnte  da  loro  Signori. 

De  Falconi.  Cap.  Vili. 

7  L  Falcone  e  uno  uccello  che  uiue  di  rapina,  & 
uà  folo  alla  preda  come  fa  anco  ogni  uccello  rapace 
perla  cagione  aff'gnata  da  noi  nello  fparutere.Qjie^ 
fio  ucceUo  uola  maratùghofamente  nel  principio ynel 
me'^\&nelfin  del juo  uolo ,  ptrciocht-  rotando  fale 
in  alto  &  affifa  il  guardo  alTin  gi?4,&  come  egli  uè- 
de  f  anitra/ oca^o  la  gnì^difcendc  con  l'ali  chiufeyco 
ine  faetta^a  lacerar  l uccello  con  gli  ungbim  di  die- 
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Dir.  C^ES  CEVJ'IO 
tra.  Et  s'egli  non  lo  tocca,  lo  feguita  doumque  egli  fi, 
Molte  quando  egli  non  può  prender  lue 
cello  che  ft  fugge adira  con  eJ]o  di  maniera  cheuo^ 
landogli  dietro  menato  da  un  certo  furore ,  s  allunga, 
troppo  dal  padrone  di  maniera  che  egli  no  toma  più, 
Queflo  uccello  è  molto animojò  & dmohilijìimage^ 
neratione.Si  dice  che  i  Falconi  la  prima  uolta  uéne- 
ro  dal  monte  Celhoe  che  c  nelle  parti  di  Babilonia  ,ct 
di  quindi  uennero  in  Schiauonia  al  Valognudo^  e  che 
poi  di  quel  luogo  fi  fono  fparfi  per  alcuni  altri  monti 
fXti  &  aerine  quali  fi  ritruouano. 

DcJIiidiuerfitsì  de*  Falconi.         Cap.  IX. 

D  e'  Falconi  alcuni  fon  grandiy  et  queìli fon  chia 
mati  comunemente  Falconi^  &  alcuni  fon  piccioli,  & 
quelli  fi  chiamano  Smerli .  Et  de  grandi  alcuni  fon 
neriy&  alcuni  fon  biancht,ri{petto  a  quei  ncri^&al^ 
cuni  fon  rofii generati  dalla  mefcolan'^a  de  gli  altri 
che  ho  detto ,  cioè  che  quando  il  Ter^^uolo  ha perdu-^ 
to  lafua  compagnia  fi  mefcola  con  un  altra.  Et  tutti 
quefti  Falconi  cofi  fatti  fon  f emine,  &  ifuoi  mafchi  fi 
€Ì)iamano  Teri^uoli,pcrciochenafi  ono  infume  in  un 
nido  tre  per  uolta ,  cioè  due  femine  &  ti  ter^p  ma-- 
fihiOy& però  fi  chiama  Ter'^^wlo,  i  quali  non  fono  di 
tanta  uirtù  come  la  femina ,  &  fono  molto  pia  mina 
ti  che  le  femine, 

DeJla  bellezza  &  della  nobiltà  de  Fai- 

coni.  Cap.  X. 

iK  belle':i7;a&  la  nobiltà  del  Falcone  fi  conofic 

se^li 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


LIBKO  DECIMO.  58Ì 
s*cgli  ha  il  capo  ritodo,  et  piane  la  fommità  del  capo  9 
becco  torto  etgroffo  et  corto,et  le  fpalle  ampie f. 
te  le  penne  delf  ali  fittili.  Le  cofiie  lunghe, &  le  gam 
^he  corte  &  groffe^i  pie  liuidi,& diftefi &grandiy&'- 
\queUo  che  ha  le  predette  cojè,il  più  delle  mite  è  buo- 
no ,  auegna  che  jbcjfe  uolte  fe  ne  fiano  ritrouati  di 
brutti  che  fono  flati  perfetti.  Et  però  fi  può  conofcere 
perfettamente  la  bontà  &  l'ardir  loro  alla  pruoua  - 
J^ndimeno  l  induflria     l'arte  di  coloro  che  gli go- 
uernano  crefcon  molto  la  bontà ,  &  il  defiderìo  loro^^ 
di  pigliar  gli  uccelli .  Et  la  ignoran'z^i  de  medefimip.^ 
jpefl'e  uolte  gli  lieua  dal  buonpropoftto  loro . 
in  che  modo  fi  niitrifcono,  fi  domefticano 
s'ammacftrano,&  fi  lafciano  i  Fal- 
coni.        Cap.  XI. 
/  Falconi  non  fi  tengono  fu  la  flangayméf. 
filamente  fopra  unapietra  ritonda  e  alquato  lunga,, 
per  Cloche  per  inflinto  di  natura,  fi  dilettano  moltch 
più  della  pietra,  (liiegli  che  fono  i  più  piccioli,  fi  dilet 
tana  d'ejfer  nutriti  di  carne  di  becco  0  di  polli,  Q^tan^ 
do  comincia  a  pigliar  uccelli ,  dagli  di  quella  prima 
cacciagione  quanto  egli  uorrà.  Et  fa  d  mede  fimo  del 
la  feconda  &  della  ter'^^taccioche  per  queflo  s' inani 
mi  alla  rattura  degli  uccelli,  &  a  ubbidire  al  fuo  Si- 
gnor  e.  Da  indi  innanzi  riftringilo, quando  tu  uuoi  che 
egli  preda  degli  altti  uccelli  a  queflo  modo.  Scortica 
una  gallina  et  fanne  tre  purgagioni  et  dagliele  bagna 
te  neU'acqua,et  mettilo  al  buio ,  <jr  lafcialoflarfina 
ajt alba, et  poi  [caldaio  al fuoco  ^e  ua  a  uccellar  e^c  »5 


D  I  CRES  C  ETs[Tl  0 
lo  affaticar  più  oltre  di  quel  ch'egli  fi  uoglia,  ma  fi  td 
fci  a  gli  uccelli  folamente  quando  egli  uuole  &  quan 
do  cgiiui  uà  bramofamentCypercioche  a  quefìo  modo 
feflerà  uolentitri  con  teco ,  e  cercherà  di  tornare  a 
trouarti»  Quando  tu  trouerai  ci)  il  tuo  Falcone  è  ar^ 
dit03&  eh  (gli  hagràdifiimo  defiderio  di  prender  gli 
uccelli ,  confiderà  diligentemente  il  fuo  fiato  quanto 
alla  magrcz^  &  alla  gi^affcT^^e  procaccia  di  man 
tenerlo  in  quelgradoyvelqual  tu  lo  truoui,percwihe 
alcuni  Falconi  fi  por  tan  meglio  quado  fon  grafi  y  ma 
ipiu  &  quafi  tutti  fan  meglio  quado  fon  in  flato  me 
T^no ,  &  alcuni  altri  auegna  che  ficn  pochi  quanda 
fon  più  magri ,  &  di  quefla  generatione  fi  t  iene  che 
fien  i  rofii.Et  quando  fi  lafciano  la  prima  uoltaagli 
uccellici  dee  lafciar  a  i  minori ,  &  poi  a  me'^niyulti 
mamente  a  maggiori ypercioch e  feji  lafciafitro  lapri 
ma  uolta  maggiori y&  chefoffero  itili ^  mancando  lor 

10  ardire  &  ì indi: f  ria  che  haueuano  acquiflataper 
l'ufo  3  cominciano  dx  indi  innanzi  a  temere  i gran- 
di uccelli  & i  mex^zni ,&aqueflo  modo  mahgc^ 
uolmente  ripiglierehhono  1  ardir  loro  innato ylo  qua-- 
le  efiiperderonoper  l ignoranza  del  lor gouernato- 
re.Fa  anco  pì'ò  al  Falcone  per  acquiftargli  audacia 

11  tenerlo  molto  in  piagno,  dadogli  a  ter':^  una  cofcia 
di  pollo  y& poi  mettigli  innan':!^  dell'acqua  accioche 
fi  poffa  bagnare ,  &  poi  fi  metta  al  Sole  accioche  fi 
afciughi ,  &  quindi  fi  metta  al  buio  oue  fi  lafci  Har 
fino  a  fera.  Et  poi  fi  tenga  in  pugno  fin  quafi  a  primo 
fonno .  Fltimamenteglifi  tenga  tutta  la  notte  un^ 

candela 
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landela  acce  fa  0  una  lucerna  dinari':^,  &  quando  fa 
rà  uenuta  la  bora  de  matutini ,  fi  jpruT^i  con  nino 
i-&  fi  tenga  al  fuoco  y  &  neWalha  del  dì  fi  poni  a  uc 
celiare ,  &  pigliando ,  fi  cibi  della  fua  preda  quanto 
egli  uuole.Et fe  non  pigUayfegli dia  una  ala,&  me- 
%a  cofcia  d'una  gallina ,  &  fi  ponga  al  buio  .  St  dee 
metter  in  muia  intorno  a  mexp  il  mefe di  FebraiOyCt 
I  j//  darai  da  mangiar  per  un  mefc  di  tutte  le  carni.  Et 
'  foigli  metterai  innani^  una  conca  di  acqua^  ma  da- 
I  gli  prima  da  mangiare  y&  fc  tu  uedi  che  egli  non  mu 
tayungi  la  carne  che  tu  gli  dai  di  ricotta  &  di  mele^ 
fe  ancora  non  muta, piglia  una  rana^  &  fanne  poi 
uere  &  mettila fopra  la  carne fi  muterLEt guav 
da  di  non  lo  leuar  dalla  muda  innan'xi  che  egli  bah- 
bia  compiute  le  penne ,  &  quando  tu  lo  torrai  dalla 
muda  non  lo  tenere  al  caldo  y  ma  tienlo  affai  in  pu- 
gno t&  7ion  andare  a  uccellar  cm  effoyfe  non  fon  paf-^ 
fui  quindici  di. Vigliano  l' anitre, l  oche, gli  ÌArgiro- 
ni,legrH,leflarnty  &  molti  altri  uccelli.  Ma  fi  dice 
che  sef^i  mangiano  ilfangue  degli  ^rgironi.perdo^ 
no  ogni  uolontà  di  pigliar  più  gru .  Ma  fc  r^: anziano 
folamcntela  carne  fcn%a  il  fangifv ,  non  incorrono  in 
queflo  uitio. 

Dell  infermiti  che  uengono  1  Falconi, 
Capitolo.  X 1  i. 

Tengono  a  Falconi  tutte  quelle  infermità 
chi  no  \  dicemmo  cheglijparuierifoflcgono,  I  fegnali 
&  le  medicine  fcm  le  mcdcfme ,  percioche  la  natu^ 
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DI  T.  CRESCEViTTO 

ra  de  gli  uccelli  rapaci  è  tjuafi  una  medefima  tri  tutti 
loro,  &  però  non  mi  hifogna  bora  fauellarnein  que^ 
fio  luogo. T<londimeno  tu  hai  da  fapcre  una  cofa,cbe  i 
Falconi  fon  di  più  forte  natura  che  glijparuieri ,  & 
s  infermano  &  non  fi  muoiono  così  di  leggieri ,  sefìi 
mangiano  innanzi  che  il  cibo  difcenda  dalla  gorga» 
inoltre  alcuni  Falconieri  raccontano  molti  modi  co 
quali  fi  gommano  i  Falconi^&che  uengon  loro  altre 
malattie, &  che  hano  bi fogno  d altre  cure ,  delle  qua. 
li  forfè  ci)  alcune  fon  uereje  quali  sapprouanoper  le 
molte  ejperie7i'2^ fatte yma  molte  delle  cofec1)cfii  di^ 
cono  nonpoffono  (fare  percio.cbe  no  hanno  del  ragio^ 
neuole ,  &  fon  cafcpiu  tofto  apparenti ,  che  ucre  in 
fatto.  Et  però  fe  in  quefio  luogo  nÒfoffero  tutte  le  co 
fe  che  bifognano  intorno  alla  cura  de'  Falconi  &  de 
gli  altri  uccelli  rapaci,ft  fupplifca  per  gli  huominipra 
tìci  non  per  una  uolta  fola ,  ma  per  molte  &peY  mot 
te  fperienze  fatte  in  più  tempo. 

De  gli  Smerli.         Cap.  XIIL 

Gli  Smerli  fono  della  natura  &  delUgenera^ 
tion  de'  Falconi  ,&fon  qua  fi  Falconetti  piccioli ,  la 
qual  cofa  fiuedeper  la  forma  del  corpo  loro  ,  &per 
lo  color  delle  penne,  co  quali  quando  s  uccella ,  fifa 
fin  tofioper piacere cheper  utilità,  Qjiefli pigliano 
fpetialmentele  allodole, e  di  tanto  dcftderio  et  di  tan 
•ta  animofìtàfono  a  quelle  prendere ,  cliefii  le  hanno 
fpcfje  uolte  feguite  nelle  uillejino  nel  forno  ardente, 9 
mi  p07^o,o  fotto  i  muntegli  de  gli  hwommi,  Io.non 

dirò 
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iiirò  altro  della  lor  cura  &  del  loro  ammaeflrametòt 
<\  fercioche  fi  può  affai  a^euolmente  comprendere  per 
"V  cofe  che  fi  fon  dette  di  fopra. 

De'  Girifalchi.       Cap»    X 1 1 1 1. 

/  L  Girifalco  è  uno  uccello  rapace ,  maggior  del 
^  falcone,&  è  di  gran  mrtù  Cr  di  gran  potcn'^y&di 
marauigliofo  ardire,  di  maniera  che  ne  fono  jiati  al- 
€uni  di  cofi  audace  fpirito  che  hanno  affalito  l'aqui- 
le y  percioche  efii prendono  tutti  gli  uccelli quantim- 
^-  que  fien grandi,  &fot.^uafi  della  natura  de  Falco- 
:  ni.  Et  però  bafta  affai  per  nutrirli  et  per  ammae- 
\  Ararli  quel  che  sè  detto  di  fopra  de  Falconi, 

DeirAquile.  Cap.  XV. 

LfiQj/ihA  ftmilmente  è  uccello  che  uiuedi 
rapina  yla  quale  per  la  fua  forte':^  &  per  la  fuaau 
dacia  è  chiamata  He  degli  uccelli ,  percioche  tutti  U 
temono, ma  ella  non  teme  niuno.Le  maniere  dell'a- 
quile fin  diuerfi,  percioche  alcune  fon  molto  grandi, 
j  alcune  niei^ne,  &  alcune  fon  picciole .  Et  dinuouo, 
J  alcune  fin  più  nobili  &  che  non  appetifiom  altro  fe 
non  gli  uccdli  &  gli  animali  terrcftri  the  uiuono,  & 
alcune  a  un  certo  modo  fono  ignobili  ■&  tralignano, 
lequalinonfolamf^nteappctifconole  carni  uiue ,  ma 
anco  le  morte, &  di  fé  dono  /òpra  le  carni  de  gli  afini 
morti  et  difomiglmti,et  quefle  co  fi  fatte  dichinano  al 
la  natura  et  alla  ignobiltà  de  Ts^ihbi.  L'aquile  fi  do 
mejìicano  da  glhuomini,cioè  quelle  che  fmtrattepig 
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Dì  T.  CRE^CEJiX^^ 
ciole  dal  nidoMa  no  farebbe  già  fuuro  a  domefltcar 
melle  che  fo[fcro  flate  Ingo  tcoo  in  fiere^ayperao- 
ihe  ellepotrcbbonoperlalorfierex:s^a&plalorpo-^^ 
ten'za  offender  granmcnte  la  faccia  o  la  per  fona  di 
colui  che  rammaeflrajje .  Si  domefltcano  accioche 
die  prendano  a  gli  huonM  ogni  grande  uccello ,  & 
che  mafsimamente  piglino  le  Leprini  Coniglh&  i  Ca 
priuoli  con  l aiuto  de  caniM  chi  porta  l'aquila  al- 
la caccia  dee  efferforte ,  percioche  altramente  no  po 
trebbe  foflencr  quelpcfo.Et  incontanente  che  fi  utde 
che  il  cane  ha  trottato  la  paftura  ,  dee  lafciar  andar 
tequila  ammaeflrata  etufata,  la  quale  uoleràfem 
prefopra  i  Cani,&  quando  uedrà  la  Leprcy  le  difcen 
dcràfopra  &  la  piglicrà  incontantnte.  S i  nutrifce  di 
tutte  le  carniy&  non  fi  inferma  cofi  di  leggieri .  Ma 
qnando'pi^lierà  la  Lepre, ne  mangi  più  uolte  y  accio- 
che ella  Ufe^uiti  più  uolentieri.  Coloro  che  habitano 
uicino  al  nido  dell  àquila, piglino  uno  defuoifigUua 
li  &  quando  lo  togUonoy  fieno  armati  &  fpecialmen 
te  il  capo ,  per  paura  dcW àquila.  Quando  tu  harai 
t  Aquila  piccina ,  legala  a  un  palo  picciolo  in  qual- 
che luo^o, ella  griderà ,  &  al  jiio  gridare  uerranno  il 
p  idre  &  la  madre,  &  le  porteranno  Lepri  &  C orn- 
ali fe  in  quelle  parti  ue  ne  far  anno, & galline  &  ani 
ne, le  quali  cofc  tu  potrai  hauer  tutte  per  te, et  qual 
che  uolta  portano gatt e,  & bifcie ,  &  nel  contado  dt 
Modona  arrecaron  già  una  gallina  chehaueaipul-^ 
Cini  tra  le  penne,  i  quali  fi  hehbero  fen^idcun  dannò 
&furon  nutriti. 

De 
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17BK0  DECIMO. 

De  Gufi  &  della  Ciuctta. 
Cap.  XVI. 


I  L  Gufo  &  la  Civetta  fon  dnna  medefmana^ 
tura,  &  fono  ammali  notturni  più  toflo  che  diurni, 
percioch  efitueggon  meglio  di  notte  che  di  di  Effen-^ 
do  adunque  brutti  &  disfarmi ,  &  di  rado  ucduti  da 
gli  altri  ammaliai  uccelli  uedcndoli.ft  marauidia- 
no^cdejideranodiucdcrli^percioche  ^li animali cofi 
trragioneuoli  come  ragioneuoli,  fi  dilettano  delle  co- 
I  Je  nuoue  &  non  ufatc .  Fedendo  adunque  di  huo- 
j  mini  che  gli  altri  uccelli  nolano  intorno  al  Gufo  & 
alla  emetta,  &  che  la  guardano  con  marauiMo 
1  fiaccre,  s  ^rnmaginaronoirigegni  co  ^ 
\ferogli  ucceUichesaccoflauano  alGufa  Palladi 
I  netta.  Tronfi  dee  adunque  nutrir  il  Gufo  &  la  Ci-- 
^  uetta  perche  piglino  gli  altri  uccelli ,  ma  perche  di 
]  huomm  colme:^o  loro  piglino  gli  ucceUiconle  retio 
"  I  col  uifchio .  Fiuono  di  tutte  le  carni ,  &  mafUma^ 
.  1  mente  di  topi  &  dipiptflreUi .  Et  quando  hanno  man 
giato  a  bajtano^a  ,  digiunano ,  due  &  ne  domi  & 
quattro  alla  fila  ,  &  il  Gufo  fino  a  ottofcnra  patire 
Le  f  emme  fon  migliori  che  imafchi  Ji  come  fono  an^ 
^cotuttigliucceUirapaci,  EtlaCiuettafi  tienme- 
^gito  m  qualche  colombaia  o  in  altro  fimil  luo7o  ch'ai 
^troue .  Et  sella  fura  ben  domcfiica  pi^lierd  ottima- 
mente per  cafa  itopi.  Mangiaanco  liìcertoU &ra^ 
me     ogni  altra  cofa  che  ha  carne. 

Tiet.Crcf  ccc 
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Dì  T.  cnEscn'KXfo 

In  che  modo  fi  piglino  gli  uccelli  con  le 
reti.       Gap.    XV  IL 

Gli  ucccUi  fi  figliano  con  le  rett  in  fiumodu 
"Et  un  modo  è  che  fi  pigliano  alla  Vanterà  con  la  qua 
le  fi  pigliano  anco  le  Anitre. E  il  modo  è  queftoycioè^ 
Che  tu  faccia  prefiò  a  qualche  palude  un  fojfato  lun* 
go  intomo  a  uentiyO  a  uenticinque  braccia,  &  largo 
intorno  a  diech  o  dodici  braccia ,  &  anco  maggiore 
fe  tipiacerà,&  tanto  concauo  che  ui  fia  una  jpanna^ 
dacqua,&  fia  acuto  da  amendue  i  capi.  Ht  U  un  de' 
cantoni  fia  un  certo  foflateUoy& neìX  altro  unacafel 
la  alquanto  di  lungi.lntorno  al  foffato  fieno  i  motto- 
li  piani  per  ogni  uerfo, quanta  è  la  largbe:^^^  delle  re 
ti .  Et  poi  ui  fi  facciano  da  tutti  i  latifiepi ,  accioche 
non  uipofitno  entrare  i  lupìyle  uolpiy&gli  altri  ani-- 
maliyche  nuoconoyet  cacciar  gli  uccelli  che  uifojjtro. 
Et  nella  predetta  fojfa  ui  fileno  nel  tempo  del  ucrno 
didìy&  di  notte ydoiici  o  ucnti  anitre  dome fiiihc,& 
ui  fi  getti  neltacqt^a  faggina  in  buona  quantità  per  le 
domefliche&le  faluatiche.  Et  le  domeflichc  fien  fi- 
mìa  nel  color  delle  penne  delle  faluatiche.  E  intornia 
alla  fojfa  fi  ficchino  quattro  pali  di  pertiche  prcffo  al- 
le  ripeyi  quali  tenghino  le  retile  ipali  delle  reti  fi  fic- 
chino intorno  a  niottolichc  fi  fondati,  &  fi  racco- 
glia  tutta  la  rete  fopra  la  corda  de'  pali  piccioUy& fi  , 
cuoprino  ottimamente  co  fi  la  rete  come  leftaggic  o  i 
hafiom  che  lieuano  in  alto  le  reti.  Et  uifien  due  reti, 
ttrande  congiunte  inficme  daU'un  capo&  daìl  altro 
*  come 


ILTBKO  DECIMO, 
'come  la  rete  delC aiuolo  che  alcuni  chiamano  coperà 
'  toioyle  quali  quando  fi  tirano  in  alto,  fi  ccngiungono 
\^  •  tfteme  informa  di  celmi  delle  cafe  di  paglia  da  uilia. 
E  il  ynodo  d'alT^rle  è  qucfio,  che  uicino  alla  ca fella  è 
una  forca  con  pertica,  nel  cui  capo  fiottile  è  annoda- 
■talafune  delle  reti, &nelgrnj]o  è  un  a  cefi  a  forte  et 
'grande  piena  di  terrayla  qual  col  fino  pcfio  al':ra  le  re^ 
ti  come  una  machina,ogm  uolta  che  tu  uuoi.  1  n  que-* 
^f?o  hwgo  trahegran  moltitudine  d'anitre  cheuola- 
no  la  notte  per  aria  ,  quando  le  domePriche  gridano. 
JEt  quando  ne  nefiaranno  dificefia  gran  quantità,  al^a 
le  reti ,  &  percotcndo  leggiermente  con  una  pertica 
le  n  ti,tu  caccierai  tutte  lefialuatiche  nelcucu':^lo 
Sellar  et  e  che  è  diflefia  nella  predetta  fofià ,  &  le  do- 
tncflichc  che  non  hanno  paura  rcfleranno  nella  Van* 
te)  a.  Et  poi  tu  aprirai  il  capo  del  cucu-^:i^olo,et  potrai 
^agcuolniente  flrigner  co  denti  il  capo  all'anitre  am- 
tna^x^ndole ,  &  a  queHo  modo  fie  ne  pigliano  qual^ 
che  uolta  mille  in  una  hora. 
Il  modo  di  pigliarle  gru.      Cap.  XVIII. 

S  i  ha  un  altro  ingegno ,  col  quale  fi  pigliano  le 
Grùyi  Cigni yle  Starne,& l'Oche,&  è  qucflo.  Sifac-- 
■  eia  nelle  ripe  del  fiume  dall'una  parte  &  dall'altra 
■un'arhoro  altifiimo ,  o  due  che  fieno  congiunti  in-- 
fieme^accioche  l'arboro  fi  a  più  lungo ,  &  hahhia  per 
tutto  cauigliuoli ,  accioche  fi  pofia  montami  su ,  & 
'  nella  cima  dell' arhoro ,  uifita  una  girella ,  nella  qual 
fi  metta  la  fune  della  rete,  la  qual  dee  ejfer  lar^ 
ga  y  quanta  è  la  larghei;^  del  fiume ,  &  la  diftan^, 

CCC  2 
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DI  T,  CKÈSCE'HTIO, 

'Zn  de  gli  arbori t&  che  leuata  in  alto  aggiunga  dal- 
la cima  fino  alla  metà  deWarboro,  Et  poi  uenghino 
huomini  dalla  luga  sii  per  la  ghiaia  del  fiume  cacciati 
dogli  uccelli  ucrfo  la  rete,  i  quali  uolando  non  fi  par 
tiranno  dallo  jplendor  dell  acqua  fin  che  non  caggio- 
no  nella  rete,  &  allora  fi  chini  la  rete  con  le  fiie  funi,  , 
C^r  fi  piglinogli  uccelli .  Et  queflo  modo  non  ha  luo- 
go ,  fe  non  quando  il  tempo  è  nuuolofo  &  ofi:Hro,  al- 
tramente gli  uccelli  leuati  dal  romore,fi  allunghereb 
hono  ageuolmente  dal  fiume, 

Vn  altro  m  odo  per  pigliar  l'Oche ,  &  le 
Starne.         Cap.  X  l  X. 

ha  un  altro  ingegnoycol  quale  fi  pigliano  ro-  - 
che,& le  Starne, &  è  quefio.     ^1  tempo  del  ucrno  = 
quando  per  lo  gielo  ,  &  per  lo  Sole  è  la  poluere  ne 
campi  delle  biade  fi  tende  la  rete  nclfi)lco  tra  le  bia- 
de y  la  qual  fia  lunga  quaranta  braccia,  &  larga  in- 
torno a  quattro  dopo  ter'j^,  quando  tu  uuoi  uccellar 
la  fera  ,  o  la  fera  quando  tu  uuoi  pigliar  la  mattina. 
Et  quefla  rete  è  fiymigliante  a  un  pariete,& haflag  l 
gie  che  lieuano  dalla  lunga  fecondo  la  metà  della  lar- 
ghexj^  della  rete,  &  fi  tende  con  due  bacchette  co- 
me un  pariet€,ma  fi  acconcia  sì  che  fi  licui  perfor%a 
perfe  medefima  ;  percioche  I  huomo  non  può  leuarla  t 
per  fe  mede  fimo, ^Et  quando  tutta  la  rete  farà  ferma  p 
interra,  fi  ricogUe  tutta  fu  la  corda ,  &  tirando  coft" 
la  rete  come  le fiaggie^le  bacchette, &  lafunefi  cuo\ 
pre  ottimamente  ogni  co fa  di  poluere  o  di  herba.  Et 

poco 


e  tlBKO  DKCIMO.  ■>2-r 
foco  dilungi  in  qualche  fi. fato, uifm  nafcofo  m'imo 
•■  tuo  II  qual  debba  leuar  la  rete.  Et  nel  luovo  della  me 
ttiften  due,o  pm  oche  domefliche  fmiglianti  alle  fal- 
Mtuhe,legate  a  due  pali,  &  due  fconicate  fe  cofi  li 
piacer à,accioche  Icfaluatiche  ui  uen^hino  con  molta 
pm  confiden-^^a.  Et  quando  lefaluatiche  difienderan- 
no  m  qualche  parte  del  campo  all'oppo/ito  ,uadaun 
tompagno  col  capello  in  capo,  &  con  la  marrano  con 
ijualch  altra  cofa  in  mano,  &  faucll,,  &  faccia  uifla 
di  lauorarcjpercioche  altramente  fuggerebbono,et  a 
quo  to  modo  conftderatamente  le  conduca  alluofo 
delle  reti.  La  qual  cofa  farà  facile  a  fare  per  tutto  il 
tampo  quantitque  grande,  fc  tufapraifarcautamen 
te.Et  quando  tu  uedrai  ch'eUe  faranno  nelle  reti, par 
fa  al  compagno  confidentemente ,  &  digli  che  tiri  U 
rete.  Ma  perctochc  quefio  uccello  è  cauti  filmo ,  bifo- 
g?>a  che  tu  guardi  di  non  andar  alle  reti  la  mattina 
perctoche  conofcerebhono  incontanente  per  le  tue  pe 
date  nelU  rugiada  ch'ellefolferoflate  mofìcet  fi  fL 
girebbono.  Et  però  quefio  auertimento  non  ha  luoio 
quando  tu  tendi  la  fera.  Ma  fon  molti  chenoolTerua- 
noquel  eh  io  dico.&però  rare  uolte  ne  pigliano ,  & 
Solamente  legiouani,&  nò  le  ueccbie  fagaci.Et  perà 
quando  tu  tedila  fera,mettiui  incontanétegliflazti. 
&  lafciauiglifiar  tutta  la  notte.  Ma  quando  tu  moi 
figliar  lafera,queJio  auertimento  non  è  neceffario. 
Vn'altro  modo  per  pigliar  l'anitre. Cap.XX. 

a  ciò  fi  ha  un'altro  ingegno  da  pigliar, 


i 
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DI  V.  CRUSCl'KTJO 

Vjinitre  apprelp)  Ucqua  oue  èfabbioncy  &  è  fomt^ 
gliante  alla  rete  predetta,  ma  e  picciolo  &  piufoltOy 
&  fi  tendencl  modo  medefmo,  &fi  cuopre  nclfab- 
bione,& fifa  il  luogodicolui  che  guarda ,  con  qual- 
che cojkyetfi  cuopre  di  [abbia  di  modo  eh'  egli  habbia 
un  picciolo  foroyper  lo  auale  eglipoffauedcre ,  Etjt 
fihifi  di  non  mandar  fuori  il  fiato  per  quel  forame 
quando  ui  fon  gli  uccelli .  Et  in  quefio  luogo  non  Ufo 
gnano  le  lucertole  ;  ma  nifi  mette  per  tutto  il  uerno. 
melica  &  uinaccia ,  acciocbegli  uccelli  ui  fi  ufino  a, 
praticare.  Et  quando  fi  faranno  poi  ufati  aflarm,  ten 
di  le  reti,  &  potrai  oportunamét  e  far  guai-dia  al  lu(p- 
goy  &  cauar  una  uia  lunga  per  l'entrata ,  &  coprir 
difopra  con  gambi  dimeiica  &  con  fabbioneJnoltre 
fi  può  tendere  rete  o  fimile  altra  cofa,  neìiakyO  in  al 
tri  luoghi  per  prendere  i  Colombaie  Terniciyi  C orut, 
le  Ghiandaie  yle  Ga%3ieylMlodole ,  &  tutti  gli  altn 
uccelli  piccioli  che  mangino  efca  digrancUa ,  &  po- 
trai far  con  lefca  che  efii  ui  uenghino ,  &  filano^ 
&  puoi  tender  laretey& coprirla^  fango  yO  dipa- 

^lia .  Et  quefio  in^t^no  può  hauer  luogo  quando  fon 
ìe  neui ,  &  in  ogni  altro  tempo .  Et  l'efca  conucne- 
noie  farà  la  jpelta ,  lafaua ,  la  melica ,  il  loglio ,  cr 
i  femi  della  uinaccia ,  &  fmiiglianti ,  come  il  tor- 
mento infranto  ,  la  cicerchia ,  &  ifagiuoli .  Et  con 
la  rete  medefmay  &  con  la  medefima  efca  fi  potran 
no  pigliargli  uccellhnelmipo  della  fiate ,  quando 
tu  tenderai  uicino  allUcqua ,  aUora  che  fono  igran 
caldL  y  , 
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n  altro  modo  da  pigliar  diucrfe  generacion 
di  uccelli.       Cap.  XXI. 

0  L  T  R 1  4  ciò  fi  ha  un  altro  ingegno  ycol  quale  fi 
Pgl^^noconltretidiuerfeak^^ 
Ih&lpctialmente  Tortore,  &  Colomhi,&  alcuni  al 
tn  uccelli  di  minor  qualità yCt  medefimamentc  quafi 
ruttigli  altri  kcceUipiccioli,etanco  i  Falconi,&  di 
^P^ruieri,&  quafi  tutti  gli  uccelli  rapaci.  luL 
doequeflo.chefitendono  ne  prati,  nelle  uie ,  &  ne 
^^f>&  prejfo  alle  acque  remote  due  reti  affai  lar-^ 
ghe&lunghe  Ja  tutti  conofaute  &  chiamate  uol^ 
garmenteparietiy  le  quali  fi  tendono  di  lunati  una 
^r^U  altra,  quanto  è  la  larghe:^^a  damendue ,  delle 
quali  ciafcuna  d  ejje  ha  due  baffoni  che  la  lieuano 
quando  fi  tira  una  fune  eh' è  lor  tomune.La  lunghe?-^ 
K^a  de  quali  tficodo  la  larghei^^^  delle  reti.  Et  fi  fer 
ja  m  terra  co  un  palo  il  capo  di  ctafiuna ,  &  hanno 
dal  un  capo  una  fune  comune,  la  qual  s  annoda  a  un 
falò  comune  fìtto  in  terra:  Dall'altro  capohano  un  al 
trafuncyle  quali  fi  cogiungono  a  un  altro  palo  più  di. 
lontano,  ìlqualfi  difìédefn  al  luc^o  dell  uccellatore 
tutto  coperto  di  rami.Quefìe  reti  fi  fanno  pericoloni' 
bi,erperglt  ucceUigrandi,yaye&  forti, & per  i  pie 
cioli,fottili  &fpeffe.  Et  quàdo  le  predette  reti  fon  fit 
te  in  terra  giacciono  in  terra  dilugi  Vuna  dall  altra, 
€r  quando  fi  tira  la  fune  sal'^ano ,  &  fi  nflrin7ono 
mfieme ,  &  cuoprono  ogni  uccello  che  uiene  in  quel 
iMogo  eh  era  uoto  tra  Ima  rete  &  Ultra  Jn  qucBo 
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DJ  CRKSCEJITIO 
jhatio  cKè  uoto ,  (t  tengono  i  Colombi ,  &  le  Tortolf 
Ìen':(pcchi,o  con  gli  occhi  cuciti ,  accioche  nonpofim 
ueder  nulla.O  ttèramtnte  uiflteno  uccelli  morti^pe- 
ni  di  paglia,col  capo  intero ,  &  con  alcuni  fufcelh  in 
luogo  di  gamberi  quali  flano  dirittiydi  modo  che  pa* 
ion  uiui.  Et  ui  fi  metta  la  ciuetta  per  gli  uccelli  pic-^^ 
cioli.alla  cjual  ucdere  ejii  uengono  uolétieri,  o  che  ui 
fi  ten<i^a  uccelletti  piccioli  legati  col  filo,  a  qualiuen 
^ono\li  altri  uccelli ,  &  ui  uengono  anco  i  Falconi  ^ 
&  <^li  Sparuicri  per  rapirgli.Et  l'uccellatore  non  dee 
affettar  mai  che  ucga  uno  uccello  &  fi  ponga  in  ter 
ra ,  ma  tirar  la  fune  quando  egli  è  uicino ,  &  gittar 
interra  luccel  che  uolay& pigliarlo, 

Vn  altro  modo  da  pigliar  gii  uccelli. 
Capitolo.   X  X 1 1# 

H  A.  s  s  i  un  altra  generation  di  rete,  con  la  qual 
fi  pigliano  molti  uccelli  di  diuerfefatte,&  mafiirna" 
mente  quando  la  terra  è  coperta  di  n  eue ,  la  qual  ft 
chiama  uol^armHel aiuola,  la  qual  fi  fa  di  due  reti, 
non  molto grandi;ma  Ipeffl'  etfortiyle  quali  fi  cógiun 
gono  da  capi  loro ,  &  fi  ficcano  in  terraydiftanti  dal 
le  parti  di  me%OyCon  quattro  piccioli  baftoncellt,  co 
quali  ella  fi  liena  in  alto .  Et  quando  fi  tira  la  fune 
nonfipiegxno  in  terrama  reftano  leuatt  &  congiun 
ti  infieme  conte  reti  difopra  in  forma  di  capanna. 
Q  ucfta  rete  infieme  con  tutte  le  bacchettey& con  le 
funi  yfi  cuopre  ottimamente  di  ftrame ,  dijpighi ,  a 
di  paglia ,  &  nello  jhatio  dimcT^  m  fi  tengoncon^ 

mouamente 
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.tìnouamente  delle  granella  yct  altre  cofe  da  mangia'» 
reyle  quali  fwn  jpecialmente  care  agli  uccelli ,  che  fi 
fpera  che  dehhin  uenire.Ma  quando  uccellatore  co- 
nofcerd  che  uifia  moltitudine  di  uccelli,  entri  nafco- 
famente  nella  cafetta  chtfia  ben  chiufa  &  che  dee  ef 
jer  quiui  uicina,  &  tiri  incontanente  lafunf,&  tati 
nodi  ben  forte  a  un  falò  che  fta  fitto  nella  cafetta^  & 
pigli  gli  uccelli.  Con  queflo  ingegno  fi  pigliano  ageuol 
mente  i  Tsljbbiy&l  àquile ,  &  tuttigli  altri  uccelli 
che  fi  calano  a  corpi  morti  je  d  corpo  fi  metterà  o  tut 
tOyO  parte  nel  me^^  della  rete.  Inoltre yfi  pigliano  le 
it  uolpiji  notte  fe  fi  pon  nel  me%o  della  rete  una  gallì^ 
na.Ma  la  rete  uuole  ejfcr  forte  &  falda. 

Vn'altro  modo  di  pigliar  gli  uccelli . 
Capitolo.    XXI  li. 

f/  A  N  N  o  s  I  etiandio  altre  reti  che  fi  chiamano 
i^agne^molto  fittili ,  &  che  non  fi  ueggono  cofi  age^- 
uolmeìUe  nellaria,  eoa  le  quali  fi  pigliano  molti  uc- 
telletti  quando  effe  fi  diri^^j^no  in  aria  con  due  per- 
ticelk  in  quei  luoghi  oue  gli  uccelli  fono  ufati  danda 
re.  Sì  pigliano  anco  gli  Sparuieri^èr  i  Falconi  quan 
do  ut  fi  tenga  apprefjo  un  colombo ,  &  tuttigli  altri 
>  uccelli  rapaci.  Ma  elle  fon  di  due  fatte  ;  percioche  fi 
ha  una  ragna  eh' è  femplicey& s  accoda  cofi  leggicr-^ 
mente  con  certe  bacchette ,  che  quando  fi  tocca  ella 
cade,& inmluppa  l'uccello.  Et  fi  ne  ha  un  altra  eh' è 
fatta  in  tredoppiy&  è  compofia  di  tre  reti^  delle  qua. 
li  quella  di  mc^  è  folta  &  fpeffa  &  molto  lar^a»  et 
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ijuelkdue  di  fuori  fon  molto  larghe  &  cofiflrettel 
che  quando  fon  leuate  fer  pigliare^  &  annodate  alle 
ftrtiihe.flanno  tirate,  et  quella  che  è  nel  we:^o  è  len 
ta  &  molle ,  &  leuata  fopra  la  fune  di  fopra  ,  & 
quando  lue  cello  ui  dà  dentro  trapaffa  amenduele 
reti  larghe ,  ma  refla  frcfo ,  &  inuiluppato  in  quel-  • 
la  di  mcxo ,  &  pende  da  quella  quafi  come  stglifof  ^ 
fc  in  un  facco, 

Vn  altro  modo  di  reti  per  le  Pernici  • 
Capitolo.    XX  li  li. 

Sono  altre  reti  con  le  quali  fi  prendono  leper^. 
ìlici  che  fon  lunghe  &  firette^et  nel  me^o  hanno  unx 
coda  lungha  come  un  facchttto  a  queHo  modo.  L'uc^ 
cella  tore  che  ua  alla  caccia  di  dì,  fi  porta  innanT^  un 
panno  roffo  con  certe  uergelk  formato  come  uno  fcu-^ 
do,& cominciando  per  lo  campo, guarda  per  due  fo^ 
ri  che  ui  fan  dentro,^  cerca  le  pernichet  quado  egli 
le  ha  uedute  tede  loro  intorno  le  reti ,  &  annoda  le 
funi  delle  reti  a  certi  pali  fitti  in  terray&  diflendela 
coda  aperta  con  certi  cerchi ytenendo fi  fcmpre  dinari 
lo  feudo  uerfo  le  pernici,  i  quali  difiefi  fi  autcina  alle 
pernici,  &  le  caccia  a  poco  a  poco  nella  coda  delle  re 
ti,nonfolamente  col  far  lor  paura,  ma  anco  co  piedi 
fe  fia  bifogno.  M a  colui  che  uccella  di  notte, cerca  la  ■ 
fera  il  luogo  doue  elle  fi  ripofano  di  notte, et  quado  fa 
•rà  ben  buio, ritorna  a  quel  luogo  col  fuoco.  Et  il  fuoco  • 
fi  acconcia  in  un  uafo  per  fi  fatto  modo  che  no  fi  può  < 
ìtUcre  i\  &  egli  uede  apertamente  tutti  i  uiottoli 

che 
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)  i  che  gli  fon  ukini.&camina  per  un  folco  del  càpo,& 
^  morna  per  r altro  doue  egli  lajciò  le  pernia, et  quan 
mio  egli  le  uede,  le  cuopre  con  la  rete  ch'egli  ha  accori 
mcìamentc  aperta^  formata  nelcapo  dellapcnicaper 
^ifueflo  effetto,  O  s  egli  ha  la  predetta  rete, la  può  lor 
diflendere  intorno,  &  cacciarle  &  prcderle  tutte. 

V  Vn  altro  modo  di  rete»         Cap.  XXV. 

5^  1  ha  un  altra  rete  che  fi  chiama  da  tutti  Erpi-- 
'  catoio  affai  grande, con  la  quale  fi  pigliano  le  Verni-^ 
X  ci, le  Quaglie yc  i  Fagiani,  &  alcuni  altri  uccelli^  con 
'  iuto  de  cani  ammaefirati  a  (fucfto:  i  quali  cerca- 
gli uccelli y  &  quando  gli  ueggorio  fiannoftrmi,& 
■nonfigliafprcffano,  &  non  gli  cacciano;ma  guarda. 
p  no  il  padrone  chefìà  didietro ,  e  muouon  la  coda ,  di 
^maniera  che  fuccellator  comfce  che  ^uccello  è  poco 
\4linan'7^  dal  cane  &  allora  eglie  il  compagno  tirano 
l  larete, &cuopronogli uccclli& ilcaìie , &glipi^ 
^liano  .  Si  ha' parimente  un'altra  rete  picàoia  ap-^ 
*  parecchiatuin  capo  a  una  pertica,  accioche  flia  aper 
i  tay& mfoloC adopera,  &  cuopre  l  uccello  trouat» 
dal  cane,comefi  è  detto  di  fupra .  Et  s'adopera  il  me 
defimo  aprender  le  Onagiic  fole  col iìuagliaruelo,il 
Oiifuom  èfomigltantt  m  tutto  alla  uoce  delle  (Qua- 
glie femine,alle  quali imafùl?i  uanm  apprefjo  co  mot 
'  .toardore,e  allora  l'ucctllator  gli  cuopre,  e  gli  pigluu 
In  che  modo  fi  pigliano  gli  uccelli  co' 
lacciuoli.      Cap.  x  X  V  I# 
S I  faunkccioiColqualefifigliano^emlmen^ 


i 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


1 


DI  T.  CKnscnv^Tio 

te  gli  uccelli  che  uiuono  di  rapina  in  quefla  marnerà. 
J^l  luogo  oue  dimortino  uicino  gli  uccelli  rapaci ,  o 
doueefiip.ijTanOy  fi  ficca  un  forte  archetto  piegato 
molto  dall  un  capo,&  dalfaltrOyapprejfo  il  quale  da 
una  parte  fi  ferma  una  ucrga  nella  cu ifcfjura  fi  fic- 
ca una  coda  di  topo.o  ui  s  appicca  un  pegola  di  car 
ncyO  una  rana,& dall'altra  parte  la  pertica  fi  caccia 
in  terra  fortemente  con  un  laccio  dal  capone  con  una 
picciola  cordicelUyConumfìecchettOyCol  quale  fi  fer 
ma  la  pertica  alC  archetto  y  6^  ali  a  picciola  tagliatu- 
ra che  fi  fa  nella  fommitadeUauerga  che tien  ilio- 
po,&fi  disiende  il  laccio  intorno  al  topo,  &  quando^ 
r uccello  tocca  il  topo  yO  quel  che  ui  è  per  portarlo 
uia,la  pertica  fi  diparte  dall'archetto ,  &fi  lieua  in 
alto  con  l'uccello  rapace  legato  per  t  piedi.  Inoltre  fi 
fanno  molti  lacci  dipeli  di  codadicauaUo  tef\utiin 
funicelle  della  iflejfa  materia ,  le  quali  fi  tendono  ne 
falchi  del  formento  leuata  la  fune  da  terra  oltre  alla^ 
diteTj^a  dcU:uccello:effcndo  i  lacci  alquanto  inchina^ 
ti  &  aperti.accioche  l  uccello  pafimdoymeffoui  den- 
tro il  capoyrefliprefoper  il  coUo.  Et  a  quello  modo  fi 
pigliano  le  Vernici  ne  campiy&le  Qj/agliey&i Fa- 
giani ne  hofchiyper  i  quali  cfiipaff ano.  Si  pigliano  an 
co  col  mede  fimo  modo  gli  uccelli  d^  acqua ,  quando  fi 
tendono  i  lacci  prejjb  aU' acque  omlefiipaffano.Si  pi- 
gliano anco  molte  colombe  &  molti  altri  uccelli  con 
tfii,quando  couanoy  o  che  hanno  ifigliuolipicciolini» 
Je  fi  tendono  iìitornoa  lor  nidi ,  Inoltre  fi  pigliano  i 
Colombi,&  le  Tortole  fra  i  fagimliet  lefauefemi^ 

nate 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


LTBRO  DECIMO.  ,gi 
■nate,co  accipicchli,  i^udifi  chiamano  mlgarmen 
e  Scaklle.ll  modo  del  predetto  laccio  c  aueflo ,  che 
fi  ficcinno  due  uerghe  fottiUfiime  d'altezza  d  una 
xJpannane  capi  d  un  picciolo  hasloncino  diMer- 

àmmeT^pil.&ndmezouifi^ccaunacena 
fima  lunga  d,^o  tre  dita,  ^ucflafialellas  appoggia 
oU  orlo  de  fo  co  oue  fia  qualche  concauità  .lel&, 
'  dimodochelajpmagiaccmi»  terra  nella  fo(ra,&  k 
uerghe  fl,eno  di  [opra.  Et  uicino  alla  fcaleUauìf,  met 
ta  II  Uccio litto  m  terra  con  un  palo  piccolo ,  il  qual 
aperto  leggiermente  ft  muoua  daUe  ucr?be,& L  te 
[^"^odaloro&fificchinel^^^^^^^ 
•faua  mollcla  qudc uolcndoiuccellotorre,ct  ahan 
do  il  capo.i,  tiferà  li  laccio  fui  collo  piegata  la  fcdel 

,  l'^,^onkucrghe,laciualcofafentendoiucccllolbau- 
JoUÒ  '  ^  '"^'"^  P''^"  ''"^  ^"'op^rd 

In  che  maniera  fipiglino  gli  uccelli  col 
uifchio.       Cap.  XXVl  r. 

t^Z^  !  "7^^'/'  ''ì'',""" ™'  "'fi'"" ' »">''ti 
yn  modoechefiinuifchiano  molte  bacchette  fòttilif 

lime  d, giunchilo  d  olmo,quando  non  li  hahbia  nim- 
cIn-Lehacchette  fi  faccino  o  corte.o  hw^he  Jhondo 
'^'f'harmo apigliar gliuccellipicctoiilo grandi,  ma 
fi  dee  prima ternperarduifclm,  acciocbèfia  ben  te- 
gnente m  quella  maniera .  Si  lauibene  con  acqua 
conueneuolmente  cdda,aprendolo  co  k  man  ba'L- 
te,& mondandok  da  tutti  i  brufcbi.nt poi  nifi  mt- 
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U  un  poco  d  olio  comune,  accioche  nonfia  tMtr- 
ró  che  non  pof{k  inuifchiar  le  penne  deghucceUi  ,  la 

cl/„^ib.cchm{}a  intoruomorno  r'«oliamd-,c 

farti  0  in  tre,l'dnu  pam  '■'•^I'^»^^^ '  3 
chef,  pojìa  mane^icire.  Ma  s  d  tépofoffi  tanto Ir  d 

Ouefie  bacchette  piccole  cofi  mut  chiate  ,fi  ficcano 
UiLmcnte  nelle  uerghe  de  palmom  .i  qualifom 
pertiche  grandi  fafiiate  d,  rami  uerdi  degharbon,et 
(bctialmente  diquerci ,  hauin  nd  capo  àjopra  quat 
tro,ocinqueHe^ghealqHantorileuate,ncUequaltSt 

ficcano  le  picciolifiime  bacchette  tnm  chtate .  Et 

^cMpIlmoneLpertodelledc^^^^^^ 

lifchiatlfificcainterrainunaMafattapcrque^ 

doACcioche  egliflta  diritto  informa  d  '^rboro.Em-. 
torno  al  predetto  fi  ficcano  ram  d  arbori ,  a  quali  fi 
appiccano  gabbie,  nelle  quali  fian  molti  nccelh  ina- 
ratamente pofii  che  cantano  e  chiamano  qudU  h 
nolano  per  aria ,  iquali  chiamati  fi  pongono  fi,p>  a  il 
detto  palmone  inuifchiato ,  &  prefi  cfS.%""'?/ ^J^' 
ra .  Oltre  a  ciò  fi  pigliano  molti  ucceUigrandi  con  le 
bacchette  grandi  inu,fchiate,&  maf imamente  C  or- 
ut  &  Corìacchie  con  l'aiuto  dd  Gufo  m  quefto  mo- 
do.-Ne  koghioue  ette  fieno  ufate  àifi<'re,odifafia- 
re,fiÌa4iain  ramufceUi  qualche  arboro  che  fiaddun 
^daà  altri  arboli,  &  ui  fi  lafciano  alquanti  ram 
fenxafodie ,  &  in  quefti  fi  ficcano  leggiermente  le 
t^ZfeinmfchiaL&f^rncttedCufomt^^^^ 
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;  luogo  attuato  nleuatofu  la  Gruccia.  acciocfZli  uc 
u  bche  uolano  lo  pofimo  meglio  ucdere ,  il  quale  come 
?  eJSi  ueggono,gU  uolano  intorno, & flracci>e  daluok 
^  re ,  fifofamfopra  l  arhoro  inmfcato  &  ca^^imo  in 
.  tcrra.le quatti  ucccUator perfeguua  con  Jà pertica 

.f^''''>»»^^^arU-fercwbeJiuolcfcpigUarl,conlr 
V  >»am,farebbono  ofefi  da  loroSono  urico  prefi  col  ui- 
ÌcbiogliSparuicri,e  i  Falconi,  &  tutti  /it  altri  uccel 
hrapaci  :  ptrcwche  fi  ficcano  m  terra  due  o  tre  bac- 
chette mmfihiate  foco  d.fianttluna  daU' altra  et  p,c 
gate  una  ucrjo  l  altra,  nel  cui  me^o  filerà  qualche 
m  cello, come  un  colobo,o  un  poUo,oui peVoiTcZ 
ne,o  m  topo, per  i  ^,bbi ,  &  altri  ucc'elit  rapaci  che 
uppctifcmo  col,  fatte  cofcaUe  quali  come  eLhono 
fon  puf,    Oltre  a    fi  prendono  anco  coLfcL,le 
'P"l]ere,et  tutti  gU  altri  uccelli  piccioli  &  grand,  fé 
\  f' pongono  le  bacchette, nuifihiate  ne  luoghi  oue  èii 
l  ^'^f  "ydo.e  fon  ufated,  Rare.  Si  pianano  aniÓ 
•ì  con  le  corde ,  o  con  .t,  f^aghi  inuifthiati,  i  Mi 

^  ^''''"f  0  tengono  a  fichi,  0  alla  uua,&tmt, 'ili  altri 

S  te  cordicele  fi  appiccano  innanzi  a'  ficaio.o  a  frutti 
^"^t''nfqudiefiifonufatidiue,ure.S,^^^^^^^^^^^ 
-co  con  le  funi  lunghe, nuifihiategl,  udliq^ 
.  uc  ano  nwito  adunati  infieme ,  quando  li  ha  qualche 

■  ^^".'"O'^lcmpièfi  ledalo  hgomnfihiato,^  fi  te. 
f'»>"^no,&filafiiaandare,q,LdofiueLc^^^ 

■  la  moltitudine  de  gli  Storni  è  uicina  ;  perciocbe  L 
Storno  partitofi  con  lof},ago,  uà  tra  la  moltitudine. 
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&  mia  riftreno  con  efii ,  ^  molt,  'occando  hj'^^ 
ymuiCchiam ,  &  rouinano  in  terra  con  lui  mpcmc 
iSTpr  ndono  col  machie  l' anitre, &  tuttigU  al  ., 

Lio  Ino  fatto  digmhi,co  quali  fi  temono  le  fiume, 
^XSUt^tim^ntc  la  fera  nellago.o  m  altro  s 
ZzTùci  defn  uecelUfono  ufati  di  dimorare  ;fcr- 
ZThe  di  uccelli  uolando  fer  acqua  ,fercuotono  la 

n7te  nello  f^a.o  '''^^^/»/«P-/Ttr  - 
&  la  man  na  ft  truouatio  prefe.  Ma  bifogna  che  que 
fio  uifMofia  temperato  di  modo  chef,  difendadal- 

inacqua . 

m  che  modo  fi  piglino     ""f  f 
baleftre.      Cap.  XVIU. 

0  o  N  .  V  N  a  modo  col  quale  fi  pigliano  gli  ■ 
uccelli  con  ^li  archi  &  con  le  balefire ,  peraoche  fon 

lori  Ma  fidebSonoancoinqueno  faperealcumauer 
Z^i  L  conofmti  da  tutti, de  l""/'  f  «;  f 

cmU4ratore  che  uno  ff"'''/lZtetart 
uccello  ■irande,deehaucr  la  actta dalla  parte dman 

haoiicdlo,lotagli.o,percioSeM 

colla  della  factta  comune,  non  «ff;"™;/'^^ 
tucceUo  Jn^i  reftaff^'  qf  i,  ^"Z^';'!-  {  "/^^^f 
be,auezna  ch  ediperlaferitafimoriffealtrouc.  01 
oe,aMe^nui,    i,  r  ^  ^      ,    ,  ^^^^Yanon* 
ma  ciò  quando  egli  factta  dee  , 
quegli  che  uagano  di  fuori ,  ma  a  quello  uccello  che 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
165Ó/A 


^  LIBRO  DECIMO.  jg^ 

^dtn  mcxp  o  di  due  o  di  molti  più ,  accioche  5c?li 
mene  chelafaena(fi  come fuole f^cffo  aHcnire)pafii 
Miu  o  tra  o  piugiù/erifia  il  primo  o  ultimo  ua  eUo, 
)erch  egli  non  fiocchi  a  uoto.  Inoltre  chinuolfaettar 
colombi  ogli  altri  uccelli  fuU'arboro, dee  hauer  i  boi 
^om  di  ugual  pe fi, i  quali  fino  fa  et  te  che  hanno  il  ca 
^yogrojjo,& quando  egliuuol  facttar  1  uccello  Jee fi* 
\nar  col  piede  il  luogo  oue  egli       notar  il  luo70  do 
^^ice  il  colombo  o  tal' altro  animale  &  allora  mandi 
^a  jaettays  egli  fa  botta,  a  quel  ch'egli  uuole  hauere, 
^xdtraìnente  non  può  trouar  la  Jaetta.  Ma  edi  la  tro- 
verà agcuolmète  s  andrà  al  luogo  mede  fimo  oue  c^li 
quando  la  trafie,  &  ne  tragga  da  quel  mede  fimo 
uogQ  un  altra  delpefi  medefimo ,  &  per  fe  sìcfih  o 
ol  meirp  d  altri  ucgga  oue  ella  cade, per cioch' egli  tro 
icra  quiui  apprejfi  la  prima  ch'egli  non  poteua  tro- 
are.  Inoltre  chifaetta  co  la  baleflra  o  con  l'arco, dee 

'^^^ly^^anfimflrafermifiimafiuuolfaettarbene, 
^er  Cloche  facendo  a  qucflo  modo  e  prendédo  la  mira 
'r'^ff  f /^'^^/^  {^^cceUo  non  errerà.  Et  è  necefTario 
hegli  habbia  la  baleflra  o  l'arco  perfetto,&  le  faet 
e  diritte  s  egli  uuolfaettar  bene.  Ma  coluicheado 
era  l  arco  con  le  pallottole ,  dee  hauer  le  paUottole 
gualidipcfi  &  ben  tonde .  oltre  a  ciò  fi  pidiano  a 
mi  altri  modi,  &  Im  modo  è  a  Breuicello  con  la  Ci 
■Cita  ,  col  quale  fi  pigliano  gli  uccellini  piccioli,  il 
Mal  modo  e  conofiiuto  quafi  da  ogni  uno ,  ma  fi  dee 
spere  eh  a  queHo  modo  fi  pofion  pigliar  nonfolamen 
fon  la  Cmetta^ma  anco  con  un  capo  di  Gatta,p^r^ 

TkUrefi 


DI  T.  CHESCEVTÌO 

ciochegli  ucceUtni  uengono  a  quel  capo .  Et  nonfi- 
lamentc  col  hreuiccìlo  che  fifa  di  due  bacchette ,  ma 
anco  con  una  bacchetta  fola  inuifcbiata.  Et  nonfola- 
mcnteallc  fiepi  uerdi  come  fifa  comunemente ,  ma 
anco  in  qualunque  parte  della  uia  o  de  campo/e  luc 
celUtor  porta  confcco  un  leggiero  inUrumento  fatto 
di  Hinchi&difronii  col  quakegliit  pofla  copnre.Et 
m  i  folamente  ft  deano  deftargli  ucccliuolfuono  del 
le  Mie  dell' arboro  o  col  rami:  come  fi  fa  ctmunemen 
tejafi  polfono  anco  desiar  colfuon  de  jcmi  delpa- 
pauero  rincbiufi  nella  lor  boccia  o  con  altri  cofi  iattt- 
ruoni,percioch-efii  fi  deflam  a  qualunque  altro!  ra- 
no  &  non  più  udito  fuono  di  iwci ,  come  quegli  che  }»■  _ 
nemarauitliano.Si  pigliano  anco  afrugwioÌ0,dqua-. 
lei  contadini  lòglwno  ufart  quando  la  notte  e  molto 
buliyconciofia  ch'efii  hanno  unafac  ellina  ardente f^. 
tadi  una  pertica  fccca  ,  la  quale  un  d  cfi  porta  baf\*\ 
balTa  uicino  aUe  ficpi  uerdi  oue  gli  uccelli  d.Mi> 
i  quali  come  fi  deflano, uengono  allo  jp'.endor  da  tuo< 
co  &  due  altri  con  due  balioni  gli  ammax  -lano  qua». 
dòefiiuolano.Etibasìouidal  capo  ion:  fon  come  pc 
ijeffute  di  uinchi .  Oltre  a  ciò  fi  piglilo  le  f  ^iJem. 
&  mafimiamente  le  giomni  meno  pratiche  con 
nalTa  o  col  uerton'Uo,il  quale  è  una  certagabbia  tef 
futa  di  nunchiMa  quale  gli  ucceUi  non  fanno  ujct 
re.quanio  efii  ut  entrano  per  andar  a  trouar  i  picei: 
li  figliuoli  delle  paffère  che  uijono  siati  mefii  dentro 
Simigliano  anco  gli  uccelli  ne  fori  delle  niura&  d 
le  cÒlombaie,conunadonuoUdomeJlica  che  fi  ma 


llSnO  DECIMO.  ^c)A 
lane  predetti  fori.  Et  ft  prendono  parimente  con  la 
cefla  0  con  la  piajìrellaymafiimamentend  tempo  del 
le  neui ,  apparecchiata  a  quefto  modo  ch'ella  ca^^ia 
quando  l'ucceUo  uiè  dentro, nella  qual  fi  pon  efcalon 
ueniete  alfiuceilo.alla  qual  cofafarà  prò/euifi  met 
}^teranno  fotto  molte p-anella,  con  alquante  poche  fi^ 
Via  lunghe  di  fuori  dalla  cefla,  col  me'^o  delle  quali  ?li 
[  uccelli  fi  conducano  alla  cefla  .Inoltre  fi  pigliano  con 
Uq  fcarpdlo  le  por  cane  nelle  ualli  canne  fc  oue  elle  di- 
morano.  E  lo  fcarpello  è  uno  frumento  fatto  di  due 
\^^clnmoltopiegati,pocodiflantifundalU^^  ,  tra 
\»qualif  pone  di  fuori  un  poco  di  frutto  della  herba  eoe 
chia  Jomtgliante  in  tutte  alla  ciriegia  ,  lo  quale  uo- 
lendo  cfii  pigliare ,  uengono  frette  nel  coUo ,  Ma 
la  fua  forma  &  fomigliantcmente  quella  di  molti 
r  altri  ingegni  non  fi  può  cofi  chiaramente  fcriuere  sì 
Uhe  s  intenda  bene  come  fi  fa  quando  fi  uedecon 
\  l  occhio.  Si  pigliano  anco  col  cubattolo  al  tempo  del- 
y  Ile  neul ,  //  quale  è  uno  iflrumento  fatto  di  poche 
■  bacchette  &  di  dentro  uoto ,  et  nella  parte  di  fuo- 
t  ri  acuto  con  uno  ufciuolo ,  //  qual  giace  in  terra  co- 
ferto  di  paglia ,  &  fi  Ueua  con  un  uinchio  fitto  in 
'  terra,  e  di  dietro  percuote  l'uccello  ch'entra  per  pren 
der  lejca ,  la  quale  è  dentro  nel  cuhattolo ,  la  quale 
)  egli  non  può  torre  da  niuno  altro  lato ,  per  cloche  è 
^  d  ogni  parte  coperto  di  terra .  Si  piglia  mede  filma- 
ci mente  la  C ornacchia  con  un  certo  in\enm  molto  di- 
J  letteuole  quando  fi  habbiaunacornacchia,percioche 
yji  lega  la  Cornacchia  per  l'ali  col  corpo  m  su  a  due 

Ddd  z 
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DI  T.  Cn.ÉSCK'KTIO 
piccioli  cam^liuolifittiin  terraja  quale  sfoTXandoft 
di  fu<nirr.  grida  forte  altre  che  le  fon  mane  corro^ 
no  per  aiutarUMk  quali  la  cornacchia  ne  piglia  «- 
na  col  becco  &  con  l unghie  &  la  ticn  ferma  accio^ 
che  tu  la  pojfa  pì4iare,&  fi  dice  che  fi  pojjono  a  que 
sio  modo  pigliar  anco  le  GaT^^ .  St  dice  parimente 
che  zìi  uccelli  che  mangiano  il  grano  o  il  miglio  ma- 
eeratoneìlafecciadiimbuon  uino  &  nel  figo  della 
cicuta ,  &  afciuttoynonpojfon  UQlarc,&  jt  foj)on  fi 
gliar  con  le  mani. 

Del  modo  del  pigliar  le  beftie  faliiatichc ,  & 
primieramente  di  quelle  che  fi  prendo- 
no co' cani.    Cap.  XX IX. 

5  I  pigliano  jpet talmente  co  cani  le  Lepri,  al  ri^  ^ 
trouamento  delle  quali  fon  neceflari  i  cani  che  fi  chia  i 
mano  Segugi  o  Bracchi y  i  quali  quanto  hanno  pmfot 
tile  odor  atoytanto  più  fon  migliori  Inoltre  fon  necef; 
fari  i  canimolto  leggieri  nel  correre.i  quali  le  fcgui- 
tino  per  pi7liarleyi  quali  tutti  s  ammaestrano  a  que- 
ftoy&  s  inducono  a  pigliarle^quàdo  fi  dà  lor  da  man  » 
mar  qualche  cofa  di  quel  che  fi  è  prefo.  Oa  quali  fil 
pigliano  anco  i  Capriuoli ,  &  qualche  uolta  i  C erv.iy^ 
&  mafiimamente  con  l aiuto  delle  reti  grandi  pofle^ 
ne  luoghi  da  quali  fi  cacciano.  Si  pigliano  anco  da 
cani  le  Volpi,  auegna  ch^-ml  fuggire  cllefwn  moltom 
aflute,  Etfipigliauai  Conigli  quando  jon  di  lung 
tnolto dalle lorfoffe.Eti porci  faluatichiy&  iLupty 

VMConfaiHto de  cacciatori^ perciocb&i  eant  di ra 

do 
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libuo  decimo. 

do  hanno  ardir  dapprcjfarfi  loro  ,fenon  fon  mafliné 
^fortifiimi  &  arditu  Manelpigliaripom  bifognano 
'  gli  jpic  di  dift  rro ,  /  quali  i  cacciatori  uedemio  ucnir 
\  ticrj  'o  loro  il  porco  adirato, fermano  in  terra    gli  di 
'  n:^^^wo  alla  uolta  del  porco,  il  qual ferito  dallo  (pie 
do  nonpuogiugner  al  cacciatore ,  &  co  fi  uiene  àm- 
ma'^Xf^to  da  cani  &  dagli  altri' compagni  che  fono 
a  quella  caccia .  Si  pigliano  fmiilmcnte  i  Ceruiquan 
do  feriti  di  fpiedo,o  dijaetta  fi  fuggono  &  un  piccio- 
lo cane  a  ciò  ammaefirato  li  fcguitano  per  la  uia  del 
fangue  eh' efc e  fuori  fin  ch'egli  truoua  il  Ceruo  me70 
uiuo  0  tutto  morto.  Inoltre  fi  pigliano  &  fitrouano 
da  caniglijpinofiyet  certi  altri  jòmiglianti  animali 
In  che  modo  Ci  piglino  con  le  reti,  Cap.XXX* 

Si  pigliano  con  le  reti  iCcrut&  le  Folpi  come 
to  difii  difoprayquàdo  iofauellai  delle  reti  che  fi  chia 
mano  dal  uolgo  ad  Muoia .  Et  fi  piglierebbono  an-- 
coageuolmentelcLepriconle  retiyseUe  uideffero 
.  dentroyfi  co7ne  anco  molte  altre  fiere. 

^0^0  ^  P  jgJ^no  co'  lacci.  Gap  A'XXL 

^  À,  .'^Jf^^^'K^^^  co  lacci  i  Lioni,  &  le  Fol 
.^i,  le  Lepri,  quando  entrano  per  qualche  fora^ 
me.ne  luoghi  chiufi.  Ma  qucfio  fi  fa  a  due  modi. 
Lume  eh  il  Lacciuolo  fia  annodato^  qualche  perti-^ 
ta^ppiajfhrtedimodochc  eliapofiaa\ar  inalto 
t^Jofpender  la  fiera  che  farà  prefa  per  lo  collo.  Lai- 
€  che prefio  al  laccio  fia  un  cannon  forte  chefirin 
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ga  iilaccio  deUa  fiera  p rcfa  y&  il  quale  impedifca 
che  la  fiera  nonpoffa  rodere  il  laccio. 

In  che  modo  fi  pigliano  alla  Tagliuola, 
Capitolo.  XXXII. 

$  I  pigliano  i  Lupi ,  &  le  Volpi  mafiimamente 
alla  tagliiiola  di  ferrod  quale  ha  intorno  ìnoltiram 
peni  acuti,  i  quali  hanno  intorno  uno  anello  preffo  al 
luol^o  oue  ejj'cndo  annodati  fi  riuolgeno.al  quale  anel 
lo  l'appicca  un  pe%i:p  di  carne  ;  &  ogni  cofa  fi  ferma, 
occultamente  in  terra  fuor  che  la  carne .  Ma  quan- 
do il  Lupo  che  haprefo  la  carne  co  denthla  ttra,l  a- 
nello  al%afu  i  ramponi  intorno  al  capo,&  al  collo  del 
Lupo  ,  il  quale  quanto  più  tir  a  forte ,  &  fi  sforma  di 
partirfiytanto  è  tenuto  più  faldo ,  &  più  fir etto,  St 
fanno  anco  altre  tagliuole,  con  le  quali  fi  pojfon  pren 
dtr  generalmente  ne  piedi,  &  neUe  gambe  tutte  le 

fiertlc  quali  s  occultano  nel  maggio  che  effe  fono  «- 
fate  di  farete  quali  fon  di  cotal  forma  che  nonfipof- 
fono  intendere  Je  non  fi  ueggono  in  fatto ,  Et  pero 
chiunque  le  uuole  hauerefi  le  faccia  moStrareacolo 
ro  che  l'adoperano  ,fi  come  ho  fatto  io  chele  ho  uo- 

luteuedere.  ^   ,  .  ,,  r  /r 

In  che  modo  fi  pigbanoi  Lupi  alla  toiiaf 

Capitolo.  XXXI  li. 
f  Lvpi  fi  pigliano  in  quefio  modo  alla  foffa.  Si 

fa  unafoka  larga  come  un  gran  po:^Oy  e  tanto  pro- 
fonda ch'egli  non  pojfa  quindi  ufcire.Q^eflafi  cuopre 
con  un  graticcio  ritondo,  ma  non  tutta.  Sotto  H  gru-; 

ticcio 


ccioft  lega  una  Hanga  e  fumo  nel  me:^c,la(jual  fta 
fm  luga  del  graticcio  &  tonda,nel  me^o  della  quale 
ji  legaunocayo  un  agnello,  &  poi  fi  cuopre  di  paglia 
^  tutto  d  luogo.  Il  Lupo  uenendo  e  uoledo  prender  Co- 
ca 0  l'agnello  caie  neUafoffa  riuolgendofi  incotanen 
tei  affé  col  graticcio, Si  piglia  anco  nella  foffk  molti- 
tudme  di  porci faluatichi  in  qucflo  modo .  i^fd  luogo 
oueefii  praticano  ,ft [emina  un  rapiccllo  di  faggina, 
intorno  al  quale  fifa  unafiepe  alta  et  forte  di  limini 
d  arbori.  Dall'una  parte  fi  lafcia  aperta  l'entrata, et 
"  nell  oppofita  parte  fi  fa  lafiepe  bafik ,  preffo  alla  qua 
'  •.    fi  fa  di  fuori  una  fojjk.  Quando  la  fa^^inac  matu- 
;  ray  ut  uengono  moiri  porci,  i  quali  entrano  per  lo  luo- 
■  '  go  che  non  è  impedito ,  alhora  colui  che  uuole  uenga 
4i  al  luogo &ancofcn7iami,& Hia  fui  luogo  deWen- 
JJl^r^r^  y&  gridi  &  faceta  romor  in  qualunque  modo. 
NMIi  /  porci  Jpauentati ,  non  trouando  donde  pofiano  ufci- 
reje  non  dalla  parte  oue  la  fiepe  è  baffa  uifi  mtano, 
:  e-  caggiono  nella  foffa  eh  è  di  fuori, la  quale  efii  non 
ueggono,Oltreactò,per  iLupi,  p  le  volpi,per  le  lepri 
et  per  tutte  l'altre  fiere,etp  i  cani  et  per  i  porci  eh' en 
tram  aguafiar  le  uigne ,  fifa  la  foJTa  a  queflo  modo. 
Si  faceta  ampia  duejpàne,  &  lun^a  tre  o  quattro  pie 
i  ^  di j  e  profonda  intorno  afei  Jette  o  otto  piedi,  con  le 
Ipode pulite  et  diritte  in  terra  foda  e  rouinofa  murata 
m  quelluogo  oue  le  befiie  foglion pajfare ,  Queflaft 
cuopra  prima  a  trauerfo  digrojfe  herbe  fecche,& poi 
t  ^dtjottihfiima  terra,  &fe  la  herba  nonfoflien  la  ter^ 

I a,  fi  pongano  di  [otto  ferjraucrfo  due  baftoncelU 
Ddd  ^ 
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DI  V.  CKESC-EnjTÒ 
fottili  &  agevoli  a  romperfh&  la  herbaper  lo  lufi^ 
go  sì  che  fi  tocchind  mt^o,  Mafe  tu  non  puoi,  om. 
UHoi  farla  coft  profoncla,m£ttile  intorno  intornOyftan 
ghe  onero  afiicelle  ftrctte  nelle  quali  fien  fitti  molti 
chiodi  0  molti  camglioli  acuti  inchinati  uerfi)  ìà  fofi' 
fayet piccati  un  poco  uerfi)  la  parte  del  me^Oyne  qua 
li  uolendo  ufcir  la  be!ìia  rinchiuja^  urti  col  capo  o  co 
^li  occhi  fi  chefacendofi  male  s  accheti.  Etfiftu  uor- 
\ai  che  ella  muoia ,  ficca  molti  pali  acuti  nel  fondono  • 
neramente  fe  uifiirà  acqua  a  hanan%a,faufofficten 
te  a  farla  morire  ^percioche  non  potendo  ufcir  fuori , 
non  potrà  durar  troppo  uiua.  Inoltre  fi  potrà  far  U 
predetta  foga  profonda  per  ogniuerfofolamete  quat 
troo  cinque  piediyConC aiuto  di  una  ribalta  fatta  di 
uimini  .  fermata  fopra  una  ftanghetta  ritonda ,  che 
ageuolmente  fi  uolga  .fermata  da  ciafcun  capo  con 
uno  uncino  fitto  forte  in  terra .  Et  quefta  ribalta  fia 
ferma  dall' un  capo  difiatedaUafoffame'Xopil'ìiel^  ^ 
Ultra  parte ,  habbia  ne  cantoni  er  nel  mexo  anno- 
dati fafìi  grofii  &  che  pe fino.  Et  quefta  flia  quafi  dt^  • 
ritta  con  una  forcarla  cui  parte  di  fiotto  y  fia  fopra  un 
bafloncello  picciolo,  il  qual  fia  nel  mei^  della  fojfd 
per  trauerfo  y  fopra  un  picciolo  palicciuolo  y  fitto  da  • 
o^ni  capo  nelle  ^onde  della  foffa  dalla  parte  di  fopra. 
Sopra  queflo  picciolo  bafloncello  ,fi  ponga  una  certa 
bacchetta  per  lo  lungo  della  fiofia,  la  qualfoflenga  fo 
lamente  la  hcrba  &  la  terrayfi  che  calcata  dalla  he-- 
ftiadifcenda ,  &  faceta  cadale  il  bafloncello  picciolo 
€on  la  fQrcai&  con  la  ribaltai  la  ribalta  ftia  fopra 


I 

li 


LIBRO  DÈCIMO.  ^py 

Ufhfjd  di dì,accioche pajjando qualche  huomo n^ca 
dejfe  nella  fojfa.  Mafeui  cadrà  qualche  porco  oqual 
h.  che  cane,  fe  ne  cauicon  una  fialetta  chehabbia  igra 
'  di  d'afiicelle. 

Di  certi  altri  ingegni  co'qfuali  Ci  pigliano  le 
fiere.         Gap.  X  X  X  1 1 1 1. 

r    /lEOFANTi//  pigliano  in  quefto  modo^ 
Efiinon  hauendo ginocchia ynonpoffm giacere,  &pe 
YÒ  quando  uogUon  dormire ,  s  appoggiano  a  qualche 
arbore  &ft  ripofano.  I  cacciatori  fegano  larboro^ 
ma  nonfinifionoyacciochepofiino  rouinar  per  fi  we- 
l  de  fimi, onde  i  Leofanti  appoggiati  roiwiano,&  icac-^ 
■  datori  gli  amma'^^^ano.  Gli  Or  fi  fi  pigliano  a  queftò 
modo.  Si  ama  uno  huomo  tutto  di  ferro  yfilamentè 
con  un  coltello  a  lato,et  uà  a  trouar  lOrfi  nel  Bofco^ 
0  in  qualunque  altro  luogo.  L'orfo  uedcndo  lo  huom0  - 
armato  fi  ri':(^  &  l'abbraccia ,  allora  tarmato  ca^ 
uando  fuori  il  coltello  lo  ferifie  nel  cuore  et  lammaX^ 
\a.  Le  Folpi  nelle  fue  cauc  fi  prendono  a  queHo  mo- 
do. Il  cacciator  ha  una  cafia  d'api  quadra  ma  lunga, 
&  più  &  meno  larga,  (luefla  dall' un  capo  è  chiufit 
con  alquante  poche  iiladi  ferro ,  &  dall'altro  ha  uno 
ufciuolo  di  dentro ,  co  guerci  dalk  parte  di  fopra  <tT 
Acconcio  di  ìnodo  che  fipoffa  leuar  in  su ,  ma  non  «- 
fiire  s  &  difendendo  quefto  ufiiolo  leuato  difopra  fi 
reHa cm una picciola  bacchetta.  Quefto iflromen^ 
fi pon nella  fofia della 'rolpe  quando  fi  sàch'elia 
Hi  è  dentro i& la  parte  deli  ufciuolo  fi  mette  dal  latg  ' 
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di  dentro  ddlafoffay&  ft  chiudono  tutte  f  altre  entra 
te  della  fojfa  che  tonuengono  effer  molte .  La  Vol^v 
uokndo  ujcir  fuori  entra  nella  cjffaynon  penfando  di 
poter  tfftr  impedita  da  quelle  fila  fotttliy  &  cofi  tira 
[eco  la  bacchetta,&  cadendo  ìufciuolo  la  rinchiudey 
la[qual  tornando  adietro  Jo  chiude ,  &  lo  ferma  ptu 
forte.  Et  il  cacciatore  ucnendo  fc  cofi  gli  piace  Cam- 
ma^^.O  segli  la  uuol  uiua^la  porta  con  l'alueofo- 
pra  un  poT^:^,  o  fopra  una  t ina  grande ,  &  aprendo 
ufciolo  la  fa  cader  nella  tina,  I  Coìiigli  fi  pigliano  A 
queflo  modo. Il  cacciatore  fonando  &  facendo  firepi 
togli  fa  fuggir  nelle  lorfojfeyperciocheefìicomepaii 
rofi  incontanente  fi  uanno  a  nafcondere.  Il  cacciato- 
re allora  difende  la  fua  rete  aperta  &  la  ferma  be- 
ne in  terra  innanzi  alf  entrate  delle  caue ,  &  poi  per 
un  altra  entrata  d'un  foro  ui  mette  dentro  un  fu- 
retto domefiico  col  becco  ferrato  con  un  frenello-,  ac- 
ciocheegli  aprendolo  non  poffa  prendere  &  mangiar 
i  C  onigli  onde  non  uoleffe  poi  quindi  ufcire.Qj^eflo  Fu 
retto  è  poco  maggior  della  donnola  &  proprio  nimi- 
co di  quefli  animali ,  &  cofi  egli  caccia  fuori  i  Coni" 
gli,i  quali  entrando  nelle  reti  fon  pr  e  fu 

Come  fi  piglino  &  s'ammazzino  i  Topi. 
Capitolo.  XXXV. 

J  T  o  p  I  fi  pigliano  &  s  amma'z^x^ano  a  molti 
rnodi.Vn  modo  è  con  le  Catte  che  fi  tengono  in  cafa, 
V altro  è  non  con  le  gatte, ma  con  le  trappole,  le  qua 
li  fi  fanno  di  picciolo  legno  cauato^  nel  qual  cade  uno 

altro 


ItIBTxO  DECIMO.  ^pg 
l^ltro  legno  picciolo  magraue^cJ?  uccide  i  Topi  che  en 
trtno  per  mangiar  U  cotenna  di  porco  legata  ama 
terta  parte  di  legno.il  qual  come  fi  tocca  fa  €adcr  a^ 
i.  doffo  al  Topo  quel  che  è  difopra ,  ma  quello  modo  è 
^  cojt  conofiiuto  da  tutti  ,  cbe  non  bifogna  troppo  mo- 
m\  Ararlo  altrui,  S i  pigliano  anco  con  ma  certa  ajfc  al^ 

I  T^ita  che  cadeja  quale  è  foflenuta  leuata  &  tenuta 

II  4a  una  colonella  picciola.hauente  una  fpatola  con  un 
nt^'^^o  dicotennaycofi  acconcia^che  la  colonnella  di- 

■Uffa  non  sapre  fc  non  quando  il  Topo  tocca  la  coten^ 
na  legata  alla  fpatola,  &  alhora  cade  &  amma^:^ 
l'i/  Topo.  Oltre  a  ciò  ui  è  un  altro  modo  quando  in  un 
ncdodicanna  grojfafifa  nel  capo  uno  archetto  con 
Una  cordiccllaynel  me-^  del  quale  Uà  un  ago  qran-- 
w4e,La  canna  ha  un  foro  nel  me-^^o,  &  dentro  ut  è  le»' 
\gata  la  cotenna  a  una  certa  bacchetta,  &  coft  accon 
Uia  che  quàdo  il  topo  morde  &  muoue  la  cotennaper 
Uo  forameli' archetto  di  fende  &fora  con  l'a^o  il  ca^ 
Ifo  al  topo,  &  lo  ritiene  fi  ch'egli  non  può  fuggire.  Si 
Jha parimente  un  altro  modo.  Odiando  fi  empie  un  un 
\fodelqualegli  nopofla  ufcirme^p  d  acqua, la  cui  hoc 
^  €a  fi  cuopre  co  (pelta  che  nuota  fopr  acqua, perche  ut 
dendoiltopo  lafpdta  &  noi' acqua  m  entradentra 
<y'  s  aifoga.Inoltrefiha  un  altro  modo,che  fi  cuopre 
i  un  uafo  con  la  carta,  &  fi  taglia  in  croce,  &nel  me- 
fi  l^fi  mette  una  cotèna  di  porco, i  topi  andàdo  fu  quel 
■  U  cartaria  piegano &caggionnel  uafo  efiaffogano 
\  Je  u  e  acqua  détro,altramete  fi  moionofra  poco  di  fa 
.me.y&  la  carta  incontanente, per fwt  natura  ritorna 
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al  fuo  luogo  y  &  a  quel  modo  s  ingannano  topi  infinta 
ti.  Si  dice  anco  da  i  pratici ,  chejc  i  topicaggiono  nel 
uafo  fen%^acqua  &  fi  lafcianofiarCyCO§iretti  dalla  fa 
me  fi  mangiano  mficme ,  &  ci)  il  forte  mangia  il  più, 
uiley&  che  fe  fi  lafcia  il  uafo  tanto  ci)  il  pm  forte  re- 
ftifolo  &  fi  lafci  andare ,  aue'x^p^  a  mangiar  topi  gli 
ammaxj!^  &gli  mangia  in  cfualufjue  luogo  oue  egli 
uadaynon  fuggendo  da  lui  gli  altri  topi  &  lofa  age-^ 
uolmente,  VammaX3:^no  anco  col  rifagallo  trito  & 
mcfcolato  colcafcio  o  con  la  farinai  qud  efii  man^ 
giano  uoUntieri,&  fi  muoiono y  effendo  il  lor  ueleno. 
Ma  hifogna  leuar  facquaypercioche  bcuendolaylfef- 
fo  s  aiutano .  Sipiglianoancofe  fipon  fopra  unuafo 
dal  qualno  pofiino  ufcircy  un  picciolo  bafloncello  sfef 
fo  nel  me':rp,ciot  luna  metà  r otta  per  me%o ,  &  ac* 
concio  di  modo  che  fifoflenga  fe  medefimo,  ma  non  il 
topo»  In  quel  meTo  fi  ponga  una  noce  tratta  dclga 
fcioyalla  quale  andando  il  topo  cade  col  bafton  rotto ^ 
&  feuiè  acqua  fi  muore  incontanente,  ma  fe  non  ut 
èysammaxji^oltre  a  ciò  fi  piglia  ageuolmente  il  to^ 
fo  uiiiOyfe  fi  pone  una  noce  rotta  fiotto  una  fcodella,et 
la  rottura  guardi  dalla  parte  uerfo  la  fcodella.  Ma  il 
miglior  modo  di  tutti  gli  altri  per  pigliar  i  topi  co  fi 
piccioli  come  grandi  è  queflo .  Viglia  due  afiicelle 
ben  pulite  lunghe  un  braccio ,  &  larghe  mexo ,  & 
congiugnile  infieme  & fien  diflanti  quattro  dita  in 
alte'^^opoco  meno  nella  parte  di  fiotto  con  duepic^ 
cìole  afiicelle  incafirate  daUun  capo  &  daU  altro  sì 
che  fieno  uguali  di  fitto.  Et  fiotto  le  predette  conficca 

ma 
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^ma  carta g^-offa  di  pecora ,  tagliata  nel  me^o  a  tra- 
Wucrjo  ma  non  fitta  prejfo  al  me^o,&  rifln-na  in  tan 

h  dofig„aflajre,f,poJJaridurre  alla     prima  forma. 

Et  poi,  ledette  dijc  afii  fi  congiunghino  di  fopra  da  i 
r  capi,  & /opra  efie  fi  tengki  una  afitcclla  ihe  habbia 
I  nelnu-^io  un  chiodo  torto,  al  qual s'appicchi ,m  p-r- 
■  Xod' cotenna  di  porco.  O  neramente  nonni  f,  appic- 
(bi  la  cotenna,ma  nel  mc^o  delle  dette  afiiccUe  [fia 
memo  alla  carta ,  quafi  come  una  meflola  forata  dì 
dentro, et  coperta  di  cotenna,nella  qualfia  fitta  una 
imlapuhta,mtorno  alla  quale  fi  riuoìga  ageuolmcn 
te  la  meflola  con  la  cotenna.  i>jteflo  edificio  fi  metta 

J<'P>-'"ì''alunqueuaJÙ  di  terra,  odi  legno,  onde  i  topi 
mnpojkn-j  ufiire,et  i  buono  che  fi  fottemin  un  min 
te  d, tormento  o  d  altra  biada  douc  entrano  i  topi,& 

fMdo  s  appre  feranno  aUa  cotcnna,rouineranno,et 
f-  \  la  carta  ritornerà  afuoluogo  &  farà  il  medcfmo 

y  >  d  ogni  altro  animai  che  ui  fi  accom,&  le  tatte  non 
potranno  entrar  per  quella  flrettura. 

D  £•   P  E  S  C  I. 

In  che  modo  fi  piglino ,  &  primieramente 
delle  Reti.       Cap.    X  X  X  V 1. 

Sì  figliano  molti  pefci  nel  Mare  iticino  al  pian 
del  lido,  &Jetialmcnte  con  le  reti  chedamoltifi 
chiamano  fconicarie.  Qucfia  rete  è  molto  lunza  & 
>  molto  ampia  &  f^effa ,  &  ha  una  corda  dall  ìn  de' 
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lati  impiombata,  &  dall'altro  leggiera  di  modo  che 
diftefi  ncltaciua  refla  diritta.  Qjieflaretefi  porta 
in  mare  con  ma  harchetta,&  fi  lafcia  l  un  capo  d  cj 
fa  in  terra,accioche  ella  uada  fcmpre  in  acqua  a  po- 
co a  poco/J^ando  ipefcatorij'aranno  in  mare  quanto 
farà  lunga  la  rete^ritomano  al  lito  con  quel  capota-- 
cendo  la  uolta  tmda  ,  &  alcuni  d'efii  dlfcendcndo  m 
terra  con  quel  capo yun  altro  ritorna  con  la  harchet' 
tafuor  dcUa  rete  fino  al  fiio  me^o  accioclxc  t  pc[ct 
che  Con  nella  rete,uedendofi  tirar  a  terra,  non  cjcano 
della  retcM  due  pefcatoriflando  in  terra,  &  tenen 
do  la  rete  un  per  capo  la  tirano  con  tutti  i  pefci  al  li- 
do ,  i  quali  [pcfo  ne  tirano  di  grandi  &  di  piccwlh  & 
le  più  uolte  0  pochi  o  niuno  percioche  non  ue  ne  era- 
no, oltre  a  ciò  fi  pigliano  in  mare  con  una  certa  re- 
te fattile  non  molto  grande  kgata  a  due  pali.  Et  al- 
cuni Hando  nella  barchetta ,  la  tufano  aperta  nel- 
Vacqua,& poco  flante  Valicano  co  pefci .  Stpigha- 
no  anco  ne  fiumi,  &  ne  luoghi  larghi  con  le  reti  che 
alcuni  chiamano  le  Trauerfiere,  le  quali  jon  compo- 
fte  di  tre  rcti^cioi  d'una  di  me%p  cUèfj^cfia,&  di  due 
da  lati  che  fon  rad- ,  &  che  hanno  da  un  lato  piom- 
bo,&  dall'altro  fuuero.  Et  sellcfoffero  troppo  lun- 
ghe,nifi  appicchino  'xucche  fccchey  accioche  elle  jìie- 
no  diftefc  nell'acqua .  ììuefla  rete  dee  cfer  corta  <T 
lunga,  fccondo  che  fi  richiede  aUa  larghe!^  dell  ac- 
qua, &fi  lafcia  fiarncll acqua  una  horagrofia ,  ac- 
cioche nuotando  t  pefci  uidien  dentro ,  t  quali  paca- 
no le  reti  rade     sinuilupfano  neUe  folte  Jt  come 

fanno 


i 
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fanno  glt  ucceUmi  neUe  Kagne  fopradette ,  quMo  noi 
ragionammode  modi,  co  quali ft  pigliano  ^liucceUL 
St  pigiano  parimente  co  Riuali  nell  acque  haffe.E  il 
Jituale  è  una  retepicciola  &  folta  legata  a  due  bafto 
ni,t  quali  il  pefcator  tiene  in  mano,  &  la  mena  aper 
taper  l  acqua,&  la  chiude  uL  ino  aUa  fponda  deltac 
qua  infieme  co  pefciSi  pigliano  colgiacchioM  quale 
t;  una  rete  fattile  et  folta  che  ha  forma  di  padiglione, 
impiombato,  &  riuolto  intorno ,  //  quale  ha  in  cima 
una  fané  lunga.  Ilpe fatare  titnc  quella  rete  chiù- 
J.tp<l  b  -accio  fmiflro,  &  lagena  aperta  neW acqua  ; 
la  quale  apena  difende  fubito  m  fondo,  &  ferra  tut 
ttiipefa  eh  ella  truoua,& gli  mcnafeco  tutti.Si  pi- 
gliano anco  con  U  T^cgajfa ,  la  quale  è  una  rete  far- 
inata come  la  Riuale ,  legata  a  una  pertica  con  due 
OaJtoncelU,  i  quali  fi  maneggiano  acconciamente.  Il 
pticatoreftandofuor  deW acqua  gitta  queflareteo- 
nel  acqua  e  più  cheta ,  &UlT^a  co  pefci,& perca- 
tendo  ccn  una  pertica  neWherba ,  caccia  nella  rete  i 
pela  che  ui  fono  nafcofi  dentro .  Se  ne  pigliano  an- 
co molti  ne  luoghi  flretti  delle  ualli  conia  rete  che 
jt  chiama  Cogolaria,  eh' è  una  refe  'brande ,  forte  & 
fjlta&  lunga ,  la  quale  ha  l'entrata  rotonda  e  lar- 
ga ,  &fiuà  a  poco  a  poco  jiringendo  fino  alla  coda. 
La  quale  e  lunga  &  ha  molti  ricettacoli ,  ne  quali  i 
pcjci  entrano  ageuolmente ,  ma  poi  non  ne  fanno  u- 
Jcire.Quena  rete  fi  mette  ne  detti  luoghi  fìretti  co» 
due  gr  offe  pertiche, intorno  aUa  quale  è  una  ehm  fu- 
vaiane  di  legname  fino  alla  rtpa,aUa  quale  le  dette 
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pertiche  s  annodano.  Et  quefla  rete  nifi  tien  di  di,& 
di  notte  ,  con  l'entrata  uolta  alt  insù .  £  niun  pefce 
.  che  uenga  di  [opra  ni  può  paffare^non  ut  ejjendo  Ino- 
go  alcuno  aperto.  Tutti  adunque  difendono  neUa-^ 
pert0  deUaretCy&poinella  codaftretta.Etilpejca- 
tor  quakhc  uolta,  interponcdo  qualche  [patio  di  tem 
po,andando  alfopradetto  luogo  conduce  la  coda  de.- 
ìa  rete  nella  barchetta ,  &  Upre ,  &  qualche  uolta 
ut  truoua  affai  pefie,& mafìimamente  ^4ngmlle,le 
quali  fono  aggomitolate  injìemeyquando  fon  rijcalda 
te  d amore ,  o  ueramantc  Scardoue.le  quali  uanno  a, 
mm  chioyfi  che  a  pena  la  barca  le  può  portare.  Fijt^ 
figliano  anco  fomiglianti  altri  pcfci  che  dimorano  in 
quelle  acque yma  non  tutti  infiernCyne  in  tanta  quan^ 
titl  Si  pigliano  parimente  molti  pcfci  nelle  ualli  ne 
luoghi  aperti  &  profondi.ne  quali Ipetialmentejtan 
no  pefci  '^randiycon  la  rete  chiamata  Degagnaylaqua 
le  è  grande  &  largay&  figitta  nel  fondo  y  &  con  efj- 
fa  fi  lieuano  molti  pefci ,  Si  pigliano  anco  nelle  ualli 
non  profonde  y  ma  grandi  per  iar^K^T^  molti  pefcv 
di  diuerfc  ^enerationi  che  flanno  in  quelle  acque  a 
quefto  modoJ  pefcatori  hanno  certe  graticcile  quafi 
infinite  di  canne  paluflri ,  con  le  quali  efii  chiudona 
gran  parte  delle  ualli  che  non  fon  profonde  con  l  atu 
to  de  pali  y  lafciando  piccwle  apriture  in  più  luoghi, 
alle  quali  pongono  le  retipicciokyritondey  &  larghe 
ne  capiy&  con  la  codaflretta  co  fuoi  ricettacoli ynet^ 
la  quale  i pefci  poffono  entrar  ma  non  ufcirQ,  nt  quiut 
lafciano  qutjh  reti  di  dk&  di  notte,&  quafi  ogm  di 
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Jt  la  mattina  le  lieuano  piene  dipefà,  i  quali  nuotati 
io  per  i  luoghi  larghi, fperauano  di  poter  pajjare  per 
predetti  luoghi  uoti .  Si  fanno  parimente  di  quejìi 
graticci  alcune  riuoltaturc  di  cofì  fatta  maniera  che 
f  pefà  ch'entrano  non  fanno  ufiire  ^mafene  cauano 
con  una  ccrtapìcciola  rctepofladal  capo  d'una  per- 
\tica  biforcuta. 

Jn  che  modo  fi  piglino  con  lecefte,  &  conle 
gabbie  fatte  di  uimini.  Cap.  XXXV  il. 

/  Te  SCI  fi  pigliano  con  le  ceHe  fatte  'di  uimi- 
niylequalidifoprajòn  larghe  mc^anamente ,  &  di 
fatto  frette ,  le  quali  ftando  i  pcjcatori  nell'acqua, 
le  conducono  come  fi  fanno  le  reti  Ripali .  Et  qual-- 
'  che  uolta  cotali  cefte  o  più  leggieri yli pongono  in  ca- 
po di  qualche  pertica,  &  fi  menano  per  l'acqua  tor-- 
Vida  in  terra ,  llando  il  pe fi  atare  in  terra ,  //  come  fi 
ha  detto  dtfopra  de'  Ts^egofii.  Si  fanno  etiandio  di 
giunchi  le  T^afic  rotonde  &  larghe  con  l'entrata  di 
dentro  flrettay& di  fuori  larga,  ìe  quali  di  dì ,  &  di 
notte  col  pefod' un  fajjò  ftlafiianom  fondo  dell' ac- 
qua,& hanno  legato  nella  coda,una  certa  cofa ,  per 
la  quale  fi  cauan  fuori.  Ma  fi  fanno  di  due  formai' u^ 
na  è  che  di  dentro  fi  a  molto  àmpia ,  &  ritonda ,  nel 
€ui  fondo  fi  mette  creta  tenera, & granelUialle  qua 
li  entrano  certe  generation  di  pcfdpcr  mangiarle,  i 
quali  non  fanno  poi  ufcire.V  altra  forma  t  tutta  ftret 
ta&  lunga i  ma  ncll  entrata  mcT^anamente  aperta, 
&  nel  mci^  molto  firma ,  &poi  larga ,  ^  firet^ 

TistXrc.  Ece 
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tìjì'ma  nella  coda ,  neUa  quale efii  entrano  non  per 
mangiare  ;  maper  nafconderfiy  &  non  fanno  poiufci 
re  di  quefiayft  come  anco  non  fanno  di  quella  prima,  - 

In  che  modo  fi  piglino  i  pefci  con  ramo,con 
lo  fpadcrno,  con  la  calcina  uiua ,  &  coti 
laForsina.     Cap.  XX  XVIII. 

J  PESCI  fi  piglian  con  lamo  in  tre  modi,  tun 
modo  è  quando  ni  fi  inette  dentro  unpifciolino  ycoi 
tjuale  fi  pigliano  i pefci  che  inghiottifcon  l'amo  colpe 
fi  iolino  uiucBi  fogna  che  queflo  amo  fia  di  ferro  gran 
de  &  forte  y  &  rauolto  apprcffo  con  forte  cordella  di 
filoyaccioche  non  fi  poffa  rodere, la  cui  coda  fi  annoda 
a  qualche  fafciettà  di  herhacce  fecchc.et  fi  gitta  nel- 
V acqua  flantecon  l'amo  &  colpefcioUno  uiuo,&  ut 
fi  lafcia  tutta  la  notte.  Il  pefce  prefo  uolendo  fuggir 
di  lungi ,  0  nafcondcrfi  uien  impedito  dalfafciettoy  et 
cofiipefcatori  lo  truouano  la  mattina ,  il  fecondo 
modo  è  ,  che  lamo  s  appicca  a  una  funicella  fatta  di 
peli  bianchi  di  coda  di  cauallo  ,&mfi  auiluppa  in- 
torno il  cibo  che  appctifcepiu  a  pefci/i  che  nonfiueg 
ga  famoy& la  funicella  fi  lega  in  fornmo  d'ima  bac- 
chetta fottiky  &  poi  fi  getta  nell'acqua ,  come  sa  o- 
gniuno .  Ma  in  ciò  fi  dee  hauer  qncjlo  auenvmento 
ch'il  pefcatore  fappia  qual'efca  appetifca  il  pejcc  in 
ciafcun  tempo  dell'anno;  percioche una  medefimage 
neration  di  pefce yricerca, fecondo  la  uariation  de  tcm 
pi  delfanno  diucrfità  di  cibL  Ma  queflo  fi  fuo  faper 
^  '  da 
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ia  colui  che  fende  le  utfcere  de  ipefdpreft,& guardi 
ia  quale  efca  cfii  mangiano  comunemente, 0  fi  mette 
^nell'amo  bora  una  efca  bora  un  altra.  Vale  anco  con 
■^a  i  pefci  aflutìyi  quali  non  uoglion  pigliar  lefca  ap- 
mccata  aliafune.fl'  hauendo  una  bacchetta ,  &  una 
vunefenx_amo ,  la  mandi  nell'acqua  f  n-j^a  efca ,  alla 
juale  corrono  alcuni  men  cautiy& la  pigliano  fcnra 
^ericoloylaqual  cofa  fatta  più  uolte  ft gitterà  poi  l  a- 
ma y  al  qual  correranno  anco  i  pefci  accorti.  Ilfecon 
do  modo  fi  fa  nell'acque  profondc;percioche  uifigit- 
ta  ramo  con  mano  legato  a  uno  fpago  lungo,  il  quale 
ha  un  poco  di  piombo  per  un  braccio  uicino  all'amo, 
ucioche  uada  al  fondo,  &  quiuifi  tcnga,& jpetial- 
mcnt  e  nell'acque  correnti .  Lo  fpago  fi  tenga  in  ma- 
no ^appiccato  al  dito  fecondo  della  mano  da  colui  che 
h  tiene  in  barca^ofopra prona ,  &  quando  egli  fcnti 
{    ra  che  il  pefce  piglia  l'arno  ,  tiri  una  uolta  forte ,  ac^ 
^   ctoche  glifi  ficchi  ben  nella  gola.  Et  poi  lo  tiri  a  po- 
I    co  a  poco  fin  ch'egli  lo  pigli  con  mano,  il  qual  pefce  fa 
ra  rarifiime  uolte  picciolo ,  conciofia  che  folamente 
i  grandi  dimorano  infondo ,  auegna  che  alcuna  uol- 
ta difcorranopcrla  mc^anayO  difopra.  Con  ^lifba- 
dermfi  prendanole  Tinche.  Et  gli  Spademi  fono 
t  re  aghi  di  rame  ritorti ,  &  legati  infiemc,  i  quali  fi 
r  legano  a  certe  funicelle  breui .  Et  ui  fi  pongono  co- 
de diga?nbcri,  0  lomhrici  grofiiper  efca  ,&  la  fe- 
ra fi  gittano  in  acqua  difièfi ,  con  un  faffo  appiccato 
■da  l  un  de  capi  della  fune ,  &  la  mattina  fi  licuan 
mia  le  T incheprefe .  Si  pigliano  tpefci  con  la  calcina 
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urna  yfe  fintene  in  unfaccoy  &  fi  mandi  in  acqua 
ftantey  &  mafiiinamenteinpicciol  luogo. Quefiufac 
cofidrefcuoter  fone  da  due  perjonept  r  tutta  l'ac- 
qua; percioche  i  pefci  pcr  queflo  quafi  ciechi  uengon 
fopra  acqua  &  fi  potranno  prendere  ageuolmente 
con  le  mani .  Inoltre  fi  pigliano  ipcfci  grofii  con  la 
Fofiina  nelf  acque  trajparenti  &  chiare.  Et  la  r af- 
fina c  uno  flr  omento  di  ferro  che  ha  molte  punte  ydel- 
le  quali  ciafcuna  ha  un  rampi cone  per  ritenere  ,  & 
fono  alquanto  difcofieluna  dall'altra.  La  qual 
il  pe  fcator  ha  in  capo  d'alcuna  hafla,o  di 
lancia ,  &  uà  con  ej]a  in  mano  per 
batter  chetamente,et  quan- 
do uedc  Upefce,  lo  fe- 
rifce  fortemente, 
&  lo  ticn 
con- 
fitto .  Et  farebbe  anco  il  mede  fi- 
mo fefojfe  in  terra  &  nel- 
l'acqua torbida ,  ie- 
gli  ucdcjfe  il 
pejcc. 

ÌL  VlVj'  DlL  DECIMO  LIBB!0.\ 
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I  PIETRO 

CRESCENTIO 

B  OLOGNESE 

^ELLE  COSE  UTV  ^KT  E'KEVjr  l 
A  BISOGNI  ET  A  COMMODI 

DILLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER 

fRANCiSCO  SANSOVINO 


I- 


V  V^D  E  C  1  M  0, 

É  LIBRI  di  [opra  st  dijferen 
temente  detto  d  ognioperation 
che  fi  rkhicde  alla  uillama  per 
cioche  la  memoria  degli  huomi 
ni  è  breue,  et  non  hafla  alla  mot 
titudine  delle  cofe particolari , 
però  n  e  partito  molto  utile  con 
:hiuderconbrem  regole  .fecondo  Cordine  de  libri, 
le  materie  de  trattati,  le  tjuali  fi  pojfon  general-- 
mente  trattare ,  accioche  con  la  Cola  notitia  di  loro  , 
^habiia  uniuerfalmme  ricordo  di  più  cofe. 
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DI  T.  CKnSCEVJÌO 

Della  cognicion  del  luogo  habitabilc  in 
commune.        Cap.  I. 

Gli  fjferdtij della  Filla,  richieggono  fortei^ 
nvgli  habitanti  che  s'adoperano  ne  lauorit  indu^ 
ftria^& attitudine  y& fero  ft  dee  cercar  jpetialmen" 
te  la  fanità  dd  luogo.  Ilaria ,  e  i  uenti ,  //  fito  della 
terra ,  &  la  bontà  dell* acqua  dimofirano  il  luogo 
habitato  effer fertile ,  & fano  ,  L  o  huomo  fauio  che 
mol  comperar  il  podere  ^  dee  confiderar  innanxia 
ogni  altra  cofa  la  fanità  dd  luogo  yaccioche  alloga- 
ti) ti  danaio  nella  compera  &  nella  fabrica  ddle  ca- 
fe  non  gliene  fegua  non  fperato  pentimento  con  danno 
della  per  fona  3&  con  detrimento  della  f acuità. 

Dell'Aria.  Cap.    1 1. 

I'  A  I  R  E  ècaldo&humìdoyseglinonfimutA 
per  qualche  cagion  di  fuori .  L'aere  è  buono  quando 
egli  non  è  putrefatto^&  che  non  c  alterato  o  da  trop 
fo  caldo, 0  da  qualch' altra  qualità  &  eh*  egli  fi  truo-- 
ua  uguale ,  o  uicino  ali  agguagliane^.  Lo  aere  tem- 
perato,&  chiaro yè  la  falutedtgli  habitanti ,  &gli 
cmferuay  &  le  piante  più  proportioneuolmcnte  ere- 
fiono  &  fanno  frutto.  Ma  l'aere  ineguale  y  &  contur 
bato  da  i  uapori de  laghiy  &  dalla  mefcolanxa  degli 
ftagniyOpera  il  contrarioy  mette  meflitia  nell'anima^ 
rimefcola  gli humoriyet  corrompe  le  piante, Ogni  ae^ 
re  che  s'infredda  tofto,quando  il  Sol  tramonta,et  che 
tofloft fcalda,quandofì  lidua  èfottile^&  cofi  ejjendo 

il  con-'  ' 
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LIBRO  f^V^DtC  IMO.  404 
\f  contrarioyè  anco  altramente,  QjfcUlacreèpe9XioT 
'i  tutti iil  quale  coflr igne  il  cuore  ,  &  opera  sì  che  a 
^ena  fi  può  trarli  fiato.  Lafanità  dell'aere  fi  com-- 
prende  per  i  luoi^hi  liberi  dalle  ualli  che  fon  bajfcy  & 
he  non  hanno  le  nebbie  notturne,&  ouegli  buomn 
lifonfani  di  corpo. 

De'  Venti.  Cap.    1 1 1. 

Considerando  ajjolutamentejue» 
i  di  M criggio  fono  humidi  &  caldi .  ilue^li  di  Set- 
entrioncjon  freddi  &  ficchi .  i)u(gli  dell  Oriente 
on  qua  fi  temperati .  Ma  in  alcuni  ìuo'>hi  i  ticnti  di 
\d eriggiofijn  freddi ,  quando  dalla  parte  del  Merì^- 
[io  fon  monti  neuofi,  E  i  Settentrionali  tal  horajòn 
aldi ,  quando  in  quelle  parti pajjano  per  difini  fec- 
hiy&  riarfi. 

Dell  acqua.  Cap.    Il  ir, 

Z.*  A  c  Q^v  A  è  fredda ,  &  humida^  fe  niunaca 
[ton  di  fuori  la  muta.  L'acque  delle  fonti  della  tara 
ètra  y  nelle  quali  niuna  caufa  delle  difpufition  cat- 
ùue  di  fuori ,  &  delle  qualità  lefupera ,  fijn  miglio- 
'idelf  altre,  L!  acque  pictrofe fon  buone,  ne  agcuol- 
mente  ammarcifionopercorruttion  terre  fin-.  L'ac- 
que correnti  de  fiumi  fon  migliori  deW altre  y  fi  non 
zaffano  fopra  terra  Ubera ,  pw^^r^olcnte  &  Uguno-- 
Et  quelle  che  corrono  all'Oriente  ,&  che  ial^ 
^'tingan  molto  dal  fuo principio  fon  migliori  di  tutte 
'v!  altre.  Et  quelle  che  uanno  al  Settentrione  fon  buo- 
i^esma  quelle  chefcorrono  al  Menggioy&  al  ponen^ 
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DI  T.  CKESCEVJ'IO 

te  fon  ree  ,ma(ìimamente  quando  fofjìanoiuentidi 
Meri^^io.  Inacqua  è  lodevole ,  nella  qual  le  cofe to 
ftoft  ct4ocono,&  la  qual  non  hahbia  ne  odor ,  nefa- 
pare.  Dell'acque  d'una  medeCtma  dilpofttione,  quella 
eh' è  più  lieue  ft  pudica  miglior  deW altre  La  fuhliynd 
tioneyla  diflillatione,  &  la  decottione  retificano  l  ac 
quecattiur.  Dell'acque  fon  lodeuoli  quelle  che  pio-^ 
uono,& mafiimamcnte  quelle  che  uengon  di  fiate  co 
baleni ,  &  con  tuoni ,  aucgna  ch'elle  per  la  lor  fotti- 
glie^za  ft  corrompino  agenolmcntc.  L'acque  de  po7^ 
Xi.ct  de'  condottiya  comparation  dell'acque  delle  fon 
ti  non  fon  buone, &  mafiimamente  quelle  che  palpa- 
no per  cannoni  di  piombo.  L' acque  cattiue  fon  quelle 
de  laihiyde  paludi,&  quelle  che  tengon  le  mignat-^ 
te, & tutte  quelle  altre  con  le  quali  ft  mefcola  qual-- 
chefoflm'ia  metaUina.  Ma  le  acque  di  ghiaccio ,  & 
di  neue  fon  <^rojf\ L'acqua  temperatamente  fredda  è 
migliore  a'  funi  che  tutte  l'altre  acque;percioche  co- 
mo'ie  l'aopetito  &fa  lo  ftomaco  forte ,  ma  la  calda 
adopera  il  contrario,  Hacque fai fe  fanno  dimagrare^ 
dilfcccano.  Le  torbide  creano  l'oppilationc,&  U 
pietrx.  Se  non  fi  può  conofcerlabontàolamalitia. 
dell'acqua  per  ragione ,  ft  conofca  per  lafanità  degli 
habitatort  delluogo. 

Della  qualità  de  1  paefe  habitabile.  Cap.  V. 

I  A  cM€':^7^a ,  &  lafreddcTi^^a  dd  luogo,  la  di- 
fbofition  della  fecche':^xa,&  della  hnmidttàyla alte^ 
za,&la  profondità Jamoltìtuèney  &lapocÌK%jA 
^       ^  deKacquc  • 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1656/A 


LIBRO  ynj>ECl  HO,  405 
K acque y&  la  lor  malitia  &  bontà ^  la  uicinità  de 
mntiyde  laghi,dellepaludh&  dd  murcy&la  dijpo 
tion  della  terra  che  ftafangofa,o  himiday  0  ceneric 
MyO petrofa  ,  0  di  miniere  dimoflrano  la  qualità  del 
to,!^'  luoghi  caldi  gli  habitatori  hanno  lafaccia,e 
capelli  neri,fon  paurofty&  toflo  inuccchiano.  Tsl^' 
ioghi  freddi  fon  di  maggior  ardir  e^Ù*  digerifconme 
dio  :  ma  fi  faranno  luoghi  humidi  fon  grafiiscarnofi, 
wrhidii&  biunchiy&  dimorando  ne  luoghi  humidi 
m  belli  di  faccia  ,  &  uengon  loro  febbri  lunghe ,  Ù* 
\uando  fanno  qualche  cofa  toflo  fi  flr  accano.  Mane 
uoghi  ficchi y fi  dijfeccano  le  compi cfiioni ,  &  i  corpi 
\}(fufiano,  (  oloro  che  habitano'nc  luoghi  alti  fon  fa. 
i,  &  forti  alla  fatica  ,     uiuono  lungamente,  M  a 
ueglicbe  fi  anno  in  luoghi  profondamente  baf^i  ado- 
Urano  H  contrario,Gli  habitat  ori  de'  luoghi  petrofi, 
hanno  lana  di  uerno  molto  fredda^  &  di  fiate  calda» 
r  lor  corpi  fon  duri/orti,&  con  molti  capelli ,  molto 
MÌgila:>ti,inobcdit  Hti ,  &  di  mali  coHumi ,  Et  nelle 
guerre  fon  fQrtiy&nelloperationifolLxiti  &  accor- 
ti* La  Città  aperta  dall  Oriente ,  &  coperta  dalU 
9arte  oppofita ,  è  fana  &  di  buon  atre ,  &  queUa  è 
inferma  che  ha  il  fito  contrario.  La  habitudine  degli 
hahitanti  di.'Aofira  la  qnalità  dei  fito  y  fecondo  lege^' 
erationi  delie  malatttey& della  fanità. 

De  Cortili,&  delle  cafe,       Cap.  VI, 

S  I  deoììfar  alla  uilla  le  Cafey& i  Cortili ,  &  U 
randcT^  delf^iei&  dalle  Corti  fecondo  lafacuL^ 
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DI  T.  CKESCEVjriO 
tà  del padì'o»ey& fecondo  la  quantità  degli  anima^ 
ti  che  fi  hanno  da  nutrire ,  &  t  frutti  che  fi  hanno  dd 
ferbare ,  Sten  forti ,  &  ficure  ,  difoffati  >  di  mura, 
0  di  fie fi  fecondo  la  potenza  de  ladri  >  &  de  luha^.  ■ 
tori  che  ui  fono  .  "i^e  guernimenti  de  Cortili  non  fi  > 
deon  piantar  arbori  fruttiferi,  accioche  per  l'auidità 
de'  frHtti,nonft  guaftino  iguernimenti  che  l&  huomo> 
de  fiderà  di  hauere.  Inoltre  ti  padron  non  fi  dee  cu^ 
rarcheui  crefi  a  arbore  alcuno ^ma  fi  riduca  ognico^ 
fi  afoi'te':^delguemimento.  Tcrciocbe  la  ftcurc^ 
&  la  dilettation  de  padroni  richiede  nelle  uillc 
fortexj^  &  hcUe'^xa,  Lefondamcta  delle  cafe  deon 
efferpfu  larghe  chele  muraglie, & fi  faccino  ^rofon-^ 
de  fin  fui  uiuo  della  terra  ,  ma  fe  nm  fi  trouaffe  il  ui^. 
uo  y  baiia  che  fi  fotterrino  le  fmdamentaper  la  quar 
ta  parte ,  La  arena  che  pre fa  con  la  mano  &  sfrego^ 
l 'ta  firidCyO  the  jparfa  in  un  panno  lino  netto  non  la-- 
f  i  macchia,  è  buona  ,  &  utile  per fabricare»  In  due 
parti  di  arena  fi  dee  mefiolaruna  parte  di  calcina . 
ma  fe  fi  metterà  tanto  dtltuna  quanto  dell' altra^fa-* 
rà  fortifiimo  mefcolandoui  rotture  di  pietre.  Et  fe  r/* 
mef colerai  nella  arena  di  fiume  una  terx^  parte  di  ' 
pe%;^  di  terra  cotta-,  darà  aW opera  faldcT^a  mara- 
uigliofi.  I  legni  per  le  fabrichefjn  buoni, quando- fi  ts  • 
oliano  dd  mcjb di  lsl^ouembre,odi  Decembre^et  maf^ 
^imamente  fe  tagliati  oltre  la  midolla  di  fopradelle 
radici,fi  lafcieranno  per  alquanti  giorni  a  quelmodo. . 
Et  quegli  jpetialment e  duran  molto  che  fon  tagliati  ' 
fu  montimlti  alla  parte  del  Meriggio. 

De 
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De' p022i,& delle cifterne.       Capv  Vii. 

S  iB.  nd  luogo  non  fvjjefontanayfi  fiiccia  il  po^p^ 
luogo  accorcio  del  meje  d\^gofloy  o  di  Settembre^ 
mojfò  daogmputndincdiletar/iedìpalude.  Quan 
io  fi  mena  l'acqua  da  qualche  altro  luogo^  hifogncrà 
'abricar  i  ricettacoli  detì! acqua  diligentemente ,  ac^ 
iochrla  uenafouera  procacci  l  abondan^cÌjeìlA 
ion  ha.  Ma  doue  noi  ufcremo  Cifterne,  ui  mette  re^ 
^  no  dentro  anguille  y&'pefci  di  fiume  yi  quali  coi  nuo^ 
l'ar  loroymuouono  continouamente  l'acqua-^Ù*  la  con 
eruino  dalla  corruttione.  Ma  doue  noi  uj'tremo  ac-- 
fua  di  fiume  ,fiira  bene  haucrle  Cifterne  piuiole  col 
ahhione ,  le  quali  le  purghino  dalla  terrofitÀ  ih' clic 
^annOi  &  le  face  ino  limpide  &  ehiare^ 

eilaprefw'nia  del  padrone.    Cap.  V  H  L 

F  A*  grande  utile  la  prefenT^a  del  padrone  al  cam 
0, Et  chi  abbandona  la  uigna ,  Jarà  abbandonato  dei 
lei.  La  importuna  rapacità  de  f^iUam  non  teme  fi 
non  lapreji:n:(^  &  la  fagacità  de  padroni, 

K'^GOLE  DEL  SECO  Vj)0  LISlìO, 

ella qualitaMelle terre,  &  della diucrfita de 
Campi.  Cap.  IX„ 

tvralmknte/^  terra  è  JreUda  et 
eccay  nta  Ipejfe  uolte  fi  mutx  accidmtdrnentc  per  ^ 
le  cofe  di  fuori,  "^cUc  terre  fi  ricerca  lafecondità^ 
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DJ  T.  C^ESCEJiTlO 

eSr  che  la  ToUa  nonfta  ne  hanca,ne  ignuda ,  nefahr 
hion  magro  fcn%a  miflura  di  tara  ,  ne  creta  fola ,  ne 
foluere^arenofa,  ncmagrcT^  petrofa ,  ne  fatata ,  o 
amara,o  uliginofa^ne  ualk  molto  ombro  fa  &  coper^ 
ta.  Ma  la  Totla  fia  putrida ,  &  quaft  nera,& baftan 
te  a  coprirji  pcrfe  medefima  della  fua gramigna.  Et 
quelle  cofe  che  ut  nafcono  non  ficn  ne  fcahrofc ,  ne  v 
torte, ne  mantheitoli  del  fugo  lor  naturale.  La  terra 
utile  &  che  dà  ftgno  di  produr  formcnti  e  quella  oue 
nafcetchòlOiilgiunco,lagramigna,il trifoglio^il  ca-^ 
lamoyirGuigrafiiyiprunifaltiatici  ile  lappole, ifarfa^ 
ri,la  cicuta,la  malua,l ortica,  &  fomiglianti  herbe, 
le  quali  conia  larghe':(T:a  &  conia  graffcT^x^dvìls 
foglie  dimoflranv  ch'il  fuolo  è  ;<  raffo  &  fecondo .  La 
tena  che  è  di  corpo  alquanto  raro  &  folutc  è  utile, 
perle  uigncEgli  aì'uufcellt  e  i  virgulti  ch\Ua  produ^ 
ce  fon  netti,rohusiiy& fecondi ,  &  non  languidi  per 
fottil  &per  magra  deholcxra-  ll  fito  delle  terre  non 
dee  efjer  cefi  piavo  che  diucti  uno  ftagno,ne  cofi  pre^ 
cipitofoychc  fcolandofi  l'acque  rcfli  ignudo  dcl  fuo  ter 
rengrajJo,ntf  tanto  alto  chUglifenta  tutti  i  caldi,  Ó*- 
tutte  k  tcmptfìe,ma  tra  tutti  quefli  eflrcmi,  fi  riccr 
chifimprcuna  utile  &  una  ugual  mediocrità.] Ipo^ 
dercydee  nelle  prouincie  frcdde,efftruolto  all'Orien-*. 
te  0  al  Meriggio, nelle  calde  al  S  ettentrione. La  ter^ 
ranella  fua  parte  di  fotto,ègrafjà.j'redda,&groffay 
ma  in  quella  difopra  è  magra,fottile ,  &  calda.  Le 
generation  de'  campi  fon  di  quattro  maniere  cioè^fa^ 
tiuCiConfueiCompafcuo  &  nouali .  il  campo  fatino 

è  quello 
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.  ì  quelle  cìjègrafiifiimo  &  che  fi  femina  ogni  anno, 
ygnicamùo  ciré  caldo  ethumidoet  che  baia  J'uper- 
Jicie  morbida  &  poroja  è  ageuole  a  cvltiuarc,  & /è- 
'  :ce.  S i  dee  elegger  il  campo grajjo  &  raro ,  perciò- 
.  Jje  richiede  poca  fatica  &  rende  gran  frutto.  Dopo 
:  il  predetto  fi  mette  nel  fecondo  luogo  il  campo  grafia 
^  lp(^fioypereioche  cjuantuncjue  eglifi  lauori  con  mol 

-^tafatica.tuttauiacorrijpondeaà'altruiuolontà.Ma 
\^quella generation  di  terre  èpefiimaja  qual  èfcccayC 
Ipefià  magra  <^  fredda,  l  a  terra  fierile ficca  &  riar 
fay&  lafdfa  &  amara^non  fi  può  medicar  mai ,  ma 

■  quella  che  è  mfeconda  per  lo  fouerchio  humore ,  fi  e- 
mendacon  conuenicnti fojjati.l  collide  montifoflen 
■go:Jo  ;eccbc'2^7ia  e  magre-z^a.  Ma  lelor  uallt  fongraf 
f  &  humide^per  Li  \oafie%^  che  fola  dalle  parti  di 

^fopra  alle  bajje .  tt  però  i  campi  cofi  fatti  fi  deon  fal- 
car per  trauer  fa, accioLhe  lagrafjei^xa  fi  ritenga  ne 
'.folcht,& non  è  ncceffario  che  fi  rompalo  le  ^oìkyaC" 

■  Cloche  lejòprauegnenttpioggieimpetuoje  non  porti- 
no la  terra  mofia  con  tutti)  femi  alla  uallc.  il  campo 

•  hoiiale  è  quello^  che  fi  mena  la  prima  uolta  a  cidtn- 
ra,o  che  dinuouofi  ritorna  alla  fua  prima  uirtùy  per 
t  Ytpofo  d'uno  anno  0  di  più  rinouato.  ^Ue  piante  non 
ficonuienilcampo  polutrofo&  ficco  yperciocheU 
pantaricerca  luogo  di  falda  continGuanT^ayticl qual 
■A  fi  etta le  fue  radici yó'^  fiori fca  &fnmifiihu 

Dell'arar,dcl  fonare,&  del  cultiuare.  Cap.X. 
G  L  I  utili  dell' arare  &  del foffare,generalrneh 
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te  Con  qmtm,ml  l' afrimnto  della  terrari  ag^a- 
gUamentaelfa ,  H  mejiokmcnto .  &  il  mtamento 
del  campoM  dei  auertinanmarartl  campt^latofo, 
ne  anco  il  molte  fcuo ,  pmioche  queUa  terra  ehef, 
mane^sia  cfcndo  lotlofa  f:  dice  che  non  fi  può  toccai 
piuperaHtU'amo,maUmoltofcccactropp4^^^^  ■ 

iajtnon  j,  può  tritar  come  b,fi>gna.  Se  fi  arali  cam. 
poilqud  dopo  unalunga {icchc7S?f'^  ""'"'ff^- 
da  una  puciòUpioggm  &  Ugg'cra^s  aferrmch  egli 
dmentaftenle  auaji  per  tre  armi  centmouiM  camp» 
forte ,  utfcofo ,  &  ripieno  di  herbe  basiarde,rtchiede 
cuattro  arationi ,  ma  quel  cVl  poroso ,  netto &iot- 
in  di  terra,  fi  contenta  M  una  di  due  o  di  tre  aratto- 
ni  al  più .  Ciafi  una  deUe  tre  o  delle  quattro  aratio- 
ni  ccnona  più  quantità  di  frutti ,  f-conào  la  propor- 
tionc  della  lor  qualiti.Ogni  uolta  che  ilfi  utto  auau- 
xailm-rito  delia  fatica  fi  dee  citmouardi  cultiuar- 
lo  ,  rnafe  la  fatica  auanxal  utilità  delfrutt»,fdec 
abbandonar  il  luogo.-HS  luoghi  ficchi  i  camp,  fi  tcn- 
don  più  toHo ,  &  negli  hnmidi  più  tardi .  Colui  che 
arandohifJa  tra  falchi  la  terra  cruda ,  pregmdica  a 
ftoi  fmtiy&  inferma  la  fertilità  deUa  terra,pcrcto- 
che  è  piti  feconda  la  picciola  coltiuata ,  che  la  gran- 
&  non  tocca .  Si  dee  auertir  che  ne  folcht  non  ft 
lafd  terra  no  moffa,etle  zplle  fi  dchbon  disfar  co  ma 
cr'i  ■V.elcamoofi  perdano  le  parti  di  dentro ,  quancl» 
nonfTcultiuxno  quUe  di  fuori.  S'il  campo  epetrofa, 
r  .  alta  la  moltitudine  defafi,& meffa  da  un  ato,lt 
potrà  purgare  et  arare  i  giunchi,  kgramigne,U-felct 
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laltrehtrbe  nociue ,  ft  uincono  ed Ipefjb  arar  dei 
^efe  di  Luglio ,0  col  fiminarui  lupini 

Dclfeminare.  Cap.  XL 

x^E  L  L  E  terre  fredde  fi  dee  nel  tempo  delfau- 
mno  feminar  a  buon  bora ,  acciuchì'  k  ka-depren- 
\no  akunafor^a ,  innanzi AHenimento  del  uerno, 
Ila  nel  campo  graffo  &  caldo, fi  dee  indifgtar  lafcmi 
Mtiott  quanto  più  fi  può,  acciovhe  col  fcminarle  to- 
Qy  non  fien  affogato  dalla  morbide:^^a  delie  herbe 
mdt  che  na fono  iJi  abondanT^a.  Ma  il  campo  trop 
ohumidofi  femina  non nell' autunno ^  manellapn- 
iJauera,  &  ffctiaimente  quello  cuift  richiede  il  lino 
.  la  fattale  quali ydiuelte  le  radici,  confumam  la  fo- 
erchia  humidità.  Tutte  quelle  cofe  che  ftfeminano 
ci  tempo  dellaprimaucra  ne  luoghi  caldi  fi  fèmina- 
jo  più  tofio^  ne  freddi  pia  tardÌMa  la  fcmination 
ìell  ^  ut  unno  ricerca  tutto  il  contrario,  1  campi  fot- 
ili  0  acquidvfifi  femininopiupnik  ,  &i<irafiipiu 
ardi,  inoltre  gli  accuidofi  ncUUtuumw  Ji  (emina- 
0  pmpreflo,S  e  ti  canapo  molto  graf  o  &  fcrtik^ntn 
t  feminera  una  uolta  o  più  l' anno  abbonderà  in  mol- 
nudine  di  diuerfe  herbe  baflarde  la  qualcvfa  non  fi 
mrà  poi  corregge-r  fnxa gran  fatica,Og?.'i grano  nel 
a  terra  uliginofa  fi  conuerte  dopolaterz^rferr/ina" 
fione  in  fegala  ,  1  n  ciafcun  few  e  fon  due  cofe ,  cioè  la 
'imàfeminatiua  la  quak  egli  ha  dal  Ciek,  &  lafc-- 
ìan^^a  formale  la  qual  riceuf  la  figuration  nella 
0iantay& ne  membri  della  pianta.  O^nifemination 

ì 
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maggior  aiuto 
ciTèneilaprima  età  della  Luna  aUora  ch'è  aiutata 
dal  caldo Mo  humido.&  dal  uital  lume  dd  Sole  et  ' 
daUa  Luna  mfieme/Jgmfcmination  the  fifa  quando  • 
il  Sole  entra  in  Cancro  è  ptrfettaM  l  autunnali  allo  i 
va  radicate  Jaranno  condotte  alla  debita  quantità 
della  lor  fofianxa.  Et  quelle  della  prmauera  giacen-^ 
do  nellamatrice  deUa  terra ,  allora  pulseranno, 
aiutate  dal  terrtperato  caldo  del  Sole,  germineranno 
ifTfiorirànOyinnan'^iUtépo  deUa  fecche^^^a  de  lajta 
te  Si  dee  auertire  a  no  gittarfemi  nel  campo  oltre  al 
dòuereM  qual  co^afacendofi^i  fcmi  far  anno  macilen 
ti  &  ien^a  frutto.  Et  fi  dee  attendere  che  ifemi  chi  ■ 
n  frettano  non  fien  corrotti,ma  quegli  fono  ottimi  chi  ■ 
non  palì'ano  un  anno .  Metti  nelle  tue  terre  tutte  It  ^ 
ccnerationi  de  rampolli  &  delle  biade  miglioruprt^^ 
ma  prouate,  percioche  non  fi  dee  métter  tutta  lafu4  :^ 
fberanTa  nella  nuoua  generation  de  femi  fe  prima  ^ 
non  fé  ne  fa  rij^crien^a .  ì  femi  tralignan  più  tofl$ 
ne  luoghi  humidi  che  ne  fecchi.  Si  comanda  che  // Jlf 
minino  tatti  i  legumi  neUe  terre  fecche  &  la  faua^^ 
UmcntenelU  humida .  tt  aiiegna  che  fi  àManoJe- 
minar  ne  campi  temperati ,  nondimeno  jcjarajtatàv 
ftccheTjct  lunga ,  ifemi  fittati  no  men0  fi  ferbcraw 
no  ne  campi ,  che  ne  granai. 
Dell'acqua  delle  piante.  Cap#  Xlu, 

A/  I  c  L  I  o  R  di  ti^tte  l'altre  acque  per  innaf- 
fiar ì  campi,& pir  maturar  il  letame ,  è 


li BTtO  rV.  DECIMO.  409 

0  delle  foffe;  radunata  di  rugiada  &  dipiouei, 
ìonferifce  anco  alle  piante  l'acqua  de  po':^i  &  del- 
font  me ,  poi  eh' elle  ft  faranno  alquanto  fcaldate  a 
wt:^  del  Sole, 

Del  letame,  &  del  letamar  &  del  crafmutar 
le  piante.        Cap  Xlll. 

A  SoflanT^a  della  pianta  per  lo  troppo  humido 
'sr graffo  letame ,  fi  guafìa  dalla  putredine  &  dalla 
.lafcen'^a.llfapor  di^' frutti  fi  muta  in  peggioy& co- 
\:al  pianta  fi  riempie  di  foucrchie  foglie  y  è  dimorbi- 
MramufceUi  6- infecondi,  Ilmiglior  letame  è  quel- 
oquafi  di  tutti  gli  uccelli ,  &  de  gli  animali  brutti, 
ìcr Cloche  v  m  uia  di  corromperfi,&  non  è  ancora  ab 
Mndonaioin  tutto  dal  caldo  naturale,  ue incenera- 
w  1 1  letame  muta  la  natura  della  pianta,  molto  più 
he  non  fa  il  cibo  l'animai  che  fi  nutrifie  d'effo .  La 
latura  delle  piante  fi  muta  meglio  per  uia  delleta- 
ne  che  per  alcun  altro  modo .  J  a  terra  humida  & 
redda  ottimamente  i emenda,  abbrucciandouii  ce- 
k  (he  uifono,  &  fpargendoui  della  cenere .  Il  leta-^ 
9aio  dee  hauer  un  luogo  da  fe^il  qual  fia  abbondante 
l  acqua,&  per  cagion  del  fio  cattino  odore ,  fia  rir 
'oltoall'oppofita  parte  dei  cafamento  del  padrone, 
.e  ceneri  ottimamenteferuono  a  campi,  in  cambio 
t  let ame.  il  letame  che  Ha  in  ripofo  uno  anno  è  uti 
%& non  genera  herbe, ma  s  egli  l  più  uccchio,gio- 
era  meno.  I  letami  nuouifon  buoni  a  prati  per  far 
Uondan's^a  diherba,  I  purgamenti  del  mare,lauati 

VietXref  Fff 


in  acqua  dolce  &  mefcolati  con  gli  altri  Jeruono  in 
cambio  dt  letame,  I  campi  che  fon  we'  colli  fi  debbono 
letamare  jpejfoyma  quegli  che  fon  ne  piamypiur^rdo^ 
&  quando  la  Luna  è  ft(:ma;perciochea  queflo  modo 
fi  off mdtr anno  le  herbe  nociuc  'Hpn  fi  dcon  la  siate 
(harger  più  monticclli  di  letame  ydi  quel  che  fi  potran 
no  arare  in  un  di,  Tronfia  prò  il  letamar  molto  in  un 
tempomcdefimo,mapoco&  Ipejfo.  Il  campo  acqui-  ,^ 
dofo  ricerca  più  letame, &  il  ficco  meno.  Se  non  fi  ha 
uefie  letame  in  abondan%a  ,  feruirà  ottimamente  in 
luo%o  di  letame M  creta  ne"  luoghi  fabbionofiynefr ed 
ài  iarnlU.ne  cretofi  et  troppo  jpefiiyil  fabbione^pet^-  | 
,  aoche  queflo  fa  prò  alle  biade  &  rende  le  uignebelr  '.ij 
•lifiimc.O  ucr  amente  fi  f eminino  lupini  yi  quali  quari^  r\ 
do  faran  peruenuti  al  douuto  lor  crefcimento  fi  ì'ifof^f 
Wrino.  llloto  del  fondo  de  laghi  &  delle  paludi  y  ft'^ 
il  campo  fenile &graj]o .  Ma  il  conueneuol  nutri- 
mento delie  piante^ct  col  quale  elle  fanno  ottimamen  ^ 
te,  è  il  letame  nutrito  nella  palude  temperata  &pU  . 
tre  fatta  per  la  humidità,&  mefcolato  co  ftercoc  ow-.  ^ 
ueneuoleJcampi  che  fon  nella  parte  di  fopra  de  coki 
li/idebbon  letamar  molto  &  fpefio  ,  &  offendo  nH^ 
mc%o  poco  &  dirado.  Ma  nelle  parti  di  fiotto  no  ha> 
no  bifogno  di  letame. 

Di  alcuni  principii  delle  piante ,  &  delle  lo rSj 
oper adoni.         Gap.    XI  HI. 

Qj  t  L  L  E  cofe  fenxa  le  quali  non  nafiepiani 
alcuna  fon  (mentre  calde, cioè  il  cerchio  celeftialeyf 

luogo. 
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ogo^&  ilfemey  &  tre  humide ,  cioò  la  materia  fé^ 
.minale  Ja  terray&  lepioggie  cheuengon  di  [opra,  la 
vittima  è  r aere  che  contiene  il  tutto.  iJ operai ion  del 
i!à  pianta  fimo  yl'ufarT  alimento ,  ilcrefiere,& ilge- 
merare.  Il  ucntre  de  gli  arbori  è  la  terra ,  nella  quale 
"fiilafi  iano  ogni  loro  impurità.  Crii  arbori  ficcano  le 
^radici  in  già  nella  tvna  i  per  cattarne  il  nutrimento 
.  y^uafì  come  da  unoftomacOy& fi^  le  jj^argonofolamen 
te  nella pipcrficie^tolfo  f  fiaccavo.  É  coja  cerca,  che 
Wiegna  che  gli  arbori  tengano  le  radici  in  terra ,  non 
per  queflo  u  anno  ere fcendo ,  per  cloche  la  natura  ha 
-^poflo  tutte  quellecofc  chefijno.tra  quejìidue  termi- 
ni ^grande  &  picciolo^  ficmdo  la  generation  delle  co 
fe.  Le  piante  fucciando  prendono  il  nutrimento  loro 
per  i  pori,  &forn?anQ  ciò  che  effi:' generano  di  quello 
che  dalla  parte  di  fuori  ji  lieti  a  iri  gèmme .  Le  piana- 
te che  hanno  le  radici ,  rare. poro  fi-  &  calde  attrag- 
j^on  molto  più  nutrimeto  di  quel  eh' elle  poffano  fmal 
^  tire ,  &  però  producono  i  frutti  putridi  ,fe  non  fe  ne 
ì  caua  il  jòuerchio  humore. Tutte  le  piante  che  hanno 
gran  midolla, fi  nutrifcono  della  midolla  per  i  pori  che 
■ì  effe  hanno  a  trauerfo,  ma  quelle  che  hanno  poca  mi- 
dolla fi  nutrifiono  peri  pori  diritti  che  fagliono  in  sà. 
,  La  moltitudine  de  rami  procede  per  l  ahbondan'j^a 
■\  del  nutrimento  &  del  caldo  del  Sole  che  tocca  Var^ 
boro  da  ogni  parte  ,  //  quale  attrahe  il  fugo  alle  par- 
t  ti  di  fuori .  La  carne  o  la  polpa  in  frutti  fi  crea  dal- 
A  la  natura ,  accioche  cadendo  il  feme  in  terra  fi  le- 
\  tami&crefcapiu  ageuolmente.  Gli  arbori  qualche 
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volta  fanno  frutto  de  due  anni  L'uno,  permancamen 
to  di  nutrimento  &  per  difetto  della  uirtù ,  le  quai 
cofe  non  poffono  nutrire  a  haftan'7^  i  rami  &  i  frut- 
tiyfe  non  fi  rimuouano  con  fofficiéte  ripofo, Ogni  pian  ' 
ta  che  nafce  difeme  t  faluaticaypercwche  il  fcme  prò 
cede  dalla  radice  faluatica,& paffa  per  lo  pedale  & 
pe  rami  per  acquiflar  la  uirru  di  tutto  larhoro  ac- 
Cloche  po  ffa  generar  un  fimile  afe.  Quando  fi  taglia 
qualche  radice  ilpiudtllc  uoltene  nafion  da  quella 
dell'altre ,  le  quali  nutrirono  la  pianta  in  fuo  luogo. 
Se  fi  taglia  unarhoro  uecchio  yO  troppo  confumatOy 
pidulerà  debolmente  mero  produrrà  fidamente  gru 
migna  o  funghi .  /  frutti  de  gli  arbori  faluatichi  fon 
molti  più  ,  ma  minori  &  più  agri  perla  fccche^T^ 
del  nutrimento .  Ma  quegli  de  domefiichi  fon  pochi , 
ma  maggiori  &  più  dolci  per  la  ragione  incontrario 
a  quella  che  fi  è  detta  difopra.  Ogni  pianta  eh  ò  ma 
fchia  pullula  prima  di  quella  ch'è  femmay  per  cagion  i 
del  caldo  che  muoue  più  fortemente,  &  Icfue  foglie  * 
fon  più  flrette  per  lafecchc:^  del  mafchio.Mcune 
piapte  impedifcono  l^ altre  nella  generation  de  frut-  ^ 
tiycomefa  il  corilo  &  il  cauolo  la  uitey&il  loglio  le 
biade  y&  la  noce  quafi  tutti  gli  altri  arbori  per  lafua 
penetratjua  amare:^a ,  &per()  fi  dee  guardamela 
lafeminagione  &  nella  piantagione  a  non  métter 
infieme  le  diuerfità  delle  piante.  Ogni  pianta  ha  bifo  i 
gno  di  quattro  cofe,  cioè  di  feminal  humido  termina^  \ 
to, diluogo  conueneuole,  d'acqua  o  di  humor  tempe- 
rato nutritiuo,&  d'aere  afe  confimile  et  proportio- 

nato. 
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rMOjaccioche  ellanafia  ottimamente  &  crefca.  Le 
Yiante^  nel  tempo  del  caldoycrefcono  per  l'ombra  del 
notte  y  &  il  dì  per  io  caldo  del  Sole  fi  fanno  di  le-- 
0.  Le  piante  nel  tèpo  del  uerno  aduìiano  lo  humor 
Ile  radiciylo  quale  elle  jpargono  diflate  in  rami  fa- 
endoli  crefcere.  Tutte  le  cofe  che  nafcono  n  ella  fu- 
,  ^'ierfcie  della  terra yprocedono  da  uaporiyi  quali  uen- 
'  lono  dal  fondo  allafuperficie  .  /  frutti  de  monti  fon 
mu  faporo fi  che  quegli  delle  ualli  y  percioche  in  loro 
t  compie  meglio  la  digefiione, 

•  Delle  parti  delle  piante.      Cap.  XV. 

/  L  fugo  è  humor  attratto  per  i  pori  delle  radici 
'fomiglianT^i  delle  piante  y&  terminato  dal  caldo 
digefliuo  per  nutrirle.  Le  radici  quanto  al  tratto  del 
^litrimento  fon  fomiglianti  alla  bocca,  ma  percioche 
infondono  il  calar  uiuifico  a  tutta  la  pianta  yhanno 
la  fomiglianT^a  del  cuore.  Le  midolle  nella  pianta  fon 
come  la  nuca  negli  animali.  I  nodi  fon  creati  in  tut- 
te le  piante  molto  midollofi  &  concaui,  accioche  cfli 
ritengano  il  nutrimento  &  lo  fptrito ,  de*  quali  hifo- 
ina  ci)  elle  crefi  ano  &  uiuanoyfin  che  farà  c  ouenien 
temente  digcflo.  Le  corteccie  nelle  piante  fon  come  u 
cuoio  negli  animali  y  non  per  tefiituradiuene  yma 
per  humor  terreflre  cacciato  alla  fuperfìcie  del  gene- 
rat  0.  La  materia  delle  foglie  è  lo  humor  acquoso  non 
ben  digerito ,  nondimeno  mefcolato  alquanto  con  la 
feccia  della  terra y  con  le  quali  la  natura  fagace  difen 
de  i frutti  dal  fournhig  caldo  del  Sole .  La  materia 

Pff  i 


fo  y  generato  (ialla  ani- 


,  uentoj 

.^^   per  perpetuar  la  jpecie  delie  piate.  La. 

}ujian%a  de  fiori  fi  genera  dallo  humido  più  fòt t ile 
per  fe  ottimamente  digeflo ,  il  quale  prima  bollendo 
per  lo  caldo ,  uà  innan:^  al  nafcimento  del  frutto. 
Della  piantagione  &  della  generation 

delle  piante.       Cap.  XVI. 
D  B  gli  arbori  &  di  tutte  l'altre  piante ,  alcune 
fi  generano  piantate  y  &  alcune  per  lofemey&  alcu  - 
ne  perfemedefimeyperla  mefcolan%a  degli  elemen- 
ti &  per  la  uirtà  celefliale.  l  rami  che  fi  piantano  fen 
xa  radici  fe  fon  di  falda  fojiani^ ,  fi  sfendino  di  fotta 
quando  fi  pongono,  accioche  attraggano  più  ageuol- 
mente  lohumore.  Varboro  il  cui  feme  farà  debole 
nafce  meglio  de  rami  o  delle  radici ,  che  di  feme.  Le 
piante  humidey acquatici y&moUi,  in  qualunque 
modo  fi  ficchino  in  terra ,  mettono  le  radici  ageuol-  - 
mente  &  $  appigliano  .Tutte  le  piante  calde  auegna 
che  dure ,  fitti  i  rami  in  terra  s  appigliano,  percioche 
la  caldczj^  loro  attrahe  fortemente  afe  il  nutrimen 
to.  1  rami  dell' arboro  eh' è  difodafofiani^ayquando  fi 
piantano  rotti  sappigUan  meglio  che  tagliati  y  per- 
cioche hanno  i  pori  più  aperti  co  quali  attraggono  ti 
nutrimento.  Tutte  le  piante  che  hanno  i  frutti  odo- 
riferiycaldiy& fecchiyfi  piantano  più  conueneuolmen 
te  ite  monti ,  ma  quelle  che  gli  hanno  fodi  &  humi-. 
diyflanno  meglio  feminati  o  piantati  nelle  ualli .  GU 
arbori  che  fanno  picciolo  et  debol  feme y  fi  poffon pian 
tare  del  feme  &  de  ramii&  s  appiglieranno.  "Hon- 

dimena 
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4'meno  la  ptantagion  dd  jcme  è  più  perkolofa  &  In 
^Iperan'^  del  fuo  crefcimcnto  fc  ne  uà  molto  in  lunga; 
,  oltre  che  la  pianta  che  ne  nafie  cfaluatica .  Ma  de 
ramiytoflofaH  bene ,  &  ne  nafie  la  pianta  domefiica 
&  non  JàluaticayS  Uranio  che  fi  pianta  farà  tolto  da 
piata  domenica, Gli  arbori  che  producono  firne gran 
de  &forte,fanno  meglio  dal  firne  che  da  rami.  Gli 
■  /arbori  che  non  fanno  frutto  y  folamente  Rappigliano 
da  rami  0  dalle  piante  con  le  radia.  S 'il  luogo  che  fi, 
deepiantarnon  è  ficuroda  gli  animali  che  rodono^ 
'  hifogna  nutrir  ifemi  0 1  rami  in  qualche  luogo  chiufo 
;  per  due  anni  almeno, in  terra  foluta,dolceye  alquan- 
1  to  letamata  i  &  poi  fi  portino  ouehamwaflar  fem-^ 
fre.  Ogni  neuella  pianta  aiuti  col  fofiare  ficjjb  & 
nel  tempo  del  gran  caldo  coni  adacquare.  Glijpatij 
tra  gli  arbori  0  tra  le  uiti  fi  deon  confiruar  fecondo 
iagrande'^^'j^a  de  gli  arbori,  fecondo  la  grafie':^  del 
luogo  y  &  fecondo  la  approuata  cofifuttudine .  Ogni 
pianta  in  fuolo  arido  0  a  pendio ,//  pianti  profonda- 
mente ,  &  nell  humid'j  &  dcprvjfo  non  tanto.  Se  la 
piantagione  fi  fa  in  terra  cretofa.fi  mefcoli  il  fahbion 
nella  creta,et  nella  creta  fi  metta  il  fabbione,7na  nel 
la  magra  nifi  metta  più  letame. (Quando  la  pianta  fi 
trajportaysella  no  farà  picciokyfi  metta  uolta  a  quel 
la  parte  del  cielo ,  uerfo  la  quale  era  prima  piata  a- 
ta.Q^ando  tu  metti  la  pianta  nella  foffa,  taglia  quel 
che  è  cattiuo  nelle  radici .  Quando  fi  pianta  bifogna. 
auertire  che  la  terra  non  fia  troppo  molle ,  ne  troppo 
fecca,ma  fia  più  tofto  ficca  che  molle.  Sitrafpian- 
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DI  V.  CRESCE'HJIO 
tino  ne  luoghi  aridi  &  montuoft  imari'xi  al  uerno, 
neglihumiii  &  uallitoft  nella  f  rimaner  a  ^ma  ne 
temperati  ft  può  trajpiantar  acconciamente  neltun 
tempo  &  nell'altro.  Sefideon porre  ifemi  degli  ar^ 
horiyfi  eleggano  i  più  nobili ,  &  fi  fotterrino  nonpiti 
di  quattro  dita  del  mefe  di  Gennaio,ma  s  illuogo  fa- 
ra  caldo  &  fecco,  fi  pongono  del  me  fi;  d'ottobre  et  di 
T^uembre .  /  rami  che  ft  piantano  fen^a  le  radici^ 
meglio  s  appigliano  fe  ft  pongono  del  mefe  di  Mar^ 
,  efiendofigiail  fugo  uerde  infufo  nella  corteccia^ 
0  del  mefe  d'Ottobre  quando  il  uiui^co  fpirito  della 
pianta  non  fi  è  ancora  fuggito  alle  radici.  Il  ramu^ 
fcello  che  fi  pianta  non  fi  dee  torcere  ne  tormentar  a 
modo  alcuno,ma  s  egli  farà  di  dura  &  di  falda  foftan 
%afarà  proyfe  fi  fenderà  nella  parte  di  fitto ,  &fefi 
metterà  nella  fejjura  una  pietricella .  /  rami  che  fi 
debbon  piantare  fiano  grafiijugofi  yUctti ,  confpeffe 
gemme  &  con  molti  occhi ,  &  ridotti  a  una  fola  ma 
teria.  Quando  i  rami  che  fi  piantano  fon  troppo  lun^ 
ghi'yfi  può  tagliar  loro  acconciamente  la  cima  &  fi 
pofjon  lafciare  a  conueneuol grande'x.'Ka  come  fono  i 
faìciyle  uitiygli  uliui  &  altri  fomiglianti  a  quefti. 

Dcirinneftarc       Cap.    XV  IL 

D  T  tutti  gli  inneflamenti  v  migliore  ilfimile  nel 
fimik  fecondo  la  generation  loro  come  del  pero  nel 
perOy&  della  uitènelU  uitc.ll  ne  fio  non  è  conuene- 
uole  in  pedal  troppo  duro, per cioche  non  nifi  può  con 
Ic  fue  ucne  radicali  appigliarci  ma  è  ottimo  in  quel 
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LIBRO  FT^DECI  MO,  41^ 
ale  oue  è  poca  dure's^  &  molto  fugo,  l  rampai-^ 
'  il  che  fi  deono  inncflare ,  uogliono  cffer  Jieriliyjùgofit 
'agnati di  nuouo ycon gemme grojjè  & {pejfe,in  quan 
ita  &  beneocchiuti,<^  tagliati  più  toHo  dalla  par 
e  orientai  dell' arhoro  che  altramente,  L(iém€rfità 
"'e  meliyde  peri,,  &  di  tutti  gli  altri  frutti^  è  uenuta 
itétta  dall  imieflamcnto  degli  arbori  d'una  medefi- 
nageneratione.LHnneflamento  negli  arbori  grandi 
\  quali  hanno  la  corteccia  g^ojja  &  grajfa  ,  fi  faccia 
ra  la  corteccia  &  tra  il  legno,  ma  ne  fiottili  fi  fa  con 
ueneuolmente  nel  legno  fejfo.  ^4uegna  cheCinnefla- 
nento  fi  poffa  far  in  più  tempi ,  nondimeno  quello  è 
jìu  nobile  il  quul  fi  fa  in  quel  tempo  nel  qual  legcm- 
ne  cominciano  a  effer  fojpette.Ma  gli  arbori  che  fan 
m gomma  sinncfiano  più  accociamcìite  innanzi  che 
iii  la  comincino  a  mandar  fuori.'hlon  fi  può  far  il  ne 
io  a  hocciuoloyfc  no  quando  la  corteccia  fi  parte  dal 
egno.  E  buon  porre  il  boccinolo  feffo  da  una  parte ^et 
lafciar  la  fommità  del  ramo  fin  che  fi  ucgga  che  il  hoc 
duolo  fia  rapprefo.  La  pianta  inne fiata  tira  il  nu- 
trimento dal  pedale  in  tanto  che  poi  ci)  dia  fi  è  appi- 
lUata  rare  uolte  lafcia  the  fiotto  il  nodo  pulluli  alcun 
tronco.Ogni  nesto  quanto  più  fifa  bafib,  tanto  è  mi- 
gliore y  per  cloche  addomcjiica  più  il  frutto ,  &  s  ap- 
iglia meglio. 

Del  medicamento  de  gli  arbori  &  dclU 
terra.       Gap.  XVIII. 

I^E  L  ^fendere  le  radici  de  gli  arboriucc  chi,  Jè 


mÙe  fejfure  fi  mettono  fietrcyattraggon  ti  nutrimen  '  ; 
to  affai  meglio, et  a  qucfio  modo  fi  fanno  qualche  uol 
tafertili,qi4egli  che  prima  erano  fterili.Le  piate  in- 
uecchiate  fi  fanno  giotiani  fé  fi  tagliano  i  rami ,  fe 
feraucntura  non  [afferò  pervenuti  alla  loro  ultima 
uecchie%;X^,Ogiii pianta  domeflica  noti  cultiuata  di" 
uenta  faluaticayCt  mafiimamète  fè  fi  conuerte  a  fah'* 
hionofità  &  ad  arcnofitày  &  ogni  faluatica  saddo-r 
me fiica  quando  è  cnltiua.La  coltiuatura  per  domefli 
sargli  arbori  confifte ,  nei  conuertir ,  nel  letamar,  o 
neli agguagliar  la  terra  alla  natura  dell'arboro ,  ^ 
nel  tagliar  de  gli  jpini,&  delle  cofefouerchieyC  nel-- 
linneflare  Ogniuoltache  il  campo  è  in  qualche  ma-^  - 
Ugna  difpofitione  il  fauio  cultiuatore  dee  cercar  di  ri 
durlo  a  lodeuol  difpofitione.lslel  campo nouale  ridot . 
4o  a  cultura  ,fi  deon  diradicar  i  bronchi  faluatichi  ci 
Le  radiciypcrciochi'fucciano  tutto  lo  humor  del  cam^ 
po.ll  campo  nouale  è  fertile  molti  anni,  &  poi  fi  dee 
Letamare  fe  fi  uuol  che  egli  refii  fertile,  o  lafciarlo  ri  ^ 
pofare,fe  nonfoffegrafiijhmo,  &  fpetialmentc  quar^  i 
.  do  le  piante  che  ni  fon  poficyO  fi  mietono  con  la  fofian 
%a  della  herba  &  della  paglia,o  fidiuellono  con  le  ra 
dici.  Quando  lo  humore  &  lo  fpirito  uiuifico  del  catn 
po  fi  attragge  per  i  femi  et  per  le  piate,  la  terra  man^^ 
ca  loro,& ripofandofi  in  tempo  determinato, ritorna 
di  nuouo  a  uiuificarfi  nelcan.po-,altuno  più  toftoyal- 
l'altro  più  tardi ,  fecondo  che  fi  truoua  un  campo  pi 
fecondo  dell'altro.  Tutte  quelle  cofe  che  fi  compiono 
confatica^confpefay  &  con  induftriajhinterponen^ 

douifi 
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'  \'òUtfi  qualche  ripofo  non  pigliano  alcun  rijloro,ft  dif 
Miwno  '&  jì  corrompono.  S  e  la  nectfiità  aftrigne  che 
hahhia  a  ^erar  qualche  frutto  della  terra  [alfa  y  ut 
ee  piantar  &  geminar  qualche  cofa  dopotautun" 
00 ,  acciochela fua  malitia  fi  purghi  perle  pioggie 
el  uerno^  Fi  fi  dee  anco  metter  qualche  poco  di  ter 
a  dolce ,  0  di  letame 0  d'arena  y  fe  noim  uogliamB 
lantar  qualche  uirgulto. 

Oe'  guernimenci  de'  luoghi.     Cap.  XIX. 

?s|^H  LI  E  terre crctofe cljerouinano ageuolmen 
\  e,fi  poffonfar  le  jponde  delle  f offe  un  poco  pendenti , 
Ma  nella  rofja  o  ghiarofa  &in  fimiglianti  che  non  rè 
limno  cofi  agcuolrnentefipojfon  far  più .  Oue  è  mol 
ut  nccefiità  di  mnnitio  n  diuìgne  &  d'altri  luoghiyfì 
Cacciano  le  piantagioni  folamente  di  pruni ,  ma  doue 
monè  tanta  neccfiita^ir  che  utfihabbia  carefliadl 
'egne  per  fuoco  &  per  edifici  fft  faccino  folamétedar 
•c»o;7  .  Quando  fi  fa  qualche  piantagione  di  pruni  0 
i  arbori  per  ragion  di  fiepi ,  //  tagliano ,  paffuti  due 
■inni ,  apprejfo  terra  y  accioche  pululino ,  &  chele 
lepi  fi  Ipefiino, 

KEGO  LE  DEL  TERZO  LIBRO, 

De'  granai  5  &  delle  biade  in  commune» 
Capitolo,    X  X. 

Z  G  R  A  N  A  T  debbono  effer freddi yuentofi,  & fec 
':hi^et  di  lungi  da  ogni  humore^da  ogni  fetore ,ct  dalle 
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DI  T.  CRESCEVjriO 
flaUei& dcono  ejjer  poJH  all'incontro  dell'Oflro,  '^j 
è  cofa  pili  utile  per  conferuar  lunga7nente  iformen- 
tiychc  mettergli  ottimamente  fecchi  ne  granai  y&  al 
cuna  uolta  tramutando  in  qualche  luogo  uicino  rin- 
frefcarliJl  luogo  oue  fi  ripongono  iformentiynon  fio, 
troppo  freddo, ne  troppo  caldo  jpercioche  l'uno  et  l'ai 
tro  corrompe  le  biade.  Quando  i  legumi  fi  feminano 
tardi ^fi  dchhon  fcminar  bagnati  in  acqua  di  letame i 
accioche  fien  coftretti  a  germugliar  più  tofio.  Ogni 
grano  che  nafce  in  graffo  terreno  yè  più  graffo,  pu  nu 
tritino  &  piugraue  dipcfoyCt  quel  che  nafce  ;<  el  ma 
grò  è  il  contrario,  llformento  &  tutti  gli  altri  grani 
fi  allegrano  de  campilarghi  &  aperti  &  l'ombre  lo 
rogli  offendono.  Ilformétone*  luogln  humidi  &  ac^ 
quo  fi  traligna  fpejjò ,  &  alcuna  uolta  fi  tra  huta  in 
loglio  &  in  uena.  Il  formento  del  colle  è  più  gr offa 
&  più  forte  di  grano ,  ma  non  ri  fronde  alla  mi  fura. 
Ognigranojfuorich'il  meglio, fi  conjerua  più  lunga* 
mente  ne  juoi gufici  che  fuori.Tutte  quelle  eo  e  che  fi 
feminano  a  tempo  di  fiate  richieggono  terra  foluta, 
&  fuggono  la  crctofityla  quali  è  graffa  non  è ,  ifinta^ 
tadallaf aggina. 

KEGOLE  DEL  QJ-^^UTO  LIBRO. 
D'alcune  cofe  in  comuac.      Cap.  XXI. 

HiTROVANDOsi  molte diuerfità di uigne > fi 
dee  per  eia fc  uno  ofjeruar  il  co  fiume  y  &  l'ufanxa  del'* 
la fua  patria ,  altramente  elle  patirebbon  danno  dx 

coloro 
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coloro  che  le  lauorafim .  La  ulte  def.dcra  cielo  di 
.  ncrana  quahtà  più  toflo  tiepida  che  fredda ,  &  pì„ 

le  tempeste.  L'aquilone  fa  feconde  le  uiti  che 
fi  ho  oppofle,& l-ojiro  le  fa  nobili.^  „o,flIfZ 
fi-mo  hauerc  o  più  uino,o  ucramcnte  meno &mi- 
{t>o;-e.I  camp,  danno  uinopiu  largamente;  ma  i  coUi 

unlfc^7/"f ^'"'^^"^  fidebbon  porre  ne 
uoghijredéuolteal  Meriggio,u-  caldi  al  Sette»- 
r^one.ne  temperati  ali  Oriente ,  &  all'Occidente.  I 
uo-rhi  fpcffe  uolte  mutano  la  naiura  delle  mti,&  te 
■osacconanole  lor  generationi  conueneuolmenie. 
dettine  pum  quella  ulte  che  foflien  le  nebbie,  & 
^-'^"^^nc  colli  ciucile  che lìannofort,  alta  Cn^^^ 
th  &  d  uentone  campi  grafii  legralfe,ó~lcfccon. 
le,nd  magro  e  fide  &  le  feraci,  nel  freddo  &  neh- 
nojo  quelle  che  fi  maturano  con  frettolofa  preflerza 
vnan^,  aW auuenimento  del  uc  rno .  o  qudk  chico' 
'ocmdun  fiorifionof.curamente  tra  le  cali^nni. 
Kel  uentofi  let<  naci;  nel  caldo  quelle  che  hanno  le 
ramlahumide  &  tentre.-^el ficco  quelle  che  non 
'ojfin  fiflenerlepwue.  Sideonoele^m  le  trancila, 
e  quahper  rifpetto  de  lor  unii  ama,m  i  luoghi  con- 
iar, a  quegli  ne  quali  elle  non  pojfin  durarci l  pae- 

^■f '"cernie  &fireno,riceuefmceramcntecznizene 
mon  d,  mte.  Lo  huomo  prudente  sattenia  a  quel 
f,de  le  qnahfi  è  fattopruoua ,  &le  metta  in  quei 
«oghhco  qualihannoforniglianraquciji  altri on- 
e  ellefuron  leuate .  Il  terreno  oue  fi  dee  por  la  ui- 


DI  T.  CRESCEn.TTO 
ina,not,  dee  ejfer  ne  troppo ipefo.ne  rifohto,ne fotti 
k  ne  lietiGimo,necampeflre,nc  prcctpttofoMaco,- 

ram  ioLuneleprcdette  quaUtà,&  f,«  oflou, 
Z  al  raro  cbealdcnfo .  Ver  metter  mine  f,  d  o,  * 
Zleruampirox?:ì,&maPm^e„m 
n%giordlLiè)uello,nelqu^^^^^^^^ 
Jcchie:  ma  fenoi faremo  coflretti a  nfaH»  ,ftdcon 
conlhmar  le  radia  detta  primauigna  con  arar  rmìì» 
(hX.  Illuo^oouef,deer,fojrare,opaftmare,lìd  e 

prL  liberar  d'ogni  impedimento ,  ""'"t'f'Ti  I 
cauatala  terra  per  lo  continouo  calcarla  nofiaj]od,,  ] 

Dell'eie  nion  delle  piante  delle  uiti.  : 
Capitolo.  XXII. 

L  B  piante  dette  uiti  chef  tagliano  dalla  uit  e  dd  * 
meCe  di  Ottobre ,  o  di  Mar-^o  fon  mighon  di  qHcUi 
che  ftcozliono  in  altri  tempi.  Quando  tu  def,den&  i 
mntar  in  luo^o  fottile  ,  non  hai  da  torre ,  fermen. 
S  H,V^a  chtfa  troppo  graffa  1  ferrnem  che  fon 
da  pone,  fi  debbono  elegger  del  me^o  deUau^e^lpa»^ 
titodattaHecchiaperlof^atiodmnqueodtfetgern.^ 
me.Dobbiamoguardarcida  capt  de mmorjcrmenti 
ouenaCce  Ima , & mamamtnte  quando  noi uo'ì% 
Zjopiantarlauignafugìiarbori,&nondoum.^^ 

anco  po%er  fruttifero  il  pampano  che  najce  del  du^m 
ro.  JlfU  certo  della  fertilità  detta  mte,è  l-'f'^ 
Vetta  podurri  frettolofamente  ti  frutto  dtqualcht.^ 
luogo  duroA^'^ì''"^  ii2'^^t9>irmicettt  chefur^ 
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rono  da  ogni  lato.  La  fertilità  della  uite  non  ft  com- 
prende m  mo  anno  filo  ;  ma  fi  conofie  inquattrola 
^ur a  generation  de  rampolli.  Il  tralcio  mimo  che  no 
^  oa punto  del  uecchio ,  nel  quale  il  nodo  abbondante^ 
fiente  germugliayè  buono  per  rif o/fare, o  per  porre. 

Dclk  regole  che  fi  richieggono  per  piantar  le 
"i".  Cap.  XXIII. 

S  u  Interra  è grajfanoidouemo  lajciar  traleui 
^thgliipatij  maggiori  ;  ma  sella  è  magra  niinori.'No 
il  dee  por  una  generation  fila  di  uni ,  accioche  uno 
anno  contrario  alla  uendemmia  non  lieni  altrui  tut^ 
U  lajuajperan'^a .  ^e'  luoghi  acquofì  fi  pianterà 
la  mgna  con  maggior  utile  dopo  il  uerno  ,&nc'  fec- 
chimnan'T^f.  ^ 

Dell'inneftamento delle iiiti.  Cap.X X  1 1 IL 

^  ^n'''''  '^""^^^  ""'^^  innefiare  s'eleva  faldo, 
&  che  abbondi  di  humore ,  ne  lacerato  o  iiarfo  o  ptr 
uecchit^^a  e  per  alcun  altra  malitia.  La  uite  s  in^ 
nejtao  prcjfo  terra,  o  poco  fotterra ,  percioche  al- 
tramente fi  appiglia  malageuolmente ,  Le  marze o 
aero  t  rampolli  da  inneflare ,  dcbbon  effer  ritondi, 
laidi  y  &  occhiuti  di  molte ,  &  di  (pefe gemme,  del- 
ie quali  due  o  tre  bacano  per  inneflare .  Voi  ch'ella 
fia  innevata  fi  dee  legar  bene,e  fi  difenda  con  qual- 
che coperta  dal  Sole ,  &  da  uenti ,  acciochc  quegli 
mon  la  percuotino,  &  quejìo  non  la  riarda,  ^ando 
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il  caldo  del  tempo  da  noia  alla  uite  imeftata ,  hifo- 
gna  aiutarla  Ipcffo  cola  uerfo  la  fera  con  unpannicel 

10  hagnato.Quando  ilgcrmuglio  della  uite  innejiata 
cominciaa  crefcere,  fi  dee  aiutarlo  con  qualchepalù 
le^andola!ii,accioche  qualche  mouimento  non  abbate 
ta  la  fragile,  &  debole  età  del  fermento. 

Del  potar  delle  uigne.       Cap#  XXV. 

Is^e'  luoghifreddififa  la  giufla potation  dop9 

11  uerno  ;  mane  caldi  &  temperati  ottimamente  in- 
nanzi &  dopo.  St  debbon  leuar  dalla  uite  i  fermenti 
ritorti,dcboliyfouerchiy&natiincattiuoluogo,lsls 
luo^higrafii,Ìieliy& benigni  ,fi  può  mandarla  uite 
quanto  fi  uuole  altinsùyma  ne  magri  y  &  ne  caldifi 
dee  tenerla  più  bajfa.Si  lafcino  i  fermenti  o  molti  o  po 
chi.fccondo  la  uirtu  della  uite,o  dclfuolo.  Si  riddino 
tutti  i  uecchi  fermenti,  da  quali  péde  il  frutto  del  pn 
mo  anno,  &  fi  lafcino  i  nuoui  leuando  lor  da  t  orno  i 
uiticci  &  gli  altri  ramufcelli  inutili.  Le  uiti  che  fon 
molto  fertili, & nelle  quali  i  nodi  fono  jpefii ,  fi  deon 
potar  flrettamente  ;  ma  quelle  che  hanno  le  gemme 
tra  ^li  Ipatij  lunghi  tra  nodo  &  nodo  più  lungamen- 
te.Jiel  potar  le  uiti  fi  debbon  confiderar  tre  cofe,cioè 
la  f^eranxa  de  frutti, il  legno  che  fe  ne  caua,e  il  luo- 
go che  ferua,& che  fi  rinuoui.  La  uite  che  fi  pota  a 
buona  hora  pulula  più  tofto,  &  produce  più  fermen- 
ti &  maggiori  ;  ma  quella  che  fi  pota  tardi ,  pulula 
più  tardi ,  &  produce  più  frutto .  Dopo  una  buona 
uendemmia  pota  ftrettamente;  ma  dopo  una  catti- 

ua 
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LIBRO  ri^DECIMO.  417 
}fpota  più  largo .  Fa  molto  prò  aUe  uiti ,  maxima- 
ìnte  alle  nuouc  fefcalxate ,  fi  ricidono  le  radici  fo 
\chieylequali  effe  mandano  &  fanno  di  fuori, 

)elcauarleuigne.        Cap.  XXVI. 

'Innanzi  che  le  gemme  sin<yrofhnOylemgne 
éhonofoffar  &  cauare  ;  percioche  fe  l'occhio  a- 
rrto  della  Ulte  uederà  il  fuo  cauatoreja  f^eran^a. 
mna  buona  uendemmia  farà  cicca.  Chiara  cofa  è  che 
m  fi  debbono  toccar  quelle  che  fiori fcono  .  Le  uignc 
^f.  hanno  a  f affare  quando  la  terra  non  è  troppo  mol^ 
j.yue  troppo  fecca ,  ma  quando  atta  afarfipoluerefi 
uoua  in  melina  difpofitione.  Sia  lo  huomo  auerti- 
'  difommoucr  la  terra  ugualmente  per  tutto,  e  maf 
namente preffo  alleniti,  acciochenon  ni  reflipun- 
,  di  terra  cruda ,  laqual  cofa  il  diligente  guardiano 
*idrà  ricercando  con  una  bacchetta. 

I^'^s^ell  uue,&  del  uino.        Cap.    X  X  V 1 1. 

fi  jpampinano  da  lati  l'uue  grafie  quafimatu 
,fyefi  caglino  quado  la  rugiada  è  disfatta  &  in  buon 
nnpo  il  uino  farà  miglior  e, & più  ferbatoio .  L'uue 
'aft>arentimanon  grafie  ne  confumate  fanno  il  uin 
rande, &  le  troppo  mature  lo  fanno  dolce,  le  troppo 
cerbe  acerboy&le  troppo  acquofe  acquofo.L'uue  ri 
)fS^^y  quando  la  Luna  crefce  fanno  il  uine  men  ferba 
fMio.  1 1  uino  fi  conturba  y& s  offende  per  molte  cagio 
y  ^ycioè  per  caldo,  per  freddo  y  per  pu'x:^re ,  per  tùon 
.;andiy  per  terremoto  per  mouimento  de  uafi,&per 
TietroCrefi  cgg 
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DI  T.  CKESCE'K.TIO 
i  uentì  daWoflro.Mcuna  uolta  poco  y  &  allora  fi  cu 
ra  con  poca  medicina  alcuna  uolta  molto,  &  allora 
fi  richiede  medicina  più  forte.E  alcuna  uolta  in  tan- 
to  che  il  fuocalor  naturale  scflmgue  in  tutto,&  allo  * 
ranon  fi  può  medicar  in  niun  modo  ;  percioche  le  me 
di  cine  non^iouano  a  morti. 

REGOLE  DEL  ilFinj^  LIBRO.  ' 

De  gli  arbori.        Gap.    XXVI  II. 

Quantunque  alcuni  arbori  defiderino  aere  caldo^ 
t  alcuni  freddo  y&  molti  t  amino  temperato^& ale» 
ni  bramino  la  tcrragraffa,e  alcuni  la  magra ,  nondi^ 
pieno  ft  couengono  )n  queflo,  che  tutti  richieggono  la  il 
terra  fec^caneìla  fuperfìcie ,  &  humida  nelle uifcereA 
Bif'j<^m  nel  tcpo  delf  autunno  psoprir  le  radici  de  glyà 
arbori,ct  porui  qualche  poco  di  letame ^  accioche  pm 
le  foprauegnentipioggie  difcorra  alle  radici  copert^ 
fe  ta  terra  fofìe  troppo (Itbbionofa ,  riceùerà  cofi^^ 
ueneuolmente  la  creta  graffa  y  e  sella  farà  troppo  créf, 
tofaitii  ft  ponga  fabbione.  l^e  luoghi  grafii  fi  Icmno  '^ 
fedali  più  alti  da  tcrray& ne  magri  meno.l^nftpi  ^ 
tÌ7io  le  piante  degli  arbori  dal  tempo  nel  quale  elle  fu' 
ron  pofìe  fino  a  tre  anni .  Dalla  giouentn  delle  pianti 
fino  al  debito  lor  compimento ,  fi  dee  procacciar  con 
vgnifollecitudine.ch'i  pedali  fi  diuidano  in  rami ,  i  ra 
mi  in  bacchette  y  &le  bacchette  in  rampolli  fruttift 
YÌ  'y  ma  uenendo  la  uecchiex^i^  fi  ridda  da  loro  ogm 
f/ijCiche'S^ie  ogni  fouerchio  pefo  di  rami ,  ilquale  ejì 

non 
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LIBRO  FlslDECI  M  0,  415 
^.  nopoffono  troppo  ben  fifiener  infteme  co  frutti.  Omi^ 
mntagiom,opotaghndarbon,fi^ 
fU0  tepofi  miokyfuor  che  nel  tempo  del  gran  freddo 
cominciando  dal  cadimento  delle  lor  foglie  in  fino  che 
l^i  cominciano  a  puUidare,  Bisogna  auertir  di  non  la 
fciar  bafiardume  nato  nelUrboro,  0  prcffo  al  pedale 
-procedente  dalle  radici ,  ma  fi  leni  fin  dal  principio. 
Et  è  buono  anco  leuarloro  d'attorno  le  herbe, lequaù 
vcon  la grandez^T^a  delle  lor  radici  nuocon  molto  a  gli 
arbnri.S  egli  arbori  fanno  i  frutti  utrmino fi,  fi  faccia 
un  foro  nel  tronco  fopra  le  radici  con  un  farchiello, 
.  &  fi  ficchi  nel  foro  un  conio  di  legno  di  quercia.Qua 
do  gli  arbori  fon  languidiyui  fi  ponga  intorno.poi  che 
fi  faranno  fcalT^atiy  terra  d  un' altra  difpofitione, 

REGOLE  DEL  SESTO  LIBRO. 

e  gli  horti,&deIl'aere,& della  terra  ,&del 
fìto  che  fi  conuengono  a  gli  horti. 
Cap.  XXIX. 

^  L  o  horto  de  fiderà  l'aere  libero  &  temperato ,  0 
ueramente  profiimo  al  tèpcrato ,  percwch' egli  teme 
t  luoghi  troppo  caldine  troppo  fecchi  fe  non  fi  aiuta  c'ó 
molte  pioue,o  con  molti  adacquamenti,  j{gn  può  an 
-ofofiener  i  luoghi  e  i  tempi  del  freddo  mortificante, 
^  ne  luoghi  ombrofi  è  dipoca  utilità  0  di  nejfuna. 
lo  hofto  de  fiderà  la  terra  me%anaméte  foluta,  e  hu 
midapiu  tofio  chefecca  ;  fcìoche  la  creta  è  nemica  a 


DI  7>.  CnnSClEViTIO 
^li  horti  &  acuitovi  .  Le  herbe  nate  in  terra  troppo 
doluta  fanno  bene  nel  principio  della  primauera ,  ma 
la  fiate  fi  feccano .  Felice  pofition  di  horto  è  quellaM 
quale  ha  di  fopra  un  rio, col  mc%o  del  quale  egli  fi  pof 
fa  p  folchi  conurneuoli,quado  hifogna  adacquare;  per 
ciothc  lo  horto  ch^è  fottopoflo  a  benigno  & piaceuo- 
le  affetto  di  ciel0y&  eh' è  trafcorfo  da  buona  &  chia 
ra  acqua  di  fontana  c  quafi  uicino  al  non  hauer  bifo- 
gno  di  fatica  o  d'opera  alcuna.  L  o  horto  de  fiderà  ter^ 
ragrafifiimay& peròhabbiafemprenella  fuapiu  al- 
ta parte  letame^il  cui  fugo  fcorrendo  perfe  medefimo^ 
lo  faccia  fecondo ,  Et  di  quel  letame  singrafiino  ogni 
anno  glijpatij  dello  horto,  quando  fi  douerafemina-- 
rc,o  piantare.  Lo  horto  dee  cffer  uicino  alla  cafa;  ma 
di  lungi  dali aiaipercioche  lapoluere  delle  paglie  che 
fora  le  herbe, &  le  fecca,  è  fua  inimica .  Felice  giaci-  ' 
tura  dì  horto  è  quella,  il  cui  piano  dolcemétependen 
do,  ha  l'acqua  corrente  da  lati,diuifa  &  màdata  per 
ifuoifpatij. 

Del  fofTar  lo  horto.  Cap.  XXX. 
Si  debbono  diuidere le  parti delllwrto  in qucHa 
maniera,  che  quelle  partì,  nelle  qualifi  pjrmnerà  nel 
tempo  dello  autunno,  fi  fofUno  &  pafiinino  nel  tem- 
ps  della  pYÌmauera,& quelle  che  noi  femineremo  nel 
la  primauera,  fifojUno  a  canino  nell' autunno;accio-^ 
che  l'una  &  l'altra  fojfatura  fi  cuoca  per  lo  benificio 
del  freddo  &  del  Sole.  M  afe  fi  ha  careftia  di  terrai- 
in  qualunque  tempo  dell'anno  che  fi  ritruoui  la  ter-^y 

Ya 
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LIBRO  Fl^DEC  I  MO.  419 
Uguale  tra  lo  humido  e  il  fecco  ,fi  puofojfare  &  fe 
mnar  incontanente,  fefi  farà  graffa  col  letame .  Si 
Aeefofjar  lo  borto  la  prima  uolta  profondamente,  & 
^  ro f amente,  &  poi  jpartoui  il  letame  difopra^fi  pa- 
'lini  un  altra  uoltaSninutamente,  &  fi  mefcolila  ter 
col  letame, &  fi  riduca  in  polucre  più  che  fi  può. 

Della  femination  de  gli  horti  in  comune  . 
Capitolo.  XXXr. 

L  A  femination  deir  autunno ,  fi  facciane  luog¥ 
y'reddipiu  a  buona  bora ,  nella primauera  più  tardi. 
4  a  ne  caldi  fi  faccia  nelf  autunno  più  tardi,  &  nella 
mmauera  più  toHo .  Le  herbe  fi  poffono  acconcia- 
nentefeminarfcparate  &  mefcolate  infieme, accio- 
he  le  feminate  me/colatamente ,  &  che  fon  da  tra- 
Marnare ,  fi  diuclÌino,&  che  l'altre  reflando  nel  luo 
ofeminato,crejcano .  Le  herbe  che  non  fi  trapianta 
..o,fi  debbono  feminar  rare  ;  ma  quelle  che  fi  trafpor 
ano,  fi  metteranno  più  fptffe.  Si  dee  hauer  cura  che 
femi  chefifpargono  non  fienguaHi  &  corrotti  i 
'^eròfi  debbono  elegger  quegli  che  hanno  di  dentro 
-  prima  farina  bianca,eche  pefano,&  che  fon  grofìi 
m  degli  altri,  &  che  per  lo  più  non  fien  uecchi ,  ol- 
a  uno  anno,Mcuna  uoltafuole  auemre,  che  ife^ 
'niquàtunquefien  buoni,gittati  non  nafiono,tmpe- 
liti  per  qualche  difetto  de  corpi  celeiìi.Et  fpefje  uol- 
e  fi  truoua  che  e  utile  il  feminar  infieme  diuerfi  fe- 
niy  accioche  il  tempo  qualche  uolta  contrario  a  qual 
he  un  defeminon  fpogli  la  terra  al  pofluttoXa  buo- 


DJ  P.  CKESCE'ìirTÒ: 
na  femìnation  delle  herbe  fi  fa  quando  la  Luna  ere- 
fccy  &  fpeffe  mite  auiene  che  la  femìnation  non  è  buo 
na.quando  ella  fifa  nel  macar  della  Luna,  Quafi  tut 
te  le  herbe  fi  trapiantano  acconciamente ,  quàdo  fon. 
créfàute  un  poco ,  &  che  la  terra  non  è  molto  feccaé^ 

Come  s'aiutino  gli  horti.    Cap.  XXXII. 

F  A  molto  prò  agli  horti  ,fc  fi  licuano  coft  con  le 
maniycome  col  farchicllo  le  herbe  nociue ,  ogni  uolta 
che  fa  bi fogno yaccioche  non  toglino  il  nutrimento  alle 
herbe  migliori .  Fra  le  cofe  che  molto  nuocono  agli  • 
horti yuna  è  ti  paleggiar  per  efiiy  o  il  muouer  la  ter-  - 
ra^quando  ella  è  troppo  molle .  Se  la  terra  dello  hor--  ' 
tò  è  troppo  crctofa  fi  ynefcolicolfabbione,oueramen-  < 
te  fi  muoua  Ipeffo  con  letame ,  &  con  terra.  Et  sella  * 
t  tanto  fabbionofa  che  lo  humor  conceputofi  rifolua 
troppo  ageuolmenteyuifi  mefcoli  cretay&  letame. 

Del  ricoglimento  delle  herbe.de  fiori, de  Ce 
mi,& delle  radici.    Cap.    XX XIII. 

I E  herbe  fi  ricogliono  per  mangiare ,  quado  le  lor 
foglie  fon  quafi  uenute  al  fuo  domito  crefciméto.  Ma 
per  ufo  di  medicina  fi  debbono  corre  poi  che  elle  fono 
interamente  crefciute  ,  e  innanzi  che  fi  mutino  di  co 
lor  e  &  caggiono.  I  femifi  ricogliono ,  poi  che  efiifo^ 
no  al  fuo  termine y& fi  dà  lor  la  crude%;K^ ,  &  l'ac- 
quo fi  tà.  Si  deono  prender  le  radici,  quando  caggiono 
le  foglie  .  rfiori  fi  pojfono  cogliere  poi  che  fono  tn^ 
teramente  aperti)  innanzi  che  efii  comincino  a  roui^ 

narfi 
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t^y/  e  a  cadere.  Mai  frutti  (bn  daco^liere ,  quando 
r  finitoli  lor  compimento ,  e  innai^  che  fien  meno  ap 
^areechiatt  a  cadere  .  Tutte  le  cofc  che  fi  co^liofio 
quando  la  Lunafcema,  fon  mi^Uoriy  &  più  ferbatoie 
iit  quelle  che  fi  cogliono  nel  fuo  crefcimento.  Et  qucl^ 
"cdjefi  ricogliono, quando  è  buon  tempo  y  fon  mi<rLo 
'I  di  quelle  che  fi  ncogliono  in  dip^ofition  di  htmtdi- 
a  d  aria  &  chefia  quafiperpiouere, 

Oclle  uimì  delle  herbe.   Cap.  XXX  III  L 

'  /:  E  herbe  faluattche  fon  più  forti  delle  domcm- 
he,& di  minor  quantità  per  lo  più .  Ft  deUefalua- 
tche  fon  forti  quelle  de  monti.  Et  quelle, t  cui  luoghi 
m  alti  &  ucntofi.  fono  amò  più  forti .  Et  quelU>  il 
mcolore  è  più  tmto,& il  cuifàpore  e  '  •  -rni^ 
%  &  il  cut  odore  è  più  acuto,  faranno  nH  ino  ^enere^ 
m  potenti.  La  uirtà  delle  ho-be  s  indebolì  fi  e  dopo' 
ue  otre  anni  al  pii4. 

)clla  conferuation  delle  Iierbe,de  fìori,deI- 
ieradicij&defemi.    C.ijì.  XXXV. 
^  \ /Mono ferbare le ÌKrbc^tf orinai ^ 
wghifecchi  &  ofcuri,  &  fi  conferuano  meglio  flret- 

[^^M^^oinfacchetti.&mafiimamenteifioriyac- 
oche  l  odore  &  la  uirtù  non  fuapori,  le  radici  fi  co 
ruano  meglio  nell'arena  fiottile, fé  non  fon  radici  che 
ìlcrùmo  fecche,  lequali  fi  ferbano  parimente  meglio 
J  luogo  o  fcuro &fecco,  f  femi  de  porri ,  delle  cipòlle, 
f  di  alcune  altre  herbe yfi  conferuano  medio  ne  fuoi 
W^oh  eh  altramente, 

^gg  4 
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De  pratijdelle  felue,&  quale  aere,&  qual  ac  ^ 
qua,&  qual  fitoA  qual  terra  defide- 
rano.      Cap.    XXXV  L 

I  Tratidefiderano  l'aere  temperato ,  uicino  alU 
frcddcxj^  y  0  alla  humidita  ;  percioche  lafouercìM 
fredde%;7^a  impedi  fce  il  generar  delle  herbe ,  e  la  trop 
po  caldexi^a ,  &  jècche'j^T^a  confima  ogni  lor  uerdu- 
ra.  Et  per  far  la  herba  m  abbondanza  amano  la  ter  i 
ragrajfay  ma  per  farle  faporofe  la  richieggono  me-'^^.j 
riamente  grafia^  e  fuggono  alpofiuttola  troppo  ma-^\ 
gra.  Defiderano  l'acqua  &  mafiitnamenteptouanai 
&  caldaio  di  lago  grajja ,  &  patifcono  molto  per  U 
freddai ogliono  il  fito  baffo  yfeperò  non  ui  efemprc 
rinchiufa  l'acqua  ;  percioche  effendo  troppo  profondk 
non  fon  acconci  a  far  buone  herbe;  ma  le  fan  paluda-^y 
liy&fen%afapore, 

In  che  modo  fi  facciano  ,  fi  procunno,&  fi  ri 
nuouino  i  prati.    Cap.    X  X  X  V 1 1# 

Quantunque  i  prati  uenghino  perfe  mede  fimi  no, 
turalmenteytuttauia  fi  fanno  anco  fer  opera  di  ma^  .  .ij 
nOyHirpando  i  luoghi faluatichi  &  hofchiui  &  fpia-  ^ 
nando  i  campi  natiy  efeminando  la  ueccia  cofemi  del  i 
fieno .  Si  procurano  i prati  ottimàméte  yfefi  lieuan 
tuttigli  impedimenti  che  ui  nafcono ,  &fi  diuellono 
le  herbe  groffe  inutili  dopo  le  pione  grandi  •  Ipratt 

che 
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.che  5  adacquano  jpejfo  nel  tempo  del  caldo  ,fruttifi-' 
kh  eranno  &  fi  fegheranno  più  mite.  I  prati  uecchi  fi 
^^deono purgar  &  nettar  dal  mufcoy  &  ejjhido  flerili, 
\fi  arino  molte  uolte  &  fi  feminino  di  nuouo. 

iln  che  modo  fi  ricoglia  &  fi  Terbi  il  fieno,  & 
della  utilità fua.    Gap.    XX XVI  IL 

S  I  dee  fegar  il  fieno  quando  è  caldo  &  buon  tem 
'po,&  che  fi  fperi  che  il  fereno  debba  durare ,  &  che 
ff$Ìe  herbe  faranno  uenute  al  lor  debito  compimento  , 
:  &  che  i  fiori  ejfendo  fatti,  non  fi  comincieranno  un- 
^i  chora  a  feccare .  Il  fieno  fi  ferba  acconciarne*' '■e  al  co 
pcrto,  0  all'aria ,  ma  di  modo  che  non  uipofia  entrar 
L'acqua.  Il  fieno  è  di  grand  utilità,  percioche  le  peco^ 
re  &  lebefiic  che  Lauorano  ,  poffono  uiuer  conejfo 
\tuttolanno. 

Delle  feluc.       Gap,  XXXIX 

J  Bofchi  et  le  felue  didiuerfi  arbori,  0  che  naturai 
K  mente  uengono  fecondo  la  uarietà  delle  terre,  &  del 
fito,&deU  aria,o  che  fon  fatte  dagli  huomim.  Colui 
che  de  fiderà  di  piantare  una  fclua^  confidcri  prima  il 
\  fito  &  la  natura  della  terra  et  dell'aere  nel  qual  egli 
uuol  far  la  felua ,  &  ui pianti  folamente  quegli  arbo 
'  ri  che  fon  conueneuoli  al  luogo ,  &  che  adtmpino  il 

•  defiderio  di  colui  che  gli  pianta .  V  tanti  gli  arbori  fol 

*  ti  &  diflanti ,  fecondo  ch'efii  diftcndono  i  rami  &  le 
radici  più  0  meno. 
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lìEGOLE  DEL  OTT^l^O  LIBRO, 

De  giardini  &  delle  cofe  diletteuoli 
in  eflb.        Cap.  XL. 

E  giardini  alcuni  fi  fanno  diherbeyalcuni  di  arbori 
riy&  alcuni  dell'una  cofa  &  delf  altra,  I  giardini  dèi 
herbe  amano  l'aere  magra  &  [oda  pcrprodur  hcrbe  y, 
fot t ili  come  icapelliy  lequali  maflimamente  diletta-^  ^ 
magli  occhi.  Debbono  hauer e  intorno  herbe  odorf^^ 
fere  di  piugcnerationi,  lequali  fien  buone  per  diletta  -^ 
rei&.  pergiouare  alla  fanità.percioche  ogni  odore  f 
fbauiflimo  cibo  dell'anima.  I  giardini  richiedono  dal 
la  parte  del  Meriggio  &  dall  Decidete  gli  arbori  bua  !> 
ni  &  rari,  &  dall  oppoftto  i  luoghi  larghi ,  acciò  che 
efii  nò  impedifchino  l'aria  diletteuole,percìochel'om 
hra  degli  arbori  cattiui  è  danno ja  .  L'ombra  fouer^ 
chia genera  malattie, &  corrompe  l'aria  eh' è  buona, 
I  giardini  fi  debbono  far  piccioli  0  grandi  fecondo  la 
nobiltà,  la  potenza  e  la  ricche'7^7^  del  Signor  che  gli 
fa.  Fi  fi  debbono  por  gli  arbori  duna  mede fima  gene 
ration  per  ordine  fen^a  mefcolamento  d  altre  fatte, 
accioche  apportino  &  diletto  &  decoro .  Gli  arbori 
grandi  debbono  ejjer  diflanti  l'un  dall'altro  ueti  pie, 
&  i  piccioli  dieci,  ma  le  fchiere  potranno  effer  di  lun 
gin  Cuna  dall'altra  quanto  più  fi  uorrà.Le  fchiere  de 
gli  arbori  ne  giardini  richieggono  che  tu  glifof^i  <& 
cauijfiiorth  i  meli,  accioche  pofiino  lungamente  dtt 
rarcy  ma  tra  luna  fcbiera  &  l'altra  Hi  fon  conuene-^ 

uoli 
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LIBRO  F^lD  ECI MO.  422 
wlitpratì.  Lobuomononfidee  dilettar  de  giardini 
i  fouerchio^nia  quado  egli  bar à  prima  attvjòallcco 
'  fuepiu  importanti, per ciotbe  le  uerdure intorno  al 
l  cafa  di  uilla  apportano  altrui  diletto  grande,  mlct 
tanto  affai  lo  bauer  molti  campi  &  fertili ,  iquali 
Gabbiano  i  lor  termini  <&  confini dirìtti^&  f-cn  cinti 
ifoffati  conueneuoli  &  difiepi,  &  hahhiano  intor^ 
9  buoni  arbori, &  di  dentro  jien  adornati  di  uie  op- 
portune d'arbori, di fo7itaney& di  riui  co-rt-nti. 

i)i  quelle  cofe  che  danno  diletto  intorno  al 
le  uitì  &  al  frutto  loro.    Gap.  XLI. 

Diletta  anco  ?noltò  bauer  le  mgne  piene  di  di 
erfe generationi  di  tiiti  cbe  faccino  une  ddetteuoli 
^  buone, Ver  cieche  fitruoua  per  cf^erieri^a  cbetut 
.  e  quelle  cofe  (begli  antichi  banno  firitto  effcr  mara 
^igliofe  ncl(uue,  fon  uere,  Ji'odimeno  fi  dee fperar  in 
'ìloro  cbe  fon  periti fen'x^  pruoua^acciochela  uarie- 
à  de  tempi  &  de  luoghi^  0  l'altrui  1  ignoranza ,  ìwn 
nganni  per auent lira  colui  che  fa  lefperienT^.  Dtlet 
a  molto  lo  bauer  uini  di  diuerfi  colori  &  fapori ,  il- 
he  non  fi  può  far  malageuolmente,&  i  uini  medici- 
ali  fi  truouano  <inco  per  coloro  ebene  fon  hi  fogno  fi 
'tilifìimi  &  fini. 

'>ella  dilettation  che  fi  prende  intorno  a  gli 
arbori  &  a  frutti.       Gap,  XLII. 

É  mafìimamente  cagione  digrandifiimo  cotento, 
0  bauer  ne  fìioi  propri  luoghi  abondan':^  di  buoni  ar 
rorij&  di  diuerjb generationi,  e  però  il  diligete  capo 
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di  cafa  ne  dee  portar  da  ogni  parte ,  o  procacciar  chi  - 
ne  ftc  portati  da  diuerfi  luoghi  &  piantarli  &inne 
fiarli  co  ordini  conueneuoli.Et  diletta  molto  lo  hauet 
nefii  marauigliofi  ediuerft  digenerationem  un  fol$^ 
arhoro,  &  però  il  follecito  capo  di  cafa  lo  dee  proca^  v 
dare.  Diletta  anco  molto  hauere  arbori  ben  formati 
&  diritti ,  &  però  fi  dee  hauer  cura  ch'efii  non  fien,\ 
toYtiyO  corami  troppo  bafii  &  disformi.  Et  co/or(| 
che  tentano  di  far  pruoua  d'ognicofaytruouano  ne  né, 
jli  molte  mar auiglic  .  Se  fi  tagliaunramufcellodì^ 
uno  arhoro  fruttifero ,  &  fi  metta  nel  luogo  oue  è  lé 
midolla  qualche  cofa  odorifera  in  poluer e  o  che  fia  di! 
colore iil  frutto  hard  la  uirtà,&  il  color  di  quella  co-' 
tal  cofa. 

Della  dilettation  de  gli  horti&  delle  herbe* 
Gap.  XLIII.  - 
Piace  anco  molto  hauer  un  beUhorto  ben 
dijposiOf&  cultiuato  con  diligente  indujìriay  &  pe^^ 
rò  ti  follecito  capo  di  cafa  procacci  di  hauerlo  in  ter- 
ren  graffo  et  foluto^nel  qual  difcorra  fonte  o  riuo  pe 
fpattf  ordinati  nello  horto,accioche  ne  tempi  del  cai" 
do  fi  poffa  tutto  adacquare .  Et  lo  hauer  nello  horto 
tutte  le  generation  delle  buone  herbe  è  diletteuole 
&  utile  infieme, 

REGOLE  DEL  'HOVJ)  LIBRO, 

Del  nutrir  gli  animali  alla  uilla  • 
Gap.    XLIII  1. 
Gli  huomini  al  tépo  antico  uiueuano filamene 


LIBRO  VVjdEC  I  M  0.  42^ 
di  que  cibi, che  la  terra  no  lauorata  produceua  na 
ivralmcnte .  Et  poi  cominciarono  conftgucntemcnte 
W  uiuere  dell'agricoltura  &  della  fa  florale .  Ma  al 
\)rc  fente  uiuono  di  quelle  cofe  mcdefme,  e  delle  fcien 
'  -'e  delle  fcritturc  &  d^ altre  infinite .  Et  degli ani^ 
imU  che  fon  domejìichi  yfè  ne  ueggono  ancora  alcuni 
diuerfipaefi  del  mondo yclw  fon  faluatichi. 

^)ccaualli&  delle  cauallc.     Gap.  XLV. 

C  H  I  V  N  Q^v  E  uuol  comprar  caualli  0  caual- 
ibifogna  che  conofca  reta,  la  generation, la  lodabil 
ma  y  Ufanità,la  malattia, la  bontà  &  la  malitia 
\fù .  Vetà  de  caualii  &  di  tutti  gli  altri  animali  che 
^on  hanno  l'unghie  fefcy  e  di  quegli  che  hanno  le  cor 
%  ,fi  conofce  pienamente  a  denti.  GlifìaUonifi  deo- 
conferuar  di  modo  che  non  fi  caualchino,o  che  non 
\  affatichino  punto, & montino  due  uolte  il  dì  ,fe  tu 
ffoi  chef  creino  nobili  &  genero f  puledri .  Le  ca- 
valle pregne  fi  debbono  tenere  ne  molto  magre  ne 
ìroppo graffe,  ne  fi  sformino  ,  ne  fofìenghino  fame  & 
reddo  ,  7je  fi  calchino  fra  loro  in  luoghi  fìretti.  Le  ca 
valle  nobili  che  nutriftono  i  caualii  niafihi  fi  faccino 
hont nr  de  due  anni  l'uno ,  accioche  effe  infondino  a 
medri  ahondante  copia  di  puro  latte  .  Lo  Giallone 
lee  effer  di  cinque  anni ,  ma  la  f emina  può  conciper 
il  due.  1 1  puledro  fi  dee  tener, ne  luoghi  montuof,  pe 
rofi,&fecchi,& deefcguir  lamandraalla  pafìura 
Hamente  due  anni.  Quando  fi  domano  i  puledri  ,ft 
ehhono  toccar  &  maneggiar  nella  flalla  dolcemcn- 
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te, et  uifi  tenghino  appiccate  le  briglic.accioche  sau 
fino  a  cffer  tocchi, &  a  ueder  i  freni .  I  luoghi  de  ca^.  < 
ualli  fi' debbono  tener  il  dì  mondiy& la  notte  far  /or(|  ' 
il  letto  fino  alle  ginocchia  accioche  fi  pofiano  ripofa^  ' 
re,Zfr  la  mattina  fi  porti  uia,  &fiftrigghi  per  tutt\\ 
et  laui  il  cati.iìlo .  Et  poi  fi  meni  l'acqua  a  pian  paffo^  * 
&  uifi  tenga  per  un  buon  pcT^fino  alle  ginocchi^ì 
&  ritornando  yg'i  fi  afiiughino  le  gambe  innanzi  cìng 
e^li  entri  nella ft alla.  Quando  il cauallo  è compmtcL 
fi  dee  tener  in  carne  conueneuolmcte ,  accioche  ft  pcf 
fa  caualcar  più  ficuramente  .  Vercioche  la  tropp0^ 
graffe'^^a  induce  infermità,  &  la  troppo  magre^^ 

10  fa  debole  &  brutto  Al  cauallo  chcfuda,  o  ch'èfor-^- 
te  caldo.non  dee  mangiar  o  ber  nulla ,  fin  che  coper^' 
to,  &  paleggiato  un  poco, non  cefferà  di  fudare 
d'effer  caldo.  Fa  prò  al  cauallo  nel  tépo  del  caldo  ha-^ 
uer  addo  fio  una  coperta  di  tela  per  le  mofche ,  &  wdji 
tempo  del  uer  no  una  di  lana  per  lo  freddo, 

Deirammacflramento  de  caualli.  ' 

Cap.    XLVI.  ^ 

Tri  m  \  fi  dee,  quando  fi  uuole  amma^efirarc^ 

&  cofiumar  un  cauallo,  metterli  un  freno  piaceuole  i 

11  cui  morfò  fa  unto  di  mele  o  di  qualchUltro  liquor  i 
dolce,  &fi  meni  a  mano  leggiermente  et  poi  fi  caual  i 
chi  piaceuolmentefn'^a  feUa,&  poi  con  la  fella  nel--  ■  ^ij 
le  pianure  fin  che  egli  sufi  a  riceuer  paticntemente  ^ 
il  freno  &  la  fiUa .  //  cauallo  aue%jo  a  caminarcon  i 
freno  &  con  fella  piaceuole Mfognmdoy  fi  dee  codut^ 

a  campi  ■ 
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tampi  arati  con  freno  più  forte  nel  tempo  del fred- 
mmi  glifi  infegni  a  trottare ,  &  poi  a  galop- 
r  con  hreuc  falto ,  Et  fi  dee  anco  menar  perla  cL 
>neluogìn,oHelauorano  i  fabbri,  et  dotte  fifaflrep 
to,^  tenerlo  piaceuobncnte  qttiui,  fin  ch'egli  ccfii 
i  hauer paura  di que  romori.  Quando  il  cauaUo  fa- 
'  ujo  al  freno,  fi  dee  aue'Z^^r  a  correre ,  o<rni  fitti- 
dna  una  uolta  la  mattina  a  buona  bora  corra 
^nma  un  quarto  di  miglio ,  &  un  altra  uolta  fi  di- 
ienda  più  oltre, 

::onorcimento  general  della  bellezza ,  delia 
bontà  &  della  malitia  de  caualli. 
Cap.  XLVir. 

/  L  canrJlo  eh  'è  bello, ha  il  corpo  grande  et  lun9;p 
'tutte  le  altre  membra  proportionalmente  corri- 
fondenti  alla  lunghe^^^^a  &  aUagrande':r^a.  il  pelo 
Ùaio  fi  uro  è  tenuto  da  tutti  in  più  flima .  Il  cauallo 
the  ha  le  nari  grandi  &  enfiate,  &gli  occhi  ^rofii,fi 
^truoua  efjer  ardito  naturalmente.  Il  cauallo  che  ha  le 
coft  e  grafie  &  il  uentre  largo  &  pendente  di  fitto  fi 
Vt^dicaafiaticìmwle&fufic-^^^^^^  che  ha 

Moretti  diftefi,& le  falci  pie<^ate ,  dee  efihr  nel  fio 
moumento  agile  &prcslo.  il  cauallo  che  ha  le  ^am 
be  &  le  giunture  deUegamhe  ben  pelofi,&  ch'i  peli 
Uen  lunghi  è  buon  da  fatica .  Il  cauallo  che  ha  le  ma- 
fiellagrofil:  &  il  collo  corto,  non  fi  può  affknar  a^^c- 
uolmente.  Il  cauallo  che  ha  tutte  l'unghie  bianche, 
-IO  ha  ?nai  ipie  troppo  duri.  Il  cauallo  che  ha  gli  orec 


I 
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DI  V,  CRESCET^TTO 
chipendenth&glt  occhi  concaui, farà  lento  &ri^ 
meffo.  Il  cauallochc  muoue  la  coda  dìfopra  et  difot-^ 
toèiiitiofo. 

Dell  inFermità  de  caiialli  &  della  lor  cura.  » 
Gap.  XLVIll. 

I  E  infermità  uengono  a  caualli  nel  capOy  nel  uen 
trcynellc  fpaUe, nelle  '^ambe,ne  piedi  ynelT  unghie, al^ 
ama  uolta  perhumori&  fpefft  mite  per  ignorane 
%a  &per  mala  guardia»  I  dolori  uengono  a  caualli  o»  f 
per  fouerchio  di  mali humori  contcnutinelle  uene  del 
j angue  yOpcr  uentofitàch^ entra  nel  coYpo  a  caualli 
peri  pori  apertilo  eh' è  nata  nelle  budella  per  humori . 
uifcolìyO  per  fouerchio  di  mangiar  or^o  o Somiglian- 
te ^enfiato  nello  fiomaco  o  ìiel  uentre,  o  per  fouerchio 
ritenimento  d  orina  che  enf  ala  uefcica  .  ^  tutti  t 
predetti  mali  fi  ha  un  rimedio  generale  cioè,  chef  la 
fci  andar  per  la  flatla  liberamente  il  cauallo  con  la  ca 
ualla .  IlCde  infufo  nell'aceto  a  fofficienxa  ual  con- 
tra  ogni  enfiamento  che  comincia  nel  dorfo.  La  cotti*  » 
ra  in  molte  infermità  de  caualli  è  l'ultimo  rimedio 
ma  f  det  guxrdar  con  diligerne  ch'eglinon  morda  la 
cottura  y  0  non  la  fìroppicci  a  qualche  cofapercioche^ 
egli  per  lo  troppo  pi'X^core  ,fi  morderebbe  co  denti 
il  luogo  fino  a  neruì  &fino  all'offa .  I  fegnico  quali  ft 
conofce  in  che  parte  del  corpo  è  la  malattia  del  canal . 
lo  fon  molti ,  per  iqualifi  può  predir  la  morte  o  la  li- 
heration  del  cauallo .  I quali  fon  tutti  fcritti  per  or- 
dine nella  fin  del  trattato  de  caualli ,  &però  non  ne 

dico  più  oltre, 

^  De 
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De  buoi.  Cap.  XLIX. 

J  gradì  dell' età  de  buoi  fon  quattro ,  il  primo  è  de 
iitelli^il  fecondo  dt  gioucnchiyd  ttr^p  debtioinoud-' 
\\tiyil  quarto  de  buoi  uecchi .  Chiunque  uuol comprar 
"ireggt  d  armenti  dtc  offeruar  che  ieuacchc  fien  più 
'ofto  detà  intera  che  imperfetta  per  far  frutto ,  ben 
::ompofte ,  con  membra  groffe  &  ben  tra  loro  corri-- 
fondenti  I  luoghi  per  T  armento  delie  uacche  &  de 
buoi  di  uerno  debbono  ejfer  alla  marina ,  &  di  Hate 
ombrofi  &  frefchi  fu  le  montagne ,  Le  flaliedebuoi 
■debbono  effer  laflricate  di  arena  0  di  qualche  genera 
tion  d  altre  pietre  alquanto  piegate ,  accioche  lo  hu- 
morfi  pojfa  fi olare ^debbono  ejfc  r  dalla  parte  del  fred 
doydifefi  da  qualche  riparo .  Bi fogna  anco  uedcre  che 
^non  dimorino  molto  flretti,  0  ihefiferifihino ,  0  che 
:oncorrino  infemc.Et  la  flate  flien  chiù  fi  hene^accio 
\che  i  tafani  et  gli  altri  anmaluc ci  non  gli  mole flino* 
Si  dee  far  loro  il  letto  accioche  fi  ripofino  morbida- 
mente. Di  slate  fi  menino  ali  acqua  dueuoltCyCt  una 
di  uerno,  l  buoi  fi  conofcono  efier  fani,fortiy& deftri, 
quando  fi  muouono  ageuolméte  efiendo  tocchi  opun 
ti  &  hanno  le  membra grofie ,  &  gli  orecchi  diritti. 
Si  cono  fono  ejferbcllc&  gcneralméte  forti,  fe  han 
no  tutte  le  membra  grojfe  & proportionalmtntc  cor 
rijpondcntifra  loro. 

Delle  pecore,  Cap.  L, 

L  E  pecore  fi  conofcono  bene  air etìi,s*elle  no  fon 
■  TietXrcfi  tìhh 
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uecchie  ne  agnelle,  E  anco  dalla  forma^quando  han- 
no  il  corpo  grande ,  la  lana  ahondante  &  morbida ,  i 
feli  alti  &  diHeft  per  tutto  il  dofjo  ,  La  fanità  deìk 
pecore  fi  conofce^fe  aprendo  loro  gli  occhi ,  nifi  «e- 
dranno dentro  le uene roffe  &  fittili , ma  selle  fon  ' 
bianche^o  roffe  &  graffe  fono  inferme.  Et  fe  prefe  pe\  j 
la  pelle  del  collo  &  tirate  innanzi  per  for%a  non  ]\  i  \ 
fojfono  a  pena  muouere  fon  fané ,  &  fe  ageuolmcntt  j 
fi  tirano  fono  inferme.  Inoltre ,  snelle  uanno  ardita*  ^ 
mente  per  uia  fon  fané ,  ma  fe  uanno  pigramente  &  \ 
col  mufo  chino  fono  ammalate .  Le  pecore  fi  dehbor 
nopafier  bene  in  tutto  l'anno  così  dentro,  comefuo" 
ri.  Le  flalie  buone  per  le  pecore  fon  quelle  che  no  fono 
in  luogo  uentofoy  &  che  fon  colfuolo  coperto  difira:- 
mi  &  alquanto  piegato  accioche  fi  poffa  afciugar  d  ' 
la  humidita  dell'orma  y  laqual  corrompe  la  lana  € 
sfor'j^a  a  far  l'unghie  fcabrofe .  Le  paflure  utili  per  le 
pecore  fon  quelle  de  campi  noualiy  o  de  prati  più  fec-* 
chiama  i  luoghi  paludo fi  fon  nociuiyCt  ifaluatichi  dan 
nofi  alle  lane .  Et  lo  jjx'ffb  jpargimento  del  fale ,  lieua 
loro  C  amba  fcta. 

Delle  Api,  Cap.  LI. 

?n(a  s  c  o  n  o  parte  dell'api  d'altre  api  j&  parte 
del  corpo  d'un  bue  putrefatto .  Le  buone  api  fon  pie-*  i  ^| 
xiokyritonde  &  uarie  dicolore.I  f.gni  della  lor  funi-  ^ 
ta  fonoyfe  fono  fpejfe  nello  fciamo  &  fi  nette y&fe  l'p  ,,| 
pera  che  effe  fanno  è piaccuolc  e  uguale,  I  figni  della  j 
loro  infermità  fono  >  quando  elle  fon  pelofe ,  humide, 
>&Poluerofe» 

REGOLE 
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REGOLE  DEL  DECIMO  LIBRO. 

De  gii  ingegni  per  pigliar  le  fiere. 
Cap.  LH. 

T  V  T  T  I  gli  uccelli  rapaci  fon  di  qucfla  natura 
l)efii  uanno  fcmpre  foli  et  di  rado  accopagnati ,  per 
■  Cloche  efii  no  defiderano  &  non  uogliòno  hauer  com 
fagnia  nella  preda.  Et  fon  cono  fiuti  p  infinto  di  na-^ 
tura  da  tutti  quegli  animali  iquali  efii  appofiano^  Ù* 
quando  fentono  il  nemico  garrì  fono  &  fuggono,ofì 
nafcondono  quatopiu  pofono  .  Se  gli  ut  celli  rapaci  fi 
cibano  di  buone  carni  et  in  bora  couencuole^c  che  no 
fi  faccia  loro  ingiuriai& che  no  Ji  màdino  agliuccel 
li  contra  lai  or  uoglia  rade  uolte  fi  partono  da  lor  pa 
droni .  S' il  padrone  non  fcgue  la  uoglia  dello  (paruie^ 
^e  0  di  qualuque  altro  uccello  rapace,ma  faccia  qual 
the  co  fa  incontrario  ylo  perde  ageuolmente,perciochc 
egli  è  fdegnofo  per  natura^et  fi  adira  toHo,  I  Falconi 
fi  debbono  mat  enere  in  quello  fiatò  di  grafie':^  nel 
laqualfitruouAcheefiifonpiu  arditi  &  miglior  in 
figliar  gli  uccelli.Gli  uccelli  rapaci  hano  tutti  quafi 
una  mede fma  natura  .  Gli  uccelli  jaluatichi  fi  pi^ 
gitano  con  gli  uccelli  rapaci  &  con  le  fiere  domeflica 
tCy  cioè  col  Iparuiere  ,.cm  l'c^Hore,  col  Falcone ycon 
lo  S  merlo ycol  Girifalco ,  con  l'^quila,col  Gufo,  e  co 
la  Ciuetta.Gli  uccelli  fi  pigliano  con  Itrreti  in  più  m9 
di  y  cioè  l'anitre  a  pantiera  ,  &  con  le  reti  difiefe 
fopra  il  fiume ,  le  Grùy  i  Cigni,  le  Starne y& l  oche, 
inoltre  fi  pigliano  con  un  altra  rete  yl' oche,  l'anitrf 

Hhh  % 


ne canipi,& prejfo  alle  acque Jnoltre co parlctiiC^^ 
lombi  y  le  Tortole,  &  quafi  tutti  gli  uccell'ini  piccio^ 
li.  Et  con  l* aiuola,  gli  uccelli  piccioli,  &  molti  mcxy  » 
%ani,&  alcuni  de  grandi.  Et  con  le  ragne  gli  uccelli" 
niy&gli  uccelli  grandi  rapaci.  Et  con  una  certa  re* 
te  flretta  &  lunga  le  Vernici ,  Gli  uccelli  fi  pigliano 
in  terra  con  diuerfi  lacci,&  fugli  arbori  intomo  a  ni 
di,Quaft  tutti  gli  uccelli  fi  prendono  ti  uifckio ,  cioè 
con  le  bacchette,  o  co  uimini,o  con  glifpaghiy  o  con  le 
funi  inuifchiate ,  Tutti  gli  uccelli  fi  poffouo  prendere 
&  ammaT^r  con  le  baleftre  &  con  gli  archi  et  con 
alcuni  altri  modi.  Le  fiere  fi  pigliano  co  cani ,  con  le 
retiyco  Lrcciy  con  le  tagliuole  &  cofofìi  &  con  alcu^  j 
m  altri  modi .  I  pefii  fi  pigliano  con  reti  dipiufattCy 
cioè  con  la  jcorticatoia  nel  mare ,  con  la  trauerfii  ne 
luoghi  de  fiumi,&  de  laghi  grandi ,  co  riuali  neliac^ 
quepicciole  &  nelle  grandi  con  le  barche.  Inoltre  coi 
giacchio  &  con  la  negoffa.  Et  nelle  ualli  con  U 
cuogola  &  con  la  dcgagna,  &  conlegra 
tdle  &  con  picciolc  reticelle ,  & 
con  le  ccfte ,  con  le  gabbie, 
coni  amo  ycon  gli  fpa^  • 
derni  &  con  U 
calcina  • 


IL    P  I        E  DEI 

VNDECIMO  LIBRO. 


DI  PIETRO 

C  R  E  S  C  E  N  T I O 

BOLOGNESE 

'tlLU  COSE  ^VVaKTE'KEliTl 
A  BISOGNI  ET  À  C  OMMOD  I 

DELLA  VILLA 

TRADOTTO  PER  MESSER 

FRANCESCO  SANSOVINO 


LIBRO  DUODECIMO, 

E  libri  difopra  fi  è  neccjfaria^ 
mente  e  a  pie?io  trattato  di  tut 
te  quelle  cofe  che  fi  debbono  fa 
re  alla  uiUa  ;  ma  a  me  par  che 
ftacofamolto  utile  a  fare  urt 
hi  ette  memoriale i  per  lo  quale 
/■/  padre  di  famiglia  andando 
tUa  uiliapojjk  ageuolm€7ite  fupere  quel  che  fi  pojfa 
^ar  in  tutti  i  tempi  dell  amo  che  fia  d  utile  &  di  pia, 
:€re*  Et  quando  egli  uorrà  ucdere  ti  modo  del  far  mi 
iHtamente  ogni  coja ,  potrà  con  ageuote'^  trouar . 
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il  tutto  ne  trattatidi  Copra  largamente,  &  ^ctiaU 
niente  feruti  a  lor  luoghi  ordinati, 

GENNAIO.      Gap,  I. 

D I  ifuefto  mefe  fi  può  conofcere  (niafiimamente 
ne  luoghi  caldi) la  bontà,  &  la  malitia  deltaria ,  & 
de  uentiidell  acque y& della  terra j  &  del  fito,  de  lu& 
ghi  che  fi  debbono  habitare ,  aucgna  che  ne  luoghi  ti 
peratiaueflofipojfa  comprender  meglio  in  certi  al^ 
tri  mejt.  Inoltre  ne  luoghi  caldi  ,fi  potranno  ajfaiac 
conciamente fabricar  le  Corti,&  le  cafe^& fipojfo- 
no  tagliar  ottimamente  gli  arbori  per  i  legnami  del^ 
la  fabrica»  Inoltre  fi  puoproueder  a  nuouo  letame, et 
metter  il  ue echio  ne  campi  &  nelle  uigne,et  feminar 
la  faua,la  ueccia,  &  la  cicerchia ,  Et  fii  campi  non 
fon  morbidi  fi  pojfono  s  fender  e .  Et  ne  luoghi  caldi  fi 
poffono  letamar  &  potar  le  uiti.  Et  por  ottimamcn-' 
te  nel  femenxaio,le  forbeje  pefheM  noci ,  le  mador 
kyle prugne,  &  inneflargli  arbori  che  fanno  la  gom 
ma .  Et  fargli  horti,  fe  la  terra  non  è  bagnata.  Et  fi 
poffono Iparger  ne  prati  nuoui  la  ueccia  e  ifemi  delle 
ì)erhe,Et  tagliar  le  pertiche  de  falci,e  i giunchi,  &  le 
canne  per  leuigne»Et  le  felue ,  &  ogni  legname  tato 
di  domeflico  quàto  di  jaluatico  arboro  per  far  fuoco. 
Inoltre  fi  fanno  di  queHo  mefe  tutti  i  uafi,&  le  car^ 
ra,et  ciò  che  fi  fa  nelle  cafe  in  qualunque  tempo  fi  fia  ^ 
per  ufitre.  Et  fi  pojfono  comprar  tutti  gli  animali  do^  \ 
meflichiy& pigliar  ifaluatichi,& portar  l'api  accon  » 
iiamcntc  da  luogo  a  luogo  di  quefto  mefe, 

FEBBMO 


LIBKO  DrODEClMO.  41J 

F  E  B  R  A  I  O.        Cap.  II. 

D  i  ^ueflo  meft  &  anco  di  tutti  gli  altri  fi  può 
mprar  &  cono fc  cria  bontà  &  la  malitia  delluo^ 
\fhahitahile,&far  le  cafe,&  ciò  che  in  offa  e  prefo 
'jja  è  da  fare  .  Et  fi  può  portar  il  letame  a  capi ,  aUe 
tignerà  gli  ÌJortiy& aprati,&  letamar  ogni  co  fa.Et 
ì  poffono  con  agio  fendere  i  campi  eJr  fi:minarm  den 
:  ro  lafauajla  cicer chiaria  uecciayC  alcuno  altro  legu 
ne  y&  roncar  ilformentOylafegalayil  farrOyCt  la  fpel 
fiolarneCacqua,& ahbruciaruigliflrami.  Et 
eminar  ne  luoghi  caldi  i  ceciy&  la  uenay&  ne  tem- 
leratiyet  ne  freddi  feminar  la  fauayla  cicerchia,la  ro 
piglialo  ilpifello.  Di  qucflo  mefe m  luoghi  humidi  fi 
-anno  i  paftini  0  la  cultura  doue  fi  ha  da  piantar  la 
iigna.  Et  ne  luoghi  caldi  &  ficchi  fi  fanno  utilmente 
ntorno  alla  fin  del  mefe  le  piantagioni ,  e  i  neflt  delle 
'4itiy  quado  fi  cominciano  a  haucr  le  gemme  in  fojpet 
Ìt0y&  che  lacrimano  humore (pejfo  &  ancora  non  ac 
^uofo, Inoltre  fi  potano  ottimamente  le  uigne  ne  luo 
ghi  temperati  &  caldi ,  fi  la  molta  neue ,  0  la  trop^ 
po  mt enfia  firdd'j':r^  non  lo  uictaffe  .  La  qual  co^ 
fa  come  fi  debba  fare,  sè  pienamente  infignato  nel 
quarto  libro  oue  fi  ragiona  delle  uigne.  Oltre  a  ciò 
in  queflo  fi  formano  conucneuolmentc  le  uiti ,  &gli 
arbori  che  fofiengono  le  uiti  .  Et  fi  tagliano  le  ra^ 
dici  inutili  alle  uiti,&  fi  letaminano.  inoltre  fi  rile-- 
uano  &  fi  mettono  i  pali  alle  uiti,  &  ne  luoghi  caldi 
marini  fi  cauano ,  SipoJJòno  etiandio  intorno  alU- 

Hhh  4^ 
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DI  T.  CKESCEV^r  IO 
fin  del  mefe  quando  traigono  i  uenti  boreali^  ma  non 
aufiraltytrauafar  in  tempo  fercno  iuim  deboli,et  cuù 
cerlipcr  confemarli  dalla  corruttione.  Si  poffono  an- 
co  quando  la  terra  no  è  molto  fecca  o  molle  fcminar^,  f 
trapiantar,e  inneflar  iramufcelii ,  &  i femi  di  tutti- 
gii  arbori ,  &  mapimamente  quando  il  fugo  uerde  è 
infufo  nella  corteccia.  Oltre  a  ciò  fi  poffono  potar  & 
formar  ^li arbori,  &  liberarglida  tuttii  rannfouer  i 
t^nyfecchiybroncofi&inuutili.  Et  metter  &  piantar^ 
nuouicannetiy&  nuouirofah& far  gli  hortifela  ter, 
va  non  è  molto  fecca^o  molto  morbida,cioè  uangarlia 
&  folfarliy& letamarli ,  &  feminargli  di  tutte  quel;  5 
le  generation  di  herbe  che  fi  fogliano  commetter  alla , 
terra  nel  tempo  della  primauera.  Come  fono  gli  aglif[ 
Vatrebiceyl' anice J^anetOylappioytaffen^Oyl'artemi-  ;  : 
fiay  rabrotanOylabietola,il  bafilico,i  cauoli,le  cipol- 
le,ifinocchiyi  cappucci ,  la  regolitia ,  la  lattuga  ,  la . 
mentaci  porrijilpapaueroyilpetrofcmjloyla  pagina- 
cay  gli  fpinaciyla  fenapayla  fantorcggia ,  &  lefcalo-  , 
gne .  Ut  fi  poffono  anco  feminar  di  quefto  mefe  ne  gli .  ' 
horti  &  altroue  le  herbe  medicinali  faluatiche .  Et  ^  ' 
piantar  &  procurar  le  piantate. Et  far  di  pruni,dini\ 
miniy& d altre  materie  le fiepi  fecche  delle  Corti  y  de 
eampiydelle  uigney& degli  horti.  Et  fi  poffono  fcmi-^, 
nare  &  piantarci  bofchi  &  le  feluey&  i  Salcetiycofi 
di  arbori  domefiichi  come  de  faluatichi.  Inoltre  fi  pof 
fono ageuolmente fari  Giardini  cofi  di  herbe  come 
etiandio  di  arbori ,  &  tutte  le  altre  cofe  dilctteuoli. 
Uguali  fon  chiaramente  &  difiintamcnte  fcnttenel 

l'attaU9 
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LIBRO  DFO  Die  r MO.  419 

'  ttauo  libro.  Et  ft  poffono  comprar  &  procurargli 
menti  de  caua!li,&  degli  aftni ,  &  de  buoi ,  &  Is 
'"reggi  delle  pecorCydeUe  capre^& de  porci,  ttfar  Le 
^praicy&  le  pifcine ,  comef  c pienamente  detto  nel 
mio  libro.  Inoltre  fi  dcon  procurar  i  pauoniilani* 
'^reyle galline, & le  colombe  :  pcrcioche  elle  comincia 
'  m  a  fcaldarfi,€a  couar  di  queTlo  mef^,  come  ho  det- 
0  difopra .  Et  f  pojfono  comprar^  api, &  fumigarle 
nu  uolte,&  liberarle  da  ognibrutturay  et  amma-z^ 
'  [ari  lie  maluayj ,  &  far  tutte  qucll  altre  cofe ,  le 
mali  fono  a'mpia  mente  fritte  nel  trattato  delCapì, 
.  It  fi  deono  anco  procurargli  Sparuieriy&  i  Falconiy 
^  intorno  alla  fin  dd  mcfe  mettergli  in  muda,  Sipof 
ono  anco  pigliar  le  fi  ere,  gli  uccelli  ,&  i  pefciy  con  ua 
'%&  diuerfi  ingegni  fritti  difopra, 

MARZO.         Gap.  III. 

t>  I  quefio  me fc  fi  sfendono  ottimamente  i  cam^ 
pine  luoghi  temperati,  fe  lafoucrchia  humidità  ui  è 
:on fumata  &fe  la  terra  è  già  tra  lo  humido  et  la  Jec 
òe^Xa  agguagliata .  Sifcmina  anco  la  uena,  il  ce^ 
ve, e  la  canapa  intorno  alla  fin  del  mefe,  et  la  fan  a  ne 
luoghi  freddi, &  ne  temperati  in  principio  ne  luoghi 
grafi;  &  quel  che  è  flato  feminato  di  Gennaio  fi  ron 
ca  di  queflo  tempo  st  co  fa  chefia  di  quattro  foglie, 
ftf  ronca  &  fi  monda  dalle  herbe  il  formento ,  la 
fpe!ta,&  lorxo.  Et  fi  femina  la  faggina,ct  il  miglio^ 
^  fi  può  feminaranco  il  panico ,&  i  fagiuoli.  Et  nel 
frincifio  del  mefe  fi  potano  &  sinneflano  le  uiti,  & 
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DI  V.  CKESCEVjri  0. 
fi  rìlieuano .  Et  poi  fi  uangano ,  quando  la  terra  fìa 
temperata.  Inoltre  fi  ricogliono ^  &  fi  piantano  le  ui 
tiy&  fi  rifojjano,  &  rinuouano.  Et  fi  trauafano  iui* 
ni  in  buon  tempo,  &  quado  che  trahe  il  uento  di  Bua  i 
ra.  Si  cuocono  anco  i  uini  più  deboli, accieche  fi  con-*,  i 
feruino  meglio, &  che  non  dieno  la  uolta  ,  &  ottimtt 
mente  s  empiono  i  uafi  pofli  nella  cella  fredda  ,&ft 
chiudono,sì  che  non  sfiatino ,  accioche  non  diuentino  t. 
acetofi.  Et  fi  pojfono  piantar  y  trafpiantar,  &  cauat  \: 
dattorno  tutti  gli  arbori,  &  inneftar  quegli  che  non  . 
hanno  gomma .  Et  fi  paflinanoglihorti,& letamina 
no,&  uifi  feminano  tutti  i  fimi  fpecificatinelmefe.di 
Febraio,e  intorno  alla  fin  del  mefe  le  iucche,  i  melta 
ni, i  eoe  omerici  citriuoli,&  fi  pianta  ancò  la  faluia' 
ficcando  in  terra  ifuoi  ramufcelli.  Et  ne  luoghi  fred^. 
di  fi  deon  purgar  i  prati,  &  ne  temperati ,  &  caldi 
guardare,  &  cuflodire .  Et  di  queflo  mefe  fi  pojfono 
comprar  i  Cauallijpctialmente,&  le  Caualle,i  buoi, 
le  Facchcyi  Ferri,&  le  Troie,  &  fargli  armenti^et, 
le  greggi,& fottopor  lefemine  a  mafihi .  Et  fi  deono 
domare  i  Buoi,&  i  caualli .  Et  fi  deono  a  jfimar  leg^, 
giermente  lapi,et  purgar  le  lor  caffette  dauermini, 
€tda  tutte  le  brut  tur  e. Et  fi  deono  mettergli  Sparute 
ri  in  muda ,  &  gli  ^4  ^ori  in  gabbie  grandi ,  &  dar 
loro  di  buona  carne  .  Si  pofi'ono  anco  pigliar  le  be^ 
Aiuole , gli  uccelli  ,&  ipefci,fe  non  fon  tali  che  fi 
figlino  folamente,  quando  fono  i  tempi  freddi  y  <^ 
le  neui. 


APRILE 
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APRILE.      Cap.  UH. 

I  s fendono  di  queHo  meft  i  campi  grafiiy  &  sa 
mno  lafixoda  uoltagli  humidicht  tengon  Imgamen 
\  \l  acqua  in  collo,  &  ijhcchi.Et  fi  [emina  acconcia^ 
\ente  il  ecce  ne  luoghi  freddi  ,& U  canapa,& lafag 

tima  ne  temperati  yintorno  al  principio  del  mefe,  Inol 
[te  fi  cauano  le  uigne  ne  luoghi  freddi  yCt  anco  netem 
n?rati^  &fipoffono  tramutar  acconciamente  i  uini 

t-i     wdeholi,Etfeminary&  inneflur i melagrani ,  & 
'     mchiar  il  pe fio, come  dice  Vdladio.  Sideonoanco 
^  ■■  cardar  diligentemente  tutte  le  pianticelle  de  gli  nr 
ori  dalle  hefìie .  Et  di  quefto  mele  fi  feminano  ac- 
mciamente  le  ':r^tccheyi  citriuoli,i  cocomeri  y  et  i  mei 
miyl'appioyil  bafilicOyi  cappari,  ilfvrpillo  y  la  lattu^ 
a,la  bietola, le  cipolle  ,&  gli  atr  elici  fi  fi  pofjbno  4- 
acquare ,  come  dite  Palladio .  Inoltre  fi  tafano  le 
ecore  ne  luoghi  caldi,  &  fi  fegnanoi  prati  fcrotini, 
'T  fi  fommettono  le  pecore  a  montoni,  &  l'afinc,  & 
e  cavalle  agli  afini  ,&  a  caualli .  Et  fi  dee  ne  luoghi 
ià  arati  dar  l'cfca  a  colombi ,  per  cloche  pofjòn  tro^ 
ar  poco  da  uittcr  ne  campi  .  Et  oltre  a  ciò,  fecondo 
he  dice  Valladio,  fi  dcon  riueder  l'api,  &  purgar  le 
affette ,  &  ammaT^r  i  farfalloni ,  iquali  in  queflé 
^,   empo  fon  molto  ahondeuoli  per  cagion  della  malua 
Et   he  fjorifce .  Inoltre  fipoffojio  pigliar  le  befiiuole  ,gli 
I   iccelli  ,  &  i  pefci  ,fi  come  anco  ne  gli  altri  mefi  di 
iate» 
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D  I  P.  CKESCEVjriO  ^ 

MAGGIO.      Cap,  V* 

D 1  tjucfló  mefc  fi  sfendono  i  campi  graffi,  &  che 
lungamente  tengono  l'acque  in  collo  ,  hauendo  pro-^ 
dotto  tutte  le  herbe,  &  ìion  effendo  anchora  i  lorfe^ 
mi  fermati  per  mature-:^ .  Et  i  fecchifi  poffvno  a- 
rar  la  feconda  uolta.E  dt  quefto  tépo  fiorijcono  quafi, 
tutte  qirelle  cofe  che  fi  fonfeminate  ,&  nonfi  deon9 
toccar  dal  cultiuator  e.  Inoltre  ne  luoghi  humidi  & 
freddi  ft  feminano  tfagiuoliyil  miglia,&il  panico.Et 
dice  Valladio  che  di  queflo  mefe  ji  dcono  tagliar  i  le^ 
gnamiy  effendo  la  felua  ucflita  d  ogni  fua  fronde, Et  fi 
cauano  ifemcn^ai  afòiduameìite,  et  le  uigne  lafecof» 
da  uolta,&  ft  jpampinano ,  Et  oltre  a  ciò ,  ne  ^f^^S^^nfÈ 
molto  freddi &piouoft,  ft  piantano  lultue,  &  ftpur  " 
gano  dal  mufco,Et  fe  qualche  uno  harà  feminato  il  U 
pino  per  letamar  il  campOyhora  è  il  tempo  di  rifotter 
rarlo,e  riuolgerlo  fo'z^'Zopra.Et  fi  puoycome  dice  il  me  1 
defimoyimpiafirarne  luoghi  caldi  il  perftco,&  inne^À 
fiaril  cedro,  &  il  fico,  &  fifoìTna  la  pianta  della  palV 
ma ,  Et  hora fi  difegnano gli fpatij  degli  horti  che  f$  ì 
deono  feminarneif  autunno,  &  fi  poffonopafiinar  le  ì 
piante ,  hioltre  di  qudio  mefe  fifemina  il  coriando^ 
to,l'api>io,i  mellonijicitriuoli,  le  %ucche,i cocomeri^  \l 
i  cardi,&  fi  trafbongono  le  radici,  e  la  ruta.  Et  fi  tra.  ,  tj 
fponeanco  il  porro, accioche  iingrofii  &  crefca  adac  I  \ 
quato,& fi  trajpìantano  ottimamente  icauoli,  &  /^ijJ 
cipolle Anoltr e  fi  femina  la  porcellana,& di  qtialuH'*^/^ 
que  tempo  fijèminii  nafcejòlatru'te  nel  tempo  del  cai 

do. 


1 


.  Liquefo  tempo  fi  dehbon  fegar  ifienlne  luoghi 
vrini&caldUnnan'^icbefi  fecchino .  Et  fi  faran- 
i  bagnati  dalle  piaggi  e ,  fi  decn  riuolger Jò:^':^opra, 
inan^  chefifecchila  parte  di/òpra .  Sideono  anco 
iquefio  tempo  caflrare  i  uitelli ,  &  tofar  le  pecore, 
itfi  rappigli  il  latte  y&  ft  facciati  cafcio  y  cerne  fiè 
jf  /o  .  Oltre  a  ciò  fi  deono  amma^x^ri  Ke  dell'api 
te  fon  chiamati  Oefiri  da  Greciycornc  due  TalLidiOy 
Malinafconodiqflo  mefineW ultime  parti  de  fiali, 
fi  deonoammaz^ri  farfalloni  al  predetto  modo. 

G  I  V  G  N  O.      Gap.  VI. 

1  L  Giugno  s'apparecchia  l'aia,e  fi  netta  da  ogni 
tame^da  ogni  fango, et  da  ogni  polMcre.tìora  fi  può 
inaril  miglio y  &  il  panico ,  &  bora  fi  comincia  a 
ieter  l'or'^^^et  preffo  al  fin  del  mefe  fi  copie  la  mie- 
tura  del  formento  ne  luoghi  caldi;  ma  ne  tempera- 
fi  comincia .  E  ne  luoghi  freddi  ft  fanno  quelle  cofe 
iefifon  tralafciatedi  M aggio taglieremo  icam 
iy& ne  luoghi  freddi &herbofi  tagliereìno  i  uigna 
toglieremo  leuecciei&  figheremo  il  fiengreco  per 
ifto  delle  beflie,Et  di  quello  mefc  ft  mietovoi  legu- 
ii.  Et  hora  fi  diuelle  la  faua  a  Luna  difirefcente,  & 
ittutay&rinfrefcata  fi  potrà  riporre  .  Si  cogliono 
aco  i  lupini.  Et fipofjòno  mondar  i  meli ,  &  le  pere 
<  ifrutti  magagnati  ycuei  rami  ficn  carichi  &  folti, 
'quefìo  mefe  fi  può  rinchiudere  il  ramo  del  mela- 
ano  in  un  uafelio  di  terra.accioche  egli  faccia  ifrut 
ik-^Uagrande-:^  deluajeUeMfa  di  quello  mefe^fi 


ime  anco  di  Luglio  yil  nepo  che  fi  cìmma  impLjflrt 
nep€ri,ne meli,nefickiy  neìiuliuey& intnttcUlttt 
ccfey  nelle  quali  fi  truoua  il  fugo  graffo  nella  cortecn 
eia.  Si  fmina  anco  la  borrana,la  porccllana^et  mai  ^ 
te  altxc  h'erhe ,  fi  può  dar  loro  aiuto  con  l adacquavi  ^\ 
di  qucHo  mefefi  ftgano  i  prati  yfoi  che  il  fiore  è  com  ^ 
fiutOy& nonfecco.  Et  fi  caflrano  i  uitcUi ,  &  fi  faiì\ 
cafcioye  ne  paefi  freddi  fi  tofano  le  pecore .  Si  caflr»  f 
no  anco  le  cajjltte  dell' api  yquando  hanno  molto  waJ 
Icy&fi  fa  il  mele  &  la  cera.  Et  di  queHo  mefe  efcoi  t 
no  inuopi  fidami  y  et  pero  il  guardiano  dec.ftmpre  ef^ 
fere  attento  che  elle  nonfugganoy  &  mafiimament^ 
fino  alle  otto  e  alle  none  hore ,  &  dee  fempre  hauav 
apparecchiate  le  caffette,&  dee  ricoglier  le  api ,  dH , 
acconciarle  al  fuo  luogo,  come  fi  difje pienamente  m  '" 
fuo  trattato. 

L  V  G  L  I  O.      Cap.  VII. 

D  B  L  mefe  di  Luglio  Sparano  la  feconda  uolta\ 
campi  tagliati .  Et  ne  luoghi  temperati  fi  compie  i  J 
mietere  il  fermento ,  &  i  legumi .  Et  fi  sìirpano  Ó  '.i 
purgano  i  campi  faluatichiydalle  radiciy  &  da  bron^  i 
chi.  Et  fi  fueglie  &  dif^ipa  la  gramigna  &  la  fekii  \ 
innanzi  ci)  entrino  i  dì  canicolari, E  intorno  al  fin  d^  i 
fnefe  fi  feminano  ottimamente  le  rapCy  eti  nauoniJ  .{ 
le  uitinoucUe  yfi  deon  cauar  la  mattina  &  la  fèrO^ 
quando  è  ceffato  il  caldo,  &polueri7^rper  lagraréf^ 
gna  ih'' è  lor  contraria.  Et  fi  deono  metter  fottOygli  ai  n 
bori  che  dettero  tra  le  biade ,  &  fi  ammonti  lor  ^' 

terra 
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<:erra  attorno  per  lo  calore.Et  fi  può  ne  luoghi  freddi 
i^ngcmmarìlficOy&inneflardcedro.Etfipuo  farti 
{neflo  dimpiafiroye  inneftar  ne  luoghi  freddi  il  pero,  e 
n  l  melo.  Et  fi  debbono  corre  le  meleguafle  che  carica 
^ow  troppo  i  rami ,  St  può  anco  piantar  il  tallo.del  ce- 
irò, fi  s  aiuta  co  l'adacquare .  Et  ne  luoghi  temperati 
I  Ti  ricogliono  le  mandorle.  Et  di  quefto  tépo  fifoppon- 
gono  le  uacche  a  torride  fomigUantemcnte  i  montoni. 
£tfideonQ  nel  principio  di  quefìo  me  fi  figar  tutti  i 
^prati,ne  quali  la  herba  anchora  non  farà  matura. 

AGOSTO.       Cap,  Vili. 

/  campi  i arano  la  ter:i^a  uolta  d'^goflo ,  &  nel 
w  principio  fi  poffono  feminarle  rape, le  radici,  &  i 
nauoni  dopo  la  prima  pioggia,& i  lupini  per  ingraf- 
far  le  uigncy& le  terre.  Inoltre,  e  nel  principio  e  an^ 
co  poi, fi  catta  il  lino  &  la  canapa ,  quado  ejjendo  ma 
turo  il  caldo  gialleggiano ,  &  fi  pofjbn  d\fiifiuoter  i 
Temt,e  macerar, fi  cofi  piace, & aa  ociarli  altramen 
te ,  fecondo  che  fa  hifogno  .  Inoltre  intorno  alla  fin 
iel  me  fi  fi  ricoglie  la  faggina  che  è  matura .  Et  fi  ri- 
cogliono ifichi,& fifeccano,&le  noci,  et  tutti  ifrut 
t  i  de  gli  arbori  che  fon  maturi,  &  fi  mandriano,  &  fi 
ripongono  per  firbare.  Et  nj  luoghi  freddi  fi  impi  a- 
(ir  ano  le  ulti,  &  ne  caldi  l^  une  fi  adoìhbrano  co  qual 
che  cofa ,  accioche  la  forT^a  del  Sole  non  le  riar* 
da .  Et  fi  può  far  anco  lagrcHo .  Et  ne  luoghi  cal- 
di preffo  al  fin  del  mcfi  fi  mcomimi(rno  a  far  gli  ap- 
■parecchi}  la  uendcmmia,  Etpofiiamodt  quejio  me- 
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DI  V.  cnnscK'n.T IO 

Jhdìf^har  la  gramigna  &  U  felce  ,  arando  fpejfo  la 
tcrra.Et  fi  ioffono  impiafìrargh  aYhufcdlh&  ime- 
flar  i  porri, come  dice  Talladio.  Et  fi  pojfono  anco  cer 
cari  acque  ncliiogbidoue  elle  maticano,  &  prosar- 
le ,  &  fare  ipozx^ ,  &  fomigliant emente  fahricar.i4 
codotti  dell  acque ycome  ferine  Talladio. Inoltre, paf-  ^ 
fato  me%o  il  mefe,  fi  feminano  i  cauoli.accioihe  tffen 
do  alquanto  crcfciutiyftpofìino  poi  trajpiantarc. 

SETTEMBRE.    Cap.    I X, 

S  T  fanno  del  mefe  di  Settemhre.le  cifierneà  am 
dotti  delt acque y&  i  poxji  acconciamente  Jnoltre^i 
arerà  la  terx^^i  unita,  &  fi  feminerà  il  campo  graf\(HÌ 
&  quello  cìj  è  ufato  di  tener  lungamente  l'acqua  .  ali 

i  coUi  magri  fi  debbono  arare  y&feminar  intorno  aUf 
l'equinotio.Ehora  fi  debbono  letamar  i campione  col 
li  più  lì>elfoy& ne  piani  più  raro ,  &  mafiimamente 
quando  la  Lunafcema.  Di  queHo  mefe, ne  luoghi  ult 
ginofi,&fottiìi,etfreddi,et  ombrofh  fi  fcmina  tigri 
noy&  la  fpclta.intorno  alfequinotio  mentre  che  du^ 
ra  buon  tempo.  Etne  luoghi  caldi  fi  femina  ti  lino  ck 
uol^armente  fi  chiama  uerno.  Et  fi  ricoglie,&fi  r/po 
ne  ìafa^ina.Et  nel  principio  del  meft  fi  fcmina  nel4 
ralpilafcgala.et  intorno aUa  jin  del  detto  mefe  loan 
nofeiuente  fi  miete .  Si  (emina  anco  intorno  al  fuo 
principio  il  lupino  per  ingranar  la  terra.et  come  egli 
è  crefciuto  fi  rifotterra.  Et  oltre  a  ciò  fijeminano  in^ 
torno  alla  fin  del  mefe  legumi  diuerfì  mefcolati  in  ter 
ra  letamata,  pervaflura  de  gli  animali .  JLt  ne  lue-- 

ght 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuestLLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1656/A 


LIBRO  DrODECIMO,  4^^ 

'  temperati  intorno  al  principio  del  mefe,fi.{f)am'' 
ano  acconciamente  le  uitij&  fi  fpogliano  delle 
ndiyC  poi  fi  fanno  le  uendemmic,  e  ciò  che  alla  uen 
.  emmia  fi  afpctta .  Et  fi  poff-m  ficcar  l'meperfirha^ 
ey&fi  può  far  la  fapa,il  defritto, e  il  caroeno ,  Et  fi 
jogliono  i  frutti  degli  arbori  che  mofiran  d'ejfcrma^ 
uri ,  Et  ne  luoghi  caldi  &  fecchi  fifemina  Upapaue 
V  r  Et  fi  cauano  profondamétegli  fpatij  degli  horti 
he  fi  debbono  jerninar  nel  tempo  della  primauera^et 
Ai  let  aminano  a  Luna  fcema.  Et  nel  principio  del  me- 
kfifi;minano  icauoli,e  intorno  alla  fine  gli  agli/a- 
>eto,la  lattugaM  bietola,& le  radici  ne  luoghi  fec^ 
hi.  Inoltre  fi  poffbno  apparecchiar  i  prati  nuoui ,  e- 
iirpate prima  le  radici  depruniydelle  macchie y  degli 
irhoriy  e  delle  herbe  larghe  &  falde, & purgar  i  nec-- 
hi  dal  mufcOfCt  arare  i  uecchifiimi  che  fon  corrotti, 
^  apparecchiarli  a  nuoui  frati,  1 1  di  queHo  mtfe  fi 
\isfanno,&  conquaffano  l  api  uecehie^et  fi  fa  ilme^ 
i.^ i  &  lacera ,  Inoltre  fi  pigliano  di  quefto  mefe If 
if^uaglie,  &lc  Vernici  con  gli  Sparuieri, 

OTTOBRE.      Cap.  X. 
S  i  poffono  di  quello  mefe  far  ipo':;^,  e  cauarei 
vffatiy&fi  porta  il  letame  a  capi.  Et  ne  luoghi  tépc 
atifi  fcmina  ottimamente  ilformentOylafegala,l'or 
;Oytl  farro,la  j}>elta,il  lupino  yC  il  Uno,  Si  fa  anc^  ae^ 
oncian/cnte  la  uendemmia,  quando  non  fi  è  fatta  di 
settembre ,  &  mafiimaméte da  coloro  che  uogliono 
>  l  uin  maturo.  Et  fi  condifiono,  e  fi  diuerfificano  i 
u  in  cokrei&in  fapor  e, Isella  fin  diquehomefe^  dg 
TietroCrefi  Ji$ 
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DI  T.  CRÉSCÈJ^TIO 
Ut  Vaere  èfecco  &  caldo,  &  doue  il  capo  è  fittile  et  i 
afiiutto,e  doue  il  colle  è  dirupato,  o  magro, fi  mett<h^ 
no  acconciamente  le  uiti.  Et  ne  luoghi  ficchi, caldi, fot  i 
tili, magri, areno ft, et  aperti,  oueft  diffi  altroue  di  pa 
ftinar  le  uitt  di  porle, di  potarle, di  rifofjarle,  di  ripa^ 
rarle,&  di  far  l'arboreto,  fi  può  far  il  tutto  lonucnt 
uolmente  di  qucflo  mefe ,  acciochc  elle  pofiino  hauer 
aiuto  dalle  pioggic  delucrno,  co  tra  la  niagre^X^  dèi 
le  'Svolle, e  cotra  la  fi c eh c':^'^  dell  aia .  E  intorno  alÌ4> 
fin  del  mefe  fi  fcal^a  la  terra  intorno  alle  uitt  noueUi 
le, f  tagliar  le  radici  fouerchie,e  fi  il  ucrno  c  piacem 
le  et  dolce, fi poffon  lafciar  le  uiti  aperte ,  e  s'egli  ùifa 
ra  troppo  freddo,  le  copriremo  innà-^iche  uega  Hgki^ 
lo.  Et  fi  troppo  afpro  e  forte  fi  potrà  porre  un  poco  di 
fterco  di  colombo  intorno  alle  picciole  uiti.  Di  (]ue!io 
mefe  ne  luoghi  caldi,  et  aprici , fi  orditixim gir  uliueti^ 
et  fi  fanno  i  feme'2;ai,e  tutte  quelle  altre  cofi  che  sa 
partengono  a  gli  uUuuSi purgano  anco  i  riui  &  le^ 
fi.  E  fi  piantano  iciriegi,ipcri,  i  meli,c  tutti  gli  al. 
arbori  che  no  temon  il  freddo, e  fi  poffon  accociaméi 
trapiantar  da  un  luogo  all^ altro,  tìmflimamcte  ne  lu 
ghi  ficchi  e  caldi. E  fi  pongono  nelfirn(nxaio,le  forb 
et  lemadorle,et  ut  fi  fpargono  ifemi  delle  pcre.Si  f 
anco  il  paflino  degli  horti  che  fi  deon  fiminar  nel  re 
fio  della  primavera.  Et  fi  fiminano  anco  negli  hortl, 
l* aglio, l' aneto  igli lpinaci,i  cardi,  la  finapa ,  la  mal^ 
ua,le  cipolle, la  méta,la  paflinacajil  thimo,il  cornino 
V origano, e  il  capparo,  e  la  bietola  ne  luoghi  fecchi.  & 
Talladio  dtce  che  fi  trapiàta  il  porro  che  fu  fiminat9 

nella 
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ella  primauerayaccioche  egli  crcfca  nel  capone  fi  ca 
if})(  jffo  intorno jdi  queflo  mefe .  Si  coglie  anco  il  mei 
Htrchio  all'appi  co  fiali ,  &  tutta  la  cera  coni-otta. 
NOVEMBRE.     Cap.  XI. 
DI  T^uemhrt  intorno  al  principio  fi  femmane 
!  luoghi  caldi  il  formcccl  orT^o^ctla  fegala,  et  intoma 
V.  al  fine  ila  faua  nelle  fìoppicnon  arate, il  linoy  e  le  Un 
1  ti.Oltre  a  ciò  ne  luoghi  caldi  et  fiacchi  fi  pogono  le  ut- 
^  ti  jet  fi  rifoffano.  Et  ne  luoghi  freddi  fi  conuien  cauar 
intorno  le  uiti  nouellcet  U piante  de  gli  arhori^et  co 
prirley&  letamar  le  magre.  Et  tn  queiìo  tempo ,  Ù* 
da  quinci  innanT^i  .fino  a  tanto  che  la  terra  diuenga 
ghiacciata ,  la  uigna  uecchia  &  in  fiiolo  forte  &  ro 
bufto,&  in  faldo  pedale  effendo  fialT^ata^  fi  dee 
fatiar  di  letame ,  &  potata  ftrcttamtnte  tre  0  quat^ 
tro  pie  di  lungi  da  terra,  fi  ferifca  con  un  coltello 
nella  più  uer  de  parte  della  cor  tee  eia,  e  canata  dottor 
no  fi  tocchi  fpe fio ,  acci  oc  he  infonda  quiui  materia  co 
laquale  ella  fi  ripari,  E  hora  fi  faccia  la  potatura  del 
tautuno  nelle  uiti, e  negli  arbori, mafiimaméte  doue 
noi  habbiamo  l'aria  téperata,Si  ricoglion  anco  di  que 
fio  mefe  tuliue,  quado  cominciano  a  effer  di  uario  co 
lorc.  Et  fi  potano  gli  uliueti,e  fi  tagliano  le  troppo  al 
te  cime,laqual  cofa  fi  dee  anco  offeruar  nelle  nejpole^ 
tie  fichi,nclle  per  fiche  et  ne  cotogni .  Si  pongono  anco 
gli  uliucti ,  &fi  feminano  i  noccioli  delle  pefche  & 
del  pino,  nepaefi  caldi  &  fecchi,  &  i  noccioli  depVH 
ni  quafi  in  tutti  i  luoghi .  Et  di  queflo  mefe  fi  femi- 
na  la  caftagna  co  la  pianta  et  col  femeJnoltreponia 


pio  ne  luoghi  ficchi  et  caldi  le  patite faluatìche  da  in 
neftare  deperire  meli  delle  melagrane,  de  coto<rni^ 
de  cedriydenefpolifde  fichiydelle  furbe  Me  cirìcgie,e 
fi  pongono  i  talli  del  moroyetifimi  delie  màdorlc  ol 
tre  a  ciò  fi  traport^no  gli  arbori  gradirne  luoghi  cai-* 
dijficchi  et  aprici^et  troncati  i  rami,e  lofiruate  le  r4 
dici  da  ogni  offe  fa  ,  s'aiutano  con  adMquaìnento  & 
con  molto  letame.  Et  fi  devn  tagliar  i  legnami  pie  fa 
briche  a  Luna  fcema.Ht  fi  foppogono  le  pecore  amo 
toni^acciocheelle  pojfono  nutrir  nel  t^po  della  primis 
nera  i parti  nati,  Et  fornigliantementcfi  danno  le  ci 
pre  a  becchi,Et  dicjuefio  mefe  fi  pigliano  le  befliefat 
mtiche  in  diuerfi  modi, &gli uccelliy&  ipefci, 
D  I  C  E  M  B  R  E.     Cap.    X  l  L 
D I  Dicembre  fi  può  feminar  la  faua ,  percioche 
(Ua  nafcerà  folaméte  dopo  il  uerno  Et  fi  taglia  otti* 
Piamente  il  legname  per  le  cafe^  et  per  far  ogni  altra 
operarsi  tagliano  anco  le felue^&  i  fouerchi  ramide. 
gli  arbori, et  le  fiepi  uerdiper far  fuoco.  Et  fi  taglia^ 
no  le  pertiche  &  le  cann$  per  le  uigne  e  sapparec' 
chiane  &  fi  fanno  i  pali ,  &  fi  poffuno  anco  tagliar  i 
giunchi  per  le  uigne.  Et  fipoffono  far  le  corbe  &  le  ce 
fiey&  le  gabbie  di  uimini^  &  molte  altre  cofe  che  fo'^ 
no  opportune  a  noflro  ufo,& le  fiepi  fecche.  inoltre  fi 
pigliano  co  diuerfi  ingegni  le  fiere  fanatiche ,  e  mafii 
mamente  co  cani  nel  tempo  della  neue.  Et  oltre  a  ctò 
fi  prendono  gli  uccelli  con  gli  uccelli  domefticatij  & 
(gn  dìuerfe  reti  &  col  uifihio. 

llfine  del  duodecimo  libro  &  ultimo,  . 


O  C  A  B  O  L  A  kTo 

C  E  N  E  R  A  L^E  DI  T  V  T- 

te  le  uoci  ufate  in  quefto  libro, 
bifognofé  di  dichiaratione , 
òc  di  auertiniento. 


TtvtAnt,  andtr  fotto  ad 
qua ,  cacciarfi  fotto  a  qualche 
cofa  y  ma  f:  dice  pyopnamer,tt. 
dclf  acqua. 

Acino,  Et  acini ,  fona  puntò  le 
granella  dell  una  che  fon  nel 
grappolo. 

Acquaio^  Significa  due  oofe ,  Cuna  è  quelt acquaio 
che  su  fa  nelle  fai  e  per  l'Italia  oue  fi  tiene  ti  rami 
nò  e  il  bacile  per  lauarft  le  mani  ,  &  fi  chiama  it. 
Lifelloin  Lo>nbardia  .  L'altro  è  quella  pila  che  ft 
tiene  alla  mila  appreffo  il  po^j^o,  oue  fi  mette  l'ac 
qua,  àccioche  il  hiffliame  nifi  póffa  abheuerare. 
ttorccrCyTorccre  intorno,auiluppare  qualcheXo 
fa  intorno  a  qualche  altra  cofa, 
ua,ccia,rc,Foce  antica  ufata  da  tuttii  buoni  fetit 
tori,& ualeaffrettarfii  e  hoggi  a  Firenze  CufaHo 
i  contadini, 

AmiLtovc,^mare':^,ficome  dolciore  doUe^:^^. 
Aggomittoìa,r€,iiauiluùpare,rauolgerfi  inftemc 
mefcQlatamhtidaqueflauwegmiplOf  ciac  ghie 

li  t  $ 


mo  come  dicono  i  Lombardi  y  percioche  ingemado 
il  filo  eh' è  fui  corlo,  fi  ua  ponédo  fui  gomitolo  o  fui 
gemo  per  centomila  uie,  di  modo  che  per  metafo^ 
rafi  è  detto  aggomitolare ,  cioè  confonder  fi  e  ri- 
flringerfi  infieme, 

A\\odo\3,,T^ome  d'uccello  affai  buono, chiamato  la- 
tinamente alauda  oueramcnte  Galerita. 

JKmhzicì^L^angofcia, doglia  di  cuor faflidio, affanno. 

A'moìSLyFna  forte  di  rete ,  la  difjìnition  della  quale 
è  nel  libro  decimo  doue  fi  tratta  delle  reti, 

AWorOy^oce  comune,  Lauro, 

A(c\ZyStromento  da  maeflro  di  legname ,  col  quale 
fi  difgroffano  i  legnami ,  fi  chiama  in  Lombardia 
Dolaora* 

Albume  d'nouOyQuelchefi  chiama  la  chiara,  & 

è  uoce  communifiima  di  Thofcana ,  il  roffo  poi  fi 

chiama  Tuorlo, 
Anguinaia ,  Quella  parte  che  èpofla  tra  la  cofiia 

e  il  corpo youe  fuol  uenir  lapefle  come  dice  il  Bocca 

ciò  nel  principio  delle  J^uelle. 
hrn^^iyl^oce  prouen^ale ymafferitie, robe  ycofc  dica, 

fàyC  che  feruono  a  ufo  noflro, 
Apendio,  Con  l'accento  lungo  fi  che  fi  poff^i  rimar 

con  ohliOy  con  mio  &  con  ftmiglianti ,  ual  qmnto 

fefidiceffe  alla  china ,  aU ingiù ,  alla  fcofccfa  & 

dirupata, 

KtTuSzTCyVerho  formato  da  quefia  uoce%uffa  che 
fignifica  briga  &  queflione ,  uenir  alle  mani  ,far 
romr  con  qualche  hhq  &  dar  fi  delle  botte. 

Alli* 
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]igns.re,Quafi  appiccarft  al  legno  &  ual  il  me^ 
efimo  cÌ7appigliarfi^&  metterle  radiciy  &tUO 
xe  propria  de  gli  arbori  &  delle  tati. 
e ,  Tauola  &  afiicella  tauoluccia  &  taugletta 
onde  il  Vet, 
■ome  d'ajjefttrahe  chiodo  con  chiodo, 
in^yTermine  itfato  da  medici ,  iquali  dicono, piglia 
Jlamonea, finocchio, appio  ana  onde  u ,  ciol  tanto 
dell'uno  quanto  dell'altro ,  per  fignificar  con  una 
parola  quel  che  contengono  quattro  o  feiuoci. 
ia.^^rea  latin  amente, ^&  fignifica  due  cofe ,  l*una 
è  quella  douefi  batte  il  grano  quado  è  ricoltOy  tal 
tra  è  quella  de  gli  hortiche  in  Lombardia  ft  chia^ 
^  ma  uam  ^T^  &  a  lioren%a  porche,  e  noihahbia-^ 
mo  ujhto  più  uolenticri  quefla  noce  aia,chf  porca, 
come  quella  che  n  'è  paruta  più  bella  et  più  chiara, 
'^trchiccy^pmediherba  che  comunemente  fi  chia 
ma  atriplice. 

Anice,  T^me  diherba ,  che  in  Lombardia  fi  chia^ 
ma  ani/o, 

Aguti, Chiodi  difeno,& fignifica  anco  alcuni  nodi, 
&  alcuni  groppi  o  nocelle  che  uengono  a  pie  di  co 
loro  che  hanno  le  gotte, 
-Afro ,  Idefiajproo  garbo ,  quel  che  i  Latini  dicó^ 
no  pontico. 

.Azzitoni  y  Sono  Hromenti  come  le  'lappema  pin 
grandi  così  detti  in  Lombardia ,  &  di  quella  fot'-' 
ma  che  fi>no  ta'^^e  de  fi>ldati. 
AIopicia,rr4  medici  ftgnifica  la  tigna. 


rOCjBOLAKtò 
Ahga,&  alica ,  Herha  che  nafie  nel  fondo  del  ma^ 
te^laqualc  cffendo  fece  a  è  come  lapaglia^  tir  Fu" 
fano  i  P^etriaviper  metter  tra  bicchiere  et  biechi^ 
re  accioche  non  fi  rompimi* 
AccoppisLVCy^ccompagnareyda  quefia  Uòcecop-^ 
pia  per  due  pyche  uuol  dir  j>aró  onde  una  c oppiti 
d*uoua,un  paio  duoua^cioe  due  Uòua^ 
Appianare,  spianarci  far  Ufcio  con  le  mani  fu  per 

la  fchiena  cóme  fifa  alla  gatta. 
AftalIare,Ooè  dimorar, ripoftrfii&  fermarfiytoltó 
da  cauaUiche  quando  fi  fermano  a  orinare,  fi  dicè 
che  flallanoy  &  è  formata  quella  noce  dalla  lati-» 
"  na  fi  are,  fi  come  fi  dice  la  flalla  da  fi  andò  i 
Amigdale ,  dandole  t  alcuni  rileuati  che  fon  apit 
del  palato  jlcquali,quando  lo  huomo  patifce  caldi 
ài  capo ,  0  qualche  altro  fmiflro  tfi  rifcaldano 
sinjìammanO)& fanno  doler  in  gola ,  &  caufam 
un  certo  male  che  fi  chiama  in  Lombardia  i  dra- 
goncelli* 

Ambi^LTCyP^oce  formata  daUd  Latina  amhutare)& 
fignifica  i  il  mòdo  col  quale  iinfegna  al  cauallo  a 
caminare^o  diportante^o  di  trotto jO  difomiglian 
te  modo* 

B 

B  A  c  6  i'Pet  una  c  fola  >  ^  un  utrmè  di  terrai  o  di  cor 
pò  in  qualunque  mòdofifta,et  quel  che  i  Lomhar 
a  dicono  uermii  noi  diciamo  bachi  *  Si  dice  anco 
Imbrichi^ 

Barbe 
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be  naàid  degli  arbori  y  fi  com-  U  barbe  fon  le 
radici  de  gli  huominiiet  harhicelk  radici pìcciole,. 
dih^Vale  col  manico  iflroruéto  di  foro  da  cauar 
U  terra  0  altro, 

raticicare.  Maneggiar  toccar?do,palpare  ^  andar 
ricercando  con  le  mani^quafi  brancare, 
xonchU'^odi, ritortoli  di  ramii  o  rami  non  dirìt^ 
thma  biftortiy& malfatti)&  intrigati, &fenxa 
ordine.  ^  |1e| 

'  lacche  di  mortella,  Qj^elk  granella  nere  che  fan 
no  i  fnirti^dellc  quali  gli  jpeciali  fanno  olio ,  &  è 
noce  comune ,  percioche  s  intendono  anco  quelle 
del  lauro^&£ ogni  altro  arboro  che  produca  co^ 
^taifemi  >  auegna  che  fi  dica  anco  orbavhe  a  quelle 
del  lauro. 

ì.uixWtCxZiVroprio  nome  di  luogo  che  è  nel  pie  del  ca-* 
uallo* 

;  iòcca  fiatofa,  Vu^tentectchejà  dicattiuo* 
'{{otcamttitOyCioì  una  cofa  o  una  mai^T:^  che  fia 
dimfain  due ^Ù* faccia  unorfor cella,  quali  due  uol 
te  forca» 

Jecco  del  lambico.  Quel  nafo  lungo  della  campa 

tna  di  piombo  oue  ft  diftillano  V acque ,  per  lo  qual 
l'acqua  gocciola  &  é  fce  fuori» 
ucd  h^S  igni  fica  la  pèlle  del  dolfojegli  a.iiinali& 
degli  huominii&  la  corteccia  degli  arbori ,  &  di 
_  hucciar  uale  il  mede  fimo  che  Icuar  la  pelle  a  fcor^ 
•    iicar  qualche  cofa» 

Breuiccllo  di  ciuecta  j  Modo  di  pigliar  gli  ucceìU 
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yOC^BOL^KIO 

con  la  ciuetta  defcritto  nel  decimo  libro  di  qtic*  ' 
fìa  opera, 

Borrana,7v(ow^ di  herba  chiamata Boraggine, 

Kaleni,  /  lampi  che  uengono  innanzi  al  tuoìio,  onde 
per  metaf.ji  dice  di  colui  che  Jia  per  fallirc^egli  ha  * 
lenaycioè  hora  fi  uedejjora  non  fi  uede, 

"B^cccWo yGcneralmentefigmfica  la faua frefia  quìk  • 
do  ella  è  nel fuo  fi:or%Oy&  nella  fi^a  ftliqua ,  ma  fi 
dice  anco  baccello  a  ogni  altro  legume  ^  come  4 
auel  del  lupinoydel  pififllo,&  di  p)migltantiy  onde 
baccello  ual  il  mede  fimo  che  fior'j^yma  fero  ne  le  ^ 
gumi predetti  Ji  chiamano  anco gagliuoliye  teghe  i 

Bubulca ,  Foce  latina  laqual  noi  habbiamo  ujata . 
qualche  uoltain  queHa  opera,  e  poi  la  habbiamo 
detta  bifolcay&  è  mijura  di  terra ^  quel  che  i  Lati 
indicono  iugero,  &  fignifica  la  mifiira  di  tato  ter. 
reno  quanto  può  lauorare  un  paio  di  Buoi  in  un' 
dì, quel  che  in  Lombardia  fi  dice  un  campo  di  ter- 
fay&  è  una  hifiìlca  a  Fioren's^  forfè  uno  Staioro*  . 

Bczi'care,Tropr/o  degliucceUi ,  iiefi  beccare ,  ^4- 
fcerfi  0  mangiare,  [ 

BcWicOyrmbilicOyUOce propria  Thofcana, &firi^, 
ma  con  nemico  &  Loduuico  ,  percioehe  altramen 
te  proferendo  qucfia  uoce  con  V accento  fii  la  c,fi- 
gnificherebbe  i  ofa  da  guerra  fe  ui  fi  mette ffe  il  fu» 
fiflantiuo  come  cimoso firomento, 

C 

Cendracola,  Hifme  diherhache  fi  chU^  I 
ma  citrangola,  l 


cuzzolOiSignifica  la  cima  del  capo,  &  fi?nijìcA 
nco  r  ultima  parte  duna  [acca  lunga  &  jirctta, 
€)r  è  noce  romagnuola, 

uìg\ìuo\OyOpluolo  è  un  legnetto poflo  &  fitto 
i  in  un  muro  o  in  qualche  altra  cofa  per  appiccarui 
ciò  che  fi  uuole^Si  chiamano  anco  cauigUuoli  quel 
^i  de  uioloni, 

itcWìnx, Q^aft  canini  ycagnolini  piccioli* 
smangiare ,  Si  chiama  quel  che  fi  magia  ogni  dì 
.  dal  pane  e  dal  uin  in  fuori ycioi  il  companatico, 
^occs..  La  fenditura  &  la  tagliatura  che  ì  di  fotta 
nella  freccia  Jaqual  fi  caualca  fu  la  corda  dell  arco 
.'orcggtati,£>«f  legni  appiccati  infieme  co  quali  ft 
batte  il  grano  ^chiamati  fui  Vadouano  hat  cauri. 
Fedi  il  dijcgno ,  de  quali  fa  mtntione  il  Boccacio 
nella  nouella  del  prete  da  Far  lungo, 
UiUiffruCcsLySemolayremola's;^ ,  quella  che  refia  dalla 
ft^  farina  quando  fi  t amiglia, 

'arbonchiofo ,  O tenero o altro , cattino  d$maU 
forte ypicno  di  groppi  &  di  tocchi, 
lad'ìylslomedi  nafo  dauino, 
lotWo  yKome  di  mifura,  laqual  tien  una  libbra  t  tr^ 

onde  di  uinoyd'olioydi  mele o  d'altro  liquore* 
Zocchìi  yl>{ome  di  herba, 
\2i\b2itto\o,Stromento  da  pigliar  animali  fatto  in 
forma  di  cuba. 
Carminar  la  ÌSiniyFergheggiarlao Pettinarla, 
Cipolle  mal  igi ,  Di  generation  di  fialo^m  &  che 
.  hanno  più  toBo  dd porro, delle  quali  }a  mentio-^ 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 Ó5Ó/A 


/   0  C  ^  B  0  L  ^  K  I  0 

ne  il  Eoccacio  nella  nouelia  del  prete  daF'arlugo 
Czipo ^Cvflodifdmaf&  di  ramerino  &  d'altro, 
ConcccU,Cortex dicono  i  Latini,  & fcoì  T^  i  Lo% 

bardi. 

Col  forcola ,  La  parte  didietro  del  capo  chiamati^ 
da  Lombardi  la  coppa,  e  la  poìte  dinanzi  fi  chia*  ' 
ma  ci  uff  etto  quello  dot  Latini  Sinciput  et  occipH{  ■' 

Cazza ,  f^n  romaiuolo  da  minefirar  il  brodo  nelHi^ 
fcodclle,unojìromento  di  rame  con  Un  manico  Im  ■ 
go  che  s  adopera  anco  agittat  U  lifàa  fui  bucato^  ' 

CanncìUyDr legno  onde  efce  il  uinochr  i  Lombar- 
di chiamano  Cannola, 

CìtriuoH, Cioè  cocomeri  alla  Lombarda ,  '^ercioché 
i  cocomeri  in  Thofcana  fon  quegli  che  a  P^*netk  fi\ 
chiamano  angurie,  ' 

Capellamento  delle  barbe,  Cioè  le  radici fottilt 
afomiglianTiade  capelli  che  fona  intorno  aÙe  radh 
cigroflh 

Cozzare,  E  proprio  de  gli  animali  che  hanno  le  cor 
nay  qua  fi  cornare ,  &  ual  il  mede  fimo  che  urtare* 
edar  l' un  nell'altro^ 
Cafci  o,  Formaggio  di  qualunque  qualità  fi  fia» 
CintoUyC inturai pofla  da  cingerfiatrauerpj, 
CocennajZ:^?  cotica  del  capo  dello  huomo ,  et  la  pel 
''  de  del  porco. 

CsLnètt€yQuelloche  i  Latini  dicono Muearij,  doue 
l'api  fanno  il  mele ,  I  Saiiefi  le  chiamano  Cupilu 
Sorto  di  due  forti ^  alcune  di  tauole  et  quefte  fi  chia 
mano  CaffeH€.s  &  alcune  di  uimini^ft.ccme fou 

nelle 


melle  montagne, &queftefi  chiamano  Bugnoli  in 
yrhofcana^ 

vocnoy  Sorte  di fapor  cotto  fatto  d'uua  come  la 
Sapa,  . 

cchiaio ,  Quel  cheft  chiama  Cufoliero , 0  Co- 
.c  Icario, 

rba  di  grano ,  &  di  uino ,  /  Bologne ft  ufano 
qucflauoce  di  Corba, che  tra  noinuol  dir  una  [or- 
^te  di  C cfia,  per  mtfuira,&peruafo; percioche per 
ma  Corba  di  nino ,  intendono  un  M alleilo ,  0  un 
Bigoncio  di  nino  ;  per  una  Csrba  di  grano ,  inten- 
dono  uno  Staio  diVenctia  di  grano. 
nct\\OyGrata  fatta  dilegno,o  in  trauerfati. 
I  tri  ce,  //  letto  di  piuma ,  doucfi  dorme  sh  co  ma 
'tcrajìiyo  difopra,o  di  fitto, 
'bcchiumc,Xi»e/  buco  ci?  è  difopra  alla  botte ^per 
lo  qual  uifi  mette  dentro  il  nino,  &  fi  chiama  an 
co  cocchiume  il  legno^col  qud  ft  cuoprc  quel  buco 
taùndlOy^n  catino  picciolo  )0  di  rame,  0  diterra^ 
0  di  legno, 

\dmOyCofa  di  ferro,  ouc  fi  tien  fuoco  per  fcaldar 
\Chidejllafogara, 

D 

o  c  c  lON  I ,  Sono  quelle  cofc  di  pietra  9  odi  ter^ 
ra ,  cheft  mettono  in  cima  alle  cafe ,  per  lequali 
orre  la  acqua,  che  in  Lombardia  fon  chiamati 
Gorne ,  &  fi  dice  Doccia. 
en  teria,  (  ermine  medicale ,  cioì  flujfo  di  corp9 


con  fanguey&  r afura  di  budella. 
'DìuQWcvQ^Foce^LatinajCauar  le  herbe  di  terraA  ( 

(piantarle.  W' 
Do^ìiOyComunemeritc  figmfica  uafo  di  terra  co  f( 

pogro]]oy& con  bocca  jiretta ,  nel  cjual  fi  tit-rii 

Ho  in  7  hofiana^dctto  qua  fi  dolio  .  M  a  noi  ha^t 

biamo  ufata  quefla  uoce  m  cambio  di  dir  Bottài 

anco  habbià  detto  uafo,  all'antica,  percioche  tj, 

tcmuano  il  uino  ne  uafi,& no  haueuano  le  kott  '^ 
Dal'a  bruma  all  equinotio  uernale,  Cioèd 

mexp  Uicembre^amexp Marxp, 
Dito  m\Q^\'\o]oX ultimo  della  mano,  &  ilpiu  pie 

c  iole, & fittile, 
'Dibucciar e, Scorticare,leuar  la  pelle,et  la  buccia 

come  noi  dicemmo  in  que§ìa  uoce  Buccia, 
Diarrea,©  diaria ,  febbre  procedente  da  gli  jpiritii 

laqualnon  è  più  lunga  perauentura  eh' un  dì. 
Vipcìzrc, Telar  una  cofa  dalla  fua  fcor'^  ,  sbruc* 

ciare,o  leuaripeli, 
Dkc\\2L,Laf€ne,  concauità  che  fono  fitto  allebrac^- 

ciujglifc agli  alla  f^enetiana. 
Diguazzare, Kimenare ,  trauafar  in  su ,  &  ingi 

una  botte, quando  fi  laua ,  accioche  Inacqua  uad 
per  tutta  la  botte,  &  la  netti  bene, 
DuramcntOji/  branco  della  uite. 


E  M  B  R  T  c  E,     Firenze  ft  fanno  i  tetti,  o  icop 
di  due  forti  di  tegoli j  percioche  alcuni  fon  quadri^ 

& 
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O  n  n^E  K  ^4  L  E.  440 
&  larghi  ìHcxo  piede, di  terra  cotta,  &  nano  den 
trolun  nell  altro,& quefli  fi  chiamano  Embrici; 
^  &  alcuni  poi  che  fono  i  tegoli  comuni  cuoprono  la 
^  congiuntura  de  gli  Embrici. 
\lvtZySalitay& è  uoce  cetraria  alla  china,  quafi  eì;e 

Ba,altay& diritta, 
\\\d.,l^me  di  herbay  che  fi  chiama  Enula  da  Diofio 
^  ride,& da  Latini, 

Epilentici,Co/oro  chepatifiono  qualche  jpetic  di 
mal  caduco, 

iS.Ì\crayQjiel  che  i  Latini  dicono  Hcdcra  y  herha  che 
sauinchia  con  la  uite ,  &  con  le  muraglie  intrinfi 
camentey&  è  di  bella  uerdura. 
Arpicare,  t' propriamente  disfar  le  xpUc  de  campi y 
quando  fi  fono  arati  co  quel  jhomcnto  che  fi  chia 
ma  Erpice  y&  eh' è  tirato  da  buoi,  come  fi  ucde  in 
difcgnoyilqual  Erpice  fui  Tadouano  fi  chiama 
hapegara. 


F  o  s  $  A  R  E , &  paflinare,  metter  un  ramo  della  ut- 
tJ  uecchia  ch'I  piantata ,  &  che  uiucnon  troppo 
lontano  dalfuo  pedale  in  terra, nniothc  quel  ra- 
mo diuenti  anch' egli  uite,  ^  igvifica  anco  ciuarc  in 
^     tomo  alla  uitey&  queHo  è  più  proprio. 
trcncno,rna  cofa  di  ferro  da  ritener  che  una  caf- 

IfayO  alt  ro  nonfinifca  di  romper  fi ,  quel  i  he  fi  dice 
anco  in  Thofcana  S pianga. 
TrattCyLc  macchie  che  fon  su  per  ifojfui  alla  uilla. 
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.  F  0  C  ^  B  0  l  a  R  I  0 

fatte  di  primi  y  di  Hitalbe\  &  d^  altri  raniufcel 
da'U  natura  cofi  a  cafo. 
rrugnuolo,^'  modo  d'andar  a  pigliar  ucfelUla  ne  \ 
te  col  lu7  i€,ucdi  nel  libro  decimo ^oue  fi  tratta  qu  'i 
florroclo, 

Vz.^t\\OyFnfafcio  di  paglia ,  q  d'altro ,  una  c^ic^  -'J 
un  gr  m  monte  di  roba,  '  À 

Fermento  per  CySiguifica  il  Icmto,  col  quale  fi  fi 
il  panc^&jì  chiaria  anco  lieuito ,  &  fcn'^il  qH$ 
le  il  pan  farebbe  cattiuo  ;  ma  il  formcntopcr  o ,  < 
ilgruno  ;  &  Fermentare  uuol  dir  Lieuitare.  ' 

ì^a(ciatcllOiide^lfafcetto,ofafcfcolo,ofaftello  pic^ 
dolo, 

^auii^HelH  oue  c  il  mele,  fatti  dall'api  di  cem 'ì 

J^iocim,Sonqucgliofif)0  granelli  duri  che  fon 
granelli  deUuue, 

^w^^ctWo  ^T^na  feftucajuna  pagliuccia, 
fovntnt^v^yFumarc, affumicar  e, et  è  quella  fumen 

tation  che  fifa  diherb^,o  d^  altro,  et  chela  huomQ 

riceuc  0  difoprayO  di  fatto  per  guarire,  ^ 
farinzn,Mangiar  fatto  di  farina ,  &  cotto  ncUn 

caldaiajchìamatoda  L  ombardi  polenta. 
Fodero ,  Cioè  una  utfle  foderata  di  pelle  y  o  purU 

pelle  fola»  Et  diccndofi  fodero,  fi  intende  ajfoluta^  ■ 

mente  una  pelle  che  tenga  caldo* 
Feg ar eli a>  \ ome  di  hcrba  chiamata  Epatica, 
,Fuii'gine ,  la  calighine  che  Hà  nel  camino  fatt^. 

del  fumo. 

frii^ìkjldeH fattole  da  mangiare  fatte  di  farina 
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G  E  K       L  E,  441 

Con  mele, e  altre  cofe, 

auoni  o,^w  ueìitOy  per  lo  qual  fi  dijje^na  la  parte 
i  di  V 0  nente ,  onde  dicendo ft  che  gli  uliui  uogliono 
effer  miti  a  Fauoniojuuol  dir  al  Tonente, 

G 

V  A  I  M  EfLak^rbache  fi  ricoglie  di  Settembre 
da  prati Jacfual  nafce  baffa  da  terra  ^etfi  chiama 
ar^^udyO  ar'^eriua  fui  Vadouano, 
.  iragiiiuola ,  Grando ,  grandine ,  tempera  dico-^ 
,  noi  Lombardi. 

Gorgozzule,  La  Hro'Xj:,ay  0  uar amente  quello  offo^ 
0  quel  nodo  eh' è  fra  la  forcella  della  gola,e  il  men 
tOyO  ilbarhai^ileyidf^fl  lagargatta, 
jrungo ,  Legame ,  col  quale  fi  legano  ima':^  del 
lino, 

i^xiMsiàd. ^Caraffa ,  Inghiaerà  di  uetro  da  tener  ac 
'  qua^o  uinOiO  quel  che  fi  uuole, 
Giuggiolo  ,  Erboro  che  i  Lombardi  chiamauo 
ZixT^lo. 

hivo, Animaletto fomigliante  al  Topo ,  ilquale  è 
anco  buon  da  mangiare ,  &  fi  diletta  di  mangiar 
le  noci,&  è  amico  del  Taffo. 
G arcf ano yGarofolojuiuola,  fiore  odoratifiimo,  & 
bellifiimo  quanto  èforfepiit  della  ro fa, nondimeno 
il  Crefcentio  non  ne  fauella  nulla, 
ronda,f  grodarcyCocciolaye gocciolare  dal  tetto, 
et  è  Ligroda  qlla  che  fi  chiama  a  Venetia  la  Gor^ 
nay  oue  corrono  l'acque  de  tetti ,  quando  pioue, 
Gallcgg  ìzViFerbo  formato  dalla  uoce  GalUyche  i 

TUtXrcf.  K  kk 


r  oc ^  B  0  t  ^  K  I  0 

il  frutto  della  Querciayilcjualfià  fopral* acqua  yon 
de  galleggiar  per  metaf,  naie  il  medefmo  che  nm  ' 
tar,&ftar  difopra  come  la  Galla . 

Chiau^,  A'/o(/o  iinnelìar ,  perctoche  fi  fa  a  Bocciuo  )■ 
loya  tmpìaflro,a  Ghiaua,et  a  più  altri  modiiCom 
ftpuouederc  al fno  luogo,  .  )  j 

CrdXÌcciOydigrandei^adi  una  jluoia  ;  mate ffuto 
di  co  fa  duray  come  di  uimini ,  o  d' altro  y  fui  quale  fi  ó 
feccafto  i  fichi  al  fòle ,  &  è  anco  quel  pariete ,  del^ 

qualfi  feruonoipefcatoriaferrarleuaUi  dd  pe^  - 
,  fccyteffuto  di  cannuccie, 

Grh'OyVropriamente  il  mufo  delporco,& fi  prende 

impropriamente  per  lo  mofìacciOi  &pcr  lo  uifo. 
Gangole,  Le  fcrofole  che  uègono  allagolaychH  Com 

tadini  dicono  Canciola,  come  fi  ha  nel  Boccaccio 

nella  7{puella  del  prete  da  Farlungo. 
GircUZyHodella ,  che  fi  mette  nella  carrucola ,  la- 
<  qualgira  tirandofi  la  corda ,  ideH  la  cighignuola> 
C  hia^giuolo,  T<lome  diherba  che  i  Latini  chiama  : 

no  Gladiolo.  > 
GàmbOyUipeSyma  delle  herbe,  &  non  degliarho- 

riyche  degli  arbori  diciamo  pedali tronchi. 
Qov^oglìoniyGorgoliy  animali  che  nafiono  tra  pi^ 

felli  che  nolano yiquali  fan  danno  alle  biade. 
Gtw^ioxxOyZinxjhery  zenzero ,  radice  difpctiaria 

fortif^imay& caldij]ima, 
Ga,gìiuo\iyquel  che  i  Latini  dicono  Siliqua,  ciocgli 

fiorai  doue  fi  anno  dentro, i  Lupini, i  pifelli,  &gli 
.  altri  legumi ,  come  fono  i  baccelli,  &  fomiglianti^ . 

cioè 


G  £  X  ^  H  ^  L  E.  441 

c/o  è  le  teghe, 

«Ghiandaia,  uccello  che  fi  chiama  a  VcnetiaCaT^ 
•^^uola, 

I!Corga,  La  ftroz^aMgola^  il  Corgo':^le ,  lagor» 

già  dicono  gli  Spagnuolt, 
Grattugia,  Grattacafa^con  laqual  fi  gratta  il  for-» 
maggio. 

Granatello,  La  fi:opa  a  Virc'ze  fi  chiama  granata^ 

&  la  fi:opetta  granatella,  &èlo  fcouolo.  \ 
wG Tuccia,  La  Crocciola,sà  laqualc  fi  mette  la  Ciuet 

tayquando  fi  uà  a  uccellar  con  effa. 
i^Guerci,  oeWufcio^i  cancani  y  &  i  gangheri  di  ferro 

che  fi)flengono  la  porta  di  legno. 
G  ral  cga.'^me proprio  di  herba ,  uedi  a  fuo  luogo 
ueljèflo, 

H 

H  A  E I  T  V  R I  yFoce  antica  Tofi:ana,in  uece  di  hahì- 
tarijcioè  cafamenti  &  ftanT^  per  habitarcFo-* 
ce  anco  ufata  dal  Boccaccio, 

I 

Infralire  ^diucnir  frale, qnafi  infrolite, 
lntrantOy^mmaccato,fchi'^';i^tOycalpcfloye  quafi 

disfatto  :  onde  faua  infranta. 
Impafturare,f c«f  r  in  pafiùra  gli  animali,  cioè  dar 

loro  la  herba  a  campi. 
Inoltre,  P^oce  comune  delia  ThoJcana,&fignifi'* 

ca,oltreaciò. 
lugero ,  Terreno  quanto  poffono  lauorar  due  Buoi 

m  un  d),yna  biotca^un  campo, 

kKK  i 
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lmmo\\2Lto,BagnatOymefJo  nell'a  qua. 
Intignato,  Z)^  Tignuola  che  figmfica  tarma  eh 

guafla  ipanniyuale  ti  medefmo  che  carolato^cor- 

rofo  dalle  tarme,  &  dalle  tignuole . 

lì^uilupparCyCon fondere infìemcymefcolar  fen^^a 
ordine  di  modo  che  non  fi  truoui  ne  capo,  ne  coda, 
onde  fi  dice  comunemente  egli  è  inuiluppato  come 
un  pulcino  nella  floppa. 

Intridere,  Mefcolarinfiemeuna  cofa  con  un  altra  ^ 
&  far  unimpiaftro  o  altro ,  come  farina  intrifa 
con  mele, 

Intìntojntignere  è  propriamente  mangiando  mo^ 
gliar  il  pan  nella  fcodellayo  in  altro, 

L 

Lontano,  Erboro  che  fi  chiama  Mno ,  uedi  al 
fuo  luogo, 

tcfimyè  propriamente  quel  punteruolo  acuto  yCol\ 
quale  i  cal'^rplai  forano  le  fcarpe, quando  efii  k  cu 
cionoyideiì  la  fuhhia. 

Lazzo,  &  la%p^tà,iifr€':r<^a,cioè  a^re'Zjay&  pun-- 
tura  deWafpre'^yO  garhe^T^alcome  hanno  alcu 
niuini  che  pi'^cano  la  lingua)  &  quella  fi  chia- 
ma propriamente  Lai^p^tà, 

Lombrici,o  Lombrichi, Sono  iuermini  o  di cor-^^ 
pOyO  diterra,  &fi  chiamano  anco  Bachi,Fedi  al- 
la noce  Baco» 

M 

M  E 1 1 A  c  OjT^ome  dWboro,ilqualfa  le  meliache, 
cioè  gli  ermelliniyche  hanno  quafi  dd  pcrficoXal 

ber- 
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»  her  coche  poi  fono  gli  ermellini  più  piccioli, 
M^^^^yRimenarjConla  mefloUytrauafar fo':^':^pra 

una  cofa  liquida,rimefcolare, 
Mezzin'd  ff^afodi  terra  cotta  a  fomiglian-^ad^un 
Dogliojma  dijopra  ha  il  manico ,  laqual  ferue  a 
.  trar  acqua, 

SiigionCyi  afaiftanT^jhahitatione ,  uoce  Trance^ 

jèyO  Spagnuola, 
Wangiacoia ,  Luogo  doue  i  caualli  mangiano  nel-- 
le  s  talle, 

lUuCco,  E  una  certa  fottilita  di  fili  minuti,  &  uerdt, 
laqual  nafce  tra  luoghi  humidi  per  i  campi,  &  sà 
gli  arboriy  &  mafiimamente  doue  fono  acque, 
'Mandiglioni ,  Kl^ome proprio  dijìromcnto  da  ca- 
uaìlo,  &  fono  quelli  che  noi  diciamo  le  morfe ,  con 
lequalift  fanno  Har  fermi  i  caualli  quando  fi  uo^ 
gliono  medicare, 
Migna.ttc,Sanfughe ,  fanguifughe  che  fi  adoperano 
^    per  trar  fangue, animaletto  d'acqua,e  molto  nero 
JfAitmtìyComuncmente  s  intendono  le  biade ,  come 

l'or'T^yla Jpelta ,  la  faggma,&  fomiglianti. 
..Mortella,^e/  che fi  chiama  mirto,  &  fi  dice  anco 
"    in  Fioren':^  mortine, 

^Morici ,  l^oce  Fiorentina  ,  &  ualilmedefimo  che 

Emorroide,che  i  Lombardi  chiamano  maroelle» 
MclOyIdeH  Tamaro, & mele  fono  le  pome. 
Maiali,  /  P^eniychefono  i  porci  mafchi,quàdo  fi  ca- 
sìrano,  laqual  copi  fi  fa  di  Maggio, e  fi  chiamano 
non  più  Fcrì'i,ma  Maialijformandofi  queHa  uo^ 
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ce  da  quefta  altra  noce  Maggio^  poi  che  la  caflnt 
tion  non  fifa  fe  no  di  quel  mefe ,  ft  come  fi  dicono 
cafci  Marzolini  quelli  che  fi  fanno  di  MarT^o, 

Manubrio ,  significa  un  manico  di  coltello ,  o  d'al^ 
tro.Fal  anco  una  manata  di  qualche  cofa ,  ouert^ 
menata^cioè  una  piena  man  di  paglia,  o  d'altro. 

Mal  cardiacOjM ^/  di  cuore,  per  lo  quale  ucngon^ 
sfinimenti  di  cuore, batti  cuore,  o  fomigliante. 

Mandriano,£  colui  che  attende,  egouerna  le  man 
dric  delle  uacche,&  de  buoi. 

Margini,/^  faldature  delle  ferite,  cioè  que  fegniche 
reflano,  poi  che  elle  fon  faldate, 

Muceììagginc, E  propriamente  quella  uifcofttà  ap 
ficcaticcia  che  è  tra  cofa  et  cofa,come  farebbe  tra 
uno  ojfo,&  unaltroyonde  fi  dicono  i  mocci  del  nx 
fo;  percioche  fon  uifcofi  &  s  appiccano, 

Minuzzo\i,michedipane,  o  d'altre  fregole,  rotta^ 
mi,comepoluere, 

Menggio,Significa  Me.'s^p  dì,  &  è  alterato  da  me-* 
ridies. 

Maremmani ,  Cioè  animali  iocofe  di  maremma, 
cioè  di  paefi  che  fi  distendono  al  mare,  dalla  qual 
uoce  è  formata  la  predetta ,  come  fon  le  Marem- 
me di  Siena» 

}Aietcrc,Tagliar  il  grano ,  &  è  uoce  che  uien  dal- 
la Latina, 

Moli  □me  ,  Quel  che  habbia  detto  di fopra,che  uuol 
dir  mucillaggine  ima  ual  anco  lo  humido,  o  di  terrà 
fo^o  di  luogo. 

Ma- 


^d^ccrzrtyE  propriamente  tener  una  cefa  dentro 
\%  nelf  acqua  tanto  che  ella  fi  maceri ,  come  fifa  del 
JinOiO  fimiglianti ,  &  per  trajportaméto  uuol  dir 
^ domare ^come  macerato  dalle  asìinentiey  &  dalle 
affiittioniy  &  da  digiuni, 

^arvayStrométo  no  da  tagliar,  come  hano  detto  al 
'cuni,ma  da  cauar  la  terra,  et  è  ^lla  che  fi  chiama 
la  's^ppa,uedi  il  difegno  a  fiio  luogo  oue  è  la  marra 
'4ucchio,^«  monte  di cofi'  infume,  una  quatità  di 
granoyo  d'altro  che fia  ammontata,  cioè  ammuc 
chiatainfieme, 
.ì4orchia,  // fondacchio,  la  pofatura  che  fa  l'olio  frc 

fio  nel  fondo  de  uafi.& delle  Tina. 
^^g\mo\ì,Calmt,m'fli  delle  mti,  cofi  detti  dalla  uo 
ce  maUeolu;  pcrciochenel  capo  del  tralcio  in  quel 
la  parte  oue  fi  pone,ui  è  quafi  come  un  martellettù 
'M  anate, /(/c/^  menate,  manipuliJafcettiyO  bracate 
di  paglia,  o  di  qualunqu  altra  cofa  fifm  una  mah 
piena, 

Uw\(o,Fino,o  acqua ,  fatta  col  meleufata  dagli  an 
fichi,  &  anco  da  moderni  in  alcuni  paefi,  in  luogQ 
di  heuanda. 

Mufferò  del  Dogìio,Cioè  il  cocchiume  della  hotté 
M  3.vzc,Calmi,et  percioche  fi  fanno  del  mefe  di  Mai* 
0'    'xo.perh  fi  chiamano  Mar^c. 
Maglio, Di  legno,o  martello,o  ma^^'yuedi il  dife- 
gno a  fuo  luogo, 
|Meftoja,z:rf  caTip^  diferro,o  di  legno  forata,  o 
forata,cofi  detta  da  meftare,o  rimcfcolare^  > 

J^kX  4 
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VOC  ^BOLUKIO 
M-ezzetta ,  yn  boccaletto  di  terra  cotta  picciolo^ 
quaji  metreta, 

N 

N  A  p  p  .1  ^Vafi  di  legnoso  d'altra  materia  da  bere ,  o 

da  portarui  dentro  qualche  co fa. 
l^occmo\Q,Auellaneinofdley  &  ftprofcrifceluìif^ 

go  di  modo  che  rimiri  con  Solevo  parole  ;  ma  noe-- 

dolo  che  rimi  con gauicciolo  y&  che  fi  proferita 
■  breue, fignifica  ogni  offo  di  frutto  ^come  diperficol 

di  fufmOiO  d'altro  fmile, 
ì^ìàÌ2LCc,FcceUo  tolto  di  nidoycome  lo  Sparuiere^ 
NoccioìiySen':^  la  u  tra  la  i)& l'ofeguente^& pi% 

feriti  hreuemente  fignificano  gli  ofli  di  tutti  t p-ut 

tiycome  ft  ha  detto  in  nocciuole. 

O 

OKCiyoLOiVn  boccaletto ,  un  uafetto  da  tener 
olto^acetOyO  uino. 

Okiz3LCCZV2L)Compofitiondirofe i&  di  cuccar 
&  d'aceto, 

Grbachcjif  bacche  del  lauro ,  i  Sane  fi  le  chiama^ 
tic  orbachelle, 

V 

VvriKE^Vw^rey  faperdi  cattiuo  odore, 

V  ohe  ^Farinata  fatta  con  ^affarano^o  con  altra  cofa 

per  far  maturar  le  pofleme^o  per  altro  j& fignifi^ 

ca  anco  la  polenta* 
Vo\t\g\ìCyUal  il  mede  fimo  chepolte,o  polenta^  &  è 
^  anco  una  poluere^con  laquale fi  luflranogli  jpee^ 

€hii&i  marmi. 

Peflario, 


C  K  T^E  K  ^  L  E.  44^ 

ùriOyVt'Jfoliifoppofte ,  che  fi  mettono  nella  m-* 
tura  delle  donne. 

\deìÌ2LfStmnento  da  cucina  per  frigger  pefàf  o  al 
n  troychiamata  da  i  Lombardi  friff ora, 
ìé3,\\z,Stromento  da  Icgnaiuoli^o  marangoni  per  pu 

lir  i  legni,  &  fi  chiama  piagna  in  Lombardia* 
ìtdaXCyVianta  d^arhoro^e  tronco ,  ma  quello  delle 

herbe  fi  chiama  propriamente  gambo  y 
jfeugnuoky^lcunifruttiy  come  le  fiifine  che  nafco 

ìio  nelle  fiepi  &  nelle  fratte  defojfati. 
ksLÌÌot'mcyballotte  picciole ,  o  per  arco  da  trarre  y  o 
I  ogni  altra  che  fta  fatta  in  ballotte,e  fi  dicono  anco 
|f'allotole,0^c//^  che  fon  più  graffe  ycome  le  pallot- 
te  dagiuocar  a  i  cioniy& cotali  altrcy  &  fono  an-- 
WfL/^o  le  balle  di  terra  che  fi  traggono  con  l'arco, 
P3licciuoli,Ga^e  del  pero ,  o  di  qualunque  altro  frut 
i  tojco  quali  efiifiàno  appiccati  al  ramo  delfarboro 
'Hpì(ire\\i;ì{pttole,Fefpertilioni ,  de  quali  fi  dice 
che  non  fono  uccelli ^ne  pefci ,  ne  animali  di  terra, 
anchora  che  participino  quafi  d'ogmun  di  e  fi  i, 
}eCco, Erboro  chiamato  da  tutti  Ver  fico  y& le  frut 
\-\  i  te  fi  dicono  Tefche  in  Thofcana, 

?èrCàylSlome  di  herba  odorifera  chiamata  in  Lom-^ 

bardia  Maggiorana» 
-  Pala  mento,/  '»  riparo  di  tauokyO  dilegniy  un  para 
petto, un  parieteyuna  tramcT^ra, 
•afsione  Iliaca,Do/or  di  budelia^o  colico,o  difiaco 
VettignoneyTcttenecchio  y  Femur  dicono  i  Latini, 
VruniySpini  di  moriyO  d  altri  arbufcelli  y  che  fon  nel 
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yoc^BOL^^io 

leftepi,& nelle  frattCy&gli  Jpim  deUe  rafe. 
VrugnQ^Sufme,  &  il  prugno  è  ti  fufino. 
'^'^opjpiOyÌ{gmcdarboroche  Latinamente  fi  dkÀ 

Vopulo. 

Pigiare,  Dicono  i  l  hofcani a  quello  atto  chefanm 
i  Cotadini  co  piedi  y  quado  calcano  l'uue  perfori 
uÌMo  &  affolutaméte  pigiare fignific a  fraccar.ca 
care  adojfo. 

Ventoh,Ollaypignatta  da  cuocer  le  uiuande, 

^  ^^in'dVQycauar  il  campo, &  le  ulti,  &  cotalaltn 
operatiofii. 

Propagare,  f^rt/W  uite  uecchtayuna  nuouaA 
mettédo  un  tralcio  in  terra^accioche  pululi  ì  uim, 

Pannoccliie,i  capi  de  Tapaueri,  o  le  jpighe  del  m 
glioydel  panico  ydelle  canne  yCt  d'altre  cofe  fmili, 

^^SnoniyTuntelli/ofleftimétiyJòftentacoliyfoiicgM 
che  tengon  su  qualche  cofa  che  non  caggia, 

V  inocchi,  Ipignuoli  della  pina,  onde  fi^dicono  poi''* 
ipinoccati,  ^ 

VsLpirOySignifica  la  carta ,  nondimeno  è  anco  nome 

dihtrhaiuediallafuadittione. 
Palco,//  folaro  della  cafayO  la  foffittayil Balco. 
J^attiirZyip^fcolide  bestiami ,  &pafiurare  il pafc§  ': 

lare ,  onde  fi  dice  il  Vaftore  che  guida  gli  animali 

che  uanno  a  pafiere. 
Prebenda ,  iìuella  parte ,  o  queUa  mifura  di  biada 

che  fi  dà  da  mangiare  a  caualli,  V. 
Paftoia,&  paftoie.  Quei  legami  che  f  mettono x 

pie  de  canalUi  quado  fono  alla  capagna ,  acciocbc 

non 


fwm 
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ofi  ne  uadano,e  fon  o  difime,o  di  cuoio  ,0  di  faro 
erone,/:^  parte  di  dietro  dtUo  huomo,  onde  e- 
i  fcc  la  feccia. 

énztOyflromcto  come  la  falce^  chiamato  fegolo  da 
Kfotaregli  arhori^e  le  uiti^etno  i  dei  piccioltilc  Ro 
^  maniy  come  diffegià  un  certo  che  fa  l'arcifanfano 
nelle  lettere,& che  è  maligno  a  baflan^a. 
")ppe,  Le  tette,le  màmelle  della  donale  degli  alali 
'tpita ,  Q^el  mal  che  uien  fu  la  punta  della  lingua 
alle  galline yche  a  Fenetia  fi  chiama  piuida. 
liperi,  r  Vaueriygli  Ocattiy  quando  fongiouani* 
tc^nCyGrauidcygroJfe  per  figliare. 

R 

!^  ^  o  V  B.  s  c  I  o    roHefcio,a  rouerfo,  al  contrarila  ri 
-  trofo  diceuano  gli  antichL 
Àmhocc ito, Mejfo  conia  bocca ingiu^ouafOiOca 
tinOyO  altro. 

10  utììtGjCaldoft  che  cglifcottiyO  nero  affocatOfCO-- 

me  è  il  ferro, quando  fi  uuol  adoperare, 
i  itéimyparte  della  briglia  del  caualio, 
xonchi, T\lome di  alcuni  denti  del  cauallo. 
iaCchiar^rafar  con  un  coltello,o  con  altro, 
\a.(nettz, ferro  da  marifcalcop  adoperar p  icauaUi 
limbomho  y  Quel  ftiono  che  fa  una  fianca  uota^ 
quàdo  fi  fauelUyO  quel  tintine  che  re^ìa  dopo  cì>e 
è  tratta  la  bombarda. 
Aondoni,?v(owf  di  uccelliyidefl  IXondini. 
Si^^  Ì2in2iXCyS pianar  una  cofa  che  non  fia  piana, 
ancone ^Stromento  come  la  roncola  da  tagliar  le 
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rOC^BOLUVilO 

ftefty& le  fratte. 

Rannicchia,  Ferho  &  fignifica  ritirarfi  infe  m  ; 
de  fimo  come  fa  uno  che  hahbia  freddo  che  ritira  ': 
fe  le  gambe  yC  fi  fa  tutto  in  un  grumo, 

^ìgogo\o,F  ccelietto  di  color  giallo^ 

B^VL^ioìc, animaletti  che  a  Firéi^  fi  chiamano  Bt 
cbiyche  Hanno  nelk  uer-:^, &  nelle  herbe  >  alcm 
le  chiamano  liugie,  '  ^ 

.  KubbiOymifura  di  biade  yO  altro,  e  fi  dice  anco  rk  ' 
ghio',ma  da  i  ro^:^^ 

Kibalta>/'^wo  jpmello  che  fi  chiuda  difopra  in  gii 
comel'ufciod'unacaterrattayodi  qualche  jòfjitt 

Reptili ,  animali,  cioè  quegli  cheuanno  per  terre- 
ma  non  fono  nel  numero  degrofii ,  come  lucert 
ley&fmili, 

K^morutay  Kamofay  piena  di  rami y  come  le  cor 

ramorute  del  cerno. 
Konca,re,netrarle  herbe  cattiue spurgar  il  formeà 

to ,  0  gli  arbori  dalle  cofe  nociue. 
Rafèello ,  Stromento  da  uiUa  ;  uedi  il  difegnoafk 

luogo, 

Refte,LÉ'  arifte,le  jpighe  delformétOy  o  d'altro  eh 
mate  ancopannoccbie.Vedi  alla  uoce  pannocc 

S 

S  T  R  o  z  z  A  y  La  gola  con  tutto  il  collo  y  a  pur  la  gi 
la  fola  dinanzi ,  onde  fi  forma  iluerbosiro'S^Xf^rei 
cioè  jìrangolare. 

Sperar  riioua,Ooe  metter  l  nona  dinan'7;i  alla  coh 
delaperuederfefon  chiare  j  guardando  che  tra* 

^aianQ 


vaiano  fperare  adunque  è  il  medefmo  che  far 
ii'afpame, 

^  iizaca ,  V^me  diherha  che  i  Latini  chiamano 
Wafijagria  ;  uedial  fuo  luogo, 
■muoUy  quell'acqua  falata  che  fa  la  carne  di 
mo  fatata  in  un  uafo ,  o  quella  mimfira  ,  nella 
malejìanno  loliue  fatatele  cofi  fatte  altre  cofe. 
ja  1  uoH ,  Colombi  di  buona  fatta  forfè  quegli  che 
Y^jìamano  in  Lombardia  fafj'erini, 
mk'ìO,La  sfer'j^,o  qualche  altra  cofa  fittile  co 
iqualfi  da  al  caualo  ad  altro  animale  per  far- 
andare, 

'dnt^ve.BómpereyquafiJpiantarCyfcriccolare, 
ione  ('dracincfcoyilfapon  m  ro  liquido. 
to\a,Stromento  di  ferro  da  jpeciali,  co  qualima 
reggiano  gli  impiaHri  fatta  come  una  paletta 
la  capi. 

.rntatoio,^«o  sfiatatoio ,  un  di  quegli  firomenti 
la  gonfiavi  palloni, 

(.otinZyCofatardiua,&  che nafcc o  uiene ,  eftfa 
tardi. 

\  ijna  fecciaia,  Q^icUa  cànola  che  fi  mette  dall' un 
ie  lati  quafi  fatto  la  botte  alfufan'^^a  di  Homagna 
iata  re ,  Mandar  fuori  il  fiato, 
tzmba,.  Legame  o  cofa  da  firignere  il  legame  delle 
^ome  de  muli,o  de  fafci^o  d^ altro. 
KO, Quella flradella  che  è  tra  uaneggìa  &  uaneg 
già  0  di  horto  o  di  campo. 

chìzvc^Significa,rimondar ^nettar  le  binde  dal- 
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.VOC^EOLUKtO 

le  herbaccie  col  fuo  farchicUo  e  coprir  ifcmi  co  ||  ' 
S2.x<:\ììt\\OiStromcnto  da  farchiare^  uediil  dije^^ 
a  fuo  luogo. 

Stropicciare,  Fregar  con  le  mani  menadole  ingi  ì 

&  in  fi4  come  fifa  quando  fi  fanno  le  freghe. 
Stipu\eySignifica  Boppie,ctoè  quelle  pagliaccic  (jj^A 

reftano  ne  capi  ^poi  che  fi  fon  fegati  iformhi,  iqn^ 

li  ingraffano  la  terra. 
Soglia  dell  ufcio.  Il  foiaro  di  pietra  doue  fi  meé\ 

no  i  pie  fu  la  porta. 
Spruzza rt ^Quando  efce  fuori  il  uino  della  botte f tf 

empito  yO  l  acqua  della  font  e  4 
Staggie,  Idesi  baftócelli,  fu  quali  fi  fci  mano  le  rt 

quado  fi  ua  alla  caccia^così  dette  dal  uerbo  flare 
Spicciolar  Tuue ,  Sgranarle  yleuar  le  granella 

graffo  a  una  a  una, 
Sa.n{a.,Quando  fi  ha  fatto  tolio,  quella  feccia  che  n 

fi  a  con  gli  ofìi  delloliue  nella  macina  dell*  olio  ^  fi 

chiama  fanfa^  &  5  adopera  in  Thofcana  per  ah^ 

bruciar  in  luogo  di  brade, 
Strcgghia,Stromento  di  ferro  3  col  quale  fi  nettan 

i  cauallii&  fi  fa  il  uerbo  firiighiare, 
SucchieììOjTriuellayUerigola  alla  Lombarda, 
SchÌ2Ltta,yGeneratione/amiglia,  cafataiftirpegeni^ 
Sca\oni,ls(ome  di  denti  del  cauallo,  &  fignifica  a» 

co  Gialloni, 

Sc2LÌpiccia,rc,Calpeflar  co  piedi  yfraccar  copieà 

fu  qualche  cofa  tenera. 
Schidione, Io  Ipiedodoue  sinfil':^  la  carne  p 

arro^ 


eri 
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'  G  E 

imnoflira, 

^^  'i^cciatZyLafocacciaJapinTia  di  pafla, 
>3jntorcggia ,  7{pmc  di  berba  chiamata  faturcia. 
fondi  na  .  Vurgatione  dopo  il  parto  dcUc  donne. 
licJii  d  aglio ,  yn  cantone  unaparttccUa  ,  una 
^^nda  d  (iglioydi  cipolle  0  d'altro, 

^liigliQyScodeUey  pentole  y& altre mafferitic  di 
\ci4cina. 

jna^Sungia  di  porco ydi gallina  d'oca,&  fimdi. 
mmtì.oelle  uiti  y  ancbora  che  a  Firenze  fi  chia 

^mmo  fermenti  quelli  che  fon  fecchi&  che  jon  buo 
^ipcr  tlfuocoyc  tralci  i  uerdi, 

Ircuh,  Hampolt  da  inneflar  d  tmo  arhoro  in  un  al 
ìtroyi)  dama  uite  in  un  altra. 
J^oÌ3.yStiwra  dipaglia  che  fi  fanno  a  Ferrara. 
WOCCìoìzxc, Gocciar  fuori  interamente  l  acqua. 
ìpi,Sàu»r  duua  cotta^chefifa  quando  fon  c  opiu- 
^te  le  uendemrnie, 

rricmere,  Struccolare  .flruccar  forte  per  cauar 
^fugo  di  qualche  cofa. 

l^ccuv^ySuì^are,cauar fuori  d fugo. 
\hcgSÌaySchicn7ia,unaflel/etta  d'i  Ugno. 
ìokcCiyDirupatiy  bal^Cy  luoghi  diffìcili  ne  coUi  & 
\  ne  menti. 

i>^rpng]iareyDiuiderlunacof:i  dall'altra  man^ 

■>  dandone  utia  in  qua  l'akra in  colà. 

.tia ,  Luogo  doue Hanno  i polli  fatto  dilc^noy  idcH 

;  una  capponar  a.  Et  impropriamente  la  Jiia  de  por 

i€Ì,cilporcilf. 
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y  0  C  ^  B  0  R  J  o 

Su€Zi2VCySigmfica  difufare  yfi  come  aucT^re  eh^ 

è  il  fuo  contrario  iU far  e, 
Scìcvr  e  yScies,lier  e, eleggere ,  capparCuna  cofa  dal- 

L'altra  &  farne  [celta, 
Szzn^czxt  ^Scarnar  e. 
fìc[m\\2iyherha  che  i  latini  chiamano  fcilla. 
Scure, Accetta  o  h  Cetta  la  mannara, 
Spira,g\io,Fcffura  di  porta  ,0  di  finestra  ond'entfi 

la  luce, 

Stoppie, StipulCiUedi  alla  uocefttptda. 

T 

Taglivoìe,  Lacci  con  iquali  fi  prendono  le  m 

pi.Vedia  fuo  luogo  nel  libro  decimo, 
Tareno,']S(owe'  di  pefoyO  d'oncia  o  di  dramma, 
TarlOjDellegno  o  del  panno ,  tarmache  nafte  nell 

gno  &  logua^iy&  tarlare. 
Turare ,  Significa  flroppare ,  chiuder  qualche  co^ 

che  fta  difchiufa. 
Tuorlo  d  uouo ,  //  roffo  deKuouo ,  &  il  bianco  f\ 

chiama  l'albume, 
TcnzCmoneyFolontà grande  d'andar  del  corpo  cofc| 

premiti  fen'j(^andar  cofa  alcuna,  " 
Tafani ,  ^nimalucci  che  fi  attaccano  alla  pelle 

gli  animali  come  de  buohde  caualli  &  fomiglianm 

iquali  uolano, 
Tello  della  tegghia ,  5/  chiama  quel  céperchio 

terra  col  quale  fi  cuopre  la  tegghia  o  la  pentola, 
Tegghia,  Significa  quel  che  in  Lombardia  fi  dice  in 

tfame,mafon  baffe  d'orlo  attorno  attorno, 

Tefto, 
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G  E  Tt  ^  L  E.  44^ 

^  Oyfignifica  un  pittar 0  dagarofolioda  tener  den 
/ro  herbuccie, 

i  rotti ,  T C'olii  di  fcodeìle  rotte ,  0  di  altra  cofa 
terra  cotta^  onde  è  chiamato  il  Monte  Teflac- 
:o  in  Koma ,  per  ejjer  tutto  di  rottami  di  uafi  di 
vrra, 

'ibacche,re'/c  da  campo ,  leeiuali  leuàdofi  in  pie 
\fopraftanghe ,  fanno  ftan':^  per  habitare  ifoldati 
^ifieme  copauiglioni, 

ica  di  voCa„La  boccia ,  cioè  il  uerde  che  ferra 

\M  rofa  dentro^ 

WtÌQnìjorfi  dicanolo ,  0  di  qualunque  altra  her 
óa,oarborOyOuero  tenerume, 
ìkruy'-hlomc  dibcrbay&forfeil  trifoglio, 
'bbiare ,  Significa  far  la  tibbia  de  formenti  fa 
'aia  0  d  altra  biada, 

hoVi^Mcuni frutti  pungenttyche  nafcono  netCac 
'  qua^&fe  ne  ha  anco  un  altro  di  terra ,  ilqual  ha 
ie  foglie  fimili  alla  por  cellana,Fedi  Diofcoride  nel 
quarto  libro  cap,xvij, 

golo,  D/>fo  a  tegendoj  il  coppo  col  qual fi  cuopro 
no  le  cafe, 

ikdLXQySminw^^T^lare  una  cofa^  &  di  intera  farla 
idi  piuminws^li. 

lai  ignare,  Deuiar  dal  fuo  naturai  cffere,  ufcir  del 
fuo  proprio.  Onde  fi  dice  egli  traligna  dafuoi  mag 
glori  percioch'efii  furon grandi,  e  coflui  è  dapocò, 
toia,  E  la  porca  f emina  che  fa  figliuoli ,  &  il  ma^ 
fch  io  fi  chiama  uerro  quado  attende  a  far/te  fare, 
Tiet.Cref.  Lll 
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^  o  c  \A  B  0  L  \A  n  T  0 
^^tt  ilucrroètraporciy  comeloftallonetracatt4ill^ 
T^\ìo,yn  piede  digarofo'iyunapian*a  dirofct 

propriamente  il  tallo  quel  che  fi  dice  a  Ftné 

un  cor  e  fino  digarofoiio  d'altro* 


V  L  c  E  R  A  T 1 ON  r  iViaghe^  corr ò  fiotti y  che  uengon^ 
nvlU  carne, & uc  ne  fono  di  più  forti  come  ulce\ 


  i 

fauine^ulct  re  chironie  & fomiglianti, 

j 


V\io\a,,r gola  quella  che  cade  fatto  il  palato  qua 

nella  finoue  comincia  il  buco  delia  canna  della  ^ 

la y  cioè  l  urla.  gÉ 
Vettura,ro/f  0  a  uettura,tolto  a  nolo,  Et  uettura  ì 

fi  chiamano  coloro  che  uanno  dietro  a  muli  et  fi  { 

tano  le  robe  &  perpre':^. 
Vetta,  Cima,  fommità  di  qualche  cofa. 
VxngZyS tormento  da  uilla  co  laquale  fi  caua  la  tì^ 

ra.Fediildifegno, 
Varici,  E  una  forte  di  malattia .  £f  fono  anco  alcu  j 

ne  uenegroffe  &  mafìimamente  nelle  gambe  dt,^ 

le  quali  è  chiamata  la  detta  malattia, 
Vettucc^Cimette  d'arbori  o  d'altro, 
ycndcvecclc^Cioèuenderefchey  chetoHo  fiueni^ 

no&'fi  jpacciano,  ™ 
Villi  dello  ftomaco,5^/^cf/,  uillide  quali  è  coniai 

poHo  lo  flomaco  di  dentro. 
y iot  tolo,S tradella  nello  horto  per  laqual  fi  carni  i 

nay& da  latifano  le  uane^j^e  faminate,  &  fignii  \ 
.   ca  ognìfiradella  firma  in  qualunque  luogo  fi  fié^ 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1656/A 


'cr ruchCjPom  cfce  uengon  fu  per  le  mani 
^^iticci  delle  uiti^Quello  che  i  latini  chiamano  Ca 
preoli,  fonili  come  fpaghi  che  fi  nanna  ritorccnd9 
\  tn  cima  a  tralci  delle  uiti, 
nncigìi, Legami  diuinchio ,  o  ét altro  co  quali  fi  le 
gacihche  ftuuole. 

nghetta,C/oè  una  uerga  o  un  haflon  di  ferro,  co 
\  me  Vanghetta, 

'^'cYvOyll  porco  che  fa  figliar  e  y& è  trai  porci, comt 
^  lo flallone  tra  cauaWhuedi  nella  uoce  Troia. 
''entrigli,  C/o^  le  budella^ilfcgato ,  il  durello  e  Val 
tre  cofc  della  gallina  &  degli  uccelli ,  &  anco  de 
quadrupedi, 

'niginofo  luogo,H«wi</o,  &  molliccio iCQmefo* 
no  i  luoghi  che  non  hanno  molto  fole. 


;  A  P  P  A  ,Cow  laqual  fi  xappa  terra  Stromento  cono-^ 
ìfciuto  da  ogniuno  &  fi  chiama  anco  Marra.  Fedi 
ildifegnoafuoluogo, 
ioììSL,  Gleba  dicono  i  Latini,  quella  ab6dan':^diter 
ra  eh' è  rapprefa  infieme  &  aggumata  come  hal^ 
la,laqual  fi  rompe  &  fi  disfa  co  ma's^p^i. 

Il   f  I  7iE. 


Ili  t 
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rattato  d 

ALCVNE  HERBE 
deferir  ce  da  Pietro  Crefcentio 
&  da  altri  Autori . 

Con  le  uirtii  loro  medicinali. 


Piena  inteUigenxadickr 
fimo  che  fi  diletta  di  co  fi  mc4 
dicinalì  de  [empiici ,  fi  fin  p 
fiele  preferiti  herbe  ritratte 
naturale^  delle  quali  fi  ha  an^\ 
.  copoHole  uirtà.  Et  ancora  che 
in  Vietro  Cre  fcentio  non  fi  con 
tengano  alcune  di  quesìe  che  fon  nel  pr  e  finte  min 
me ,  non  però  il  lettore  lo  dee  hauer  difiaro  ,  percÌA 
tutto  fi  faa  fine. d  utile  &di  diletto  per  i  Leggenti, 
Si  ha  fecondo  l  opinion  di  Diofcoride,  di  Vliniole  dal 
tri  EcceUenuhuomim, ragionato  quel  tanto  che  saf^^ 
partiene  intorno  alte  predette  herbe  .  Delle  quaU^\ 
piacendo  a  Dio ,  ui  ft  darà  un  giorno  un  P  olume  così 
ricco  di  cofi  come  fino  a  quifia  slato  ueduto  da  per^ 
fonauiuente,  Intarìpo godete qiwLche  noi  ui  por^ 
giamo  alla  giorn ata.  Vi  uogliamo  bene  auertire  che 
ancora  che  le  prefenti  figure  fan  poche  rifpctto  alle 
molte  che  noidouemmo  mettere  in  qucUo  trattato, 
feròfonapropofitoperil  bifogno  dd  libro .  Qjfanto 

poi 
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UUa  materia  della  traduttione  m  uogliamo  ha-* 
idetto  quefloy  che  noi  cifiamogouetnatt  per  lo  te 
katìno  i  ilqualefu  di  mano  di  Tictro  CrefcentiOyC 
tnque  ha  per  opinione:  che  eglijlriucjje  in  uolga* 
t  inganna,  ft  come  apicno  hahhiamo  dimoflrato 
mue  »  Oltre  a  ciò  conferuando  il  buono  ch'era  nel 
lare  lo  hahhiamo  migliorato  doue  per  noi  si  pO" 
ì^Vjl  reflo  fcguendo  il  teflo  Latino  sè  ridotto  a 
\Ua  perfeitione  che  fi  può  uedere  y  conciofia  che 
tndo  prima  tutto  guaHo ,  corrotto ,  &  difettiuo 
mite  file  partiyè  hora  intero,  corretto  ridotto 
^io  uero  effère  e  perfetto» 
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Da  t-v^  t  K  S  E. 

DcirAffcnzo. 


45* 


l  o  ^{fenxp  e  herha  uolgarifJima  &  nota.  Tra^ 
!j]a  ogrj  altro  di  bontà  queUo ,  ihc  riajce  in  Tonto, 
ì  Cappadoaa,& nclmonte  Tauro,  E  calidoy  &  co- 
rmiuoja  digerire,  &  purga  g!i  humori  colerici, 
>c  s  attaccano  allo  ÌÌoma€o,&alh  hudella^prom- 
4l  ormaMangiato  da  prima  impedifcc  i  nocumm^ 
.  dd  crapolare.BcuHto  con  Sejdt,  onero  co  (bica  cel 
ca,  gtoua  a  i  dolori  dello  Bomaco ,  &  uentófitÀ  de 
^'  >rpo ,  prouoca  r appetito.  Sana  lafua  infujlone,  oue 
>decottwnc  heuutada  ogni  dì  al  pejò  di  tre  ciathi, 

^^oro,a  cm  e  traboccato  il  fieleMmo^oueroappli 
ito  con  mele  prouoca  i  meflrui .  Beuefi  con  aceto 
^^^i^^nfc  cantra  a  ifongh^ 
va  l  ixta,ctcuta,morfo  di  topo  ragno, et  didra7o  ma 
^o.Vngefi  con  mele,&  con  nitro  utilmente  contra 
Uaichirantut  ,  con  acéjua  alle  cpmitttde^con  mele  a 
%  n  ginocchi,  alle  acqu^fiti ,  che 

i/UlianodaqueUi,  &  parimente  aU' orecchie  ,  che 
^^lenano .  Giona  il  uapore  delia  decottione  applicato 
trfumento  a  i  dolori  de  i  denti, & delle  orecchte,cot 
^  con  utncpajfo ,  Sfattone  impiaflro  giouaa  ido^ 
^t^ffindeglf  occhi,  trito,  &  incorporato  con  cercto  li- 
^ltnnOyConferircealliprecordii,& al  fegato,  conce 
norojado  allo  flomaco lungamente  languido, 
onfarinadi Loglio,  fichi fecchi,& aceto  agli  hidrtk 
fch& difettoji  d^  railT^a. 


L 


III  ^ 
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4n 


Alinio. 

l  l  ^limo  neramente  di  quelle  piante  y-dcUc  qua 
ifufentimenti  fi  ritrouano  apprefio  a  diue^fi^u- 
iihnperocheycome  recita  Vlinio  al  xxij.cap,  del 
Ùjdihro ,  chi  tiene ,  che  fia  tMimo  uno  arhofccllo 
Imodo,  che  lo  defcriue  Diofcoridey& chi  una  her- 
i  difaljb fiiporcyche  nafce  appreffo  a  i  lidi  del  mare^ 
^p':^  quella  teri^a  {pctie^chc  particolarm^te  ne  fcrif 
!  Crateua  herhario  nafi;ere  fi)lamente [otto  all'ede- 
n  con  più  lunghe, &  piuhirfutefrondi,  dodoremol 
ifimilc  a  quelle  del  Ciprcffo .  Queflo  di  cut  ferine 
viofcoride ,  quantunque  forfè  nafca  in  alcun  luogo 
ji Italia,  nondimeno  non  ho  ritrouato  iofin'hora  alcu 
,0,  che  me  lo  fappia  dimoftrare  ;  ma  fecondo  che  ri- 
"rifce  il.  ìiueUio,in  Francia  nafce  per  tutto  nelle  fie- 
tt .  Kiferifce  Solino,  che  in  Candia,ne  nafce  affai ,  & 
ye  tanta  uirtà  regna  in  lui,che  folamente  mordendo 
h  caccia  la  fame,  Chiamanlo  gli  ^rabi  Molochia, 
'T  ^t trìplice  marino.  Del  quale  fcrtuendo  S-erapio- 
e  dice, che  fi  uende  in  Babilonia  legato  in  mai^^,  et 
he  coloi  Ojche  lo  uendono,  uanno  gridando  per  la  cit 
ìy  Molochia,  M olochia.  Il  che  dimoflraythe  appreffo 
?.gli  ^rabifia  l\Alimo  più  preflo  h erba, che  albero; 
'^T forfè  quella ,  che  ferine  Vlinio  nafcerc  ne  i  lidi  del 
.tiare  difalfofaporc,  llchepiu  uoltc  in  ha  fatto  ima- 
'\tnareych?  quelli) erba  (alfa  cìnamat a  Bidone, che  no. 
ie  nei  lidi  idi  Vincgiu  .     >.  ol  mente. potrebbe  cffer e 
mefla  herba,  per  matrgiarfi  ella  cotta  ne  i  cibi,  cQwe 
ili  altri  herhaggi*^. 
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I  Ù  E  L  V  H  E  n  B  454 
p  Beta. 

I I  A  Beta  in  Tofcana  fi  chiama  bietola ,  &  amen 
u  la  bianca  cioè ,  &  la  nera  fi  ritrouano  hoggi  ne 
\ihortiJn  Mamagna^&in  alcuni  luoghi  del  Tren 
wo  fé  ne  ritroua  una  ter^^  fpetie  dirojfty  le  cui  radi 
»  no  fono  punto  difiimìli  nelle  fatte'j^  loro  da  quel 
ideile  Corrotte  rojfey  come  che  le  fieno  di  forma  fin 
vffeyetalguflopiu  dolci.Ffanfi  quefle  comodamen 
il  f^erno  cotte  neW infialate,  Scriuendo  Galeno  del 
Bietole  allottano  delle  facoltà  de  Semplici ,  dice^ 
:  É  la  Bietola  nitrofa,  &  però  è  digeJtiuayCt  after 

f  Myrna  cQcendefiJe  nepriua.  £'  più  after fiuayet  pia 
ligefliua  la  hiancdycbcla  neraùmperoche  la  nera  ha 
n  fe  alquanto  del  coftrettÌHo>y& più  nelle  radicij  che 
tltrouey& al  fecodo  delle  facoltà  degli  alimenti  di 
:eua:  La  Bietola  nutrifcepoco,  come  fanno  fimilmen 
e  tutti  gli  altri  hcrbaggiy  nondimeno  molto  meglio 
saccommoda  alle  oppilationi  del  fegato yche  non  s'ac 
commoda  la  maluay& mafiime  quando  la  fi  mangia 
con  fcnapey&  conaceto.Gioua  marauigliofamente  a 
coloro, che  patifiono  nella  mil%aydi  modo  che  piupre 
flo  fi  crede  ejfer  in  tal  cafo  mcdicinay  che  cibo  .  Vli^ 
niouuole all'ottano  cap.delxxJibro  tche  firitroui 
ancora  la  faluatica  j  &  che  fia  quella  che  fi  chiama 
Limonio^  commemorato  da  Diofcoride  nel  quarto  li^ 
•  broy& da  Galeno  nel  fettimo  delle  facoltà  de  Sem- 
flici. 
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I>ELL'  HERBE. 
Mirto. 


455 


L  Mimdomejìicoycbeèncroycpìuutileajjki 
ila  medicinaychel  bianco ,  &  di  quello  molto  pm  il 
nanoytutto  che  produca  ilfemepoco  efficace.  Han 
tuirtùcoflrettiua  il  Mirto ,  elfcme.  Dafiiilfeme 
fde^&feccone icihi, aglijputi del fany^ue  ,&ai 
iimenti  della  uejlica  .  fa  il  mcdcfmw  tljìicchio, 
iemuto  da  ifruttifrefihi,  &  gioua  allo  flomaco.ct 
prouocare  V orina.  Beuuto  con  uino  è  utile  al  tnor- 
p  quei  ragni ,  che  fi  chiamano  Vhalangi ,  &  alle 
muredeglifcorpioni.  La  de  tot  t  ione  del  femefane 
}uapelliy& il  mede  fimo  cotto  nel  uino,  &  applica 
wn  forma  di  linimento yguarijle  le  ulcere  delle  cflre 
m  del  corpo.  Mette  fi  negli  occhi  con  fiore  di  polen 
-Jer  mitigare  le  irfiammagioniy  &l€fìfiolelagri^ 
li,  1 1  imo  y  che  fifa  delle  baci  he  del  Mirto  fpre'mu 
ebollito  prima  alquanto,  aci  ioi  he  non  diucHtiacc- 
Kbeuuto  per  auanttnon  lafiia  imbriaccare .  Tanto 
^le  in  ogni  cofa  il  uino  de  i  Mirti ,  quanto  il  lor  fé- 
isSedendouifi  dentro  ygioua  alle  preci pitation i  dei 
madrice,al  budello  del  federerei  a  iflufii  delle  don 
k,  M  ondifica  la  farfarella, le  hr  07,7^, et  le  ulcere  del 
"'?o,che  humigano,& prohibifcc  il  cafcar  de  i  capei 
Mettefi  negliempiaflri ,  liquali  ihiamano  i Greci' 
1ari,comeuifi  mette  l'olio ,  che  fifa  con  lefrondi 
\o.  La  decottione  delle  fr ondi  i  buona  a  far  bagni 
ffederui  dentro ,  &  per  le  giunture  finojfc, che  dif 
nrncnte  fi  confolidano. 
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h  £  t    n  E  ì 

Li  ciò. 


L  Zie  w,  che  uolgarmaiu  fi  tiene  hog^i  nelle  j^e 
\rie,  è  ueramentc  ajjài nelle jèmbian'^e jue  diji  o»- 
mencie  da  quello^che  efui  ne  fcriue  biojloride,  Im^ 
|éfrà  chel  tto^iro  non  s  accende, non  èrojfo  di  dentro  y 
?  rifponde  alguHarlo  alcuna  anrnrituiutt,  lUhe  di 
fi  mira  ejftre  uer amente  contrafatto  di  più ,  &  di^ 
erfi  fucchi^  Dicono  alcuni ,  che  fifa  quefto ,  che  è  m 
mmune  ujò, delle  bacche  del  LiguHro,  altri  dicono 
d  quelle  della  Matrifelua ,  altri  di  quelle  del  sangui 
\ello  f  &  altri  di  tutte  quefle  infternemente  pefte  • 
Jonitmeno  facctafi  come  fi  uoglia ,  è  però  cofa  cer-^ 
i  y  che  il  ucro  non  fi  ci  porta  a  tempi  noflri  di  Licia, 
nde  5  ha  egli  prefo  il  nome ,  ls{afconcgli  alberi ,  da 
uifi  potrebbe  cauare  il  ucro  (  fecondo  che  rifcrifcc 
I  Brafauola )  nelle  M  *'/  di  Liguria,&  parimente  in 
ìalmatia  donde  nuouamentc  mi  fono  Hate  mandate 
f  piante  cariche  de  frutti  loro,&  fecondo  che  mi  di  - 
onoda  Zara  per  andare  a  T^na  ft  ritreua  il  licij 
opiofifiimo ,  ma  la  poca  cura,  che  sha  della  più  par 
e  delle  co  fé,  che  fono  in  ujò  per  le  medicine, non  la^ 
eia  conofcere  quello ,  che  f^ontaneamente  ne  con  ce- 
le la  natura .  Comincianfi  però  a  portare  in  na  ia  i 
rutti  del  fuo  arbofi elio ,  Itqualifono  fnnili  al  pipe; 
"Ùr  parimente  fi  ci  porta  qualche  pc:^  del  nero  ;  po 
Ha  che  ne  flato  fatto  querela  a  coloro  che  nauiga  io 
m  ^lejfundria. 
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DEL  V  HERBE. 
Lenticchie. 


457 


n  Lenticchie  ufape  frequentemente  ne  i  cibi  in* 
jfano  la  uiflajòno  malagcuoli  da  digerire,  nuocQ 
'tUofiomaco,& gonfiatilo  inftemcmente  con  le  bu 
U  M ungiate  con  il  gufcio  ri/lagnano  il  corpo ,  Le 
fefon  quelle,  che  fi  cuocono  bene,  ^  quelle ,  ch^ 
blindo  in  rHQlle  nell'acqua  non  ui  lafdano  pmto  di  n^ 
^  Hanno  le  lenticchie  uirtù  cofirctti^a ,  Il  perche  ri 
ugnano  ^Ue  il  corpo ,  fe  prima  fi  orticaie  fi  cuocono 
hifiimo  igittandofi  però  uia  la  prima  loro  decottia 
r,  per  cloche  la  folueagefiolmcnte  il  corpo  ,  Fanno 
iettarle  lenticchie  cofi-  tremende ,  &  paurofe,  &  fa 
\nociue  4  capo, a  i  nerui,  &  al  polmone .  Corrobo-, 
fi  la  uirtù  loro ,  laquale  hanno  per  i  flufii  del  cor- 
jtncfchiandole  con  aceto, & indiuia,  o  portulaca, o 
hole  nere,o  bacche  di  nmho,ogufii  di  melagrano, 
xofefecche,o  fiefpola,of0rba,o  pere,  o  tamarindi,  o 
iek  cotogneto  cicorea.o  t)iantagine,o  galle  intere  o 
mfornachi,ltqualifi  debbono  cuocere  dtligentemen 
t  nelf  aceto, altrimente  conturbano  il  còrpo .  Man- 
pnfi  utilmente  trenta  granella  di  lenticchie  fcorti- 
Ue  nelle  fouuerfioni  dello  ftomaco.  Le  lenticchie  cop 
A,^  applicate  a  modo  d'impiaflro  con  polenta,  mi- 
gano  i  dolori  delle  podagre,  et  con  mcle  faldano  l'ul 
mre  concaue,  rompono  l'efchara ,  &  mondificano 
'  ulcere.  Cotte  le  lenticchie  nell  aceto  rifoluonole  dn 
le  fcrofolc, 
■  % 

TietXrefi 

T 


Mmm 


IP 
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D  JE  L  V  H  E  K  B  E. 
Meo. 


45» 


É  fieramente  da  credere,  per  quanto  da  più  fede 
\ù  autori  fi  può  cauare,che  lungo  tcpo  fia ,  cheH  Meo 
mi  fia  trouato,  ne  portato  in  Italia, benché  gli  Spe^ 
viali  d  hoggidì  certe  bianchiccie  radici ^quafi  di  fapo^ 
e  dì  Vaftinaca,ufino  per  il  Meo:  ilche  facilmente  di 
moflra  non  ejfcr  quelle  le  radici  del  uero,  conferendo 
e  con  le  qualità  datele  da  Diofcoride.  Erane  careflia 
m  Italia  per  fino  al  tèpo  di  Vlinio.  .A uuenga  che  egli 
ti  capo  XX li). del  xx. libro  dica ,  che  al  fuo  tempo  non 
ì  feminaita  in  Italia,  fc  non  da  pochi  Medici.  De  feri 
Viene  del  Meo  egli  due  fpetic ,  delle  quali  quello  dice 
'fier  migliore,  che  fi  chiama  ^4thamantico;&  man^ 
to  buono  quello,  che  di  colore  rojfeggia  .  Tarmi  però 
Iran  cofa,chc  nafcendone  in  Jjpagna  affai ,  non  fi  ce 
rie  porti  del  uero  in  Italia,  affermano  i  frati,  che  di 
mouo  hanno  commentato  l^ntidotario  di  Mefue, 
che  fi  ritruoua  il  uero  Meo  in  Italia  nelle  montagne 
di  lSlorcia,&  in  Calabria ,  ma  fe  co  fi  fia ,  non  uoglio 

10  affermare,  per  hauer  conofciuto  affai  buoni  fempli 
ci^i ,  che  fi  fono  in  tal  cofa  fpeffo  di  gran  lunga  ingan 
nati .  l<[pn  hauendolo  adunque  noi ,  non  faprei ,  che 
meglio  in  uece  di  quello  fi  doueffe  mettere,  chel  Mi^ 

j_  ^robalano,qual  chiamano  noce  unguentaria,  feguitan 
no  Galeno,  &  Vaolo  Egineta ,  per  hauere  efìi  ne 
i  loro  fuccidanei  co  fi  detcrminato .  Ilquale  Miroba^^ 
lam(co  meal  proprio  fuo  luogo  fi  dira)nd  è  altro^che 

11  ben  de"  profumieri. 

V  Mmm  2 
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Cofto. 

1    11  Coflo  i  che  comunemente  s*ufa  nelle  Ipetla-* 
ite  d'Italia ,  di  due  fpetie ,  amaro  cioè  dolce  lo  fanno 
'lijpetiali;  come  che  Dio fcoride  y  &  V limo  non  del 
lolce ,  ne  dell'amaro ,  ma  del  nero ,  &  del  bianco 
\9lamcntefcriiieffero:  Galeno  dijfebene  chel  Coflo 
ììa  in  fe  leggcrifiima  amaritudine ,  ma  che  fe  ne  tro-^ 
mjfe  del  dolce  io  non  lo  trouo  apprejfo  d'autentico 
Greco  autore jcome  che  apprejfo  a  molti  degli  ^ra-* 
k  n  nelle  loro  compoftioni  fi  ritroui  l'ufo  delf  amaro, 
'&  del  dolce .  il  uolgar  delle  frettarle  tanto  safiimi^ 
\liaaluero,  quanto  i  Corhi  alle  bianche  Colombe^  et 
iperò  nelle  compofitioni  di  medicina  non  è  da  met- 
^ere  ;  auenga  che  non  fapendofi^  che  radice  *  0  tronco 
i'albo'o  eglifi  fia,  facilmente  potrebbe ,  0  operare  il 
contrario ,  0  ejfer  di  niun  ualore.  Del  uero  certamcH 
te  non  ne  manca  alprefente  a  Finegia  j  ma  portaftci 
però  da  pochi  anni  in  qua;  del  quale  doucrcbhono  foY 
nirfi  tutta  diligenti  Spetiali ,  (&  non  fempre  ftare 
^Hinati  nelle  loro  antiche  ufan^e ,  &  erronee  opinio 
ni,  Conciofia  che  troppo  gran  co  fa  è  il  the  foro  della  f 4 
nitày&  della  ulta .  Dirò  però ,  che  prima ,  che  ufa- 
re  quello  del  uulgo^  meglio  farebbe  di  feguitare  Ga- 
leno ne  i  Juccidanei;  ilquaie,  nel  mancamento  del  Co 
fio,  fupplifce  con  l'AmmoniacOiC  con  la  Enula  cam" 
pana^ 

1  - 
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D  E  L  V  H  E  n,  B  E.  ^60 
Vero  • 

ro  L  G  A  R I  s  s  I  M I  frutti  fono  le  pere  in  Ita- 
4ii&  imperò  farebbe  affai  fuperfiuo  il  recitare  co^ 
C,e  fieno  fattigli  alberi,che  le  producono,  Hitrouan^ 
ne  di  uarie.&diuerfefortiy  coft  come  furono  anco^ 
ì  tapprejjo  agli  antichi ,  liquali  haueuano  le  Super- 
\;Je  Fàlerneyle  Decumane, le  Dolobelliane ,  le  Vam 
aaneje  Licerianeje  Seutriane ,  le  Tiranniane ,  le 
auonianeje  Lateriane,le  ^nitiane ,  le  Tiberianes 
•  Veuiane,le  Turaniane,  le  ^merine ,  le  iHcenti- 
\Cyle  V^nMntine,le  Meffandriney  le  Tarentine ,  le 
egnineyleVorporec ,  le  Sementine ,  le  Laurine^  le 
tmphorincyle  CoriolaJieJcCucurbitine,  &  altre  ol 
re  a  quefle  di  diuerfe  fpetie;nomi  però  tutti  deriua- 
;,o  da  gli  huomini ,  che  le  pofero  in  ufo ,  0  da  luoghi, 
nde  le  ucnnero ,  0  da  fomegltani^  hauute  con  altri 
mttiyO  dal  color  loro,o  da  tempi,  ne  iquali  ft  matu^ 
ano;& imperò  feguendo  ancor  noi  tal  coflumeychia 
tiamo  le  noHre  di  Tofana,  Mofcadellc ,  Ciugnole, 
lampoline,  Roggie yGhiacciuole,Spìnofe ,  Quadra-^ 
\eyCarouelleyPapaliySan  T^icoloyOurelle,  Zuccaie, 

^aìnpane,rernareccieyGentiliyVorcineySemcntine^ 
^  d  altri  nomi  affai .  Ma  chi  uoleffe  neramente  con 
mefle  noflre  mofirare  le  flette  de  gli  antichi  y  far  eh- 
te  di  bifognoyche  ciafcuna fpetie  haueffc  unapartico- 
'f^rty&lfen chiara  defcrittione ,  imperoche  folo  con  i 
empiici  nomiimpofiibile  farebbe  il  ritrouarle. 

Mmm  f 
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à  E  L  L'  H  E  il  B  È.  4^1 
Stirace. 

Cmìamasi/o  Stiraci  communemente  nel" 
etiarie  Storace  calamita  ;  ilqual  cognome  è  Ha 
atto  dal  libro  degli  Antidoti  di  Galeno.  Ter  ciò 
parlando  egli  de  femplicii  che  entrano  nella  The 
ticailodòper  lo  migliore  Stirace ^queìlo^che  fi  porta 
i di  Tamphilia  ne  calami; da  i quali prefe  egli  il 
jghomedi  calamita yC  impero  per  effer  quello  dì  que 
a  fj^etie  il  migliore  ych  e  fi  ritroui^  fi  cofiuma  fempre 
!  i  i  Medici  nell  ordinario ,  di  dargli  cognome  di  caU 
'.ita;  per  dimofirare^  che  cofi  ìntedono  del  migliore^ 
ì*ercioche  Galeno  nel  luogo  mede  fimo  dice,  che  tatù 
'pera  di  bontà  qucfìà  flette  di  Stirace  gli  altri flira 
iyquato  il  nino  vhalcrno  fupera  di  bontà  ogni  altro 
inoycheperuil  prei^o  fi  uende  nelle  tauevne.  Dal- 
ì  cui  ragione  efjendo  indotto  il  Manardo  da  Ferra^ 
4,  fi  pensò  yche  doue  fi  legge  in  Diojcoride  ;  Cofi  è  il 
:atal)alite;ui  fia  flato  corrotto  il  Tcflo,&  che  fi  deb 
ìaperò  leggere;cofi  e  il  calamite  *  Ma  in  uero(quan 
mnque  molto  dotto  fta  Fiato  il  M^tnardo)^  me  non- 
jàimeno  affai  in  quefio  più  piace  la  fententia  di  Maf 
ideilo  Fiorentino, ilquale  uuole,che  fi  legga  Gabalite, 
^  non  Catabalite .  bel  che  fa  uer  amente  feftimonio 
m^linio  al  xxv.capJd  xij.  libro ,  doue  parlando  egli 
Jello  Hirace^dice^  che  nafcc  nella  Soria  più  profìimà 
Ila  Giudea  intorno  a  Cabala  Marathunta  ,  &  al 
Onte  Cafiìo  di  Seleucia  ;  con  laqual  fentcn%a  s'ac 
cordano  parimente  Hermolao,&  il  Ùjiellio» 
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n  jL  l  L*  H  E  R  B  E.  4(^1 

Terebiiitho. 

A  ragia  liquida  che  difiilla  dal  Tino  ,  &  dal 
0  fi  porta  di  Francia  j&  di  Tofcanayma  antica- 
e  fi  portaua  di  Colophone  d'^fia,  doìidcfiprefe 
me  di  Colopbonia .  Vortafene  ancora  di  liqttida 
.'^alatiaylaquaie  è  apprejfo  alle  ^Ipi ,  canata  dal 
ice,  laquale  ipaefani  chiamano  Larigna,  Quefta 
bendo  fi  compofla  in  lettouarioy  &ptr  fe  fola,gio 
alorofamcnte  alla  tojjh  uecchia.  Sono  le  Hagi  tra 
yj)  differenti  di  colore  y  per  cloche  alcuna  è  bianca^ 
i'una  di  color  d'olio, et  alcuna  di  melcycome  è  la  La 
a,  Difiilla  la  liquida  Ragia  dal  Cipreffo  anchora^ 
vitte  le  co  fe  predette  conuencuole.  T^lle  jpetie  del 
ì  fecca  è  quella  de  igufci  delle  V ine, chiamata  slro- 
maydeU'^beteydel  VeT^:^,  &  del  Tino .  Dehbefi 
,1:  tutte  quesfe  eleggere  per  la  migliore  quella ,  che 
tdoratifiima,  tra^arente^nonfecca,  &  nonhumi" 
yfrangihiley&chefiraffemhrialla  cera.Hanno  di 
te  quefle  maggiore  eccellen's^e  quella  del  TcT^jp^, 
it  dell'abete:  imperò  che  le  fono  odorate,  come  Un 
mjb.Lepiu  lodate  fi  portano  da  Titiufa  ìfvla  della 
ofla  di  Spagna ,  Quella  del  Tino ,  de  i  gufi  delle 
ine3&  del  Cipreffo  fon  manco  buone,  ne  corrifpon^ 
mo  diparità  di  uirtù  con  l'altre  predette,  ma  s  ufi 
»  nondimeno  in  luogo  di  quelle.  Quella  del  Lentifc0 
i^onde  a  quella  dei  Terebintho, 
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i>  n  i  L"  H  Z  K  h  £.  j^6i 
Gclfomino, 

c  c  I  o  c  H  B  le  uirtH  ,  &  proprietà  fue 
to  in  luce ,  non  douendofene più  in  altro  luogo 
Ho  libro  fare  altra  mentione ,  mi  paredoucr- 
Idire  quanto  da  Serapione  fi  ne  firijfe .  £^  a- 
te  il  Gelfomino  calido  nel  principio  del  ficon^ 
tdo  )  &  molto  è  conueneuolt  all  huraiditay  alla 
ma  falfa,  &  a  i  uecchi  di  frigida  compleptone, 
h  i  dolori  caufati  da  gli  humori  grofii ,  &  uifcofì, 
'la  alle  impetigini ,  &  macole  della  faceta ,  tan- 
iplicatoui  fecco ,  quanto  frefco ,  Il  fuo  olio ,  //- 
ìchiamano  daU\Arahico  uocabolo  Sambacino, 
tt  molto  allufarlo  neluernoy  anchora  che  a  colo^ 
jhefoncalidi  di  complefsione neW odorarlo  jpef- 
wuochiil  fangue  del  nafo.  Errano  alcuni^  ingan- 
dalla  conformità  del  uocabolo  pcnfandofi ,  che 
in  Sambacino,&  il  Sambucino  fieno  una  medcfi" 
sofà  ìfra  quali  s  inganno  Giouanni  da  Figo  Chi- 
rico nel fuo  trattato ,  che  ci  fece  de  i  [empiici ,  al 
mo  capitolo  del  Sambucco.l^on  è  però  gran  tem 
^'jf  i  Gelfominifi  fono  portati  in  1  talia ,  u  nchora 
volgarmente  alprefente  per  ognihorto  fi  ritroui 
^hianchi,  &  parimente  i  gialli. 
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C  N  I 


Faggio . 

Quercia  ha  uirtù  coflrettiua,&mafli'' 
^quella  corteccia  fottile,  che  è  fra  lagrojjci  cortec- 
\U&  il  legno,  &  cefi  mcdef imamente  quella  pelli- 
Ma  fotto  algufcio  delle  ghiande .  Dafii  la  decottio- 
}loroneiflufiidifenterici,&  flomacali ,  &  allo 
uto  del  [angue,  &  mettonft  trite  ne  ipeffoli  de  i  luo 
J  fcgreti  delle  donne  per  liflufii  di  quelli.  Fanno  gli 
mti  mtdefttm  anchora  le  ghiande,  Vrouocano  /  o- 
nai& mangiate  ne'  cibi^fanno  dolere  il  capOy&ge 
rano  ucntofità.P  agliono  mangiate  a  i  morji  degli 
limali  uelenoft .  La  loro  decottione ,  &  quella  de  i 
ifci  loro  y  heuuta  con  latte  di  uacca ,  uale  contra  al 
^Pico.  Trite  crude,  &  impiuflrate  ,  mitigano  le 
■fiaìnmagioni .  Vesìe  con  grafi  la  di  porco  fiilata ,  ft 
muengono  alle  malefiche  durcT^T^e ,  &  malefiche  ul 
e,  incile  de  gli  Elici  fupcran  o  in  uirtù  quelle  del- 
Ti  Quercia .  Il  faggio  &  l'Elice  fi  connumcrano  nel 
'Jpetie  della  quercia,&  fieno  di  confiimile  itirtà  .  La 
ntcccia  delle  radici  dell'  Elice ,  cotta  nell'acqua  fi- 
0  che  fii  disfiaccia,&  mcfia  per  una  notte  infiu  i  ca- 
dili,prima  purgati  con  C  'nìiolia,glifia  diuentarene- 
i .  Lefrondi  di  tutte pcHcygioHano  alle  infiaturcy& 
ìrtificano  le  parti  debili  delle  membra. 
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D  E  L      H  £  K  B  ^6$ 
Lentifco. 

I  L  Lentifco  albero  affai  noto ,  ha  in  ogni  parte 
\a  fua  pianta  uirtu  di  cofirigncre,  Imperoche  fono 
iconfìmile  uirtu  il  frutto  ylefrondiyi  rami  ^  la  corteo 
iiy& le  radici .  ¥afii  della  corteccia^delle  frondi^et 
\kllc  radici  un  liquore  in  queflo  modo.  Cuoconfi  lun- 
mente  neU acqua ,  laquale  come  pofcia  leuata  dal 
)co  fi  raffredda,fi  cola ,  &fafìi  di  nuouo  tanto  ri-^ 
)Uirejcbe  singrofìi  di  corpo^come  mele .  Beefi  util^ 
\  ente  per  la  facoltà  fua  coflrettiua ,  al  rigittare  del 
inguea  iftufii  del  corpo y& alla  difenteria^  beefi  pa 
mente  con  il  parigiouamento  per  riflagnare  ifluf-^ 
'  del  fangue  mcfìruo  delle  donne ,  &  alle  relaffatio^ 
'  i  della  madrice ,  &  del  federe,  &  puofiiuniuerfal- 
lente ufarc in  luogo d'^cacia,&  d  HipociJìtde,  Fa 
^!  mede  fimo  il  fucchioy  cauato  dalle  frondì  trìtcKiem 
vie  la  fua  decottione ,  applicata  per  uia  di  fumcnto, 
e  concauitày&  indura ,  &  confolida  le  rotture  del- 
'offayriflaura  iflufii  de  luoghi  naturali  delle  donne, 
'erma  le  ulcere ycheuanno  ferpendoyprouoca  l orina, 
&  lauandofcnela  bocca  ferma  i  denti  fmofii.^dope 
ranfi  ifìiui  farmenti  ucrdi  a  nettare  i  denti  in  cambio 
a  canne .  Del  frutto  fe  ne  fa  olio  coucneuole ,  Quefi4 
di  bifogno  di  co^ìrignere. 


TietXref 


7{nn 
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D  E  L  L'  H  E  n  B  E.  ^66 

Ag^irico , 

e'  l'agarico  un  fungo ,  che  nafce  in  fu  gli  alberi» 
dicemmo  difhpra  nel  primo  libro  al  l  x  x  i, 
molo  y  ne  nafce  dell' eccellentipimo  per  le  monta- 
idi  tutto  il  Trentino  in  fu  i  Larici^  da  iquali  con  le 
brìe  mani  nho  ricoltOy&  jpiccato  io  infinite  uolte 
ifiimipc^.  Ma  quantunque  dica  VÌinioagli  ot 
apitolidel  xv.lih.che  najca  l'agarico  in  Francia 
fu  tutti  gli  alberiycbe  producano  le  ghiande  y  nondi 
710  in  fui  Trentino  y& in  altri  luoghi  d'Italia , 
e  però  eglife  non  in  fui  Larice .  biofcorid(  dice^ 
in  Galatia  (f\A  fia ,  &  in  Cilicia  nafce  egli  in  fui 
\drOynon  facendo  di  quello  del  Larice ,  ne  di  quello 
ìlle piante ghiandifercyche firiffe  vlinio ,  menttone 
^jcuna.  Commemorò  Galeno  l'agarico  chiamando^ 
^radice  alfeflo  delle  facoltà  de  i>  empiici  y  in  questo 
iffìdo  fcriucndone:  La  radice  de W Agarico yche  nafce 

Ìd  tronco y  al  primo  gufio  è  dolce y  ma  nel  procefjb  a^ 
ara,  con  alquanto  d'acuto  ,  &  di  leggiero  cojìrct- 
^0.  E  nella  fua  fusìan^^a  raro ,  &  imperò  è  manife- 
"^ì  per  tutte  qut^ìecofi  qucflo  medicamento  è  com-- 
ìflo  difuflan^a  aerea^Ù-  terrea ,  affvttigiiata  però 
calidità,  É  ueramenteneWj4garicopoch,f^ima  fii 
nxa  acqueay& per  quefta  ragione  ha  egli  uirtù  di 
fiiuayincifiuay& aperitiuaditutte  le utfccre  .  Et 
icròguarifce  egli  ualcntcmente  coloro y  a  cui  f  cr  <>f- 
\iÌat)one  di  fegato  è  trabocato  il  fiele. 
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DÉLL*MERB1.  4<^7 
*  '    :  Rhamno. 
s  c  E  //  Khamno arbofiello  tato  bianco,  quatt 
'  abondantifiimo  in  tutta  TojtanapropriameH 
le  ftepi,'&  ma[iimc  il  bianco,  &  chiamanfi  a- 
Vie  uolgarmentc  marruche;& proprio  il  bianco 
uloyche  produce  le  jpine  ftmili  all'acuta  jpina,&' 
'  idi  lunghetteMiifariylifiie ,  &  graffette ,  &  il 
ome  dice  tìiofiorideycrefcc  circa  all'alte'}^  dì 
xegombitiyhàle  (pine  più  deboli ,  &  produce  il 
\f)folliculare,fi)ttiley  &  ritondo ,  fmtle  a  unfu- 
0  di  quelli,  che  adoperano  le  dome  a  filare .  La 
farmi  yche  di  gran  lunga  erri  qui  il  Kuellioy  pen 
tyì  che  il  Rhàno  fta  quello,  che  ttolgarmente  chia 
mo  in  Italia  Spino  merlo^&in  Lombardia  Spino 
no:  imperoche  qucflofa  le  fronat  larghe ,  quaft 
il  peroy& produce  il  frutto  nero  in  bacche,  co^ 
'duello  del  liguflroyilquale  adoperano  i  Dipintori, 
liniaton  per  fare  tmMifiimo  uerde,  liqmlino 
ìuengono  in  modo  alcuno  a  qual  fi  uoglia  Rham 
rra  parimente  ejfo  Ruellto  neW allegare  in  que^ 
uogo  Theojjhraflo;  percioche  fcriue  inauner  ten- 
dente del  frutto  del  Khamno  tutto  quello,che  ejfo 
^ophraflofubito  ,chehcbbefcritto  drl  Hhamno, 
yje  del  Taliuro .  Errano  i  commentatori  di  Mefuc 

flendoft ,  che  il  Khamno  fta  quella  jpetie  di  Kcuo^ 
ua  ferpendo  per  terra  per  i  terreni  non  coltiuati, 
^  producono  alcune  more  di  color  ceruleo  [curo  ,  it 
i  fi  ritroua  appreffo  d  autore  alcuno  yfe  già  nonfuf' 
[iafcofto  in  qualche  cantone  d'araceli, 

^nn  j 


tiGVRE  DE  GLT  STROME 

^CHE  SI  ADOPERANO 
ALLA  VILLA. 

4» 
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À.  Marra,  tappi. 

B.  Marretto.  zappetro, . 

C.  Sarchiello,  zappone* 

D.  Beccaftrino.  Zappa  da  quagliatorc, 

E.  Pala  di  ferro.  Badile. 

F.  Scure.  Accetta  Mannara. 

G.  Aratolo.  Vcrfuro.  Ararrum. 

H.  Vanga.         I.  Palo  di  ferro. 
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K.  Bomberò.  Gomicro.  Vomero» 
L.  Maglio  o  mazzo  di  legno. 

M.  Vaglio.  Criiielloper  biade. 
N.  Falce  da  grano. 
O.  Pennato,  o  Tegolo. 
P.  Falce  da  fegar'il  fieno. 

Pala  di  Jegnodagr-ano. 
R.  Coreggiato,Batcauro  da  grano, 
S.  Frpicie.  Rapegara. 
T.  Triiiellit  fucchicllo.  Verigola. 
V.  Sega  da  nefti. 
X.Rafkllo  di  ferro. 
Y.  Forcola  di  ferro. 
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AVOLA  DI  TVtTe 

E  MATERIE  CHE  SI  CON- 
TENGONO IN  qj^ESTA 

«PERA. 

l  I  B  K  0    T  H  l  M  0, 

Ella  qualità  del  Modo  di  far  i  poXj(i  et  le 
Caria  c  della  jua    fontane ,  o  in  che  tnanie 
bontà  &  malitia,    ra  fi  truoui  l'acqua  <Ù" 
I    comefipruoui,  14 
\euenti  &  come  fi  cono  Dell'acquedotto,       1 6 
.  ce  la  bontà  loro  &  La  lo  Delle  cifìerne.  i  j 

ro  malitia.  2  Delle  materie  per  cdifi- 

eW acqua  eh' è  buona  p    car  lecafe.  j  8 

ili  huomini  e  come  fi  co  Dell'officio  del  contadi- 
nofca  la fua  bontà.    ^    no  j  9 

el  fito  del  luogo  habita  Dell'officio  dcL  padre  di 
bile,  &  del  conofcimète  famiglia:,  t  che  modo  dee 
iella  fua  bontà  &  della  com pcrar  il  podere  et  co 
fida  malitia.  7    me  domandar  il  conta- 

ielle  corti  che  fi  debbono    dino  delle  opere  della  uil 
fare  a  diuerfi  modi  &    la.  20 
in  diuerfi  luoghi,       8      Secondo  I ibro. 
iella  dijpofition  di  detro  D  i  quelle  cofe  che  fi  con- 
della  corte,  1 5   uegono  a  ogm  pianta  fe- 

I 
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codo  iprincipif  della  lor  ne  aUa getter aìwne-  d% 
gentratione,  22  crefciméto  della  fiatà% 

Velia  dim  rfità  della  gene  Della  putredine  onerò  à 
ration  delle  piante.  2  ^  letaée,et  della  flercon . 
J)ellafofià  7^  et  origine ye  tion  e  cibo  della  piata  4^^^^^^^^ 
gener atto  delle  piate, 1^.  Dell'acqua  che  Jicouiei  ^U 
Della  diuijìo  delle  piate p  a  maturar  il  Ictaìne 
lejue  parti  integrali,  2  5  nutriméto  delle  piate  4Ì  ^ 
J>eUa  diuerfità  delle  mate  Delle  utilità  dell  arare  t 
riali  e  {empiici  parti  del    delfojfàre.  4» 
le  piatey  e  la  cagione  del  Della  cultura  del  camp.  ì 
crefcimentoloro.     29   fatiuo,  5< 
Della  generation  &  del-  De  remedi  che  fi  debbom  ] 
k  natura  delle  foglie  &   far  al  capo  accioche  fit! 
de  fiorile  dei  frutti,  ?o    dafeminare,  53r'j 
Dellaunione  &diuifm  Della  coltura  del  capo  me' 
delle  piante,  ^2    tuofoyCt  uallicofo,    54  j 

Dellatrasfiguratione  e  nu  Della  coltura  del  capo  nS. 
trition  di  una  pianta  in  uale,  55' 
un  altra.  j  5  Del  tcpo  &  del  modo  del 

Della  diuerfità  dell'alte-    l'arare ,  &  d'eftirpar  fe* 
ratione  che  fi  fa  nelle    male  herbe,  5  j 

piante,  3  5  D  ella  femination  in  comi 

Della  diuerfità  delle  pian    ne.  5  9! 

^ c ,  (fa  fecodo  la  diuerfa  Della  piantagione, &  dm 
prodiittìone  defruta.^  8    modo  dipiatare,  e  dellc^ 
Di  qtii-Ue  co/è  che  htfogna   fcelta  delle  piante,   6  5 1 
no  ad  ogni  pianta,    s  8  DelCinneftar  e  incalmar ^ 
Di  o^lk  Lojl  chefanuQ bg-  per  le  quai  due  cofe  M 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1 Ó5Ó/A 


iantefaluatkheftfan  Farro 
domefliche»        65  Fagiuolo  ^2 
quali  dijpofitiom  e  in  Cit 
li  fi  trajmuti  la  pian  Loglia  93 
di  faluaiica  in  dome   Lente  5?^ 

75  Lupini  ^4 
luoghi  utili  et  no  utili  Lino 
generation  delle  pia  Or%o  c^-j 
74  Melica  p8 
/•^r/'^,  e  della  cogni  Miglio  p  9 

oneddlabondanT^et  Tanica  joo 
^erilitdfua,  77  Ti/^'/Zo,  10 1 

iT/ro  //  conuicne  a  Spelta  loi 
Ipi  per  cagion  della  lo  Segala  i  o  i 

abondan^a,       78  feccia  Io^ 
igucr/ìimétiyouero  de       Qw arto  libro. 
hiufurc  delle  uij^ncydc  Della  uite ,  ciò  ch'ella 
horti.e  de  campi.  79  fi  a, e  della  uirtù  delle  fiiQ 
'Ila  dìfefa  &  del  riparo  foglie^et  della  fifa  cenere 
^  'olépito  de  fiumi  Si  e  delle  fite  lacrime,  i  o  ^ 
*  Della  diuerfita  delle  ui- 

82  gne.  104 
8 ^  Della  diuerfitàye  della ge 
84    neration  delle  uiti.  105 

84  Delle  diuerfe  maniere  del 
8  5    le  uiti,  I  o  5 

85  Delf  aria  che  fi  concime 
26  alle  uitiy  &  della  fitua- 
90    tion  delle  uigne.  lop 


Terzo  libro. 
L  l'a  a  1  A, 
granai, 
Aucna, 
lei 

terchia 
ànapa 
irmento 
ia 
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r  a  V 

Delta  tetra  coueniente  al 
ieuiti.  109 

Della  paflination  e  dijpo^ 
tio  della  terra  mila  qual 
fi  debbono  piantar  le  ut 
ti.  no 

Jn  che  maniera  fi  debbon 
cogliere  le  piante  delle 
uiti  e  quali  ^e  come  fi  pof 
fiino  Jerbarey& portare 
in  parti  lontane,  iii 

Quando ,  &  in  che  modo 
la  uigna  e  le  uiti  fon  da 
piantare,  11^ 

Del  propaginare^e  del  ri- 
nouar  le  nigne  &  le  ul- 
ti, 1 1  5 

Deltinneflameto  delle  ui 
ti,  116 

Del  potar  le  uiti^e gii  ar- 
bori che  hano  le  uiti.ii  o 

Della  formagion  delle  ui- 
gne,  &  del  tagliar  delle 
radici  inutili,  125 

Del  rileuar  le  uigne,  125 

pdla  letamation  delle  ui 
gne  e  del  tarlar  le  bra- 
che inutili  delle  uiti,ii6 

Del  cauar  delle  uigne,  126 


0  L  ^ 

Deinocimentiche  atl^ 
gono  alle  uiti,e  dellaà 
cura.  i 

Della  conCeruation  4 
uue  frefche  e  fiacche,  u 

Della  uirtù  che  hannm. 


ue. 


DeU^ apparecchio  deità 

dernmia,  i 
Del  tcpo  del  uendemm: 

re,  1 
In  che  modo  fi  dee  uéa: 

miare,  ii 
In  che  modo  fi  debbon  f 

gliarluue  &  farne  ^ 

f etto  u  ino.  i| 
Di  quelle  cofe  che  fi  pi^  , 

no  far  dell  uue, 
Deltagrefloy  del  pa 

caroeno ,  del  rifritt 

della  fapa. 
Della  purgation  del 

fatto  dell  uue  acerbe  ^ 

corrotte. 
Della  cura  deluino  a 

moffo  dalla  pioua.  i 
In  che  modo  fi  mett 

moflo  ne  uafi,  i 
In  che  modo  fi  poffa 

uer 


T  y 

V  )  jr  del  mofto  per  tutto 
\tnno.  1^6 
Sinodo  ài  conofier  sii 
\ofto  0  il  uinohMia  oc 
uaon0,&  in  che  mo- 
^'\)  fi  parta  l acqua  dal 
mo.  1^6 
\uhe  modo  il  mofto  fi 
yòiarifichi  toflo,  i^j 
'jemodoiluinononjb 
ra  bolla,  157 
\\che  luogo  fi  dee  metter 
ìaril  uino  accioche  du 
'^leglio,  i^j 
trauaftriluino,edel 
ipr  iridagli,  157 
ì  tempo  e  del  modo  di 
faggiariuini. 
fjègni  da  conofier  il  ut 
^  da  durare,  159 
ri  nocimentiche  auen- 
\ono  al  uino,  1^9 
i  che  tépi  il  uino  più  age 
^vhnt  nte  fi  uolti  &  cor 
'ompa,  140 
I  che  modo  fi  pofla  prò- 
fdere  ch'il  uino  non  dia 
':uolta,  140 
cljemodo  fi  liberi  & 


0  L  47^ 

guari fca  iluin  rtuoltoi^ì 

In  che  modo  fi  faccia  nero 
iluinbianco  &  fi  muti 
in  altro  colore,      1 44 

]n  che  modi  fi  tramuti  il 
uino  d'unfaporcinunal 
tro,  144 

In  che  modo  fi  liberi  il  ui- 
no et  le  botti  dalla  muf- 
fa- 145 

In  che  modo  fi  prouegga 
ch'il  uino  no  diuèga^ace 
to  et  in  eh:  maniera  fi  li 
beri  dall' acetofitL  147 

Incbemodo  fi  faccia  Ta- 
ceto,  148 

Della  uirtà  delì'acetoi^S 

Del  uino  delle  Jue  uir— 
tu,  149 
C^uinto  libro. 

D 1  gli  arbori  in  comune. 
154 

Mandorlo  i6d 
duellane  16% 
Berberi  162 
Ciriegie  169 
CaHagne  1 6^ 

Mele  cotogne.  160 
Cedro 


I 
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Fico 

piloro 

Melo 

Melagrane 

Moro 

Meliaco 

Tlefpolo 

Mortella 

7{pce 

Vliuo 

Vero 

TrUgno 

Terftco 

Talma 

Tino 

Teppe 

Quercia 

Sorbo 

Giuggiolo 

Ginepro 

^heto 

Lontano, 

i4eero 

^uornio 

l/fgfw  caHo 

Boff^ 

grillo 

(ifrejpj 


16  g 
170 

17^ 

174 

177 
iSo 

181 

182 

18^ 

184 

186 

190 

195 
19S 

199 

199 

2  00 
tOl 
ZOl 
:  tOl 

%03 

ioj 
20  J 

•Ì04 


0  1^ 
Canna 

faggio 
Frafitno 

Fraftigmolo  x| 

Fufano  2Ì 

Gineftra  2- 

luo  % 
Vtoppio 

Rojai  % 

Kamerino  2« 

Kouo  2  li 

Salcio  2  ]  j 

Sauina  2  is 

Sambuco  2 1 4 
Sicomoro  2r 

Sanguigno  2  u 

Spinalha  2  iv  j 

Spina  giudaica  2 1 

Spinaceruina  lUj 

^cop^  21J 

Tamavifco  2 1 

O/wo  2  r 

r/«co  2 1 

Vindctto  2 1 

Smero  2 1 

i  ^e£^Q  libro. 
0B  il»  A  uirtu  delle  b 
he  in  comune..\,\Ai  % 
0.egli  bòrti  della. 
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T  ^  F 
Uiuatione  in  eoe»  21$ 

^  22^ 
224 
214 
125 
225 
225 
22^ 
226 
227 
217 
227 
228 
228 
228 
229 
229 

9C0meri  e  citriuolo  2^0 


0  1^. 

Centaurea 

Capeluenere 

Ctntofoglie 

Cicuta 

Cataputia 

Cretano. 

Celidonia 

Coriandolo 


474 

2^7 
2^8 
2^8 
259 
2^9 
240 
240 


Confolida  maggiore,  240 
Cocomero  faluatico»  240 


molo 
ipolla 
omino 
roco 

ipollemaligi 
ardo 

imamilla 
^fcuta 
talamento» 


2^1 

'^33 
234 

-^4 

^3$ 

^35 
256 

2^6 


Dittamo 

Endiuia 

Ella 

Epatica 

Eruca 

Ebolo 

Finocchio 

Tlammula 

Fumoterre 

Funghi 

Fiengreco 

Cappuccio 

Gramigna 

Craliga 

Gentiana 

Gariofilata 

Numulo 

ìkfquiamo 

ìfopo 


O0O 


241 
241 

241 
241 

M3 
24^ 

24^ 

244 

*44 

244 

*45 
245 

245 

245 

»45 

24^ 

24^' 
24^ 


•a 
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Jringio 

Jaro 

Iride 

liqmritix 

Lingua  djiricte. 

Ciglio 

Lingua  di  cane 

Lapatio 

Lattuga 

Lentijio 

Laureola 

Lappola 

Leuitifco 

MeUoni 

MeUloto 

Manovella 

Malua 

Menta 

Mandragola  . 

Marrubio 

Maggiorana 

T^auoni 

'HaJìurcio 

'hlenufar 

J^apello 

nigella 

Origano 

Torri, 

Tapauerù 


U  V  0  L,^ 
2^6  Teucedano 
247  Tetrofimolo 
247  Tfdlio 

247  Viantajigine 

248  Tolipodio 
24S  Tasìinaca 

249  Torce  liana 

249  Tapiro 

250  Tulcggio 
Hapa 
Rafano 
Radice 

[2  Ruta 
^2  Robbia 
Spinaci 
Solatro 
>  f  Sempramo 

Satirio/i 
5  Spofa  del  Sole 
\6  ailer montano 
\6  Strafì^ca 
;6  Squilla 

7  Senapa 
Sartia 

8  Scordio 
;S  Sparagi 
'  8  Sifmbro 
[  9  Salma 

20 Q  Scabbiofa 


2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
1 


2 


2 
2 


.mccione 
^^pentaria 

iséiarea 


ogne 


r  U  V 

274 
274. 
274 
274 

275 
275 
275 
zjó 
276 
^'J6 
276 
277 
277 
277 
278 


^  *w 

f«jf/o  barbaffo 
tflicolo  di  uolpe 
'efticolodicane' 
himo 
Ma 

^gadiVaHore 
'olubile 

tea 
itriuola 

Settimo  libro. 
E  R  c  H  E  cagione  furo 
no  creati  i  pratiy  et  qual 
aria,  &  iqual  terra ,  & 
qual  acqua^&qual  fito 
defiderano»  279 
^ome  fi  facciano  i  pratile 
come  fi  procurino  y  &  co 
me  fi  rinouino.  280 
Come  fi  ricoglia  ilfieno,  è 
Mcomeficonferuiy  &del 
f  utilità  fua.  zZi 


I 


0  L  j£.  475: 

Delle  felue  che  uengono 
naturalmente*  281 

Delle  felue  che  fi  fanno  f 
induflria  humana,  2  81 
Ottauo  libro. 

D  E  giardini  delle  herbe 
picciole  2  S4 

De  giardini  7n€:i^ni,  Ó' 
delle  p fune  me's^anc  285 

De  igiardini  de  i^Cy^ 
degli  altri  illuftrietric 
chi  Signori,         2 16 

Di  quelle  cofe  che  fi  poffon 
fare  a  dilettatione  ne 
guemiméti  de  giardini, 
&  delle  corti,  287 

Di  quelle  cofe  che  fi  fan^ 
no  a  dilettatione  ne  ca^ 
picampeftri.  28S 

Di  quelle  cofe  che  danno 
diletto  quanto  alle  uiti, 
&  a  frutti  loro.  288 

Di  quelle  cofe  che  arreca 
nopiacere  e  diletto  qui 
to  a  gli  arbori,  2^0 

Della  dilettation  de  gli 
ìmti  e  delle  herbe,  2  ^2 
Nono  libro. 

DntLBTA  de  caualliiC 
Ooo  i 
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r  j{  y 

delle  caualle.  2^4 

Delia  forma  delie  buone 
cauaìiey& degli  SiaUo-- 
ni ,  &  come  fi  debbono 
ammettere.  295 

Del  nafcimento  de  caual 
liy&in  che  modo  fi  deb 
bon  tenere,  196 

Del  pigliar  y& del  domar 
icauaUi,  297 

Dellaguardia  de  caualii. 
298 

Del  modo  del  cofiumar  i 

canalli»  2  99 

Del  conofcimeto  della  bel 

le:^  de  caualii,  .  ^  ot 
De fegni della  botà  deca 

Halli.  501 
De  fegni  della  malitia,& 

de  uitijyet  della  uiltà  del 

preT^  de  cauaUt*  J02 
Deli  infermità  de  caualli, 

&  delle  cure  loro.  5  05 
Delia  infermità  del  w«r, 

CÌr*  della fua  cura.  ^  04 
Delle  glandule ,  &  delle 
fero  foie.  j  04 

Del  mal  del  uermine^  o  5 
DeWanticUQYc  ^  &  della 


0  tu 

fua  cura. 

Delia  cura  &  della  cg^ 
tion  dello  firangoglioìfì  i 

Del  mal  deltuuola  et 

la  fua  cura,  ^dV 
De  dolori ,  &  della  cut 

loro.  3^} 
Dei  mal  infundicOy  et  di 

la  fua  cm  a.  joi 
Del  mal  BolfinOy&  dek 

fua  cura.  ^  xi 

Del  mal  infeflucOy  e  dek 

fua  cura.  ^  1 1 

Delmal fcalmato ,  &  de^ 

la  jua  cura.         ^  r  i  ' 
Del  mal  aragaiaco^et^ 

la  Jua  cura.  3^  ^  ^, 
Della  Cimorra ,  &  dellk^ 

fua  cura. 

Della  fredde:i^-del  cape 

&  della  fua  cura.  ^  i  j 
Delmal  de  gli  occhile  fuàÀ 

cura.  5 
Del  mal  del  ComOy& fua^ 

cura.  ^ 
Del  mal  del  polmone 

fua  cura.  ^  i  f\ 

Delmal  delle  ^aUaccie$''''' 
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T  ^  y 

^Jua'cura.  515 
iltre  diucrfc  malattie 
ucngonofu  le  jpalie 
della  ior  cura.  515 
tali  che  uengono  alle 
ìbe^et  a  piedi  de  canal 
n  f,  e  del  malferuto,  ^16 
mal  che  fi  chiama  fcu 
ìmato,  jij 
^  H  mal  del  petto  &  del 
ffua  cura.  j  1 8 
H  mal  della  %arda ,  9^ 
cura.  ^18 
mal  dello  ^aruicroy 
^lirfuacura  ^18 
M  mal  della  curua  i  & 
ma  cura.  5 1 9 

?/  mal  dello  ^meUo  & 
Ma  cura.  ^19 
fWattrattionei  &  del^ 
la  fua  cura.  ^20 
'ti  malScortitatOyCt  del 
la  fua  cura.  ^  520 
.jU'offefe  de  ile  fffine^o  de 
^egni.  521 
el  mal  delle  galle,  et  del 
la  lor  cura.  322 
>el  mal  delle garpe,€  del 
la  fua  cura.        j  ij 


0  1  »/f .  4yó 

Della  crepaturUy  &  della 
fua  cura. 

Del  càcheroy  &  della  fua 
cura.  3  24 

Della  fiflolay  &  della  fua 
cura,  3  24 

Della  cura  del  malficcio 
ne.  _j2  5 

Della  farina  &  della  fua 
cura  325 

Delle  infc  ì-mitd  de  piedi, 
&  dell'unghie  &  prima 
del  mal  della  fetola.  ^  z6 

Della  fuppofiaye  della  fua 

^  J25 

Della  pittura  delf  unghie^ 

&  della  fua  cura.  ^27 
Della  diffolattua  della  un 

ghta,&  fua  cura.  ^i^J 
Della  mutatione  deÙe  un 

ghiey& fua  cura,  318 
Delle  diuerfe  inchiouatu 

re,&  fua  cura.  328 
Del  mal  del  fic§y  &  della 

fua  cura.  330 
De  fegni  generali  del- 

le  malattie  de  caual-^ 

li. 

De  Muli, 

Oqq  4 


i 
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T  ^  r  0  I 

Degli  ^fmi.        ^  ^  1    pecore  y&  come  debl 

De  Buoiy  &  come  debbo-    no  pafiere,  e  in  quai  il  'j 
noejfer  le  fiacche  &i   ghi»  31 
Tori,  ^^2  i^andpfidebbonfara 

In  che  maniera  fi  deon  te   prir  da  motoniy  e  conk 
ner  i  Tori  &  le  F acche.    &  quanto  tempo  i 
^  ^  5  grauidcy  &  come  deb^ 

Jn  che  modo  fi  debbono    no  ejjere  i  montoni ,  i  ' 

^  ammettere  i  Tori.  ^54    quante  pecore  bafiin^^ 

Jn  che  modo  fi  deon  tene    un  montone,        5  4 
re  i  Viteliy  &  quando  fi  Quado  fi  deon  tofiir  le  i 
poffon  caftrare,  et  doma    core,  &  come  &  quai^A 
re ,  &  in  che  maniera  fi    do  Jhgnare.  s 'i? 

faccia.  ^34  Delconofi:imento  deW4Ì 

De  Buoi  quali  fi  debbono  delle  pecore.  ^  4<' 
comperare ,  come  tene^  QjiandOye  come  fi  dehb^ 
re^et  della  cegnition  del  no  ungere y  &  quandA- 
la  bontà  loro.       5^5    dee  far  il  cafcioy  et  comi 

Della  infermità  de  Buoiy   ferbare.  ^4?^ 
f  della  cura  loro    ^  j  5  DeW infermità  delle pcké^ 

Della  diuerfità  deBuoi^e    rcye  della  lor cura.  ^^'^ 
delle  uacche  &  d'ogni  Come  fi  deon  tener  gli  ^ 
loro  utilità.        ^58   gnelliyCt  quando  fi  det 

Delle  pecore  y  come  fi  deb    caflrare.  ^  4  * 

bono  eleggere, &  cope-  Dell'utilità  de  gli  agne^\ 
rarey  &  della  cognitton  &  delle  pecore.  ^  41 
della  fahità ,  &  dell'in-  Delle  Scrofe yde  Ferriy<^ 
fermitàloro.        ^^9  deporci^qualifidebbi 

Come  fi  debbono  tener  le   no  elegger  e, et  come  tt 
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r  ^  V 

toni ,  quali  fi  debbono 
j^cre3  &  come  tene- 
&  in  che  modo  am- 
leflrarli,  &  dell' utili 

^loro.  3:^9 
ftoiflori^quanti  e  quali 
whono  ejjere,  et  in  che 
iera  fi  deon  gouer- 
e.  350 
Lepraio ,  &  di  tutti 
^altri  anihìdifaluati 
da  rinchiudere,  f  5  i 
Ile  pefi.hiere,&  de  pe- 
'a  metter ui  dctro3  5  a 
Pauoni.  3'y3 
Fagiani,  354 
U  Oche.  3  5  4 

ÌU'anitre,  955 
}lle  Galline,  e  de  Galliy 
ir  de  pulcini  y&  come  fi 
lebbono  tenere.  555 
ile  Colombaie ,  &  co- 
ne  fi  debbono  fare.  3%S 
ai  che  modo  fi  dcbbonfor 
nir  la  prima  uolta  le  co 
lombaie,  558 
<>me  fi  debbono  tenere  i 
Colombi,  accioche  dimo 


0  L  jl*  479 

rino  più  uolétieri  e  frut 
tifichino  bene.  ^$9 

Dell'officio  del  guardian 
de  colombi.  360 

Dell  utilità  de  colobi3  6 1 

Delle  Tortole.  36% 

Del  modo  d  ingrajfar  i 
Tordije  Merle,le  Ter- 
niciycle  Coturnici.  362 

D  elle  fla^e  dell'api  e  del 
luogo  loro.  363 

Delle  caffette  delVapi,& 
come  debbono  efferfat- 
te.  36^ 

Come  nafcono  le  apì.3  6  5 

Come  fi  debbono  compera 
re,&  quando,  e  come  fi 
truouino,&  come  fi  por 
tino.  36$ 

In  che  modd  fi  debbono  te 
nere  &  gouernare.  3  66 

De  nocimenti  ch'auengo  - 
no  aWapi ,  &  della  lor 
cura.  36  S 

De  coftumi  dell'api,  e  del 
la induflria  loro.  369 

QuàdOfperche,  &  in  che 
maniera  efcanoglifcia- 
mi,  et  in  che  modo  fi  pra 


m 
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r  ^  F 

uegga  alla  lor  ufcita.  j  70 
In  che  ?nodo  fi  dehhon  ri^ 
corre  rinchtJidereglt 
fciami,  ^ji 
^ando ,  &  carne  fi  fxuo 
torre  il  m:le  dall'api-^  7^ 
Cerne  fi  fati  Tilde  3  &  la 
cera,  ^7<j. 
DeLltftilità  dell'api.  5  75 

Decrmo  libro. 
D  B  gli  uccelli  rapaci  in 
generate.  J77 
L  elio  fparuiere.  ^77 
Della  belle'^a  degli fpar 
uieriy&  come  fi  conofca 
la  bontà  loro. 
Come  fi  nutrifcanoyfi  do- 
mefiicfmo,  e  sam/nae- 
ftrino.    '  J78 
DeWindufiria  dell!  uccel- 
lare y  e  come  fi  inducono 
gli  Iparuieri  a  non  par-- 
tirji  dal  loro  Signore. 
.379 

Delle  malattie  deglijpar 
uieri.  ^7^ 
Dell^sìore.  j  8 1 
Del  Falcone.  j8i 
Della  diuerfttà  de  falco^ 


0  L  jt 

ni.  ^  I 

Della  helle':^  &  n(Ak 
tà  de  falcoìii.        ^ , 
In  che.modù  fi  nutrifiè 

1  falconi.  ^  i 

Dell'infermità  de  fak 
ni.  j  ; 

De  gli  Smerli  5I5 
De  Girifalchi.        ^{'  J 
Ùcll\ Aquile. 
De  Gttfiy  &  della  ciuetv< 

In  che  modo  fi  pigliano} , 
uccelli  co  le  reti.  5I" 
Il  tmdo  di  pigliar  le  Gf^f 

altro  modo  p  pigli 
l'Oche.e  le  Starne.  ?  hk 

yn  altro  modo  p  pigli 
l  anitre.  ^  & 

Fn  altro  modo  da  ptglrà 
più  generation  d*Hcce$IIÌ 
li.^  ^% 

Fn  altro  modo  da  piglia 
gli  uccelli.  ^  8 

Fn  altro  modo  di  reti  p e 
le  pernici. 

che  modo  fi  pigliano  ^\ 
uccelli  co  lacciuoli.  ?  J 


Early  European  Books,  Copyright©  201  1  ProQuest  LLC. 
Images  reproduced  by  courtesy  of  The  Wellcome  Trust,  London. 
1Ó5Ó/A 


Mhemodofi  pigliano  habitabik 7 comune. aoì 
Huifchio.  3pi  Dell'aria.  40 j 

pentodo  fi  piglino  con  Deuenti.  404 
menre.  .^pi  Dell'acqua.  404. 
ì^mododelpigliarlehe  Della  qualità  dd  paefe 
^^faluati€he&  prima  habitabile.  404 
quelle  che  fi  prendono  De  cortili^e  delle  cafe^o^ 
kanu  ^94  Depo'i^ji.&delUciner 

Jfbe  modo  fi  pigliano    ne,  40  y 

j/erm,  Della  prefi^n':^adelpadro 

nne  modo  co  lacci,         ne.  40^ 
^//tf  Tagliuo  Della  qualità  delle  terre, 

3  9$  &  della  diucrfità  de 

^  >e  modo  fi  pigliano  i  campi.              a  06 

V4pi  alla  [offa.     S9S  Dell'arar  del  fo^ar  ,  & 

xerti  diri  ingegni ,  co  del  cultiuare       4  06 

mli  fi  pigliano  le  ^e-  Dclfimnare  407 

r  .  Dell'acqua  delle  piante, 

me  fi  pigliano y  e  sam--  407 

\a's:^no  i  Topi.  397  Del  letame ,  &  dei  leta- 
Apefciyet  in  che  modo  fi  mar ,  &  del  trafinutar 
<xjgliano.  lepiante.  409 

Ahe  modo  fi  pigliano  co  D'alcuni  principi)  delle 
\ce§iey€t  con  le  gabbie  piante.  409 
\tte  di  uimni.  3  99  DtUc  parti  delle  piante. 
Iche  modo  fi  pigliano  i  41^ 
Wa  con  l'amo.  400  Dalla  piantagione,  e  del- 
iVndecimo  libro.  la  generation  delle  pian 
Mia  cognition  del  luogo   te*  4  X  j 


I 
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T  j£  F 
Deinnneflare.  412 
Del  medicamento  de  gli 
arbori della  terra,^  i  ^ 
De  gucrninicnti  de  luo- 
ghi, 414 
De  granai y&  delle  biade 
in  comune.  414 
D  alcune  cofe  tn  comune» 
4  14 

Delielettion  delle  piante 
&  delle  uiti,        4 1 5 

Delle  regole  che  fi  ri- 
chieggono per  piantar  le 
uiti,  4i<5 

Deliinnejìamcto  delle  ut 
ti,  4 1 6 

Dei  potar  delle  uigne. 
416 

Del  canar  le  uigne  4 1 7 
Deli  une  e  del  uino.  4 1 7 
De  gli  arbori,  417 
Degli  horti,&  prima  del 
iarui^della  terra  &  del 
fìto  deglihorti.  418 
Del  fonargli  horti.  4 1  8 
Della  feminatio  degtihor 
ti  in  comune  et  come  sa 
iutinogli  horti,  419 
DeL  ricoglier  le  herbe ,  i 


O  t  JL 

fioriy  ifemi ,  &  le  H 
ci,  i. 
Delle  uirtu  delle  her 

Della  conferuation  4 
herbe, de  fiorii  delle  fi 
ci&defemi.  4 

De  prati  e  de  hofchi,  ^  \\ 

In  che  modo  fi  fanno  ^  jd 
tiyfiprocuranOi&  fi 
mouino,  ^ 

In  che  modo  fi  ricogLii 
fieno  e  fi  ferbi  e  deU'i 
lità  fua,  4  s 

Delle  felue,  i. 

De  giardini  &  delle  i 
diletteuoli  in  effe.  4 

Di  quelle  cofe  che  fi  fi 
no  intoruo  alle  uìti\ 
della  dilettation  de  ) 
frutti,  4I 

Di  quelle  cofe  che  fi  fd\ 
intorno  a  gli  arbori,^^' 

Della  dilettation  de\ 
hortie  delle  herbe. 

De  gli  animali  danni 
in  uilla,  41 

De  caualli  &  delle  àà 
le. 
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T 


oflumare  i  caualU. 


]cmento general  del 
\U>dle':rjr^t  delcmallo, 

iwfemita  decaualli 
ideila  lor  cura,  424 

'pecore,  425 
[api*  425 
ili  ingegni  da  pigliar 
\  ammali,  426 

>decimo  libro. 
N  N  A  I  o  427 


0  £ 

Febraio 

MaYj^ 

Aprile 

Maggio 

Giù /no 

Luglio 

Agofio 

Settembre 

Ottobre 

'Houembre 

Dicembre. 


Il  F 


fe 
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REGISTRO. 

jt  B  C  D  E  F  G  H  1  K  LM  1^0  T 

S  T  V  X  r 
jLct  Bb  Ce  ùd  Ee  F  f  Gg  Hh  li  K 

Li  Mm  J^n  Oo  Tp  Qjj  UrSfTtP 

Xx  Yy  Z\y  i 
^da  Bbb  Ccc  Ddd  Eee  Fff 

Hhh  Hi  KkK  Lll  Mmm  Vjin  Ooo^ 

Tutti  fono  quaderni. 


IN  VE  NETI  A, 
ApprefTo  Francefco  Rampazetto. 
M  D  LXIIII. 
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